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LT  NAUDOJIMOSI INSTRUKIJA





Saugos instrukcijos Šis įrenginys skirtas buitiniam, o ne 
pramoniniam naudojimui. 

 Elektros iškrovos pavojus! Įrenginį naudokite nedideliam maisto 
produktų kiekiui, naudojamam buityje, 
perdirbti. Šios naudojimosi instrukcijos tinka 
keliems modeliams. Naudojimosi 
instrukcijas išsaugokite. Perduodami įrenginį 
kitam vartotojui, visuomet pridėkite 
Naudojimosi instrukciją.  

Įrenginį junkite ir naudokite tik pagal 
specifikacijas, nurodytas charakteristikų 
lentelėje. Įrenginio nenaudokite, jeigu jis 
pats ir/arba jo laidas pažeisti. 
Įrenginį laikykite vaikams nepasiekiamoje 
vietoje. 

Apžvalga Pasinaudoję įrenginiu, prieš valydami, 
palikdami įrenginį be priežiūros ar įvykus 
gedimui visada ištraukite maitinimo kištuką. 
Laido netraukite per aštrius kraštus ir 
nelaikykite ant karštų paviršių. Visus 
remonto darbus, pavyzdžiui, sugadinto laido 
keitimą, gali atlikti tik klientų aptarnavimo 
skyriaus specialistai. 

Atverskite puslapius su iliustracijomis. 
Pav. 1 

a. Variklio blokas 
Naudojamas įrenginiui įjungti ir išjungti 
ir režimui keisti. 

Indo nedėkite ant karšto pagrindo. Įrenginį 
naudokite tik su originaliais priedais. 

 Nepertraukiamas veikimas  
=  Variklio bloką paspauskite žemyn 

Atsargiai apdorokite karštus skysčius. 
Apdorojant skysčiai gali ištikšti.  Pulsinis veikimas (I) 
Įrenginio nelieskite šlapiomis rankomis, 
nelaikykite po tekančiu vandeniu ir 
nepanardinkite į skystį. 

=  Variklio bloką paspauskite žemyn, 
palaikykite – atleiskite – paspauskite 
žemyn, palaikykite – atleiskite 

Variklio bloko nenuimkite, kol jis visiškai 
nesustos. 

b. Dangtelis 
Naudojamas indui uždaryti ir užfiksuoti 
– įsitikinkite, kad dangtelis uždėtas 
teisingai! Dangtelio nedėkite kreivai! 
Įrenginio naudoti negalima, jei 
dangtelis uždėtas netinkamai. 

Niekada neįjunkite tuščio įrenginio. 

 Pavojus susižeisti! 
Aštrūs ašmenys gali sužeisti. Ašmenis 
imkite tik už plastikinės rankenėlės. Įrenginį 
išjungus ašmenys dar kurį laiką sukasi. Įrankiai 

c. Ašmenys pjaustyti, pvz., žolelėms, 
svogūnams, vaisiams, daržovėms, sūriui 
ir mėsai. 

 Pavojus apsiplikyti! 
Pilkite ir apdorokite ne daugiau kaip 0,5 litro 
putojančio ar karšto skysčio plastikiniame 
inde arba 1,0 litro stikliniame inde. 

d. Plakimo diskas grietinėlei, kiaušinių 
baltymams plakti, majonezui ir pieno 
kokteiliams gaminti (pienas turi būti ne 
šaltesnis nei 8°C). Utilizavimas 
e. Ledų smulkinimo ašmenys ledo 
kubeliams smulkinti. Informacijos apie utilizavimo būdus 

teiraukitės vietinės valdžios pareigūnų arba 
įrenginį pardavusio prekybos centro 
ekspertų. 

Indas (galima naudoti mikrobangų 
krosnelėje) 

f. Pagamintas iš plastiko (maks. talpa 
800 ml)  
arba 
g. Pagamintas iš stiklo (maks. talpa 
1500 ml) 
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Įrenginio naudojimas 
Pav. 2-6  
Įspėjimas! 
Smulkintuvas netinka kavos pupelėms, 
cukrui malti ar ridikėliams pjaustyti. Prieš 
apdorodami produktus, pašalinkite visas 
kietas dalis (pvz., iš mėsos pašalinkite 
sausgysles, kremzles ir kaulus). Sušalusius 
produktus pjaustykite tik su ledo smulkinimo 
ašmenimis. 
Prieš naudodami pirmą kartą išvalykite 
įrenginį ir įrankius. 

• Visiškai išvyniokite maitinimo kabelį. 

• Indą pastatykite ant lygaus, švaraus 
darbastalio. 

• Į indą įstatykite įrankį. 

• Į indą įdėkite maisto produktus. 
Atkreipkite dėmesį į matavimo skalę 
(A). 

• Uždėkite dangtį – neuždėkite kreivai! 

• Uždėkite ir užfiksuokite variklio bloką. 

• Įrenginys neįsijungs, jei variklio blokas 
nebus užsifiksavęs teisingoje padėtyje. 

• Įkiškite maitinimo kištuką į el. lizdą. 

• Indą laikykite vieną ranka, o kita 
paspauskite variklio bloką. 
Nepertraukiamas režimas skirtas 
produktams smulkiai pjaustyti, kiaušinių 
baltymams ir grietinėlei plakti. Pulsinis 
režimas skirtas svogūnams, vaisiams 
kubeliais pjaustyti ir ledo kubeliams 
smulkinti. 

Po naudojimo 
• Ištraukite maitinimo kištuką. 

• Nuimkite variklio bloką ir dangtį. 

• Išimkite įrankį, tada išimkite maisto 
produktus. 

Įrenginio valymas 
Įspėjimas! 
Niekada variklio bloko nepanardinkite į 
vandenį ir neplaukite indaplovėje. 

• Ištraukite maitinimo kištuką. 

• Variklio bloką valykite drėgnu 
skudurėliu, tada nusausinkite. 

• Įrankius, indą ir dangtelį galite plauti 
indaplovėje arba po tekančiu vandeniu, 
naudodami šepetėlį. 

Niekada ašmenų nevalykite plikomis 
rankomis. Naudokite šepetėlį. Ašmenis 
laikykite tik už plastikinės rankenėlės.  
Pastaba: jei apdorojate, pvz., raudonąjį 
kopūstą, plastikinės dalys pasidengs 
raudona plėvele, kurią galima pašalinti 
užlašinus kelis lašus kepimo aliejaus.  
Supjaustę svogūnus ar česnaką, indą 
nedelsdami išvalykite. 
Įrenginio laikymas Pav. 7 
• Maitinimo kabelį apvyniokite aplink 

variklio bloką. 
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− Iš mėsos pašalinkite kremzles, kaulus 
ir sausgysles. Praktiniai patarimai ir receptai 

− Prieš plakdami kiaušinių baltymus 
įsitikinkite, kad indas sausas ir jame 
nelikę riebalų. 

Toliau pateikti patarimai padės paprasčiau 
naudotis įrenginiu ir pasiekti puikiausių 
rezultatų.  

Pastaba: Prieš naudodami įrenginį: 
Lentelėje pateikti laikai yra tik apytikrės 
vertės, kurios priklauso nuo produktų kiekio 
ir norimo smulkumo. 

− Prieš apdorodami produktus, mėsą, 
sūrį, šviežius vaisius ar daržoves 
supjaustykite  1 cm kubeliais. 

Trumpiau  Mažesnis kiekis ir/ar ne 
smulkus pjaustymas 

Ilgiau Didesnis kiekis ir/ar 
smulkesnis pjaustymas 

− Žoleles nuplaukite, pašalinkite 
stiebelius ir palikite apdžiūti. 

− Sūrį atvėsinkite šaldytuve. 

− Sausą duoną supjaustykite 
gabaliukais. 

Maksimalus kiekis Produktas Įrankis 

Stiklinis 
indas 

Plastikinis 
indas 

Intervalų 
skaičius (I) 

 

Laikas 
sekundėmi
s 

 
Petražolės Ašmenys 40 g 30 g 5 – 15 (l)  

Česnakai, svogūnai Ašmenys 200 g 150 g 5 – 10 (l)  

Vaisiai/daržovės Ašmenys 200 g 200 g 10 – 15 (l)  

Migdolai/graikiniai 
riešutai 

Ašmenys 200 g 200 g  20 – 30 s 

Sūris Ašmenys 200 g 150 g  20 – 30 s 

Mėsa Ašmenys 200 g 200 g  15 – 25 s 

Maistas kūdikiams Ašmenys 200 g 200 g  10 – 20 s 

Blynų tešla Ašmenys 1,0 l 0,7 l  30 – 45 s 

Kokteiliai Ašmenys 1,5 l 0,8 l  - 30 s 

Smulkintas ledas Ledų smulkinimo 
ašmenys 

200 g arba 
apie 8 

kubelius 

 4 – 6 (l)  

Kiaušinių baltymai Plakimo diskas 4 kiaušinių 
baltymai 

  60 – 90 s 

Grietinėlė Plakimo diskas 400 ml   15 – 20 s 

    

5  
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Daržovių sriuba 
Ingredientai 
1 morka ir vienas mažas salieras, poras, 
cukinija, žiedinis kopūstas ar panaši 
daržovė, 1 vidutinio dydžio virta bulvė,  
¾ l mėsos sultinio, petražolių, baziliko (jei 
reikia), druskos, juodųjų pipirų, 100 g 
grietinėlės, 1 kiaušinio trynys 
Įrankis 
Ašmenys 
Paruošimas 
• Daržoves paruoškite, nuplaukite ir 

supjaustykite dideliais gabalais. 

• Mėsos sultinį su daržovėmis užvirkite. 

• Išvirtą sriubą ir daržoves supilkite į indą 
ir plakite. 

• Išplaktą sriubą supilkite į indą, 
pagardinkite žolelėmis, druska ir 
pipirais. 

• Sumaišykite kiaušinio trynį ir grietinėlę, 
supilkite į sriubą. Neleiskite užvirti. 

Pieno kokteilis 
Ingredientai 
300 ml šalto pieno, 100 g braškių ar kitų 
vaisių, keli lašai vanilės esencijos + 1 
valgomasis šaukštas cukraus, 2-3 
valgomieji šaukštai vanilinių ledų 
Įrankis 
Ašmenys 
Paruošimas 
• Visus ingredientus sudėkite į indą ir 

plakite  30 sek. Patiekite iš karto. 

Padažas salotoms 
Ingredientai 
200 g grietinės, 200g jogurto, 3 česnako 
skiltelės, 2-3 valgomieji šaukštai pomidorų 
padažo, žiupsnelis druskos, cukraus, 3-6 
valgomieji šaukštai acto 
Įrankis 
Ašmenys 

Paruošimas 
• Visus ingredientus sudėkite į indą ir 

plakite 20 sek. 

Majonezas 
Ingredientai 
1 kiaušinis, 1 valgomasis šaukštas 
garstyčių, 1 valgomasis šaukštas acto, 
druskos, pipirų, 100 ml aliejaus ir dar 150 ml 
aliejaus 
Įrankis 
Plakimo diskas 
Paruošimas 
Visų ingredientų temperatūra turi būti 
vienoda. 

• Ingredientus ir 100 ml aliejaus sudėkite 
į indą ir plakite 20 sek. 

• Įpilkite 150 ml aliejaus ir plakite dar 30-
45 sek. Majonezą galima paruošti 
mažame inde naudojant ašmenis. 

Medaus sviestas 
Ingredientai mažam indui 
75 g sviesto (kambario temperatūros), 150 g 
medaus 
Ingredientai dideliam indui 
100 g sviesto (kambario temperatūros), 200 
g medaus 
Įrankis 
Ašmenys 
Paruošimas 
• Minkštą sviestą ir medų sudėkite į indą 

ir plakite 10 sek. 

Garantija 
Šio įrenginio garantines sąlygas nustato 
bendrovės atstovai, įsikūrę toje šalyje, kur 
įrenginys parduodamas. Daugiau 
informacijos apie garantines sąlygas 
teiraukitės prekybos atstovų, iš kurių 
įsigijote įrenginį. Aptarnavimas garantinio 
termino metu atliekamas tik pateikus 
pardavimo sąskaitą ar kvitą. 

Gali keistis. 



Brangus pirkėjau, 
Pirkėjų aptarnavimo centras yra netoli Jūsų gyvenamos vietos, o vienas mūsų specialistas 
atsakingas už Jūsų regioną. 
Mūsų patarimas: 
Prašome patikrinti, ar negalite pašalinti prietaiso gedimo patys, neskambindami į klientų 
aptarnavimo centrą. Taip galite sutaupyti, nes nereikės kviesti meistro į namus. Gedimo šalinimo 
vadovą galite rasti prietaiso naudojimosi instrukcijoje. 
Mes Jums padėsim greitai, kokybiškai ir už prieinamą kainą! 
Mūsų kvalifikuotų specialistų yra visose šalyse. Jie turi originalias visų prietaisų atsargines 
detales. Tai taupo Jūsų pinigus ir laiką. 
 

Gedimas? Pataisysim! 
Šiame informaciniame lapelyje yra surašyti klientų aptarnavimo skyrių telefono numeriai ir 
adresai, kurie sugrupuoti pagal šalis. 

Tai pagreitins Jūsų problemos sprendimą!
Prašome pateikti šią informaciją: Etiketės pavyzdys 
1. Tikslus Jūsų adresas ir telefono 

numeris 
2. Tikslus gedimo apibūdinimas 
3. Pirkimo data 
4. Gaminio numeris (E-No.), nurodytas 

etiketėje 
5. Pagaminimo data (FD), nurodyta 

etiketėje 

Vartotojo vadove nurodyta, kurioje vietoje 
rasite prietaiso charakteristikų etiketę.  

Klientų aptarnavimo skyriuose, nurodytuose šiame informaciniame lapelyje, gali būti apžiūrimi ir 
taisomi tik Jūsų regiono įgaliotų atstovų platinami prietaisai. 
Tačiau, jei prietaisą pirkote kitoje šalyje, mes stengsimės tiekti atsargines dalis ir atlikti būtiną 
remontą. 
 
Garantinės sąlygos 
Garantinė sąlygos šiam prietaisui buvo nustatytos Jūsų regione esančių atstovų. Garantines sąlygas, 
bet kuriuo metu, suteiks mažmenininkas/platintojas, iš kurio pirkote prietaisą, arba įgaliotasis mūsų 
atstovas. Pateikdami garantinius nusiskundimus privalote pateikti pirkimo čekį. 

 
 



LT Lietuva / Lithuania  
 
 

Senuku prekybos centras UAB  
Jonavos g. 62  

Kaunas, Lt-44192  
Tel.: +370 37 212 146  
Fax: +370 37 212 165  

e-mail: garrem@senukai.lt  
 
 

UAB AG Service  
Kalantos g. 32  

Kaunas, Lt-52494  
Tel.: +370 37 301 032  
Fax: +370 37 331 363  

Nemokama linija: 8 800 775 77  
e-mail: servisas@agservice.lt  

 
 

Baltic continent JSC  
       LP uksio sP tr. 23  

Vilnius, Lt-09132  
Tel.: +370 5 274 17 88  
Fax: +370 6 500 97 88  

 
 

UAB Emtoservis  
Savanorių pr. 1  

LT-03116 Vilnius  
Tel.: +370 5 273 7368  
Fax: +370 5 273 7368  

e-mail: svc@technocentras.lt 

mailto:garrem@senukai.lt
mailto:servisas@agservice.lt
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