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Teie ohutuse tagamiseks
See tarvik on mõeldud kasutamiseks köögikombainiga MUM5... . 
Järgige köögikombaini kasutusjuhiseid. 
Pastatarvik MUZ5NV1 sobib tainaplaatide vormimiseks ettevalmistatud tainast. 
Pastatarvikuid MUZ5NV2 ja MUZ5NV3 kasutatakse pastatarvikuga MUZ5NV1 
ettevalmistatud tainaplaatide töötlemiseks lintnuudliteks. Igasugune muu kasutus 
on keelatud.

 Seadme ohutusnõuded

Vigastusoht
Ärge pange sõrmi töötava seadme rullikute vahele ega sisestage midagi rullikute 
vahele. Kasutage tarvikuid ainult ettenähtud tööasendis. Enne kasutamist tuleb 
tarvik täielikult kokku panna. Ärge eemaldage / kinnitage tarvikuid enne, kui 
veovõll on täiesti seiskunud.

Ülevaade
See kasutusjuhend kehtib erinevatele mudelitele. 
Kõik mudelid on kaupluses eraldi müügil. 
Voltige illustreeritud lehed väljapoole. 
Joonis A
1	 MUZ5NV1 

Professionaalne pastatarvik tainaplaatide 
valmistamiseks (lasanje) 

2	 MUZ5NV2 
Professionaalne pastatarvik laiade nuudlite 
valmistamiseks

3	 MUZ5NV3 
Professionaalne pastatarvik peente nuudlite 
valmistamiseks

Joonis B
1	 Valikunupp (ainult mudel MUZ5NV1)
2	 Pastatarvik
3	 Lukustushoob
4	 Rullikud
Joonis C
Tööasend

Seadme kasutamine

 Oluline teave
Nendes kasutusjuhistes toodud soovitatavad 
töökiirused kehtivad 7-astmelise pöördlüliti kor-
ral. 4-astmelise pöördlülitiga seadme kehtivad 
väärtused on antud 7-astmelise pöördlüliti 
väärtuste taga sulgudes.

●● Enne esimest kasutuskorda peske pastatar-
vikud hoolikalt. Vt “Puhastamine ja hool-
dustööd”.

Ettevalmistamine

 Vigastusoht
Ärge pange sõrmi töötava seadme rullikute 
vahele ega sisestage midagi rullikute vahele.

 Oluline teave
Seade tuleb asetada siledale, ühetasasele ja 
kuivale pinnale, nii et seadme jalad saaksid 
kindlalt nakkuda.

Joonis D
●● Vajutage lahtilukustamise nuppu ja  

liigutage pöörlev haru asendisse 4.
●● Paigaldage kasutamata veovõllidele katted.
●● Ühendage pastatarvik veovõlli külge. Jälgige 

õhutaja asendit veovõlli suhtes. Vajadusel 
keerake õhutajat veidi.

●● Keerake tarvikut vastupäeva ja vajutage 
lukustushoob alla.

●● Sisestage pistik seinapistikupessa.
●● Keerake pöördlüliti soovitud seadistusele.  

MUZ5NV1  seadistus 5 (3)  
MUZ5NV2  seadistus 7 (4)  
MUZ5NV3  seadistus 5 (3)
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Pärast seadme kasutamist
●● Lülitage seade pöördlülitist välja.
●● Tõmmake pistik seinapistikupesast välja.
●● Tõstke lukustushoob üles, keerake pastatar-

vikut päripäeva ja võtke see seadmest välja.

Puhastamine ja teenindustööd 
Joonis E
Hoiatus!
Ärge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.
Pealispinnad võivad saada kahjustada.
Ärge loputage pastatarvikut voolava
vee all ega puhastage seda veega.
Seadme osi ei tohi pesta nõudepesumasinas.

●● Puhastage pastatarvikut ainult harjaga.

Kasutusjuhised
Tainaplaatide tegemine 
pastatarvikuga MUZ5NV1

●● Valmistage ette nuudlitainas ja rullige see 
väikesteks ribadeks.

●● Seadistage valikunupp asendisse 8. Selleks 
tõmmake valikunupp välja, keerake seda ja 
lükake oma asendisse tagasi.

●● Lülitage köögikombain sisse. Rullikud hak-
kavad pöörlema.

●● Lükake tainaribad läbi rullikute, kuni peal-
ispind on puhas.

●● Seejärel liigutage valikunuppu järk-järgult 
asendist 8 soovitud paksusele ja lükake 
tainas läbi rullikute. Meie soovitus: 
lasanje: paksus 3-4 
nuudlid: paksus 1-2

Märkus:
Kui tainas kleepub rullikute külge, laske sel 
umbes 15-30 minutit kuivada. Seejärel võite taina 
töötlemist jätkata.

●● Töötlemise jätkamiseks või taina kuivat-
amiseks lõigake rullitud tainas soovitud 
suuruses tükkideks.

Töötlemine seadmetega 
MUZ5NV2/ MUZ5NV3

●● Pange tainatükid läbi sobiva tainatarviku ja 
laotage laiali.

●● Seejärel saate kohe nuudlid ette valmistada 
või taina kuivatada ja hoiule panna.

Nuudlite valmistamine
●● Täitke nõu % ulatuses soolaga maitsestatud 

veega.
●● Vajadusel lisage veidi õli, mis takistab nuudli-

tel üksteise külge kleepumast. Laske vesi 
keema.

●● Pange nuudlid keevasse vette ja keetke 
ligikaudu 2-5 minutit (sõltuvalt tainast ja selle 
kuivamisastmest).

Retseptid
●● Pange kõik koostisained kaussi.
●● Sõtkuge tainast 4-6 minutit tainakonksuga 

seadistusel 3 (2).
●● Kui tainas on liiga kuiv, lisage vett. Tainas 

tuleb vormida tugevaks palliks
Munanuudlid
400 g nisujahu 
200 g mune (umbes 5 tk) 
55 g vett Tomatinuudlid 
400 g nisujahu 
115 g tomati viljaliha 
100 g mune (umbes 2 tk) 
35 g vett 
Täisteranuudlid 
400 g täistera nisujahu 
260 g mune (umbes 6 tk) Spinatinuudlid 
400 g nisujahu 
160 g spinatit 
90 g vett
Nuudlitainas kõvanisujahuga
200 g nisujahu
200 g kõvanisujahu
10 spl keeva vett
96 g mune (umbes 2 tk)
Nuudlitainas tatrajahuga
160 g tatart
240 g nisujahu
114 g mune (umbes 2 tk)
6 spl keeva vett

Kasutusjuhistesse võidakse teha muudatusi.
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Kallis klient, 
Sõltumata teie elukohast on meie klienditeenindus alati teie käeulatuses ja üks meie 
hooldustehnikutest vastutab just teie piirkonna eest. 
Meie soovitus teile: 
Palun kontrollige enne klienditeenindusse helistamist, kas saate oma seadme töös tekkinud 
häire kõrvaldamisega iseseisvalt hakkama. Nii hoidute kohustusest maksta hooldustehniku 
visiidist tulenevat väljakutsetasu. Vastavad nõuanded leiate oma seadme kasutusjuhendist. 
Meil on hea meel teid aidata – kiiresti, asjatundlikult ja mõistliku hinnaga! 
Meie kvalifitseeritud hooldustehnikud on teie käsutuses igas riigis. Neil on olemas vajalikud 
originaalvaruosad kõikide seadmete remontimiseks. See säästab aega ja kulutusi. 
 

Rike? See saab kõrvaldatud! 
Käesolevas voldikus on toodud klienditeeninduste aadressid ja telefoninumbrid riikide kaupa. 

Järgnevate andmete edastamisega saate 
oma probleemi lahendamist veelgi 
kiirendada. 
Palun edastage meile järgnev info: Seadme tüübisildi näide 
1. Oma täpne aadress ja telefoninumber 
2. Täpne probleemi kirjeldus 
3. Ostukuupäev 
4. Tootenumber (E-number) tüübisildilt 
5. Tootmiskuupäev (FD-number) 

tüübisildilt 

Vaadake oma seadme kasutusjuhendist, kus 
asub teie seadme tüübisilt.   

Käesolevas voldikus loetletud teeninduskeskused on ette nähtud ainult meie ametlike kohalike 
edasimüüjate kaudu müüdud seadmete hooldamiseks ja remontimiseks. 
Sellegipoolest püüame me vajadusel hankida varuosi ja sooritada vajalikke remonttöid ka teistes 
riikides ostetud ning kaudsel teel imporditud seadmetele. 
 
Garantii tingimused 
Sellele seadmele antava garantii tingimused määrab kindlaks meie edasimüüja selles riigis, kus 
seadet müüakse. Täpsemat infot garantii tingimuste kohta saate igal hetkel seadme 
edasimüüjalt/ kauplusest, kellelt te oma seadme ostsite, või meie ametlikust müügiesindusest 
teie riigis. Garantiinõuete korral peab esitama ostukviitungi. 
 
 



EST Eesti / Estonia 
 

TEENINDUSKESKUSED 

Tallinn

Tel 627 8730
GSM 512 6655

teenindus@simson.ee
 

Tartu
Aleksandri 6
Tel 734 4299
Tel 734 4337

GSM 5669 7843
 

Pärnu
Laine 4

Tel 442 7231
GSM 5661 2104

 
Võru
Oja 1

Tel 782 1461
 

Viljandi
Männimäe tee 4

Tel 433 6644
 

Kuressaare
Tallinna mnt 80A

Tel 453 1627

Narva
Tallinna mnt 6A
Tel 356 0708

GSM 5625 3020

Türi 5


