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LV LIETOŠANAS INSTRUKCIJA 





Ierīce ir paredzēta lietošanai mājas nevis 
rūpnieciskos apstākļos.  
Lietojiet ierīci normāla produktu daudzuma 
pārstrādāšanai mājās. Šī lietošanas 
instrukcija paredzēta vairākiem modeļiem. 
Lūdzu, saglabājiet lietošanas instrukciju. 
Nododot ierīci lietošanā trešajai personai, 
pievienojiet arī lietošanas instrukciju. 
  

Pārskats 
Lūdzu, atlokiet ilustrētās lapas.  
Att. 1 

a. Motora bloks 
Tiek lietots, lai ieslēgtu un izslēgtu 
ierīci un nomainītu darbības režīmu.  

 Nepārtraukta darbība.  
= Piespiediet motora bloku uz leju. 

 Pārtraukta darbība (I) 
= Piespiediet motora bloku uz leju, 
turiet piespiestu - atlaidiet – nospiediet 
uz leju, turiet piespiestu – atlaidiet. 

b. Pārsegs 
Lietot krūzes ciešai noslēgšanai un 
palīgierīču piestiprināšanai – 
pārliecinieties, lai pārsegs būtu 
piestiprināts pareizi! Nelieciet pārsegu 
šķībi! Ierīci nav iespējams darbināts, 
ja pārsegs ir novietots nepareizi.   

Palīgierīces 
c. Asmens augu, sīpolu, augļu, 
dārzeņu, siera un gaļas griešanai.  
d. Putojamais disks krējuma, olu 
kulšanai, majonēzes un piena kokteiļu 
gatavošanai (auksta piena, maks. 8°C). 
e. Ledus smalcināmais asmens ledus 
gabaliņu smalcināšanai. 

Krūze (mikroviļņu izturīga) 
f. izgatavota no plastmasas (tilpums: 
maks. 800 ml/ 1 pt 8 fl oz)  
vai 
g. izgatavota no stikla (tilpums: maks. 
1500 ml/ 2 ¾ pt) 

Drošības noteikumi 
 Elektriskā šoka risks! 

Pievienojiet un lietojiet ierīci tikai saskaņā ar 
tās tehnisko pasi. Nelietojiet ierīci, ja tās 
vads vai pati ierīce ir bojāta. 
Glabājiet ierīci bērniem nepieejamā vietā. 
Pēc ierīces lietošanas, pirms tīrīšanas, 
izejot no telpas vai ierīces traucējumu 
gadījumā vienmēr izraujiet tīkla vadu. 
Neatstājiet tīkla vadu blakus asām malām 
vai karstām virsmām. Lai izvairītos no 
savainojumiem, bojāta tīkla vada labošanu 
uzticiet klientu apkalpošanas servisa 
darbiniekiem.      
Nelieciet krūzi uz karstas pamatnes. 
Darbiniet tikai tādu ierīci, kas aprīkota ar 
oriģinālām detaļām.  
Esiet uzmanīgi, pārstrādājot karstus 
šķidrumus. Pārstrādāšanas laikā tie var 
izšļakstīties.  
Nedarbiniet ierīci ar mitrām rokām, nelieciet 
to zem tekoša ūdens un nemērciet 
šķidrumā.   
Nenoņemiet motora bloku līdz brīdim, kad 
tas ir pilnībā apstājies. 
Nekad nedarbiniet tukšu ierīci. 

 Risks savainoties! 
Iespēja savainoties ar asajiem asmeņiem. 
Ņemiet asmeņus tikai aiz plastmasas 
rokturiem. Kad ierīce tiek izslēgta, tā vēl 
kādu laiku turpina darboties. 

 Risks applaucēties! 
Plastmasas krūzē pievienojiet un 
pārstrādājiet maksimāli 0,5 litrus putojoša 
vai karsta šķidruma, bet metāla krūzē - 1 
litru.   

Informācija, kas attiecas uz 
vecās ierīces pārstrādāšanu 
Par pašreizējām pārstrādes metodēm 
jautājiet jūsu izplatītājam vai vietējā 
pašvaldībā.  
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Ierīces lietošana 
Att. 2-6  
Brīdinājums! 
Smalcinātājs nav paredzēts kafijas pupiņu 
smalcināšanai, redīsu griešanai vai cukura 
smalcināšanai. Pirms pārtikas 
pārstrādāšanas noņemiet visas cietās daļas 
(piem., cīpslas, skrimšļus un kaulus no 
gaļas). Ļoti sasaldētu pārtiku smalciniet, 
izmantojot tikai ledus smalcinātāju.   
Lietojot ierīces un palīgierīces pirmo reizi, 
notīriet tos.   

• Pilnībā attiniet tīkla vadu. 

• Novietojiet krūzi uz tīras un līdzenas 
virsmas.  

• Ievietojiet palīgierīci krūzē. 

• Ielieciet krūzē pārtiku. Vērojiet skalu, lai 
redzētu pievienotās pārtikas daudzumu 
(A). 

• Piestipriniet pārsegu – nepiestipriniet 
šķībi! 

• Piestipriniet motora bloku. Novietojiet 
to vietā. 

• Ierīce nesāks darboties, ja pārsegs būs 
pievienots nepareizi. 

• Iespraudiet tīkla vadu. 

• Ar vienu roku pieturiet krūzi, bet ar otru 
piespiediet motora bloku. 
Turpiniet darbību, lai sagrieztu pārtiku, 
lai sakultu olas un saputotu krējumu; 
vai darbiniet ierīci ar pārtraukumiem, lai 
sagrieztu gabaliņos sīpolus vai augļus 
tāpat arī ledus sasmalcināšanai.  

Pēc ierīces lietošanas  
• Izraujiet tīkla vadu. 

• Noņemiet motora bloku un pārsegu. 

• Izņemiet palīgierīci un pēc tam pārtiku.  

Ierīces tīrīšana 
Brīdinājums! 
Nekad nelieciet ierīci zem tekoša ūdens un 
nemazgājiet trauku mazgājamā mašīnā. 

• Izraujiet tīkla vadu. 

• Izslaukiet motora bloku ar mitru drēbi 
un pēc tam izžāvējiet. 

• Mazgājiet palīgierīces, krūzi un 
pārsegu trauku mazgājamā mašīnā vai 
tekošā ūdenī, izmantojot birsti. 

Netīriet asmeņus ar kailām rokām. 
Izmantojiet birsti. Turiet asmeņus aiz 
plastmasas rokturiem. 
Ievērojiet: Pārstrādājot, piemēram, 
sarkanās bietes, tās var nokrāsot ierīces 
plastmasas detaļas. Krāsu var notīrīt ar 
dažiem pilieniem cepamās eļļas.       
Pēc sīpolu vai ķiploku pārstrādāšanas 
iztīriet krūzi nekavējoties. 
Ierīces uzglabāšana Att. 7 
• Aptiniet tīkla vadu ap motora bloku. 
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Praktiski padomi un receptes 
Sekojošie padomi palīdzēs jums darbā ar 
ierīci iegūt labākus rezultātus.  
Pirms ierīces lietošanas: 

− Pirms pārstrādāšanas sagrieziet gaļu, 
sieru, svaigus augļus vai dārzeņus 
aptuveni 1 cm/½ lielos gabaliņos. 

− Nomazgājiet augus, noņemiet stublājus 
un nedaudz pažāvējiet. 

− Atdzesējiet sieru ledusskapī.  

− Sausu maizi sagrieziet gabaliņos. 

− Atdaliet no gaļas cīpslas, skrimšļus un 
kaulus.  

− Pirms kult olas pārliecinieties, lai tās 
nebūtu taukainas un būtu sausas. 

Ievērojiet: 
Laiki, kas norādīti sekojošajā tabulā, ir 
aptuveni nepieciešamie produktu pārstrādei 
atkarībā no daudzuma un vēlamā rezultāta.  
Īsāks laika 
brīdis 

Mazs daudzums un/vai ne 
tik smalks rezultāts 

Ilgāks laika 
brīdis 

Liels daudzums un/vai 
smalkāks rezultāts 

Maksimālais daudzums Pārtika Palīgierīce 

Stikla krūze Plastmasas 
krūze 

Intervālu 
skaits (I) 

 

Laiks/ 
sekundēs 

 

Pētersīļi Asmens 40 g/ 
1½ oz 

30 g/  
1 oz 

5 – 15 (l)  

Ķiploki, sīpoli Asmens 200 g/ 
7 oz 

150 g/ 
5½ oz 

5 – 10 (l)  

Augļi/dārzeņi Asmens 200 g/ 
7 oz 

200 g/  
7 oz 

10 – 15 (l)  

mandeles/valrieksti Asmens 200 g/ 
9 oz 

200 g/  
7 oz 

 20 – 30 s 

Siers Asmens 200 g/ 
7 oz 

150 g/ 
5½ oz 

 20 – 30 s 

Gaļa Asmens 200 g/ 
7 oz 

200 g/  
7 oz 

 15 – 25 s 

Bērnu pārtika Asmens 200 g/ 
7 oz 

200 g/  
7 oz 

 10 – 20 s 

Pankūku mīkla Asmens 1.0 l/ 
1¾ pt 

0.7 l/ 
1¼ pt 

 30 – 45 s 

Kokteiļi Asmens 1.5 l/ 
2¾ pt 

0.8 l/ 
1 pt 8 fl oz 

 - 30 s 

Sasmalcināts ledus Ledus 
smalcināšanas disks  

200 g/ vai 7 oz
aptuveni 8 

ledus gabaliņi 

 4 – 6 (l)  

Olu baltumi Putošanas disks 4 olu baltumi   60 – 90 s 

Krējums Putošanas disks 400 ml/  
14 fl oz 

  15 – 20 s 
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Dārzeņu biezenis 
Sastāvdaļas 
1 burkāns un neliels gabaliņš selerijas, 
puravs, kabači, puķu kāposts vai kāds cits 
dārzenis, 1 neliels vārīts kartupelis,  
¾ l/1½ pt gaļas buljona, pētersīlis, baziliks 
(ja nepieciešams), sāls, melnie pipari, 100 
g/ 4 oz saldais krējums, 1 olu dzeltenums 
Palīgierīce 
Asmens 
Gatavošana 
• Sagatavojiet, nomazgājiet un sagrieziet 

dārzeņus gabaliņos. 

• Uzvāriet buljonu un dārzeņus. 

• Izlejiet uzvārīto buljonu un dārzeņus 
krūzē un veidojiet biezeni. 

• Izlejiet biezeni atpakaļ katlā un apberiet 
ar augiem, sāli un pipariem. 

• Sajauciet olas dzeltenumu un saldo 
krējumu un gatavojiet putru. Neļaujiet 
uzvārīties.   

Piena kokteilis 
Sastāvdaļas 
300 ml/½ pt auksta piena, 100 g/4 oz 
zemeņu vai citu augļu, daži pilieni vaniļas 
esences + 1 tējk. cukura, 2-3 tējk. vaniļas 
saldējuma. 
Palīgierīce 
Asmens 
Gatavošana 
• Salieciet visas sastāvdaļas krūzē un 

jauciet 30 sek. Pasniedziet uzreiz. 

Salātu mērce 
Sastāvdaļas 
200 g/ 7 oz skāba krējuma, 200g/7oz 
jogurta, 3 ķiploka daiviņas, 2-3 tējk., tomātu 
mērces, šķipsna sāls, cukurs, 3-6 tējk., 
etiķis. 
Palīgierīce 
Asmens 

Gatavošana 
• Salieciet visas sastāvdaļas krūzē un 

jauciet 20 sek. 

Majonēze 
Sastāvdaļas 
1 ola, 1 tējk. sinepju, 1 tējk. etiķa, sāls, 
pipari, 100 ml/ 3½ fl oz eļļas un pārējie 150 
ml/ ¾ pt eļļas. 
Palīgierīce 
Putošanas disks 
Gatavošana 
Sastāvdaļu temperatūrai ir jābūt vienādai. 

• Ielieciet sastāvdaļas un ielejiet 100 ml 
eļļas krūzē, un jauciet aptuveni 20 sek. 

• Pievienojiet vēl 150 ml eļļas un jauciet 
vēl 30-45 sek. Majonēzi var gatavot 
mazā traukā, izmantojot asmeni.   

Medus sviests 
Sastāvdaļas mazajai krūzei 
75 g/3 oz sviesta (istabas temperatūrā), 150 
g/ 3½ oz medus.  
Sastāvdaļas lielajai krūzei 
100 g/3½ oz sviesta (istabas temperatūrā). 
200 g/7 oz medus. 
Palīgierīce 
Asmens 
Gatavošana 
• Ielieciet sviestu un medu krūzē un 

jauciet aptuveni 10 sek. 

Garantija 
Šīs ierīces garantijas noteikumus nosaka 
mūsu uzņēmuma pārstāvji valstī, kurā ierīce 
ir pārdota. Sīkāku informāciju par garantijas 
noteikumiem jūs varat uzzināt pie izplatītāja, 
kurš pārdeva jums ierīci. Ja garantijas laikā 
rodas sūdzības par ierīci, uzrādiet pirkuma 
čeku. 

Garantijas noteikumi var mainīties bez 
brīdinājuma 



 

 
 



  

 
 

LV Latvija / Latvia 
 

“General Serviss” SIA 
Buļļu iela 70c 
Rīga, LV-1067 

Tel. +371 6742 52 32 
GSM  +371 2630 48 60 

 
e-mail: info@serviscentrs.lv 

www.serviscentrs.lv 
 
 

 
ELKOR Serviss 

Brīvības gatve 201 
Rīga, LV-1039 

Tel.  +371 67070520, +371 67070536 
Fakss  +371 67070524 

 
e-mail: info@elkorserviss.lv 

www.elkorserviss.lv 
 
 

 
"Elektronika Serviss" SIA 

Tadaiķu iela 4 
Rīga, LV1004 

Tel. +371 67717060 
Fakss: +371 676 012 35 

 
e-mail: serviss@elektronika.lv 

www.elektronika.lv 

mailto:info@serviscentrs.lv
mailto:info@elkorserviss.lv
mailto:serviss@elektronika.lv

	mmr08_mmr15_ee_ready.pdf
	mmr08_mmr15_lv_ready.pdf
	mmr08_mmr15_lt_ready.pdf
	Service+service_ee_A5.pdf
	SERVICE_EE_A5
	New_Service_Info_EE_A5




