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See seade on ette nahtud ainult koduseks
kasutamiseks, mitte téostuslikuks kasuta-
miseks ettevotluses.

Kasutage 6ikurit kodusel toiduvalmistami-
sel normaalsete toidukoguste to6tlemiseks.
Kaesolev kasutusjuhend kehtib erinevate
mudelite kohta. Hoidke kasutusjuhend alles.
Kui annate seadme edasi uuele omanikule,
andke kaasa ka see kasutusjuhend.

Seadme osad

Keerake lahti joonistega lehekiilg.
Joonis 1
a. Mootoriplokk

Kasutatakse seadme sisse- ja valja-
|Ulitamiseks ning to6reziimi
muutmiseks.
=" Pidev t66
= Vajutage mootoriplokk alla
ézmg_’; 2500

= """ Katkendlik t66 (1)
= Vajutage mootoriplokk alla, hoidke
veidi — vabastage — vajutage uuesti
alla, hoidke veidi — vabastage

b. Kaas

Kasutatakse peenestusnéu sulgemi-
seks ja kasutatava t66vahendi kinnita-
miseks — jalgige, et kaas oleks digesti
oma kohal! Arge pange kaant viltu ndu
peale! Seade ei hakka tédle enne, kui
kaas on digesti kohale pandud.

Toovahendid

c. Terad nt maitserohelise, sibulate,
puuviljade, juustu ja liha hakkimiseks

d. Vahustamisketas vahukoore,
munavalgete vahustamiseks, majoneesi
ja piimakokteilide valmistamiseks
(ktImast piimast, maks 8°C).

e. Jadpurustamistera jadkuubikute
purustamiseks

Peenestusnou (mikrolainekindel)
f. Plastn6u (maht maks 800 ml)

voi
g. Klaasnou (maht maks 1500 ml)

Ohutusnouded

/\ Elektrildégi oht!

Seadme lUhendamisel ja kasutamisel jar-
gige koiki seadme andmeplaadil toodud
tehnilisi naitajaid. Kui seade ja/voi toitejuhe
on vigastunud, El tohi seadet kasutada.

Hoidke lapsed seadmest eemal.

Péarast seadme kasutamist, enne seadme
puhastamist, kui jatate seadme jareleval-
veta ja juhul, kui seadme t60s esineb haire,
eemaldage toitepistik ALATI pistikupesast.
Arge pange juhet iile teravate servade ega
kuumade pindade. Turvalisuspdhjustel
(vigastuste valtimiseks) tohib seadet
remontida (nt toitejuhtme uuega asendada)
ainult volitatud klienditeeninduse to6taja.

Arge pange peenestusnéud kuumale
aluspinnale. Kasutage 16ikurit ainult
originaal-varustusse kuuluvate osadega.

Olge kuumade vedelike tootlemisel
ettevaatlik. Vedelikud vdivad segamise ajal
pritsida.

Arge kasutage I6ikurit margade katega,
arge pange seda voolava vee alla ega
kastke vedelike sisse.

Arge eemaldage mootoriplokki enne
seadme taielikku seiskumist.

Arge pange seadet kunagi tiihjalt tééle.

A Vigastuste oht!

Loiketerad voivad tekitada vigastusi. Hoidke
I6iketerasid kaes ainult plastkdepidemest.
Seade ei seisku parast valjalllitamist
otsekohe vaid poorleb veel veidi aega.

/\ Péletuste oht!

Klaasndus voib tdddelda korraga kuni tiht
liitrit, plastndus kuni 0,5 liitrit vahutavaid voi
kuumi vedelikke.

Utiliseerimist puudutav info

Infot kasutuskdlbmatuks muutunud
seadmete utiliseerimise kohta saate
kodumasinate muujatelt voi kohaliku
omavalitsuse vastava valdkonna to6tajalt.



Seadme kasutamine

Joonised 2-6
Hoiatus!

L&ikur ei sobi kohviubade ja kristallsuhkru
jahvatamiseks ega rbigaste peenestami-
seks. Enne toiduainete to6tlemist
eemaldage neist kdik kdvad osad (nt liha
kuljest kdhred, kondid ja kddlused).
Sugavkilmutatud toiduainete hakkimiseks
kasutage ainult jadpurustamistera.

Puhastage 16ikur ja tddvahendid enne
esmakordset kasutamist ara.

e  Kerige toitejuhe taies pikkuses lahti.

e  Asetage peenestusnou siledale
puhtale todpinnale.

e  Pange sobiv tédvahend peenestusndu
sisse.

e  Pange toiduained ndusse. Jalgige
mddtskaalat (A).

e Pange kaas ndu peale — @rge pange
seda viltu!

e  Pange mootoriplokk paika ja kinnitage
kohale.

e  Seade ei hakka t66le, kui mootoriplokk
ei ole digesti oma kohale fikseeritud.

. Pange toitejuhtme pistik pistikupessa.

o  Hoidke Uhe kéega kinni
peenestusndust ja vajutage teise
kaega mootori-plokki.

Kasutage toidu peeneks hakkimiseks
ning munavalgete ja vahukoore vahus-
tamiseks pidevat t6oreziimi, jamedama
hakkimistulemuse jaoks (nt sibulad ja
puuviljad) ja jaa purustamiseks aga
katkendlikku t66reziimi.

Parast seadme kasutamist
o  Votke pistik pistikupesast valja.

e Eemaldage peenestusndult
mootoriplokk ja kaas.

e  Votke ndust valja esmalt tddvahend
ning alles seejarel toiduained.

Seadme puhastamine

Hoiatus!

Arge kastke mootoriplokki kunagu vette ega
peske seda ndudepesumasinas.

e  Tommake toitepistik pistikupesast
vélja.

e  Puhkige mootoriplokk niiske lapiga
puhtaks, seejarel kuivatage.

e  Todvahendid, peenestusndu ja kaas
peske puhtaks ndudepesumasinas voi
harja abil voolava vee all.

Arge puhastage Ibiketerasid kunagi paljaste
katega. Kasutage selleks harja. Hoidke
|6iketerasid kaes ainult plastkdepidemest.

Markus: Kui tootlete naiteks punast

kapsast, voivad plastosad punakaks
varvuda. Kulge jaanud varvikihi saab
eemaldada méne tilga toidudliga.

Pérast sibula voi kliislaugu hakkimist peske

peenestusndu otsekohe puhtaks.
Seadme hoiulepanek Joonis 7

e  Kerige toitejuhe Umber mootoriploki.



Praktilisi nouandeid ja retsepte

Jargnevate nduannete abil on seadme
kasutamine lihtsam ning saavutate
seejuures parema tulemuse.

Enne seadme kasutamist:

—  Enne toiduainete peenestamist 16igake
liha, juust, toored puu- ja aedviljad
umbes 1 cm suurusteks kuubikuteks.

— Liha kuljest eemaldage kohred, kondid
ja kodlused.

Enne munavalgete vahustamist kont-
rollige, et ndu ei oleks rasvane ja oleks
taiesti kuiv.

Markus:

Jargnevas tabelis toodud ajad on vaid
ligikaudsed — tapne aeg soltub toidu tépsest
kogusest ja soovitud peenestusastmest.

—  Peske maitseroheline puhtaks, Lihem Véiksem kogus ja/voi
eemaldage kdvemad rootsud ja tooaeg jamedam hakkimistulemus
kuivatage kergelt. Pikem Suurem kogus ja/voi

- Jahutage juustu enne hakkimist tooaeg peenem tulemus
kilmikus.

—  Kuivanud leib I16igake tiikkideks.

Toiduaine Toovahend Maksimumkogus Katkestuste Aeg
~ - arv (1) sekundites
Klaasnéu Plastnou 2sec. =
= 250c ™ = 2s0c Vi 000
T —tp Vamvoe

Petersell Loiketerad 409 30g 5-15(l)

Kuuslauk, sibulad Loiketerad 200g 150 g 5-10 ()

Puu- ja aedvili L&iketerad 200 g 200 g 10-15(l)

Mandlid/kreeka Loiketerad 2009 2009 20-30

pahklid

Juust Loiketerad 2009 150 g 20-30

Liha Loiketerad 200 g 200 g 15-25

Imikutoit Loiketerad 200g 200g 10-20

Pannkoogitaigen Loiketerad 1,01 0,71 30-45

Kokteilid Loiketerad 151 0,81 -30

Purustatud jaa Jaapurustamistera 200 g, 4-6()

umbes 8
jaakuubikut
Munavalged Vahustamisketas 4 munavalget 60 — 90
Vahukoor Vahustamisketas 400 ml 15-20




Koogiviljasupp
Koostisained

1 porgand ja uks vaike tikk sellerit, porrut,
suvikorvitsat, lillkapsast voi muid kodgivilju,
1 keskmine keedetud kartul, % |
lihapuljongit, peterselli, basiilikut (soovi
korral), soola, musta pipart, 100 g rodska
koort, 1 munakollane

To6ovahend
Loiketerad
Valmistamine

o  Peske koogiviljad puhtaks ja Idigake
suurteks tlkkideks.

e  Laske lihapuljong ja kdogiviljad keema.

e Valage keenud supp koos kodgivilja-
dega peenestusnousse ja plreestage.

e Valage pureestatud supp tagasi potti ja
maitsestage maitserohelise, soola ja

pipraga.

e Segage munakollane ja koor supi
hulka. Arge laske suppi enam keema.

Piimakokteil

Koostisained

300 ml kilma piima, 100 g maasikaid voi
muid marju/puuvilju, paar tilka vanilliessentsi
+ 1 spl suhkrut, 2-3 spl vanillijaatist

Toovahend
Loiketerad
Valmistamine

e  Pange kdik koostisained nbusse ja
mikserdage umbes 30 sekundit.
Serveerige kohe.

Salatikaste

Koostisained

200 g hapukoort, 200 g jogurtit, 3
kadslaugukudnt, 2-3 spl tomatimahla,
naputais soola, suhkrut, 3-6 spl dadikat

Toovahend
Loiketerad

Valmistamine

e  Pange kdik koostisained ndusse ja
segage umbes 20 sekundit.

Majonees

Koostisained

1 muna, 1 spl sinepit, 1 spl aadikat, soola,
pipart, 100 ml &li ja veel 150 ml oli

Toovahend
Vahustamisketas
Valmistamine

Koik koostisained peavad olema uhesuguse
temperatuuriga.

e  Pange koostisained ja 100 ml ol
ndusse ja segage umbes 20
sekundit.

e Lisage 150 ml 4li ja segage veel
umbes 30-45 sekundit. Majoneesi saab
valmistada ka Idiketeradega vaikeses
ndus.

Meevoi

Koostisained vdaiksemasse nousse

75 g toasooja void, 150 g mett

Koostisained suuremasse ndéusse

100 g toasooja void, 200 g mett

Toéovahend

Loiketerad

Valmistamine

e Pange pehme voi ja mesi ndusse ja
segage umbes 10 sekundit.

Garantii

Sellele seadmele antava garantii tingimused
maarab kindlaks meie edasimuuja selles
riigis, kus seadet mutakse. Tapsemat infot
garantii tingimuste kohta saate seadme
muujalt, kellelt te oma seadme ostsite.
Garantiinbuete esitamisel peab kehtiva
garantii tbendamiseks esitama muugiarve
voi ostukviitungi.

Jaetakse 6igus muudatusteks.



Kallis klient,

Soéltumata teie elukohast on meie klienditeenindus alati teie kaeulatuses ja Uks meie
hooldustehnikutest vastutab just teie piirkonna eest.

Meie soovitus teile:

Palun kontrollige enne klienditeenindusse helistamist, kas saate oma seadme t66s tekkinud
héire kdérvaldamisega iseseisvalt hakkama. Nii hoidute kohustusest maksta hooldustehniku
visiidist tulenevat valjakutsetasu. Vastavad néuanded leiate oma seadme kasutusjuhendist.
Meil on hea meel teid aidata — kiiresti, asjatundlikult ja moistliku hinnaga!

Meie kvalifitseeritud hooldustehnikud on teie kasutuses igas riigis. Neil on olemas vajalikud
originaalvaruosad kdikide seadmete remontimiseks. See saastab aega ja kulutusi.

Rike? See saab korvaldatud!

Kéesolevas voldikus on toodud klienditeeninduste aadressid ja telefoninumbrid riikide kaupa.

Jargnevate andmete edastamisega saate

oma probleemi lahendamist veelgi

kiirendada.

Palun edastage meile jargnev info: Seadme tiitibisildi ndide

1. Oma tépne aadress ja telefoninumber

2. Téapne probleemi kirjeldus
3. Ostukuupdev
4. Tootenumber (E-number) tiiiibisildilt ENRATENCORUU T XYZ1234/00 F07202
5. Tootmiskuupéev (FD-number) GuDLes2 0 705 144 811
thubisildilt cEFR —
DIN 8933 KLASSE N BRUTTOVOLUMEN 134 1
NUTZVOLUMEN 113 1
GEFRIERVERMUGEN 17 Kg/2éh
SE50R 40V + 50 Hz 120 W

KOMPRE 220-2
KA&LTEMITTEL R12 0,140 K
ZUL . BETRIEESUBERDRUCK 40/15

@w GU SD 14.1 made in Germany

Vaadake oma seadme kasutusjuhendist, kus o8 @r‘))}
asub teie seadme tilbisilt. -

Kaesolevas voldikus loetletud teeninduskeskused on ette nahtud ainult meie ametlike kohalike
edasimuujate kaudu middud seadmete hooldamiseks ja remontimiseks.

Sellegipoolest pliiame me vajadusel hankida varuosi ja sooritada vajalikke remonttdid ka teistes
riikides ostetud ning kaudsel teel imporditud seadmetele.

Garantii tingimused

Sellele seadmele antava garantii tingimused maarab kindlaks meie edasimdiija selles riigis, kus
seadet mullakse. Tapsemat infot garantii tingimuste kohta saate igal hetkel seadme
edasimudjalt/ kauplusest, kellelt te oma seadme ostsite, vdi meie ametlikust milgiesindusest
teie riigis. Garantiinbuete korral peab esitama ostukviitungi.



EST Eesti / Estonia
TEENINDUSKESKUSED

Tallinn
Suur Ameerika 37
Tel 627 8730
GSM 512 6655
teenindus@simson.ee

Tartu
Aleksandri 6
Tel 734 4299
Tel 734 4337

GSM 5669 7843

Parnu
Laine 4
Tel 442 7231
GSM 5661 2104

Voéru
Oja 1
Tel 782 1461

Viljandi
Manniméae tee 4
Tel 433 6644

Kuressaare
Tallinna mnt 80A
Tel 453 1627

Narva
Tallinna mnt 6A
Tel 356 0708
GSM 5625 3020
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