Hakklihamasin ClOSS|C NEI105

KASUTUSJUHEND

13*

*(podle typu) - *(v zavislosti od modelu) - *(modell szerint) - *(w zalezno$ci od modelu) - *(atkariba no

modela) - *(priklauso nuo modelio) - *(olenevalt mudelist) - *(8 3aBucumocT ot mogena) - *(u zavisnosti

od modela) - *(ovisno o modelu) - *(glede na model) - *(in functie de model) - *(ovisno o modelu) -
8020000033-02 *availability depends on model -*afhankelijk van model - *segun el modelo - *3anexHo Bin mopeni












Seadmega on kaasas ohutusjuhiste voldik LS-123456.
TAHELEPANU: ohutusabinéud kuuluvad seadme juurde. Lugege
need enne uue seadme esimest kasutamist hoolikalt 1abi. Hoidke
neid hiljem kasutamiseks hélpsasti leitavas kohas.

KIRJELDUS

1. Toitenupp / Tagasi 9. Vdikese auguga perforeeritud

2. Mootoriosa plaat (peene tekstuuriga hakkliha)

3. Hakkliha valmistamise otsiku 10. Keskmiseauguga perforeeritud
vabastusnupp plaat (keskmise tekstuuriga

4. Toukur hakkliha)

5. Eemaldatav plastikalus 11. Alumiiniummutter

6. Hakkliha valmistamise otsik 12. Vorsti valmistamise tarvik

7. Kruvi 13. Riivi trumli tarvik*

8. Tera 14. Riivi koonuse tarvik*

KASUTAMINE

Peske koik tarvikud seebiveega puhtaks.Loputage ja kuivatage neid kohe
parast pesemist hoolikalt.

Vorestik ja l6iketera peavad ja@ma olisteks.Maarige neid dliga.

Kuivade vérede korral ei ole lubatud seadet tlihjalt kdima lilitada.
TAHELEPANU: Késitsege riive ja I6ikureid ettevaatlikult! Koonuste terad on
vdga teravad.

KASUTAMINE: HAKKLIHA VALMISTAMISE OTSIK
(JOON. 1.1 KUNI 1.6)

Valmistage ette kdik hakitavad toiduained, eemaldage luud, kd6lused ja
narvid.

Loigake liha tlikkideks (umbes 2 x 2 cm).

Mida teha ummistumise korral?

Peatage hakkihamasin, vajutades selleks seadme sisse- ja véljalilitamise
nupp A asendisse, 0"

Seejarel vajutage mone sekundi jooksul nupule ,Reverse” B. Toiduained
suunatakse eemale.

Hakkliha valmistamise jatkamiseks suunake sisse- ja valjaltlitamise nupp
A asendisse,|".



KASUTAMINE: VORSTI VALMISTAMISE TARVIK
(JOON. 2.1 KUNI 2.6)

Oluline: seda tarvikut saab kasutada siis, kui liha on juba hakitud,

maitsestatud ning segu on hasti labi segatud.

Taitmise ajal laske vorstiimbrist 16dvemaks. Valtige vorstide Gletditmist,

kuna see venitab vorstiimbrise vélja.

NB: seda toimingut on lihtsam teostada kahel inimesel, (ks lisab

hakklihamasinasse vorstisegu ning teine hoiab vorstiimbrist selle

taitmise ajal.

Soovitud pikkuses vorstide saamiseks pigistage ja vdanake taidetud
-vorstiUmbrist soovitud kohas.

Parima tulemuse saavutamiseks vdltige tditmise ajal vorstilimbrisesse

Ohu sattumist ning valmistage 10 kuni 15 cm pikkused vorstid (vorstide

eraldamiseks siduge vorstide vahele sdlm).

KASUTAMINE: KOOGIVILJAHAKKIJA* (JOON. 3.1 KUNI 3.10)

Kasulikud nipid parimate tulemuste saavutamiseks:

Hea kvaliteedi saavutamiseks ja selleks, et toiduained salve ei ummistaks,
peavad kasutatavad toiduained olema tahked. See seade pole moéeldud
vaga kdvade toiduainete nagu suhkru véi lihatlikkide peenestamiseks voi
viilutamiseks.

Loigake toiduained sobiva suurusega tiikkideks. Nonda on neid hélpsam
taiteavasse lukata.

Arge kasutage seadet liiga kovade toiduainete, nt. tiikksuhkru véi
lihatiikkide, riivimiseks voi l6ikamiseks.

PUHASTAMINE (JOON. 4)



