Haushaltsgerate

FCEWS5*

KASUTUSJUHEND / ELEKTRIPLIT

I0-CFS-1390 / 8506592
(04.2019 / v1)

[==)

®00

000




10

7 8
3,4 @@@ 56
l [

. 2

9

1a



YOE4-AAGOH

S'ZOV4-AASOH

S'LOGAANGOH

1
=
=

2N~

3N~

4b




-]
-
-

. R-_.MH|_
iellcEe
8 |// =]

11c







ET

LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui
olete kaesoleva juhendi labi lugenud, ei kujuta F“ldl kasutamine Teile mingit probleemi.
i

Enne tehasest valjumist ja pakkimist teeb iga p
toimimise alal.

it 1abi katsetused ohutustehnika ja

Enne pliidi sisselllitamist palume Teid kdesolev juhend hoolikalt 1abi lugeda.
Siintoodud juhiste jérﬁimine voimaldab valtida vigu pliidi kasutamisel.

Hoidke kaesolevat ju

endit nii, et see oleks alati kdeparast,

Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tépselt jargida.

Tahelepanu!

Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.

Pliit on ette nahtud kasutamiseks tiksnes koduses majapi

amises.

Valmistaja jatab endale diguse teha toote juures muu a{)usi, mis ei mojuta selle

toimimisg.
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ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat kokku hoides ei saaste-
ta Uksnes raha, vaid Uhtlasi keskkonda.
Seega on elektrienergia kokkuhoid tah-
tis loodushoiualane ettevétmine. Elekt-
Z— rienergia kokkuhoiuks anname jargmisi
~ soovitusi: ~ .

e Sobivate toiduvalmistusndude kasutamine. Pak-
su tasase _péhjoaga potte kasutades voib kokku
hoida kuni 30% elektrienergiat. Katke keedu-
ndu kaanega — vastasel
giatarbimine kuni 4 kordaf_

e Valige toiduvalmistusnéu pohja Iabimodt vasta-
vuses kuumutusala labimdoduga. Keedundu
|&abimdot ei tohi olla vaiksem kuumutusala 1&-
bimdodust. ) ) ) )

e Hoidke kuumutusalade pinnad ja toiduvalmis-
tusndude pohjad puhtana. .

Mustus takistab soojustilekannet; vaga mustade

ndude puhastamiseks tuleb kasutada tugevatoime-

lisi vahendeid, mis kahjustavad keskkonda.

e Arge tostke ilma vajaduseta potikaant ega
avage ahjuust. Lulitage pliit digel ajal valja ja
kasutage ™ ara jadksoojus. Pikemaajalise’ toi-
duvalmistamise puhul véib kuumutusala vélja
lGlitada 5-10 minutit enne toiduvalmistamise
I6ppu. Sel viisil vdime kokku hoida kuni 20%
elektrienergiat. )

e Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste
valmistamiseks. Kui liha kaal on alla 1 kg, on
seda 6igem valmistada potis pliidiplaadil.

e Kasutage &ra praeahju jagksoojus. Kui toiduval-
mistamise aeg uletab 40 minutit, voib praeahju
valja lllitada TO minutit enne toiduvalmistamise
I6ppu. Tahelepanu! Taimeri kasutamisel sead-
ke toiduvalmistamise aeg lihemaks.

e Sulgege ahjuuks korralikult. M&ardunud ukse-
tihend aitab kaasa soojuskadude tekkele. Pu-
hastage uksetihend kohe péarast maardumist.

e Arge paigutage pliiti kilmikute |&hedusse. See
suurendab elektrienergia Glemaarast tarbimist.

J’uhul suureneb ener-

@ LAHTIPAKKIMINE )
Pakend on ette néhtud seadme kaitseks
vigastuste eest transpordi ajal. Lahtipak-
kimisel palume havitada pakendi nii, et
see ei jaaks keskkonda risustama. Me
kasutame pakkimiseks (iksnes kesk-
konnale kahjutuid materjale, need koik sobivad
korduvkasutamiseks n|ng|o_n i vastavalt
téhistatud. Tahelepanu! Hoidke pakkematerjale
(eriti polUetuleenkilet ja vahtplasti) lastele katte-
saamatult.

KAIBELT KORVALDATUD SEADME KAIT-
EMINE

L

E Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei tohi seda
heita tavalise olmepriigi hulka, vaid tuleb anda

mmmm ©lektri- ja elektroonikaseadmete vastuvotu-
punkti. Sellele viitab ka vastav tahis, mis asub

sead mel, kasutusjuhendil v6i pakendil.

Kulmiku ja selle pakendi juures kasutatud plastmater-

alid sobivad korduvkasutuseks vastavalt tahisele. Ra-

endades korduvkasutust, materjalide eraldamist jms

aitate kaasa keskkonnahoiule.

Teavet vastuvotupunktide asukoha kohta voite saada
kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise
kaigus kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti
ettevaatlikud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida sead-
mest eemal, kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.
Kaesolevat seadet tohivad kasutada Ule 8 aastased lapsed
ja fuusiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja
teadmisteta isikud, kui see toimub jarelvalve all ja on koos-
kdlas seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud
ohutuse eest vastutavad isikud. Poorake tahelepanu selle-
le, et lapsed ei mangiks seadmega. Koristamist ja hooldus-
toid ei tohiks teha ilma jarelvalveta lapsed.

Tahelepanu.. Keetmine ilma rasva voi dlita keeduplaadil
vOib olla ohtlik ja tekitada tulekahju.

KUNAGI ara kustuta tuld veega, vaid lilita seade valja

j[a k_kustuta seejarel tuli, kattes selle kaane voi mittesuttiva
ekiga.

Tahelepanu. Tuleoht: ara paiguta asju keedupinnale.

Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida.

Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid vi
teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna nad
vOivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragunemist.

Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on
valja lulitatud.

Enne pliidikatte avamist on soovitav see puhastada. Enne
kaane langetamist on soovitavlasta pliidipinnal jahtuda.

Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.
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OHUTUSJUHISED

K?tsutant}i_skel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

Palume erilist tahelepanu podrata laheduses viibivatele lastele. Otsene kokkupuude

todtava pliidiga voib tdhendada pdletusohtu!

Jalgige, et muu kodutehnika ning sellega seotud kaablid ei puutuks vastu kuuma ahju

ega pliidiplaati, kuna elektrijuhtmete isolatsioon ei talu nii kdrget temperatuuri.

Arge jatke toiduvalmistamise ajal pliiti jarelvalveta. Ulekuumenenud vai pliidiplaadile

sattunud 6li voi rasv voib kergesti sittida. o ) )

Sisselllitatud ja nduga katmata halogeenkuumutuselement véib nagemist kahjustada.

Arge asetage avatu ah{uuksele noéusid, mille kaal on Ule 15 kg ja pliidiplaadile — 25 kg. .

Arge agetage pliidi sahtlisse tuliseid (lle 75 °C) potte ega panne, arge hoidke seal kergestisuttivaid
esemeid.

Defektset pliiti ei tohi kasutada. Pliiti tohib remontida (iksnes pé_devd'a volitatud ekspert.

Torke tekkimisel tuleb pliit kohe vélja lulitada ja vétta Ghendust volitatu hoolduskes_l_(use?a.

Jargige tapselt kdesoleva kasutusjuhendi juhiseid ja soovitusi. Isikud, kes ei ole kdesolevat
kasutusjuhendit lugenud, ei tohi pliiti kasutada. .
Seade on mdeldud tiksnes toidu valmistamiseks. Seadme ebaotstarbekohane kasutamine (nait. ruu-
mide kitmisel) voib osutuda ohtlikuks.
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SEADME KIRJELDUS

1a Pliiditarvikute loetelu:

1  Temperatuuriregulaatori 3a Ahiuplaat*

2 Ahju toéreziimi valiku |dliti R i 5
3,4,5,6 Kuumutusaiade imberlilitid 3b Grillvére (kuivatusvore)
7" Termoregulaatori margutuli L 3c Kupsetusplaat

8  Pliidi toiteméargutuli R 3z Pliidi

9  Praeahju ukse kaepide

10 Pliidiplaat

*Mdned mudelid
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PAIGALDAMINE

Pliidi paigaldamine

e K06k peab olema kuiv ja tuulutatav, ventilat-
sioon peab tédtama korralikult ning kdikidele
pliidi juhtseadeldistele peab olema vaba juur-
depaas.

e Ko6gimoobli kattematerjal ja selle paigaldami-
seks kasutatud liim peavad taluma kuumuta-
mist temperatuurini vahemalt 100 °C. Vastasel
uhul véib pinnakate deformeeruda véi lahti tul-
a.

e Ventilaator tuleb paigaldada vastavalt selle ka-
sutusjuhendile.

Enne kasutamise algust tuleb pliidiplaadi pind
loodida horisontaaltasandis, see on vaga oluli-
ne nalteks_JJraadlrn_lse puhul. Selleks kasqtaﬂe
keeratavaid seadejalgu, mille reguleerimiseks
tuleb sahtel vélja tommata.

Uhendamine elektrivérku

Tahelepanu! . )

Pliidi voib elektrivorku hendada ainult vastavate
oskuste ja volitustega elektrik. Pliidi muutmine voi
juhtmestiku Umbertegemine on keelatud. Teave
eksperdile Pliit on toodetud kasutamiseks kolme-
faasilises elektrivorgus (400 V_3-f 50 Hz). Kuumu-
tusalade nimipinge on 230 V. Pliiti vdib kohaldada
kasutamiseks Uhefaasilises vorgus (230 V), ihen-
dades silla Gthenduskarbis vastavalt juuresolevale
skeemile. Toitekaabel tuleb valida vastavalt tarbi-
tavale nimivoolule. Pliidi otsetihenduse puhul tuleb
selle ahelasse Ghendada avariiluliti, mille avatud
kontaktide vahe on vahemalt 3 mm. Enne pliidi
Uhendamist elektrivorku tuleb tutvuda andmesildil
oleva teabega ja Uhendusskeemiga.

Markus!

Arvestage klemnj)ﬂ[aadi Ghenduste tegemisel vaja-
dust Ghendada tahisega ©® margitud kontakti kiilge
kaitseahel. Pliidi toiteahelas peab olema luliti, mille
abil on vbimalik pliiti avariiolukorras valja lulitada.

joonis 4b

Pliidi Ghendamiseks elektrivorku tutvuge hoolikalt
andmesildil ja elektriskeemis toodud teabega.
Markus!

Elektrimontdor peab pérast elektripliidi Gthendamist
kasutajale le andma ,Tunnistuse pliidi Ghendami-
sest elektrivorku“ (vastav vorm on lisatud qarantuklr-
jale). Pliidi ebadige ihendamine on ohtlik!

*Mdned mudelid

Pliidi iimberminekut takistava lukustuse paigal-
damine.*

Lukk paigal_datakse, et valtida pliidi mberminekut.
Tanu pliidi umberkukkumist takistavale lukustusele
ei ole lapsel véimalik naiteks ronida pliidi uksele ja
pdhjustada nii pliidi tmberminekut.

joonis 3z

Kdrgus 850 mm

A="60 mm
B =103 mm
Kdrgus 900 mm
A=104 mm
B =147 mm
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KASUTAMINE

Enne esimest sisseliilitamist

Eemaldage pakend, tiihjendage sahtel, )
puhastage ahju sisemus ja plidiplaat kaitse
materjalidest. . . .

Votke valja ja peske ahjutarvikud sooja .
veega, millele on lisatud ndudepesuvahendit.
Lulitage sisse ventilatsioon voi avage aken.
Kl_Jumut_agLe ahju (temperatuuril 250 °C ca 30
min), puhkige puhtaks ja peske. Lulitage kuu-
{‘nutusalad sisse 4 minutiks ilma keedundude-
a.

Pliidi hooldamise puhul tuleb tapselt taita ohu-
tusjuhiseid.

Kuumutusalade juhtimine
Keedunéude valik

Oi?esti valitud keedundu pohja |&bimdot vastab ka-
sutatava kuumutusala Iabimdodule.

Arge kasutage kumera voi négusa pdhjaga keedu-
nousid. Pidage meeles, et igal potil peab

olema mdddetelt sobiv kaas. Mustus kuumutusalal
voi poti péhjas segab soojusbdlekannet.

joonis.6h
Kuumutusvoéimsuse valik
Kuumutusalad on erineva véimsusega. Kuumutus-

voimsust on voéimalik reguleerida sujuvalt, keera-
tes nuppu paripaeva voI vastupaeva.

joonis.6g

e Vahim kuumus .

1 Juurviljade hautamine, aeglane keetmine

° SUPFI e keetmine

2 Aeglane praadimine

e Liha vo6i kala grillimine

3 Suurim kuumus, kiire kuumutus, kiire keetmi-
ne, praadimine

0 valja lulitatud

Tahelepanu!

Poorake tahelepanu: . )

- pliidiplaadi puhtusele - maardunud pliidi soojusu-
lekanne on halb, o

- hoidke keeduplaate korrosiooni eest

- enne keedunou eemaldamist |Ulitage pliit valja

- Arge jatke sisselllitatud pliidiplaadile toidunéud
jarelvalveta, eriti kui tegemist )

on rasva voi 6liga; kuum rasv sttib kergesti.
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KASUTAMINE

Sundkonvektsiooniga praeahi

Ahju soojendatakse tlemise ja alumise_ki]ttekehaq(a.
Ahju juhtimine toimub juhtnupu keeramisega vajaliku
funktsiooni kohale

joonis. 6l

ning temperatuuri reguleerimisnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6k

Ahju valjaltlitamiseks keeratakse mdélemadnupud
asendisse , o” /0"

Tahelepanu! ) L )

Ahju kuttekeha sisselulitumine mis tahes
furll,lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

Sulatamine _
% Sisse tuleb lulitada ainult ventilaator,
67| kuttekehasid kasutamata.

Pealtkuumutus_

Selles asendis to6tab ainult

tlemine kittekeha. Kasutatakse toote pea-
lisosa kiipsetamiseks.

Altkuumutus .

Selles asendis to6tab ainult )
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote pohja
kipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nupﬁude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus ) )
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas®.
Standardne kuumutus + ventilaator.

Ahf-lu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

ECO kiittefunktsioon ) )
Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusmeetod
energia saastmiseks. Sellises asendis nupu
puhul lulitatakse ahju valgustus valja.

joonis. 6z

Ahju sisselllitamisel sttivad kaks mérgutuld R ja L. R
margutule sittimine teavitab ahju sisselulitamisest.
L margutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kéigus L margutuli suttib ja kustub
perioodiliselt (ahju temperatuuri h0|dm|ne;. R mar-
gutuli voib pdleda ka ahjusisevalgustuse asendis.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

Soovitame kasutada klipsetamiseks ahjuplaate,
mis on ajutarvikute hulgas.

Kupsetamiseks voib_kasutada ka teisi t06s-
tuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada_tumedaid

ah’gﬁlaate, sest _needljuhivad paremini soojust
ja luhendavad toiduvalmistusaega.

Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva
innaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuumu-
usmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas

altpoolt kiipsemata.

Rongaskittekeha kasutamisel pole ahju eelsoo-

jendamine vajalik. Muude reziimide juures on

\éaja ahi enne toiduvalmistamist ette soojenda-
a.

Enne kupsetise valjavétmist ahjust kontrollige
sega) tikuga (tikk peab jaama puhtaks ja kui-
vaks).

Soovitame jatta kipsetise ahju veel 5 minutiks
parast ahju valjalulit mist.

Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiip-
setustemperatuur on 20-30 kraadi madalam, kui

ECO kiittefunktsioon

® kasutades ECO kuttefunktsioon, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod, et saasta

energiat toitude valmistamisel,

tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuu-
mutusega).

Tabelites 1 ja 1a toodud andmeid v6ib muuta,
vastavalt Teie kogemusele ja maitsele.

Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad olu-
liselt siintoodud soovitustest, palume eelistada
siintoodud teavet.

Liha grillimine

Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistami-
seks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

Liha kipsetamiseks soovitame kasutada kuu-
muskindlaid sangadega varust tud ndusid.

Liha grillimisel restil voi vardas asetage esime-
sele tasandile ahjupann rasva kogumisest, kuhu
valage veidi vett.

Liha kipsetamise kaigus tuleb vdhemalt kord
poorata sellel teine ku_ﬁ; kastke kiipsemisprot-
sessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mah-
laga voi tulise soolveega; kiilma veega kastmist
ei soovitata.

[ ] ku'ﬁsetamlse aega ei saa llhendada kérgemate temperatuuride seadmisega ja kupsetu-
n

sahju eelsooje

us ei ole soovitatav,

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

ECO funktsiooni kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon Temperatuur Taset Aeg [h:min]
tiilp toidud
— . D
| °C £ ©;
= 180 - 200 2-3 50 - 70
AR\ 180 - 200 2 50 - 70
—— ] ECO
1 190 - 210 2-3 45 -60
v 200 - 220 2 90 - 120
ECO
78RN A - R
S 200 - 220 2 90 - 160
&) 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundé&huringlusega ahi (alumine kittekeha + lemine kittekeha + ventilator)

Toodete Il(iipze- Toodete Il(ﬁpze- Temperatuur Tasemed Aeg [min]
tamise liigi tamise liigi
— "C () O
= O 160 - 200 2-3 30- 50
E A 150 3 25-35
@ O 160-170 " 3 25-402
m A 155-170 " 3 25-402
Q@ O 220-240 9 2 15-25
VY O 210 - 220 2 45 - 60
v (i 225 - 250 2 120 - 150
’6\ [z] 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
é"‘:) O 190 - 210 2 40 - 50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tiihja ahju

2Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides kilipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Kookide kiipsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kittefunkt- | Temperatuur | Kiipsetamis-
sioonid (°C) aeg ?
(min)
Plaat pagari- i Y o
toodetele 8 (. 160 - 170 25-40
Plaat pagari- = ) Y o
toodetele 8 155-170 25-40
Plaat pagari-
toodetele 3 155-170 " 25-402
Véikesed koogid
2+4
: 2 — plaat pa-
Pltiaotdr;?ézlzn- garitoodetele
Plaat linakiip- | © 2KUPoe 155-170" | 25-502
setistele fistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Plaat pagari- i Y o
toodetele 3 C] 150 - 160 30-40
Plaat pagari- 3 = 150 - 170 9 o5 352
toodetele
Plaat pagari- ) Y e
Muretainas toodetele 8 150 - 170 25-35
(ribad) 244
. 2 - plaat pa-
Plt?)itdiiglzn- garitoodetele
Plaat lihakiip- | YO “.hak;jpse' 160-175" | 25-352
setistele tistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Rdst + musta
Rasvavaba kattega koogi- ) Y e
biskviitkook vorm 3 O 170 - 180 30-45
@ 26 cm
2
Rost + kaks vormid paik-
Ounakook musta kattega | nevad resti C] 180 - 200 50-702
koogivormi diagonaalselt,
@20 cm paremal taga
ja vasakul ees

" Kuumuta tiihi ahi soojaks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb
eelpool toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Grillimine
Toidu liik Tarvikud Tase Kittefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
. fpovers 1) -
Heledast lei. Rost 4 ] 250 15-25
vast rostileivad Réstimine 4 2502 2-3
Rost + lihakiip- ) 1 lehekiilg 10
Loomalihaga setusplaat 4 - rost _ 215
ag (valguvate 3 - lihakiipse- 250" .
burgerid . . 2 lehekilg
tilkade kogumi- tusplaat
8-13
seks)

" Kuumuta tiihja ahju, lilitades selle sisse 5 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Kuumuta tiihja ahju, lllitades selle sisse 8 minutiks, &ra kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

Klpsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kiittefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°c) (min)
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost _
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 70-90
tilkade kogumi- tusplaat
seks)
Terve kana
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 80 - 100
tilkade kogumi- tusplaat
seks)

Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine nin? Oige kasutamine_aitavad
kaasa seadme haireteta tocle ja t6dea pikenemi-
sele. Enne puhastamise algust tuleb pliit elektrisis-
teemist vélja lilitada, keerates kGik nupud asendis-
se ,,®”/ ,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Keeduplaadid

Eemaldage mustus, nt kinnikérbenud toidu- jaanu-
sed, pliidiplaadi pinnalt niiske lapi abil (arge mingil
juhul peske ega valage veega Ule pliidiplaadi mus-
taks oksudeeritud pinda). Roostevabast terasest
ilurbngaid voib pesta neutraalse ndudepesuvahendi
vdi muu puhastusvahendi abil. Parast seda kuivata-
ge need korralikult.

Keeduplaatide pinda tuleb aeg-ajalt B
puhkida pehme, lapiga, millel on veidi vaseliin-
voi silikoondli. Arge kasutage selleks otstarbeks
loomseid ega taimseid rasvu (nt void, sularasva,
taimedli Jne?.

Pliidikate o ) .
Emaileeritud pliidikatte pesemiseks kasutage sooja
vett, millele on lisatud veidi ndudepesuvahendit.
Ty%evamalt kinnijadnud mustuse eemaldamiseks
voib erandkorras kasutada plastikspaatlit.

Praeahi

e Puhastage praeahju iga kasutamiskorra jarel.
Lilitage sel puhul sisse ahju sisevalgustus, mis
lubab puhastatavaid pindu paremini vaadelda.

e Ahjukambrit vbib pesta ainult sooja veega, kuhu on
lisatud veidi ndudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* )
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, ) ) o
-tem era_tuur!.poordenup#:) fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja péordenupp funktsiooniga alumine
klttekeha maarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, L ) .
- Eeale mainitud protsessi IoF_etamlst avada ahju
uks, kambri sisepinnad Gle tdmmata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |abipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.
Tahelepanu! Pérast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus pérast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

Tahelepanu! ) )
Arge kasutage klaaspindade puhastami-
seks abrasiivseid puhastusvahendeid.

*Mdned mudelid

Ahjulambi vahetamine

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lulitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lilitage seade elektrivorgust valja. )
° Kelerake vélja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el.
° eerake lambipirn pesast vélja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. L
— kdrgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- voimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas oOigesti.
o Keerake kuppel tagasi.
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Ukse dravotmine

Paremaks ligipd&asuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest &ra votta. Avage uks ning tostke
ules hln?e fiksaator. Sulgt;ege veidi uks, tdstes seda
Ulespoole ning likake ettepoole. Ukse tagasiaseta-
misel korrake neid tegevusi vastupidises jarjekorras.
Jalgige seejuures uksehinge osade 0|?et paiknemist.
Parast ukse paigaldamist arge unustage fiksaatorit
alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse sulgemisel
hinged viga saada.

joonis 11 - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Ristpeakruvikeerajaga keerata lahti klilgmistes
riivides asetsevad kruvid (joon 11A). )

2. Riivid lUkata vélja lamepea-kruvikeerajaga Aa
tdbmmata valja ukse Ulemine pool (joon 11A,

Sisemine kruvi tdmmata kinnitusest vélja (ukse
alumises osas). (joon 11C). )

esta klaas sooja vee ja véhese pesemisvahen-
diga puhtaks. o

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema Uleval.

joonis. 11C - Siseklaasi eemaldamine

Ukse aravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tostes seda
Ulespoole ning liikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
Palkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Lameda peaga kruvikeeraja abil tuleb lahti teha
ukse Ulemine liist, seda kergelt &artest kangu-
tades (joonis 12B). =~ . o
Yéaléa) votta ukse ulemine liist. (joonis 12B,

Sisemine kruvi tdommata kinnitusest valja (ukse
alumises osas). Joon 12D,12D1. )
Pesta klaas sooja vee ja vahese pesemisva-
hendiga puhtaks. o

KlaasI tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joonis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-

ne 3.
joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.

KAITUMINE RIKETE KORRAL

Rikke ilmnemisel:

o Lilitage pliit valja .
o V/otke toitepistik pesast vélja
e Kutsuge valja hooldustehnik

° Kasutai(a vOib ise kérvaldada ainult vaikesi torkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.

Vaada

*Moned mudelid
€rifil YArinep ywix

e seda tabelit enne hoolduskeskuse poole podrdumist.
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KAITUMINE RIKETE KORRAL

TORGE

POHJUS

TEGEVUS

1. Elektriline osa ei toota

Puudub elekter

Kontrollige kaitset,
vahetage labipdlenud
kaitse

2.Ei toimi ahjuvalgustus

Lamp on labi p&lenud

Keerake lamp kinni voi
vajaduse korral vahetage
vt osa ,Pliidi puhastus ja
hooldus*

Nimipinge
Nimivéimsus
Pliidi mé6tmed

Peamine teave:

TEHNILISED ANDMED

230/400V~50 'y,
suurim 7,0 kW
85/50/60 cm

Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6, ndudeid.

Elektriahjude energiatéhususe siltidel toodud andmed on toodud kooskdlas standardiga EN 60350-1 /IEC
60350-1. Need vaartused maaratletaks aktiivsete funktsioonide kasutamise alusel: alumise ja llemise
kittekeha (tavaline reziim) ja ventilaatoriga taiendava kiitmise koormamisel (kui need funktsioonid on

saadaval).

Energiatdhususe klass on kindlaks maaratud séltuvalt toote funktsioonidest, vastavalt alljargnevale

prioriteedile:

Kohandatud ECO 6huringlus (soojusulekande kuumuti + ventilaator)

@)

ECO
Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + Glemine kuumuti + rster + ventilaa-
tor) ECo
Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + Glemine kuumuti + ventilaator)

ECO tavareziim ( alumine kuumuti + Glemine kuumuti)

ECO

Energiakulu maaratlemisel tuleb valja votta teleskoopsiinid (kui need on seadmega komplektis).
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