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BRAUN

MultiQuick 7

Saumikser
MQ7075

Type HB701

Register your product
www.braunhousehold.com/register Hand blender
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Eesti keeles

Meie tooted vastavad kdige kdrgematele
kvaliteedi-, funktsionaalsus- ja disaininduetele.
Loodame, et tunnete oma uue Brauni seadme
kasutamisest tait rodmu.

Enne kasutamist

Enne seadme kasutuselevottu lugege
kasutusjuhend hoolikalt I1abi.

Tahelepanu

. Loiketerad on vaga teravad!
Vigastuste valtimiseks olge

I6iketerade kasitsemisel vaga
ettevaatlik.

¢ QOlge ettevaatlik teravate I6iketerade
kasitsemisel, anuma tiihjendamisel ja
puhastamisel.

¢ Seda seadet vdivad kasutada isikud,
kellel on vahenenud flusilised voi
vaimsed voimed voi vahesed koge-
mused ja oskused, kui neile on
tagatud jarelevalve voi antud juhised
seadme ohutuks kasutamiseks ja kes
moistavad seadme kasutamisest
tulenevad ohte.

¢ | apsed ei tohi seadmega mangida.

¢ See seade ei ole moeldud kasutami-
seks laste poolt.

¢ Hoidke lapsed seadmest ja selle
toitekaablist eemal.

¢ Ohu valtimiseks voib kahjustunud
toitekaabli vahetada ainult tootja,
volitatud hoolduskeskus voi sarnaselt
kvalifitseeritud isik.

¢ Kui jatate seadme jarelevalveta ja
enne selle kokku panemist, lahti
votmist voi hoiustamist, lllitage see
alati valja ja lahutage vooluvorgust.

® Enne seadme thendamist vooluvorku
kontrollige, kas seadme pdhjale
trikitud pinge vastab kohaliku
vooluvorgu pingele.

¢ See seade on moeldud kasutamiseks
ainult kodumajapidamises normaalse
koguse t60tlemiseks.

5722113814_HB701-MQ7000x-7045x_BALTIC_S6-20.indd 15

* Arge kasutage seadet mis tahes muul
kui kasutusjuhendis kirjeldatud
ettenahtud eesmargil. Vaarkasutami-
ne voib pohjustada materiaalset
kahju vOi kehavigastusi.

® Arge pange seadme uhtegi osa
mikrolaineahju.

® Enne esimest kasutuskorda voi vasta-
valt vajadusele puhastage koik osad
jargides osas ,Hooldus ja puhastami-
ne“ toodud juhiseid.

Osad ja tarvikud

Smartspeed-liliti / kiiruse reguleerimine
Mootoriosa
Vabastusnupud EasyClick
Vars ActiveBlade
Mo&o6tendu
a Kaiguosa
b Vispel
7 350 ml hakkija ,hc*
a Kaas
b Hakkimistera
¢ Hakkija anum
d Libisemisvastane kummirdngas
8 500 ml hakkija «ca»
a Kaas (kaiguosaga)
b Hakkimistera
¢ Hakkija anum
d Libisemisvastane kummirdngas
9 1250 ml hakkija «bc»
a Kaas (kdiguosaga)
b Hakkimistera
¢ Jaapurustustera
d Hakkija anum
e Libisemisvastane kummirdngas

O wON =

Lahtipakkimine

Votke seade karbist vélja. Eemaldage kogu
pakkematerjal. Eemaldage seadmelt vdimalikud
sildid (v.a andmesilt).

Seadme kasutamine

Smartspeed-liiliti kiiruse
reguleerimiseks
Uks vajutus kaikide kiiruste jaoks. Mida tugevamalt

vajutada, seda suurem on kiirus. Mida suurem on
kiirus, seda kiirem ja peenem on hakkimine.

15
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Uhe kéega kasutamine: Smartspeed-liiliti (1) vi-
maldab pddrata mootoriosa ja reguleerida kiirust
Uhe kaega.

Vars ActiveBlade (A)

Saumikser on varustatud varrega ActiveBlade, mis
voimaldab suruda loiketera kuplist valja. Reguleeri-
mine toimub automaatselt vastavalt rakendatavale
survele. Sobib eriti hasti kdvade toiduainete, nt
toore puu- ja kddgivilja hakkimiseks.

See sobib ideaalselt dippide, kastmete, salatikast-
mete, suppide, imikutoidu, ka jookide, smuutide ja
piimakokteilide valmistamiseks.

Parima tulemuse saavutamiseks kasutage suurimat
kiirust.

Kokku panemine ja kasutamine
e Paigaldage vars ActiveBlade (4) mootoriosale nii,
et see klopsatab oma kohale.

e Pange vars ActiveBlade segusse. Seejarel liilitage

seade sisse vastavalt eespool toodud juhistele.
Segage koostisoad soovitud tekstuuri
saavutamiseni kasutades kergeid Ules ja alla

liigutusi. Olenevalt rakendavast survest surutakse

vars ActiveBlade kokku ja I6iketera tuleb valja.
Parast kasutamist lahutage saumikser
vooluvorgust, vajutage vabastusnuppudele (3) ja
eemaldage vars ActiveBlade.

Tahelepanu

o Arge laske vedelikel voi tahketel koostisosadel
ulatuda tle varrele ActiveBlade margitud rohelise
joone.

e Kui kasutate seadet kuuma toidu plreestamiseks
kastrulis vOi potis, votke kastrul voi pott pliidilt ara
javeenduge, et vedelik ei kee. Pdletusohu
valtimiseks oodake, kuni kuum toit on veidi
jahtunud.

o Arge jatke saumikserit kuuma kastrulisse pliidil,
kui te seda ei kasuta.

e Arge kraapige varrega ActiveBlade pannide ja
pottide pdhja.

Retsept: Majonees

250 g oli (nt paevalilledli)

1 muna ja lisaks 1 munakollane

1-2 spl 4adikat

maitse jargi soola ja pipart.

e Pange koik koostisosad (toatemperatuuril)
mootendusse eespool toodud jarjekorras.

e Pange saumikser mootendu pdhja. Segage
maksimaalsel kiirusel, kuni 6li hakkab
emulgeeruma.

e Arge lilitage seadet veel vilja, vaid téstke vars
aeglaselt segu peale ja seejarel langetage alla
tagasi, et kogu 0li saaks Uhtlaselt segatud.
MARKUS: Té6tlemisaeg: umbes 1 minut salatite
jaoks ja kuni 2 minutit, kui soovite paksemat
majoneesi (nt dipi jaoks).

16
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Visplitarvik (A)

Kasutage visplit vaid vahukoore ja munavalgete
vahustamiseks ning biskviittaina ja magustoitude
segamiseks.

Kokku panemine ja kasutamine

e Paigaldage vispel (6b) kdiguosale (6a).

e Joondage mootoriosa kokkupandud
visplitarvikuga ja suruge osad kokku, kuni kuulete
kldpsatust.

e Kui olete kasutamise Iopetanud, lllitage seade
valja ja lahutage vooluvdrgust ning mootoriosa
eemaldamiseks vajutage vabastusnuppudele
EasyClick Plus. Seejarel tommake vispel
kaiguosalt ara.

Soovitused parimate tulemuste saavutamiseks

e Liigutage visplit paripdeva ja hoidke seda samal
ajal veidi kaldu.

e Pritsmete valtimiseks alustage aeglaselt ja
kasutage visplit sigavas ndus voi kastrulis.

e Pange vispel anumasse ja alles seejarel lilitage
seade sisse.

e Enne vahustamise alustamist veenduge alati, et
vispel ja segamisanum on taiesti puhtad ja
rasvavabad. Vahustage korraga kuni 4
munavalget.

Retsept: Vahukoor

400 ml jahutatud koort (min rasvasisaldus 30%,

4-8°C)

e Alustage vaikesel kiirusel (llliti on pooleldi alla
vajutatud) ja vahustamise ajal suurendage survet
(vajutage lulitile tugevamailt).

e Kohevama ja stabiilsema tekstuuri saavutamiseks
kasutage alati varsket jahutatud koort.

Hakkija (B)

Hakkijad (7/8/9) sobivad suureparaselt kdva juustu,
sibula, maitserohelise, kluslaugu, kdogiviljade,
leiva, kipsiste ja pahklite hakkimiseks.

Peenemaks hakkimiseks kasutage ,hc*“-hakkijat (7).
See ei ole sobiv liha hakkimiseks.

Arge taitke ,hc“-hakkijat {ile seadmele mérgitud
max taituvuse joone. ,Hc“-hakkija max t6daeg:

1 minut (suur kogus margi koostisosi) / 30 sekundit
(kuivad voi kdvad koostisosad voi kogused).
MARKUS: enne seadme taaskaitamist oodake
vahemalt 3 minutit (rikete valtimiseks). Lopetage
kohe hakkimine, kui mootori kiirus vaheneb ja/voi
tekib tugev vibratsioon.

Suuremate koguste ja kdvade toiduainete
tootlemiseks kasutage ,ca“- ja ,bc“-hakkijat (8/9).

Lisaks saab ,bc“-hakkijat kasutada erinevateks
otstarveteks, néiteks kokteilide, jookide, plreede,
taina, hakkliha valmistamiseks voi jaa purustamiseks.
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Maksimaalsed kogused, soovitusliku t66tlemise aja
ja kiirused leiate kaitlemisjuhisest C.

Enne kasutamist

e Hakkimise holbustamiseks Idigake toiduained
vaiksemateks tukkideks.

o | diketerade kahjustumise valtimiseks eemaldage
lihalt kondid, kdolused ja kéhred.

e Veenduge, et libisemisvastane kummirdngas
(7d/8d/9e) on paigaldatud hakkija anuma pdhja.

Kokku panemine ja kasutamine

e Eemaldage plastist kate ettevaatlikult I6iketeralt.
e |oiketerad (7b/8b/9b/9c) on vaga teravad!
Hoidke seda alati ettevaatlikult Glemisest
plastosast.

Pange I6iketera hakkija anuma (7c/8c/9d) keskel
olevale teljele. Suruge see alla ja keerake nii, et
see lukustub oma kohale.

Taitke hakkija anum toiduainetega ja pange kaas
(7a/8a/9a) peale.

e Jaa purustamiseks kasutage spetsiaalset
jadpurustustera (9c) ja pange hakkija anumasse
(9d) kuni 7 jadkuubikut.

Joondage hakkija mootoriosaga (2) ja kidpsatage
kokku.

Hakkija kaivitamiseks lllitage seade sisse.
Tootlemise ajal hoidke tihe kdega mootoriosast ja
teise kdega hakkija anumast.

Kdvade toiduainete (nt parmesan) to6tlemiseks
kasutage alati suurimat kiirust.

Kui olete hakkimise Idpetanud, lllitage seade
valja, lahutage see vooluvdrgust ja mootoriosa
eemaldamiseks vajutage vabastusnuppudele (3).
Tostke kaas lles. Enne anuma sisu valjavalamist
vOtke l0iketera ettevaatlikult valja. Loiketera
eemaldamiseks keerake veidi ja seejarel
tdmmake see seadme kiiljest ara.

Tahelepanu

e Arge kasutage hakkimistarvikuid (7/8/9) vaga
kdvade toiduainete, nagu koorega pahklid,
jadkuubikud, kohvioad, viljaterad voi kovade
virtside (muskaatpahkel) hakkimiseks. Nende
toiduainete t66tlemine vdib kahjustada
|0iketerasid.

Jaakuubikute purustamiseks voib kasutada ainult
sbc“-hakkija tarvikut (9) spetsiaalse
jadpurustusteraga.

Kui kasutate seadet kuuma toidu
pureestamiseks, veenduge, et toit ei oleks
keemistemperatuuril. Péletusohu valtimiseks
oodake, kuni kuum toit on veidi jahtunud.

e Arge pange hakkijate anumaid mikrolaineahju.

,bC" Retsept: Pannkoogitainas

375 ml piima

250 g nisujahu

2 muna

e Valage ,bc" anumasse esmalt piim, seejarel
lisage jahu ja 16puks munad.
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e Segage maksimaalsel kiirusel, kuni tainas on
thtlane.

+hc” Retsept: Mustad ploomid meega

(pannkoogitaidiseks voi maardeks)

50 g musti ploome

75 g kreemjat mett

70 ml vett (vanilliga maitsestatud)

e Valage mustad ploomid ja kreemjas mesi
»hc“-hakkija anumasse.

e Hoidke 24 tundi kilmikus temperatuuril 3 °C.

e Lisage 70 ml vett (vanilliga maitsestatud).

e Hakkige 1,5 sekundit maksimaalsel kiirusel
(vajutage Smartspeed-nupp taiesti alla).

Hooldamine ja puhastamine (C)

e Puhastage alati saumikser ja selle tarvikud

hoolikalt enne esimest kasutuskorda ja peske

enne igat kasutamist vee ja ndudepesuvahendiga.

Arge kastke mootoriosa (2) ega kaiguosi (6a)

vette ega muusse vedelikku. Pihkige seda ainult

niiske lapiga.

e Kaant (8a/9a) voib pesta jooksva vee all. Arge
kastke vette ja arge peske ndudepesumasinas.

e Teisi osi voib pesta ndudepesumasinas. Arge

kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid,

mis voivad pinda kriimustada.

Pohjalikumaks puhastamiseks voib anumate

poOhja all olevad libisemisvastased rongad

eemaldada.

e Varvi andvate toiduainete (nt porgandi)
tootlemisel voivad tarvikud varvuda. Plhkige
varvunud osi enne puhastamist toidudliga.

Seadme tehnilised andmed ja kasutusjuhend voivad
muutuda etteteatamata.

Arge koérvaldage kasutuskdlbmatuks
muutunud toodet koos olmejaatmetega.
Viige kasutuskdlbmatuks muutunud seade
vastavasse jaatmekaitluspunkti oma riigis.

Toiduainetega kokkupuutuvad materjalid
ja tarvikud vastavad EMU maarusele
1935/2004.

W
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