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OHUTUSMEETMED
OLULISED OHUTUSJUHISED

Toote kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised: ohutuse
tagamiseks lugege palun labi koik kasutusjuhendi peatiikid koos
juurdekuuluvate piktogrammidega.

Seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks 5|setmg|mustes

See ei ole ette nahtud kasutamiseks jargmistes kasutuskohtades -

nendel juhtudel garantii ei kehti:

- téfjtajate kodgis kaupluses, kontoris voi muus tookeskkonnas;

- talus;

- klientidele hotellis, motellis voi muus majutusasutuses;

- kodumajutuses.

« Enne esmakasutust eemaldage seadme imber ja seest kogu
pakkematerjal, kleepsud ja tarvikud.

+ Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks isikutele (sh lapsed), kellel
on vahenenud fusilised, sensoorsed voi vaimsed voimed voi kellel
puuduvad vajalikud teadmised ja kogemused, kui neid ei ole selleks
juhendanud nende ohutuse eest vastutav tiskasvanu. Lapsi tuleb
valvata ja tagada, et nad seadmega ei mangiks.

+ Seadet tohivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed ning isikud,
kellel on vahenenud fiitsilised, sensoorsed voi vaimsed voimed voi
kellel puuduvad vastavad kogemused ja teadmised tingimusel, et neile
on Opetatud seadme ohutut kasutamist ja nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi teha seadme puhastus-
jahooldustoid, valja arvatud juhul, kui nad on 8-aastased voi vanemad
ja neid juhendatakse.

+ Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8 aasta vanuste laste kaeulatusest
valjaspool.

+ Arge kunagi jatke toGtavat seadet jarelevalveta.

A\ Seadme 160 ajal voib ligipaasetavate pindade temperatuur olla
kdrge. Arge kunagi puudutage seadme kuumi pindu.

« Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks vdlise taimeri voi
kaugjuhtimissiisteemi abil.
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+ Enne seadme vooluvorku Ghendamist kerige toitejuhe taielikult lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, siis peab selle igasuguse ohu valtimiseks
valja vahetama tootja voi tema volitatud teeninduskeskus.

+ Arge kasutage pikendusjuhet. Kui votate sellega seoses vastutuse,
kasutage ainult heas seisukorras pikendusjuhet, millel on
maandusklemmiga pistik ja mis sobib seadme nimivoimsusega.
Votke koik vajalikud meetmed valtimaks teiste isikute komistamist
pikendus] uhtme otsa.

+ Uhendage seade alati maandatud pistikupessa.

« Veenduge, et vooluvork sobib seadme péhjal ndidatud nimivéimsuse
Ja pingega.

« Grillplaatide puhastamiseks kasutage kdsna, kuuma vett ja
noudepesuvahendit.

« Arge kunagi kastke seadet, selle toitejuhet ega pistikut vette ega
monda muusse vedelikku.

HOIATUS: &rge kuumutage ega eelkuumutage grill iima sinna sisse kéivalGa

2 grillplaadita.

Tehke jargmist

+ Lugege hoolikalt 1abi juhised, mis on Gldised eri mudelitele, olenevalt seadmega kaasas olevatest
tarvikutest, ja hoidke j uh|sed kdepérast.

+ Kui juhtub énnetus, Ioputage pobletust otsekohe kiilma veega ja votke vajaduse korral Ghendust
arstiga.

+ Enne esmakasutust peske plaadid (vt 5. peatikk), valage plaatidele veidi toidudli ja pihkige neid
pehme lapi voi paberkateratiga.

+ Paigutage toitejuhe hoolikalt, Ukskoik kas kasutate pikendusjuhet voi mitte, jélgige, et kilalised
saaksid vabalt imber laua liikuda ilma juhtme otsa komistamata.

+ Kupsetusaurud voivad olla ohtlikud loomadele, kellel on eriti tundlikud hingamisteed, naiteks
lindudele. Soovitame linnuomanikel oma lemmikud kipsetuspiirkonnast eemal hoida.

+ Hoidke seadet alati lastele kéttesaamatus kohas.

+ Enne kasutamist kontrollige alati, kas plaadi mélemad kiiljed on puhtad.

+ Plaatide kahjustamise véltimiseks kasutage neid ainult selleks ette ndhtud seadmega (arge
pange neid nt ahju, gaasipliidile ega keeduplaadile vms).

+ Veenduge, et plaadid on stabiilsed, korralikult paigaldatud ja digesti seadmesse kinnitatud.
Kasutage ainult seadmega kaasas olevaid voi tunnustatud hoolduskeskusest ostetud plaate.

+ Kupsetusplaatide kahjustamise véltimiseks kasutage alati puit- voi plastlabidat.

+ Kasutage ainult seadmega kaasas olevaid voi tunnustatud hoolduskeskusest ostetud osi ja
tarvikuid. Arge kasutage neid teistes seadmetes voi muudel eesmarkidel.
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Arge tehke jargmist

- Arge kasutage seadet valistingimustes.

- Arge kunagi jatke vooluvdrku Ghendatud véi to6tavat seadet jarelevalveta.

+ Seadme tlekuumenemise vltimiseks drge paigutage seda nurka voi seinakapi alla.

- Arge kunagi asetage seadet vahetult drnale pinnale (klaaslaud, laudling, lakitud méobel vms) ega
pehmele pinnale, nt kddgiratikule.

- Arge kunagi paigutage seadet seinakapi ega -riiuli alla ega niisuguste tuleohtlike materjalide
ldhedale, nagu nt rulood, kardinad voi seinavaibad.

- Arge kunagi paigutage seadet kuumale voi libedale pinnale voi selle 1dhedale; toitejuhe ei tohi
kunagi olla seadme kuumade osade ldhedal ega nendega kokkupuutes, kuumusallikate ldhedal
ega teravate servade peal.

- Arge pange kaogiriistu seadme kiipsetuspindadele.

- Arge kunagi Iigake toitu otse plaatidel.

- Arge kasutage metallist kudrimisvahendeid, abrasiivseid traatnuustikuid ega tugevatoimelist
kidrimispulbrit, sest see voib kilgevotmatut pinnakatet kahjustada.

- Arge ligutage seadet selle kasutamise ajal.

+ Arge kandke seadet kdepidemest voi metalljuhtmetest hoides.

- Arge kunagi laske seadet tiihjalt todtada.

- Arge kasutage plaadi ja kiipsetatava toidu vahel alumiiniumfooliumi voi muid objekte.

- Arge eemaldage kiipsetamise ajal rasvakogumisndu. Kui rasvakogumisndu saab kiipsetamise ajal
tais: laske seadmel enne selle tihjendamist jahtuda.

- Arge pange kuuma plaati drale pinnale ega vette.

+ Pinnakatte killgevotmatute omaduste sailitamiseks véltige tiihja seadme liigset eelkuumutamist.

- Arge kunagi késitsege kuumi plaate.

- Arge kiipsetage toitu alumiiniumfooliumis.

+ Seadme kahjustamise valtimiseks drge kasutage seda kunagi retseptidega, mis nduavad toidu
leegitamist.

- Arge pange plaatide ja kiittekeha vahele alumiiniumlehte ega muid esemeid.

- Arge kunagi kuumutage ega kiipsetage, kui grill on avatud.

+ Arge kunagi kuumutage seadet ilma kiipsetusplaatideta.

Noéuanded/teave

+ Tdname teid, et ostsite seadme, mis on ette nahtud ainult kodumajapidamises kasutamiseks.

+ Ohutuse tagamiseks vastab seade kehtivatele standarditele ja digusaktidele — madalpingedirektiiv
- elektromagnetiline Ghilduvus - keskkond - toiduainetega kokkupuutuvad materjalid.

+ Esmakasutuse esimestel minutitel vib olla tunda veidi I6hna ja tulla veidi suitsu.

+ Meie ettevottes on kasutusel uurimis- ja arenduspoliitika ning neid tooteid véidakse muuta ilma
ette teatamata.

- Arge tarvitage toiduaineid, mis puutuvad kokku osadega, millel on siimbol .

- Kui toiduaine on liiga paks, seiskab ohutusstisteem seadme t&0.

+ Kuttekeha ei saa puhastada. Kui see on vdga maardunud, oodake tdieliku jahtumiseni ja hddruge
kuiva lapiga.

Keskkond

Esmatahtis on keskkonnakaitse!
@ Seade sisaldab vaartuslikke materjale, mida saab taaskasutada voi tmber
= {$odelda.
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Kirjeldus

Késireziim 4 temperatuuriseadet” .
A Juhtpaneel A4 Vt spetsiaalselt kasireziimi lGhijuhendit. € Kaepide
A1 Toitenupp A5 OK-nupp D Kipsetusplaadid
A2  Kilmutatud toidu rezim A6  Kipsusastme voi temperatuuri margutuli E Rasvakogumisnou
A3 Automaatsed B Korpus F Toitejuhe

kiipsetusprogrammid

Kiipsusastme varvilised margutuled

eelkuumutus kiipsetamise algus
[ I — 1
7
y
VILGUB LILLALT POLEB LILLALT SININE ROHELINE
Oodake. Eelkuumutuse I6pp.  Kipsetamise algus.  Kipsetustsiikli alguses kostab
Voite toidu sisse panna. helisignaal, mis teatab kasutajale,
et klipsetusprogramm ,Toores”on
valmis algama.
ki . s6miseks valmi soojashoid
lipsetamine - s66miseks valmis ligikaudu 30 min

KOLLANE ORANZ PUNANE VILGUB PUNASELT
Kiipsusastetoores”  Klpsusaste keskmiselt kiips" Kiipsusaste Kiipsusastmel,labikiipsenud”
JJabikipsenud” kiipsetamise 16pp.

Kipsetamise 6pp.

POLEB ROHELISELT
KasireZiim on valitud voi automaatselt Seadme torge.
sisse lUlitatud, vt torkeotsingujuhendit Vit torkeotsingujuhendit.
k183" Viotke Ghendust klienditeenindusega.

Kiipsetusprogrammide juhend
Burger Kala % Peekon

@ Punane liha @ Linnuliha Kasireziim:
@ Panini / vaileib @ Mereannid traditsiooniline grillimine kasitsi, hdlmab 4

erinevat temperatuuriseadet (110 °C kuni 285 °C)
@ Vorst/lambaliha Sealiha
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1 Ettevalmistused

f T=f=l .|

3
2 Eelkuumutus

1 Eemaldage seadme Umber ja seest
kogu pakkematerjal, kleepsud ja
tarvikud. Kiipsusastme ndidul olevat
varvilist kleepsu saab vahetada
olenevalt keelest. Te voite selle
asendada Uhega pakendis olevatest.

2Enne esmakasutust puhastage
plaadid péhjalikult sooja vee ja
vahese ndudepesuvahendiga,
loputage ja kuivatage korralikult.

3-4 Seadke eemaldatav
rasvakogumisndu seadme ette.

5Parima tulemuse saavutamiseks
voite klpsetusplaate pUhkida
vahesesse toidudlisse kastetud
paberkdterdtiga, mis soodustab
toiduainete kdttesaamist
kilgevotmatult pinnalt.

6Eemaldage liigne 6li puhta
paberkateratikuga.

7 Enne eelkuumutusetapi algust
veenduge, et seadme Ulemine
ja alumine kipsetusplaat on
diges asendis. Uhendage seade
pistikupessa. (Jalgige, et toitejuhe
oleks téielikult lahti keritud.)

8 Vajutage toitenuppu.

Ettevaatust: veenduge, et plaatide
vahel ei ole toitu.



OPUGI®XL ¢ <o 9 Kui toit, mida soovite klipsetada,
on kulmutatud, vajutage nuppu
Jkilmutatud toit”.

10 Valige sobiv kipsetusreziim
olenevalt sellest, mis liiki toitu
soovite valmistada.

Noéuanne, eriti liha kohta:
eelseatud programmidega
kiipsetamise tulemused voivad
varieeruda olenevalt valmistatava
toidu paéritolust, ldigatud kujust
ja kvaliteedist, programmid on
seadistatud ja kontrollitud hea
kvaliteediga toitu kasutades.
Samuti tuleb kipsetamisel
arvestada lihattki paksusega; drge
kipsetage toitu, mille paksus on tle
4cm.

Kui te ei ole kindel, millist kiipsetusreziimi kasutada nende toiduainete jaoks, mida
eespool esitatud loetelus ei leidu, lugege kipsetusjuhiseid lehekuljel 184.
N

47
minutit

11 Vajutage nuppu OK: seade alustab
eelkuumutust ja kipsusastme
margutuli vilgub lillalt.

NB: kui olete valinud vale
programmi, naaske etappi 8.

12 Oodake 4-7 minutit.

13 Kostab helisignaal ja kiipsusastme
12 margutuli I6petab lillalt vilkumise,
eelkuumutusreziim on I6ppenud.

Markused: kui seade jdab
eelkuumutuse 16ppedes suletuks,
ltlitab ohutusstisteem seadme vélja.
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3 Kiipsetamine

Y

toores keskmiselt labikiipse-
kiips nud

178

14-15 Pérast eelkuumutust on seade
kasutamiseks valmis.
Avage grill ja asetage toit
kUpsetusplaadile.
Markused: kui seade jaab liiga
kauaks lahti, Itlitab ohutusststeem
seadme automaatselt vélja.

16-17 Seade reguleerib automaatselt

kipsetuststklit (aega ja
temperatuuri), arvestades toidu
paksust ja kogust.
Kipsetuststkli kdivitamiseks
sulgege seade. Markus vdga
ohukeste toidutiikkide kohta:
sulgege seade, nupp OK vilgub ja
margutuli pdleb lillalt, vajutage OK
tagamaks, et seade toidu tuvastab ja
kipsetuststkkel algab. Kipsusastme
madrgutuli muutub siniseks ja
seejarel roheliseks, naidates, et
kiipsetamine on kdimas (parima
tulemuse saavutamiseks drge avage
kipsetusprotsessi ajal seadet ega
ligutage toitu).
Kupsetusprotsessi kaigus kostab
igas kipsetusetapis helisignaal, mis
teatab kasutajale, et saavutatud on
kUpsetustase (nt toores/kollane).

18 Olenevalt kiipsusastmest muudab
margutuli varvi. Kui méargutuli on
kollane ja kostab helisignaal, on toit
toores, kui margutuli on oranz ja
kostab helisignaal, on toit keskmiselt
kips, ja kui margutuli on punane,
on toit ldbikipsenud.

N.B.: kui teile meeldib vdga
toores liha, votke liha valja, kui
kipsusastme mérgutuli roheliseks
muutub.

Palun arvestage eriti liha puhul, et
kiipsetustulemuse varieerumine
olenevalt toidu liigist, kvaliteedist ja
péritolust on normaalne.



3 Kiipsetamine

19-20 Kui ilmub teie valitud
kiipsusastmele vastav varv ja kostab
helisignaal, avage seade ja votke toit
vélja.

21 Sulgege seade. Juhtpaneelis stttib
valgus ja see ldheb programmivaliku
reziimile.

Markus: ohutussisteem lilitab
seadme automaatselt valja, kui
programmi ei valita.

Jérjestikune kiipsetamine
Kui soovite valmistada teist seadmetdit toidu, seadke uuesti seadme temperatuur (vt peatiikki
2.,Eelkuumutus”alates punktist9), ka siis, kui kipsetate sama liiki toitu voi sama programmiga.
Teise seadmetiie toidu valmistamine

Pdrast esimese seadmetdie valmimist:

1. Veenduge, et seade on suletud ja selle sees ei ole toitu.

2. Valige sobiv kipsetusreziim/-programm (see etapp tuleb ldbida ka siis, kui otsustate
kasutada sama kupsetusreziimi, mis eelmise seadmetdie toidu korral).

3. Vajutage OK-nuppu: seade alustab eelkuumutust. Eelkuumutusest annab marku lillalt
vilkuv kiipsusastme madrgutuli.

4. Eelkuumutus on 16ppenud, kui kostub helisignaal ja kipsusastme margutuli [6petab lillalt
vilkumise.

5. Pérast eelkuumutust on seade kasutamiseks valmis. Avage grill ja asetage toit seadmesse.

Tahtis:

— Pange tahele, et eelkuumutus on néutav enne iga uue toiduportsjoni valmistamist.
Pidage meeles: enne eelkuumutuse kéivitamist veenduge, et seade on suletud ja selle
sisse ei ole jadnud toitu.

— Seejarel oodake enne grilli avamist ja toidu seadmesse panemist, kuni eelkuumutus on
[6ppenud.

Markus: kui uus eelkuumutustsikkel kdivitatakse kohe parast eelmist tstklit, on
eelkuumutusaeg lihem.

179



4 Markused

180

22-23-24

Kui soovite kipsetada toitu eri
eelistustega sdojatele, avage grill ja
votke toit ra, kui see on saavutanud
soovitud kupsusastme, seejarel
sulgege grill ja jatkake Glejaanud
toidu kuipsetamist. Programm jétkab
kupsetuststklit, kuni saavutatakse
aste labiktipsenud”.

25 Soojashoiufunktsioon

Kui on saavutatud labiktipsenud
tase, lUlitub seade automaatselt
soojashoiureziimi ning
kipsustastme margutuli muutub
automaatselt punaseks ja iga 20
sekundi tagant kostab helisignaal.
Kui toit jaetakse grillile, jatkub
kipsemine plaatide jahtumise
ajal. Helisignaali saab vilja lulitada,
vajutades OK-nuppu.

Maérkus: ohutussisteem lulitab
seadme teatava aja moodudes
automaatselt valja.



5 Puhastamine ja hooldus

& @ » 26 Seadme valjaltlitamiseks vajutage

toitenuppu.
! 1 27 Eemaldage seadme toitejuhtme
\ pistik pistikupesast.
27 28 Laske seadmel vahemal 2 tundi

jahtuda.
Poletuste véltimiseks laske grillil
enne puhastamist téielikult jahtuda.

26
5:12h
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6 Puhastamine

182

29 Enne puhastamist avage plaatide
lukustus ja eemaldage need, et
vdltida kipsetuspinna kahjustamist.
Rasvakogumisnéu ja kipsetusplaate
tohib pesta néudepesumasinas.

30 Seadet ja selle toitejuhet ei tohi
néudepesumasinas pesta. Kittekehi,
néhtavaid ja juurdepédsetavaid osi
ei tohi pérast plaatide eemaldamist
puhastada. Kui need on vdga
maardunud, oodake, kuni seade
on taielikult maha jahtunud ja
puhastage neid kuiva lapiga.
Kui te ei soovi kipsetusplaate
néudepesumasinas pesta, voite nende
puhastamiseks kasutada sooja vett
ja veidi néudepesuvahendit ning
loputada jaékide eemaldamiseks
pohjalikult. Kuivatage poéhjalikult
majapidamispaberiga.

31-32 Arge kasutage grilli mis
tahes osa puhastamiseks metallist
katrimisvahendeid, terasvilla ega
abrasiivseid puhastusvahendeid,
kasutage ainult nailonist voi
mittemetallist puhastusnuustikuid.

Tihjendage rasvakogumisnou
ning peske see sooja vee ja vahese
néudepesuvahendiga, kuivatage
péhjalikult majapidamispaberiga.

33 Grilli katte puhastamiseks pthkige
seda sooja niiske lapiga ja kuivatage
pehme kuiva lapiga.

34 Arge pange grilli vette ega mingisse
muusse vedelikku.

35 Veenduge enne grilli hoiukohta
panemist alati, et see on puhas ja kuiv.
Mis tahes muud hooldustodd peab
tegema volitatud hooldustehnik.



Torkeotsingujuhend

Probleem

P6hjus

Lahendus

Nupp (&) vilgub

+ © mérgutuli péleb roheliselt
+ nupp ©X) vilgub

+ nupp (@) polev piisivalt

+ Seadme sisseltlitamine |+

vOi automaatse
kiipsetuststkli
alustamine toiduga iima
plaate eelkuumutamata
(kdsireziim lulitati
automaatselt sisse)

2 véimalust:

- Valige nuppu vajutades

temperatuuriseade ja vajutage
seejarel OK. Laske toidul kiipseda,
kuid te peate kipsemist jalgima
(kasireziim).

- Seisake seade, eemaldage toit,
sulgege seade korralikult, valige
uus programm ja oodake, kuni
eelkuumutus on l6ppenud.

Seade seiskub eelkuumutus- voi|.

kiipsetuststkli ajal.

ajal liiga kaua lahti
hoitud.

+ Seade on pérast
eelsoojendust voi toidu
soojashoidmist liiga
kaua ootel seisnud.

Seadet on kipsetamise | «

Uhendage seade vooluvérgust lahti
ja laske 2-3 minutit seista, alustage
protsessi uuesti. Kui te seadet jargmine
kord kasutate, avage ja sulgege
see kiiresti, et saavutada parimat
kipsetustulemust. Kui térge tekib
uuesti, votke Uhendust Tefali kohaliku
klienditeenindusega.

O Mérgutuli vilgub valgelt
+©@/68/6/6 nupp vilgub
+ katkendlik helisignaal

Seade ei anna enam helisignaali.

Seadme rike.

+ Seadet on hoitud voi
kasutatakse liiga kiilmas
ruumis.

Uhendage seade vooluvérgust lahti ja
uuesti vooluvérku ning alustage kohe
eelkuumutuststiklit. Kui torge jaab alles,
votke Uihendust klienditeenindusega.

2 Margutuli vilgub valgelt
+ nupp &) vilgub
+ pidev helisignaal

Seadme rike.

Uhendage seade vooluvérgust lahti ja
votke Uhendust klienditeenindusega.

Pdrast eelkuumutust panite toidu|.

seadmesse ja sulgesite selle, kuid margutuli
@ jiab lillaks ja kiipsetamine ei alga.

paksus on dle 4 cm.

Seadmes oleva toidu |+

Toidu paksus ei tohi Gletada 4 cm.

Grilli ei avatud toidu
sissepanemisel tdielikult.

Avage grill taielikult ja sulgege see
uuesti.

Seade ei tuvasta sees |«

toitu. Toiduainet ei ole
piisavas koguses, OK
vilgub.

Kinnitage kipsetamise sisseltilitamine,
vajutades nuppu @8).

Seade |ulitab sisse kdsireziimi
+ @ margutulivilgub punaselt.
ja @R polevad pisivalt

Eelkuumutusprotsess |«

katkestati.

Jélgige aeg-ajalt kipsemist (kasireZiimis
kasutamise korral).

Voi

« Seisake grill, eemaldage toit, sulgege
grill, valige uus kiipsetusprogramm,
mida soovite kasutada, ja oodake, kuni

eelkuumutuststikkel on [6ppenud.
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Kiipsetusjuhised (automaatprogrammid)

Vérviline kiipsusastme margutuli

Vit spetsiaalset ksireziimi
[thijuhendit.

(Peavad olema Idigatud Uhesuuruseks ja
-paksuseks)

Valitav programm
@ Punane liha Toores Keskmiselt ktips Lébiktpsenud
Burger Toores Keskmiselt kiips Labikipsenud
&) Panini/ voileib Kergelt kiipsetatud Pruunistatud Krobe
@ Kala Kergelt kuipsetatud Keskmiselt ktips Lébiktpsenud
@ Linnuliha Taiskips
Vorst/lambaliha Taisktps
Sealiha Taiskips
% Peekon Kergelt kuipsetatud Labiktpsenud
=73 Mereannid Keskmiselt kiips Labikipsenud
Nouanded: kui soovite liha vdga toorelt, voite kasutada astet @
Kiipsetusjuhised (koos kéasireziimiga)
Kiipsusaste
Kiipset, -
Toiduaine ipsetspro
Ul toores  keskmiselt ldbikipsenud
kips
Leib, sai Leivaviilud, réstvoileivad = O
Burger: (pérast liha eelklipsetamist) -
Liha ja Lambaliha (kondita) Q
linnuliha Singiviil kilpsetamiseks O
Kiilmutatud kananagitsad - ’
Marineeritud kanarind ,
Seafilee (kondita), seakiilg O
Pardirind & O
Kala Terve forell
e e L 4
Tuunikalasteik O
Hiidkrevetid (koorimata ja kooritud)
Kooritud krevetid &3 O
Krevetid
Kasireziim Grillitud kadgivili ja puuvili =

4 erinevat temperatuuriseadet

=i

Kiilmutatud toidu korral vajutage enne programmi valimist .
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