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Produkta apraksts

Korpuss

Vadibas panelis

Ventilacijas spraugas

Rokturi

Durvju magnéts

Kajinas

Ventilators
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leliktni
DA 900: 6x | DA 1000: 10x

9 | Durvis ar logu

10 | Rokturis

11 | Zavesanas paplate (nerlséjosa térauda rezgis) DA
900: 6x | DA 1000: 10x

12 | Zavésanas rezgis (plastmasas rezgis) DA
900: 1x | DA 1000: 2x

13 | Plastmasas plate DA 900: 1x | DA 1000: 2x

Bez ilustracijas:
Vada montazai
2plastmasasstiprinajumi, 2spiralveida atsperes, 2skruves.




Vadibas panelis

DA 900

DA 1000

Zeit

Temp

lerice ir aprikota ar Touch Control skarienjutigiem sensoriem,
kas nodrosina értu un parocigu darbibu. Pieskaroties noteiktai
pogai, tiek aktivizéta attieciga funkcija.

Katru reizi, kad pieskarieties pogai, atskan signals.

PIEZIME: Vienmér parliecinieties, ka vadibas panelis ir tirs
unsauss. Neaiztieciet to ar mitriem pirkstiem, jotas var
traucet pogu darbibai.

A | Poga “Zeit/Temp” (laiks/temperatra) ir laika un temperatiras
izvelei.

B | Poga “Start/Stopp”(start/stop) ir ierices ieslégsanai un
izslegsanai.

C | Poga “-“Iir iestatitas temperatdras un laika samazinasanai.

D | Poga “+” ir iestatitas temperatras un laika palielinasanai.

E | Displejs temperatiras un darbibas laika attélosanai.

PIEZIME: Laika un temperatiras iestatTjumi displeja tiek attéloti
parmainus.




Pirms ierices lietoSanas riipigi izlasiet So lietosanas instrukciju un saglabajiet to kopa
ar garantijas talonu,

pirkuma ¢eku un, ja iesp&jams, ar1 originalo preces iepakojumu ar taja esosajiem
iesainojuma

elementiem.

Visparéjas drosibas instrukcija:

1. Uzmanigi izsainojiet ierici. Neizmetiet iepakojuma materialu, pirms neesat
atradusi visas detalas.

2. Cilvekiem (ieskaitot bérnus) ar ierobezotam fiziskam vai psihiskam sp&jam, vai ar
nepietiekamu

pieredzi lidzigu iericu darbinasana, aizliegts lietot So ierici bez atbildigu personu
uzraudzibas un

instruktazas par pareizu ierices lietosanu.

. Pieskatiet bérnus un nelaujiet tiem spéléties ar ierici.

. Parliecinieties, vai elektrotikla spriegums atbilst tam, kads noradits uzierices.

. Nekad nelietojiet ierici tiesa vannas, dusas vai baseina tuvuma.

. Nekad neizmantojiet aksesuarus,kas neietilpst ierices pamatkomplektacija.

. lerici novietojiet uz stabilas un lidzenas virsmas. Nekad nelieciet to uz palodzes.
. Neaplejiet ierici ar Gdeni vai citiem Skidrumiem. Nekada gadijuma neiegremdéjiet
uden1 vai citos

skidrumos ierices apakséjo dalu, kur atrodas stravas piesléguma vads.

9. lerice ir paredzéta lietosanai majsaimnieciba, ta nav paredzéta ripnieciskiem
meérkiem.

10. Pirms ierices tirisanas, parvietosanas vai izjauksanas, atslédziet to no
elektropadeves un laujiet

tai atdzist.

11. lerice nav paredzéeta mazgasanai automatiskaja trauku mazgajama masina.

12. Nenovietojiet ierici uz elektriskas vai gazes plits, vai art tiesa tastuvuma.

13. Nenovietojiet ierici atklatas uguns tuvuma.

14. Sekojiet, lai elektropadeves vads nenonak kontakta ar karstam virsmam vai
asiem prieksmetiem.

15. Lai ierice nenokristu, novietojiet to ta, lai vads nekaratos leja no galda malas.
16. Vadu novietojiet ta, lai aiz ta neaizkertos un nepakluptu.

17. Nelietojiet ierici, ja tas elektropadeves vadam ir redzami bojajumi.

18. Neveiciet ierices remontu pasa spékiem! Sazinieties ar pilnvarotiem
specialistiem! Drosibas

apsverumu dél bojata ierices stravas vada nomainisanu drikst veikt tikai un vienigi
razotajs, ta

klientu apkalposanas specialisti vai [1dzigi kvalificéti specialisti!

19. Lietojiet ierici tikai tai paredzétajiem mérkiem.

RaZotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas
ekspluatacijas rezultata.

cCONONUT N W

« Aizsardzibas nolukos, nonemot paplates, iesakam izmantot karstumizturigas
dranas!
« leries darbibas laika nekad neparsedziet ventilatoru un sanu ventilacijas



spraugas ar aluminija foliju vai lidzigu! Nedrikst aizsprostot gaisa iepludi un
izpludi!

« Izmantojiet tikai originalas dehidratacijas paplates.

« Pirms tirisanas vai parvietosanas iericei un piederumiem jabat pilniba
atdzisusiem!

« Nelietojiet ierici ka radiatoru!

« Uzstadot ierici, ievérojiet sekojoso:

o Novietojiet ierici uz stabilas, vienmeérigas un neslidosas virsmas (bez
krasotam virsmam, bez galdautiem utt.) un nelietojiet ierici siltuma avotu
(plits, gazes liesmas utt.) tuvuma vai spradzienbistama vide viegli
uzliesmojosi skidrumi vai gazes!

o0 Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu ap ierici un vismaz 60 cm aug$pusé, lai
izvairitos no karstuma vai tvaika bojajumiem un netraucéti stradatu!

o Novietojiet to bérniem nepieejama vieta!

o Parliecinieties, ka virs ierices nav karstumam vai mitrumam jutigu mébelu,
kuras varétu sabojat!

o Parliecinieties, ka siltums vai tvaiks var netrauceéti izplust!



Pirms pirmas lietoSanas

« Nonemiet aizsargplévi no vadibas panela.

« Nomazgajiet visus nonemamos piederumus ar karstu tideni un nelielu daudzumu mazgasanas
(idzekla vai trauku mazgajama masina.

Pirms pirmas lietosanas ierici 30 minltes karsé maksimalaja temperatiira.

Neuztraucieties par Tslaicigu un nekaitigu dimu un smakas esamibu. NodroSiniet labu telpas
ventilaciju, lai smaka neizplatitos uz citam telpam.

« Kad ierice ir atdzisusi, notiriet to ar mitrudranu.

lerices lietoSana

Uzmanibu: Traumu vai apdegumu risks!
« Ierices darbibas laika virsmas, zavésanas
paplates un édienu klust karsti!

&  Péc ierices izslegSanas virsmas joprojam ir karstas!

SVARIGI: lerice ir aprikota ar ventilatoru, kas nodro$ina vienmérigu gaisa sadali ierices iek3pusé.
P&c Zavésanas ventilators turpina darboties neilgu laiku atkariba no iestatitas temperatiiras/laika. Tas nav
ierices defekts!

1.) Zavésanas paplates ievietojiet iericé

« Novietojiet paplates ar partiku uz attiecigajiem [imeniem. Parliecinieties, ka partika
nepieskaras aizsargrezgim aizmugureé.

« Aizveriet ierices durvis.
Piezime: Zavé$anai var izmantot ari rezdi vai plastmasas plati, kas ieklauta komplekta (1 vai 2
priek$meti atkariba no modela). Zavésanas rezdis, kas novietojams uz paplates, ir
piemeérots smalki sagrieztu €dienu vai garSaugu Zavesanai. Loti mitru partiku var Zavét uz
plastmasas plats, kas janovieto uzrezga. Plativar pielietotarikritoSo gabalu savaksanai,

V-

novietojot to zavétaja lejasdala. Tas atviegloturpmako tiriSanu.



2.) lerices pieslégSana

Atritiniet stravas vadu.
Pievienojiet kontaktdakSu kontaktligzdai.

lerice saks pasparbaudi uz 5 sekundem.

— (= ies Displeja paradas “8888" .
E H EH ¢~  Papildus atskan skana

Péec 5 sekundéem displeja paradas "0000".

7 ™ = "Time/Temp" (“laiks/temperatira”)
B,'-’ U U mirgo

o |erice ir gaidisanas rezima.

3.) Temperatiiras un laika
izvéle Izvélieties temperataru (35°C lidz 75 °C -ar 5°C
intervalu)
« Spiediet "Time/Temp" pogu, lai mainTtu temperaturas
iestattjumus. 70 ° Cirautomatiskais iestatijums.
—x = 'Time/Temp"pogairiedegtapastavigi.

—x = "-" | "+" | "Start/Stopp" pogas mirgo.
-1 ’- D,- » Temperatlru var samazinat pieskaroties "-" pogai.
’ , L o Temperatiruvar palielinat pieskaroties"+" pogai.

Piezime: Ja 5 sekunzu laika nepieskaraties nevienai

citai pogai, ierice sak darbibu uzstaditaja
temperatlira.
——— Sajagadijumapoga”Start/Stopp" migo.
va

sl

Padoms: Ja jis turat piespiestu “+” vai “-” pogu,

iestatita temperatura nepartraukti paaugstinas vai
pazeminas.

Izvélieties laiku (30 min (idz 24h-ar 30 min intervalu)
« Spiediet"Time/Temp"pogu, lai mainitu laika

iestattjumu. 10:00 stundas ir automatiskais iestatijums
—x = "Zeit/Temp"pogairiedegtapastavigi.
——— "-"|"+"|"Start/Stopp"pogas mirgo.

o Laiku var samazinat pieskaroties "-" pogai.

— o o Laiku var palielinat pieskaroties "+" pogai.
g s b et

, Piezime: Ja 5 sekunzu laika nepieskaraties nevienai
citai pogai, ierice darbosies uzstaditaja laika.

—x = Sajagadijumapoga”Start/Stopp" migpo.
Padoms: Ja jis turat piespiestu “+” vai “-” pogu,
vai iestatitais laiks nepartraukti paaugstinas vai
pazeminas.
SVARIGI: Ja ierice netiek iedarbinata ar pogu

“Start/Stopp“ 60 sekunzu laika, ta automatiski
parslédzas uz gaidisanas rezimu.




4.)“Start un Stopp”

darbiba

Start
Stopp

Erid

Start
Stopp

Start
Stopp

Saciet zavésanu un beidziet to automatiski

Kad ir uzstadtti visi nepiecieSamie iestatijumi,
ierici var iedarbinat ar “Start/Stopp” pogu.
> Kad ierice ir iedarbinata, mirgo divi punkti
displeja centra.
« Taimeris ir veidots ka “atpakalskaitisanas“ taimeris.
Kad iestatijums ir veikts, tad notiek laika atskaite
lidz ’’00:00.
o Kad ir sasniegts uzstaditais Zavésanas laiks (rada
00:00), ierice partraucdarbibu.
—x = b5reizesatskan signals un displeja tiek
paradits uzraksts *’End“.
—x— Poga"Start/Stopp"mirgo.
o Pieskarieties"Start/Stopp"pogai, lai apstiprinatu
Zavésanas procesa beigas.
« lericeuz60sekundém parslédzas ieslégtaja gaidisanas
reZima.
« Péc 60 sekundém ierice parslédzas uz izslegto
gaidisanas rezimu.
—=x = Poga "Zeit/Temp“ mirgo.
—x = Displeja paradas "0000".
« Drosaiizslégsanai péc katras lietoSanas atvienojiet
stravas kontaktdaksu!

Uz neilgu laiku apturiet Zavésanas procesu
» Pieskarieties "Start/Stopp"pogai.
o lerice parslédzas uz ieslégto gaidisanas rezimu.
7 Divi punkti displeja centra bis
iedegti pastavigi.
o Lai atsaktu zavesanas procesu, vélreiz pieskarieties "Start/Stopp"
pogai.
=~ Kadiericebs beigusi darbibu
displejavidu mirgos divi punkti.

Piezime: Ja ierice netiek atkartoti ieslégta 60 sekunzu
laika, ta parslédzas uz izslégto gaidisanas rezimu.
—x— Sajagadijumamirgo”Zeit/Temp" poga.

Zavésanas procesa beig$ana pirms
iestatita laika beigam
« Pieskarieties "Start/Stopp"pogai.
« lerice uz 60 sekundém parslédzas uzieslégto gaidisanas
reZimu.
> Uztonoradapastavigadivu punktu
mirgosanadispleja centra.
« Péc 60 sekundém ierice parslédzasuz izslégto
gaidisanas rezimu.
7 Uz to norada mirgojosa "Zeit/Temp" poga.



Mainiet temperatlru Zavésanas laika

o Pieskarieties"Zeit/Temp"pogai vienu vai divas reizes, lai
mainitu temperaturas iestatijumu,
= Pogas "+" un "-" mirgo.
= Displejs mirgo.

Hon non

o |estatijumu varat mainit ar''+"un
* Jauniestatita vértiba tiek automatiski pienemta.

pogam.

vai

5.) 2évé§§nas paplasu iznemsSana
UZMANIBU: Atverot durvis, izplust sasildits gaiss/tvaiks. Aizsardzibas nolikam iesakam
izmanot karstumizturigas dranas, kamér iznemat paplates!

« Atveriet ierices durvis.
« Iznemiet visas paplates vienu pécotras.
« lesakam zavesanas paplates un citu piederumus notirit talit péc atdzesésanas.

Piezime: "Fan" funkciju var izmantot zavétas partikas
atdzesésanai. Sis funkcijas laika darbojas tikai ventilators. Tas

—
FH '-’ nodrosina izzaveta produkta atraku atdzisanu. Funkciju var
’ uzstadit, samazinot temperaturu zem"35°C".

6.) ligstosa izslegSana

o Lai drosi pilniba izslegtu ierici, péc katras lietosanas reizes
atvienojiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.

TiriSana unapkope

Pirms tiriSanas vienmer atvienojiet kontaktdaksu un

é UZMANIBU: Traumu un apdegumu risks!
laujiet iericei atdzist!

@ Neaplejiet ierici, elektribas vadu un kontaktdaksu ar udeni
vai citiem Skidrumiem un netiriet ierici zem tekoSa Gidens!

Notiriet ierices iekSpusi un arpusi ar mitru dranu. Noslaukiet to sausu.

Zav&sanas paplates, rezgus, plastmasas plates nomazgajiet karsta tidenar nelielu daudzumu
mazgasanas (1dzekla.

PIEZIME: Piederumus var mazgat arT trauku mazgajama masina.

Visiem piederumiem un detalam, pirms to atkartotas izmantosanas, jabat tiriem un sausiem.
» Nelietojiet abrazivus lidzeklus vai Skidinatajus!

* Nelietojiet tvaika tiritaju ierices tirisanai!



Piederumi

Ka Tpasos piederumus més piedavajam papildu Zavésanas paplates, rezgus un plastmasas
plates, kuras, ja nepiecieSams, varat ari iegadaties pie vietéja izplatitaja .

Modelis Piederums Numurs Modelis Piederums Numurs
DA 900 paplate KY1200 DA1000 paplate KY0400

rezgis KY0410

rezgis KY1210 plastmasasplate KY 0420

plastmasasplate KY 1220

Kladu kodi

Ja ierice darbibas laika atklaj kadus traucejumus, displeja uzradas problémas kludas kods :

KlUda elektroniskaja vadiba. lerice bojata.
{ ’ & Sazinieties ar klientu apkalposanas centru.

KlGda elektroniskaja vadiba. lerice bojata.
& Sazinieties ar klientu apkalposanas centru.

‘ ! Lai novérstu ierices parkarsanu, ierice ir aprikota ar ipasu

aizsardzibu. Parak augstas temperaturas dé| ierice
automatiski izsledzas.

& Atvienojiet kontaktdaksu no stavas avota .
Laujiet iericei daZas minates atdzist, pirms
to atkal
ieslédzat.
Vada savakSana

lerices aizmuguré var uzstadit praktisku, ar atsperi pievelkamu vadu. Sim noldkam ir nepieciesams
skrlivgriezis ar krustenisku uzgali. Veiciet uzstadisanu, ka paradits attélos.

Uzstadisanas laika parliecinieties, vai konusveida atspere ir uzstadita ar lielako diametru ierices
virziena.

Plastmasas stiprinajums (2x)
Spiralveida atspere (2x)
Skrive (2x)

O |




lerices darbiba

lericedarbojas atriunefektivi. Gaisa plusmu, kas tiek ievilkta noaizmugures, pastavigisilda
Tpasasildisanas spole. lekartas iek$pusé silto gaisu vienmérigi cirkulé ventilators. Tas
nodrosina mitruma izdaliSanos no édiena

Sisistémanodro3ina viendabigu Zavésanu visos limenos. Trauku parkartosana nav
nepiecieSama. Kamér ierice darbojas, nav nepiecieSama atseviska iejauksanas, iznemot
pirms zavésanas laika beigam.

Pirms zavésanas beigam ir ieteicama partikas gatavibas parbaude, lai novértétu
nepiecieSamibu turpinat procesu vai to beigt.

Vispariga informacija par partikas zavesanu

Kaltésana unzavésana ir senakas cilvekiem zinamas &diena uzglabasanas metodes. Zavésana
samazina partikas produktos esoso tidens daudzumu [idz minimumam, tadéjadi atbrivojoties
no mikroorganismiem, kas veicina produkta sabojasanos. Pareizi izzavétu un iepakotu
partiku var uzglabat gadiem ilgi.

Udens atdalisanas dél aromatiskas vielas tiek koncentrétas. Tapéc zavéti partikas produktiir
arizteiktugarsu. Vitamini, baribas vielas un mineralvielas tiek saglabatas. Zavétos
produktos nav séra un citu konservantu.

Partikas zavésana veicina Jusu kulinrijas bagatinasanu papildus édiena konservésanai un

saldésanai.

Zavesana saulé un cepeskrasn prasa relativi daudz laika un to rezultati ir mazak apmierinosi
nepatiekamas gaisa cirkulacijas dél.

Partikas sagatavosSana zaveésanai

Novietojiet ierici vieta, kur ta netraucé zavésanas procesu (ievérojiet arl uzstadisanas
instrukcijas!). Zavé$anas procesa atkariba no zavéjama &diena var izplatities patikama, spéciga
vai pikanta smarza.

Drosibas dél visi produkti ir rlipigi janomazga.

Izmantojiet tikai nebojatu partiku vai rlipigi izgrieziet bojatas vietas. Jaiznem auglu serde un,

ja nepieciesams, atbrivojieties no mizas.

Augliem jabut gataviem, bet ne pargataviem.

Pieversiet uzmanibu partikas sagataves informacijai, kas pieejama tabula (sk. talak).
Javélaties atbrivoties no sagrieztu auglu dabiskas briininasanas (oksidésanas), auglus var
skidinat @damkarotes citrona sulas uz kriizes iidens veidota Skiduma. Atstajiet tos uz
virtuves papira dviela. Citronu sulas vieta var izmantot C vitaminu.

7avasanas rezultats biis vienmarigaks, ja sagriezisiet vienada izméra gabalus. Planas $kéles

izzUst atrak. Atcerieties, ka gabali kllist mazaki, kad tos Zave.

Zavéjamo partiku vajadzétu sadalit pec iespéjas vienmerigak un tikai viena karta.
Garsaugus zavéjiet uzmanigi! Jasmarzair parak intensiva, temperatiras [imenis ir parak augsts.
Nonemiet garSaugu katinus un, ja nepieciesams, rupji sasmalciniet. Garsaugus ar lapam var
atdalit vienu no otra Zavésanas procesa laika, lai izvairitos no to salipsanas.

Nepiepildiet zaveésanas paplates parak pilnas, lai netraucétu gaisa cirkulaciju.



Uzglabasana

Laujiet partikai atdzist pirms tas iesainoSanas. Labakie trauki zavétas partikas uzglabasanai ir
tiras un ciesi aizveramas burkas. Der ariiepakojumi ar plévi vai vakuuma. Zavétos produktus,
kurosir atlicis nedaudz mitruma, ieteicams uzglabat gaisa caurlaidigos linu maisinos.
Zavetos produktus var uzglabat gadiem ilgi jebkura istabas temperatiira, bet ieteicams to darit
sausas, vesas un tumsas telpas. Tiem ir vislabaka garsa tuvakajos ziemas ménesos un agra pavasar.
Tapat ka ar konserviem, ieteicams ik pa laikam veikt vizualu produktu parbaudi. Etiketes ar satura
aprakstu un datumu sniedz informaciju un lauj pilnvértigi baudit pastaisitos produktus.

Zavétu produktu izmantosana

Zavétus aug|us var &st ka uzkodas, bet tos var izmantot arf ka daudzveidigas sastavdalas
dazadam receptem.

Ja vélaties Zavetos auglus recepté izmantot ka svaigos auglus, tiem atkal jauznem didens. Viens no
veidiem, ka to panakt, ir 1 glazei auglu pievienot 1 glazi Gidens. Mércésanai nepiecieSamais laiks ir
apméram 4 stundas (noveértéjiet situaciju, jo iespéjams procesam ir vajadzigs mazak laika,
citadi augli var klut parak miksti).

Varat ar7 sekot pavargramatas receptém, kuras produktu gataviba var atskirties atkariba no

recepté nepieciesamas.

Idejas zavétu auglu izmantoSanai:

 Auglu pirags, kiika un citi konditorejas izstradajumi.

+ Piedeva vafelém un pankikam, desertiem, pieméram, abolu mérce .

+ Piedeva svaigiem savvalas medijumu galas édieniem.

« Piedeva musli pudinam, jogurtam, putukréjumam, saldéjumam, auglu salatiem utt.

« Js varat glazét dazadus auglus, tos ést ka konfektes. Banani ir lieliski pieméroti piena

dzerieniem un ka sastavdala bérnu partika, ja kaltétus bananus sasmalcina pulver.

Dazuszavétos auglus var labisajaukt arriekstiem un medu. Klat pievienojot svaigus aug|us.

Atkariba no receptes tos var atstat veselus vai sasmalcinat.

« Agrinas plimes nav piemérotas zavésanai fruktozes trikuma dél.

« Tpassgardums, kasnak noHimalajiem, ir auglu ada, ko taisanodazadu auglu biezena. Tiem
var pievienot medu, riekstus un garsvielas. Auglu adu zavé lidz stingram stavoklim un péc
tam sagriezZ taisnstiirveida gabalinos.

Zavétus darzenus pirms sagatavosanas biezi nepiecieSams iemércét Gideni. Dalai Zavatu
darzenu pievieno auksta vai remdena udens. Nekad nelietojiet vairak ddens, ka édienam
nepiecieSams. Izmércétos darzenus neatstajiet parak ilgi pirms sagatavosanas. lzmércéti
darzeni javara apméram tikpat ilgi, cik saldeti darzeniem. Zavétos zupas darzenus, kas ir
salidzinosi smalki sagriezti, var nemércéet un pievienot katla. Virtuves kombaina var
sasmalcinat zavetos darzenus lidz vélamajam izméram (zZidainu partikai, kréjuma zupam,
mércém utt.) leteicams zavétus darzenus samalt. Sasmalciniet tadu darzenu daudzumu, kas
atbilst ménesa lietosanai, jo smalcinasana samazina glabasanas laiku. PEc mércésanas
kaltetus darzenus var viegli pagatavot ar7 kopa ar svaigiem darzeniem. GarSaugus var samalt
vai sasmalcinat tieSi pirms lietoSanas. Parliecinieties, ka tiem nav cieto katu. Sénes iemérc
udent un lieto ka svaigas. Tas var pievienot zupam un mércém. Papriku un asos piparus var
sasmalcinat ar nazi vai virtuves kombaina un turét ka garsvielu hermétiska iepakojuma.



leteikumi zavétu darzenu izmantoSanai:
Darzenu zupa, pieméram, minestrone, saut&jums (Tru saut&jums), darzenu gulass, sénu gulass, artisoki
(fetiti mikla un variti ella), zalu maistjumi, zalu téjas, ellas, selerijas sals, kiploku sals.

leteicamais zavesanasilgums

Zavesanas laiks ir atkarigs no partikas mitruma, kvalitates, biezuma, apkart&jas gaisa temperatiras un
gatavojama produkta daudzuma. Zemak tabula noraditie ilgumi var ievérojami atskirties.

Veértéjiet situaciju un, ja nepieciesams, izvélieties Tsaku zavésanas laiku, ka ar7 laika beigas

parbaudiet, vai ir iegits vélamais rezultats.

lerice parsvara vienmérigi apgada visus Zavéjamos produktus ar svaigu gaisu, tacu édienu fizikalo

atskiribu da| var ieglit dazadus rezultatus. 57 iemesla dél iesakam mikstakos &diena gabalus 7avét

5 lidz 1 stundu ilgak.

Sagatavotais Ediens nekavéjoties jaizzave. Zavésanas procesu nav ieteicams partraukt. Parak ilga
Zavésana panak garsu izgarosanu no garsaugiem un citiem aromatiskiem produktiem. Auglus, kurus
éd ka uzkodas, nevajadzétu zavéet parakilgi, lai tie bltu viegli ko$lajami un nebitu drupani.

Vislabak var parbaudit produkta gatavibu, kad tas ir pilniba atdzisis . Zavétiem darzeniem
nevajadzetu but mikstiem, labak sausiem un trausliem. Baudamakie sipoli un pétersili ir
papira konsistence.

Piezime: Tabula ir uzraditi ieteicamie parametri, kas var atskirties ieprieks izskaidroto iemeslu dél.

serdes. Sagrieziet Skélés (5 - 7 mm
biezuma).

Padoms: Ja nepieciesams, iemércéjiet
citrona tideni, lai novérstu briininasanos.

Augli Sagatavosana Temperatdra | ligums
Aboli Nomazgajiet, nomizojiet un iznemiet 55 °C-60 °C|5 - 7 stundas
serdes. Sagrieziet Skélés vai gredzenos (5 -
7 mm biezuma).
Padoms: Ja nepieciesams, iemercéjiet
citrona tGdent, lai novérstu briininasanos.
Aprikozes Nomazgajiet un iznemiet kaulinus. 55 °C- 60 °C|20 - 24 stundas
Sagrieziet2 vai4gabalos. Novietojietar
griezto pusi uzaugsu.
Banani Nomizojiet un sagrieziet (2 - 5 mm 60 °C 7 - 10 stundas
biezuma).
Padoms: Ja nepieciesams, iemercéjiet
citrona Gdeni, lai novérstu briininasanos.
Vinogas (bez Nomazgajiet un sagrieziet uz pusém. 55 °C - 60 °C| 8 - 14 stundas
kauliniem)
Apelsini Nomazgajiet un sagrieziet skélés (5 - 10|55 °C- 60 °C|5 - 8 stundas
mm).
Persiki Nomazgajiet un iznemiet kaulinus. 60 °C - 65 °C|8 - 16 stundas
Sagrieziet 2 vai 4 gabalos. Novietojiet ar
griezto pusi uz augsu.
Bumbieri Nomazgajiet, nomizojiet un izpemiet 55 °C- 60 °C|8 - 14 stundas




Plimes Nomazgajiet un iznemiet kaulinus. 60 °C - 65 °C|8 - 14 stundas
Sagrieziet 2 gabalos. Novietojiet ar
griezto pusi uz augsu.
Auglu ada 400gzemenes +1banans+pudercukurs 60 °C 4 - 5 stundas
(cik nepieciesams).
Nonemiet lapas no zemeném, nomizojiet
bananu, pievienojiet ptdercukuru un izklajiet
uz cepama papira (daudzums ir pietiekams
2 paplatém).
Darzeni Sagatavosana Temperatira | ligums
Burkani Nomizojiet unsagrieziet garos 55 °C-60 °C|4 - 6 stundas
gabalinos (apméram 5-7mm
biezuma) vai $kélés (2-5mm
biezuma).
Selerija Nomazgajiet un sagrieziet skelés. 50 °C- 60 °C|4 - 8 stundas
Kabaci Nomazgajiet un, ja nepieciesams, 50 °C-55 °C|6 - 10 stundas
nomizojiet, un sagrieziet Skélés.
Sénes Nomazgajiet vai notiriet un sagrieziet 50 °C - 60 °C |4 - 8 stundas
(apméram 5 - 10 mm biezuma).
Padoms: maziem gabaliniem izmantojiet
papildus zavésanas rezgi.
Zupas darzeni | 2burkanu dalas+1selerijas dala+1 60 °C 8 - 12 stundas
puravu dala. Sagatavojiet darzenus
(nomazgajiet, nomizojiet). Rupji sarnvéjiet
burkanu un seleriju un sagrieziet puravu
(apméram 1 cm biezuma).
Tomati Nomazgajiet, iznemiet seklas un 50 °C 4 - 5 stundas
sagrieziet gabalinos (5-10mm
biezuma).
Garsaugi Sagatavosana Temperatira | ligums
Baziliks Nomazgajiet, nosusiniet un 40 °C 2 - 4 stundas
Natres sasmalciniet, ja nepieciesams.
Estragons Padoms: Garsaugiem papildus
Marjorans izmantojiet ZavéSanas rezgi.
Oregano
Péetersili

Timians




Gala Sagatavosana Temperatdra | ligums

Liellops Sagrieziet lieso galu apméram 1 cm 40 °C - 45 °C|7 - 9 stundas
biezas strémelés. Atstajiet ievilkties
marinadé 8-12 stundas. Pirms zavésanas
viegli notiriet.

Padoms garsigai marinadei

(prieks apméram 1 kg galas):

- 150 mlVorcesteras mérces

- 250 ml sojas mérces

- 1/2 teéjkarotes sals (varat izmantot ar
kipinatu sali)

- 2 téjkarotes piparu

- 3 @damkarotes kecupa

- 3téjkarotes oregano (pec izveles)

- kiploki péc garsas

Sajauc visas sastavdalas.

SVARIGI!

Stradajot ar neapstradatu galu, nepiecieSsama higiénas piesardziba! Tada veida izvairisieties no

baktériju izplatisanas uz galas vai marinades:

—x = RUpigi nomazgajiet rokas!

—x - Veiciet galas pagatavosanu péc iesp&jas atrak no tas ieguves briza.

—x - Naziem un citiem piederumiem jabut pilnigi tiriem.

¢ Visi priekSmeti, kas ir bijusi saskarsmé ar galu, janotira ar verdosu tdeni!

> NEPIESKARIETIES jélaigalaiarrokam, kuramirval&jas briices, jobaktérijasa
izraisit nopietnu infekciju!

lerices utilizacijas noteikumi

ST Zime pie raZojuma norada, ka ierices parstrade ir javeic saskana ar 2012.gada 4.jdlija
direktivu 2012/19/EC par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstradi (EEIA).
Bistamu vielu klatbitne elektriskas un elektroniskas iekartas to parstrades cikla laika var
ietekmét apkartéjo vidi un cilvéku veselibu.

Tadejadi ierices dzives cikla beigas, ierici nedrikst izmest kopa ar neskirotiem sadzives
atkritumiem.

Ka patérétajam jums ir izskirosa loma, lai sekmétu iericu atkartotu izmantosanu vai to
parstradi. Par tuvakajiem, jums pieejamiem, atkritumu savaksanas centriem un vietam
uzziniet savas pasvaldibas vai ar jautajiet iericu pardevéjiem un izplatitajiem.

Jasu pienakums ir rUpéties par jlsu riciba esosas ierices nonaksanu skirotu atkritumu
parstrades sistéma.



