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EESTI

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi
vaheste kogemuste ja teadmistega isikud tohivad
seda seadet kasutada jarelevalve all voi kui neid on
opetatud seadet ohutul viisil kasutama ja moistma
kaasnevaid ohte. Lapsed vanuses kuni 8 aastat ning
raske voi vaga keerulise puudega isikud tuleks hoida
seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt silma peal
hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- See seade on moeldud kasutamiseks korgusel kuni
2000 m merepinnast.

. See seade pole mdeldud kasutamiseks laevadel,
paatides voi muudel alustel.

- Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda
seadet katteukse taha.

- Arge paigaldage seadet alusele.
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. Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi

kaugjuhtimissusteemi abil.

. HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma oli,

arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

. Arge KUNAGI iritage kustutada tuld veega, vaid

lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Tuleoht! Arge hoidke pliidiplaatidel mingeid

esemeid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi

puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.

- Metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid ega

potikaasi, ei tohiks pliidipinnale panna, sest need
voivad kuumeneda.

- Kui kaanel on vedelikku, tuleb see enne kaane

avamist ara puhkida. Enne kaane sulgemist tuleb
pliidipinnal lasta jahtuda.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad

lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi

sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

- Enne hooldustdid eemaldage seade vooluvorgust.
- HOIATUS! Elektriloogi arahoidmiseks tuleb seade

enne ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse

tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

- Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See voib

minna kuumaks.
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- HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi
kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, vOi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib

kaasa tuua onnetuse.
2. OHUTUSJUHISED

See seade sobib jargmiste turgude

puhul:

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

* Eemaldage koik pakkematerjalid.

« Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

« Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

* Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
t66kindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tommake seadet kaepidemest.

«  Kdodgimoodbli ja nisi mdédtmed peavad
olema sobivad.

* Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

« Paigaldage seade ohutusse ja
sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnouetele.

¢ Mobned seadme osad on voolupinge
all. Katke seade moobliga, et valtida
ohtlike osade vastu minemist.

» Seadme kiiljed peavad jaama vastu
teiste sama korgusega seadmete voi
kappide kulgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kdrvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna
avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

« Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Umber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine".

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal
voi seadme all olevas nisis, eriti siis,
kui seade téotab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks ilma tooriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.



6 www.electrolux.com

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Gaasiuhendus

Koik gaasiiihendused peab teostama
kvalifitseeritud tehnik.

Enne seadme paigaldamist
veenduge, et kohaliku Ghendusvorgu
tingimused (gaasi ttlp ja rohk) ning
seadme seadistused on omavahel
kooskdlas.

Veenduge, et seadme Umber oleks
tagatud ohuringlus.

Teave gaasivarustuse kohta on kirjas
andmeplaadil.

See seade ei ole Uhendatud
seadmega, mis polemissaadusi
valjutaks. Veenduge, et ihendate
seadme vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Jargige piisava
ventilatsiooni ndudeid.

2.4 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

See seade on ette ndhtud ainult
koduseks (siseruumides)
kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet
jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade
katega ega veega kokku puutudes.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel vdivad rasvad ja olid
eraldada siittivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi oli,
valtige nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Véaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku
suttimist.

Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pohjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt
kasutatav oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid
seadmesse, selle Idhedusse ega
peale.

Arge laske ukse avamisel sddemetel
ega lahtisel leegil seadmega kokku
puutuda.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos
alkoholiga vdib tekitada alkoholi ja
ohu segu.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi
varvimuutuse drahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele ega otse ahju pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid
ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel
voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad
tekitavad plekke, mis voivad olla
pusivad.

Arge hoidke tuliseid ndusid
juhtpaneelil.

Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske
esemetel ega keedundudel seadmele
kukkuda. Pind v6ib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid
tihjade keedundudega ega ilma
keedundudeta.

Valumalmist voi alumiiniumist
valmistatud voi kahjustatud pohjaga
keedunoud voivad tekitada
kriimustusi. Tostke alati esemed Ules,
kui peate neid pliidiplaadil ligutama.



¢ Ruumis, kuhu seade on paigaldatud,
peab olema tagatud hea ventilatsioon.

« Kasutage ainult stabiilseid, sobiva
kuju ja labimdoduga keedundusid, mis
on mootmetelt pdletitest suuremad.

* Veenduge, et leek ei kustu, kui
keerate nuppu Kiiresti
maksimaalasendist
minimaalasendisse.

» Kasutage ainult seadmega
kaasnenud tarvikuid.

* Arge paigutage poletitele
leegihajutajat.

« See seade on ette ndhtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada
muudel eesmarkidel, naiteks ruumi
soojendamiseks.

« Seadme pikaajaline intensiivne
kasutamine voib tingida téiendava
ohutamise vajaduse, naiteks akna
avamise voi tdhusama ventilatsiooni
naol vbi suurendades mehhaanilise
ventilatsiooni taset (kohaldatavuse
korral).

2.5 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

« Enne hooldust lllitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti;

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid véivad
puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada. Votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujdanused voivad pohjustada
tulekahju.

« Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kltrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

« Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

EESTI 7

+ Arge peske péleteid
ndudepesumasinas.

2.6 Kaas

+ Arge muutke kaane tehnilisi omadusi.

* Puhastage kaant regulaarselt.

» Arge avage kaant, kui selle pinnal on
vedelikku.

* Enne kaane sulgemist lulitage koik
poletid valja.

+ Arge sulgege kaant enne, kui pliit ja
ahi on taielikult maha jahtunud.

*  Kuumutamisel voib klaasist kaas (kui
see on olemas) puruneda.

2.7 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrildogi oht!

» Teave selles seadmes olevate
lampide ja eraldi mlidavate
varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste
majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi
on mdeldud edastama infot seadme
téooleku kohta. Need pole méeldud
kasutamiseks muudes rakendustes
ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste
naitajatega lampe .

2.8 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Kbrvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid
kohalikust omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvdrgust.
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» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.
+ Eemaldage uksekaepide, et valtida

laste voi lemmikloomade seadmesse

|6ksujaadmist.

3. PAIGALDAMINE

* Tasandage valised gaasitorud.

Minimaalsed vahed

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid Mé6tmed mm
peatiikke.
A 400
3.1 Seadme asukoht B 650
Eraldiseisva seadme voib paigaldada C 150
kas kappide vahele voi korvale voi ka
ka. -
nurka 3.2 Tehnilised andmed
@ Jatke seadme ja tagumise
seina vahele ligikaudu 1 cm Pinge 230 V
laiune vahe, et kaant oleks
voimalik takistusteta avada. Sagedus 50 - 60 Hz
Paigaldamise minimaalsed Seadme klass 1
vahekaugused leiate tabelist.
Moodud mm
L ———— Korgus 855
I
— | Laius 500
! B c Siigavus 600
Al —
/“\
I~
3.3 Muud tehnilised andmed
Seadme kategooria: [I2H3B/P
Algne gaas: G20 (2H) 20 mbar

Gaasi asendus:

G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

3.4 Mo6o6daviigu 1abimoodud

POLETI

MOODAVIIMINE @: 1/100 mm

Lisapdleti

29
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POLETI MOODAVIIMINE @: 1/100 mm
Poolkiire 32
Kiire 42

3.5 Gaasipoletid G20 20 mbar MAAGAASILE

POLETI TAVAVOIMSUS VAHENDATUD VOIM- INJEKTORI TAHIS
kW SUS kW 1/100 mm
Kiire 2.9 0.80 119
Poolkiire 1.85 0.43 96
Lisapdleti 0.95 0.35 70

3.6 Gaasipoletid vedelgaasile G30 30 mbar

POLETI TAVAVOIM- VAHENDA- INJEKTORI TA- GAASI NIMIVOOL
SUS kW TUD VOIM-  HIS 1/100 mm g/h
SUS kW
Kiire 3.0 0.72 88 218
Poolkiire 1.9 0.43 71 138
Lisapdleti 0.95 0.35 50 69

3.7 Gaasipoletid vedelgaasile G31 30 mbar

POLETI TAVAVOIM- VA~HENDATUD INJEKTORI GAASI NIMI-
SUS kW VOIMSUS kW TAHIS VOOL g/h
1/100 mm
Kiire 2.6 0.63 88 186
Poolkiire 1.6 0.38 71 114
Lisapdleti 0.85 0.31 50 61

3.8 Gaasilihendus

HOIATUS!

Enne gaasi Uhendamist
lahutage seade vooluvorgust
voi lulitage kaitsmekarbis
olev kaitse valja. Sulgege
gaasivarustuse peaventiil.

HOIATUS!
Kasutage fikseeritud Ghendusi voi & Toitekaabel ei tohi kokku
roostevabast terasest painduvaid torusid puutuda joonisel naidatud
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. seadme osaga.

Painduvate metalltorude kasutamisel
jalgige, et need ei puutuks vastu liikkuvaid
osi ja et neid ei muljutaks.
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HOIATUS! HOIATUS!
Kui paigaldamine on Enne injektorite tagasi
Idppenud, veenduge, et iga panemist veenduge, et
toruliitmiku tihend ei leki. gaasinupud on asendis
Tihendi kontrollimiseks Véljas. Uhendage seade
kasutage seepi, mitte leeki. vooluvorgust lahti. Laske
seadmel maha jahtuda.
3.9 Painduvate mittemetallist Vigastuse ohtl
torude tihendus @ Vaikimise on seade
Kui Gihenduskoha juurdepaés on hea, reguleeritud gaasile.
voite kasutada painduvat toru. Painduv Seadistuse muutmisel
toru peab olema klambritega tihedalt kasutage liitmikutihendit.
kinnitatud.

Paigaldamisel kasutage alati toruhoidikut
ja tihendit. Painduva toru saab
paigaldada, kui:

* see ei lahe kuumemaks kui
toatemperatuur, mitte Gle 30 °C;

toru ei ole pikem kui 1500 mm;
kuskil pole kitsenevaid kohti;

see pole sélmes ega keerdus;

see ei puutu vastu teravaid servi ega
nurki;

+ selle seisukorda saab hdlpsalt A. Gaasilihenduse punkt (Uhele
kontrollida. seadmele on moeldud ainult Uks
Painduva toru kontrollimisel veenduge, punkt)
et: B. Tihend
. o . C. Reguleeritav Uhendus
. poIeI§§ n'ah~a pragu5|d',. sisseloikeid ' D. Vedelgaasi toru hoidja
ega jalgi poletusest nii toru otstes kui
ka kogu ulatuses; . 3.11 Injektorite asendamine
» toru materjal ei ole muutunud jaigaks;
see peab olema elastne; Asendage injektorid gaasitldbi
+ kinnitusklambrid ei ole roostes; vahetamisel.
» kasutusaeg ei ole méddas.
Kui markate torul kahjustusi, siis arge ; Eema:gage agrq}?tiectlt. diak id
seda parandage, vaid asendage uuega - £emalcage poletite katled ja kroonid.
’ ’ 3. Eemaldage injektorid padrunvétmega
Gaasivarustusramp on juhtpaneeli 7.
tagakdiljel. 4. Asendage injektorid vastavalt

kasutatavale gaasituubile.

3.10 Reguleerimine vastavalt

@ Eri gaasitlipidele
reguleerimist voib teha ainult

volitatud teenusepakkuja.

)

\

(K

@ Kui seade on reguleeritud
maagaasile, voite selle
oigete injektorite abil
seadistada vedelgaasile.
Gaasi voolukiiruse saab
reguleerida sobivaks.




5. Asendage andmesilt (see asub
gaasivarustustoru ldhedal) uut tidpi
gaasivarustuse jaoks ette nahtuga.

Vajaliku sildi leiate

seadmega

kaasasolevast

pakendist.
Kui gaasivarustuse rohk on muutuv voi
see erineb vajalikust survest, tuleb
gaasitorule paigaldada sobiv
réohumuundur.

3.12 Pliidipdleti minimaalse
gaasitaseme reguleerimine

1. Uhendage seade vooluvérgust lahti.

2. Eemaldage pliidi nupp. Kui puudub
juurdepaas moddaviigukruvile, tuleb
juhtpaneel enne reguleerimist
eemaldada.

3. Reguleerige 6hukese kruvikeerajaga
moddaviigukruvi asendit A.
Mudelist oleneb méédaviigukruvi
asend A.

Uleminek maagaasilt

vedelgaasile
1. Keerake mdéodaviigukruvi taiesti
kinni.

2. Pange nupp tagasi.

Uleminek vedelgaasilt
maagaasile

1. Keerake moodaviigukruvi Ghe
keerme vorra lahti asendisse A.

2. Pange tagasi pliidi nupp.

3. Uhendage seade vooluvorku.

HOIATUS!

Uhendage toitepistik
pistikupesasse alles siis,
kui koik osad on tagasi
esialgsetele kohtadel.
Vigastusoht!

4. Sillidake pdleti.

EESTI 11

Vt "Pliit — igapaevane kasutamine".

5. Keerake pliidi nupp minimaalsesse
asendisse.

6. Eemaldage uuesti pliidi nupp.

7. Keerake mdddaviigukruvi aeglaselt
kinni-suunas, kuni leek muutub
minimaalseks ja uhtlaseks.

8. Pange tagasi pliidi nupp.

3.13 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks uhele
tasemele teiste pindadega kasutage
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu.

3.14 Kaldumisvastane kaitse

Enne kaldumisvastase kaitse kinnitamist
seadke seade sobivas kohas digele
korgusele.

C ETTEVAATUST!
Veenduge, et
kaldumisvastane kaitse on

paigaldatud digele
korgusele.

@ Veenduge, et seadme taga
olev pind on sile.

Te peate paigaldama kaldumisvastase
kaitsme. Kui te seda ei paigalda, voib
seade kaldesse minna.

Teie seadmel on juuresoleval pildil
naidatud simbol (kohaldatavuse korral),
et tuletada meelde kaldumisvastase
kaitsme paigaldamise vajadust.
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2. Ava leiate seadme tagakiilje vasakult

poolelt. Kergitage seadme esiosa ja
asetage see kappide vahelisse
tuhimikku. Kui tédpinna kappide
vaheline ruum on suurem Kui
seadme laius, peate kiilgmise mé6du
seadme keskkohale vastavaks
reguleerima.

@ Kui te muutsite pliidi

moodtmeid, peate
kaldumisvastase seadme
nduetekohaselt joondama.

é ETTEVAATUST!

Kui téopinna kappide
vaheline ruum on suurem kui
seadme laius, peate
kiilgmise m66du seadme
keskkohale vastavaks
reguleerima.

3.15 Elektriinstallatsioon

1. Paigaldage kaldumisvastane kaitse

305 - 310 mm seadme Ullapinnast & HOIATU_S! .
allapoole ja kinnitusklambri Tootja &i vastuta kahju eest,

immargusse avasse 80-85 mm mis tuleneb teie

kaugusel seadme kiiljest. Kruvige suutmatusest jargida ohutust
see kéva materjali sisse voi kasutage kasitlevates peatkkides
asjakohast tugevdust (seina). kirjeldatud ohutusmeetmeid.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

é HOIATUS!
Toitekaabel ei tohi kokku

>; S puutuda joonisel vélja
] ﬁ} ] toodud seadme osaga.

305-310
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine llevaade

Pliidiplaadi nupud
n ag Minutilugeja nupp

m I‘O IO 0 Temperatuuri nupp
—=A Temperatuuri indikaator/siimbol
6
8

Ahju funktsioonide juhtnupp
[ Kuumutuselement

Lamp

B Ventilaator

El Riiuli asendid

4.2 Keeduala paigutus

n ﬂ a Lisapdleti

Auru véljalaskeava — hulk ja asend

— s6ltub mudelist
Poolkiire pdleti
©) O Poolkiire pleti
Kiirpdleti
4.3 Tarvikud - Ahjuplaat
Kookidele ja kipsistele.
+ Traatrest S + Hoiusahtel
Kipsetusndudele, koogivormidele, Hoiusahtel asub ahjudénsuse all.
praadidele.
5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
5.1 Esimene puhastamine Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
) . ) kasutamist.
Eemalda ahjust kéik tarvikud. Pange kéik tarvikud oma kohale tagasi.

Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".
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Maksimaalne temperatuur selle
funktsiooni puhul on 210 °C.
4. Laske ahjul 15 minutit td6tada.
5. Lulitage ahi valja ja laske sel maha
jahtuda.
Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks
minna. Ahjust voib tulla Idhna ja suitsu.
Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

5.2 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

1. Valige funktsioon ] Valige
maksimaalne temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega to6tada.

3. Valige funktsioon El Valige
maksimaalne temperatuur.

6. PLIIT — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

6.1 Pliidi pdleti stiitamine

@ Sludake poleti alati enne
ndude pliidile asetamist.

C HOIATUS!
Lahtise tulega tuleb kdogis

vaga ettevaatlikult tmber
kaia. Tootja ei vastuta selle
ndude eiramisest tulenevate
tagajargede eest.

1. Keerake pliidifunktsioonide nuppu

vastupaeva maksimaalsesse gaasi
pealevoolu asendisse 0 ja vajutage

siis poleti stiitamiseks.

2. Hoidke pliidi nuppu 10 sekundit (voi

veidi vahem) sissevajutatuna, et
termoelement saaks soojeneda.
Vastasel korral katkeb gaasi
pealevool.

3. Kui leek on normaalne, vdite seda
reguleerida.

HOIATUS!

Arge hoidke nuppu sees
kauem kui 15 sekundit. Kui
poleti 15 sekundi jooksul ei
sutti, vabastage nupp,
keerake see valjalulitatud
asendisse ja puudke poleti
uuesti sttidata, kuid mitte
varem kui 1 minuti parast.

Kui poletit ei 6nnestu
stilidata ka mitme katsega,
kontrollige, kas pdleti kroon
ja kaas on diges asendis.

@ Juhul, kui elektrit ei ole, voite
poleti stiidata ka ilma

elektrilise seadmeta. Sel
juhul viige leek pdleti juurde,
vajutage vastav nupp sisse
ja keerake maksimaalsesse
asendisse. Hoidke nuppu 10
sekundit (voi veidi vahem)
sissevajutatuna, et
termoelement saaks
soojeneda.

@ Kui pdleti leek peaks
kogemata kustuma, keerake

nupp valjas-asendisse ja
proovige poletit 1 minuti
parast uuesti stidata.

@ Sademetekitaja voib
automaatselt kaivituda, kui
parast paigaldamist voi
voolukatkestust voolu sisse
lUlitate. Viga ei ole.



6.2 Poleti llevaade

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

7.1 Keedunoud

HOIATUS!
Arge paigutage Uhte panni
kahele pdletile.

HOIATUS!

Pritsmete ja vigastuste
arahoidmiseks arge pange
poletile ebatasase pohjaga
voi kahjustatud néusid.

ETTEVAATUST!
Veenduge, et poti
kéepidemed ei ole
pliidiplaadi esiserva kohal.

ETTEVAATUST!

Jalgige, et ndud asetseksid
tapselt pdleti kohal nii ei lahe
need Umber ja ka
gaasitarbimine on vaiksem.

HOIATUS!

Arge kasutage anumaid, mis
on umara voi kumera
pohjaga, kuna need voivad
pliidil imber minna.

> B b

EESTI

Poleti kiibar
Poleti kroon
Stdtekutnal
Termopaar

Cow»

6.3 Pdleti valjalUlitamine

Leegi kinnikeeramiseks keerake nupp
valjas-asendisse 0.

HOIATUS!

Enne toidundude poletilt ara
votmist keerake tuli
vaiksemaks voi lilitage
hoopis valja.

7. PLIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

15

X X
o e

7.2 Keedunoude labimoot

HOIATUS!

Kasutage ainult selliseid
keedundusid, mille péhja
1abimoot vastab poletite

suurusele.
Pbleti Néude libiméot
(mm)
Lisapdleti 120 - 180
Poolkiire 140 - 220/2401)
Kiire 160 - 220/2601)

1) Kui pliidil kasutatakse ainult tihte néud.
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8. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

8.1 Uldteave

* Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta péhjaga néusid.

» Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

* Roostevabast terasest osi peske
veega ja kuivatage pehme lapiga.

8.2 Pliidi puhastamine

+ Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad
plekid, vastasel korral voib
kinnikérbenud mustus pliiti
kahjustada. Piudke valtida toidu
pinnale kérbemist.

+ Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme
lapiga.

* Emailitud osade, kaante ja kroonide
puhastamiseks peske neid sooja
seebiveega ja kuivatage enne
tagasipanekut hoolikalt.

8.3 Silteseadme puhastamine

Siitamine toimub keraamilise
suutekuinla metallelektroodi abil. Hoidke

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

9.1 Ahju sisse- ja valjalllitamine

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

need osad vaga puhtad, et ennetada
statamistorkeid ja veenduge, et poleti
krooni avaused ei ole ummistunud.

8.4 Pannitoendid

Pannide toendid ei ole
ndudepesumasinakindlad.
Neid tuleb pesta kasitsi.

1. Saate pannitoed lihtsalt eemaldada,
et pliidi puhastamist hélbustada.

Olge pannitugede
paigutamisel darmiselt
ettevaatlik, et valtida
pliidiplaadi kahjustamist.

2. Emailpinna servad voéivad paiguti olla
karedad, seega olge pannitoendite
pesemisel vaga ettevaatlik. Vajaduse
korral eemaldage rasked plekid
puhastuspastaga.

3. Parast pannitoendite puhastamist
veenduge, et need asetsevad digesti.

4. Poleti korrektse t60 tagamiseks
veenduge, et anumatugede labad
jaavad kohakuti poleti keskosaga.

8.5 Perioodiline hooldus

Paluge volitatud teenusepakkujalt
regulaarselt gaasitoru ja rohumuunduri
seisukorra kontrollimist.

9. AHI - IGAPAEVANE KASUTAMINE

Tuli sittib, kui ahi tootab.

3. Ahju valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri
nupud valjas-asendisse.

9.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku
Ulekuumenemist. Selle drahoidmiseks on
ahjul olemas ohutustermostaat, mis



katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub

uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

9.3 Ahju funktsioonid
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Siim-
bol

Ahju funktsioon

Rakendus

0

Valjas-asend

Ahi on véljas.

Tavaparane kiipsetami-
ne

Uhel tasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Grill

Ohemate toitude grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Maksimaalne temperatuur selle funktsiooni puhul
on 210 °C.

Alumine kuumutus

Krobeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu
hoidistamiseks.

=<l

Ventilaatoriga kiipseta-
mine

Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude kiip-
setamiseks voi rostimiseks ja kiipsetamiseks roh-
kem kui thel ahjuriiulil, ilma maitsete segunemi-
seta.

Sulatamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatus-
aeg soltub kilmutatud toiduainete kogusest ja
kaalust.

Selle funktsiooni kasutamiseks peab temperatuuri
reguleerimisnupp olema valjas-asendis.

)

Niisutusega kiipsetus

Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Kupsetusjuhiste leidmiseks vt peatukki
"Noéuandeid ja napunaiteid”, Niisutusega kiipse-
tus. Ahjuuks peaks kupsetamise ajal olema sule-
tud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi td6taks voimalikult suure ener-
giatdhususega. Selle funktsiooni kasutamisel véib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud tempe-
ratuurist. Kuumutusvéimsust voidakse vahenda-
da. Uldisi energiasaastusoovitusi vt jaotisest
"Energiatdhusus", Ahi — Energia saastmine. Vas-
tavalt standardile EN 60350-1 kasutati seda funkt-
siooni energiatdhususe klassi maaratlemiseks.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Minutilugeja

Kasutage seda pdordloendusaja
seadistamiseks.

See funktsioon ei mojuta
seadme t66d.

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Keerake taimeri nuppu niikaugele kui
see laheb, seejarel keerake see
vajalikule ajaperioodile.

Kui aeg saab téis, kdlab helisignaal.
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11. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

11.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:

@ Ahjuresti tagaosa on
spetsiaalse kujuga, et
soodustada kuuma 6hu
ringlemist.

Pange rest digele riiulitasandile.
Veenduge, et see ei puutu vastu ahju
tagaseina.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

@ Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soOltuvad need retseptist ning

kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

12.1 Uldine teave

Seadmes on neli riiulitasandit. Alustage
tasandite arvestamist alati seadme
pohjast.

Seadmes on 6huringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erististeem. See
vbimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu seest
pehme ja pealt krébedana. Ahjus ringlev
ohk kiirendab toidu kipsemist ja
vahendab energiatarvet miinimumini.

Rest:

@ Arge liikake kiipsetusplaati
ahjuddnes taiesti vastu
tagaseina. See takistab
kuumuse ringlemist plaadi
Umber. Toit voib ara
kérbeda, eriti plaadi
tagaosas.

=

_—

Pange rest voi stigav pann sobivale
restitasandile. Veenduge, et see ei puutu
vastu ahju tagaseina.

12. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Niiskus v6ib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele. Tegu pole
veaga. Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit
té6tada.

Kuivatage ahjust niiskus iga kord parast
seadme kasutamist.

Klpsetades arge pange ndusid otse ahju
pShjale ega katke ahju osi fooliumiga
kinni. See voib muuta kiipsetamise
tulemusi ja kahjustada ahjuemaili.

12.2 Kipsetamine

Esimesel kiipsetamisel kasutage
madalamat temperatuuri.

Kui kiipsetate kooke rohkem kui thel
ahjutasandil, voib kiupsetusaega 10-15
minuti vorra pikendada.



Eri kdrgusel kiipsetatavad koogid ja
kiipsetised ei pruunistu alati vordselt.
Ebauhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.
Klpsetamise kaigus erinevused
vérdsustuvad.

Klpsetamise ajal voivad ahjuplaadid
veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

12.3 Kookide kiipsetamine

Arge avage ahjuust enne kui %
kiipsetusajast on méddunud.

Kui kasutate samaaegselt kahte
kiipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tuhi.

12.4 Liha ja kala kiipsetamine

Et mahl lihast valja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

12.6 Tavaparane kiipsetamine C
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Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse panni
veidi vett. Suitsu kondenseerumise
valtimiseks lisage vett kohe, kui see on
ara auranud.

12.5 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soéltuvad toidu
tulbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t06d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Riiuli Tarvikud
tuur (°C) tasand

Plaadikook 1) 1000 160 - 170 30-35 2 kiipsetusplaat
Parmitainakook 2000 170 - 190 40 - 50 8 kiipsetusplaat
ountega
Rasvane pann- 1500 160 - 170 45 - 55 2) 2 kipsetusplaat
kook
Kana, terve 1350 200 - 220 60-70 2 traatrest

1 kipsetusplaat
Kana, pool 1300 190 - 210 35 + 30 8 traatrest

1 kiipsetusplaat
Klpsetatud 600 190 - 210 30-35 3 Traatrest
sealihaviil -

1 kiipsetusplaat
Ohuke leib 3) 800 230 - 250 10-15 2 kiipsetusplaat
Parmitainapiru- 1200 170 - 180 25-35 2 kiipsetusplaat
kas 4)
Pitsa 1000 200 - 220 25-35 2 kiipsetusplaat
Juustukook 2600 170 - 190 60 -70 2 kiipsetusplaat




www.electrolux.com

Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min.) Riiuli Tarvikud
tuur (°C) tasand
Sveitsi duna- 1900 200 - 220 30-40 1 kipsetusplaat
kook 4)
Joulukeeks 4 2400 170 - 180 55 - 65 9) 2 klpsetusplaat
Quiche lorrai- 1000 220 - 230 40 - 50 1 1 dmmargune
ne 4 plaat (1abimdot:
26 cm)
Talupoialeib ® 790 +750 180 - 200 60 -70 1 2 kerget plaati
=] (pikkus: 20 cm)
Marmor- 600 + 600 160-170 40 - 50 2 2 kerget plaati
keeks 1) (pikkus: 25 cm)
samal riiulita-
sandil
Marmorkeeks - 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 kerget plaati
traditsiooniline (pikkus: 25 cm)
samal riiulita-
sandil
Parmitainaku- 800 200 - 210 10-15 2 kipsetusplaat
Klid 4)
Rullbiskviit 1) 500 150 - 170 15-20 1 kiipsetusplaat
Besee 400 100 - 120 40 - 50 2 kiipsetusplaat
Purukook ¥ 1500 180 - 190 25-35 3 kiipsetusplaat
Teekook 1 600 180 - 200 20-25 2 kiipsetusplaat

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) parast seadme vélja liilitamist jatke kook 7 minutiks ahju.
3) Eelsoojendage ahju 20 minutit.

4) Eelsoojendage ahju 10-15 minutit.

5) parast seadme vélja lulitamist jatke kook 10 minutiks ahju.

6) Seadke temperatuur tasemele 250 °C ja eelsoojendage ahju 18 minutit.

12.7 Ventilaatoriga klipsetamine

Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min) Riiuli Lisatarvikud
tuur (°C) asend
Plaadikook?) 1000 150 30 2 kipsetus-
plaat
Plaadikook?) 1000 155 40 1+3 kiipsetus-
+ 1000 plaat
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min) Riiuli Lisatarvikud
tuur (°C) asend
Parmitainakook 2000 170 - 180 40 - 50 3 kipsetus-
ountega plaat
Rasvane pann- 1200 150 - 160 30 - 352) 2 kUpsetus-
kook plaat
Kana, terve 1400 180 55 2 traatrest
1 kiipsetus-
plaat
Klpsetatud 800 170 - 180 45 - 50 2 traatrest
sealiha -
1 kiipsetus-
plaat
Parmitainakook 1200 150 - 160 20-30 2 kipsetus-
plaat
Pitsa 1000 200 - 210 30-40 +3  klpsetus-
+ 1000 plaat
Pitsa 1000 190 - 200 25-35 2 kiipsetus-
plaat
Juustukook 2600 160 - 170 40 - 50 1 kiipsetus-
plaat
Sveitsi 6una- 1900 180 - 200 30-40 2 kipsetus-
kook3) plaat
Jdulukeeksd) 2400 150 - 160 35 - 402) 2 kiipsetus-
plaat
Quiche lorrai- 1000 190 - 210 30 - 40 1 1 Ummargu-
ned) ne R@at (la-
bimaoaot:
26 cm)
Talupojaleib 4) 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 kUpsetus-
plaat
Marmorkeeks3) 600 +600 155 - 165 40 - 50 2 2 kerget
plaati (pik-
kus: 25 cm)
samal riiulita-
sandil
Marmorkeeks - 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 kerget
traditsiooniline plaati (pik-
kus: 25 cm)
samal riiulita-

sandil
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Toit Kogus (g) Tempera- Aeg (min) Riiuli Lisatarvikud
tuur (°C) asend
Parmitainaku- 800 190 15 8 kiipsetus-
klid1) plaat
Parmitainaku- 800 + 800 190 15 1+3 kipsetus-
klid 3) plaat
RU”bISkVIIt1) 500 150 - 160 15-20 3 kUpSBtUS-
plaat
Besee 400 110 - 120 30-40 2 kipsetus-
plaat
Besee 400 +400 110-120 45 - 55 1+3 kipsetus-
plaat
Purukook 1500 160 - 170 25-35 8 kiipsetus-
plaat
Keeks1) 600 150 - 160 25-35 2 klipsetus-
plaat
Teekook?) 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 kipsetus-
plaat

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) parast seadme valja lulitamist jatke kook 7 minutiks ahju.
3) Eelsoojendage ahju 10-15 minutit.
4) Seadke temperatuur tasemele 250 °C ja eelsoojendage ahju 10-20 minutit.

5) Eelsoojendage ahju 15 minutit.

12.8 Niisutusega kiipsetus ¥

Toit Tempe- Aeg Riiuli  Tarvikud
ratuur  (min.) tasand
(°C)
Leib ja pitsa
Kuklid 190 25-30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat
Kuklid 200 40 - 45 2 kipsetusplaat véi grill- / ahju-
plaat
Kilmutatud pitsa 190 25-35 2 ahjurest
3509
Koogid kiipsetusplaadil
Rullbiskviit 180 20-30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-

plaat
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Toit Tempe- Aeg Riiuli  Tarvikud
ratuur (min.) tasand
(°C)

Sokolaadikook 180 35-45 2 kupsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Koogid vormis

Suflee 210 35-45 2 kuus keraamilist ahjuvormi traa-
trestil

Biskviittaignast pohi 180 25-35 2 pirukavorm traatrestil

Tordipohi 150 35-45 2 koogivorm traatrestil

Kala

Kala kupsetuskotis 180 25-35 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-

300 g plaat

Terve kala, 200 g 180 25-35 2 kiipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Kalafilee, 300 g 180 30 -40 2 pitsaplaat traatrestil

Liha

Liha kiipsetuskotis 200 35-45 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-

250 g plaat

Lihavardad 500 g 200 30-40 2 kiipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Viikesed kiipsetised

Klpsised 170 25-35 2 kiipsetusplaat vai grill- / ahju-
plaat

Makroonid 170 40 - 50 2 kupsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Muffinid 180 30-40 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Soolakupsised 160 25-35 2 kiipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Muretainakiipsised 140 25-35 2 kiipsetusplaat vai grill- / ahju-
plaat

Korvikesed 170 20-30 2 kipsetusplaat voi grill- / ahju-
plaat

Taimetoitlastele

Juurviljasegu kotis 200 20-30 2 kupsetusplaat voi grill- / ahju-

400 g plaat

Omlett 200 30-40 2 pitsaplaat traatrestil
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Toit Tempe- Aeg Riiuli  Tarvikud
ratuur  (min.) tasand
(°C)
Juurviljad ahjuplaa- 190 25-35 2 kUpsetusplaat voi grill- / ahju-

dil 700 g plaat
12.9 Teave katseasutustele
Toit Funktsioon  Tempe- Lisatarvikud Riiuli Aeg
ratuur asend (min)
(°C)
Vaikesed koogid Tavaparane 160 kiipsetusplaat 3 20-30
(16 tk plaadil) kipsetamine
Vaikesed koogid Ventilaatoriga 150 kipsetusplaat 3 20-30
(16 tk plaadil) kiipsetamine
Ounakook (2 vor-  Tavaparane 190 traatrest 1 65-75
mi, @ 20 cm, riba-  kiipsetamine
kattega)
Ounakook (2 vor-  Ventilaatoriga 180 traatrest 2 70 - 80
mi, @ 20 cm, riba-  kiipsetamine
kattega)
Rasvatu keeks Tavaparane 180 traatrest 2 20-30
kiipsetamine
Rasvatu keeks Ventilaatoriga 160 traatrest 2 25-35
kipsetamine
Liivaklpsised/ Tavaparane 140 kiipsetusplaat 3 15-30
soolapulgad kipsetamine
Liivakipsised/ Ventilaatoriga 140 kipsetusplaat 3 20-30
soolapulgad kiipsetamine
Rostleib/-sail) Grill max traatrest 2 2-5
Veiselihapihvz) Grill max traatrest 3 15-20 se
kundit
Uhelt
poolt;
15-20 se
kundit
teiselt
poolt

1) Eelsoojendage ahju 5 minutit.
2) Eelsoojendage ahju 10 minutit.



HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

13.1 Markused puhastamise
kohta

Puhastage ahju esikilge pehme lapi,
sooja vee ning ornatoimelise
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
ettendhtud puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust péarast igat
kasutuskorda. Rasva voi toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua tulekahju.

Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage soojas vee ja puhastusvahendi
lahuses niisutatud pehmet lappi. Arge
peske tarvikuid ndudepesumasinas.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalse
ahjupuhastiga.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

13.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need voéivad
ahju pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

13.3 Ahju klaaspaneelide
eemaldamine ja paigaldamine

Sisemised klaaspaneelid voib
puhastamiseks eemaldada. Erinevate
mudelite puhul on klaaspaneelide arv
erinev.
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13. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!

Hoidke puhastamise ajal uks
kergelt lahti. Kui uks on
I6puni lahti, voib see
ootamatult sulguda ja
pohjustada kahjustusi.

HOIATUS!
Arge kasutage seadet ilma
klaaspaneelideta.

AN

1. Avage uks, nii et see oleks umbes
30° nurga all. Veidi avatud asendis
jaab uks lahti.

\\/

\

\
o
5

2. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

3. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

HOIATUS!

Kui te ukspaneele valja
tostate, Uritab uks
sulguda.

4. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdstke need
Ukshaaval valja.

5. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.
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Parast puhastamist paigutage
klaaspaneelid ja ahju uks tagasi kohale.
Korrake Ulaltoodud samme vastupidises
jarjestuses. Pange esmalt kohale
vaiksem paneel, seejarel suurem.

ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
sisemise klaaspaneeli oma
kohale Gigesti.

13.4 Sahtli eemaldamine

HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis
kergestisuttivaid esemeid
(nagu puhastusmaterjalid,
kilekotid, ahjukindad, paber
vOi puhastuspihustid). Ahju
kasutades voib sahtel
kuumaks minna. Tuleoht!

Puhastamise holbustamiseks saab ahju
allosas oleva sahtli valja votta.

1. Tdmmake sahtel [6puni valja.

14. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

14.1 Mida teha, kui...

2. Tostke aeglaselt sahtlit.

3. Tommake sahtel taielikult valja.
Sahtli paigaldamiseks sooritage
Ulalkirjeldatud toiming vastupidises
jarjekorras.

13.5 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lilitage ahi vélja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvérgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

1. Keerake valgusti klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga .

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Sademegeneraatori sisse-
|Ulitamisel ei teki sadet.
dus korralik.

Pliit ei ole elektrivorku
Uhendatud voi ei ole Ghen-

Kontrollige, kas pliit on 6i-
gesti elektrivorku henda-
tud. Vaadake uhendusjoo-
nist.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Paleti kiibar ja kroon on
vales asendis.

Paigutage péleti kubar ja
kroon digesse asendisse.

Leek kustub kohe parast
stttamist.

Termoelement ei ole piisa-
valt soojenenud.

Parast leegi suttimist hoid-
ke sademegeneraatorit ak-
tiveerituna umbes 10 se-
kundit (voi veidi vahem).

Leegiring pole Uhtlane.

Pdleti kroon on toidujaat-
metest ummistunud.

Veenduge, et gaasipdleti
pole ummistunud ja poleti
kroon on puhas.

Pdletid ei téota.

Puudub gaasi pealevool.

Kontrollige gaasitihendust.

Leek peab olema oranz voi
kollane.

Pdleti ménes piirkonnas
voib leegi varvus olla oranz
voi kollane. Tegu pole vea-

ga.

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Lamp ei pole.

Valgusti on rikkis.

Asendage lamp.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on I6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
vélja votta.

Toidu valmimiseks kulub
liiga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liga ma-
dal voi liiga korge.

Reguleerige vajadusel
temperatuuri. Jargige ju-
hendis toodud nduandeid.

14.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Ghendust edasimiitja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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15. ENERGIATOHUSUS

15.1 Pliidiplaati kasitlev teave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus LKK520002W

LKK520002X
Pliidiplaadi Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees
tudp
Gaasipoletite 4
arv
Energiatéhu-  Vasak tagumine - lisapOleti ei ole kohaldatav
sus gaasipdle-
ti koﬁta (EDE Parem tagumine - poolkiire 55.3%
gas burner)  parem eesmine - poolkiire 55.3%
Vasak eesmine - kiire 55.5%
Energiatéhusus gaasipliidi kohta (EE gas hob) 55.4%
EN 30-2-1: Kodused gaaskuumutusega * Enne kasutamist kontrollige, kas
toiduvalmistusseadmed - Osa 2-1 : poletid ja anumatoed on digesti
Energia saastmine - Uldist paigaldatud.
. . * Keendu pohi peab vastama poleti
15.2 Pliit - Energiasaast suurusele.
. T e » Asetage keedundu otse pdleti kohale

Jargmisi nduandeid jargides saate selle keskele.
igapaevaselt energiat kokku hoida. «  Kui vedelik hakkab keema, keerake
» Vett kuumutades piirduge vajaliku tuli vaiksemaks, nii et vedelik vaid

kogusega. vaevu mullitaks.
+ Véimalusel pange keedundule alati * Voimalusel kasutage kiirkeetjat. Vt

kaas peale. selle kasutusjuhendit.

15.3 Tooteteave ahjudele ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

. LKK520002W 943005367
A TS LKK520002X 943005354
Energiatéhususe indeks 94.9
Energiatéhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re- 0.84 kWh/tsiiklis
Ziimis

Energiatarbimine standardtaituvusel, p6érdéhure- 0.74 kWh/tsiklis

Ziimis
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter

Helitugevus 54|
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Ahju tiap Eraldiseisva pliidi sees olev kiip-
setusahi
LKK520002W  42.0 kg

Mass
LKK520002X  44.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB

2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed —
Osa 1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse md6temeetodid.

15.4 Ahi — energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid,
mis aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise
ajal suletud. Arge kupsetamise ajal
ahjuust liiga tihti avage. Jalgige, et
uksetihend oleks puhas ja korralikult
omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju
enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
|Uhikeste vahedega.

Kiipsetamine p6ordohuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
klipsetusreziime.

16. JAATMEKAITLUS

Simboliga € tahistatud materjalid vib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

sumboliga E tahistatud seadmeid muude

Jadkkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja [6ppu ahju temperatuuri.
Ahju sees oleva jagkkuumuse abil
kGipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur.

Niisutusega kiipsetus

Funktsioon, mis saastab kiipsetamise
ajal energiat. Lisateabe saamiseks vt

jaotist "Ahi — igapdevane kasutamine",
Ahju funktsioonid.

majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi podrduge abi
saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
30-570 Krakéw, Poland
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