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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju
aastaid nautida laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke
funktsioone, mida te tavaliste seadmete juures ei pruugi leida. Leidke m&ni minut
aega ning lugege, kuidas seadmega parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
% www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse poérdumisel peaksid teil olema varuks
alljargnevad andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota



EESTI

endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnouete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilisilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on dpetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed vanuses kuni
8 aastat ning raske voi vaga keerulise puudega isikud
tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt
silma peal hoida.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- Tagapaneeli temperatuuri t6ttu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tuupi
juhet.

- See seade on mdeldud kasutamiseks korgusel kuni
2000 m merepinnast.

- See seade pole moeldud kasutamiseks laevadel,
paatides voi muudel alustel.

- Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda
seadet katteukse taha.

- Arge paigaldage seadet alusele.
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. Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi

kaugjuhtimissusteemi abil.

. HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma oli,

arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

. Arge KUNAGI iritage kustutada tuld veega, vaid

lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Tuleoht! Arge hoidke pliidiplaatidel mingeid

esemeid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi

puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.

- Metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid ega

potikaasi, ei tohiks pliidipinnale panna, sest need
voivad kuumeneda.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on mdéranenud,

lUlitage seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul,
kui seade on vooluvorku Uhendatud harukarbi abil,
lUlitage seade elektrivorgust valja pealiliti kaudu.
Maolemal juhul votke Ghendust teeninduskeskusega.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad

lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi

sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

- Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvorgust.
- HOIATUS! Elektriloogi arahoidmiseks tuleb seade

enne ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse

tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.
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Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See voib

minna kuumaks.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmailt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

Lahtibhendamine kohapealsest juhtmeslsteemist
peab olema kooskodlas elektrijuhtmeid kasitlevate

eeskirjadega.

HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi
kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, voi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib

kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
téodkindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tdmmake seadet kiepidemest.
K66gimadbli ja nisSi médtmed peavad
olema sobivad.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja
sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnouetele.

Moéned seadme osad on voolupinge
all. Katke seade modbliga, et valtida
ohtlike osade vastu minemist.
Seadme kiljed peavad jadma vastu
teiste sama koérgusega seadmete voi
kappide kulgi.

Arge paigutage seadet ukse kérvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna

avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Umber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine”.

2.2 Elektriiihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal
vOi seadme all olevas nisis, eriti siis,
kui seade to6tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks ilma todriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.



6 www.aeg.com

Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Ulhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke td6tavat seadet
jarelvalveta.

Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge to6tava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Arge kasutage seadet tédpinna ega
hoiukohana.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel 6li voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
vOi kuumadest esemetest.

Vaga kuumast 0list eralduvad aurud
voivad iseeneslikult stttida.

« Kasutatud 0li, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.

* Arge pange suttivaid voi sittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle Iahedusse voi
peale.

« Kui avate ukse, valtige seadme
|8heduses sademeid voi lahtist leeki.

« Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi
varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele voi vahetult seadme
pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu ahjus parast
toiduvalmistamise [6ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage stigavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

* Arge hoidke tuliseid néusid
juhtpaneelil.

* Arge laske noul kuivaks keeda.

* Olge ettevaatlik ja arge laske
esemetel ega keedundudel seadmele
kukkuda. Pind v&ib kahjustuda.

» Arge aktiveerige keeduvaljasid
tuhjade keedundudega ega ilma
keedundudeta.

* Valumalmist voi alumiiniumist
valmistatud voi kahjustatud péhjaga
keedundud voivad tekitada
kriimustusi. Tdstke alati esemed Ules,
kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

« See seade on ette ndhtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.



2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

* Enne hooldust lillitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti;

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

*  Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada. Votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

« Olge ukse seadme kiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujadadnused vdivad pohjustada
tulekahju.

* Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.

» Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja
voib pohjustada roostet.
Kondenseerumise vahendamiseks
laske ahjul enne kiipsetamise
alustamist 10 minutit té6tada.

* Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kltrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

» Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

3.1 Tehnilised andmed
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2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate
lampide ja eraldi miudavate
varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste
majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi
on moéeldud edastama infot seadme
téooleku kohta. Need pole moeldud
kasutamiseks muudes rakendustes
ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste
naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- vdi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvdrgust.
Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|&bi ja visake ara.

Eemaldage uksekaepide, et valtida
laste v6i lemmikloomade seadmesse
|Oksujaamist.

Moodud
Laius 596 mm
Stigavus 600 mm

Mo66dud

Korgus 847 - 867 mm
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3.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme voib paigaldada
kas kappide vahele voi kdrvale voi ka
nurka.

—_|
L
—

Minimaalsed vahed

Mo6o6dud mm

A 685

é ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digele
korgusele.

3.3 Seadme loodimine

Veenduge, et seadme taga olev pind
oleks sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist
valige seadme jaoks 0ige korgus ja
asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 176 mm
seadme Ulapinnast ja 24 mm seadme
vasakust servast asuva toendi

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele mmargusse auku. Vaadake joonist.
tasemele teiste pindadega kasutage Kruvige see kéva materjali kiilge voi
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu. kasutage sobivat tuge (seina).

. . 3. Augu leiate seadme tagant vasakult
3.4 Kaldumiskaitse poolt. Vaadake joonist. Asetage

seade kappide vahelisse tihimikku
(1). Kui kappide vahele jaav ruum on
suurem kui seadme laius, siis
kohandage kulgi nii, et seade jagks
keskele.

ETTEVAATUST!
Paigaldage seadmele
kaldumiskaitse, et see
ebalhtlase raskuse tottu
Umber ei kukuks.
Kaldumiskaitse to6tab ainult
siis, kui seade on
paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel
kujutatud stimbol, siis aitab
see teil meeles pidada, et
seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.



3.5 Elektriinstallatsioon

HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest,

mis tuleneb teie

suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides
kirjeldatud ohutusmeetmeid.

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

EESTI

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit.

Soovitatavad kaablitlilibid erinevate
faaside jaoks:

9

Faas Min kaabli suurus
1 3x6,0 mm?
3 neutraalsega 5x1,5 mm?

HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku
puutuda joonisel vélja
toodud seadme osaga.

Ahju funktsioonide juhtnupp
Ekraan

Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator/stimbol
Pliidiplaadi nupud

[ Kuumutuselement

Lamp

B Riiulitugi, eemaldatav

El Ventilaator

Riiuli asendid
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4.2 Pliidiplaadi ulevaade

oo

265 mm

45 mm

) ®
®

8
R
O
Py
a

g
\&
]

g

\3

B
-
B

4.3 Tarvikud

+ Traatrest
Kupsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

* Ahjupann
Kookidele ja kupsistele.

« Siigav pann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

5.1 Esimene puhastamine

Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

5.2 Kellaaja valimine
Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui Uhendate seadme
elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus
voi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —

Keeduvali
Jadkkuumuse indikaator

e AirFry
Praadimiseks vahema dliga voi
kasutamiseks ilma kipsetuspaberita.
* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja
vétta.
* Hoiusahtel
Hoiusahtel asub ahjuéonsuse all.

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Umbes viie sekundi parast vilkumine
lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

5.3 Kellaaja muutmine

@

Vajutage nuppu O seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist
,Kellaaja seadmine*.

Te ei saa muuta kellaaega,
kui moni funktsioon téotab.

5.4 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.
Nupp tuleb valja.

5.5 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

1. Valige funktsioon E.Valige
maksimaalne temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega té6tada.



3. Valige funktsioon E Valige
maksimaalne temperatuur.

4. Laske ahjul 15 minutit téotada.

5. Valige funktsioon @ Valige
maksimaalne temperatuur.

6. Laske ahjul 15 minutit té6tada.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

6.1 Soojusaste

Siimbo- Funktsioon
lid
0 Viljas-asend
@ Topeltala
3 Soojashoidmine

1-9 Soojusastmed

Kasutage jaakkuumust, et
vahendada elektritarvet.
Lilitage keeduvali umbes
5-10 minutit enne
toiduvalmistamise |6ppemist
vélja.

A

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et
valida sobiv soojusaste.
Toiduvalmistamise |6petamiseks keerake
nupp valjas-asendisse.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

7.1 Keedunoud

Kipsetustulemused séltuvad keedundu
materjalist

* soovitatav materjal: alumiinium,
vask

* mittesoovitatav materjal:
roostevaba teras, valumalm, klaas

EESTI 11

7. Lulitage ahi valja ja laske sel maha
jahtuda.

Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks

minna. Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu.

Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

6. PLIIT — IGAPAEVANE KASUTAMINE

6.2 Vilimiste ringide sisse- ja
valjaliilitamine

Soojeneva pinna suurust saab
kohandada vastavalt keedundu
moodtmetele.

Vilimise ringi sisselilitamiseks:
keerake nuppu paripaeva ule kerge

takistuse asendisse © . Oige
soojusastme valimiseks keerake nuppu
vastupaeva.

Vilimise ringi valjaliilitamiseks:
keerake nupp valjas-asendisse.
Indikaator kustub.

6.3 Jadkkuumuse indikaator

HOIATUS!
Jaakkuumusega kaasneb
poletusoht.

Indikaator sittib, kui keeduvali on kuum,
kuid ei toota juhul, kui pliit on toiteallikast
lahti lhendatud.

7. PLIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Keedundu pohi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.
Enne panni asetamist
pliidiplaadile kontrollige, kas
selle pohi on kuiv ja puhas.

@

Arge kasutage keraamilisel
pliidil esiletungivate servade
ega vagudega keedundusid,
nt valumalmist panne. Need
voivad pliidipinda
kriimustada voi kraapida.

@
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Emailitud terasest ja

alumiinium- v&i vaskpdhjaga I_(eeduvii- Ko6gindu dia- Véimsus
néud vaivad tekitada li meeter (mm) (W)
klaaskeraamilisele pinnale
VaArvimuutusi. Pargm ta- 170-265 1500/2200
gumine
Epergla saastm|§eI§s ja pliidi . Parem ® 145 1200
nduetekohase toimivuse tagamiseks min
peab kasutatava keedundu pohi olema eesmine
sobiva labim6oduga. Vasak  140-210 1000/2200
eesmine
O o
# N - 7.3 Naiteid pliidi
L/ ARRASI kasutamisest

X

7.2 Minimaalne k66ginou

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.

diameeter

Keeduva- Kooginou dia- Voimsus

li meeter (mm) (W)

Vasak ta- & 145 1200

gumine

Soojusaste Kasutamine: Aeg Napunaited

(min.)
y 1 Valmistatud toidu soojashoid-  vasta- Pange ndule kaas peale.

- miseks. valt va-

jadusele

1-2 Hollandi kaste, sulatamine: v6i, 5 - 25 Aeg-ajalt segage.
Sokolaad, Zelatiin.

1-2 Kalgendamine: kohevad omle- 10-40 Valmistage kaane all.
tid, kipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine  25-50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tuleb

poole valmistamise jarel sega-
da.

3-4 Kodgiviljade, kala ja liha auru- 20-45 Lisage paar supilusikatait ve-
tamine. delikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750 g

kartulite kohta.
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Soojusaste Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)
4-5 Suuremate toidukoguste, hau- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku ning kompo-
tiste ja suppide valmistamine. nendid.
6-7 Kergelt praadimine: eskalopid, vasta- Pdorake poole aja mdéddudes.
vasikalihast cordon bleu, kar-  valt va-
bonaad, kotletid, vorstid, maks, jadusele
keedutainas, munad, pannkoo-
gid, sodrikud.
7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15 Pborake poole aja moéddudes.

kartulid, ribiliha, praetikid.

Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), friikartuli-

te valmistamine.

8. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

8.1 Uldine teave
Puhastage pliit parast igakordset

8.2 Pliidi puhastamine

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatiikke.

kasutamist.

Kasutage alati puhta pohjaga ndusid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mojuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

Eemaldage kohe: sulav plast,

pliidi

plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad

9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid
peatiikke.

plekid, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti
kahjustada. Puudke valtida toidu
pinnale kérbemist. Asetage
spetsiaalne kaabits 6ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera

pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage piliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme
lapiga.

Metalse laikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9.1 Ahju funktsioonid

HOIATUS!

Arge valage enne
kiipsetusprotsessi ega selle
ajal veeslivendisse mingeid
vedelikke. Kahjustuse
tekkimise oht.
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Siimbol

Ahju funktsioon

Kasutamine

0

Véljas-asend

Ahi on valjas.

P66rdohk

Korraga kiipsetamiseks kuni kahel ahju-
tasandil ning toiduainete kuivatamiseks.
Seadke ahju temperatuur 20-40 °C ma-
dalamaks kui funktsiooniga Tavaparane
kiipsetamine.

||

Pitsareziim
/AirFry

Uhel ahjutasandil toitude kiipsetamiseks,
mis vajavad intensiivsemat pruunistamist
ja krébedat pohja.

/Praadimiseks vahese 6liga voi kasutami-
seks ilma kupsetuspaberita. Friikartulitele
voi pitsale.

Tavaparane kiipsetamine

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rosti-
miseks.

|

Kuivatus

Viilutatud puuviljade, juurviljade ja seente
kuivatamiseks.

i

Kiirgrill

Suuremas koguses lamedate toitude gril-
limiseks ja leiva/saia rostimiseks.

Turbogrill

Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide
rostimiseks uhel riiulitasandil. Ka grati-
neerimiseks ja pruunistamiseks.

]| [

Niiske klpsetus poérdéhuga

Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks. Kupsetusjuhiste leidmiseks
vt peatukki ,Nouandeid ja napunaiteid*,
Niiske klpsetus p66rdéhuga. Ahjuuks
peaks kipsetamise ajal olema suletud, et
kasutatavat funktsiooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi td6taks voimalikult
suure energiatdhususega. Selle funkt-
siooni kasutamisel voib ahju sisemine
temperatuur erineda valitud temperatuu-
rist. Kuumutusvoimsus voib véaheneda.
Uldisi energiasaastusoovitusi vt jaotisest
,Energiatdhusus®, Energia saastmine.
Vastavalt standardile EN 60350-1 kasu-
tati seda funktsiooni energiatdhususe
klassi maaratlemiseks.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt valja.




@ Sulatamiseks ilma
temperatuuri valimata
kasutage funktsiooni Niiske
kipsetus po6rdohuga.

9.2 Ahju sisse- ja
valjaliilitamine

@ Oleneb mudelist, kas
seadmel on nuppude
siimbolid, indikaatorid voi
tuled:

» Indikaator suttib, kui ahi
kuumeneb.

* Lamp suttib, kui ahi
tootab.

* Simbol naitab, kas
nupuga on moni
keeduvaljadest sisse
|Ulitatud, ahju funktsioone
vOi temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake

ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme véljalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

9.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lulitate ahju valja,
jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
ahju mahajahtumiseni.

9.4 Ahju tarvikute
sisestamine
Siigav pann:

Likake sugav pann ahjuresti tugede
vahele.

EESTI

Traatrest ja kiipsetusplaat ja siigav
pann koos:

Likake stigav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse.

AirFry rest:

Pange AirFry-rest kolmandale
ahjutasandile. Pange kiipsetusplaat
esimesele ahjutasandile.

@ » Kaoigil tarvikutel on

vaiksed sélgud vasak- ja
parempoolse kilje
Ulaosas, et suurendada
ohutust Salgud kujutavad
endast ka
libisemisvastast abindud.
* Resti imbritsev kdrge
serv aitavab ara hoida
ahjundude
mahalibisemist.

9.5 Teleskoopsiinid —
ahjutarvikute sisestamine

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.
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et selle jalad jdavad allapoole.

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii,

Paigutage kipsetusplaat voi stigav pann
teleskoopsiinidele.

=

Pange traatrest stigava panni peale.
Pange traatrest ja sligav pann
teleskoopsiinidele.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Ekraan
A B A. Kella funktsioonid
I B. Taimer
GEEN) SuNu) 4umm) o=
LA B0
Q ooog ©
N |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja valimiseks.
@ KELL Kella funktsiooni maaramiseks.

+ PLUSS

Kellaaja valimiseks.




10.3 Kella funktsioonid
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Kella funktsioon

Kasutamine

@ Kellaaeg Kellaaja seadmiseks muutmiseks voi kont-
rollimiseks.

|_)| Kestus Ahju to6aja kestuse maaramiseks.

Q Minutilugeja P&6rdloenduse seadmiseks. See funktsi-

oon ei mojuta ahju t66d. Saate seada
funktsiooni igal ajal, ka siis, kui ahi on valja
lGlitatud.

10.4 KESTUSE mairamine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni =l hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse |21,

4. Kui aeg saab tais, vilgub 1=l ja
kostab helisignaal. Seade lilitub
automaatselt vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal vélja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja

temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA
maaramine

1. Vajutage jarjest @ kuni £\ hakkab
vilkuma.

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatikke.

Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

@

2. Vajutage + voi — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt toole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal vélja lUlitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide
tiihistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub méne sekundi
parast valja.

11. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Kiipsetamine

Esimesel kiipsetamisel kasutage
madalamat temperatuuri.

Kui kiipsetate kooke rohkem kui thel
ahjutasandil, voib kiipsetusaega 10-15
minuti vorra pikendada.

Eri kdrgusel kiipsetatavad koogid ja
klpsetised ei pruunistu alati vérdselt.
Ebauhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.
Klpsetamise kaigus erinevused
vordsustuvad.
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Klpsetamise ajal voivad ahjuplaadid
veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

11.2 Nouandeid kiipsetamiseks

Kiipsetustulemused

Voimalik pohjus

Lahendus

Koogi pohi ei ole piisa-
valt kiipsenud.

Vale ahjutasand.

Pange kook madalamale ahjuta-
sandile.

Kook vajub kokku ja

muutub vesiseks, klim-  kdrge.

Ahju temperatuur on liiga

Jargmine kord valige veidi mada-
lam temperatuur.

biliseks.

Ahju temperatuur on liiga
korge ja kiupsetusaeg liiga

lGhike.

Jargmine kord valige pikem kup-
setusaeg ja madalam tempera-
tuur.

Kook on liiga kuiv.
madal.

Ahju temperatuur on liiga

Jargmine kord valige kérgem tem-
peratuur.

Kupsetusaeg on liiga pikk.

Jargmine kord valige Iihem kip-
setusaeg.

Kook ei pruunistu Uhtla-

Ahju temperatuur on liiga

selt. korge ja kipsetusaeg liiga

IGhike.

Jargmine kord valige pikem kup-
setusaeg ja madalam tempera-
tuur.

Koogitainas pole uhtlaselt

jaotatud.

Jargmine kord laotage tainas kuip-
setusplaadile Uhtlaselt.

Kook ei saa retseptis
toodud klpsetusajaga
valmis.

madal.

Ahju temperatuur on liiga

Jargmine kord valige veidi kor-
gem temperatuur.

11.3 P66rdéhk

Kiipsetamine iihel ahjutasandil

Klpsetamine vormides

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Réngaskook voi nupsusai 150 - 160 50-70 2
Madeira kook / puuviljakoogid 140 - 160 50 - 90 1-2
Rasvavaba keeks 150 - 1601 25-40 3
Koogipdhi — muretaignast 170 - 180" 10 - 25 2
Koogipohi — biskviittaignast 150 - 170 20-25 2
Ounakook (2 vormi, @ 20 cm, diago- 160 60 - 90 2-3

naalselt)

1) Eelsoojendage ahi.



Koogid / kiipsetised / saiad kiupsetusplaadil
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Kuiv purukook 150 - 160 20-40 3
Puuviljakoogid (parmitaignast/biskviit- 150 35-55 3
taignast)?)
Muretaignast puuviljakoogid 160 - 170 40 - 80 &
1) Kasutage sligavat panni.
Kupsised
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
Muretaignast kipsised 150 - 160 10-20 &
Liivaklpsised/soolapulgad 140 20-35 3
Biskviittaignast kipsised 150 - 160 15-20 3
Munavalgest kiipsetised, besee 80 - 100 120 - 150 3
Makroonid 100 - 120 30-50 3
Parmitaignast kupsised 150 - 160 20 -40 &
Lehttaignakipsetised 170 - 180" 20-30 8
Saiakesed 1601) 10-35 3
Vaikesed koogid (20 tk kiipsetusplaa- 4501) 20-35 3
dil)
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja gratdanide tabel
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
Juustukattega baguette'id 160 - 1701 15-30 1
Taidetud kodgiviljad 160 - 170 30- 60 1

1) Eelsoojendage ahi.
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Kiipsetamine mitmel tasandil

Koogid / kiipsetised / saiad kupsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
2. tasand
Tuuletaskud/ekleerid 160 - 1801 25-45 2/4
Kuiv purukook 150 - 160 30-45 2/4
1) Eelsoojendage ahi.
Kupsised/small cakes/kiipsetised/saiakesed
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
2. tasand
Muretaignast kipsised 150 - 160 20-40 2/4
LiivakUpsised/soolapulgad 140 25-45 2/4
Biskviittaignast kiipsised 160 - 170 25-40 2/4
Munavalgest kiipsetised, beseed 80 - 100 130-170 2/4
Makroonid 100 - 120 40 - 80 2/4
Parmitaignast kiipsised 160 - 170 30-60 2/4
Lehttaignakipsetised 170 - 180" 30 -50 2/4
Saiakesed 1801 25- 40 2/4
Vaikesed koogid (20 tk kiipsetus- 1501 20-40 2/4
plaadil)
1) Eelsoojendage ahi.
11.4 Ulemise + alumise kuumutusega lihel tasandil
kiipsetamine O
Kulpsetamine vormides
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
Réngaskook voi nupsusai 160 - 180 50-70 2
Madeira kook / puuviljakoogid 150 - 170 50 - 90 1-2
Rasvavaba keeks 1701 25-40 3
Koogipdhi — muretaignast 190 - 210" 10-25 2
Koogipdhi — keeksitaignast 170 - 190 20 -25 2
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand

Ounakook (2 vormi @ 20 cm, diago- 180 60 - 90 1-2
naalpaigutus)

Lahtine pirukas (nt quiche lorraine) 180 - 220 35-60 1
Juustukook 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Eelsoojendage ahi.
Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-

sand

Parmitaignast kringel / parg 170 - 190 40 - 50 2
Joulukook 160 - 1801 50-70 2
Leib (rukkileib): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Kupsetamise esimene pool. 2. 30-60

2. Kuipsetamise teine pool. 2. 160-180")

Tuuletaskud/ekleerid 190 - 210" 20-35 3
Rullbiskviit 180 - 200" 10 - 20 3
Kuiv purukook 160 - 180 20-40 3
Mandlikook/suhkrukoogid 190 - 210" 20-30 3
Puuviljakoogid (parmitaignast/ 170 35-55 &
biskviittaignast)?)

Muretaignast puuviljakoogid 170 - 190 40 - 60 3
Orna kattega (nt kohupiim, koor, kee- 160 - 180" 40 - 80 &
dukreem) parmitainakupsetised

Pitsa (rohke kattega) 190 - 2101 30-50 1-2
Pitsa (6huke pohi) 220 - 2501 15-25 1-2
Hapendamata leib 230 - 250 10-15 1
Tordid (CH) 210 - 230 35-50 1

1) Eelsoojendage ahi.
2) Kasutage suigavat panni.
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Klpsised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Muretaignast kuipsised 170 - 190 10 - 20 3
Liivakupsised/soolapulgad 1607 20-35 3
Keeksitainast kipsised 170 - 190 20 - 30 3
Munavalgest kipsetised, besee 80 - 100 120 - 150 3
Makroonid 120 - 130 30 - 60 &
Parmitaignast kiipsised 170 - 190 20-40 3
Lehttaignakipsetised 190 - 2101) 20-30 3
Saiakesed 190 - 2101) 10-55 3
Vaikesed koogid (20 tk plaadil) 170" 20-30 3-4
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja grataanide tabel
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pastavorm 180 - 200 45 - 60 1
Lasanje 180 - 200 35-50 1
Koogwﬂ;agrataan 180 - 2001) 15-30 1
Juustukattega baguette'id 200 - 2207 15-30 1
Magusad vormiroad 180 - 200 40 - 60 1
Kalavormid 180 - 200 40 - 60 1
Taidetud koédgiviljad 180 - 200 40 - 60 1
1) Eelsoojendage ahi.
11.5 PitsareZiim
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pitsa (5huke pohi)") 200 - 2302) 10-20 1-2
Pitsa (rohke kattega)) 180 - 200 20-35 1-2
Puuviljakoogid 170 - 200 35-55 1-2
Spinatipirukas 160 - 180 45 - 60 1-2
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Quiche Lorraine (lahtine pirukas) 170 - 190 45-55 1-2
Sveitsi juustupirukas 170 - 200 35-55 1-2
Juustukook 140 - 160 60 - 90 1-2
Ounakook, kattega 150 - 170 50 - 60 1-2
Kodgiviljapirukas 160 - 180 50 - 60 1-2
Hapendamata leib 230 - 2502 10-20 2-3
Lehttaignaklpsetis 160 - 1802 45 - 55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502 12-20 2-3
Vene pirukad (calzoned vene moodi) 180 - 2002 15-25 2-3
1) Kasutage sugavat panni.
2) Eelsoojendage ahi.
11.6 Niiske kiipsetus po6rdéhuga Y|
Leib ja pitsa
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kuklid 180 25-35 3
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 &
Koogid kupsetusplaadil
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 20- 30 3
Sokolaadikook 180 30-40 3
Koogid vormis
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Suflee 200 30-40 3
Biskviittaignast pohi 180 20-30 &
Victoria kook 150 25-35 3
Kala
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kala kipsetuskotis 300 g 180 25-35 &
Terve kala, 200 g 180 25-35 &
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kalafilee, 300 g 180 25-35 3

Liha

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Liha kupsetuskotis 250 g 200 25-35 8

Lihavardad 500 g 200 30-40 3

Vaikesed kupsetised

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kipsised 180 25-35 3
Makroonid 160 25-35 8
Muffinid 180 25-35 3
Soolakipsised 170 20 -30 &
Muretainast kiipsised 150 25-35 8
Korvikesed 170 15-25 )

Taimetoitlastele

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 8
Omlett 200 20 - 30 8
Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 8

11.7 Noéuanded liha
kiipsetamiseks
Kasutage kuumakindlaid ahjundusid.

Vaherasvast liha tuleks kipsetada
kaetult (kasutage fooliumit).

Suuri lihatlikke kiipsetage otse
ahjuplaadil voi ahjuplaadile asetatud
traatrestil.

Et tilkuv rasv suitsema ei hakkaks,
kallake plaadile veidi vett.

Pdorake praadi, kui 1/2-2/3
kiipsetusajast on méddunud.

Klpsetage liha voi kala suurte tikkidena
(v@hemalt 1 kg).

Klpsetamise ajal kastke liha
praeleemega iga natukese aja tagant.



11.8 Traditsiooniline kiipsetamine C
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Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pajapraad 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Rpstbiif voi filee: vahe-  paksuse cm koh- 534 _9501) 6-8 1
kiips ta
Rostbiif voi filee: pool- paksuse cm koh- 220 - 230 8-10 1
kiips ta
Rostbiif voi filee: tais- paksuse cm koh- 200 - 220 10-12 1
kiips ta
1) Eelsoojendage ahi.
Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Abatiikk, kael, sink, sel- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
jatikk
Karbonaad, ribipraad 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Pikkpoiss 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Seakoot (eelkiipsetatud) 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
Vasikaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Réstitud vasikaliha®) 1kg 210-220 90-120 1
Vasikakoot 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Kasutage kinnist kiipsetusndud.
Lambaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Lambakoot, réstitud 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
lambaliha
Lambaliha, tagatlikk 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
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Uluk
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Janese seljatiikk, jane-  kuni 1 kg 220 - 240" 30-40 1
sekoot
Hirve seljatiikk 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Tagatiikk 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Eelsoojendage ahi.
Linnuliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Linnuliha portsjonitiikid ~ 200-250 g/tk 220 - 250 20-40 1
Pool kana 400-500 g/tk 220 - 250 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Part 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Hani 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Kalkun 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Kalkun 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Kala
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Kala, terve 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1

11.9 Kiipsetamine turbogrilliga

Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Rostbiif voi filee: vahekliips  paksuse cm koh- 190 - 2001 5-6 1
ta
Rostbiif voi filee: poolkiips ~ paksuse cm koh- 180 - 190 6-8 1
ta
Rostbiif voi filee: taiskiips paksuse cm koh- 170 - 180 8-10 1
ta

1) Eelsoojendage ahi.
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Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Abatiikk, kael, kints 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
Karbonaad, ribipraad 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Pikkpoiss 7509 - 1kg 160 - 170 50 - 60 1
Seakoot (eelkiipsetatud) 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
Vasikaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Vasikapraad 1kg 160 - 180 90 - 120 1
Vasikakoot 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Lambaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Lambakoot, lambapraad 1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
Lamba seljatlikk 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Linnuliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Linnuliha portsjonittikid 200-250 g/tk 200 - 220 30 - 50 1
Pool kana 400-500 g/tk 190 - 210 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Part 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Hani 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Kalkun 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Kalkun 4-6kg 140 - 160 150-240 1

11.10 Grillimisest tldiselt

HOIATUS!

Grillimisel peab ahju uks

olema alati suletud.

« Kasutage grillimisel alati kdrgeimat

temperatuuriseadet.

« Paigutage rest grillimistabelis

soovitatud tasandile.

Kdige alumisele tasandile asetage

alati stigav pann rasva kogumiseks.

Grillige Uksnes lamedamaid liha- voi

kalattikke.
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Grillimisala on ahjuresti keskosas.

11.11 Kiirgrill &

Toit Temperatuur (°C)  Aeg (min.) Riiuli ta-
sand

1. kiilg 2. kiilg

Burgerid maks 1) 9-15 8-13 4

Seafilee maks 10-12 6-10 4

Vorstid maks 10-12 6-8 4

Steigid, vasikasteigid maks 7-10 6-8 4

Rostleib it ) 1-4 1-4 4-5

Kattega rostleib/sai maks 6-8 - 4

1) Eelkuumutage ahi

11.12 Kuivatamine Avage_ seadme uks__j_a Ias~ke seadmel
maha jahtuda. Seejarel I6petage

Katke ahjuriiulid kipsetuspaberiga. kuivatamine.

Parimate tulemuste saavutamiseks:
lUlitage seade poole aja méddudes valja.

Juurvili
Toit 1;emperatuur Aeg (h) Riiuli tasand

(°c) 1.tasand 2. tasand
Oad 60 - 70 6-8 3 2/4
Piprad 60 - 70 5-6 3 2/4
Koogivili hapendamiseks 60-70 5-6 &5 2/4
Seened 50 - 60 6-8 B 2/4
Urdid 40 - 50 2-3 3 2/4
Puuviljad
Toit 1;emperatuur Aeg (h) Riiuli tasand

(°C) 1. tasand 2. tasand
Ploomid 60 - 70 8-10 3 2/4
Aprikoosid 60 - 70 8-10 3 2/4
Ounaviilud 60 - 70 6-8 3 2/4
Pirnid 60 -70 6-9 3 2/4




11.13 AirFry @

EESTI 29

Klpsetised
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Sarvesaiad, kulmutatud umbes 350 g 180 - 220 15-30 8
Lehttainas, kilmutatud umbes 400 g 180 - 220 15-35 &
Lehttainas, varske umbes 300 g 180 - 220 15-35 8
Pitsa, kiulmutatud umbes 340 g 180 - 220 20-35 3
Kartulitooted
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Friikartulid, kilmutatud umbes 650 g 180 - 220 20-30 3
Friikartulid, paksud, kiilmutatud umbes 600 g 180 - 220 20 - 30 3
Kartulitoidud, kilmutatud umbes 650 g 180 - 220 15-25 8
Viilud/kroketid umbes 450 g 180 - 220 15-30 3
Varsked koogiviljad
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Suvikérvitsaviilud, varsked!) ~ umbes 500g 180 -220 25-35 3
1) lisage 1 tl oliividli, et valtida kleepumist
Muu
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Eskalopp, kulmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25 3
Krevetid tainas, kilmutatud umbes 200 g 180 - 220 15-25 &
Kalmaarirdngad, kiilmutatud umbes 250 g 180 - 220 15-25 8
Kananagitsad, kulmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25 8
Kalapulgad, kiilmutatud umbes 500 g 180 - 220 15-25 8

12. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pe-
suvahendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva- Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
hendid
_¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine
= vdib kaasa tuua sittimise.
Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
Igapdevane kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.
kasutamine
Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuiva-
e S o o
— da. Kasutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge
= Seuid né : P CE .
&;/ peske tarvikuid ndudepesumasinas (valja arvatud AirFry-rest).
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid ja AirFry-kandikut abra-
Tarvikud  sijivse puhastusvahendi véi teravate esemetega.

12.2 AirFry-resti puhastamine

1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile.

2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja
jatke koos ligunema.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi
kasutage harja, et eemaldada
kérbenud kohad.

Resti voib pesta ka ndudepesumasinas.

12.3 Roostevabast terasest

voi alumiiniumist ahjud 2. Toémmake ahjuresti toe tagaosa

kilgseina kuljest lahti ja eemaldage

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi tugi.

kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad
ahju pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu @ 1
ettevaatusabindusid.

12.4 Riiulitugede
eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage

riiulitoed.

1. Toémmake ahjuresti toe esiosa
kilgseina kiiljest lahti.

Teleskoopsiinide tokked
peavad olema suunatud
ettepoole.



Paigaldage restitoed tagasi vastupidises
jarjekorras.

C ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem
kinnitustraat oleks ees. Kahe
traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale
paigaldus voib emaili
kahjustada.

12.5 Ahjuukse eemaldamine

Puhastamise holbustamiseks tostke
ahjuuks eest ara.

|

1. Tehke uks taiesti lahti.
2. Liigutage liugurit, kuni kuulete
kldpsatust.
3. Sulgege ust, kuni liugur lukustub.
4. Tostke uks eest.
Ukse eemaldamiseks tommake seda
valjapoole esmalt Uhest ja seejarel
teisest kdiljest.
Kui olete puhastamise I6petanud,
asetage uks vastupidises jarjekorras
oma kohale tagasi. Veenduge, et kuulete
ukse tagasiasetamisel klopsatust.
Vajadusel rakendage joudu.

12.6 Ukseklaaside
eemaldamine ja puhastamine

Teie toote ukseklaas voib
thdbilt ja kujult erineda
joonisel nahtud naidetest.
Klaaside arv voib samuti
erineda.

1. Votke mélemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.
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2. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

3. Hoidke ukse klaaspaneele lilaservast
Uhekaupa kinni ja tommake need,
suunaga ules, juhikust valja.

4. Puhastage klaaspaneelid.
Paneelide paigaldamiseks korrake
Ulaltoodud samme vastupidises
jarjekorras.

12.7 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lllitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvérgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

Valgusti klaaskatte leiate
ahjuddne tagaosast.

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tlupi ahjuvalgusti
pirni.

4. Paigaldage klaaskate.
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12.8 Sahtli eemaldamine

HOIATUS!

A

aineid, nt
puhastusvahendeid,

kilekotte, ahjukindaid,

Ahju kasutamise ajal voib 1
sahtli sisemus tuliseks '
minna. Arge hoidke seal

kergestisittivaid esemeid ja 2

2. Tostke sahtel vaikese nurga alla ja

tdmmake siis sahtli tugisiinidest valja.
Sahtli sisestamine:

Sahtli sissellikkamiseks asetage see
tugisiinidele. Jalgige, et hoiuklambrid
laheks siinidesse oOigesti.

Seadke sahtel horisontaalseks ja

IUkake sisse.

paberit, puhastuspihusteid

jms.

Puhastamise holbustamiseks saab ahju
allosas oleva sahtli valja votta.

1. Toémmake sahtel I6puni valja.

13. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatlkke.

13.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Seade ei ole vooluvorku
Uhendatud voi ei ole Uhen-
dus korralik.

Kontrollige, kas seade on 06i-
gesti vooluvorku uhendatud.

Seade ei kaivitu.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke

pdhjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrikuga.

Jaakkuumuse indikaator ei
ltlitu sisse.

Keeduvali ei ole kuum, sest
see tootas vaid lihikest ae-

ga.

Kui keeduvali on piisavalt
kaua té6tanud, et olla kuum,
podrduge teeninduskeskus-
se.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Valimist ringi ei saa sisse |U-
litada.

Lilitage sisse esmalt sisemi-
ne ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lUlitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seadistatud.

Maarake kellaaeg.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole maa-
ratud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Lamp ei pole.

Valgusti on rikkis.

Asendage lamp.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

Toidule ja ahjuédnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |16ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast val-
ja votta.

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimudja voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahjuddne

raami esikiljel. Arge andmesilti ahju
sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Pliidiplaati kasitlev teave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus

CCB6446ABM
CCB6440ABW

Pliidiplaadi tiiiip

Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv

4

Kuumutustehnoloogia

Kiirgekuumusallikas

Ringikujuliste keedualade Iabi- Vasak eesmine 21,0 cm
moot (D) Vasak tagumine 14,5 cm
Parem eesmine 14,5 cm
Mitte-ringikujulise keeduala Parem tagumine P 26,5 cm
pikkus (L) ja laius (W) L 17,0 cm
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Energiatarbimine keeduvélja  Vasak eesmine 178,9 Wh/kg
kohta (EC electric cooking) Vasak tagumine 181,8 Wh/kg
Parem eesmine 181,8 Wh/kg
Parem tagumine 174,1 Whi/kg
Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 179,2 Whi/kg

EN 60350-2 - Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 2:
Pliidiplaadid — Toimivuse
moodtemeetodid.

14.2 Pliit - Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

» Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

Voéimalusel pange keedundule alati
kaas peale.

Enne keeduvalja sisselllitamist
asetage sellele keedundu.
Keedundu pohi peaks olema
keeduvéljaga samade mootmetega.
Pange vaiksem nou vaiksemale
keeduvéljale.

Pange ndu otse keeduvalja keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jadkkuumust.

14.3 Tooteteave ahjudele ja toote infoleht*

Tarnija nimi AEG
Mudeli tunn CCB6446ABM
uaeltunnus CCB6440ABW

Energiatdhususe indeks 95.3

Energiatdhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises rezii-  0.95 kWh/tsuklis

mis

Energiatarbimine standardtaituvusel, péérdéhurezii-  0.82 kWh/tsiklis

mis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Maht 731

Ahju taup Eraldiseisva pliidi sees olev kiipse-
tusahi
CCB6446ABM  49.7 kg

Mass

CCB6440ABW  49.7 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017,

lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.
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Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa
1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse modtemeetodid.

14.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Kontrollige, et ahjuuks oleks ahju
todtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise
ajal ahjuust liiga tihti avage. Jalgige, et
uksetihend oleks puhas ja korralikult
omal kohal.

Arge eelkuumutage ahju enne
kipsetamist, kui voimalik.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga {:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
lUhikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
kiipsetusreziime.

Niiske kiipsetus poordohuga
Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks.

stimboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi p6oérduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.



