LKI64020AX

0000

ET Pliit

[{] Electrolux

Kasutusjuhend




2

www.electrolux.com

SISUKORD

. PLIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID.......cooitiimiiririiieieieiei e

. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE .....coooiiimiiiiniiieieieieieieeeie e

OCOoO~NOOPALWN=-

10. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID.......ocoiiiriiiiirinniiecieeieeeeeee e
11. AHI — PUHASTUS JAHOOLDUS.........oiiii e

12. VEAOTSING. ... e e
13. PAIGALDAMINE ...

14. ENERGIATOHUSUS. ..ot

MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on

rakendatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja
stiilne, loodud teile moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused

on suureparased.
Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks
alljargnevad andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

cOHUTUSINFO. ... e
« OHUTUSJUHISED.......oii e e
. TOOTE KIRJELDUS ...
. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ..o
. PLIT — IGAPAEVANE KASUTAMINE ...ttt

. PLIT — PUHASTUS JA HOOLDUS........ooiiiie e

. AHI — KELLA FUNKTSIOONID.......coiiiiiiiii e



EESTI

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see
sisse lulitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku ihendamisel kasutada HO5VV-F-tlupi
juhet.

. See seade on mdeldud kasutamiseks kdrgusel kuni
2000 m merepinnast.

- See seade pole mdeldud kasutamiseks laevadel,
paatides voi muudel alustel.

- Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda
seadet katteukse taha.

- Arge paigaldage seadet alusele.

- Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.
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. HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma oli,

arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

. Arge KUNAGI (iritage kustutada tuld veega, vaid

lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Luhiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Tuleoht! Arge hoidke pliidiplaatidel mingeid

esemeid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi

puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.

- Metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid ega

potikaasi, ei tohiks pliidipinnale panna, sest need
voivad kuumeneda.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on mdranenud,

lUlitage seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul,
kui seade on vooluvorku thendatud harukarbi abil,
lUlitage seade elektrivorgust valja pealuliti kaudu.
Maolemal juhul votke Ghendust teeninduskeskusega.

- Parast kasutamist lUlitage nupu abil pliidielement valja;

arge jaage lootma Uksnes noudetektorile.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad

lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi

sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

- Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvorgust.
- HOIATUS! Elektriloogi arahoidmiseks tuleb seade

enne ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse

tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.
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- Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See voib
minna kuumaks.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

- Lahtilhendamine kohapealsest juhtmesisteemist
peab olema kooskodlas elektrijuhtmeid kasitlevate
eeskirjadega.

- HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi
kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, voi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib
kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine avamisel seadme pealt maha

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tbmmake seadet kdepidemest.
K66gimodbli ja nisSi mdétmed peavad
olema sobivad.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja
sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnouetele.

Mbned seadme osad on voolupinge
all. Katke seade moobliga, et valtida
ohtlike osade vastu minemist.
Seadme kiljed peavad jaama vastu
teiste sama korgusega seadmete voi
kappide kilgi.

Arge paigutage seadet ukse korvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna

kukkuda.

Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Uimber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine”.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht!

Koik elektrilhendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal
vOi seadme all olevas niSis, eriti siis,
kui seade té6tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks ilma tdoriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
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Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme lhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

» See seade on ette néhtud ainult
koduseks (siseruumides)
kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

» Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tootavat seadet
jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade
katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

¢ Inimesed, kellel on
stidamestimulaator, peaksid
tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

HOIATUS!
Plahvatuse vdi tulekahju oht!

*  Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva vai 6li,

valtige nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

* Vaga kuumast olist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku
suttimist.

» Toidujadke sisaldav kasutatud oli voib
pohjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt
kasutatav oli.

+ Arge pange tuleohtlikke v6i tuleohtliku
ainega margunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse ega
peale.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel
ega lahtisel leegil seadmega kokku
puutuda.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos
alkoholiga vdib tekitada alkoholi ja
6hu segu.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

« Emailkihi kahjustamise voi
varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele ega otse ahju pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid
ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel
voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
sugavat vormi. Puuviljamahlad
tekitavad plekke, mis voivad olla
plsivad.

* Arge hoidke tuliseid ndusid
juhtpaneelil.

» Arge laske néul kuivaks keeda.

* Olge ettevaatlik ja arge laske
esemetel ega keedundudel seadmele
kukkuda. Pind voib kahjustuda.

* Arge aktiveerige keeduvaljasid
tuhjade keedundudega ega ilma
keedundudeta.

* Valumalmist voi alumiiniumist
valmistatud voi kahjustatud péhjaga
keedundud vdivad tekitada



kriimustusi. Tostke alati esemed Ules,
kui peate neid pliidiplaadil ligutama.
See seade on ette nahtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada
muudel eesmarkidel, naiteks ruumi
soojendamiseks.

2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti;

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada. Votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujdanused voivad pohjustada
tulekahju.

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja
voib pohjustada roostet.
Kondenseerumise vahendamiseks
laske ahjul enne kiipsetamise
alustamist 10 minutit té6tada.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.
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Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
Katallutilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!

Teave selles seadmes olevate
lampide ja eraldi maidavate
varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste
majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi
on moéeldud edastama infot seadme
téooleku kohta. Need pole méeldud
kasutamiseks muudes rakendustes
ega sobi ruumide valgustamiseks.
Kasutage ainult samasuguste
naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Léambumis- v&i vigastusoht!

Eemaldage seade vooluvorgust.
Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

Eemaldage uksekaepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|6ksujaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine ilevaade

ql q g IF Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

El Riiuli asendid

=
I_OLDO Juhtnupp (temperatuuri juhtnupp)
e Temperatuuri indikaator/stimbol
'%S%V 6| Kuumutuselement
HOEmE A=Al 7 B Lamp
oo T o
Novs i\ B Riiulitugi, eemaldatav
<~ .
- Bl Ventilaator
N\

/ =
(4

3.2 Pliidiplaadi Glevaade

Induktsioonkeeduvali

‘ ‘ Juhtpaneel
N ~NL
l PN
N
L A
3.3 Tarvikud Praadimiseks vahema dliga voi
kasutamiseks ilma klpsetuspaberita.
* Traatrest S « Teleskoopsiinid
Kipsetusndudele, koogivormidele, Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
praadidele. mugavamalt sisse likata ja valja
+ Kombipann votta.

Kookidele ja kupsistele.
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.

AirFry

* Hoiusahtel
Hoiusahtel asub ahjuédnsuse all.

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peattkke.

4.1 Esimene puhastamine

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.



Ahjuuksel on aeglase
sulgumise siisteem. Arge
kunagi ust jduga sulgege.

Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

4.2 Sensorvaljade kasutamine

Funktsiooni sisselilitamiseks puudutage
ja hoidke ekraanil valitud siimbolit
vahemalt 1 sekund.

4.3 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

9 vilgub, kui thendate seadme
elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus
voi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —.
Umbes viie sekundi parast vilkumine

lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

4.4 Kellaaja muutmine

Te ei saa muuta kellaaega,
kui méni funktsioon tootab.

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatikke.

5.1 Pliidi juhtpaneel

EESTI

Vajutage nuppu Q) seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist
,Kellaaja seadmine*.

4.5 Sissellkatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.

Nupp tuleb valja.

4.6 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

1. Valige funktsioon E].Valige
maksimaalne temperatuur.

2. Laske ahjul tund aega té6tada.

3. Valige funktsioon @ Valige
maksimaalne temperatuur.

4. Laske ahjul 15 minutit td6tada.

5. Valige funktsioon . Valige
maksimaalne temperatuur.

6. Laske ahjul 15 minutit to6tada.

7. Ldulitage ahi vélja ja laske sel maha

jahtuda.
Tarvikud voéivad tavalisest kuumemaks
minna. Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu.

Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

5. PLIIT - IGAPAEVANE KASUTAMINE
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Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad
teada, millised funktsioonid on sees.

Funktsioon

Markus

0) SISSE/VALJA Pliidiplaadi sisse- ja valjaltlitamiseks.
= Hob?Hood Funktsiooni kasitsireziimi sisse- ja valjalu-
litamiseks.

IE'I Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.

[l Paus Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

- Soojusastme nait Soojusastme naitamiseks.

c I Keeduvaljade taimerindi- Naitab, millise valja jaoks aeg on maara-
kaatorid tud.

Taimerinaidik Aja naitamiseks minutites.

8 | D - Keeduvalja valimiseks.

& =+ - Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

0 -+ - Soojusastme maaramiseks.

10

E" PowerBoost Funktsiooni sisselulitamiseks.

5.2 Soojusastme nait

Ekraan Kirjeldus

Keeduvali on valja lilitatud.
(1.3 Keeduvali on sisse lilitatud.
Paus on sees.

(&)

Automaatne kuumutamine on sees.

(7

PowerBoost on sees.

+ number

Tegemist on rikkega.

3,0

OptiHeat Control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): toiduval-
mistamise jatkamine / soojashoidmine / jadkkuumus.

1
L

Lukk / Lapselukk on sees.
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Ekraan Kirjeldus
Sobimatu voi liiga vaike nou, voi ei ole keeduvaljal Gldse noud.
E] Automaatne valjalllitus on sees.

5.3 OptiHeat Control (3-
astmeline jadkkuumuse
indikaator)

C HOIATUS!

)/ (=), U Niikaua kui

indikaator on sees, kaasneb
jaékkuumusega poletusoht.

Induktsioonkeeduvéljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust
otse keedundude pohjas.
Klaaskeraamikat kuumutatakse
koéogindude kuumusega.

Indikaatorid (£ / (=) / (L] 1alituvad sisse,
kui keeduvali on kuum. Need naitavad
kasutatavate keeduvéljade jadkkuumuse
taset.

Indikaatorid vdivad sisse lulituda ka:

« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul,
kui te neid parajasti ei kasuta,

¢ kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid
keeduvali on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on
jahtunud.

5.4 Sisse- ja valjalllitamine
Pliidi sisse- voi valjalulitamiseks
puudutage 1 sekundi valtel @

5.5 Automaatne valjalllitus

Funktsioon seiskab pliidi
automaatselt, kui:

« koik keedualad on valja lulitatud,

« parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

* kui juhtpaneelile on midagi maha
lainud voi asetatud (ndu, lapp vms) ja
seda pole sealt 10 sekundi jooksul
eemaldatud. Kdlab helisignaal ja pliit
lUlitub vélja. Eemaldage objekt voi
puhastage juhtpaneel.

« PIliit 13heb liiga kuumaks (nt ndu on
kuivalt plaadil). Enne kui pliiti uuesti
kasutama hakkate, laske keedualal
maha jahtuda.

» kasutate sobimatut keedundud.

Simbol J siittib ja 2 minuti parast
|Ulitub keeduvali automaatselt valja.
» te pole keeduala valja lulitanud voi
soojusastet muutnud. Mone aja
maésdudes siittib (- ja pliit Iilitub
valja.
Soojusastme ja pliidi valjaliilitusaja
vaheline seos:

Soojusaste Pliit ltilitub valja
parast

, 1.2 6 tundi

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

5.6 Soojusaste

Soojusastme suurendamiseks
puudutage +. Soojusastme

vahendamiseks puudutage —.
Keeduvalja valjalllitamiseks puudutage

samaaegselt + ja—.

5.7 Automaatne kuumutamine

Selle funktsiooni sisselulitamisel
saavutate vajaliku soojusastme kiiremini.
Selle funktsiooni puhul rakendatakse
monda aega kdrgeimat soojusastet;
seejarel seda vahendatakse, kuni
joutakse dige soojusastmeni.

Funktsiooni sisselllitamiseks
peab keeduvali olema kulm.

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage E" (@
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siittib). Puudutage kohe =+ (A siittib).

Puudutage kohe =, kuni ekraanil
kuvatakse dige soojusaste. 3 sekundi

parast suttib @
Funktsiooni viljaliilitamiseks:
puudutage —.

5.8 PowerBoost

See funktsioon véimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem voimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala
jaoks sisse lulitada ainult piiratud ajaks.
Parast seda lllitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

Keeduala jaoks funktsiooni

sisselillitamiseks: puudutage o
s{ttib.

Funktsiooni viljalllitamiseks:
puudutage e Pvai—.

5.9 Taimer

Poéordloendur

Saate kasutada seda funktsiooni, et
maarata, kui kaua keeduvali the
toiduvalmistusseansi ajal to6tama peab.

Koigepealt valige keeduvalja soojusaste,
seejarel funktsioon.

Keeduvilja seadmiseks: puudutage

uuesti nuppu €O, kuni vajaliku keeduvalja
indikaator suttib.

Funktsiooni aktiveerimiseks voi
kellaaja muutmiseks puudutage taimeri

nuppu + vOi — aja seadmiseks
(vahemikus 00 - 99 minutit). Kui
keeduvélja indikaator hakkab aeglaselt
vilkuma, toimub aja pddrdloendus.
Ulejadnud aja vaatamiseks seadke

kipsetusaeg nupuga . Keeduvalja
indikaator hakkab kiiresti vilkuma.
Ekraanil kuvatakse jarelejaanud aeg.

Funktsiooni deaktiveerimiseks seadke
kipsetusaeg nupuga @ja puudutage

nuppu —. Jarelejdanud aeg laheb tagasi
00-le. Keeduvélja indikaator kustub.

Kui aeg jouab I6pule, kostab
helisignaal ja 00 vilgub.
Keeduala deaktiveerub.

@

Heli peatamiseks puudutage nuppu
vei .

Minutilugeja

Kui pliit on aktiveeritud ja keeduvaljad ei

toota, saate kasutada seda funktsiooni
Minutilugeja-na. Soojusastme ekraanil

kuvatakse .
Funktsiooni aktiveerimiseks
puudutage nuppu @ Puudutage taimeri

nuppu T~ voi — aja seadmiseks. Kui
aeg jouab I6pule, kostab helisignaal ja 00
vilgub.

Heli peatamiseks puudutage nuppu
vai ©.

Funktsiooni deaktiveerimiseks
puudutage nuppu @ ja seejarel

puudutage nuppu —. Jarelejdanud aeg
laheb tagasi 00-le

See funktsioon ei mojuta
Uhegi keeduvalja t66d.

5.10 Paus

Funktsiooniga lilitatakse koik
kasutatavad keedualad madalaimale
soojusastmele.

Kui funktsioon té6tab, on juhtpaneelil
kodik muud stimbolid lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.

Puudutage I , et funktsioon aktiveerida.

suttib.Soojusaste langeb tasemele 1.
Funktsiooni deaktiveerimiseks

puudutage I . Suttib eelmine soojuse
tase.

5.11 Lukk

Keeduvéljade kasutamise ajal saate
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
soojusastme kogemata muutmise.

Valige koigepealt soojusaste.



Funktsiooni sisseliilitamiseks:

puudutage &, suttib 4 sekundiks.
Taimer jaab sisselllitatuks.

Funktsiooni valjaliilitamiseks:

puudutage EI Sittib viimati kasutatud
soojusaste.

Pliidi valjaltlitamisel ltlitub
vélja ka see funktsioon.

5.12 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidiplaadi
juhusliku sisselilitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks:
kaivitage pliit © abil. Arge valige
soojusastet. Puudutage & 4 sekundit.
stttib. Lilitage pliit valja O abil.
Funktsiooni véljalilitamiseks:
kaivitage pliit ® abil. Arge valige
soojusastet. Puudutage EI 4 sekundit.
stittib. Liilitage pliit valia @ abil.

Funktsiooni ignoreerimiseks iihe
toiduvalmistamise ajaks: lulitage pliit

sisse ® abil. LLJ suttib. Puudutage & 4
sekundi véltel. Valige soojusaste 10
sekundi jooksul. Pliiti saab ntitd

kasutada. Kui lulitate pliidi valja ® abil,
on funktsioon jalle sees.

5.13 Hob?Hood

See on eesrindlik automaatne
funktsioon, mis Gihendab pliidiplaadi
spetsiaalse 6hupuhastiga. Nii pliidil kui
ka 6hupuhastil on infrapuna-
signaalkommunikaator. Ventilaatori kiirus
maaratakse automaatselt valitud reziimi
ja pliidil oleva kdige kuumema néu
temperatuuri alusel. Ventilaatorit saate
pliidiplaadilt kasutada ka kasitsi.

@

Enamike 6hupuhastite puhul
on kaugjuhtimine vaikimisi
valja lulitatud. Enne
funktsiooni kasutamist
aktiveerige see. Lisateavet
leiate 6hupuhasti
kasutusjuhendist.
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Funktsiooni automaatne juhtimine
Funktsiooni automaatseks kasutamiseks
valige automaatreziim H1 — H6. Algselt
on pliit seadistatud valikule H5.
Ohupuhasti reageerib alati, kui kasutate
pliidiplaati. Pliit tuvastab keedundude
temperatuuri automaatselt ja reguleerib
selle jargi ventilaatori kiirust.

Automaatreziimid

Auto- Keemi- Praadi-
ma.atne nel) mine2)
tuli
Reziim  Valjas Valjas Valjas
HO
Reziim  Sees Valjas Valjas
H1
Reziim  Sees Venti- Venti-
H2 3) laatori  laatori
kiirus 1 kiirus 1
Reziim  Sees Valjas Venti-
H3 laatori
kiirus 1
Reziim  Sees Venti- Venti-
H4 laatori laatori
kiirus 1 kiirus 1
Reziim  Sees Venti- Venti-
H5 laatori laatori
kiirus 1 kiirus 2
Reziim  Sees Venti- Venti-
H6 laatori laatori
kiirus 2 kiirus 3

1) piiit tuvastab keemise ja aktiveerib venti-
laatori kiiruse vastavalt automaatreziimile.

2) piiit tuvastab praadimise ja aktiveerib
ventilaatori kiiruse vastavalt automaatreZzii-
mile.

3) See reziim aktiveerib ventilaatori ja tule

ega sOltu temperatuurist.

Automaatreziimi muutmine

1. Ldulitage seade valja.

2. Puudutage ® 3 sekundit. Ekraan
suttib ja kustub.

3. Puudutage & 3 sekundit.

4. Puudutage nuppu @) paar korda,
kuni sittib (4.
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5. Puudutage taimeri nuppu + et
valida automaatne reziim.

@ Ohupuhasti juhtimiseks otse
ohupuhasti paneelil
deaktiveerge funktsiooni
automaatne reziim.

@ Kui olete toiduvalmistamise
|6petanud ja pliidiplaadi

deaktiveerinud, voib
Ohupuhasti siiski teatud aja
jooksul todtada. Parast seda
deaktiveerib siisteem
ventilaatori automaatselt ja
tokestab ventilaatori
tahtmatu aktiveerimise
jargmise 30 sekundi jooksul.

Ventilaatori kiiruse késitsi juhtimine
Funktsiooni saab kasutada ka kasitsi.

Selleks puudutage nuppu =, kui
pliidiplaat on aktiivne. See deaktiveerib
funktsiooni automaatse t606 ja voimaldab
teil ventilaatori kiirust kasitsi muuta. Kui

vajutate nuppu E tostate ventilaatori
kiirust the sammu vérra. Kui jdouate
intensiivsele tasemele ja vajutate uuesti

nuppu E seate ventilaatori kiiruseks 0,
mis deaktiveerib 6hupuhasti ventilaatori.
Ventilaatori uuesti kaivitamiseks kiirusel

1 puudutage nuppu =

Funktsiooni automaatse t66
aktiveerimiseks
deaktiveerige pliit ja
aktiveerige see uuesti.

Valgusti aktiveerimine
Saate pliidiplaadi seadistada nii, et see
aktiveeriks valgusti automaatselt sisse,

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

6.1 Keedunoud

@ Induktsioonaladel tekitab
tugev elektromagnetvali
kdogindus kuumuse véaga
kiiresti.

kui pliidiplaadi aktiveerite. Selleks
seadke automaatreziim sattele H1 — H6.

Ohupuhasti tuli deaktiveerub
2 minutit
parast pliidi deaktiveerimist.

5.14 Toitehaldus-funktsioon

* Keedualad rihmitatakse vastavalt
oma asukohale ja pliidi faaside arvule.
Vaadake joonist.

 lgal faasil on maksimaalne
elektrivdimsus.

* Funktsioon jagab vbimsuse samasse
faasi Uhendatud keedualade vahel.

* Funktsioon lilitub sisse, kui Uhte faasi
Uhendatud keeduvéljade
koguvdimsus Uletatakse.

» Funktsioon védhendab samasse faasi
Uhendatud keedualade véimsust.

* Vahendatud vGimsusega
keeduvaljade soojusaste vaheldub

kahe taseme vahel.
$ $

PPN

6. PLIIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Kasutage
induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

Keedunéu materjal

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise
pohjaga (vastava tootjapoolse
téhistusega).

*  mittesobiv: alumiinium, vask,
messing, klaas, keraamika, portselan.



Keedunéud voib

induktsioonpliidiplaadil kasutada, kui:

« vesi hakkab keeduvalja kdrgeima
soojusastme valimisel vaga Kiirelt
keema.

* magnet tdmbub keedundu pdhjale.

@ Keedundu pohi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.
Enne panni asetamist
pliidiplaadile kontrollige, kas
selle pohi on kuiv ja puhas.

Keedunéu mootmed

Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt néu pdhja suurusega.

Keeduala tdhusus soltub keedundu
labim6odust. Minimaalsest vaiksema
pohjaga keedundu kasutab keeduvalja
saadaolevat vdimsust ainult osaliselt.

6.2 Minimaalne k66gindu
diameeter

EESTI 15

6.3 Kasutamisega kaasnevad
helid

Kui kuulete:

» pragisevat heli: néud on tehtud
erinevatest materjalidest
(mitmekihiline p&hi).

 vilinat: kasutatakse Uhte voi mitut
keeduvélja suurel véimsusel ja ndud
on tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline pohi).

» surinat: kasutatakse suurt véimsust.

*  kldpsumist: elektriltlitused.
sisinat, suminat: ventilaator t66tab.

Need helid on normaalsed ega ole

margiks pliidi rikkest.

6.4 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lulitub keeduvélja
soojendus vélja enne poordloenduse
taimeri signaali kblamist. To0aja pikkus
sOltub valitud soojusastmest ja
kiipsetusaja pikkusest.

Keedu- Koodgindu Véimsus 6.5 Naiteid pliidi kasutamisest
Ll Ly i Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
(mm) ; !
energia vahel ei ole otsest seost.
Vasak ta- 125 - 140 1400/2500 Soojusastet suurendades ei suurene
gumine energiatarve proportsionaalselt. See
tahendab, et keskmise soojusastmega

Parem 145 - 180 1800/2800 keeduvali kasutab véhem kui poolt oma
tagumine véimsusest.
Parem 145 - 180 1800/2800 Tabelis toodud andmed on
eesminé ainult orientiirid.
Vasak 180 - 210 2300/3600
eesmine
Soojusaste  Kasutamine: Aeg Napunaited

(min.)
-1 Valmistatud toidu soojas- vasta-  Pange noule kaas peale.

hoidmiseks. valt va-

jaduse-

le
1-2 Hollandi kaste, sulatamine: 5-25  Aeg-ajalt segage.

voi, Sokolaad, zelatiin.

1-2 Kalgendamine: kohevad om- 10 -40 Valmistage kaane all.

letid, kiipsetatud munad.
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Soojusaste  Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine 25 -50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tu-

leb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Kodgiviljade, kala ja liha au- 20 - 45 Lisage paar supilusikatait
rutamine. vedelikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750

g kartulite kohta.

4-5 Suuremate toidukoguste, 60 - Kuni 3 | vedelikku ning kom-
hautiste ja suppide valmista- 150 ponendid.
mine.

6-7 Kergelt praadimine: eskalo- vasta- Pddrake poole aja méddu-
pid, vasikalihast cordon bleu, valtva- des.
karbonaad, kotletid, vorstid, jaduse-
maks, keedutainas, munad, le
pannkoogid, séorikud.

7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15  Poodrake poole aja méodu-
kartulid, ribiliha, praetukid. des.

9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), frii-

kartulite valmistamine.

Suure koguse vee keetmine. PowerBoost on sisse lulitatud.

7. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

7.1 Uldteave
Puhastage pliiti iga kord parast

kasutamist.

Kasutage alati puhta pohjaga nousid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mojuta kuidagi pliidi t66d.
Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalse klaasikaabitsat.

7.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad

plekid, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti
kahjustada. Puldke valtida toidu
pinnale kérbemist. Asetage
spetsiaalne kaabits dige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera
pliidi pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme
lapiga.

Metalse ldikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.
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8. AHI - IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS! 8.1 Ahju funktsioonid
V; :E;uktf;t kasitlevaid HOIATUS!
P ' / A \ Arge valage enne

kiipsetusprotsessi ega selle
ajal veeslivendisse mingeid
vedelikke. Kahjustuse
tekkimise oht.

Siimbol Ahju funktsioon Kasutamine
0 Valjas-asend Ahi on véljas.
P66rdohk Korraga kiipsetamiseks kuni kahel ah-
jutasandil ning toiduainete kuivatami-
seks.

Seadke ahju temperatuur 20-40 °C
madalamaks kui funktsiooniga Tava-
parane kipsetamine.

|(?) 7 Pitsareziim Uhel ahjutasandil toitude kiipsetami-
2| || /AirFry seks, mis vajavad intensiivsemat pruu-
nistamist ja krébedat pohja.
/Praadimiseks vahese oliga voi kasu-
tamiseks ilma kupsetuspaberita. Frii-
kartulitele voi pitsale.

—_— Tavaparane kiipsetamine Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja
—_ rostimiseks.
Kuivatus Viilutatud puuviljade, juurviljade ja

I seente kuivatamiseks.

— Kiirgrill Suuremas koguses lamedate toitude
grillimiseks ja leiva/saia rostimiseks.

— Turbogrill Suurte kondiga liha- vai linnulihatukki-

Y de réstimiseks Ghel riiulitasandil. Ka

gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
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Siimbol Ahju funktsioon

Kasutamine

| ??I Niiske kiipsetus p66rdéhuga
é

Funktsioon kipsetamise ajal energia
saastmiseks. Kipsetusjuhiste leidmi-
seks vt peatukki ,Nouandeid ja napu-
naiteid“, Niiske kiipsetus poérdéhuga.
Ahjuuks peaks kipsetamise ajal olema
suletud, et kasutatavat funktsiooni mit-
te katkestada ning tagada, et ahi t66-
taks voimalikult suure energiatéhusu-
sega. Selle funktsiooni kasutamisel
voib ahju sisemine temperatuur erine-
da valitud temperatuurist. Kuumutus-
voimsus voib vaheneda. Uldisi ener-
giasaastusoovitusi vt jaotisest ,Ener-
giatdhusus*®, Energia saastmine. Vas-
tavalt standardile EN 60350-1 kasutati
seda funktsiooni energiatéhususe
klassi maaratlemiseks.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub
lamp automaatselt valja.

@ Sulatamiseks ilma
temperatuuri valimata
kasutage funktsiooni Niiske
kiipsetus po6rddhuga.

8.2 Ahju sisse- ja valjalilitamine

@ Oleneb mudelist, kas
seadmel on nuppude
siimbolid, indikaatorid voi
tuled:

» Indikaator suttib, kui ahi
kuumeneb.

» Lamp suttib, kui ahi
tootab.

» Sumbol naitab, kas
nupuga on moni
keeduvaljadest sisse
|tlitatud, ahju funktsioone
vOi temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja
temperatuurinupp véaljas-asendisse.

8.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lilitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lulitate ahju valja,

8.4 Ahju tarvikute sisestamine
Kombipann:

Likake sugav pann ahjuresti tugede
vahele.

Traatrest ja kiipsetusplaat ja siigav
pann koos:

Lukake stigav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse.
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Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.

i

\

AirFry rest:

Pange AirFry-rest kolmandale

ahjutasandile. Pange kiipsetusplaat Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii,
esimesele ahjutasandile. et selle jalad jaavad allapoole.

?

=

\

Paigutage kipsetusplaat voi stigav pann

@ teleskoopsiinidele.
» Kaoigil tarvikutel on
vaiksed salgud vasak- ja

parempoolse kulje
Ulaosas, et suurendada
ohutust Salgud kujutavad

endast ka S
libisemisvastast abindud.
» Resti imbritsev korge /&

\

{

serv aitavab ara hoida
ahjundude
mahalibisemist.

Lo Pange traatrest stigava panni peale.
8.5 Teleskoopsiinid — Pange traatrest ja siigav pann

ahjutarvikute sisestamine teleskoopsiinidele.

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.
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9. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

9.1 Ekraan
A B A. Kella funktsioonid
| B. Taimer
GEEE) GuNN) 4uNm) o=
LA R0
Q ggoo ©
N |
9.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja valimiseks.
@ KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
-|- PLUSS Kellaaja valimiseks.

9.3 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

@ Kellaaeg Kellaaja seadmiseks muutmiseks voi
kontrollimiseks.

>l Kestus Ahju tooaja kestuse maaramiseks.

Ja) Minutilugeja Poordloenduse seadmiseks. See funkt-

sioon ei mojuta ahju t66d. Saate seada
funktsiooni igal ajal, ka siis, kui ahi on
valja lulitatud.

9.4 KESTUSE maéaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja

temperatuur.

2. Vajutage jarjest &, kuni =l hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + vdi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse |_)|

4. Kui aeg saab tais, vilgub 2l ja
kostab helisignaal. Seade lulitub
automaatselt valja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal vélja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

9.5 MINUTILUGEJA

maaramine

1. Vajutage jarjest €D, kuni £ hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + vOi T vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt téole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal vélja lulitada.
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4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja

. s ! 2. Vajutage ja hoidke —.
temperatuurinupp véljas-asendisse.

Kellafunktsioon lilitub méne sekundi

9.6 Kellafunktsioonide parast valja.

tuhistamine
1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud

funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

10. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Kui kiipsetate kooke rohkem kui thel

HOIATUS! . o
- . ahjutasandil, voib kupsetusaega 10-15
Vit oh.UtUSt kasitlevaid minuti vorra pikendada.
peatikke.
Eri kdrgusel kipsetatavad koogid ja

Tabelites esitatud kipsetised ei pruunistu alati vordselt.
@ temperatuurid ja Ebadlhtlase pruunistamise puhul pole

kUpsetusajad on ainult vaja temperatuuriseadistust muuta.

soovituslikud. Tapsemalt Kupsetamise kéigus erinevused

sbltuvad need retseptist ning voérdsustuvad.

kasutatava tooraine

Kipsetami jal voivad ahjuplaadid
kvaliteedist ja kogustest. upseTamise aja: volvac ahjuplaadi

veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
. . maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.
10.1 Klipsetamine

Esimesel kiipsetamisel kasutage
madalamat temperatuuri.

10.2 Nouandeid kiipsetamiseks

Kiipsetustulemused Voimalik pohjus Lahendus

Koogi pohi ei ole piisa- Vale ahjutasand. Pange kook madalamale ahju-
valt kiipsenud. tasandile.

Kook vajub kokku ja Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige veidi ma-
muutub vesiseks, klim- korge. dalam temperatuur.

biliseks.

Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige pikem
korge ja kipsetusaeg liiga kipsetusaeg ja madalam tem-

[Ghike. peratuur.
Kook on liiga kuiv. Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige kérgem
madal. temperatuur.
Kupsetusaeg on liiga pikk. Jargmine kord valige [ihem
kipsetusaeg.
Kook ei pruunistu Ght-  Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige pikem
laselt. kérge ja kiipsetusaeg liga kupsetusaeg ja madalam tem-
[Ghike. peratuur.

Koogitainas pole Uhtlaselt Jargmine kord laotage tainas
jaotatud. kipsetusplaadile Uihtlaselt.
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Kiipsetustulemused Voimalik pohjus Lahendus

Kook ei saa retseptis ~ Ahju temperatuur on liiga  Jargmine kord valige veidi kor-
toodud kipsetusajaga madal. gem temperatuur.

valmis.

10.3 P66rdéhk

Kiipsetamine iihel ahjutasandil

Kiipsetamine vormides

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-

(°C) sand
Roéngaskook voi nupsusai 150 - 160 50-70 2
Madeira kook / puuviljakoogid 140 - 160 50 - 90 1-2
Rasvavaba keeks 150 - 1601) 25-40 &
Koogip6hi — muretaignast 170 - 1801 10-25 2
Koogipohi — biskviittaignast 150 - 170 20-25 2
Ounakook (2 vormi, @ 20 cm, dia- 160 60 - 90 2-3
gonaalselt)

1) Eelsoojendage ahi.

Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Kuiv purukook 150 - 160 20-40 3
Puuviljakoogid (parmitaignast/ 150 35-55 8
biskviittaignast)”
Muretaignast puuviljakoogid 160 - 170 40 - 80 3
1) Kasutage sugavat panni.
Kiipsised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Muretaignast kipsised 150 - 160 10-20 3
Liivakupsised/soolapulgad 140 20 - 35 3
Biskviittaignast kipsised 150 - 160 15 -20 8
Munavalgest kipsetised, besee 80 -100 120 - 150 3
Makroonid 100 - 120 30 - 50 8
Parmitaignast kupsised 150 - 160 20-40 3
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Lehttaignakipsetised 170 - 1801 20 - 30 3
Saiakesed 1601) 10-35 3
Vaikesed koogid (20 tk kiipsetus-  4501) 20-35 3
plaadil)
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja grataanide tabel
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Juustukattega baguette'id 160 - 1701 15-30 1
Taidetud kodgiviljad 160 - 170 30- 60 1
1) Eelsoojendage ahi.
Kiipsetamine mitmel tasandil
Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
2.tasand
Tuuletaskud/ekleerid 160 - 1801 25-45 2/4
Kuiv purukook 150 - 160 30-45 2/4
1) Eelsoojendage ahi.
Kiipsised/small cakes/kiipsetised/saiakesed
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
2. tasand
Muretaignast kupsised 150 - 160 20 -40 2/4
Liivakupsised/soolapulgad 140 25-45 2/4
Biskviittaignast kiipsised 160 - 170 25-40 2/4
Munavalgest kipsetised, beseed 80 - 100 130-170 2/4
Makroonid 100 - 120 40 - 80 2/4
Parmitaignast kipsised 160 - 170 30 - 60 2/4
Lehttaignakipsetised 170 - 1801 30-50 2/4
Saiakesed 1801 25-40 2/4
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand

2. tasand
Vaikesed koogid (20 tk kipsetus-  1501) 20-40 2/4

plaadil)

1) Eelsoojendage ahi.

10.4 Ulemise + alumise kuumutusega iihel tasandil kiipsetamine

£

Kiipsetamine vormides

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-

(°C) sand

Roéngaskook voi nupsusai 160 - 180 50-70 2
Madeira kook / puuviljakoogid 150 - 170 50 - 90 1-2
Rasvavaba keeks 1701 25-40 2
Koogip6hi — muretaignast 190 - 2101 10-25 2
Koogipohi — keeksitaignast 170 - 190 20 - 25 2
Ounakook (2 vormi @ 20 cm, dia- 180 60 - 90 1-2
gonaalpaigutus)

Lahtine pirukas (nt quiche lorraine) 180 - 220 35-60 1
Juustukook 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Eelsoojendage ahi.

Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-

(°C) sand

Parmitaignast kringel / parg 170 - 190 40 - 50 2
Joulukook 160 - 1801) 50-70 2
Leib (rukkileib): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Kipsetamise esimene pool. 1 2. 30-60

2. Kupsetamise teine pool. 2. 160-180")

Tuuletaskud/ekleerid 190 - 2101 20-35 3
Rullbiskviit 180 - 2001) 10 - 20 &
Kuiv purukook 160 - 180 20 -40 3
Mandlikook/suhkrukoogid 190 - 2101 20 - 30 8
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Puuviljakoogid (parmitaignast/ 170 35-55 3
biskviittaignast)2)
Muretaignast puuviljakoogid 170 - 190 40 - 60 3
Orna kattega (nt kohupiim, koor, 160 - 1801 40 - 80 3
keedukreem) parmitainaktpsetised
Pitsa (rohke kattega) 190 - 2101 30 -50 1-2
Pitsa (6huke pohi) 220 - 2501) 15-25 1-2
Hapendamata leib 230 - 250 10 - 15 1
Tordid (CH) 210-230 35-50 1
1) Eelsoojendage ahi.
2) Kasutage stigavat panni.
Kiipsised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Muretaignast kiipsised 170 - 190 10-20 3
Liivaklpsised/soolapulgad 1601 20-35 3
Keeksitainast kipsised 170 - 190 20-30 3
Munavalgest kipsetised, besee 80 -100 120 - 150 3
Makroonid 120 - 130 30 - 60 3
Parmitaignast kiipsised 170 - 190 20 - 40 3
Lehttaignakipsetised 190 - 2101 20 - 30 3
Saiakesed 190 - 2101 10 - 55 3
Vaikesed koogid (20 tk plaadil) 1701 20 - 30 3-4
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja grataanide tabel
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pastavorm 180 - 200 45 - 60 1
Lasanje 180 - 200 35-50 1
Kdogiviljagrataan 180 - 2001 15-30 1
Juustukattega baguette'id 200 - 2201) 15-30 1
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Magusad vormiroad 180 - 200 40 - 60 1
Kalavormid 180 - 200 40 - 60 1
Taidetud kodgiviljad 180 - 200 40 - 60 1

1) Eelsoojendage ahi.

10.5 Pitsareziim

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-

(°C) sand
Pitsa (6huke pahi)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pitsa (rohke kattega)1) 180 - 200 20-35 1-2
Puuviljakoogid 170 - 200 35-55 1-2
Spinatipirukas 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (lahtine pirukas) 170 - 190 45 - 55 1-2
Sveitsi juustupirukas 170 - 200 35-55 1-2
Juustukook 140 - 160 60 - 90 1-2
Ounakook, kattega 150 - 170 50 - 60 1-2
Kodgiviljapirukas 160 - 180 50 - 60 1-2
Hapendamata leib 230 - 2502) 10-20 2-3
Lehttaignakupsetis 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502) 12 - 20 2-3
Vene pirukad (calzoned vene 180 - 2002) 15-25 2-3
moodi)

1) Kasutage stigavat panni.
2) Eelsoojendage ahi.

10.6 Niiske kiipsetus pé6rddhuga ¥l

Leib ja pitsa

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand

Kuklid 180 25-35 8

Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 8
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Rullbiskviit 180 20 - 30 8
Sokolaadikook 180 30 - 40 3
Koogid vormis
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Suflee 200 30-40 3
Biskviittaignast pohi 180 20-30 3
Victoria kook 150 25-35 8
Kala
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Kala kupsetuskotis 300 g 180 25-35 3
Terve kala, 200 g 180 25-35 3
Kalafilee, 300 g 180 25-35 8
Liha
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Liha kupsetuskotis 250 g 200 25-35 8
Lihavardad 500 g 200 30-40 B
Viikesed kupsetised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Kupsised 180 25-35 8
Makroonid 160 25-35 B
Muffinid 180 25-35 8
Soolaklpsised 170 20-30 8
Muretainast kiipsised 150 25-35 3
Korvikesed 170 15-25 8
Taimetoitlastele
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 8
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand

Omlett 200 20 - 30 8

Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 B

10.7 Nduanded liha
kipsetamiseks
Kasutage kuumakindlaid ahjundusid.

Vaherasvast liha tuleks kupsetada
kaetult (kasutage fooliumit).

Suuri lihatlikke kiipsetage otse
ahjuplaadil voi ahjuplaadile asetatud
traatrestil.

Et tilkuv rasv suitsema ei hakkaks,

kallake plaadile veidi vett.

Poddrake praadi, kui 1/2-2/3
kiipsetusajast on méédunud.

Kipsetage liha voi kala suurte tikkidena
(vahemalt 1 kg).

Klpsetamise ajal kastke liha
praeleemega iga natukese aja tagant.

10.8 Traditsiooniline kiipsetamine &

Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pajapraad 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Rostbiif voi filee: vahe- paksuse cm 230 - 2501) 6-8 1
kips kohta
Rostbiif voi filee: pool- paksuse cm 220 - 230 8-10 1
kips kohta
Rostbiif voi filee: tdis-  paksuse cm 200 - 220 10-12 1
kips kohta
1) Eelsoojendage ahi.
Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Abatikk, kael, sink, 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
seljatlikk
Karbonaad, ribipraad 1 - 1,5 kg 180 - 190 60 - 90 1
Pikkpoiss 7509 - 1kg 170-190 50 - 60 1
Seakoot (eelkiipseta- 750 g - 1 kg 200 - 220 90 -120 1

tud)
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Vasikaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Réstitud vasikalihal) ~ 1kg 210-220  90-120 1
Vasikakoot 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Kasutage kinnist kiipsetusnoud.
Lambaliha
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Lambakoot, rostitud 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
lambaliha
Lambaliha, tagatiikk 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Uluk
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Janese seljatukk, jane- kuni 1 kg 220 -2401) 30-40 1
sekoot
Hirve seljatlikk 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Tagatiikk 1,5-2 kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Eelsoojendage ahi.
Linnuliha
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Linnuliha portsjonitiikid 200-250 g/tk 220 - 250 20 - 40 1
Pool kana 400-500 g/tk 220 - 250 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Part 1,5-2 kg 210 - 220 80-100 1
Hani 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Kalkun 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Kalkun 4 -6 kg 180 - 200 180 - 240 1
Kala
Toit Kogus Tempera-  Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Kala, terve 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
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10.9 Kipsetamine turbogrilliga

Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg Riiuli ta-
(°C) (min.) sand
Rostbiif voi filee: vahekiips paksuse cm 190 - 2001 5-6 1
kohta
Rostbiif voi filee: poolkiips paksuse cm 180 - 190 6-8 1
kohta
Rostbiif voi filee: taiskiips paksuse cm 170 - 180 8-10 1
kohta
1) Eelsoojendage ahi.
Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg Riiuli ta-
(°C) (min.) sand
Abatlikk, kael, kints 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
Karbonaad, ribipraad 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Pikkpoiss 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
Seakoot (eelkiipsetatud) 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
Vasikaliha
Toit Kogus Tempera- Aeg Riiuli ta-
tuur (°C) (min.) sand
Vasikapraad 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Vasikakoot 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Lambaliha
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Lambakoot, lambapraad  1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
Lamba seljatlikk 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Linnuliha
Toit Kogus Tempera- Aeg Riiuli ta-
tuur (°C) (min.) sand
Linnuliha portsjonitukid 200-250 g/tk 200 - 220 30-50 1
Pool kana 400-500 g/tk 190 - 210 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Part 1,5-2kg 180 - 200 80 -100 1
Hani 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
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Toit Kogus Tempera- Aeg Riiuli ta-
tuur (°C) (min.) sand
Kalkun 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Kalkun 4-6kg 140 - 160 150-240 1
10.10 Grillimisest Uldiselt * Girillige liksnes lamedamaid liha- voi
kalatukke.
HOIATUS!

Grillimisel peab ahju uks
olema alati suletud.

« Kasutage grillimisel alati kdrgeimat
temperatuuriseadet.

« Paigutage rest grillimistabelis
soovitatud tasandile. Grillimisala on ahjuresti keskosas.

« Koige alumisele tasandile asetage
alati stigav pann rasva kogumiseks.

10.11 Kiirgrill &
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
- " sand
1. kiilg 2. kiilg
Burgerid maks 1) 9-15 8-13 4
Seafilee maks 10-12 6-10 4
Vorstid maks 10-12 ©6-8 4
Steigid, vasikasteigid maks 7-10 6-8 4
Rostleib maks 1) 1-4 1-4 4-5
Kattega rostleib/sai maks 6-8 - 4
1) Eelkuumutage ahi
10.12 Kuivatamine Avage seadme uks ja laske seadmel
maha jahtuda. Seejarel I6petage
Katke ahjuriiulid kiipsetuspaberiga. kuivatamine.
Parimate tulemuste saavutamiseks:
|Ulitage seade poole aja moddudes valja.
Juurvili
Riiuli tasand
Toit 'I;cecmperatuur Aeg (h)
(°C) 1. tasand 2. tasand
Oad 60 -70 6-8 3 2/4
Piprad 60 -70 5-6 S 2/4

Kodgivili hapendamiseks 60 -70 5-6 3 2/4
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- 1;emperatuur Aeg (h) Riiuli tasand
() 1. tasand 2. tasand
Seened 50 - 60 6-8 3 2/4
Urdid 40 - 50 2-3 8 2/4
Puuviljad
Riiuli tasand
Toit ;I;%Tperatuur Aeg (h) bl 2. tasand
sand ’
Ploomid 60 -70 8-10 3 2/4
Aprikoosid 60 - 70 8-10 3 2/4
Ounaviilud 60-70 6-8 & 2/4
Pirnid 60 - 70 6-9 3 2/4
10.13 AirFry
Kiipsetised
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Sarvesaiad, kilmutatud umbes 350 g 180 - 220 15-30 3
Lehttainas, kilmutatud umbes 400 g 180 - 220 15-35 3
Lehttainas, varske umbes 300 g 180 - 220 15-35 3
Pitsa, kilmutatud umbes 340g 180 - 220 20- 35 3
Kartulitooted
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Friikartulid, kiilmutatud umbes 650 g 180 - 220 20-30 3
::r(ijikartulid, paksud, kilmuta- umbes 600g 180 - 220 20-30 3
u
Kartulitoidud, kilmutatud umbes 650 g 180 - 220 15-25 3
Viilud/kroketid umbes 450g 180 - 220 15-30 3
Varsked koogiviljad
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Suvikérvitsaviilud, varsked!) umbes500g  180-220  25-35 3

1) lisage 1 tl oliiviéli, et valtida kleepumist
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Muu

Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand

Eskalopp, kulmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25 8

Krevetid tainas, kilmutatud ~ umbes 200g 180 - 220 15-25

Kalmaarirongad, kiilmutatud umbes 250 g 180 - 220 15-25

Kananagitsad, kiulmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25

Kalapulgad, kilmutatud umbes 500 g 180 - 220 15-25

3
8
3
3

11. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise
pesuvahendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva- Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
hendid
_¢, Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemi-
= ne voib kaasa tuua suttimise.
Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage péa-
Igapdevane rast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.
kasutamine
& Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kui-
/_"/ vada. Kasutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga.
@;/ Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas (vélja arvatud AirFry-rest).
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid ja AirFry-kandikut
Tarvikud  abrasiivse puhastusvahendi voi teravate esemetega.
11.2 AirFry-resti puhastamine 11.3 Roostevabast terasest voi

1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile. alumiiniumist ahJUd
2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi

jatke koos ligunema. B késnaga. Kuivatage pehme lapiga.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi " . .
kasutage harja, et eemaldada Arge kasutage terasvilla, happeid ega
kérbenud kohad. abrasiivseid materjale, kuna need véivad

Resti véib pesta ka ndudepesumasinas. ahju pinda kahjustada. Puhastage ahju

juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.
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11.4 Riiulitugede eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage
riiulitoed.

1.

Tdmmake ahjuresti toe esiosa
kilgseina kuljest lahti.

Témmake ahjuresti toe tagaosa
kilgseina kuljest lahti ja eemaldage
tugi.

KAl

Teleskoopsiinide tdkked
peavad olema suunatud
ettepoole.

Paigaldage restitoed tagasi vastupidises
jarjekorras.

ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem
kinnitustraat oleks ees. Kahe
traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale
paigaldus voib emaili
kahjustada.

11.5 Ahjuukse eemaldamine

Puhastamise holbustamiseks tostke
ahjuuks eest ara.

1. Tehke uks taiesti lahti.
2. Liigutage liugurit, kuni kuulete
kldpsatust.
3. Sulgege ust, kuni liugur lukustub.
4. Tostke uks eest.
Ukse eemaldamiseks tdmmake seda
valjapoole esmalt tihest ja seejarel
teisest kljest.
Kui olete puhastamise I16petanud,
asetage uks vastupidises jarjekorras
oma kohale tagasi. Veenduge, et kuulete
ukse tagasiasetamisel klopsatust.
Vajadusel rakendage joudu.

11.6 Ukseklaaside
eemaldamine ja puhastamine

Teie toote ukseklaas voib
tudbilt ja kujult erineda
joonisel nahtud naidetest.
Klaaside arv voib samuti
erineda.

1. Votke molemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

2. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

3. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdommake need,
suunaga ules, juhikust valja.



4. Puhastage klaaspaneelid.
Paneelide paigaldamiseks korrake
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11.8 Sahtli eemaldamine

HOIATUS!

Ahju kasutamise ajal voib
sahtli sisemus tuliseks
minna. Arge hoidke seal
kergestisuttivaid esemeid ja
aineid, nt
puhastusvahendeid,
kilekotte, ahjukindaid,
paberit, puhastuspihusteid

Ulaltoodud samme vastupidises jms.
jarjekorras. ) . ) )
Puhastamise hélbustamiseks saab ahju
11.7 Lambi asendamine allosas oleva sahtli valja votta.
1. Témmake sahtel [dpuni valja.
HOIATUS! purt val

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvdrgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

Valgusti klaaskatte leiate
ahjuddne tagaosast.

2. Tostke sahtel vaikese nurga alla ja
1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks tdmmake siis sahtli tugisiinidest valja.
keerake seda vastupaeva. Sahtli sisestamine:
2. Puhastage klaaskate. o " :
: . . o 1. Sahtli sisseliikkamiseks asetage see
3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C tugisiinidele. Jalgige, et hoiuklambrid
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga. laheks siinidesse digesti
gi?rs]iutage sama tiidipi ahjuvalgusti 2. Seadke sahtel horisontaalseks ja
4. Paigaldage klaaskate. lukake sisse.
12. VEAOTSING
HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.
12.1 Mida teha, kui...
Probleem Voéimalik pohjus Lahendus
Seade ei kaivitu. Seade ei ole vooluvorku Kontrollige, kas seade on

Uhendatud vai ei ole Uhen- digesti vooluvorku thenda-

dus korralik.

tud.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Pliiti ei saa kaivitada voi
kasutada.

Puudutasite korraga 2 voi
enamat sensorvalja.

Puudutage ainult tiht sen-
sorvalja.

Pliiti ei saa kaivitada voi
kasutada.

Juhtpaneelil on vett voi on
juhtpaneel kaetud rasva-
pritsmetega.

Puhkige juhtpaneel puh-
taks.

Helisignaal kolab ja pliit 10-
litub valja.

Helisignaal kdlab, kui pliit
valja lilitatakse.

Katsite kinni tihe voi mitu
sensorvalja.

Vaadake, et sensorvaljad
oleksid vabad.

Pliit IGlitub valja.

Olete asetanud midagi
sensorvaljale (D

Eemaldage objekt sensor-
valjalt.

Jaakkuumuse indikaator ei
lUlitu sisse.

Keeduvali ei ole kuum,
sest see tootas vaid lihi-
kest aega.

Kui keeduvali on piisavalt
kaua tootanud, et olla
kuum, poéoérduge teenin-
duskeskusse.

Automaatse kiirsoojenduse
funktsioon ei toota.

Vali on tuline.

Laske valjal piisavalt jahtu-
da.

Automaatse kiirsoojenduse
funktsioon ei todta.

Valitud on kdige kérgem
soojusaste.

Kdrgeimal soojusastmel on
sama voimsus kui funkt-
sioonil.

Soojusaste lilitub thelt
soojusastmelt teisele.

Toitehaldusfunktsioon on
sisse lulitatud.

Vt "Pliit — igapaevane ka-
sutamine".

Sensorvaljad muutuvad
kuumaks.

Keedundu on liialt suur voi
asub sensorvaljale liiga la-
hedal.

Asetage suuremad anu-
mad tagumistele valjadele.

Kui puudutate paneeli sen-
sorvalju, puudub signaal.

Signaalid on valja lulitatud.

Lulitage signaalid sisse. Vt
"Pliit — igapaevane kasuta-
mine".

(- siittib pliidi ekraanil.

Automaatne valjalllitus on
sisse lUlitatud.

Lulitage pliit valja ja kaivi-
tage uuesti.

siittib pliidi ekraanil.

Lapselukk voi lukufunktsi-
oon sisse lulitatud.

Vt "Pliit — igapaevane ka-
sutamine".

siittib pliidi ekraanil.

Keeduvaljal pole néud.

Pange nou keeduvaljale.

siittib pliidi ekraanil.

Kasutate vale keedundud.

Kasutage sobivat keedu-
noud. Vt jaotist "Pliit — vih-
jeid ja napunaiteid".
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Probleem Voimalik pohjus Lahendus
ttib oliidi ek il No6u pohja 1abimdét on sel- Kasutage sobivate moot-
SHHD pilicl ekraant’ le keeduvalja jaoks liiga metega keedundusid. Vt
vaike. jaotist "Pliit — vihjeid ja na-
punaiteid".
Ahi ei kuumene. Ahi on valja llitatud. Lulitage ahi sisse.
Ahi ei kuumene. Kell ei ole seadistatud. Maarake kellaaeg.
Ahi ei kuumene. Vajalikud seaded pole Veenduge, et seadistused
maaratud. on diged.
Lamp ei pdle. Valgusti on rikkis. Asendage lamp.
Ekraanil on nait "12.00". On olnud elektrikatkestus. Seadistage kell uuesti.
Toidule ja ahjuddnde kogu- Toit on jaanud liiga kauaks Kui kiipsetamine on |6ppe-
neb auru ja kondensvett. ahju. nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
valja votta.
12.2 Hooldusteave Teeninduskeskuse andmed leiate

] ) o andmesildilt. Andmesilt asub ahjuddne
Kui te ei suuda probleemile ise lahendust  raamj esikiiljel. Arge andmesilti ahju
leida, siis v6tke Uhendust edasimilja v6i  sisemusest eemaldage.
teeninduskeskusega.

Soovitame markida siia jargmised andmed:
Mudel (MOD.) e
Tootenumber (PNC) e

Seerianumber (S.N.) s

13. PAIGALDAMINE

HOIATUS! 13.2 Seadme asukoht

Vt ohutust kasitlevaid Eraldiseisva seadme vdib paigaldada

peatikke. kas kappide vahele voi kdrvale voi ka
nurka.

13.1 Tehnilised andmed

Moo6dud
Korgus 847 - 867 mm
Laius 596 mm

Sligavus 600 mm
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B
4/
—

Minimaalsed vahed

Mo6o6dud mm

A 685

13.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks uhele
tasemele teiste pindadega kasutage

seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu.

13.4 Kaldumiskaitse

ETTEVAATUST!
Paigaldage seadmele
kaldumiskaitse, et see
ebalhtlase raskuse tottu
Umber ei kukuks.
Kaldumiskaitse to6tab ainult
siis, kui seade on
paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel
kujutatud stimbol, siis aitab
see teil meeles pidada, et
seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

é ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digele
korgusele.

Veenduge, et seadme taga olev pind
oleks sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist
valige seadme jaoks 0ige korgus ja
asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 176 mm
seadme Ulapinnast ja 24 mm seadme
vasakust servast asuva toendi
Ummargusse auku. Vaadake joonist.
Kruvige see kdva materjali kllge voi
kasutage sobivat tuge (seina).

3. Augu leiate seadme tagant vasakult
poolt. Vaadake joonist. Asetage
seade kappide vahelisse tihimikku
(1). Kui kappide vahele jaav ruum on
suurem kui seadme laius, siis
kohandage kulgi nii, et seade jagks
keskele.
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Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit.

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus
1 3x6,0 mm?
3 neutraalsega 5x1,5 mm?

é HOIATUS!
Toitekaabel ei tohi kokku

puutuda joonisel valja
toodud seadme osaga.

13.5 Elektriinstallatsioon

HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest,
mis tuleneb teie
suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides
kirjeldatud ohutusmeetmeid.

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Pliidiplaati kasitlev teave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus LKI64020AX

Pliidiplaadi titp Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv 4

Kuumutustehnoloogia Induktsioon

Ringikujuliste keedualade 1a- Vasak eesmine 21,0 cm

bimoot (D) Vasak tagumine 14,0 cm
Parem eesmine 18,0 cm
Parem tagumine 18,0 cm

Energiatarbimine keeduvélja Vasak eesmine 191,0 Wh/kg

kohta (EC electric cooking)  Vasak tagumine 177,0 Wh/kg
Parem eesmine 189,0 Wh/kg
Parem tagumine 178,0 Wh/kg

Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 183,8 Wh/kg

EN 60350-2 - Kodumajapidamises 14.2 Pliit - Energiasaast

kasutatavad elektrilised L o

toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Jargmisi nduandeid jargides saate

Pliidiplaadid — Toimivuse igapdevaselt energiat kokku hoida.

mootemeetodid. +  Vett kuumutades piirduge vajaliku

kogusega.
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* Voimalusel pange keedundule alati
kaas peale.

* Enne keeduvalja sisselulitamist
asetage sellele keedunou.

* Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvaljale.

* Pange nou otse keeduvalja keskele.
* Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jagdkkuumust.

14.3 Tooteteave ahjudele ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus LKI164020AX
Energiatéhususe indeks 95.3
Energiatéhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re- 0.95 kWh/ts(iklis

Ziimis

Energiatarbimine standardtaituvusel, péérdéhure- 0.82 kWh/tsuklis

Ziimis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Maht 731

Ahju tiap Eraldiseisva pliidi sees olev kiip-
setusahi

Mass 50.2 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB

2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatéhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed —
Osa 1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse modtemeetodid.

14.4 Ahi — energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid,
mis aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise
ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal
ahjuust liiga tihti avage. Jalgige, et
uksetihend oleks puhas ja korralikult
omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju
enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
|ihikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
kiipsetusreziime.

Jadkkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja 16ppu ahju temperatuuri.



Ahju sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine
Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake
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Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise
ajal energiat.

stmboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi podrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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