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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitah, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie kdrge kvaliteediga ja tehnoloogiaga
toode pakuks Teile parimat tohusust. Selleks lugege enne toote kasutamist juhend hoolikalt
labi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning sailitage need hilisemaks kasutamiseks.
Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes
arvesse kogu kasutusjuhendis toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma toodet
vBimalike ohtude eest.

Séilitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see juhend.
Kasutusjuhend sisaldab jargmisi simboleid:

A Oht, mis v&ib pdhjustada surma vai vigastusi.
MARKUS Oht, mis v&ib p&hjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis voib pdhjustada poletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
o Oluline teave ja kasulikud napunaited

@ Lugege kasutusjuhend Iabi.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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Ll Ohutusjuhised

- See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis
aitavad kaitsta isikliku
vigastuse voi varalise kahju
tekkimise eest.

- Kui toode antakse Ule teisele
isikule voi voetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.
- Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

- Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

- A Alati laske paigaldus- ja
remonditoid teha tootja,
volitatud teeninduse voi
importija maaratud isiku
poolt.

- AKasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

- A Arge Uritage parandada
vOi vahetada valja toote
osasid, kui seda pole
kasutusjuhendis valja
toodud.

. A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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A Kasutuse eesmark

. Toode on modeldud kodus

kasutamiseks. See ei ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

- Arge kasutage toodet

aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tookeskkondades.

- HOIATUS: Seda toodet

tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kitmine.

- Ahju saab kasutada toidu

sulatamiseks,
kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

. Seda toodet ei tohi kasutada

kitmiseks, taldrikute
kuumutamiseks voi ratikute
ega riiete kuivatamiseks
kaepidemel.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade
turvalisus
- Seda toodet saavad

kasutada vahemalt 8-



aastased lapsed ja inimesed,
kellel on flUsilised,
sensoorsed voi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi
koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude kohta.
- Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

- Piiratud fldsilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
el tohi seda toodet kasutada,
kui neid el jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

- Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

- Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

- Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed
voiksid katte saada.

- HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

- Hoidke koik pakkematerjalid

lastele kattesaamatus kohas.

Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

- Kui uks on lahti, arge pange

sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda.
Voite pdhjustada ahju
Umbermineku voi
uksehingede kahjustuse.

- (Kui teie tootel on pistik)

Laste turvalisuse huvides
thendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskdlbmatuks.

AEIektriIine turvalisus
- Uhendage toode maandatud

pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tlubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

. Pistik vOi toote

elektriihendus peaks asuma
kergesti ligipaasetavas
kohas (kus pliidi leek ei
mojuta seda). Kui see pole
voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on dhendatud, olema
mehhanism (kaitse, liliti,
IGliti jne), mis on vastavuses
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elektrieeskirjadega ja
thendab koik poolused
vorgust lahti.

- Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
Uhendada.

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse
vaartustele, mis on valja
toodud tdiubisildil.

- (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jaotises "Tehnilised
kirjeldused” tapsustatud
Uhenduskaablit.

- Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaada. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet
el tohiks painutada,
purustada ja see ei tohi
puutuda kokku thegi
soojusallikaga.

- Kui ahi tootab, kuumeneb ka
selle tagapind. Toitejuhtmed
el tohi puudutada tagapinda,
kuna Uhendused vdivad olla
kahjustada saada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse
ja ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Juhtme sulamise tagajarjel
voib tekkida IUhis ja ahi vaib
sUttida.
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- Kasutage ainult

originaaljuhet. Arge kasutage
I6igatud voi kahjustatud
juhtmeid voi
pikenduskaableid.

- Kui toitejuhe on kahjustatud,

tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importijaettevdtte maaratud
isiku poolt.

- HOIATUS: Enne ahju lambi

vahetamist ihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvorgust lahti.
Uhendage toode
vooluvorgust lahti voi lllitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

(Kui teie tootel on pistik)
- Arge Uhendage toodet

pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline vai vaiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).

. Arge kunagi puudutage

pistikut margade kategal!
Pistikupesast lahti
thendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

. Kaarumise valtimiseks

veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
Uhendatud.



ATranspordiohutus

- Enne toote transportimist
thendage seade
vooluvorgust lahti.

- Toode on raske, seda peavad

kandma vahemalt kaks
Inimest.

- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi
selle kaepidet.

- Arge pange tootele muid
esemeid; kandke toodet
plstiasendis.

- Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad vOi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

- Kontrollige toote Uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole
tekkinud kahjustusi.

APaigaldusohutus

- Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.

. Arge paigaldage toodet

soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

- Hoidke koiki

ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

. Ulekuumenemise

valtimiseks ei tohi toodet
paigaldada dekoratiivsete
uste taha.

AKasutusohutus
- Veenduge, et toode oleks

parast iga kasutamist valja
|Glitatud.

- Kui Te el kasuta seadet pikka

aega, eemaldage see
vooluvorgust voi lilitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

. Arge kasutage defektset voi

kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, Uhendage lahti
toote elektri-
/gaasiihendused ja
helistage volitatud
teenindusse.

. Arge kasutage toodet, kui

esiukseklaas on eemaldatud
vOI purunenud.

- Arge ronige tootele milleleqi

juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

- Arge kasutage toodet

olukorras, mis voib Teie
otsust mojutada, naiteks
uimastite ja/voi alkoholi
tarvitamisel.
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- Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud
esemed vdivad slttida. Arge
kunagi hoidke tuleohtlikke
esemeid toiduvalmistamise
kohas.

- Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Toote
kasutamisel arge riputage
ratikuid, kindaid ega muud
sarnast tekstiili.

- Toote ukse hinged liiguvad ja
pingutavad ukse avamisel ja
sulgemisel. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

ATemperatuuri hoiatused
- HOIATUS: Toote tootamise
ajal on katmata osad
kuumad. Arge puudutage
toodet ja kuumutuselemente
Alla 8-aastaseid lapsi ei tohi
lasta toote ligidale iima
taiskasvanuta.

- Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
kuna selle servad on t60 ajal
kuumad.

- Kuna aur vaib valja tulla,
hoiduge eemal ahjuukse
avamisel. Aur vaib poletada
kasi, nagu ja/voi silmi,

- Toote olla kasutamise ajal
kuum. Arge puudutage
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kuumi sahtleid, ahju sisemisi
osi, kuumutuselemente jne.

- Toidu kuuma ahju
paigutamisel, toidu
eemaldamisel jms kasutage
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

ATarvikute kasutus

- On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
"Tarvikute kasutus”.

- Tarvikud vdivad tooteukse
sulgemisel vigastada
ukseklaasi. Liikake tarvikud
alati toiduvalmistamise ala

I6ppu.

AToiduvalmistamise

ohutus

- Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel
temperatuuril ja voib
kuumade pindadega
kokkupuutel sittida,
pohjustades tulekahju.

- Toidujaatmed, oli jne
toiduvalmistamise alas
voivad stittida. Enne
toiduvalmistamist
eemaldage selline jame
mustus.



. Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem
kui tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral voib see pdhjustada
toidumdirgitust voi haigusi.

- Arge kuumutage kinniseid
konserve voi klaaspurke.
Surve voib pdhjustada purgi
I6hkemise.

- Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju
tarvikule (ahjuplaadile,
traatrestile jne) koos toiduga
ja asetage see
eelkuumutatud ahju.
Eemaldage tarvikust voi
mahutist ulatuv dlemaarane
rasvakindel paber, et valtida
ahju kuumutuselementide
puudutamise ohtu. Arge
kunagi kasutage rasvakindlat
paberit ahjus temperatuuril,
mis on korgem kui Teie
kasutatava rasvakindal
paberi maksimaalne lubatud
temperatuur. Arge kunagi
asetage rasvakindlat paberit
ahju pohjale.

- Arge asetage kipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pohjale. Akumuleeritud
kuumus voib kahjustada
ahju pohja.

- Sulgege ahjuuks grillimise

ajaks. Kuumad pinnad
voivad pdhjustada pdletust!

- Grillimiseks sobimatu toit

voib pdhjustada tuleohtu.
Grillige ainult toitu, mis talub
tugevat grillileeki. Arge
asetage toite ka liiga kaugele
resti tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud voivad suttida.

AHoolduseja puhastamise
turvalisus
- Enne toote puhastamist

oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pohjustada pdletusi!

- Arge peske toodet

pihustades vdi valades
sellele vett! Voib tekkida
elektriloogi oht!

. Arge puhastage toodet

aurupuhastitega, kuna see
vOib pdhjustada elektriloogi.

- Arge kasutage ahju

esiukseklaasi/(kui olemas)
ahju tlemise ukse klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid. Need
materjalid vdivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist
ja purunemist.
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- Hoidke juhtpaneeli alati
puhta ja kuivana. Niiske ja
maardunud pind voib
funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.

A Korgetemperatuuriline

isepuhastus (piiroliiiis)

- Isepuhastuse kaigus
muutuvad pinnad
kuumemaks kui
tavakasutuses. Hoidke
lapsed eemal.

- Kuumad pinnad p&hjustavad
poletusi! Arge puudutage
toodet isepuhastuse ajal ja
hoidke lapsi tootest eemal.
Enne jaakide eemaldamist
oodake vahemalt 30 minutit.
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- Isepuhastuse kaigus eraldub

toidujaakide pélemisel suitsu.
Puhastusprotsessi ajal
ventileerige oma kooki hasti.

- Enne puhastuse alustamist

puhastage ahju valispinnad
ja eemaldage ahjus olevad
toidujaagid lapi ja vahese
seebiga. Votke ahjust kdik
tarvikud ja koogindud valja.
Kui Teie tootel on
pUrokindlaid tarvikuid (mis
talub korgetemperatuurilist
isepuhastust), ei pea Te neid
tarvikuid ahjust valja votma.

- Kui teie ahjus on pliidiplaat,

arge kasutage pliiti
isepuhastumise ajal.



H Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi taitmine ja romuseadme
koérvaldamine

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE

direktiivile (2012/19/EL). Seadmel
wmm | On elektri- ja

elektroonikaseadmete jaatmete

(WEEE) liigiti kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevétmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprligi ega muude jadtmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme nduetekohane
utiliseerimine aitab valtida vdimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.
RoHS-direktiivi taitmine:
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

+ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote

pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Kérvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmeprgi
hulka.

Soovitused energiasaastuks
Teavet energiatdhususe kohta vastavalt EL
66/2014 leiate tootega kaasasolevast
tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab Teil
kasutada toodet dkoloogilisel ja energiat
saastvamal viisil.

Sulatage kllmutatud toit enne
valmistamist.

Ahjus kasutage tumedaid voi emailitud
anumaid, mis edastavad soojust paremini.
Pikaajalisel toiduvalmistamisel IUlitage
toode valja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I6ppaega. Nudd saate
soojust kasutades saasta kuni 20%
elektrienergiast.

Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
vOi kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli toiduvalmistamise
ajal.

UJritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile kaks
keedundu. Lisaks, kui valmistate oma
toite Uksteise jarel, sdastab see energiat,
kuna ahi ei kaota oma soojust.
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El Teie toode

Toote tutvustus

Juhtpaneel

Valgustix

Traatriiulid»*

Ventilaatori mootor (terasplaaditaga)
Uks

Kéepide

Alumine kuumutuselement (alumine
terasplaat)

8 Riiulite asendid

~N o o wN -
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Pealmine kuumutus

Ventilatsiooni avad

Soltub mudelist. Teie tootel ei pruugi olla
valgustit v&i valgusti tiilip ja asukoht vdivad
joonisel ndidatust erineda.

Soltub mudelist. Teie toode voib olla ilma
traatriiuliteta. Joonisel on traatriiulid toodud
naidetena.



Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jactisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Soltuvalt toote
tlUbist vaivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Ahju juhtimine

o

1 Programmi valikunupp

2 Taimer

3 Temperatuuri nupp

Kui Teie toodet juhtimiseks on olemas
nupp(-ud), vdivad need nupud asuda paneeli
siivendis; monedel mudelitel tdusevad need
vajutamisel. Nende nuppude abil
seadistamiseks vajutage esmalt vastav
nupp sisse ja tdmmake see valja. Parast
reguleerimist vajutage see tagasi sisse.

Programmi valikunupp

Ahi too6funktsioone saate valida funktsiooni
valimise nupuga. Valimiseks keerake
vasakule/paremale suletud (Ulemisest)
asendist.

Temperatuuri nupp

Ahju temperatuuri nupuga saate valida
temperatuuri, mille juures soovite toidu
valmistada. Valimiseks keerake paripdeva
suletud (llemisest) asendist.

Temperatuuri indikaator

Ahi sisetemperatuuri ndete taimeri ekraanil.
Ahi kuumeneb, kuni see jduab méaaratud
temperatuurini, ja siis hoiab seda
temperatuuri. Paremas servas hakkab
vilkuma 3-realine kuumutuse animatsioon.
Kui ahju temperatuur saavutab maaratud
vaartuse, peatub see animatsioon ja
maaratud temperatuuri vaartuse kérval jaab
pdlema stimbol ,C".

s oHEEHY 2

O 8 2 &

#e
1 2

Alarmklahv
Aja seadeklahv
Vahendamise klahv
Suurendamise klahv
Seadeklahv
Klahviluku klahv
Siimbolid ekraanil
o : Toiduvalmistamise aja stimbol
9 : Toiduvalmistamise |dppaja
' slimbol*
: Alarmi simbol
7

o ok w N =

"y

Qo
' Lihasondi stimbol*
ol : Klahvilukustuse stimbol
B : Temperatuuri simbol
1% : Sétete simbol
: Ukseluku stimbol*
* Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.
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Ahju toofunktsioonid

Funktsioonide tabeli kohta: naidatud on ahjus kasutatavad to6funktsioonid ning kérgeim ja
madalaim temperatuur, mida nendele funktsioonidele saab seada. Siin ndidatud

7N\ Ahjuvalgusti

tooreziimide jarjekord voib erineda Teie toote t6oreziimide korraldusest.

Ahjus ei toota Ukski
kuumutuselement. Stttib ainult ahju
valgusti.

# T6o
0 ventilaatoriga

Ahi ei ole kuumutatud. T66tab ainult
ventilaator (tagaseinal). Graanulitega
kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
toatemperatuuril, valmistatud toit
jahutatakse. LihatUki sulatamiseks
kuluv aeg on pikem kui teradest
koosneva toidu puhul.

Toitu kuumutatakse korraga Ulevalt
ja alt. Sobib kookide ja hautiste jaoks

P—— Ulemine ja . . 7 S
alumine 40-280 kupse.tusvorm[des vOi kookide ja

KUUMULUS palgantoodlete Japks. .

Toiduvalmistamine toimub thel
ahjuplaadil.
[ 1 Alumine Ainult alumine kuumutuselement on
40-220 sisse lllitatud. See sobib toitudele,
kuumutus o X .
Ll mis vajavad alt pruunistamist.
Ulemise ja alumise
o . kuumutuselemendi poolt

am— Ulemine/alumine S . .

kuumutatud 6hk jaotub ventilaatori
% kuumutus 40-280 umutatud ohk jaotub .
! ) abil vdrdselt ja kiiresti tle kogu ahju.

— ventilaatori toel . . . . -
Toiduvalmistamine toimub thel
ahjuplaadil.

Grillimine Tootab ahju laes asuv suur grill. See

tHisvaimsusel 40-280 sobib suuremate koguste
grillimiseks.

Grillimine Vaikse grilli kuumutuselemendi poolt
by 4 madalal 40-980 kuumutatud ohk jaotub ventilaatori
% voimsusel abil kiiresti Ule kogu ahju. See sobib

ventilaatori toel vaiksemate koguste grillimiseks.
[ ] Sooiana Seda kasutatakse toidu pikaajaliseks
?22 ojal 40-100 hoidmiseks temperatuuril, mis on
hoidmine

sobiv serveerimiseks.

see Plrollls

Seda kasutatakse ahju
isepuhastamiseks kdrgel
temperatuuril. Vaadake selgitusi
selle funktsiooni kohta hoolduse ja
puhastamise osast.
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Toote tarvikud

Teie toote jaocks on olemas mitmesuguseid tarvikuid. Selles jaotises on saadaval tarvikute ja
nende dige kasutamise kirjeldus. Saltuvalt tootemudelist on komplekti kuuluvad tarvikud
erinevad. K&ik kasutusjuhendis kirjeldatud tarvikud ei pruugi Teie toote jaoks saadaval olla.

MARKUS : Teie toote ahjuplaadid véivad temperatuuri majul deformeeruda. See ei m&juta nende
166d. Deformatsioon kaob ahjuplaadi jahtumisel.

Tavaline ahjuplaat
Seda kasutatakse pagaritoodete ja kiilmutatud
toitude jaoks ning suurte tlkkide praadimiseks.

Traatriiulitega mudelid:

Traatrest

Seda kasutatakse praadimisel ja/voi
kiipsetatavate, praetavate ja hautatavate
toitude digele riiulile asetamiseks.
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Toote tarvikute kasutus

Ahijuriiulid

Toiduvalmistamise alal on 5 riiuliasendit.
Riiulite jarjekorda naitavad ka ahju esiraamil
olevad numbrid.

Traatriiulitega mudelid

Traatriiuliteta mudelid

Traatresti asetamine ahjuriiulile
Traatriiulitega mudelid:

Adrmiselt oluline on traatgrill traadist
kilgriiulitele korralikult asetada. Kui
traatresti soovitud riiulile asetatakse, peab
avatud kiilg olema ees. Parema
toiduvalmistamise tagamiseks tuleb
traatrest kinnitada traatriiulil oleva korgiga.
See ei tohi liikuda dle korgi ja puutuda kokku
ahju tagaseinaga.

16/ET

Traatriiuliteta mudelid:

Adrmiselt oluline on traatgrill kilgriiulitele
korralikult asetada. Traatresti saab riiulile
{ihes suunas asetada. Kui traatresti
soovitud riiulile asetatakse, peab avatud

Ahjuplaadi asetamine ahjuriiulitele
Traatriiulitega mudelid:

Adrmiselt oluline on ka traatgrill traadist
kilgriiulitele korralikult asetada.

Kui ahjuplaati soovitud riiulile asetatakse,
peab selle hoidmiseks mdeldud kiilg olema
ees.

Parema toiduvalmistamise tagamiseks
tuleb ahjuplaat kinnitada traatriiulil oleva
korgiga. See ei tohi liikuda Ule korgi ja
puutuda kokku ahju tagaseinaga.

o

Traatriiuliteta mudelid:

Adrmiselt oluline on ka ahjuplaadid traadist
kdlgriiulitele korralikult asetada. Ahjuplaati
saab riiulile Ghes suunas asetada. Kui
ahjuplaati soovitud riiulile asetatakse, peab
selle hoidmiseks mdeldud kilg olema ees.



Traatresti korgi funktsioon

Traatresti traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Selle
funktsiooni abil saate oma toitu holpsalt ja
ohutult valja votta. Traatresti eemaldamisel
saate seda enda poole tdmmata, kuni see
korgini jduab. Et see taielikult valja votta,
peate minema Ule korgi.

Traatriiulitega mudelid

Traatresti ahjuplaadi korgi funktsioon
- Traatriiulitega mudelid

Ahjuplaadi traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Ahjuplaadi
eemaldamisel vabastage see tagumisest
lukust ja tdmmake seda enda poole, kuni

see korgini jouab. Et see téielikult valja votta,
peate minema Ule korgi.

Traatresti ja ahjuplaadi 6ige asetamine
teleskoopsiinidele -Traatriiulite ja
teleskoopsiinidega mudelid

Tanu teleskoopsiinidele saab ahjuplaate voi
traatresti hdlpsasti paigaldada ja eemaldada.
Ahjuplaatide ja traatrestide kasutamisel
koos teleskoopsiiniga tuleb jalgida, et
teleskoopsiinide esi- ja tagakadiljel olevad
tihvtid toetuksid grilli ja ahjuplaadi servadele
(naidatud joonisel).
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Tehnilised kirjeldused

Toote valismddtmed (korgus/laius/sligavus) 595 mm/594 mm/567 mm

Ahju paigaldusmdotmed 590 vai 600 mmy/560 mm/vahemalt 550 mm

(kdrgus/laius/sligavus)

Pinge/sagedus 220-240V ~ 50 Hz

Juhf[me tllp ja r|stI0|ge, mida kasutatakse / vihemalt HOSWW-FG 3 x 1,5 mm?

sobib tootes kasutamiseks

Kogu energiatarve 2,6 KW

Ahju tilp Ventilaatori toega ahi

" Péhiteave: Elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1
/ |IEC 60350-1. Need vaartused on madratud tavalise koormuse korral alumise-Ulemise
kuumutuselemendi voi ventilaatori abiga kuumutuse (kui selline on olemas) funktsioonide
puhul.
Energiatdhususe klass on maaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele soltuvalt
sellest, kas tootel on vastavad funktsioonid olemas vai mitte: 1-Saastlik kuumutus
ventilaatoriga, 2-Kuumutus ventilaatoriga 3- Grillimine madalal véimsusel ventilaatori toel,
4-Ulemine ja alumine kuumutus.

Toote kvaliteedi parandamiseks véivad tehnilised kirjeldused ilma eelneva teavituseta
muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie tootega
tépselt kokku tulla.

Toote etiketil vGi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi saadakse
laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Séltuvalt toote t66- ja
keskkonnatingimustest, vdivad need vaartused erineda.
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[l Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

Algseadistus

Enne ahju kasutamist mazrake alati
kellaaeg. Kui te seda ei sea, ei saate
mones ahjumudelis siita teha.
1.Parast ahju esmakordset sisselilitamist
hakkavad ekraanil vilkuma tunnivali
"12:00" ja O stimbol.
2. Méasrake kellaaeg, vajutades @/,

lc o nlinln

g © © ° [

3. Minutivalja aktiveerimiseks puudutage £
Vi klahvi ¢,

ol ninl
mininy

ﬁ\@@@ﬁé‘?@

4 Maarake minutid, vajutades ®/C).

O aCo
U

Q@@@“@@l

5.Kinnitage sate, vajutades klahvi (Y.
» Kellaaeg on maaratud ja stimbol € kaob
ekraanilt.

Kui esimest kellaaega ei seata, siis
hakkavad vilkuma "12:00" ja
stimbolid € ning ahi ei kdivitu. Ahju
toGtamiseks peate kinnitama
kellaaja, maarates selle voi vajutades
klahvi €, kui kellaaeg ongi "12:00".
Kellaaja satet saate hiljem muuta,
nagu on jaotises ,Satted" kirjeldatud.

Elektrikatkestuse korral tUhistatakse
praegused kellaaja satted. See tuleb
uuesti kohandada.

Esmane puhastus

1.Eemaldage koik pakkematerjalid.

2.Eemaldage tootes sisalduvast ahjust kdik
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel valja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vaisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kérgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega koik
Teie kuumutuselemendid tootada saavad.
Vt "Ahju toofunktsioonid”. Jargmisest
jaotisest saate teada, kuidas ahju
kasutada.

5.00odake, kuni ahi jahtub.

6. Plhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist;

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskasnaga.

MARKUS Méned puhastusained voi -
vahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage
tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega
teravaid esemeid.

MARKUS Seadme esimesel kasutuskorral
vOib paari tunni valtel esineda
suitsu ja ebameeldivat Idhna.
See on normaalne. Suitsu ja
I6hna eemaldamiseks tuulutage
ruumi. Valtige tekkiva suitsu ja
I6hna sissehingamist.
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[ Kuidas ahju kasutada

Uldteave ahju kasutuse kohta

Jahutusventilaator (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator |Ulitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikilge kui ka modblit. Kui
jahutusprotsess on I6ppenud, lUlitatakse
see automaatselt valja. Kuum 8hk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul véib ahi tle kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju tédtamise
ajal voi ka parast ahju valjalilitamist (umbes
20-30 minutit). Kui toiduvalmistamiseks
programmeerite ahju taimeri, lUlitub
jahutusventilaator toiduvalmistamise aja
|6ppedes valja koos kdigi funktsioonidega.
Jahutusventilaatori tddaega ei saa kasutaja
maarata. See |Ulitub automaatselt sisse ja
vélja. See ei ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgusti poleb, kui ahi hakkab tédle.
Mdonedes mudelites pdleb valgusti
toiduvalmistamise ajal, teistes mudelites
[Ulitub see teatud aja moodudes valja.
Mbdnes t6ofunktsioonis ei siitti lamp
energiasaastu tattu.

Kui soovite, et ahju valgusti pidevalt pdleks,
valige todfunktsioon Ahjuvalgusti
funktsiooni valiku nupu abil.
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Ahju juhtseadme t60
Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

Maksimaalne klipsetamise
|6petamiseks seatav aeg on 5 tundi
ja 59 minutit.

Maksimaalne aeg sojapidavus on
vaid 23 tundi ja 59 minutit.
Voolukatkestuse korral programm
tUhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad siimboalid.
Oodake veidi aega, kuni satted
salvestatakse.

Kui on maaratud moni
toiduvalmistamise sate, ei saa
kellaaega reguleerida.

Kui toiduvalmistamise alguseks on
olemas seatud toiduvalmistamise
aeg, kuvatakse ekraanil jarelejaanud
aeg.

Juhtudel, kui kiipsetusaeg on
maaratud; saate automaatselt
tiihistada, puudutades pikalt -
klahvi.

Alarmklahv

Aja seadeklahv
Vahendamise klahv
Suurendamise klahv
Seadeklahv
Klahviluku klahv
Siimbolid ekraanil

o : Toiduvalmistamise aja stimbol

ook wWwN =



: Toiduvalmistamise I6ppaja

O stimbolx

0 : Alarmi siimbol

Vi : Lihasondi stimbol*

5 : Klahvilukustuse simbol
B : Temperatuuri simbol
1% : Sétete simbol

- Ukseluku simbolx

* Varieerub sdltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

Ahiju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja méaarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi t6dle.
Ahiju viljaliilitamine

Saate ahju vélja lUlitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,valjas" (Ules).

Kasitsi temperatuuri ja ahju
toofunktsiooni valimine
toiduvalmistamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vBimaluste piires), ilma
toiduvalmistamise aega maaramata, valides
toidule vastava temperatuuri ja
t66funktsiooni.

Naide:

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
t6ofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

» Teie ahi hakkab valitud funktsiooni ja

temperatuuri kasutades kohe td6le ning

ekraanile ilmub B. Ekraanile iimuvad
maaratud temperatuuri vaartus ja
kolmerealine animatsioon. Jarjestikku

kuvatakse toiduvalmistamise algusest
moddunud aega. Kui temperatuur ahjus
jéuab maaratud tasemeni, siimbol § kaob ja
taimer annab piiksu. Kolmerealine
animatsioon kaob ekraanilt ja temperatuuri
vaartuse kdrval kuvatakse slimbol C. Ahi ei
[Ulitu automaatselt vélja, kuna kasitsi
toiduvalmistamise korral on
toiduvalmistamise kestus maaramata.
Toiduvalmistamist peate kontrollima ise ja
seejarel ahju valja ldlitama. Kui kiipsetamine
on I6ppenud, lllitage ahi valja, keerates
funktsioonivaliku nupu ja temperatuuri nupu
asendisse ,valjas" (st Ulemisse asendisse).

Toiduvalmistamine toiduvalmistamise

aja madramisega

Kui soovite, et ahi lilituks toiduvalmistamise

aja ldppedes automaatselt valja, valige

toidule vastava temperatuur ja

t6ofunktsioon ning seadke taimer

toiduvalmistamise ajale.

1.Valige to6funktsioon toiduvalmistamiseks.

2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage €3, kuni ekraanile ilmub stimbol

S M
|

Q(@@@%}@]

Parast toofunktsiooni ja temperatuuri
maaramist saate toiduvalmistamise
aja seada 30-le minutile klahvi ®
vajutamisega kiireks
toiduvalmistamise aja maaramiseks;
selle saab muuta klahvide ®/&
vajutamisega.

3.Maarake toiduvalmistamise aeg klahvide

@/ abil.

S Mr-Lr
]

Q@@C@'{é’?ﬁ
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Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti parast on
juurdekasvuks 5 minutit.

4. Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.
» Teie ahi hakkab valitud funktsiooni ja
temperatuuri kasutades kohe t66le. Masin
alustab poordloenduse, kasutadess alusena
maaratud toiduvalmistamise kestust, ning
ekraanile ilmub 8. Toiduvalmistamise 13puni
jaanud aeg ja maaratud temperatuuri
vaartus kuvatakse jarjestikku, nende karval
ilmub kolmerealine animatsioon. Kui
temperatuur ahjus jéuab maaratud
tasemeni, simbol 4 kaob ja taimer annab
piiksu. Kolmerealine animatsioon kaob
ekraanilt ja temperatuuri vaartuse korval
kuvatakse simbol C.
5.Kui toiduvalmistamise aeg on lahi,
kuvatakse ekraanil. Ekraanile ilmub teade
"End"”, siimbol & hakkab vilkuma ja
taimer piiksub.
6. Helisignaal kostab kaks minutit. Hoiatuse
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

Hoiatus peatub ja ekraanile ilmub kellaaeg.

Toiduvalmistamise Ioppaja seadmine
hilisemale ajale (Varieerub séltuvalt
toote mudelist. Ei pruugi Teie tootes
saadaval olla.)

Valides roale vastava temperatuuri ja
toofunktsiooni, saate toiduvalmistamise aja
ja I0ppaja seada hilisemale ajale,
voimaldades ahjul automaatselt kaivituda ja
valja lllituda.

1.Valige toofunktsioon toiduvalmistamiseks.

2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage €9, kuni ekraanile ilmub siimbol

Parast toofunktsiooni ja temperatuuri
maaramist saate toiduvalmistamise
aja seada 30-le minutile klahvi ®
vajutamisega kiireks
toiduvalmistamise aja maaramiseks;
selle saab muuta klahvide ®/&
vajutamisega.

3.Maarake toiduvalmistamise aeg klahvide

®/ abil.

S Mr-Lr
]
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Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti parast on
juurdekasvuks 5 minutit.

» Parast toiduvalmistamise aja maaramist

jazb ekraanile ©.

4.Vajutage €9, kuni toiduvalmistamise
I6ppaja ekraanile ilmub siimbol 9.

o 143
o b

QW@@@I

5.Maérake toiduvalmistamise I6ppaeg
klahvide ®/© abil.

ORI
o T

Q@@@@@

S Mrrr
|

QC@@@@@J
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» Parast toiduvalmistamise I6pu aja

seadmist jadvad ekraanile stimbol & ja

stimbol £ koos ajavahemiku stimboliga.

Niipea kui toiduvalmistamine algab, simbol

& kaob ekraanilt.

6. Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.

» Ahi arvutab ise, mis kellaajal

toiduvalmistamisega alustada, lahutades



toiduvalmistamise kestuse maaratud

toiduvalmistamise Ioppkellaajast.

Toduvalmistamise algusaja saabudes

aktiveeritakse valitud funktsioon ja ahi

kuumutab ennast maaratud temperatuurini.

Masin alustab podrdloenduse, kasutadess

alusena maaratud toiduvalmistamise

kestust, ning ekraanile ilmub 8.

Toiduvalmistamise I8puni jadanud aeg ja

maaratud temperatuuri vaartus kuvatakse

jarjestikku, nende kdrval ilmub kolmerealine
animatsioon. Kui temperatuur ahjus jouab
magratud tasemeni, simbol 8 kaob ja
taimer annab piiksu. Kolmerealine
animatsioon kaob ekraanilt ja temperatuuri

vaartuse korval kuvatakse simbol C.

7. Kui toiduvalmistamise aeg on labi,
kuvatakse ekraanil "End", vilgub Umbol ®
ja taimer piiksub.

8. Helisignaal kostab kaks minutit. Hoiatuse
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

Hoiatus peatub ja ekraanile ilmub kellaaeg.

Kui helisignaali 16pus vajutatakse
monda klahvi, hakkab ahi uuesti
toole. Ahju taaskaivituse valtimiseks
hoiatuse I6pus keerake
temperatuurinuppu ja
funktsiooninuppu asendisse "0"
(véljas) ja lllitage ahi vélja.

Satted

Klahviluku aktiveerimine

Klahviluku funktsiooni aktiveerimisega saate
valtida sekkumist juhtseadme todsse.
1.Vajutage (& kuni ekraanile ilmub stimbol (&

» Ekraanile ilmub stimbol &1 ja ekraanil algab
tagasilugemine 3-2-1. Kui tagasilugemine
on ldppenud, aktiveeritakse klahvilukk. Kui
klahviluku seadistamisel vajutatakse monda
klahvi, kostab taimer helisignaal ja vilgub
stimbol &1

Kui Idpetate klahvi &3 vajutamise enne
tagasilugemise 16ppu, siis klahvilukku
ei aktiveerita.

Taimeri klahve ei saa kasutada, kui
klahvilukk on sisse Itlitatud.
Elektrikatkestuse korral klahvilukku ei
tiihistata.

Klahviluku inaktiveerimine

1.Vajutage (& kuni stimbol & kaob ekraanilt.
» Stimbol (8 kaob ekraanilt ja ekraanil
kuvatakse, et klahvilukk on keelatud.

Alarmi seadistus

Toote taimerit saate kasutada mitte ainult
toiduvalmistamise, vaid ka muude hoiatuste
vOi meeldetuletuste jaoks.

Aratuskell ei majuta ahju td6funktsioone.
Kasutus hoiatuse eeskmarkidel. Naiteks
vOite aratuskella kasutada siis, kui soovite
teatud ajal ahjus toitu keerata. Niipea kui
Teie maaratud aeg on labi, annab kell teile
helisignaali.

Maksimaalne marguande aeg on 23
tundi ja 59 minutit.

1.Vajutage £ kuni ekraanile ilmub stimbol

1
Q I I
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» Parast alarmi aja maaramist jaab stimbol
) pdlema ja ekraanil algab alarmi aja
tagasilugemine. Kui alarmi aeg ja
toiduvalmistamise aeg on maaratud
Uheaegselt, kuvatakse ekraanil Iihem aeg.
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3. Parast alarmi aja |dppemist hakkab
stimbol £ vilkuma ja ahi annab Teile
helisignaali.

Alarmi véljaliilitamine

1. Alarmi aja [6pus kostab kaks minutit
hoiatussignaal. Hoiatussignaali
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

» Hoiatussignaal [6peb ja ekraanile ilmub

kellaaeg.

Kui soovite alarmi tiihistada:

1. Alarmi aja tihistamiseks vajutage klahvi
L\, kuni ekraanile iimub simbol 2

Vajutage klahvi &, kuni kuvataksé "00:00".

2.£3 Samuti alarmi samuti klahvi pika
vajutusega tihistada.

Helitugevuse muutmine
1. Puudutage klahvi &%, kuni siimbol %% ja
ekraanile ilmub Uks vaartustest b-01-b-

02-b-03.
-0 1°

2 o o ﬁ%ﬁ

2. Madrake soovitud tase klahvide ®/O abil.
(b-01-b-02-b-03)

I ks
I I

Q @ @ %\§ @

oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse iima
klahvi vajutamiseta.

Ekraani heleduse seadistus

1. Puudutage klahvi i, kuni stimbol & ja
ekraanile ilmub Uks vaartustest d-01-d-
02-d-03.

g © O O §N®
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2. Madrake soovitud heledus klahvide ®/&
abil. (d-01-d-02-d-03)

-04°

b o

» Vajutage kinnitamiseks klahvi ¢ voi
oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse ilma
klahvi vajutamiseta.

Kellaaja muutmine
Varem maaratud ahju kellaaja muutmiseks
1. Vajutage %¥ kuni ekraanile ilmub stimbol

2. Méérake kellaaeg, vajutades B/,

Ntinln
Pimn

o o o & &

3.Minutivalja aktiveerimiseks puudutage (2
voi klahvi %

EininE
| 2L

0 QN © & &

4. Mazrake minutid, vajutades ®/C.

© |7
o]y

4 6 O Q>§ i3

5.Kinnitage séte, vajutades klahvi .
» Kellaaeg on maaratud ja stimbol €9 kaob
ekraanilt.




8 Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jactises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Lisaks leiate ka moned testitud toidud/road
ja nende toitude/roogade jaoks k&ige
sobivamad satted. Samuti on aratoodud
nende toitudele/roogadele sobivad ahju
satted ja tarvikud.

Uldhoiatused ahjus
toiduvalmistamise kohta

+ Ahjuukse avamisel toiduvalmistamise ajal

vOi parast seda voib tekkida kuum aur.
Aur voib poletada kasi, nagu ja/voi silmi.

Ahjuukse avamisel hoiduge sellest eemale.

+ Toiduvalmistamise ajal tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse téttu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moabli
laosadele. See on normaalne ja fldsiline
nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
soltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kodgitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kddgianumasse
sobivateks tikkideks. Kéogianumast
ulatuv rasvakindel paber voib pohjustada
pbletusi ja mojutada Teie
toiduvalmistamise kvaliteeti. Kasutage
rasvakindlat paberit ettendhtud
temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks
toiduvalmistamisel asetage toit
soovitatud riiulile. Arge muutke
toiduvalmistamise ajal riiuliasendit.

Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid néusid.

+ Kui toiduvalmistamise nGuannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete stila teha traatrestil
asuvate koogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toodete valmiduse olek voib varieeruda
soltuvalt toidu kogusest ja kddgindu
suurusest.

+ Metallist, keraamikast ja klaasist vormid
pikendavad kipsetusaega ning
kondiitritoodete pdhipind ei pruunistu
Uhtlaselt.

+ Kui kasutate toiduvalmistamise ajal
kipsetuspaberit, voib toidu alumisel
pinnal taheldada vaikest pruunistumist.
Sellisel juhul peate véib-olla oma
kiipsetusaega pikendama umbes 10
minutit.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise nduannete
tabelis soovitatud riiulile. Ahju alumist
riiulit kasitletakse 1. riiulina.

+ Valmistage toiduvalmistamislaual
soovitatud toidud Uhe kandikuga.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke temperatuuri
10 °C vorra ja lihendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi Ulaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

+ Kui see on seest hasti kiipsetatud, kuid
valjastpoolt on kleepuv, kasutage
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vaiksemat kogust vedelikku, vahendage
temperatuuri ja suurendage
kiipsetusaega.

Napunaiteid pagaritoodete valmistamiseks

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vdrra ja lihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,

veenduge, et Teie valmistatud

pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
valjaspoole ahjuplaati.

Kui pagaritoode on valjast pruunistunud,
kuid pdhi pole kilipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav kastmekogus
ei ole kogunenud pagaritoote pohjas.
Uhtlaseks pruunistumiseks Uritage kaste
Uhtlaselt taignalehtede ja pagaritoote
vahel jaotada.

Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud asendis ja temperatuuri juures.
Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

Koogld ' Tgvallne Ulemine ja alumine 3 180 30 .40
ahjuplaadil ahjuplaat* kuumutus
qugld ' KooglVO(m Ulemine ja alumine 9 180 30 .40
koogivormis traatrestil+* kuumutus
Tgvallne Ulemine ja alumine 3 160 25 35
ahjuplaat* kuumutus
Vaiksed R . Traatruull_te_ Traatriiulitega
) . Ulemine/alumine ga mudelid: .
koogid Tavaline . . mudelid: 25 ... 35
- kuumutus ventilaatori 3 150 o
ahjuplaat* - Traatriiuliteta
toel Traatriiulitet -
. mudelid: 30 ... 40
a mudelid: 2
Umar koogivorm j
Iablmooduga 26 Ulemine ja alumine 5 150 30 40
cm, klambriga, kuumutus
Biskviitkook ——iaatrestix
Umar koogivorm o )
lsbimoduga 26 Ulemlne/alumlne '
: kuumutus ventilaatori 2 150 30..40
cm, klambriga,
; toel
traatrestilx*
L Ahjuplaat Ulemine ja alumine
Kipsised kipsetiste jaoks* kuumutus 3 170 25..35
Talgnast Tgvallne Ulemine ja alumine 9 200 30 40
pagaritooted ahjuplaat* kuumutus
Muretglgnast Tgvallne Ulemine ja alumine 5 200 20 30
pagaritooted ahjuplaat* kuumutus
Terve leib Tgvallne Ulemine ja alumine 3 200 30 .40
ahjuplaat* kuumutus
Klaasist/metallist Ulemine ia alumine
Lasanje ristkulikukujuline K ) 2vdi 3 200 30..40
) uumutus
vorm traatrestil+*
Must metallist B
Ounakook ~ Upsetusvorm  Ulemine ja alumine 2 180 50..65
labimodduga 20 kuumutus
cm, traatrestil*+
) Tavaline Ulemine ja alumine 200 ...
Pitsa ahjuplaat* kuumutus 2 220 10..20

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
++ Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miuilgis.
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Liha, kala ja linnuliha + Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
Rostimise pohlpunktld liha umbes 10 minutiks ahju. Liha mahlad

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihattkkide jaotuvad paremini praetud liha sees jaei

tule valja liha Idikamisel.
maitsestamine sidrunimahla ja pipraga . .
enne toiduvalmistamist suurendab Kala tuleks paigutada kuumakindlas

toiduvalmistamise t6hususe plaadis keskmisele vai alumisele riiulile.
. . L : + Valmistage toiduvalmistamislaual
+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15 30 . : = .
minutit rohkem kui filee praadimiseks.” soovitatud toidud the kandikuga.
+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5 minutit
toiduvalmistamise aega.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Praad Ulemine/alumine Zgg;:r:gx
(terve)/praeldik  Tavaline ahjuplaat+ kuumutus seeidrel 186 60 ... 80
(1 kg) ventilaatori toel ! 190

Ulemine/alumine

Lambaliha (1.5 Tavaline ahjuplaat+ kuumutus 3 170 85..110

- 20kg) ventilaatori toel
Traatrests Ulemine/alumine 15min
Rostitud kana Asetage Uks .
(1.8-2kq) ahjuplaat alumisele kgumutgs 2 259/ma><, 60...80
riidlile ventilaatori toel seejarel 190
Ulemine/alumine Zégmgx
Kalkun (5.5 kg)  Tavaline ahjuplaat* kuumutus seeidrel 186 150...210
ventilaatori toel ! 190

Traatrest*
Asetage Uks
ahjuplaat alumisele
riiulile

Ulemine/alumine
kuumutus 3 200 20..30
ventilaatori toel

Kala

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
++ Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miulgis.
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Grillimine

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva ara. Grillimiseks sobivad eriti hasti
fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka mahlased
koogiviljad (tomatid, sibul jne).

Grillimise pohipunktid

+ Grillimiseks voite véimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

+ Asetage grillitavad tikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest valjapoole.

Uldised hoiatused « Séltuvalt grillitavate tiikkide paksusest

+ Grillimiseks sobimatu toit v&ib pdhjustada
tuleohtu. Grillige ainult toitu, mis talub
tugevat grillileeki. Arge asetage toite ka
liga kaugele resti tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased toidud
voivad sittida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad voivad pohjustada
poletusi!

voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage 6lide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav
ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
tootega komplektis. Valage hélpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele

veidi vett.

Grillimistabel

Kala Traatrest 4-5 250/max 20..25
Kanatlkid Traatrest 4-5 250/max 25..35
Frikadellid (veis) - 12 tikid Traatrest 4 250/max 20...30
Tallekarbonaad Traatrest 4-5 250/max 20..25
Praad - (viilutatud) Traatrest 4-5 250/max 25 ... 30
Vasikakarbonaad Traatrest 4-5 250/max 25..30
Kodgiviljagratdan Traatrest 4-5 220 20..30
Rostleib Traatrest 4 250/max 1..3

Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
Keerake toidutikid 1/2 kogu grillimisaja méodudes.

Grillimine madalal véimsusel ventilaatori toel

Grillimine madalal

Kala Traatrest vdimsusel 4 200 30..35
ventilaatori toel
Grillimine madalal
Kanatlkid Traatrest vdimsusel 4 250 25..35

ventilaatori toel
Grillimine madalal

Frikadellid (veis)

192 tiikid Traatrest voimsusel 4 250 30..40
ventilaatori toel
Traatrest S .
Praad 3 Asetage (ks GI’I||II’T~1'Ine madalal 15“r.n|n. 250,
(terve)/praeldik ahiuplaat voimsusel 3 seejarel 180... 90.. 110
(1 kg) Jup ventilaatori toel 190

alumisele riiulile
Arge eelsoojendage selles grillimistabelis mainitud grillitud toite.
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Testitud toidud holbustamaks toote katsetamist

+ Selles toiduvalmistamise nduannete kontrolliasutustes. ,
tabelis olevad toidud on valmistatud * Valmistage tglduvqlmlstamilslaual
vastavalt standardile EN 60350-1, soovitatud toidud Uhe kandikuga.

Kiipsetusnouannete tabel prooviroogade jaoks

Ulemine ja

Magusad

kipsised Tgvallne alumine 3 140 20..30
. ahjuplaat*
muretaignast kuumutus
Tavaline Ulemine ja
- alumine 3 160 25..35
ahjuplaat* K
uumutus
Vaiksed — —
koogid ' Ulemine/alumine Traatruu_lltega Traat_ruulltega
Tavaline mudelid: 3 mudelid: 25 ... 35
- kuumutus oo 150 o
ahjuplaat* ventilaatori toel Traatriiuliteta Traatriiuliteta
mudelid : 2 mudelid: 30 ... 40
Umar koogivorm Ulemine ja
labimbGduga 26 alumine 2 150 30.. 40
cm, klambriga,
; kuumutus
- traatrestilx*
Biskviitkook —= -
Umar koogivorm -, . )
labima5duga 26 Ulemine/alumine
: kuumutus 2 150 30..40
cm, klambriga, . ;
) ventilaatori toel
traatrestilx*
Must metallist U
= klpsetusvorm Ulem|rjeja
Ounakook it alumine 2 180 50 ... 65
labimodduga 20
kuumutus

cm, traatrestil*+
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
++ Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miuilgis.

Grill

Rostleib Traatrest 4 250/max 1..3
Frlkadel[{lgk(iéels) 12 Traatrest 4 250/max 20..30

Keerake toit 1/2 kogu grillimisaja moéddudes.
Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta

A Uldhoiatused
+ Enne toote puhastamist oodake, kuni see

jahtub. Kuumad pinnad vaivad pdhjustada

pdletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pdhjustada pisivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks plhkida parastigat tdckorda.
Seega tuleb toidujadgid hdlpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel téokorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid véhenevad.

+ Arge kasutage seadme puhastamiseks
aurupuhasteid.

+ Mdned puhastusvahendid véivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal abrasiivseid puhastusvahendeid, -
pulbreid, -kreeme,
katlakivieemaldusvahendeid ega teravaid
esemeid.

+ Parast iga kasutamist pole vaja kasutada
eripuhastusvahendit. Seadet tuleb
puhastada ndudepesuvahendi ja sooja
veega, kasutades pehmet lappi vai kasna,
ning plhkida kuivaks kuiva mikrokiust
lapiga.

+ Parast puhastamist plhkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult dra ja
puhastage dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

+ Arge peske seadme Uhtegi osa
ndudepesumasinas.

Roostevabad pinnad
+ Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kdepidemete
puhastamiseks.

+ Roostevaba pind vaib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tockorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.
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+ Eemaldage roostevabalt ja klaasist pinnalt

lubja-, 6li-, tarklise-, piima- ja valguplekid
kohe ja viivitamata. Ule pika aja vdivad
plekid roostetada.

Emallltud pinnad

Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi véi kdsnaga ning
plhkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie tootel on lihtne

aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplisiva mustuse holpsasti auruga ara
puhastada. (Vt jaotist "H&lbus
aurupuhastus”)

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral

voib kasutada Teie tootemargi veebisaidil
soovitatud ahju- ja grillresti jaoks
mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat ktlrimiskasna. Arge
kasutage valist ahjupuhastit.

+ Enne puhastamist peab

toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
vOib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalUditilised. See varieerub
mudeliti.

+ KatalUdtilistel seintel on kerge matt ja

poorne pind. Ahju katalGtitilisi seinu ei tohi
puhastada.

+ Katallttilised pinnad imavad 6li tdnu oma

poorsele struktuurile ja hakkavad sarama,
kui pind on dliga kiillastunud. Sellisel juhul
on soovitatav osad vahetada.

Klaasplnnad

+ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning pihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, plhkige see maha kiilma
veega ja plhkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi



jaagid voivad jargmisel tockorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jadke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla véi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

+ Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada mtlgis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika vai sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja andke
sellele piisavalt aega, et see toimiks.
Seejarel puhastage pind mérja lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad
+ Puhastage plastdetailid ja vérvitud pinnad
ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
lapi voi kdsnaga ning plihkige need
kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad pindasid
kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
thenduskohad ei jaaks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Tarvikute puhastamine
Kui kasutusjuhendis pole Geldud teisiti, arge
peske toote tarvikuid ndudepesumasinas.

Juhtpaneell puhastamine
* Nuppudega paneelide puhastamisel
plhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nuppude
Umber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
{mber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pthkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lilitage klahvilukk

sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vaivad klahvid valesti
reageerida.

Ahi sisemuse (toiduvalmistamise

ala) puhastamine

Jérgige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatldpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise piirkonna kilgseinad
voivad olla ainult emailitud vai katalUditilised.
See soltub mudelist. Kui on olemas
katalUUtiline sein, siis lisateabe saamiseks
lugege jaotist "Kataliiltilised seinad”.
Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta” kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kllgseina
tlUpidele.
Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks
toimige jargmiselt:
1.Eemaldage traatriiuli esiosa, tdmmates
seda kilgseinast vastupidises suunas.
2. Selle taielikuks eemaldamiseks tdmmake
_ traatriiul enda poole.

.

..

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud

vastupidises jarjekorras korrata.

Piiroliiiitiline isepuhastus

Ahi on varustatud pdrolddtilise
isepuhastuse funktsiooniga. Ahi
kuumutatakse umbes 420-480 °C-ni ja
olemasolev mustus pdletatakse tuhaks.
Voib tekkida tugev suits. Tagage head
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ventilatsiooni. Purolldsi tuleks kasutada
umbes iga 10. Kasutuskorra jarel.

Uldhoiatused

Kuumad pinnad tekitavad pdletusi!
Arge puudutage isepuhastumise ajal
toodet kdega ning hoidke lapsi sellest
eemal. Enne jaakide eemaldamist
oodake vahemalt 30 minutit.

AEnne piroltdtilist isepuhastust
eemaldage kaik tarvikud,
teleskoopriiulid ja kugriiulid (kui need
on olemas). Vastasel juhul saavad
tarvikud ja kilgriiulid kahjustada.

A Kui Teie toode on varustatud
plrollUUsikindlate lisatarvikutega (mis
peavad vastu isepuhastuse
kdrgtemperatuuridele), ei pea Te neid
tarvikuid ahjust eemaldama. Kas Teie
tarvikud on piroltisikindlad voi
mitte, on tdpsustatud lisatarvikute
jaotises. Kui pole vastavalt
tdpsustatud, pole Teie lisatarvikud
korgetele temperatuuridele
vastupidavad. Enne isepuhastust
tuleb need kahjustuste valtimiseks
ahjust valja votta.

Arge puhastage uksetihendit.
Klaaskiust tihend on vaga orn ning
voib kergesti viga saada.

Ahju uksetihendi vigastuste korral
vahetage see uue, autoriseeritud
teenindusest parit tihendi vastu.

1.Votke ahjust kdik tarvikud valja.
Kdlgriiuliga mudelites: arge unustage
kdlgriiulid valja votta.

2.Enne puhastuststklit eemaldage mustus
valispindadelt ja ahju seest niiske lapiga.

3. Valige funktsioon "Puroltiis”
(isepuhastus).

Ekraanil hakkab vilkuma teade P2:00. Kui

Teie tootel on varustatud saastupUroltisi

funktsiooniga, ilmub ekraanile umbes 2-ks

sekundiks teade ,Pro" ja seejarel hakkab

vilkuma teade P2:00.
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Kui ekraanile ei ilmu kdigepealt
teated ,Pro" ja ,ECO", siis pole Teie
toode saastupdrolldsi funktsiooniga
varustatud.

4. Seadke temperatuuri nupp kdrgeimale
"max" (maksimaalsele) temperatuurile.

5. Kui piroliusifunktsioon on kaivitunud,
pdleb plsivalt P2:00 ja algab
poordloendus. Ekraanile ilmub
isepuhastuse kestus (2 tundi). Seda
kestust ei saa reguleerida.

6.Kui ahi saavutab parast isepuhastuse
kaivitumist teatud temperatuuri, iimub
kella ekraanile luku stimbol &), mille jarel
ei saa enam ust avada. Parast pUroliusi
|6ppu jaab see veel mdnda aega
lukustatuks. Arge ritage ust kaepideme
abil avada enne, kui luku stimbol on
kadunud.

7.Kui puhastusprotsess on 16pule joudnud,
ilmub ekraanile "End".

8.Kui ekraanil kuvatakse "End", |dpetage
protsess. Selleks keerake funktsiooni ja
temperatuuri nupud asendisse 0
(,VALJAS".

9. Parast siimboli (&} kadumist ekraanilt
eemaldage mustus dadikaveega.

10. Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Kui plroltiUs on I6pule jéudnud, on
ukselukk sees, kuni ahi jahtub sobiva
temperatuurini. Kui soovite selle
protsessi kaigus midagi kiipsetada,
kuvatakse ekraanil "H" ja
kipsetamist ei lubata.

Piiroliiiitilise isepuhastuse
kasutamiseks saastureziimis
Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

Kui Teie ahi pole eriti ma&rdunud, soovitame
Teil kasutada funktsiooni ,PUroltiUsi
saastureziim”. Funktsioon ,PUroliusi
saastureziim” nduab vahem aega kui
,PUrollls. Kui aga ahi on vdga maardunud,
ei pruugi funktsioonist ,Puroliusi
saastureziim” piisata. Sellisel juhul valige
funktsioon ,Puroldus".



1.Votke ahjust kdik tarvikud valja.
Kdlgriiuliga mudelites: arge unustage
kdlgriiulid valja votta.

2.Enne puhastuststklit eemaldage mustus
valispindadelt ja ahju seest niiske lapiga.

3. Valige funktsioon "Puroltiis”
(isepuhastus).

Ekraanile ilmub umbes 2-ks sekundis teade

«Pro", seejarel hakkab vilkuma teade P2:00.

4. Vajutage klahv ® voi ©.

» Ekraanile ilmub umbes 2-ks sekundiks

teade ,ECO", seejarel hakkab vilkuma teade

P1:30.

5. Seadke temperatuuri nupp kérgeimale
"max" (maksimaalsele) temperatuurile.

6. Saastupdrollilsi kaivitamisel jadb pdlema
teade P1:30 ja algab poérdloendus.
Ekraanile ilmub isepuhastuse kestus (1,5
tundi). Antud kestust ei saa muuta.

7.Kui ahi saavutab parast isepuhastuse
kaivitumist teatud temperatuuri, iimub
kella ekraanile luku stimbol {&], mille jarel
ei saa enam ust avada. Parast pUroliisi
|6ppu jaab see veel mdnda aega
lukustatuks. Arge ritage ust kaepideme
abil avada enne, kui luku stimbol on
kadunud.

8. Kui puhastusprotsess on 16pule joudnud,
ilmub ekraanile "End".

9.Kui ekraanil kuvatakse "End", Iopetage
protsess. Selleks keerake funktsiooni ja
temperatuuri nupud asendisse 0
(,VALJAS".

10. Parast siimboli (&} kadumist ekraanilt
eemaldage mustus dadikaveega.

11. Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Kui plroltiUs on I6pule jéudnud, on
ukselukk sees, kuni ahi jahtub sobiva
temperatuurini. Kui soovite selle
protsessi kaigus midagi kiipsetada,
kuvatakse ekraanil "H" ja
kipsetamist ei lubata.

Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks vdite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
"Ahjuukse eemaldamine” ja "Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast ahjuukse
siseklaaside eemaldamist puhastage need
sooja vee ja pehme riide v&i kasna abil ning
kuivatage need kuiva lapiga. Puhastage
klaas dédikaga ja loputage seejarel veega, et
eemaldada ahjuklaasil tekkida véivad
lubjaplekid.
Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.
2.Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel ndidatud.
Hingetldip (A), (B), (C) varieerub vastavalt
toote mudelile. Allpool toodud joonised
naitavad, kuidas koiki hingetlilpe avada.
(A) tllpi hing on saadaval tavalistes
uksetilpides.
(B) tllpi hing on saadaval pehmete
sulguritldpidega.
(C) tiUpi hing on saadaval pehmete
avanevate / sulguvate uste tltpides.
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Hingelukk - suletud asendis
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4. Tdmmake eemaldatav ahjuuks tlespoole,
et vabastada see paremast ja vasakust
hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks tuleb
selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel sulgege
kindlasti hinge pesa klambrid.

Ahjuukse siseklaasi eemaldamine
Toote esiukse siseklaasi vdib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

2. Témmake esiukse llemise osa kilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt plastkomponendi
molemal kiljel asuvaid survepunkte, ja
eemaldage see.

3.Nagu joonisel naidatud, tdstke érnalt
sisim klaas "A" suunas ja eemaldage see,
tdmmates seda "B" suunas.

51234

Sisim klaas
Teine siseklaas
Kolmas siseklaas
Valiklaas

o~ w N =

Klaasi plastpesa - alumine

Z.Teléleja kolmanda klaasi eemaldamiseks
korrake sama protseduuri.

Ukse kokkupanemise esimene samm on
teise ja kolmanda klaasi (2, 3) paikapanek.
Nagu joonisel ndidatud, joondage klaasi
kaldlihvitud serv plastist pesa kaldlihvitud
servaga.
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Teise ja kolmanda siseklaasi
kinnitusjarjestus pole oluline, kuna need on
vahetatavad.

Sisima klaasi (1) kinnitamisel veenduge, et
klaasi prinditud kilg oleks paigutatud teisele
siseklaasile.

Ulioluline on asetada kaigi siseklaaside
alumised nurgad nii, et need oleksid
joondatud alumiste plastpesadega (5).
LUkake plastkomponent raami poole, kuni
kostab "kléps".

Parast puhastamist tuleb kéik klaasid
uuesti monteerima.

Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kasna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
valja vahetada, jargides jargmiseid samme.

Ahjuvalgusti viljavahetamine

AUIdlsed hoiatused
+ Elektrilodgi ohu valtimiseks ihendage
toitepistik lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
pdletusi!

+ Selles ahjus kasutatakse hodglampi
voimsusega alla 40 W, kérgusega alla 60
mm, 1abim&dduga alla 30 mm vai
halogeenlampi pistikupesaga G9,
voimsusega alla 60 W. Lambid sobivad
kasutamiseks temperatuuril Gle 300 ° C.
Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt vi litsentsiga
tehnikutelt.

+ Valgusti asukoht vaib erineda joonisel
naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata kasutajal
toiduaineid naha.

+ Selles tootes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fludsilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele Gle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,
1.Uhendage toode vooluvorgust lahti.
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2.Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.

3.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tidpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli titp
on B, tdmmake see valja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.

Kui Teie ahjus on ruudukujuline

valgusti,

1. Uhendage toode vooluvdrgust lahti.

2.Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

3. Tostke valgusti kaitseklaas kruvikeerajaga
ules.

4.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tidpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli titp



on B, tdmmake see valja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

5.Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.
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[ Torkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jaotise juhiseid rakendanud, po6rduge
volitatud hooldusesindaja voi litsentsiga tehniku vai edasimitja poole, kust olete toote ostnud.
Arge pltdke katkist toodet ise remontida.

+ On normaalne, et t66 ajal ahjust valjub aur. >>> Tegemist ei ole rikkega.

+ Toiduvalmistamisel tekkiv aur voib kondenseeruda ja toote killma pinnaga
kokkupuutumisel veetilkasid moodustada. >>> Tegemist ei ole rikkega.

+ Metalldetailide kuumutamisel véivad need paisuda ja tekitada haali. >>> Tegemist el ole
rikkega.

+ Kaitseldliti on rikkis v&i vélja Itlitunud. >>> Kontrollige kaitseliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi Idhtestage need.

+ Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige elektrilihendust.

+ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Véib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie toode
on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see.

+ Ahjuvalgusti on rikkis. >>> Vahetage ahjupirn vélja.
+ Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige kaitselliliteid
kai kapi jadusel vah dlja voi ldh kaitselilitid,

6ib-olla ei ole valitud/maaratud tkski toiduvalmistamise funktsioon ja/voi
temperatuur. >>> Valige/méaarake méni toiduvalmistamise funktsioon ja/voi
temperatuur.

+ Taimeriga varustatud mudelitel ei ole taimer reguleeritud. >>> Korrigeerige kellaaega.

+ Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige kaitselliliteid
kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vilja voi lahtestage kaitsellilitid.

+ Ahjuuks vaib olla lahti. >>> Veenduge, et ahjuuks on suletud. Kui ahjuuks jaab avatuks
kauem kui umbes 5 minutiks, toiduvalmistamise sétted tihistatakse,
kuumutuselemendid ja ahjuvalgustus ei hakka toéle.

+ On tekkinud voolukatkestus. >>> Reguleerige toote kellaaega / liilitage toode vélja ja
uuesti sisse.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused - Ahju jaoks

Torke kdrvaldamiseks podrduge

Er1-Er7 Sidetdrked . .
volitatud teeninduse poole.
) - Torke kdrvaldamiseks podrduge
Er8 - Er27 Anduri torked volitatud teeninduse poole.
Er 32 - Er 41 Ahju kuumutamise térked Torke korvaldamiseks poorduge
volitatud teeninduse poole.
Er 42 - Er 58 Ahju komponentide tdrked Tofke korvaldam|seks poérduge
volitatud teeninduse poole.
Er 59 - Er 64 Ahjuukse torked Torke kdrvaldamiseks poorduge
volitatud teeninduse poole.
Auruga seotud torked Torke kdrvaldamiseks podrduge
Er65-Er 71 . . . :
(aurutamise toega ahjudes) volitatud teeninduse poole.
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Torke kdrvaldamiseks podrduge

Er 72 - Er 80 Riistvara torked . )
volitatud teeninduse poole.
Fr81- Frss Ahju ohutustorked Torke korvaldamiseks podrduge
volitatud teeninduse poole.
Er 86 - Er 88 Internetiihenduse térked Torke kdrvaldamiseks podrduge
(Homewhiz'i toega ahjudes) volitatud teeninduse poole.
Mikrolaineahju torked Torke kdrvaldamiseks podrduge
Er 89 - Er 92 . . . :
(aurutamise toega ahjudes) volitatud teeninduse poole.
Er 93 - Er 99 Elektroonika plaadi ja taimeri Torke kdrvaldamiseks podrduge

torked

volitatud teeninduse poole.
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