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OLULISTE KAITSEVAHENDITE OHUTUSJUHISED

Lugege ja jargige kasutusjuhendit. Hoidke neid

turvaliselt.

e Seda seadet ei tohi kasutada valise taimeri ega
eraldiseisva kaugjuhtimissusteemiga.

eSeda seadet voivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed, kui nad on jdarelevalve all
voi neile on antud juhiseid seadme ohutuks
kasutamiseks ja kui nad moistavad kaasnevaid
ohte. Lapsed ei tohi puhastada ega hooldada,
vdlja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8
aastat ja on jarelevalve all. Hoidke seadet ja juhet
alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

e Seadmeid voivad kasutada isikud, kelle fuusilised,
sensoorsed voi vaimsed véimed on vahenenud
voi kellel puuduvad vastavad kogemused jat&l
teadmised, kui neid valvatakse voi kui neid
on oOpetatud seadet ohutult kasutama ja nad
tunnevad sellega seotud ohtusid.

e Lapsed ei tohi seadmega mangida.

e Seeseade ei ole moeldud kasutamiseks inimestele
(sh lastele), kelle flusilised, sensoorsed voi
vaimsed voimed on piiratud voi kellel puuduvad
vastavad kogemused ja teadmised, vdlja arvatud
juhul, kui nad teevad seda nende ohutuse eest
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vastutava isiku jarelevalve voi juhendamise all.

e Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

e Kuna see seade on moeldud ainult koduseks
kasutamiseks, ei ole see ette nahtud kasutamiseks
jargmistel juhtudel ja garantii ei kehti jargmistes
asukohtades:

— tootajate koogid kaupluses, kontoris voi muus
tookeskkonnas;

— talumajad;

—klientidel hotellides, motellides ja muudes
majutuskeskkondades;

— kodumajutuse tuupi keskkonnad.

e Kui_teie seade on varustatud eemaldatava

toitejuhtmega:kuitoitejuheonkahjustatud,tuleb
see asendada spetsiaalse juhtme voi seadmega,
mis on saadaval volitatud teeninduskeskusest.

o Kui

teie _seade on varustatud fikseeritud

toitejuhtmega: kui toitejuhe on kahjustatud,
peab selle mis tahes ohu vdltimiseks valja
vahetama tootja, tootja mulgijargne teenindus
voi samalaadse kvalifikatsiooniga isik.

eSeadet ei tohi kasta vette ega muudesse
vedelikesse.

e Kasutage toiduga kokku puutuvate tarvikute voi
osade puhastamiseks niisket lappi voi svammi
ja noudepesuvahendit. Loputage niiske lapi voi

svammiga. Toiduga kokkupuutuvate tarvikute ja
osade kuivatamine kuiva lapiga.

e Kui seadmele on margitud simbol A, tdhendab
see sumbol Ettevaatust: pinnad voivad
kasutamise ajal kuumeneda®.

e Ettevaatust: kutteelemendi
kasutamist kuum.

e Ettevaatust: seadme vale kasutusega kaasneb
vigastuste oht.

e Ettevaatust: kui teie seadmel on eemaldatav
toitejuhe, drge piserdage pistikule vedelikku.

e Eemaldage seade alati vooluvérgust
— kohe parast kasutamist
— selle liigutamisel
— enne mis tahes puhastamist voi hooldust
— kui see ei toota korralikult

e Seadme kuuma pinna, kuuma vee, auru voi toidu
puudutamine voib tekitada poletushaavu.

e Kiipsetamise ajal eraldab seade soojust ja auru.
Hoidke naqu ja kded eemal.

e Kiipsetusseadmed tuleb paigutada stabiilsesse
asendisse koos kaepidemetega (kui need
on olemas), et valtida kuumade vedelike
mahavalgumist.

pind on parast



e Arge pange ndgu ega kasi auru vdljalaskeava

|lahedusse. Arge ummistage auru vadljalaskeava.

¢ Koigi probleemide voi kusimuste korral votke

uhendust meie kliendisuhete meeskonnaga voi
kilastage meie veebisaiti.

e Seadet voib kasutada kuni 2000 m korgusel.

Teie ohutuse tagamiseks vastab see seade tootmise ajal kehtinud
ohutuseeskirjadele  ja  direktiividele ~ (madalpinge  direktiiv,
elektromagnetiline Ghilduvus, toiduga kokkupuutuvate materjalide
eeskirjad, keskkond...).

Veenduge, et toitallika pinge vastaks seadmel ndidatud pingele
(vahelduvvool).

Kui seadet kasutatakse mones muus riigis kui seal, kust seade osteti,
tuleb seda mitmesuguseid kehtivaid standardeid arvesse vottes lasta
volitatud teeninduskeskuses kontrollida.

TOITEGA UHENDAMINE

Arge kasutage seadet, kui:

—seade vodi juhe on kahjustatud

—seade on maha kukkunud voi sellel on ndhtavaid kahjustusi voi see ei
toota korralikult

- Ulaltoodud juhtudel tuleb seade saata volitatud teeninduskeskusesse.
Arge vétke seadet ise koost lahti.

Arge jatke juhet lahtiselt rippuma.

Uhendage seadme toitejuhe alati maandatud pistikupessa.

Arge kasutage pikendusjuhet. Omal vastutusel véite kasutada heas

korras pikendusjuhet, millel on maandatud pistikupesad ja mis vastab

seadme voimsustarbele.

Arge eemaldage seadet vooluvérgust toitejuhtmest tmmates.

Enne kokkupanekut, lahtivotmist voi puhastamist Ghendage seade

alati vooluvérgust lahti.

SEADME KASUTAMINE

Kasutage tasasel, stabiilsel ja kuumakindlal té6pinnal, kus see on
kaitstud veepritsmete eest.

Arge laske seadme pdhjal veega kokku puutuda.

Arge kunagi proovige seadet kasutada, kui kauss on tiihi v&i ilma
kausita.

Kiipsetusfunktsioonil/-nupul peab olema vdimalik vabalt téétada.
Arge vdltige ega takistage funktsiooni automaatset leminekut
soojashoidmise funktsioonile.

. Arge liigutage kaussi, kui seade tootab.

Arge asetage seadet otse kuumale pinnale véi muule soojus- voi
leegiallikale, kuna see vdib pohjustada riket vai ohtu.

Kauss ja kitteplaat peavad olema otsekontaktis. Iga nende kahe osa
vahele asetatud asi voi toit toimib digesti.

Arge asetage seadet soojusallika Iéhedusse ega kuuma ahju, kuna see
voib pohjustada tosiseid kahjustusi.

Arge pange toitu ega vett seadmesse enne, kui kauss on paigas.
Jargige retseptides mdrgitud tasemeid.

Kui mis tahes seadme osa peaks sittima, siis drge proovige seda veega
kustutada. Leekide summutamiseks kasutage niisket katerdtikut.

Koiki sekkumisi tohib teha ainult originaalvaruosadega teeninduskeskus.

KAITSKE KESKKONDA

Teie seade on ette ndhtud kasutamiseks paljude aastate jooksul. Kui
aga otsustate selle vdlja vahetada, pidage meeles, kuidas saate anda
oma panuse keskkonnakaitsesse.

Enne seadme kasutuselt kdrvaldamist eemaldage aku taimerilt ja viige
see kohalikku olmejdatmete kogumispunkti (vastavalt mudelile).

Keskkonnakaitse ennekaike!

® Teie seade sisaldab vddrtuslikke materjale, mida on véimalik
taaskasutada voi imber toddelda.

2 Jatke see kohalikku jadtmekaitluskeskusesse.



ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Pakkige seade lahti

Eemaldage seade pakendist ja pakkige lahti kéik tarvikud ja prinditud
dokumendid.
Avage kaas, vajutades korpusel olevat avamisnuppu — joon. 1.

Lugege juhiseid ja jdrgige hoolikalt t66meetodit.
Puhastage seade

Eemaldage kauss — joon. 2, sisemine kaas ja surveklapp — joon. 3.
Puhastage kauss ja sisemine kaas kdsna ja ndudepesuvahendiga.
Piihkige seadme vadliskiilg ja kaas niiske lapiga — joon. 6.
Kuivatage hoolikalt.

Pihkige ettevaatlikult keedukauss valjastpoolt (eriti pdhja).

SEADME JA KOIGI FUNKTSIOONIDE KOHTA

e Veenduge, et kausi all ja kuumutusplaadil ei oleks voorjadke ega
vedelikku — joon. 9.

Asetage kauss seadmesse, veendudes, et see on diges asendis — joon.
10.

Veenduge, et sisemine kaas on diges asendis — joon. 8.

Sulgege kaas, nii et kuulete , kldpsatust”.

Paigaldage toitejuhe multikiipsetaja aluse pistikupessa (joonis 11)
ja Uhendage seejdrel pistikupessa (joonis 12). Seadmest kostab
pikalt piiksu, kdik indikaatorid juhtpaneelil siittivad hetkeks. Seejdrel
kuvatakse ekraanil [-----] ja koik indikaatorid kustuvad. Seade lilitub
ootereziimi, menuifunktsioone saate valida vastavalt oma soovile.

e Arge puudutage kuumutusplaati, kui toode on vooluvérku iihendatud
vdi parast kiipsetamist. Arge kandke toodet kasutuses ega vahetult
parast kipsetamist.

See seade on ette nahtud kasutamiseks ainult siseruumides.

Arge kunagi asetage oma katt toiduvalmistamise ajal auruavale,
kuna on oht saada pdletusi — joon. 24,

o Kasutage ainult seadmega kaasas olevat sisemist kaussi.

Kasutage aurukorvi ainult multikiipsetajaga. Seda tuleks kasutada
temperatuuri seadistusega, mis ei iileta 100 °C (joonis 26). Saate
seda kasutada ka koos Riisi/Teravilja mendiiga.

Arge valage seadmesse vett ega pange sinna koostisosi, kui kaussi
pole sees.

e Maksimaalne vee + koostisosa kogus ei tohi ililetada kérgeimat
margist kausi sees - joon. 14.

JUHTPANEEL - MENUU KIRJELDUS

Kirjeldus

AURUTAMINE

Toidu valmistamine auruga ténu
potis olevale veele ja aurukorvi
kasutamisele. Vee kogus:

SUPP

Rammusate suppide voi liha/
juurviljapuljongi keetmine.
Maksimaalne kogus: 8. tase

200-600 ml potis.
HAUTAMINE / AEGLANE
ROSTIMINE KUPSETUS

Terve v6i suure liha-, kala- voi
koogiviljatiiki kiipsetamine
vdhese rasva ja vedelikuga.

Liha, kala ja/voi kdogiviljade
kiipsetamine vedelikus, 16puks
rasvaga. Maksimaalne kogus: 8.
tase potis.

KUPSETAMINE

Magustoitude ja kookide
valmistamine vi leiva moodi
koorega toodete valmistamine
(vajab sekkumist).

RIIS/TERAVILI

Riisi ja teravilja keetmine.
Vaadake kasutusjuhendit
jaotises Riis/Teravili.
Maksimaalne: 8. tase potis.

PRAADIMINE

Kiipsetamise koostisosad
o6liga. Maksimaalne &li kogus:
350 ml.

JOGURT / TAINA
KERGITAMINE

Jogurtide kadritamine otse
keedupotis voi ahjukindlates
anumates. Parmitaina
immutamine

PUDER
Terade ja kaera paksu segu
keetmine piima/veega

ULESSOOJENDAMINE
Kiipsetatud roa kuumaks
ajamine.




Iga meniit kérval on LED-indikaator, mis nditab, millist mendtd te valite.
Lisateavet iga meniil kasutamise kohta leiate jaotisest ,Mentii tksikasjad®.

JUHTPANEEL - FUNKTSIOONIDE KIRJELDUS
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MENUU ‘ Kirjeldus

» Seda klahvi kasutatakse juba kaivitatud toiduvalmistamismeni
thistamiseks (liks vajutus) voi soojashoidmise kdsitsi aktiveerimiseks
(meni valimise ajal)

« Soojashoidmise reziimi saab aktiveerida madratud menidi 16pus
automaatselt (vt , Toiduvalmistamise tabel“) voi kdsitsi.

o Automaatse soojashoidmise tiihistamiseks (enne menai
kaivitamist) peate sellel nupul pikalt vajutama, kuni kuulete piiksatust.
Funktsiooni uuesti aktiveerimiseks vdite klahvi uuesti pikalt vajutada.

o Indikaator VILGUB mendi valimise ajal: see tdhendab, et

@ kiipsetusmenil sisaldab padrast kiipsetustsiiklit automaatset sooja
/® hoidmise reziimi.

o Ndaidik on VALJAS, kui toiduvalmistamise meni ei sisalda
automaatset soojahoidmise reziimi.

o Indikaator jadb SISSE, kui soojahoidmise reziim on juba aktiveeritud.
Ekraanil kuvatakse soojas hoidmise aeg. Kui soovite soojashoidmise
reziimi peatada, vajutage klahvi. LED-indikaator kustub.

« Toidu maitse sadilitamiseks on soovitatav mitte kasutada
funktsiooni ,,Soojashoidmine* iile 12 h.

» Vajutage seda nuppu kdsireziimi sisenemiseks. Seejdrel vajutage
KASIREZIIM| kiipsetusparameetrite madramiseks nuppu TEMPERATUUR (15) ja
TAIMER (16). Kiipsetusprotsessi kdivitamiseks vajutage nuppu START

12 (17).
 Valitud sdtted salvestatakse jargmiseks kasutuseks. Kuid saate ka
enne iga kasutamist Idhtestada voi igal ajal toiduvalmistamise ajal

requleerida.

TUHISTA/
SO0JASHOIDMINE

FUNKTSIOONIKLAHVID - KIRJELDUS

Tagasi / Nupp «Vahenda»
e Seda nuppu kasutatakse mendtvalikus tagasi liikkumiseks.
o Seda kasutatakse ka aja ja temperatuuri seadistuste vahendamiseks

Edasi / Nupp «Suurenda»
e Seda nuppu kasutatakse mentitivalikus edasiliikumiseks
e Seda kasutatakse ka aja ja temperatuuri seadistuste suurendamiseks

©
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TEMPERATUURI klahv indikaatoriga

o Temperatuuri reguleerimiseks vajutage seda nuppu. Seejdrel valige (<)
véi (») (klahv 13 ja 14)

o Seda klahvi saab toiduvalmistamise ajal vajutada, kui soovite
kiipsetusprotsessi ajal temperatuuri muuta.

o LED-indikaator aktiveerub, kui ekraan naitab temperatuuri.

TAIMERI klahv indikaatoriga

« Kiipsetusaja reguleerimiseks vajutage seda klahvi. Seejdrel valige (<)
voi (>) (kKlahv 13 ja 14)

e Seda klahvi saab toiduvalmistamise ajal vajutada, kui soovite parast
toiduvalmistamismenit kdivitamist lisada lisakiipsetamist voi
lihendada kiipsetusaega.

o LED-indikaator aktiveerub, kui ekraan naitab toiduvalmistamise aega.

Klahv VIITKAIVITUS

« Vajutage seda nuppu kiipsetusprotsessi alguse edasiliikkamiseks.

 Kui vajutate, kuvatakse ekraanil péérdloendus.

o LED-indikaator jadab pdlema kuni kiipsetusprotsessi alguseni.
Kipsetamise alustamisel |Glitub LED-indikaator viitkdivitusklahvilt
taimeri klahvile.

Klahv START

« Vajutage seda nuppu toiduvalmistamise mendidi kéivitamiseks.

 Kui kiipsetustsiikkel on peatatud, lilitab Start-klahvi pikaajaline
vajutamine ekraani vdlja.

o Kui LED-indikaator I6petab vilkumise ja jadb polema, tdhendab
see, et kiipsetamine on pooleli. Kiipsetustsukli I6pus lilitub LED-tuli
automaatsele soojashoidmisele (kui see on olemas). Vastasel juhul
hakkab see vilkuma.
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a UEREIE IR R EREN valige vastav klahv :
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- Vajutage TIMER klahvi (&) (klahv 16), seejérel (<) ja/vsi (>) (klahv 13 ja
14), et reguleerida kiipsetusaega vastavalt oma retseptile.

— Vajutage TEMPERATUURI klahvi (#) (klahv 15), seejérel (<) ja/vai () (klahv
13 ja 14), et reguleerida kiipsetustemperatuuri vastavalt oma retseptile.

3. OMA PARAMEETRITE REGULEERIMINE VALMISTAMISE AJAL

o Kiipsetusaega ja -temperatuuri saate igal ajal kiipsetamise ajal muuta
(v.a @9 Soojashoidmine ja €5 (riisi/teravilja menii ja® (aur), mille puhul
saate reguleerida ainult kiipsetusaega).

o Kui soovite muuta eelseadistatud kiipsetusaega ja -temperatuuri, valige
vastav klahv ja jargige eelpool kirjeldatud juhiseid.

e Saate kaane igal ajal toiduvalmistamise ajal avada, et lisada
koostisaineid voi kontrollida kiipsetusolekut.

o Riisi keetmisel ja kiipsetamisel ei ole soovitatav kaant avada enne
programmi peaaegu |6ppemist ja eriti mitte pikema aja jooksul
kiipsetusprotsessi ajal, kuna see mojutab kiipsetustulemust.

4. TOIDUVALMISTAMISE LOPETAMISEL

e Avage kaas

o Keedukausi ja aurukorvi kdsitsemisel tuleb kasutada kindaid.

o Voite toitu serveerida seadmega kaasas oleva spaatli voi kulbiga.

NB: Keedukausis toidu tootlemiseks ei ole soovitatav kasutada

metallist kdogiriista, kuna see voib keedupotti rikkuda.

e Toidu soojana hoidmiseks sulgege kaas uuesti.

e Kui teie kasutatud meniils ei ole automaatset soojashoidmise
funktsiooni, voite kipsetustsikli 16pus soojana hoidmise kdsitsi
aktiveerimiseks vajutada nuppu Soojashoidmine/Tiihista.

o Kui men(i on soojashoidmise olekus, pdleb valgusindikaator SEES.

o Kui soovite soojashoidmise reziimi vdlja ltlitada, voite lihtsalt vajutada
klahvi Soojashoidmine/Tlhista. Vastav LED-indikaator kustub.

5. EKRAANI VALJALULITAMINE

e Pdrast kasutamist voite seadme vooluvorgust lahti ihendada, et seade
VALIA liilitada.

e Ekraani vdljalllitamiseks voite vajutada ka pikalt (~5 sekundit) klahvi
START, kuni kostub piiks.

e Ekraani uuesti sisselilitamiseks vajutage liidese mis tahes klahvi.

MENUU UKSIKASJAD

1. @ AURUTAMISE MENUU

See toiduvalmistamismeniiii véimaldab kiipsetada pelmeene, kala,

liha, kodgivilju tervislikult tédnu kuumale aurule, mis voimaldab piirata

6li kasutamist ning sdilitada rohkem vitamiine ja toitaineid kui

praadimine voi keetmine. Seda meniiiid saate kasutada oma lapsele

toitva tahke toidu valmistamiseks.

o Valage keedukaussi 600 ml kuni 1 | vett. Kiiremaks eelsoojendamiseks on
soovitatav mitte Uletada keedukausi sees olevat mdrgistustaset 4.

o Teadmiseks, astmestik 2 potis = 600 ml. Astmestik 3 = 900 ml, astmestik
4=121

o Asetage koostisosad seadmega kaasas olevasse aurukorvi ja seejdrel

asetage korv keedukausile.

Sulgege kaas. Seejérel valige AURUTAMISE meniiii &.

NOUANDED: mida véiksemad on koostisosad, seda kiiremini valmib. Siin

on teile teadmiseks méned toiduvalmistamise ajad:

Toit Eeldatav valmimisaeg®
(600 ml vee pdhjal)

Kartulid (kumbki pool ~50 g) 25 min
Kartulid (viilud, ~ 5 mm paksused) 15 min
Brokkoli / lillkapsas 20 min
Porgandid (tiikid) 30 min
ggL%SSSJ? (viilud ~ 0,5 mm 15 min
Lohe 15 min
Lihakotletid 15 min
Pelmeenid 30-45 min

* Holmab eelkuumutusaega. Valmimisaeg voib varieeruda olenevalt
koostisosade suurusest ja kogusest, aga ka keedupotti pandud vee kogusest.
NB: Olge ettevaatlik, kuna aurukorv on pdrast kiipsetamist kuum. Kui
soovite aurukorvi keedupotist eemaldada, on soovitatav kasutada
ahjukindaid.



2. @ ROSTIMISE MENUU

See menuili on moeldud terve liha-, kala- voi kodgiviljatiki kiipsetamiseks.

e Vaite liha praadida 10-15 minutit malemalt poolt kiipsetusreziimis M~
(PRAADIMINE) enne selle imberpéoramist ja lilitada kiipsetusreziimi &
(ROSTIMINE)

3. KUPSETAMISE MENUU

See menii voimaldab mingil mddral valmistada magustoite nagu

koogid (130 °C/140 °C) voi leiba ja muid pohjakoorega kiipsetisi.

e Leibade puhul saate parmitainast enne > (KUPSETAMISE) meniiii
valimist £ (JOGURT/TAINAKERGITAMINE) meniiii abil kergitada.
Peate kiipsetama 2 poolt.

e Pdrast 40-45-minutilist Uhelt poolt kiipsetamist tuleb pott
ahjukinnastega eemaldada ja tainas tagurpidi péorata.

o Seejdrel kiipsetage veel 30-45 minutit teiselt poolt (NB: ajad on vaid
nditlikud, séltuvad teie koostisainetest ja maitsest.).

o Kuldse kooriku saamiseks valige 150 °C/ 160 °C.

o Piimatooteid voi mune sisaldavate retseptide jaoks (nt koogid) voite
valida temperatuurid 130 °C/ 140 °C.

e NB: kiipsetuspoti kdsitsemiseks on tungivalt soovitatav kasutada
ahjukindaid.

e Keedukausi sees ei ole soovitatav kasutada metallist koogiriista
(eriti teravate servadega), et vdltida rikkumist.

4, @ PRAADIMISE MENUU

See meniiii on méeldud vdikeste toidutiikkide vai liha, linnuliha voi kergelt
praetud toitude, nagu kroketid, praadimiseks. Selle meniii kasutamiseks
peab toidu pind kokku puutuma 6liga, et tekiks koorik ja maitserohke kiht.
o Kasutage seda funktsiooni alati dli ja toiduga.

e Tohusamaks praadimiseks on soovitatav lisada keedukaussi nii palju
oli, et see kataks pohja, ja enne koostisosade lisamist oodata moni
minut, kuni 6li soojeneb.

e Kui oli on saavutanud 160 °C, kuulete 2 piiksu.

« Toitu on soovitatav aeg-ajalt segada.

e See programm ei ole moeldud frittimiseks. Ei ole soovitatav kasutada
rohkem kui 350 ml 6li.

MARKUS:

e Oluline on veenduda, et eemaldatav sisemine kaas on hdsti kuivanud
ja et silikooniihenduses ei oleks veejddke, et vdltida kuuma 6li
vdljapaiskumise ohtu kaane sulgemisel.

o Arge kasutage selle funktsiooniga kiipsetamiseks aurukorvi, kuna
see voib pohjustada aurukorvi sulamist.

5. PUDRU MENUU

See meniii voimaldab valmistada piimaga teravilju, nagu hirss, kaer,

riis voi tatar, et saada kreemjas ja toitev eine. Seda funktsiooni saate

kasutada oma lapsele toitva tahke toidu valmistamiseks.

o Kui kaerahelbed on keedetud, on see kdige parem serveerida kohe ja
see tuleks dra tarbida 1 tunni jooksul.

o Ulevooluohu véltimiseks riisi vi teravilja kasutamisel on soovitatav enne
toiduvalmistamist pohjalikult veega loputada, et eemaldada osa tdrklisest.

6. @ SUPI MENUU

See meniili véimaldab valmistada toitvaid rammusaid suppe ja
maitsvat naturaalset liha- voi koogiviljapuljongit, millest saab
valmistada pilaffi voi risotot.

Supp on ideaalne roog keha veetaseme tostmiseks ja kdhu taitmiseks.

o Teie koostisosade ja vedeliku kogus ei tohi iletada potis maksimaalset
margistustaset 8.

o NB: drge kasutage supi potti piireestamiseks saumikserit. Kui soovite
oma suppi piireestada, pange see enne té6tlemist blenderisse voi
sobivasse anumasse.

7. HAUTAMINE / AEGLANE VALMISTAMINE MENUU

See meniiii voimaldab kiipsetada liha ja k6ogivilju kastmes.

e Saate seda menilid kasutada aeglaseks kipsetamiseks madalal
kuumusel (valides temperatuuriks 80 °C / 90 °C) pikemateks tundideks,
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et liha tekstuur oleks pehmem (kuni 8 tundi).
e 100 °C/ 120 °C seadistamine voimaldab kiiremini kiipsetada.
o Teie koostisosade ja vedeliku kogus ei tohi tletada potis maksimaalset
mdargistust 8.
NOUANDED: maitsvamate tulemuste saavutamiseks soovitame liha
ja/vdi sibulat mone minuti jooksul pruunistada mone dliga mendls
PRAADIMINE X, enne kui hakkate kiipsetama meniiiis HAUTAMINE /
AEGLANE VALMISTAMINE @&.
NB: kiipsetusaeg voib olenevalt teie koostisosade suurusest erineda.

8. @ RIISI/TERVILIA MENUU

See meniiii kasutab hdgusa loogika tehnoloogiat, et kiipsetada teie
riis tdiuslikult kohevaks. Kiipsetusaega ja temperatuuri reguleeritakse
automaatselt vastavalt teie kiipsetatava koostisosa kogusele. Selle
meniil jaoks ei saa kiipsetusaega seadistada, see on automaatne.

NOUANDED TAIUSLIKU RIISI KEETMISEKS

SOOVITUSED PARIMAKS RIISI KEETMISEKS

Enne keetmist mdotke riis modtetopsiga ja loputage labi (v.a risoto riis).

e Mootke oma keedetava riisi kogus, kasutades selle seadmega kaasas
olevat tassi (nt 1 tass, 2 tassi jne)

v/

~150 g toorriisi
e Loputage esmalt oma riisi, et eemaldada osa tdrklisest, et valtida
kleepumist.
¢ Valage loputatud riis Ghtlaselt kaussi.

e Tditke kilma vee voi liha-/juurviljapuljongiga kuni kaussi trikitud
madargini ,,CUP*.
Naiteks kui keedate 2 tassi riisi:

o Sulgege kaas ja valige &5 (RIISI/TERAVILIA meniil) vastavalt juhistele,

mis on toodud jaotises ,KUIDAS ALUSTADA?”

Ekraanil kuvatakse (i),

Vajutage kaivitusklahvi @. Indikaator I18petab vilkumise ja jééb pdlema.

Ekraan hakkab vilkuma [E58EE], kiipsetusprotsess kaivitub.

Kui riis on valmis, lUlitub multikiipsetaja automaatselt sooja hoidmiseks.

Roheline indikaator @ lilitub sisse.

o Kuiroheline tuli pdleb, segage riisi ja jatke see seejdrel moneks minutiks
kauemaks multikiipsetajasse, et saada tdiuslik riis eraldatud teradega.

o Kui kiipsetate pilafiriisi, veenduge, et riis oleks alati tdielikult vedelikuga
kaetud, enne kui sulgete kaane ja avate meniid Riis/Teravili.

Allolev tabel annab juhendi riisi keetmiseks
NOUANDED: Need soovitused on ainult nditlikud. Vee kogust saate
vastavalt oma maitsele reguleerida.

RIISI VALMISTAMISJUHEND - 8 tassi

Toorriisi kqgu; Toorriisi kogus Veetase“ kausis Portsjonid
(tasside arvu jéirgi) (grammides) (+ riis)
2 3009 2 tassi mark 3in.—4in.
4 600g 4 tassi mark 5in.—6in.
6 900 g 6 tassi mark 8in.—10in.
8 12004 8 tassi mark 13in.—14in.

Riisi keetmise aeg ja temperatuur on automaatsed.



Pange tdhele, et on 7 sammu:

Eelkuumutamine => Vee imamine => Temperatuuri kiire tdus => Jatkake
keetmist => Vee aurustumine => Hautage riisi => Hoidke soojas.
Kipsetusaeg soltub riisi kogusest ja tilibist.

9. @ JOGURT / TAINA KERKIMISE MENUU

See menii vdoimaldab valmistada jogurtit otse potis v6i ahjus
sobivates anumates. Samuti pakub see véimalust pdrmitaigna
kergitamiseks.

JOGURTI VALMISTAMINE

e Peske kauss, ndu vdi anumad sooja vee ja ndudepesuvahendiga,
seejdrel loputage ja kuivatage hoolikalt.

e Koik jogurti valmistamisel kasutatavad seadmed tuleb pesta

ndudepesumasinas. Steriliseerimine on oluline, et vdltida soovimatute

ohus levivate organismide sissetoomist, mis vdivad segada kultuuri
inkubeerimist ja mille tulemuseks on vedel jogurt, mis ei hangu.

Kodused jogurtid ei sisalda paksendajaid ja stabilisaatoreid, mis

sisalduvad mdnes kaubanduslikult toodetud jogurtis ning on sageli

lahjema konsistentsiga. Monikord on omatehtud jogurti peal hea
toitevadrtusega ldbipaistev vadak, mille saab uuesti sisse segada. Teise
voimalusena voite selle dra valada.

e Koduse naturaalse jogurti voib pdrast valmistamist ja jahutamist
maitsestada vdrskete puuviljade voi kilmkeedetud hautatud
puuviljadega. Kui puuviljad lisada enne kddritamist, segavad
puuviljahapped tardumist ja jogurtid jaddvad vaga vedelad. Méned
vdga happelised puuviljad, nditeks vdrske ananass, voivad pohjustada
jogurti kalgenemist voi eraldumist. Happelisi puuvilju serveeritakse
kdige paremini eraldi kausis.

JOGURTI KOOSTISOSADE VALIK
Piim

Millist piima peaksite kasutama?

Koik meie retseptid (kui pole teisiti sdtestatud) on valmistatud
lehmapiimast. Voite kasutada taimset piima, nditeks sojapiima, aga

ka lamba- voi kitsepiima, kuid sel juhul voib jogurti kévadus olenevalt

kasutatud piimast erineda. Toorpiim, pika sdilivusajaga piim ja koik

allpool kirjeldatud piimad sobivad seadmes kasutamiseks:

e Pikaajaline steriliseeritud piim: Kérgkuumutatud tdispiim annab
tihkema jogurti. Kasutades osaliselt kooritud piima, on jogurt
vihem tihke. Teise voimalusena voite kasutada osaliselt kooritud
piima ja lisada tihe voi kaks supilusikatdit piimapulbrit.

e Pastoriseeritud piim: see piim annab kreemjama jogurti, mille peal
on veidi nahka.

e Toorpiim (talupiim): seda tuleb keeta. Soovitatav on ka kaua keeda
lasta. Seda piima ilma keetmata oleks ohtlik kasutada. Seejérel jétke
see enne seadmes kasutamist jahtuma. Kultiveerimine toorpiimaga
valmistatud jogurtiga ei ole soovitatav.

e Piimapulber: piimapulbri kasutamine annab vdga kreemja jogurti.
Jargige tootja karbil olevaid juhiseid.

Vallge talspum, eellstatavalt kuuakestev ja korgkuumututud Toore

vajab naha eemaldamist.

Kéadrimine

Jogurti jaoks. See on valmistatud kas:

e hest poest ostetud naturaalsest jogurtist, millel on véimalikult pikk
sdilivusaeg; teie jogurt sisaldab seetdttu aktiivsemat fermenti, et jogurt
oleks tugevam;

e kiilmkuivatatud fermendist. Sel juhul jargige fermentatsiooni juhistes
mdrgitud aktiveerimisaega. Neid fermente leiate supermarketitest,
apteekidest ja teatud tervisetoodete kauplustest.

e Uhest teie hiljuti valmistatud jogurtist — see peab olema looduslik
ja hiljuti valmistatud. Seda nimetatakse kultiveerimiseks. Parast viit
kultiveerimisprotsessi kaotab kasutatud jogurt aktiivsed fermendid ja
seetdttu on oht, et konsistents muutub vahem tihkeks. Seejdrel peate
uuesti kasutama poest ostetud jogurtit voi kiilmkuivatatud juuretist.

Kui olete piima éra keetnud, oodake enne juuretise lisamist kuni see
on jéudnud toatemperatuurini.
Liiga kérge kuumus véib hdvitada teie juuretise omadused.
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Kadritamisaeg

e Teie jogurt vajab kaaritamist 6—12 tundi, olenevalt pohikoostisainetest
ja soovitud tulemusest.

Vedelik | | | | | | |Tugev =
Magus | | | | | | |Happeline
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

e Kui jogurti keetmine on I6ppenud, tuleb jogurt panna véhemalt 4
tunniks kiilmkappi ja seda voib kilmikus hoida kuni 7 p&eva.

TAINA KERGITAMINE

Enne selle meniiii kasutamist pdrmitaigna kergitamiseks peate esmalt

taina sotkuma.

o Kui sotkute tainast kdsitsi, voite kdigepealt segada pdrmi tassis sooja
vee vOi piimaga. Parmi aktiveerumise kiirendamiseks vdite sellele lisada
1 tl suhkrut ja hasti labi segada.

e Kui ndete 10 minuti jooksul vahutamisreaktsiooni, tdhendab see, et
teie parm on aktiivne.

e Saate selle aktiveeritud pdrmi sisaldava vedeliku segada kuivainetega
(jahu+sool) ja tdiendada Ulejadnud retsepti  jaoks vajaliku
vedelikukogusega.

e Tavaliselt soovitatakse tainast sdotkuda umbes 15-20 minutit, et
saavutada hea ja homogeenne konsistents.

e Kui tainas on saavutanud Ghtlase konsistentsi, asetage see keedukaussi
ja sulgege kaas.

e Valige meniiii TAINA KERKIMINE > vastavalt jaotises ,Teie menii
valimine® esitatud juhistele.

e Saiataina jaoks standardne soovitatav aeg on tavaliselt 1 h.

e NB: néutav proovimisaeg voib olenevalt teie koostisosade laadist ja
kvaliteedist erineda.

e Kui teie tainas ei kerkinud dldse 30 min — 1 h moéddumisel, vdib parm
olla mitteaktiivne voi kasutasite liiga kuuma vedelikku. Sel juhul voite
taina sadstmiseks lisada uue parmi.

NOUANDED: Viltige péarmi otsest kokkupuudet soolaga ja drge kasutage

kuuma vett. Sool on parmi vaenlane ja kdrge kuumus tapab inaktiveeritud
pdrmi moju. Seetottu kasutage kuuma vee asemel kindlasti sooja vett.

MARKUS: Arge kasutage keedupotis metallist koogiriistu, et véltida
rikkumist. Kui soovite tainast valmistada saumikseriga, kasutage
sobivat kaussi ja viige tainas oma Tefal multikiipsetaja keedukaussi
alles kerkimisest.

10. @ ULESSOOJENDAMISE MENUU

See meniiii on moeldud teie kiipsetatud toidu kuumaks ajamiseks. See
ei ole ette ndhtud toortoidu valmistamiseks.

Asetage toit keedupotti ja sulgege kaas. Seejdrel valige menii
ULESSOOJENDAMINE .

ETTEVAATUST

« Argekunagikasutage soojendamise funktsiooni toidu iilessulatamiseks.

o Kiilm toit ei tohi liletada 1/2 kiipsetusmasina mahust. Liiga paljut
toitu ei saa pohjalikult kuumutada. Korduv funktsiooni,Ulessoojen
damine“kasutamine voi liiga vdhese toidu kasutamine péhjustab
toidu kérbemist ja kova kihi tekkimist pohja.

e Paksu putru ei soovitata uuesti kuumutada, sest see voib muutuda
pastaseks.

« Arge soojendage iiles kaua sdilitatud killma toitu, et viltida
ebameeldivat I6hna.

« Riisi lilessoojendamiseks on soovitatav enne alustamist lisada veidi
vett ja riisi segada.

o Ulessoojendamise ajal on soovitatav toitu aeg-ajalt segada.

11. KASIREZIIMI MENUU

Simply Cook Plusiga millegi valmistamine on teie kdeulatuses, seda ka

tanu kasireziimile.

¢ Seadistage oma toiduvalmistamise aeg ja temperatuur, et kiipsetada nii,
nagu tunnete.

e Reguleerige temperatuuri, et hoida automaatset ja stabiilset kuumuse
jalgimist voi suurendada voimsust ja juhtida seda, kuidas soovite oma
lemmiktoite valmistada.

e Kodujuustu vdi vaakumkotis kiipsetamine on vdimalik tdnu kdsireZiimi
madalatele temperatuuridele.



 Siin on mdned ndpundited, mis annavad teile juhiseid veelgi rohkemate
retseptivoimaluste kohta.

o Kasireziim salvestab teie viimased eelseadistatud parameetrid jargmiseks
kasutuseks.

T°C Mida te teha saate?

40°C Imikutoitu soojendada voi tainast kergitada
80°C Kodujuustu valmistada

100 °C Vett keema ajada

110°C Moosi valmistada

120°C Pastat keeta

130°C Koostisosi pruunistada

140 °C Kipsetada kodgivilju ja linnuliha

150°C Liha réstida

160 °C Liha ja linnuliha praadida

e Kodujuustu valmistamine. Kodujuustu alusena kasutatakse keefiri.
Keefiri ja kodujuustu suhe on umbes 4: 1.
o Kui keedate moosi, on soovitatav keeta avatud kaanega.

VIITKAIVITUSE FUNKTSIOON

e Viitkaivituse funktsiooni kasutamiseks valige esmalt kiipsetusprogramm
ja kiipsetusaeg.

e Seejdrel vajutage klahvi (@) (Viitkdivitus) ja valige eelseadistatud aeg.

e Vaikimisi eelseadistatud aeg algab teie valitud kiipsetusajast.

e Eelseadistusvahemik on eelvalitud kiipsetusajast kuni 24 tunnini.

e Iga (©) ja (®) klahvi vajutus véib viitkdivitusaega suurendada vdi
vihendada.

o Kuioletevalinud soovitud eelseadistatud aja, vajutage kiipsetusolekusse
sisenemiseks nuppu (Start), indikaator (&) START jadb pdlema ja
ekraanil kuvatakse kiipsetusmenii I6ppemiseni jadanud tundide arv.

o Viitkdivituse LED-indikaator jadb SISSE kuni kiipsetusprotsessi alguseni.
Kiipsetamise alustamisel lGlitub LED-indikaator viitkdivitusklahvilt
taimeri klahvile.

Mdrkus:

Viitkdivitusfunktsioon puudub jérgmistel juhtudel: Funktsioonid &~
(Praadimine), > (Leiva kerkimine/Jogurt), & (Kipsetamine), (@
(Ulessoojendamine) ja ) (Soojashoidmine).

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne mis tahes puhastamist vdi hooldust veenduge, et multikiipsetaja on
vooluvorgust lahti Ghendatud ja tdielikult maha jahtunud.

On tungivalt soovitatav puhastada seadet pdrast iga kasutuskorda
kdsnaga - joon. 4-5-6.

Plhkige kindlasti pdrast iga kasutuskorda toote korpuselt aurukondensaat
dra.

Keedukauss, mdodtetops, spaatel ja supilusikas on ndéudepesumasinas
pestavad.

Keedukauss, aurukorv

Me ei soovita kasutada abrasiivseid pulbreid ega kiitrimislappe.

Kui toit on pdhja kiilge kinni jadnud, vala kaussi veidi vett ja lase enne
pesemist liguneda.

Kuivatage keedundu pohjalikult.

Keedukausi hooldamine.

Keedukausi hooldamiseks jargige hoolikalt alltoodud juhiseid.

Et kauss plsiks heas korras, soovitame kausis toitu mitte Idigata.
Kindlasti pange kauss alati multikiipsetajasse tagasi.

Kasutage kaasas olevat plastlusikat voi puulusikat; kausi pinna
kahjustamise valtimiseks drge kasutage metallriistu — joon. 15.
Korrosiooniohu vdltimiseks drge valage keedukaussi dddikat.

Kausi pind voib pdrast esmakordset kasutamist voi pikaajalisel
kasutamisel muuta vdrvi. See varvimuutus on auru ja vee moju — see
ei mojuta multiklipsetaja kasutamist ega ole teie tervisele ohtlik. Saate
seda ohutult edasi kasutada.

Sisemise kaane puhastamine

Eemaldage sisemine kaas, surudes mdlema kdega véljapoole (joon. 3).
Puhastage seda késna ja ndudepesuvahendiga (joon. 4). Seejdrel plihkige
kuivaks ja pange see tagasi 2 ribi taha ja likake tlaosale, kuni see on
fikseeritud — (joon. 7-8).



Seadme muude osade puhastamine ja hooldamine

Puhastage multikiipsetaja vdliskiilg — joon. 6, kaane sisekdilg ja juhe niiske
lapiga ning piihkige kuivaks. Arge kasutage abrasiivseid puhastustooteid.
Arge kasutage seadme korpuse sisemuse puhastamiseks vett, kuna see
voib soojusandurit kahjustada.

TEHNILISTE VEAPARANDUSTE JUHEND

Rikete B
Kkirjeldused Pohjused Lahendused
Juhtpaneeli .
tuled kustuvad | Seade pole vooluvérku Koplfrolllge, '.(.(:]s sedadedop
ia kiite iihendatud pisti upessa uhen atud ja
;uudub ’ sisse lulitatud.
Juhtpaneeli Mdargutule Ghenduse Saatke volitatud
ja kutte tuled | probleem voi margutuli hoolduskesk .
kustuvad. on kahjustatud. oolduskeskusse remonti.

Auru lekkimine
kasutamise
ajal.

Kaas on halvasti
suletud.

Avage ja sulgege kaas
uuesti.

Sisemine kaas pole
korralikult paigas voi
monteeritud.

Veenduge, et sisemine
kaas oleks korralikult
paigas — joon. 7-8

Riis on ala- voi
lilekeedetud.

Liiga palju vdi vihe
vett vorreldes riisi
kogusega.

Veekoguse kohta vaadake
infot riisikeetmistabelist.
Lisage alati esmalt
keedundusse riis, seejarel
lisage vesi kausi sisekiiljel
oleva veetaseme madrgini.

Rikete —_
o Pohjused Lahendused

Riis on ala- voi
llekeedetud.

Ebapiisavalt hautatud.

Automaatne
soojashoidmise
funktsioon ei
toota
(seade jadb
kiipsetusprogrammile
Vi ei soojenda).

Kasutaja on
seadistamise ajal
soojashoidmise

funktsiooni tiihistanud.

Funktsioon voib
toimida ainult pdrast
pudru, supi, hautise,
riisi/teravilja menudd.

Andur llemises avatud

Saatke volitatud
hoolduskeskusesse
remonti.

vooluringis voi lihises.

EO S
vooluringis voi lihises.
Peatage seade ja
taaskdivitage programm.
E1 Andur alumises avatud Probleemi kordumisel

saatke seade volitatud
hoolduskeskusesse
remonti.

Markus: kui sisemine kauss on deformeerunud, drge seda enam
kasutage ja hankige remontimiseks volitatud teeninduskeskusest

asenduskauss.





