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Taname Teid usalduse ja seadme soetamise eest.

See detailne kasutusjuhend on koostatud, et muuta selle seadme kasutamine lihtsamaks. Juhised véimaldavad teil
Oppida oma seadet kasutama véimalikult kiirelt.

Kontrollige, et olete saanud mittevigastatud seadme. Kui leiate transpordivigastusi, palun votke koheselt ihendust
seadme miuja voi piirkondliku laoga, kust seade tarniti.

Instruktsioonid on samuti saadaval meie veebilehel: http://www.gorenje.com

Jargmiseid simboleid kasutatakse kogu juhendis ja nendel on jargnev tdhendus:
Nae

AN

TEAVE!
Informatsioon, soovitus, nipp vdi nduanne

HOIATUS!
Hoiatus — Uldine oht

N

On tahtis, et te kasutusjuhendi hoolikalt 1abi loeksite


http://www.gorenje.com/

OLULISED OHUTUSJUHISED C

LUGEGE JUHISED TAHELEPANELIKULT LABI JA SAILITAGE
HILISEMAKS VAATAMISEKS.

Seadet ei tohi kasutada alla 8 aastased lapsed véi fiilsiliste, sensoorsete voi vaimsete
puuetega isikud voi isikud, kellel puuduvad vajalikud teadmised vdi oskused seadme
kasutamiseks, valja arvatud juhul kui nad kasutavad seadet nende turvalisuse eest
vastutava isiku jarelvalve all véi juhendamisel ning nad mdistavad seadme kasutamisega
seotud ohtusid. Arge lubage lastel seadmega mérgida. Lapsed ei tohi seadet puhastada
ilma jarelvalveta.

HOIATUS: Seade ja selle mdned osad vdivad kasutamisel muutuda vaga kuumaks.
Olge ettevaatlik, et te ei puutuks vastu ahju kiitteelemente. Alla 8 aastaseid lapsi tuleb
hoida eemal véi pideva jarelvalve all.

HOIATUS: Seadme ligipaasetavad osad muutuvad kasutamisel vaga tuliseks. Vaikesed
lapsed tuleb hoida ahjust eemal.

HOIATUS: Tuleoht: arge hoidke erinevaid esemeid keedualadel.

HOIATUS: Oli véi rasvaga jarelvalveta praadimine pliidil on ohtlik ja véib pdhjustada
tuleohtu. ARGE kunagi kasutage leegi kustutamiseks vett, vaid lilitage seade vélja ja katke
leek naiteks kaane vdi tuletekiga.

Kasutage ainult selles ahjus kasutamiseks soovitatud lihaandurit.

ETTEVAATUST: Toiduvalmistamise protsessi ja lihiajalise toiduvalmistamise protsessi
tuleb pidevalt jalgida.

ETTEVAATUST: kallutamisvoimalus.

HOIATUS: Seadme Umberkukkumise valtimiseks, peavad
olema paigaldatud stabilisaatorid. Jargige
paigaldusjuhiseid.



HOIATUS: Kui pind on méranenud, lilitage seade otsekohe vélja, et véltida véimaliku
elektrildoki.

HOIATUS: Enne lambi vahetamist kontrollige, et ahi on vooluvérgust eemaldatud, et hoida
ara voimaliku elektrilooki.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha Glekuumenemise valtimiseks.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid vo6i teravaid esemeid ahju ukse
klaaspaneeli vbi klaasist hingede katete puhastamiseks, kuna need vdivad pinda
kriimustada ja pohjustada klaasi purunemise.

Arge kasutage aurpuhasteid véi aerosoole seadme puhastamiseks, kuna need véivad
pdhjustada elektrildoki.

Seade pole ettenahtud té6tama valiste taimerite voi eraldi kaugjuhtimissiisteemide jargi.
HOIATUS: Kasutage ainult pliidiplaadi tootja poolt valjatdétatud kaitseid voi tootjapoolsetes
instruktsioonides osutatud kaitseid, mis sobivad selle seadmega kasutamiseks.
Ebasobivate kaitsete kasutamine vdib pdhjustada dnnetusi.

Hoolitsege, et kaan on puhas ja sellel pole enne Ulestéstmist vedelikupritsmeid. Kaas vdib
olla klaasist voi lakitud. Seda tohib sulgeda vaid siis, kui keedualad on taielikult maha
jahtunud.

Kui toitejuhe on vigastatud, tohib seda vahetada vaid tootja vdi volitatud hooldustehnik, et
valtida vdimalike dnnetusi.

ETTEVAATUST: See seade on ettendhtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel, naiteks ruumi kitmiseks.

Seade on ette nahtud paigaldamiseks otse pérandale, iima lisatugede vdi soklita.

Arge paigutage seadet vdimsate soojusallikate Iahedale, nagu naiteks tahkekiitteahjud,
sest kdrge temperatuur nende Iahedal vdib seadet kahjustada.

Seadet tohib vooluvérku lhendada vaid volitatud hooldustehnik voi ekspert. Klambrid
(uhenduskaabli asemel) peavad olema kaitstud klambrikattega (vt lisatarvikud). Seadme
omavoliline vdi mitteprofessionaalne remont vdi péhjustada tésiseid vigastusi ja seadme
kahjustumist.

Roostevabast terasest juhtpaneeliga pliit ja elektriahi on varustatud jahutusventilaatoriga.
Kui uks on suletud, voolab ahju t66tamise ajal pliidist 6hk juhtpaneeli alla. Kui 6huvool
puudub, lilitage seade vélja ja vdtke thendust teenindusega.

Kui muude seadmete toitejuhtmed asuvad nii 1dhedal, et véivad jddda ahjuukse vahele,
vbivad need kahjustuda ja tekitada luhise. Seet6ttu hoidke toitejuhtmed seadmest ohutus
kauguses.

Arge katke ahju seinasid alumiiniumpaberiga ja drge asetage kiipsetuspanne ega muid
ndusid ahju pdhja. Alumiiniumpaber tokestab 6hu liikumist ahjus, takistab toidu kiipsemist

ning kahjustab emailkatet.
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Ahjuuks muutub té6tamisel vaga tuliseks. Lisakaitseks on paigaldatud kolmas klaas, see
vahendab valispinna temperatuuri (ainult osadel mudelitel).

Suure koormuse all vdivad ahjuuksehinged saada kahjustada. Arge asetage raskeid
panne/potte ahjuuksele ning arge toetuga avatud ahjuuksele ahju puhastamise ajal. Arge
kunagi astuge ahjuuksele ja arge lubage lastel sellele istuda.

Kontrollige, et te ei kataks kunagi kinni ventilatsiooniavasid ega tékestaks &hu liikumist
mingil muul viisil.

PANGE TAHELE! Juhul kui pliidiplaat méraneb:

o Lilitage valja kéik elektrilised kitteelemendid ja eemaldage seade vooluvorgust.
e Arge puudutage vastu seadme pinda.

e Arge kasutage seadet.

Seadme Uhendamiseks kasutage 5x1,5 mm? kaablit markeeringuga HO5VV-F5G1,5 voi
paremat. Toitejuhet tohib vahetada hooldustehnik vdi samavaarse kvalifikatsiooniga isik.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Seade peab olema Uhendatud fikseetitud juhtmestikuga, millele on lisatud spetsiaalne
kaitse. Fikseeritud juhtmestik peab olema teostatud vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

A ENNE SEADME UHENDAMIST
Enne seadme iihendamist lugege tahelepanelikult labi kasutusjuhend. Valest
tihendamisest v6i kasutamisest pohjustatud remont voi rikked ei kuulu garantii alla.
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VABALTSEISEV ELEKTRIPLIT
Koldumasina kirjeldus

@ reave
Seadme funktsioonid ja varustus soéltuvad mudelist.

( )

1 Kass

2 Pliidiplaat

3 Juhtseade

4 Ahju ukse liliti

5 Valgustus

6 Kipsetustasandid
7 Andmesilt

8 Ahju uks

9 Ukse kaepide

10 Sahtel/ keerake alla
11 Sokkel

12 Regulaaritav jalg

SEADME KAAS
Hoolitsege, et kaan on puhas ja sellel pole enne llestdstmist vedelikupritsmeid. Kaas voib olla klaasist voi lakitud.
Seda tohib sulgeda vaid siis, kui keedualad on taielikult maha jahtunud. Simbol tootel voi selle pakendil tdhendab, et
klaasist kaas vdib kuumutamisel puruneda. Sulgege kdik pdletid enne kaane sulgemist.

Arge sulgege kaant péleti tootamise ajal!

Siimbol tootel voi selle pakendil tdhendab, et klaasist kaas véib kuumutamisel puruneda.

Sulgege koik pdletid enne kaane sulgemist.

SEADME SAHTEL

B

Arge hoidke ahju sahtlis kergestisiittivaid, plahvatusohtlikke, lenduvaid véi temperatuuritundlikke
esemeid (nagu naiteks paberit, ndudepesulappe, kilekotte, puhastusaineid voi lahusteid voi aerosoole) Kuna
need vdivad ahju tootamise ajal siittida ja pohjustada tulekahju.

TRAATJUHIKUD
Traatjuhikud véimaldavad toitu kiipsetada neljal tasandil.

Seadme kasutamine on ohutu juhikutega ja ilma.
TELESKOOPILISED VALJATOMMATAVAD JUHIKUD

Teleskoopilised véljatdbmmatavad juhikud saab paigaldada teisele, kolmandale ja neljandale tasandile.
Teleskoopjuhikud vdivad olla osaliselt voi taielikult valjatdmmatavad.



RELJEEFSED JUHIKUD

Ahju seintes on stantsitud kiilgsooned neljal tasendil, kuhu saate asetada kipsetusresti ja pannid.

AHJU UKSE LULITI
Luliti deaktiveerib ahju kuumutamise ja ventilaatori, kui avate ahjuukse kilipsetusprotsessi ajal. Peale ukse sulgemist,
ltlitab Idliti kittekehad taas todle.

JAHUTUSVENTILAATOR
Seade on varustatud jahutusventilaatoriga, mis jahutab ahju korpust ja seadme juhtpaneeli.
Jahutusventilaator t66tab ahju td6tamise ajal.

A Seade ja moned ligipddsetavad ahju osad muutuvad toiduvalmistamise kaigus tuliseks. Kasutage
pajakindaid.

REST

-, L] ’,
9 Restile on paigaldatud turvariiv. Seetdttu kui soovite resti ahjust valja tdmmata, tdstke esmalt selle esiotsa veidi
Ules.

Rest ja kiipsetuspann tuleb alati asetada slivendisse kahe traatprofiili vahel.

Teleskoopsete valjatdtmmatavate juhikute puhul
tdbmmake esmalt vélja juhikud Ghel tasandil ja asetage
kipsetuspann sellele. Seejarel likake need kdega
tagasi nii kaugele, kui need lahevad.

sl

9 Sulgege ahjuuks alles peale teleskoopsete juhikute 16puni ahju likkamist.

sl

9 Kui klipsetamistarvikud kuumenevad, siis voib nende kuju muutuda. See ei m&juta nende toimivust ning
jahtumisel omandavad nad algse kuju.

ENNE SEADME ESMAKORDSET KASUTAMIST

o Peale seadme katte saamist, eemaldage ahjust kdik osad, kaasaarvatud transpordilisad.

o Peske kdik tarvikud sooja vee ja vahese ndudepesuainega. Arge kasutage abrasiivseid pesuvahendeid.

o Kui teie pliidiplaadil on klaaskeraamiline pind, siis puhastage see niiske lapi ja vahese néudepesuainega. Arge
kasutage sOdvitavaid vahendeid, mis vdiksid pinda kriimustada, nagu abrasiivsed kasnad ja puhastusvahendid,
plekieemaldajad jne.

e Kui pliidil on keeduplaadid, seadke nende nupud asendisse 4 ja jatke need 30 minutiks sisse ilma
toiduvalmistamisndusid kasutamata. Keedualade kuumenedes voib pliidiplaadi kohale tekkida natuke suitsu. Nii
saavutatakse keedualade viimistluse maksimaalne vastupidavus.

e Ahju esmakordsel kuumutamisel véib eralduda iseloomulikku I8hna. Ohutage ruum péhjalikult peale ahju
esmakordset kasutamist.



PLIIDIPLAAT
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TAVALISED PLIIDIPLAADID

« Kontrollige, et pliidiplaat ja toidundude pdhjad on puhtad ja kuivad. Sellega parandate soojusjuhtivust ja valdite
kuumutatava ala kahjustumist.

o Ulekuumenenud 6li ja rasv vivad siittida. Seet6ttu olge rasva véi 6liga toiduvalmistamisel ettevaatlikud ja jélgige
pidevalt toiduvalmistamise protsessi.

o Arge asetage margasid toidundusid ja auravaid kaasi keedualadele. Niiskus véib kahjustada keedualasid.

o Arge asetage tuliseid toidundusid jahtuma keedualadele, mida te ei kasuta, kuna toidundu pdhjale kondenseeruv
niiskus voib pdhjustada roostetamist.

0
6 1
5 2
4 3

3 Keeduala ees vasakul
4 Keeduala ees paremal

~1—2
1 Keeduala taga vasakul
2 Keeduala taga paremal

Keeduala todlelllitamiseks keerake nuppu. Toiduvalmistamise
voimsuseks saate valida 1 kuni 6.

”,

9 Lulitage keeduala valja 3 — 5 minutit enne toiduvalmistamise 16ppu, et kasutada ara jadkkuumust ja saasta
energiat.

~, L] ,

9 Kiirkeedualad (ainult osadel mudelitel) véivad té6tada suurema véimsusega kui tavalised keedualad ja seetdttu
kuumenevad ka kiiremini. Need keedualad on téahistatud keskel punase punktiga. Pikaaegsel kasutamisel vdib punane
punkt kaduda.

A Pikemaaegsel malmplaatide kasutamisel véivad plaadid ja selle servad muuta varvi. Varvimuutused
ei kuulu garantii alla.

KLAASKERAAMILINE PLIIDIPLAAT

Keeduala kuumutamisvdimsust saab seada astmeliselt
vahemikus 1 kuni 6 vdi sujuvalt vahemikus 1 kuni 9.
Klaaskeraamilise paneeli Ulekuumenemine on takistatud
temperatuuri piirajaga.
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Kahe ringiga keeduala kohandub toiduvalmistamisnéu suuruse
ja kujuga.

Suurema keeduala aktiveerimiseks keerake keeduala nuppu
nii kaugele, kui see laheb (kuulete kldpsatust), ja siis
seadistage soovitud véimsus.




KIIRKEEDUALAD

Need keedualad kuumenevad véga kiiresti tavaliste keedualadega vorreldes ja toidu valmimine saab alata kiiremini.

JAAKKUUMUSE INDIKAATOR

O Q lga keeduala on varustatud margutulega, mis jadb pdlema ka peale keeduala valja lilitamist, kuni
X ) keeduala on veel tuline. Keeduala jahtudes margutuli kustub. Jddkkuumuse indikaator suttib samuti siis,
kui kiilmale keedualale asetatakse kuum pott voi pann.

KLAASKERAAMILINE TOIDUVALMISTAMISE PIND

« Pliidiplaat on vastupidav temperatuurimuutustele.

« Klaaskeraamiline pliidiplaat on vaga tugev, kuid mitte purunematu. Plaat véib mdraneda, kui mingi ese kukub serva
pidi plaadile. Selline vigastus véib ilmuda nahtavale kohe vdi méne aja parast. Lllitage vigastatud pliidiplaat
otsekohe vooluvdrgust vélja ja drge kasutage seda.

o Kasutades klaaskeraamilist pliidiplaati hoiupinnana, vdite seda kriimustada v6i muul viisil kahjustada.

o Arge kasutage kuumal keedualal alumiiniumist véi plastikust ndusid. Arge pange foolium- véi plastesemeid
klaaskeraamilisele pinnale.

* Hoolitsege, et keedualad ja ndude pdhjad oleksid puhtad ja kuivad. Nii kandub soojus kergemini lle ja hoiate ara
kuumutuspinna kahjustumise. Arge asetage tiihja toidundud keedualale.

SOOVITUSI TOIDUNOUDE VALIMISEKS

e Kasutage kvaliteetseid toidundusid, mis on tugeva ja sileda pdhjaga.

e Poti pdhja ja keeduala labiméddud peavad olema Uhesugused.

e Spetsiaalse pdhjatddtiusega karastatud klaasist toidundusid voib kasutada, kui
selle pdhja 1abimddt on sama suur keeduala labimédduga. Suurema pdhja
labimddduga ndud vbéivad kuumenedes praguneda.

o Asetage potid/pannid alti keeduala keskele.

e Kui kasutate surudhupotti, siis jalgige seda, kuni dige réhk on saavutatud.
Esmalt seadke keeduala to6tama maksimaalsel vdimsusel, seejarel jargige
tootjapoolseid juhiseid ja vaéhendage 0&igel ajal vastava anduriga
toiduvalmistamise véimsust.

o Hoolitsege, et surudhupotis v6i mistahes muus potis vdi pannil oleks piisavalt
vedelikku. TUhja poti Glekuumenemisel vdivad kahjustuda onn toidundu kui ka

— keeduala.
o — o Kasutades erilisi toidundusid, jargige tootjapoolseid juhiseid.
06- 00 b

&

SOOVITUSED ENERGIA SAASTMISEKS

e Poti voi panni pdhja labimdét peavad vastama keeduala labimdddule. Kui pott v&i pann on liiga véikesed, laheb osa
soojusest kaotsi ning keeduala vdib kahjustuda.

e Kui toiduvalmistamise protsess lubab, kasutage kaant.

e Toidundu suurus peab vastama valmistatava toidu kogusele. Kui kasutate vaikese toidukoguse valmistamiseks
suurt potti vi panni, Iaheb osa energiast kaotsi.

« Kui toit vajab pikaaegset valmistamist, kasutage surudhupotti.

e Juurvilju, kartuleid jms v&ib hautada vahese veega. Toit valmib suurepéaraselt, kui pott on kaanega tihedalt kaetud.
Peale vee keema hakkamist vdahendage kuumuse taset nii, et sellest piisaks tasaseks keemiseks.

A Kui suhkur vo6i suure suhkrusisaldusega toit satub tulisele pliidiplaadile, piihkige see viivitamatult dra
voi eemaldage suhkur kaabitsaga isegi siis, kui pliidiplaat on veel tuline. Nii véldite klaaskeraamilise pinna
edasist kahjustumist. Arge kasutage tulise klaaskeraamilise pliidiplaadi puhastamiseks lahusteid ega muid
puhastusvahendeid, kuna need voivad pinda kahjustada.



ELEKTROONILINE PROGRAMMI TAIMER

A Funktsiooni valiku nupp

1 Ahju viitstart

2 Ahju t66 I6ppemine
3 Minutilugeja

4 Kellaaja naidik

5 Kell

e Maarake kellaaeg, vajutades jarjest nupule (A). Valitud siimbol vilgub ekraanil. Keerake nuppu (A), et valida
funktsioon ja vajutage nupule valiku kinnitamiseks. Ekraanile kuvatakse automaatselt kellaaeg. Valitud siimbolid
jaavad valgustatuks.

« Iga kord kui vajutate nupule (A), kinnitatakse toimingut lihikese helisignaaliga.

e Vajutage ja hoidke nuppu (A) 2 sekundit, et kustutada valitud funktsioon.

KELLAAJA SEADISTAMINE

o Kui kellaaja simbol (4) vilgub (peale seadme esmakordset vooluvérku Ghendamist vdi voolukatkestust), vajutage
nupule (A) ja hoidke seda 2 sekundit, kuni vilkumine peatub.

« Siis valige kellaaja naidik (A), vajutades jarjest nupule (A). Kellaaja naidik hakkab peale selle valimist vilkuma.

« Kellaaja seadistamiseks keerake nuppu (A).

e Kinnitage seadistus, vajutades uuesti nupule (A). Kui Uhelegi nupule ei vajutata, salastatakse seadistus
automaatselt méne sekundi méddudes

AHJU KASUTAMINE TAIMERIT SEADISTAMATA

e Peale seadme esmakordset vooluvérku Uhendamist v&i voolukatkestust hakkab kellaaja naidiku stimbol (4)
vilkkuma.

o Et saaksite ahju kasutada, vajutage nupule (A) ja hoidke seda 2 sekundit. Kellaaja naidik 16petab vilkumise.

* Ahju saab kasutada ilma piiranguteta, kui taimerit pole seadistatud.

AHJU KASUTAMINE KOOS PROGRAMMI TAIMERI SEADISTAMISEGA
Programmi taimeriga saab ahju t66d juhtida kahel viisil:

e Peatumisaja seadistamisega — ahi I6petab t66 maaratud ajal.

e Viitstardi seadistamisega — ahi kaivitub ja Idpetab to6tamise automaatselt maaratud ajal.

Peatumisaja seadistamine

See reziim vdimaldab teil maarata aja, mil soovite, et ahi I6petab oma t66. Kdige pikem vdimalik seadistus on 15 tundi

konkreetsest ajahetkest.

« Esmalt kontrollige, kas kellaaeg on dige.

e Valige siimbol (2), vajutades jarjest nupule (A), kuni see simbol hakkab vilkuma.

e TO0 I6petamise aja seadistamiseks keerake nuppu (A).

« Kinnitage seadistus, vajutades uuesti nupule (A). Kursor liigub kellaaja naidikule. Ahju t66 peatumise siimbol suttib.

o Lilitage ahi sisse (ahjunuppude abil seadistage té6tamisreziim ja temperatuur). Ahi alustab t66tamist ja peatub teie
poolt maaratud ajal.

o Kui jduab katte toiduvalmistamise I16ppemise aeg, lilitub ahi vélja, mida tahistatakse ka katkendliku helisignaaliga.
Helisignaali valja lulitamiseks vajutage nupule (A); vastasel korral lulitub helisignaal automaatsel valja 1 minuti
parast. Simbol (2) vilgub. Kui soovite toiduvalmistamist jatkata, siis vajutage nupule (A) ja hoidke seda 2 sekundit
ning vajadusel sisestage uus toiduvalmistamisaeg.

Viitstardi seadistamine
See reziim véimaldab teil tapsustada aega, millal ahi peab oma t66d alustama (klipsetamise alustamise aeg) ja aega,
millal kiipsetusprotsess 16peb (Idppaeg).
Lépuajaks saate maksimaalselt méarata 12 tundi konkreetsest ajahetkest alates ja kupsetamise kestuseks
maksimaalselt 3 tundi.
« Esmalt kontrollige, kas kellaaeg on dige.
e Ahju kaivitumise kellaaja seadistamine: Valige simbol (1), vajutades jarjest nupule (A). Keerake nuppu (A)
kaivitumisaja maaramiseks ja kinnitage see, vajutades nupule (A). Hakkab vilkuma t66 I6ppaja stimbol (2).
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Léppaja seadistamine: Keerake nuppu (A) I16ppaja maaramiseks ja kinnitage see, vajutades nupule (A).

Ekraanile kuvatakse kellaaeg. Simbolid (1) ja (2) sUttivad.

Taimer ootab kiipsetusprotsessi algust.

Seadistage ahi - ahjunuppude abil maarake téotamisreziim ja temperatuur.

Ahi alustab té6tamist ja peatub teie poolt maaratud ajal.

Kui jouab katte toiduvalmistamise I16ppemise aeg, lilitub ahi valja, mida tahistatakse ka katkendliku helisignaaliga.
Helisignaali valja lllitamiseks vajutage nupule (A); vastasel korral lllitub helisignaal automaatsel vélja 1 minuti
parast. Simbol (2) vilgub. Kui soovite toiduvalmistamist jéatkata, siis vajutage nupule (A) ja hoidke seda 2 sekundit
ning vajadusel sisestage uus toiduvalmistamisaeg.

MINUTILUGEJA SEADISTAMINE

Kella saate kasutada ka minutilugejana, mis annab alarmina marku maaratud aja méédumisest.

Minutilugejat saate kasutada ainult siis, kui programmi taimerit pole kasutusel voi seadistatud.

e Valige siimbol (3), vajutades jarjest nupule (A), kuni see simbol hakkab vilkuma.

o Keerates nuppu (A) maarake aeg, millal minutimeenutaja peab edastama alarmi. Pikim véimalik seadistatav aeg on
3 tundi.

« Kinnitage seadistus, vajutades uuesti nupule (A). Ekraan lukustub automaatselt ja siimbol (3) suttib.

« Kui maaratud aeg on labi, kostub katkendlik helisignaal. Helisignaali vélja IGlitamiseks vajutage nupule (A) ja hoidke
seda 2 sekundit; vastasel korral lllitub helisignaal automaatsel valja 1 minuti parast.

SEADISTUSTE KUVAMINE

Kui taimeri funktsioon on seadistatud, on teil igal hetkel vdimalik seda kontrollida, kui vajutate nupule (A). Ekraanile
kuvatakse moneks hetkeks seadistatud vaartus ja seejarel taastatakse kellaaja nait.

SEADISTUSE KUSTUTAMINE
Seadistuse kustutamiseks vajutage nupule (A) ja hoidke seda 2 sekundit. Kustutatud funktsiooni simbol kustub.

JUHTSEADE

|
1 2 5 & 6 8 3 4

. Keedualanupp ees vasakul

. Keedualanupp taga vasakul

. Keedualanupp taga parema

. Keedualanupp ees paremal

Kupsetusviisi valikunupp

Ahju temperatuuri nupp

. Programmtaimer

. Ahju margutuli. Lamp suttib ahju kuumenemisel; kui valitud temperatuur on saavutatud, kustub.

AHI (sdltuvalt mudelist)

KUPSETUSSUSTEEMI VALIMINE
Ahju kaivitamiseks tuleb keerata nuppu "ahju kiipsetusviisi valik", et valida funktsioon ja temperatuuri maaramiseks
nuppu "temperatuuri seadistamine”.

Keerake nuppu (vasakule ja paremale), et valida kipsetusviis.

9 Samuti saate td6tamise ajal seadistusi muuta.
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AHJU KASUTAMINE
To6tamistemperatuuri saab maarata temperatuurkettaga vahemikus 50 — 275/300°C. Kellaosutisuunas keerates valite
kdrgema temperatuuri ja vastassuunas keerates madalama temperatuuri.

-, L] ,
9 Jouga termostaadi nulli keeramine pohjustab termostaadi kahjustumist!

AHJU VALJA LULITAMINE
Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP asendisse "0".

AHJU VALGUSTUS

Kaikide to6tamisviiside valimisel lilitatakse automaatselt sisse ka ahju valgustus.

KUPSETUSVIIS

Siisteem

Eeldatav
temperatuur °C

Kirjeldus

)

50 — maks.

KIIRE EELKUUMUTAMINE
Kasutage seda funktsiooni, kui soovite ahju kuumutada soovitud
temperatuurini  vdimalikult kiiresti. See rezZiim ei sobi toidu
valmistamiseks. Kui ahi on saavutanud soovitud temperatuuri, on
kuumutamisprotsess valmis.

200

ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA

Ahju laes ja pdhjal asuvad kiittekehad kiirgavad Uhtlaselt soojust ahju
sisemusse. Pagaritooteid ja liha saab kiipsetada/praadida ainult thel
tasandil.

180

ULEMINE KUTTEKEHA
Ahju kuumutatakse ainult laes asuva kittekeha abil. Kasutage seda
toidu Ulaosa pruunistamiseks (I5pp-pruunistus).

180

ALUMINE KUTTEKEHA
Soojust kiirgab ainult ahju pdhjas asub kittekeha. Kasutage seda toidu
alumise osa pruunistamiseks.

180

ULEMINE JA ALUMINE KUTTEKEHA KOOS VENTILAATORIGA *
Tootavad llemine ja alumine kittekeha koos ventilaatoriga. Ventilaator
tagab kuuma &hu Uhtlase liikumise ahjus. Seda kasutatakse koikide
erinevate kipsetiste kiipsetamiseks, sulatamiseks ja puu- ning juurvilja
kuivatamiseks.

\A4

230

GRILL

To6tab ainult grilli kittekeha, mis on osa suurest grillimiskomplektist.
Seda kombinatsiooni kasutatakse vaiksemate lahtiste vdileibade,
lihatikkide voi Ollevorstide grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Maksimaalne lubatud temperatuur on 230°C.

\AAAL

230

SUUR GRILL

Too6tavad ulemine kittekeha ja grill. Toitu kuumutatakse otse ahju laes
oleva grillimise kittekeha abil. Kuumutamise kiirendamiseks on
aktiveeritud ka llemine kiittekeha. Seda kombinatsiooni kasutatakse
vaiksemate lahtiste vdileibade, lihatiikkide vdi dllevorstide grillimiseks
ja leiva rostimiseks. Maksimaalne lubatud temperatuur on 230°C.

vvvw

170

GRILLIMINE KOOS VENTILAATORIGA

Tootavad grillimise kittekeha ja ventilaator. Seda kombinatsiooni
kasutatakse liha grillimiseks ja suuremate lihatikkide véi linnuliha
praadimiseks Uihel tasandil. See sobib ka toitude gratineerimiseks ning
pruunistamiseks, krobeda kooriku saamiseks.

170

ULEMINE KUTTEKEHA JA VENTILAATOR

Too6tavad Ulemine kittekeha ja ventilaator. Kasutage seda viisi suurte
praetiikkide ja linnuliha valmistamiseks. See sobib samuti toitude
gratineerimiseks.

200-220

INTENSIIVNE KUPSETAMINE (OHUFRITTIMINE)

Selle toiduvalmistamismeetodi tulemusel saadakse krébe koorik ilma
rasva lisamata. See on tervislik kiirtoidu praadimise versioon, mille
puhul on kiipsetatud toidus vahem kaloreid. Sobib vaiksemate
lihaldikude, kala, kddgiviljade ja kilmutatud valmistoodete (friikartulid,
kananagitsad) praadimiseks.
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Siisteem Eeldatav Kirjeldus
temperatuur °C
180 KUUM OHK *

@ @Q Tooétavad Umar kittekeha ja ventilaator. Ahju tagaseinale paigaldatud
ventilaator hoolitseb, et kuum 6hk ringleb Uhtlaselt Gmber prae voi

klpsetise. Seda reziimi kasutatakse liha praadimiseks ja

kondiitritoodete kiipsetamiseks.

180 ALUMINE KUTTEKEHA JA VENTILAATOR

< Seda sobib kasutada vahekerkiva parmitaigna klpsetamiseks ning

juur- ja puuviljade konserveerimiseks.

190-200 PITSASUSTEEM

@ See slisteem on optimaalne suurema veesisaldusega pitsade ja

saiakeste kipsetamiseks. Kasutage seda Uhel restil kiipsetamiseks,

kui soovite, et toit valmiks kiiremini ja oleks krdmpsuvam.

190-200 KULMUTATUD TOIDU KUPSETAMINE

* See meetod vdimaldab kilmutatud toitu kiipsetada lihema aja jooksul

ilma eelsoojendamiseta. Optimaalne eelklpsetatud kilmutatud

toodete (pagaritooted, sarvesaiad, lasanje, friikartulid, kananagitsad),

liha ja kddgiviljade kiipsetamiseks.

- SULATAMINE

*G Ohk ringleb ja iikski kiittekeha ei téota. Ainult ventilaator on aktiivne.
Seda funktsiooni saab kasutada toidu aeglaseks sulatamiseks.

70 AQUA CLEAN
@ Kuumust kiirgab ainult alumine kittekeha. Kasutage seda funktsiooni,
et eemaldada ahjust plekid ja toidujaagid. Programm kestab 30 minutit

* Selle kasutamisel vastab energiatohususe klass EN 60350-1 standardile.

AURUTAMINE

— o ==
i ﬁ @ @‘6 Nende susteemide abil saate toiduvalmistamisel lisada auru. Auru tulemuseks on parem
pruunistumine ja krébedam koorik.

Asetage ahjuplaat esimesse juhikusse, kui ahi on veel
jahe. Valage ahjuplaadile maksimaalselt 2 dl vett. Asetage
kiipsetatav toit teisele restile ja kaivitage sisteem.

\ - -

s le

9 Arge asetage siigavat kiipsetusplaati esimesse juhikusse, vaid {ihe taseme vérra kdrgemale.

~ L] ’,
9 Funktsiooni optimaalseks toimimiseks arge avage klipsetamise ajal ahju ust ega lisage vett.

KUPSETUSVIISIDE KIRJELDUS

e Tuhja ahju kuumutamine kulutab palju energiat. Seega on kasulik kiipsetada jarjestiku erinevaid kipsetisi ja pitsasid,
sellega saastate palju energiat, kuna ahi on juba kuum.

o Kasutage tumedaid silikoon- vdi emailkattega kiipsetuspanne ja vorme, kuna need juhivad hasti soojust.

« Enne pargamentpaberi kasutamist veenduge, et see peab vastu kdrgetele temperatuuridele.

e Toidu valmistamisel tekib ahjus palju auru, mis valjub seadmest selle taga oleva korstna kaudu. Aur véib
kondenseeruda ahju uksel vdi kaanel (olenevalt mudelist). Tegemist on tavalise nahtusega, mis ei mdjuta kuidagi
seadme toimimist. Kui olete toiduvalmistamise I6petanud, piihkige Uleligne kondenseerunud vesi lapiga &ra.

o Lilitage ahi valja umbes 10 minutit enne kiipsetusprotsessi I6ppu, et sédasta energiat, kasutades ara akumuleerunud
soojust.

o Arge jahutage toitu suletud uksega ahjus, et valdite kondensatsiooni (niiskuse) teket.
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Lihavardaga kiipsetamine (séltuvalt mudelist)
Maksimaalne temperatuur lihavardaga kiipsetamisel on 230°C.

Pange vardatugi alt kolmandasse vahesse ja tuhi kiipsetusplaat
rasva kogumiseks alumisse vahesse.

Torgake liha vardasse ja pingutage kruvid.

Asetage varda kaepide esimesele toele ja likake varda ots
paremal ahju tagaseinas olevasse avasse (ava on Kkaitstud
pooratava kattega).

Eemaldage varda kaepide ja sulgege ahju uks.

Lulitage ahi tédle ja valige SUURE GRILLI ststeem.
A Grillimine toimub ainult suletud ahju uksega. Arge kasutage grilli asendis 4.

Arge asetage siigavat kiipsetuspanni esimesele tasandile.

HOOLDAMINE & PUHASTAMINE

A Enne puhastamist eemaldage seade kindlasti vooluvorgust ja oodake, kuni see on maha jahtunud.
Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada.

Roostevaba terasleht korpuse esikiiljel (séltuvalt mudelist) .
Puhastage seda panda ainult leebe ainega (seebiveega) ja pehme késnaga, mis ei kriimusta viimistlust. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusaineid voi lahusteid sisaldavaid puhastusaineid, kuna need véivad kahjustada viimistlust.

Lakitud pinnad ja plastikosad (sdltuvalt mudelist)

Arge puhastage nuppusid, ukse kéepidemeid, kleebiseid ja nimiandmeplaati abrasiivsete puhastusainetega voi
materjalidega, alkoholi sisaldavate ainetega v&i alkoholiga. Plhkige plekkide tekkimisel need otsekohe ara niiske
pehme lapiga, et valtida pinna kahjustamist. Samuti vdite kasutada puhastamiseks aineid ja vahendeid, mis on
toodetud spetsiaalselt nimetatud pindade puhastamiseks.

Emailpinnad (ahi, pliidiplaat)

Kasutage puhastamiseks niisket kdsna koos puhastusainega. Rasvased plekid saate eemaldada sooje vee ja
spetsiaalse emailpindade puhastusvahendiga. Arge kunagi kasutage emailpindade puhastamiseks abrasiivseid
vahendeid, kuna need tekitavad kdrvaldamatuid vigastusi pinnale.

Klaaspinnad

Arge kasutage tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid véi teravaid metallkaabitsaid ahju ukse puhastamiseks,
kuna need kriimustavad pinda ja pdhjustavad klaasi purunemist. Kasutage klaaspindade puhastamiseks klaasi,
peeglite ja akende puhastusaineid.

~, L] ,
9 TEAVE!
Arge kunagi kasutage tugeva toimega vai abrasiivseid puhastusvahendeid ja tarvikuid.
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KEEDUALADE PUHASTAMINE
Puhastage keedualade imbrus kuuma vee ja véhese pesuainelahusega. Suurema mustuse
eemaldamiseks kasutage puhastusainega niisutatud terasvilla kdsna, seejarel loputage ja
plihkige kuivaks. Soola sisaldavad vedelikud, Ulekeev vedelik ja niiskus md&juvad kahjulikult
keedualadele. Seetdttu puhastage need alati koheselt. Puhastage keedualasid regulaarselt
kaubandusest soetavate vahenditega. Kui keeduala on veel veidi soe, tungib puhastusaine
pooridesse palju tdhusamailt.

Keedualade rongad on valmistatud roostevabast terasest. Kuumuse mdjul véivad need mdningase aja méddudes

muutuda kollakaks. See on normaalne. Kollaseid plekke véib puhastada tavapérase puhastusainega. Arge kasutage

selleks karedaid ndudepesukasnasid, kuna need voéivad pinda kriimustada.

KLAASKERAAMILISE PINNA PUHASTAMINE

e Peale igat kasutuskorda oodake, kuni klaaskeraamiline pind on jahtunud ja puhastage see siis. Vastasel korral
voivad plekid pinnale jargmisel korral, kui pliidiplaati kasutate, kinni kdrbeda. Regulaarseks klaaskeraamilise
pliidiplaadi hooldamiseks kasutage spetsiaalseid tooteid, mis tekitavad pinnale kaitsekihi ja sellega valdivad
mustuse pinnale kinni kleepumist.

e Enne klaaskeraamilise pliidiplaadi igakordset kasutamist piihkige tolm ja muud mustuse osakesed, mis vdiksid
panda kahjustada, plaadi pinnalt ja toidundude pd&hjalt.

-, L] ,
9 Terasnuustikud, kéredad ndudepesukasnad ja klirimispulbrid voivad kriimustada pinda. Pinda vdib samuti
kahjustada s6dvitavad aerosoolpuhastid ja ebasobivad vedelikud.

e Soodvitavate abrasiivsete puhastusvahendite/ainete, karedate voi kahjustunud pdhjadega toidundude kasutamine
voib jatta pindadele jéljed.

« Kasutage niisket lappi, et plihkida ara vaiksemad mustuseosakesed. Seejarel kuivatage pind.

* Veeplekkide eemaldamiseks kasutage nérka aadikalahust. Siiski arge kasutage seda lahust raami plhkimiseks
(ainult osadel mudelitel), kuna see véib kaotada oma ldike. Arge kasutage agressiivseid aerosoole Vi
katlakivieemaldajaid.

« Kasutage plekkide eemaldamiseks spetsiaalseid klaaskeraamilise pinna puhastusaineid. Jargige alati tootjapoolseid
juhiseid. Puhkige alati hoolikalt peale puhastamist dra puhastusainete jaagid, kuna need vdivad jargmine kord, kui
kuumutate pliidiplaati, kahjustada selle pinda.

J o)\
/% e Kinnikdrbenud plekkide eemaldamiseks kasutage kaabitsat. Olge kaabitsa kasutamisel
4 ettevaatlik, et te ei vigastaks ennast.
o Arge suruge kaabitsat juga vastu klaasi ja arge kriimustage pliidiplaadi panda selle otsa véi

teraga.
& Wy e Kui plidiplaadile satub suhkrut vo6i suhkrusisaldusega toitu, eemaldage see
"\\é}"y&ts". 60° klaaskeraamiliselt pinnalt koheselt kaabitsaga, isegi kui pliidiplaat on veel tuline, kuna suhkur
> g voib kahjustada pusivalt klaaskeraamilist pinda.

VAl

9 Kasutage kaabitsat ainult juhul, kui mustust ei nnestu eemaldada niiske lapi v3i spetsiaalse klaaskeraamilise
pinna puhastusainega. Hoidke kaabitsat 6ige nurga all (45° kuni 60°). Suruge kaabitsat drnalt vastu klaasi ja likake
mustuse eemaldamiseks seda ule pleki. Hoolitsege, et kaabitsa plastikust kdepide (osadel mudelitel) ei puutuks vastu
tulist keeduala.

'l

9 Klaaskeraamilise pinna varvimuutused ei mdjuta pliidiplaadi toimimist véi pinna stabiilsust. Varvimuutused on
tavaliselt tekkinud pinnale kinnikérbenud toiduosakeste tulemusena voi osade toidundude p&hjamaterjali (nagu naiteks
alumiinium véi vask) poolt tekitatud. Selliseid varvimuutusi on vaga raske jaéddavalt kdrvaldada.

Markus: Varvimuutused mdjutavad ainult pliidi valimust ja ei mdjuta otseselt pliidiplaadi toimimist. Selliste plekkide
eemaldamine ei kuulu garantii alla.

AHI

Puhastage ahju seinad niiske kdsna ja puhastusainega. Ahju seintele pdlenud plekkide eemaldamiseks kasutage
spetsiaalset emailpindade puhastusainet. Peale puhastamist piihkige ahi kuivaks. Puhastage ahju ainult siis, kui see
on taielikult jahtunud. Arge kunagi kasutage abrasiivseid lahusteid, kuna need kriimustavad emailpinda. Puhastage
ahju tarvikud niiske kdsna ja puhastusainega. Samuti vdite kasutada spetsiaalseid lahusteid tugevate plekkide
eemaldamiseks.
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@ AQUA CLEAN FUNKTSIOONI KASUTAMINE AHJU PUHASTAMISEKS

Keerake KUPSETUSVIISI VALIKU NUPP asendisse Aqua Clean e . Keerake TEMPERATUURI NUPP asendisse
70°C. Valage 0,6 | vett kipsetuspannile ja asetage see kdige alumisele tasandile. 30 minuti parast on toidujaagid
pehmenenud ahju emailkattega seintel ja neid on lihtne niiske lapiga &ra puhkida.

A

VALJATOMMATAVATE TELESKOOPJUHIKUTE EEMALDAMINE JA PUHASTAMINE

Kasutage juhikute puhastamiseks ainult tavaparaseid puhastusaineid.

Kasutage Aqua Clean funktsiooni alles peale ahju taielikku jahtumist.

Hoidke juhikuid alt poolt ja tdmmake neid ahju keskosa poole. Eemaldage need (ilaosas olevatest avadest.

A

KATALUUTILISTE LISATUKKIDE PAIGALDAMINE
Juhikute puhastamiseks kasutage ainult tavaparaseid puhastusaineid.
Eemaldage traatjuhikud véi véljatémmatavad juhikud. (S&ltuvalt mudelist).

Arge peske viljatbmmatavaid juhikuid néudepesumasinas.

Paigaldage katalGdtilised lisatikid traatjuhikutele. Traatjuhikute lemine osa tuleb panna katallutiliste lisatikkide
Ulemistesse avadesse “A".

Asetage traatjuhikud koos katalutiliste lisatlikkidega ahju seinas olevatesse lUlemistesse avadesse "A".
Vajutage nendele, et need lukustuksid alumistesse avadesse “B*.

A

LAMBI VAHETAMINE
Lambipirn on kulumaterjal ja seetbttu ei kuulu garantii alla. Enne lambipirni vahetamist votke ahjust valja pannid, rest
ja juhikud.

Arge peske kataliiiitilisi lisatiikke ndudepesumasinas.

Eemaldage seade vooluvérgust!

Halogeenlamp: G9, 230 V, 25 W. (tavaline pirn E14, 230 V, 25 W - sdltuvalt mudelist).

A Eemaldage pirnikate ja tdmmake vdi keerake pirn valja.

ll

il
~
@ 9 Kasutage kaitset pdletuste eest hoidumiseks.
A/ B

B Sirgeotsalise kruvikeeraja abil vabastage lambipirnikate ja eemaldage see.
Eemaldage lambipirn.

S

9 Olge ettevaatlik, et te ei vigastaks emailkatet.
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MUGAYV UKSE SULGEMINE (séltuvalt mudelist)
Pliidid on varustatud uute turvaliste uksehingedega MUGAVUS. Need spetsiaalsed hinged garanteerivad vaga vaikse
ja 6rna ukse sulgumise.

A Kui ukse sulgemiseks kasutatakse liigselt joudu, siis siisteemi efektiivsus vdheneb vdi kahjustatakse
sellega turvasiisteemi.

UKSE LUKK (séltuvalt mudelist)
Ukse lukust avamiseks liikake lukustit kergelt paremale ja tdmmake ust enda poole.

A

AHJUUKSE EEMALDAMINE JA TAASPAIGALDAMINE (s6ltuvalt mudelist)

e Avage ahjuuks (I16puni valja).

o Poodrake uksehingede klappe (tavaparasel sulgemisel). MUGAVA pehme sulgumisslisteemiga keerake klappe 90°.

e Sulgege aeglaselt ahjuuks, kuni klapid sobituvad uksel olevate hingede kiljetugedega. 15° nurga all (vaadates
suletud asendis uksest), sulgege ettevaatlikult uks jatbmmake see vélja seadme mdlemast hingest.

Ukse sulgumisel laheb lukusti automaatselt algasendisse.

A Enne ukse tagasi asetamist, kontrollige alati, et hingede klambrid haakuksid ukse kiiljetugedega. Ukse
jarsku sulgemist takistab hingega iihendatud tugav verdu. Klapi vabastamine kahjustab ust ja voib tekitada
vigastusi.

AHJUUKSE EEMALDAMINE JA TAASPAIGALDAMINE (sdltuvalt mudelist)

e Avage ahjuuks (I16puni valja).

o Tostke Ules ja keerake klappe.

e Sulgege ettevaatlikult uks, tdstke ust veidi ja tdommake see seadme mdlemast hingest valja.

~, ’,
9 Ukse tagasi asetamiseks teostage etapid vastupidises jarjekorras. Kui uks ei sulgu korrektselt, siis kontrollige,
kas hinged asetsevad korrektselt nende kinnitustel.
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AHJU UKSE KLAASPANEELI EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE (sdltuvalt mudelist)
Ahju ukse klaaspaneeli on lihtne seestpoolt puhastada, kuid see tuleb esmalt eemaldada. Eemaldage ahju uks (vt 16iku
"AHJUUKSE EEMALDAMINE JA TAASPAIGALDAMINE").

e Tostke kergelt ukse vasakul ja paremal kiiljel olevaid tugesid (toel markeering 1) ja likake neid klaaspaneelist
eemale (toel markeering 2).

e Hoidke ukse klaaspaneeli alumisest servast, tdstke seda kergelt nii, et see poleks enam kinni toe kiljes ja
eemaldage see.

e Kolmanda klaaspaneeli eemaldamiseks (ainult osadel mudelitel), tdstke seda ja eemaldage. Samuti eemaldage
klaaspaneeli kummitihend.

., L] ,
9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks toimige vastupidises jarjekorras. Margistused (poolring) uksel ja klaaspaneelil
peavad kattuma.

AHJU UKSE KLAASPANEELI EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE (séltuvalt mudelist)
Keerake valja kruvid ukse paremal ja vasakul kiljel ja tdmmake valja Glemine klamber. Nlud saate valja tdmmata ukse
klaaspaneeli.

s

9 Klaaspaneeli tagasi panemiseks teostage etapid vastupidises jarjekorras.

TORKEOTSINGU TABEL

Probleem/viga Lahendus

Peakaitse lilitub kodus tihti valja. Palun kutsuge hooldustehnik
Kontrollige, et kdik seadmed korraga sisse lilitatult ei Uletaks teie
kodust vooluvérgu vdimsust.

Ahju valgustus ei todta. Lambipirni vahetamise protsessi on kirjeldatud peatiikis “Hooldus ja
Puhastamine”.
Toit on alakiipsenud . . . . Kas valisite 6ige temperatuuri ja kiipsetusviisi?

Kas ahju uks oli suletud?

Mistahes vigastused ja rikked, mis on pdhjustatud seadme valest lihendamisest v6i kasutamisest, ei kuulu
garantii alla. Sellistel juhtudel tasub kasutaja remondikulud.
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PAIGALDAMISE JA UHENDAMISE JUHISED

SEADME PAIGALDAMINE (mm)

min 100_ |

Seinad v6i seadmega kilgnev modbel (pdrand, kdogi tagasein,
kiilgseinad) peavad taluma kuumust vahemalt 90°C.

H_

e

850

850 - max. 940

600

SEADME TASAKAALUSTAMINE JA TAIENDAV TOESTUS (s5ltuvalt mudelist)
A)
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PLIIDI KORGUSE REGULEERIMINE (sdltuvalt mudelist)

Pliidi kdrgus on 900 mm. Seadme koérgust on vdimalik reguleerida vahemikus 850 mm kuni 940 mm.

Torx T20
e Pange pliit pérandale tagumisele kiiljele. o Seadke sobiv kérgus.
o Keerake kruvid lahti, vaadake nooli. e Keerake kruvid kinni.

Pliit tuleb paigaldada horisontaalasendisse!

Jargige jargmiseid samme:

o Keerake kdrguse reguleerimise kruvisid (vt joonis 1), et
seada pliidi kérgus digesse asendisse.

e Reguleerige rattaid (vt joonis 2) kinnitades need kahe
kruviga a&areliistu eesmisse ossa. Kontrollige pliidi
horisontaalasendit vesiloodiga.

e Pange pimekorgid &aareliistu ees olevatesse avadesse (vt
joonis 3).

o

v

[

= 600

-2 1

;min 45 - max 95
L,,..‘L.._.,
- ‘ 125 (75
95 ‘ (75)

oy !  Mkee- = Y | = e

-, L] ’,
9 Véimalik on kinnitada hoidja seinale, kasutades selleks kaasasolevaid kruvisid ja ankruid. Kui kaasasolevaid
kruvisid ja ankruid pole véimalik kasutada, kasutage muid, mis tagab turvalise seinakinnituse.
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OHUPUHASTI PAIGALDAMINE (s&ltuvalt mudelist)

1]

UKSE LUKK (séltuvalt mudelist)
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VOOLUVORKU UHENDAMINE

Elektripliit on kutteseade, mille paigaldamine ja asukoht peavad vastama kohalikele kehtivatele standarditele.

A Uher_l_damiseks on saadaval kolm vasksilda. Kolmefaasiliseks lihenduseks (380-415V 3N ~) on vaja
iihte silda. Uhefaasiliseks iihenduseks (220-240 V ~) on vaja kolme silda.

Kui soovite teha plsiva Ghenduse, kontrollige, et toitejuhtmele
paigaldatud multi-polaarse liliti kontaktide eraldus on vahemalt
3mm.

Pliiti tohib paigaldada vaid volitatud, vastaval kvalifikatsiooniga
personal. Volitatud isik on kohustatud kontrollima pliidiplaadi
horisontaalset asetust, Uhendama selle vooluvorku ja
kontrollima selle té6tamist. Pliidi paigaldamine peab olema
kinnitatud markega garantiisertifikaadil.

Soovituslik kolmefaasiline Uhendus pliidiga peab olema
teostatud HO5VV-F5G-1,5 tllpi Uhenduskaabliga (varem
CGLG 5Cx1,5), (kaitsmega 3x16 A).

Uhefaasilise tihenduse puhul kasutage HO5VV-F3G-4 ((varem
GGLG 3Cx4), (kaitsmega 32 - 40 A vastavalt tiubile).

On oluline, et juhtmeotsad oleksid surutud terminalide vahele.

Peale juhtmete terminaliklemmidesse kinnitamist, paigaldage
klamber, mis kaitseb juhtmeid vélja tbmbamise eest. Lopuks
sulgege klemmliistukate.

KAITSEKLAMBRID
Klambrid peavad olema kaitstud klambrikattega, vt lisatarvikud. Elektrilédgioht.

TAHTIS MARKUS
Iga kord kui teostate paigaldust vdi hendate seadet lahti, valja arvatud tavaparane kasutamine, eemaldage seade
vooluvdrgust.

Seadme paigaldamisel on tuleb teostada:

* Kontrollide vérguiihenduse korrektsust.

« Kontrollida kutteelementide, juhtmooduli ja nuppude té6korda.

o Esitleda kliendile kdiki seadme funktsioone ning tutvustada talle seadme hooldamist ja puhastamist.

MARKUS
Elektripliit on 1 klassi seade ning seetbttu tuleb see dnnetuste ja vigastuste valtimiseks maandada.
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UTILISEERIMINE

Pakendid on valmistatud keskkonnasdbralikest materjalidest, mida on véimalik taaskasutada
voi havitada keskkonda ohustamata. Pakkematerjalid kannavad vastavat tahistust.

See slimbol tootel voi selle pakendil tahistab, et seda toodet ei tohi kéasitleda tavalise
olmeprtigina. Toode tuleb viia vastavasse volitatud kogumispunkti, selle imbertodtlemiseks.

] Toote dige kasutusest kdrvaldamine aitab valtida negatiivset méju keskkonnale ja inimtervisele,
mis vOiks tekkida ebadigel viisil toimimisega. Selle toote kasutusest korvaldamise ja
Umbertddtlemise kohta tdpsema informatsiooni saamiseks palun podrduge kohaliku
omavalitsuse, jaatmekaitluse ettevétte poole voi poodi, kust te toote ostsite.

Séilitame 6igused mistahes muudatustele ja vigadele kasutusjuhendis.

22



KUPSETUSTEST

Testitud vastavust EN 60350-1 standardile.

KUPSETAMINE

3 € 140-150* 20-35
3 ® | ®Y| w0150 20-35
emaileeritud madal
kiipsetuspann
2,3 @ | ®Y w0150 30-45
2,3,4 @ @“7 130-140* 30-45
3 € 160-170% 20-35
3 @ | ®Y 10a70- 20-35
emaileeritud madal
kiipsetuspann
2,3 @ @“7 140-150* 30-45
23,4 ® ®Y|  140-150* 35-50
2 € 160-170* 20-35
Umar metallvorm 26
ltraatrest (tugirest)
2 @ @“7 160-170* 20-35
2 € 170-180 50-70
2x Umar metallvorm
220 /traatrest (tugirest)
3 @ | @Y 10470 50-70
traatrest 4 Yy 230* 0,5-3
traatrest (tugirest) +
mada'l kipsetuspann 4 f— 230 20-35
vedeliku
kogumisalusena

* Eelkuumutamine 10 minutit.

SAP 889943et
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