EASY FRY GRILL & STEAM

www. tefal.com


http://www/




APRASYMAS

A. Vandens talpa F. Dubens rankena

B. Vandens talpos dangtelis G. Paprastos grotelés

C. Laiko/temperatiiros ekranas H. Lietos grilio grotelés

D. Skaitmeninis jutiklinis ekranas I. Vandens padéklas
E. Dubuo

1. Bulvytes 5. Skrudinimas

2. Vistiena 6. Darzoves

3. Gabaléliai 7. Pyragas

4. Zuvis

PRIES PIRMA NAUDOJIMA

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nuimkite nuo prietaiso lipdukus ar etiketes.
Nuo groteliy nenuimkite silikono pagalvéliy.

Eal odl adia

Karstu vandeniu su trupuciu plovimo priemonés ir nebraizancia kempine kruops¢iai iSplaukite
dubenj, vandens talpa ir iSimamas groteles.

|spéjimas: dubens, groteliy ir vandens talpos negalima plauti indaplovéje.

5. Svaria sluoste i$$luostykite prietaiso vidy ir nusluostykite iSore. Prietaisas veikia gamindamas
karsta ora arba garus. Nepilkite | dubenij (E) aliejaus ar kepimo riebaly.

PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

Prietaisa pastatykite ant lygaus, stabilaus, kar$¢iui atsparaus pavirsiaus, atokiau nuo vandens pursly.
Nepilkite | dubeni aliejaus ar jokio kito skyscio.

Nedékite nieko ant prietaiso virsaus. Tai sutrikdo oro srautg ir turi jtakos kepimo karStame ore
rezultatui.

Prietaisu galima gaminti maista pagal jvairius receptus. Pagrindiniy maisto produkty gaminimo laikas yra
nurodytas skyriuje ,,Maisto gaminimo vadovas“. Internete, adresu www.tefal.com esantys receptai padés
susipazinti su prietaisu.

AUTOMATINIY GAMINIMO REZIMY NAUDOJIMAS

Maitinimo laida jjunkite j elektros lizda.

N

~ s

|dékite maista | dubeni.
Pastaba: Niekada nepripildykite dubens vir§ MAX lygio Zymos ir nevirSykite didziausio kiekio,
nurodyto lenteléje (Zr. skyriy ,,Gaminimo vadovas“), nes tai gali turéti jtakos galutinio
rezultato kokybei.

3. |statykite dubenj i prietaisa.

Démesio: Nelieskite dubens naudojimo metu ir kurj laika po naudojimo, kadangi jis stipriai
ikaista. Dubeni laikykite tik uz rankenos.
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Jutiklinio skydelio ekrane paspauskite norimo gaminimo rezimo mygtuka (Sie rezimai yra iSsamiai
aprasyti skyriuje ,,Maisto gaminimo vadovas”).
o)

Patvirtinkite rezimo pasirinkima paspausdami Start mygtuka {>1). Tokiu bidu yra pradedamas
gaminimo procesas. Gaminimas prasidés. Ekrane pakaitomis bus rodoma pasirinkta temperatidra
ir likes kepimo laikas.

IS maisto produkty iStekéjes riebaly perteklius surenkamas dubens dugne.

Kai kuriuos maisto produktus, jpuséjus gaminimo laikui reikia supurtyti (zr. ,,Gaminimo vadova“).
Norédami supurtyti maista, istraukite dubenj laikydami uz rankenos ir supurtykite ji. Tada
istatykite dubeni i prietaisa ir paspauskite Start mygtuka, kad vél buty pradetas kepimas.

Kai isgirsite laikmacio skleidZziama garsa, reiskia nustatytas kepimo laikas baigési. IS prietaiso
atsargiai iStraukite dubenj ir padékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus.

Patikrinkite, ar maistas paruostas.

Jei maisto produktai neiskepe, tiesiog vél jdékite dubenij j gruzdintuve ir nustatykite laikmatj
kelioms papildomoms minutéms.

. Kai maistas iSkeps, iSimkite dubenj. Norédami iSimti maista i$ dubens, naudokite znyples.

Démesio: Niekada neapverskite dubens auksStyn dugnu, kai ant jo yra grotelés.
Po kepimo karStame ore dubuo, grotelés ir maistas yra labai karsti. Priklausomai nuo
gruzdintuvéje ruosiamy maisto produkty tipo, i$ kepimo indo gali verztis garas.

. Kai tik produkty partija yra iSkepta, gruzdintuvé yra paruosta naujos partijos kepimui.

PASTABA: Toliau nurodytos programos =>¥ yra ruosimo garuose programos.
Prie$ paleisdami vieng i$ iy gaminimo programy, pripildykite vandens talpa vandeniu iki
maksimalaus lygio. Rekomenduojame naudoti iSvalyta vandeni.

GRUZDINIMO KARSTAME ORE REZIMAS

1.
2.

3.

|dékite maista i dubeni.
|statykite dubeni i prietaisa.

Ekrane paspauskite @)

tada paspauskite

Nustatykite temperatira naudodami ':i‘:' ir @ mygtukus skaitmeniniame ekrane. Termostato
diapazonas yra 80-200°C.

Tada nustatykite norima gaminimo laika paspausdami mygtuk ir nustatykite laikmatj

L ,‘ Ir @ mygtukais. Laikmatis gali bati nustatytas nuo 0 iki 60 minuciy.

Paspauskite mygtuka Start @, kad pradétuméte gaminima su pasirinktais temperatiros ir laiko
nustatymais. Prasideda gaminimas. Ekrane pakaitomis bus rodoma pasirinkta temperatira ir likes
kepimo laikas.

1S maisto produkty istekéjes riebaly perteklius surenkamas dubens dugne.

Kai kuriuos maisto produktus, jpuséjus gaminimo laikui reikia supurtyti (zr. ,,Gaminimo vadova“).
Norédami supurtyti maista, iStraukite dubenj laikydami uz rankenos ir supurtykite ji. Tada
jstatykite dubenj j prietaisa ir paspauskite Start mygtuka, kad vél biity pradétas kepimas.

Kai isgirsite laikmacio skleidziama garsa, reiskia nustatytas kepimo laikas baigési. IS prietaiso
atsargiai iStraukite dubenj ir padékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus.

. Patikrinkite, ar maistas paruostas.

Jei maisto produktai neiSkepe, tiesiog vél jdékite dubenj j gruzdintuve ir nustatykite laikmatj
kelioms papildomoms minutéms.

. Kai maistas iSkeps, iSimkite dubenj. Norédami iSimti maista i$ dubens, naudokite znyples.

Démesio: Niekada neapverskite dubens aukstyn dugnu, kai ant jo yra grotelés.
Po kepimo karStame ore dubuo, grotelés ir maistas yra labai karsti. Priklausomai nuo
gruzdintuvéje ruosiamy maisto produkty tipo, i$ kepimo indo gali verztis garas.

. Kai tik produkty partija yra iSkepta, gruzdintuvé yra paruosta naujos partijos kepimui.



GRILIO REZIMO NAUDOJIMAS

| prietaiso dubenj jdékite grilio lékste.
Ekrane paspauskite @, tada paspauskite
Paleiskite grilio rezima paspausdami ﬁ[‘@# -

. Sis kaitinimo etapas trunka 15 uciy.
Kai'isgirsite laikmacio skleidziama garsa, reiskia pakaitinimo etapas baigési.
1$ prietaiso atsargiai iStraukite dubenj ir padékite ji ant kars¢iui atsparaus pavirsiaus.

Ant grilio lékstés padékite maisto produktus ir jstatykite dubenj atgal j prietaisa.

kad pasirinktuméte grilio rezima.
ip paleisite kaitinimo etapa, kaitinimo metu mirksi

R
Numatytasis gaminimo laikas yra 4 minutés. Nustatykite norima gaminimo laika paspausdami e
@ ir mygtukus (zr. skyriy ,,Maisto gaminimo vadovas“).

aspauskite mygtuka Start [-+/1], kad pradétuméte gaminima. Ekrane pakaitomis bus rodoma
pasirinkta temperatira ir likes kepimo laikas.
Kai isgirsite laikmacio skleidziama garsa, reiskia nustatytas kepimo laikas baigési. IS prietaiso
atsargiai iStraukite dubenj ir padékite ji ant karsciui atsparaus pavirsiaus.

. Patikrinkite, ar maistas paruostas. Jei maisto produktai neiskepe, tiesiog vél jdékite dubeni j

gruzdintuve ir nustatykite laikmatj kelioms papildomoms minutéms.

. Kai maistas iskeps, iSimkite dubenj. Norédami iSimti maistq i$ dubens, naudokite znyples.

Démesio: Po kepimo karstame ore dubuo, grotelés ir maistas yra labai karsti.

GARY REZIMO NAUDOJIMAS

1.

S

Pries naudodami gary rezima, pripildykite vandens talpa vandeniu iki maksimalaus lygio.
Rekomenduojame naudoti iSvalytg vandeni.

|sitikinkite, kad vandens talpos dangtelis yra savo vietoje ir yra uzfiksuotas.

|statykite vandens talpa i vieta.

|dékite maista | dubenj, o dubenj jstatykite i gruzdintuve.

Lie¢iamajame ekrane paspauskite Q tada paspauskit:
Numatytasis gaminimo laikas yra 25 minutés. Nustatykite norima gaminimo laika paspausdami
,: | :,ir mygtukus (zr. skyriy ,Maisto gaminimo vadovas*).

Paleiskite gary rezima paspausdami @ Tokiu bidu yra pradedamas gaminimo procesas. Ekrane
pakaitomis bus rodoma pasirinkta temperatira ir likes kepimo laikas.

Kai iSgirsite laikmacio skleidZiama garsa, reiskia nustatytas kepimo laikas baigési. Atidarykite
prietaisa, i$ prietaiso atsargiai iStraukite dubenj ir padékite jj ant kars¢iui atsparaus pavirsiaus.
Patikrinkite, ar maistas paruostas. Jei maisto produktai neiskepe, tiesiog vél jdékite dubenj i
gruzdintuve ir nustatykite laikmatj kelioms papildomoms minutéms.

Pastaba: Norédami gaminti garuose paruostas darZoves, galite tiesiogiai pasirinkti gaminimo

programa . Temperatira ir kepimo laikas bus nustatyti automatiskai.

Pastaba: Kai mirksi -, tai reiskia, kad talpoje triksta vandens. Vandens talpa papildykite
vandeniu. Rekomenduojame naudoti iSvalyta vandeni.



GAMINIMO VADOVAS

Zemiau esanti lentelé padés nustatyti pagrindinius nustatymus jvairiems maisto produktams.

Pastaba: Toliau nurodytas kepimo laikas yra tik orientacinis ir gali skirtis atsizvelgiant j
naudojamy bulviy veisle ir partija. Kity maisto produkty dydis, forma ir prekés Zenklas gali turéti
jtakos rezultatams. Todél gali tekti Siek tiek pakoreguoti gaminimo laika.
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PATARIMAI

+ Smulkiy maisto produkty paruosimui paprastai reikia maziau laiko nei stambesniy.

+  Didesniam maisto kiekio paruosimui reikia tik Siek tiek daugiau laiko. MaZesniam maisto kiekio
paruosimui reikia tik Siek tiek maziau laiko.

+ Viduryje kepimo laiko supurte smulkesnius maisto produktus, optimizuosite galutinj rezultata ir
iSvengsite nevienodai iskepusio maisto.

+ | Sviezias bulves jpilkite Siek tiek aliejaus, tada bulvytés bus traskios. |pylus Sauksta aliejaus, per
kelias minutes apkepkite bulves.

+  Prietaise nekepkite itin riebaus maisto.

+  Uzkandzius, kuriuos galima kepti orkaitéje, galima kepti ir gruzdintuvéje.

+  Optimalus bulviy kiekis traskiy bulvyciy paruosimui yra 800 gramy.

+ Naudokite paruosta sluoksniuotg ir trapia tesla, kad greitai ir lengvai pagamintuméte jdarytus uzkandzius.

+Jei norite iSkepti pyraga ar kiSa arba jei norite kepti trapius maisto produktus ar jdarytus
kepinius, i gruzdintuvés krepselj jdékite orkaités inda. Galite naudoti orkaités inda, pagaminta i$
silikono, nertdijanciojo plieno, aliuminio, terakotos.

+ Gruzdintuve taip pat galite naudoti maisto pasildymui. Jei norite pasildyti maista, nustatykite
160°C temperatira desimdciai minuciy.



NAMINIY TRASKUCIY GAMYBA

Siekiant geriausiy rezultaty, patariame naudoti Saldytus traskuCius. Norédami paruosti naminius
traskucius, atlikite Siuos veiksmus.

1.

2.

5.

Rinkités jvairias bulves, rekomenduojamas trasku¢iams gaminti. Bulves nulupkite ir supjaustykite
vienodo storio gabaléliais.

Pamerkite bulviy traskucius j dubenj su Saltu vandeniu bent 30 minuciy, tada nupilkite vandenj ir
nusausinkite Svariu, gerai sugerianciu rankSluosCiu. Tada nusausinkite popieriniu virtuviniu
ranksluosciu. Prie$ kepima traskuciai turi bati gerai iSdziovinti.

| dubenj jpilkite 1 Sauksta aliejaus (rapsy, saulégrazy ar alyvuogiy), sudékite bulves ir maisykite,
kol jos tolygiai pasidengs aliejumi.

Rankomis arba virtuviniais jrankiais iSimkite bulves iS dubens, kad aliejaus perteklius likty
dubenyje. |dekite bulves j kepimo dubeni.

Pastaba: Neverskite aliejumi padengty traskuciy indo vienu ypu tiesiai i dubeni, kitaip
aliejaus perteklius atsidurs dubens apacioje.

Kepkite bulves pagal Siame skyriuje esantj aprasyma.

VALYMAS

Prietaisa valykite po kiekvieno naudojimo.
Dubuo ir grotelés padengtos nepridegancia danga. Nevalykite ju metaliniais virtuvés jrankiais ar
abrazyvinémis valymo priemonémis, kadangi taip pazeisite jy nepridegancia danga.

1.

2.
3.

4.
5.

6.

Elektros laido kiStuka iStraukite i$ elektros lizdo, kad prietaisas atvésty. Pastaba: Kad prietaisas
greiciau atvesty, iSimkite kepimo inda.

Svaria $luoste iSluostykite prietaiso vidy ir nu$luostykite iSore.

Karstu vandeniu su trupuciu plovimo priemonés ir nebraizancia kempine kruopsciai iSplaukite
dubenj, vandens talpa ir iSimamas groteles. Likusius neSvarumus galite pasalinti riebalus
tirpdanciu skysciu.

|spéjimas: dubens, groteliy ir vandens talpos negalima plauti indaplovéje.

Patarimas: Jei yra prie kepimo krepselio ar kepimo indo prilipusiy nesvarumy, kepimo inda
pripilkite vandens su trupuciu indy ploviklio. Leiskite pastovéti apie 10 minuciy. Tada Svariai
iSplaukite ir iSdZiovinkite.

Prietaiso vidy valykite karstame vandenyje suvilgyta Sluoste.

Maisto likucius nuo kaitinimo elemento nuvalykite Sepeciu.

Nemerkite prietaiso j vandenj ar kita skystj.

VALYMAS PO GARY NAUDOJIMO

Po naudojimo, prietaisg atjunkite nuo elektros tinklo.

Paspauskite '/, kad pradétuméte vandens kontiro valyma, kad i$ jo pasalintuméte likusj
vandeni.

Pasibaigus programai, iSimkite dubenj i$ prietaiso ir iSpilkite i$ jo likusj vandenj.

ISplaukite dubenij, vandens padékla ir vandens talpa Siltu vandeniu ir plovikliu, iSskalaukite ir
isdzZiovinkite.

Pastaba: Kad prietaisas tinkamai veikty, biitina reguliariai salinti kalkes. Siuo tikslu naudokite

tam skirtg funkcija ‘-, Kar$tuoju badu ir naudojant acta, nepavyks visiskai pa3alinti kalkiy.



KALKIY SALINIMAS

Kad prietaisas veikty optimaliai, reguliariai Salinkite kalkes. Norédami tai padaryti:
1. | vandens talpa jpilkite 600 ml vandens. Rekomenduojame naudoti iSvalyta vandeni.
2. |pilkite 200 ml acto.
3. sitikinkite, kad vandens talpos dangtelis yra savo vietoje ir yra uzfiksuotas. |statykite vandens

talpa i vieta.
4, Paleiskite programa ().
5. Pasibaigus programai, iSimkite dubenj i$ prietaiso ir iSpilkite i3 jo skysti.

6. ISskalaukite vandens talpos vidy $iltu vandeniu, tada uzpildykite ji vandeniu. Rekomenduojame
naudoti i$valyta vanden;.

7. |statykite vandens talpa i vieta.

8. Paspauskite ), kad pradétuméte vandens Salinima i$ kontdro, kad iSskalautuméte vandens kontira.

9. Pasibaigus programai, isimkite dubenj i$ prietaiso ir i$pilkite i jo vandeni.

10. I$plaukite dubeni, vandens padékla ir vandens talpa 3iltu vandeniu ir plovikliu, iSskalaukite juos ir

isdziovinkite.
Pastaba: Kas 10 valandy gary rezimo naudojimo ima mirkséti
Salinimo programa.

LAIKYMAS

1. I8junkite prietaisa i$ elektros tinklo ir leiskite jam gerai atvésti.
2. |sitikinkite, kad visos prietaiso dalys yra sausos ir $varios.

GARANTUA IR SERVISAS

Jei jusy prietaisui reikalingas servisas, kilo problemy arba jums reikia informacijos, apsilankykite
tinklapyje www.tefal.com arba susisiekite su jgaliotu serviso centru. Telefono numerj rasite
pasaulinés garantijos lankstinuke. Jei jlsy Salyje néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités i vietinj
Tefal pardavéja.

TRIKCIY SALINIMAS

Jei kyla problemy dél prietaiso, apsilankykite www.tefal.com, kur rasite dazniausiai uzduodamy klausimy
sara$a, arba susisiekite su savo $alies klienty aptarnavimo centru.

. Tai rodo, kad batina paleisti kalkiy
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