Whirlpool Ahi OMSK58CU1SB Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma

seade aadressil www.whirlpool.eu/register

| ET

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel

2. Ventilaator ja ringikujuline
kitteelement {pole nahtaval)
3. Lam

4, Riiulisiinid

(tasandi number on margitud
klpsetuskambri seinale)

5. Uks

6. Ulemine kutteelement/grill
7. Andmeplaat

(drge eemaldage)
8. Reziimi STEAM suvend
joogivee jaoks

sTEAMDY
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1. VALIKUNUPP

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjalulitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lUlitatud, saate
seda vajutades:O: lilitada sisse vOi
valja ahju valgustuse.

23 4

3. KELLAAJA SEADISTAMINE

See on kipsetusaja, viitkaivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lilitatud, naitab
see kellaaega.

4. DISPLEI

5.SEADENUPUD
Kipsetusaja muutmiseks.

6
6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Nupu tidp voib olenevalt mudelist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle

keskele.
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TARVIKUD

TILKUMISALUS *

REST

| S

Toidu kUpsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate

klpsetusndude aluseks.

kala, kdogiviljade, foccaccia
jms kipsetamisel voi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Kasutamiseks ahjuplaadina liha,

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT*

Ahjusaia ja saiakeste
klpsetamiseks, aga ka liha,
kala kiipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja titbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakiilje
(suunaga Ules) esimesena siinidele.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel
[6ppu.

Muud tarvikud, nt klipsetusplaat, tuleb réhtsalt
riiulisiinidele libistada.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip
[a] ja seejdrel kaitsefoolium [b].
‘

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake
liugsiine Ules, et need Ulemiste konksude (2) kiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]
Kinnita(r:]e ulemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja
seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud kl6psuga paika

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

kinnituvad (2)

i ;‘Wm

[

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
valisosast ja tdommake seda enda poole, et eemaldada
tugi ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige vdline osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 60nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

[d]

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Vajutage nuppu ©@, kuni tabloole ilmub
ik_lokon © ja kahekohaline tundide naidik hakkab
vilkuma.

N
mrmn

JILELIL
O

Kasutage tundide valimiseks nuppe + ja - ning
vajhutage kinnitamiseks nuppu © . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite ndidik. Kasutage minutite
valimiseks nuppe + ja - ning vajutage kinnitamiseks
nuppu ©®.

Pange tahele! Kui ikoon ® vilgub (naiteks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
taiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest kiipsetamist
?Nhfj;u tghjalt kuumutada, et eemalduksid voimalikud
ohnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik
tarvikud.

Kuumutage ahju umbes (ks tund temperatuuril 250 °C.
Ahi peab sel ajal olema tiihi.

Pange téhele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

) Whjr/lﬁool



FUNKTSIOONID

TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

/~~+|RISING (KERGITAMINE)

=—IMagusa voi soolase taigna téhus
kergitamine. Funktsiooni sisselilitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.

< |OHU SUNDRINGLUS

=¥’ ISamal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et (ihe toidu [6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

iy |PITSA
<= Mitut tudpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on kilipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

< | SAASTLIK SUNDOHK

S [Uhes tiikis praadide vai taidisega lihaldikude
kiipsetamine ihel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei siitti tuli ECO, kuid
selle saab sisse lilitada, vajutades nuppu O:.
~~ | GRILLIMINE
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
ratineerimine voi leiva rostimine.
rillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla ukskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

~7| TURBOGRILL

a%s
** _1Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada
alla kipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

-

»| MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)
XL —ISyurte lihatukkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha klipsetamise ajal Umber poorata, et
molemad pooled uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mone aja tagant leemega lile valada,
et see dra ei kuivaks.

ALUMINE KUUMUTUS

Sobib roogade péhjade pruunistamiseks.
Funktsiooni soovitatakse kasutada ka aeglaseks
toiduvalmistamiseks, et saavutada vaga vedela
konsistentsiga roog voi kontsentreeritud kastmed ja
soustid.

|® SAIA AUTOMAATKUPSETUS

A—See funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate
tulemuste saamiseks jargige hoolikalt retsepti.
Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab
termostaadinupp jadma asendisse o/ AuTo.

|£ KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS

A—See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja kiipsetusaja. Kdivitage
funktsioon, kui ahi on kilm. Kui funktsioon maarab
temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp
jaama asendisse 0/ AuTo.
§} AUR+

Steam+ funktsiooniga saavutate tanu
kiipsetustsiiklis eralduvale aurule suurepdraseid
tulemusi. See funktsioon reguleerib automaatselt
optimaalset klipsetustemperatuuri erinevate
retseptide tarbeks; P6hiroogade kiipsetusajad
on toodud asjakohases kiipsetustabelis. Enne
aurufunktsiooni aktiveerimist peab ahi olema kiilm
ja stivendisse peab olema kallatud 200 ml joogivett.
Steam+ funktsiooni aktiveerimiseks keerake
termostaadinupp asendisse .

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pdorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: stittib tabloo ja kdlab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks p6orake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

N\
77\

§

Pange téhele! Kiipsetamise ajal saab funktsiooni

muuta, pddrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kdivitu, kui
termostaadinupp on asendis 0/ AUTO. Saate madrata
kUpsetusaja, klipsetamise I6puaja (ainult siis, kui madrate
kUpsetusaja) ja taimeri.

RISING (KERGITAMINE)

Kergitamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake
termostaadinupp kergitusasendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. Kui ahi on maaratud
muule temperatuurile, ei kdivitata funktsiooni.
Pange tahele! Saate madrata klpsetusaja, klipsetamise
|6puaja (ainult siis, kui madrate klpsetusaja) ja taimeri.

Aurufunktsiooni kaivitamiseks kallake
ahju pohja 200 ml joogivett. Keerake
valikunupp paripaeva asjakohasele
ikoonile ja termostaadinupp
vahemikku 160 kuni 180 °C (olenevalt
ikooni soovitusest). Funktsioon lilitub
sisse ja ekraanil kuvatakse kellaaeg.
Eelkuumutamine ei ole vajalik.
Kiipsetamise |6petamiseks, podrake
valikunupp asendisse ,0” . Arge avage
auruga kipsetamisel kunagi ahjuust
ega lisage vett.

Pange tahele! Klipsetustabeli jargi tépse kestuse maaramiseks
jargige juhtndore jaotises Klpsetamise programmeerimine”.
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3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsioon kaivitub, annavad helisignaal ja
ekraanil vilkuv ikoon £j] marku, et eelkuumutamise
etapp on aktiveeritud.

Kui saavutatud on valitud temperatuur, |6petab ikoon
vilkumise ja kolab uus helisignaal, mis tahendab, et
toidu voib ahju panna ja alustada selle kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise

I6ppemist, voib see kaizsetamise tulemusele halvasti mojuda.

Parast klipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon é‘@ ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja lllitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jarel ikoon vdlja ldlitub, oleneb
erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur

ja kasutatav funktsioon. Toote véib igal juhul lugeda

valjaltlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis, 0"
4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.

KESTUS

Vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon @ ja ,00:00".

N
Il

Y% S
Valige nur()pudega + ja - soovitud klipsetusaeg ning
vajutage kinnitamiseks nuppu - .

Aktiveerige funktsioon, poodrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on l6ppenud.

Pange tahele! Valitud kUpsetusaja tlhistamiseks vajutage
nuppu © , kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon (®, seejarel
lahtestage nupuga — kUpsetusaeg vaartusele,00:00" See
klpsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPSETAMISE LOPUAJA/VIITKAIVITUSE
PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kaivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
I6puaja: vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkavad
vilkuma ikoon A¥ ja preagune aeg.

3 — 7
a3
G

Valige nuppudega + ja - soovitud kiipsetamise
I6puaeg nin? vajutage kinnitamiseks nuppu © .
Aktiveerige funktsioon, podrates termostaadinupu
vaﬁlikule temperatuurile: funktsioon jaab ootele

ja hakkab té6le automaatselt parast arvutatud aja
moodumist, et kiipsetamine I10peks teie seatud ajal.
Pange tahele! Selle sdtte tUhistamiseks lUlitage ahi vélja,
pdorates valikunupu asendisse” 0 "

KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on l6ppenud.

Il

Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend , 0 ” ahju valjalllitamiseks.

Pange téhele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejdanud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid voéimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni to6tamise ajal kui ka siis, kui ahi on vdlja
[Glitatud).

Hoidke nuppu © all, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon © ja 00:00.

N
nin'nly
LI

Valige nuppudega + ja - soovitud aeg ning vajutage
kinnitamiseks nuppu & .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
koélab helisignaal.

Markused: Taimeri tGhistamiseks vajutage nuppu © , kuni
ikoon © hakkab vilkuma, seejdrel lahtestage nupuga - aeg
vaartusele,00:00"
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KUPSETUSTABELID

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS| TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
= Jah 170 30-50 e
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 N
Jah 160 40-60 4.
Taidisega kook =] Jah 160-200 35-90 \ 2 |
(juustukook, struudel, — 2 5
puuviljapirukas) Jah 160-200 40-90 N T
=] Jah 160 25-35 L3,
Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35-45 A2
=] Jah 180-210 30-40 3,
Tuuletaskud Jah 180 - 200 35-45 A2,
Jah 180 - 200 35-45 L2 .31
= Jah 90 150-200 .3,
Besee Jah 90 140-200 4,2,
Jah 90 140-200 2 ;.3 . .1
bitsa/focacc = Jah 190 - 250 15-50 172
itsa/focaccia
Jah 190 - 250 20-50 . 2
tmimutatud ot =] Jah 250 10- 20 L3
tigavkilmutatud pitsa
? b Jah 230-250 10- 25 . 2
=] Jah 180 - 200 40-55 =
Soolased pirukad
(juurviljapirukas, lahtine Jah 180 - 200 45 - 60 a2
plaadipirukas)
Jah 180 - 200 45 - 60 N
=] Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180-190 20-40 _\éﬁ 2
Jah 180-190 20-40 NI
Lasanje / kiipsetatud pasta / _ _ 2
cannelloni / lahtine pirukas =] Jah 190 - 200 45-65 —
Lambaliha / vasikaliha / veiseliha _ _ 3
/eealiha 1 kg =] Jah 190 - 200 80-110 LS
Krobeda kamaraga seapraad 2 kg = Jah 180-190 110-150 1 3 )
Kanapraad / janesepraad/ B _ 2
vardipraad 1 kg =] Jah 200-230 50 - 100 L2y
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg =] - 190 - 200 100-160 1 2 )
Kupsetatud kala / kala
kiipsetuspaberis =l Jah 170-190 30-45 L 2 i
(filee, terve)
Taidetud koégiviljad
(tomatid, suvikérvitsad, Jah 180 - 200 50-70 Réﬁ
baklazaanid)
Rostitud sai/leib i 5' 250 2-6 .\_é._,.
Aveees ~ == | S— 1 T S
TARVIKUD R Kii i Ahjunéud / nérgumispann Nérgumispann / Nérgumispann /
est Upsetuspann resti vo6i kipsetuspann restil kiipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega
FUNKTSIOONID E X & Ifl ol
Tavapédrane Sunddhk Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill Saastlik sunddhk
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RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Kalafilee/-I6igud d - 230-250 15-30 * LA 3y
Vorstid / kebab / ribi / kotletid ~] - 250 15-30 * -\..ﬁ..,- 1 4 ;
Grillkana 1-1,3 kg Jah 200-220 55-70% 2 .1,
Veisepraad pooltoores 1 kg Jah 200 - 210 35-50 ** 1 3 j
Lambakoot Jah 200 - 210 60-90** | 3 |
Ahjukartulid Jah 200 - 210 35-55 2
Koogiviljagratadn - 200 - 210 25-55 L3
Liha ja kartulid Jah 190 - 200 45-100%* 4 1,

Kala ja kéégiviljad Jah 180 30-50%x% | 4 2
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 *** 4 1
Terve s6ogikord:
puuviljakook (tase 5) / lasanje (tase Jah 180-190 40 - 120 *** R%’. qéﬁ \ 1 |
3) /liha (tase 1)
Praad / téidisega praad &a - 170-180 100 - 150 : 3 ,
* Poodrake toitu poole kiipsetusaja moddudes *** Arvestuslik ajakulu: toidu véib vastavalt isiklikule maitse-
**Vajadusel pdorake toit Umber pdrast 2/3 klpsetusaja eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
moddumist.
KUPSETUSTABEL STEAM+
TOIT RETSEPT KOGUS AEG (min) TARVIKUD TASE VESI
Leivakesed 80-100g 30-45 | I
I~ Véileiva viil ahjuvormis 300-500 g 40 - 60 —
LEIB Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 | )
Bagetid 200-3009g 30-45 7
Praeliha 1 kg 60-110 —J
(> Ribid 500g kuni 1,5 kg 50-75 L
LIHA Kana 1—1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkun 3kg 100 - 140 | E—
Praefilee 0,5-2cm 15-25 —J
O Praefilee 2-4cm 20-35 —J > 5\%
KALA Terve kala 300-600 g 20-30 —J 200 ml
Terve kala 600-1200 g 25-45 [I— m
Aurutatud kartulid 0,5-1,5kg 45-60 —J
R@ Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 _f
KOOGIVILIAD Aurutatud brokoli 0,3-1kg 30-50 )
Aurutatud suvikérvits 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Cookies alus 25-35 7
=3 Muffin 30-60 g 25-45 (I—
PAGARITOO-  Biskviitkook 500-700 g 30-50 P
TED Tort vorm 35-55 N
Kaivitage funktsioon STEAM+ ainult siis, kui ahi on kiilm. Ukse
avamine ja vee lisamine kiipsetamise ajal voib [6pptulemusele
halvasti méjuda.
Aueeenn ~ AR=lr —J | f | )
TARVIKUD Rest Kiipset il Ahjunéud / nérgumispann Nérgumispann / Nérgumispann /
es Upsetuspann resti voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega
FUNKTSIOONID EI lfl ézl
Tavapdrane Sunddéhk Pizza Maxi cooking Grill Turbogrill Saastlik sundéhk
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PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut, Kandke kaitsekindaid.

veenduge, et ahi on maha abrasiivseid kiilirimispastasid 5 s

jahtunud. ega abrasiivseid/séovitavaid tE“I“% mﬂ? tahcles h.°°|d“s|t°h°f‘
puhastusvahendeid, kuna need LiEs el e s

Arge kasutage o : - ithendada.
aurpuhastusseadmeid. voivad kahjustada seadme pinda.
VALISPIND" o . . . . . « Ahju pohja kogunenud katlakivi eemaldamiseks
Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga. parast kiipsetamist programmiga soovitame
Kui pinnad on vdga maardunud, lisage paar tilka ahju sisemust puhastada miitigijargse hoolduse
neutraalse pH-ga puhastusvahendit. Lopetage akutud toodetega (jargige tootele lisatud juhtnéore).
puhastamine kuiva lapiga. =~ =~ oovitatav on ahju puhastada iga 5-10
Ar%e kasutage abrasiivseid voi sodvitavaid kiipsetustsikli jarel.
uhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks . Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks kergesti
ogemata seadme pinnaga kokku puutuma, pihkige eemaldada ja uuesti paigaldada.
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks. - Puhastage ukseklaas sobiva vedela
SISEPIND puhastusvahendiga.
- Pérast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel TARVIKUD
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid. Suure hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veesisaldusega toidu kuipsetamise kaigus tekkinud veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada

kondensatsiooni eemaldamiseks laske ahjul taielikult pesuharja véi svammiga.
jahtuda ja puhkige see siis lapi voi kasnaga puhtaks.

KATALUUTILISTE PANEELIDE (AINULT OSADEL MUDELITEL)

Ahi voib olla varustatud spetsiaalsete kataltittiliste KatallUtiliste paneelide isepuhastustoime
paneelidega, mis hélbustavad ahju sisemuse tohusaks kasutamiseks soovitame ahju kuumutada
L)uhastamist. Neil on eriline, vaga poorne isepuhastuv umbes tund aega 200 °C juures funktsiooniga
attekiht, mis suudab imada rasva ja tahma. Paneelid KonvektsioonkUpsetus. Ahi peab sel ajal olema tihi.
on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide Gmbertostmisel Enne jarelejaanud toidujadkide eemaldamist pehme
ja nende uuesti paigaldamisel veenduge, et tlaosas Svammiga laske ahjul maha jahtuda.
olevad konksud oleksid korralikult paneelide vastavates  pange tihele! Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid
aukudes. pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid, mis
voivad kataltutilist pinda kafﬁjustadaja selle

enesepuhastusvoime rikkuda.
Kui vajate asenduspaneele, pdorduge teenindusse.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I()Ipuni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust [a

hti.

Pange uks pehme pinna peale ihele kiljele maha.

' o e 3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik. ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage

Votke uksest mélema kdega kovasti kinni — arge iilemine osa oma pessa.

hoidke seda kaepidemest. ‘ o

Ukse eemaldamiseks liikake seda kinni, tommates 4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

samal ajal lilespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti  Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. veenduge,
tuleb. et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Uhel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.
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LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvorgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele! Kasutage 25 W/ 230V tldpi G9, T300 °C
hal%geenpime.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
kdtega kinni, kuna sérmejaljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale,
kaepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine sery,
tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt
molema kdega ja tostke see lles, eemaldage ukse
kiiljest ja pange puhastamiseks pehmele pinnale.

RIKKEOTSING

3. Paigaldage uuesti vaheplaat (tahistatud R-tahega)
enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite dige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Koigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel Ian?etage see paika.
Korrake sama mélema klaastahvliga.

4. Paigaldage Ulemine serv: Klamber naitab 6iget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Probleem Vo6imalik pohjus Lahendus
‘Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
Ahi ei toota. Voolukatkestus. ‘vooluvoérku Ghendatud. Lllitage ahi vdlja ja uuesti

Vooluvoérgust lahti tihendatud.

sisse, et naha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle

jarel number voi taht. %AhJ'U rikked.

Vétke Gihendust lshima teenindusega ja 6elge neile F
‘tahele jargnev number.

Ekraanil on kiri ,Hot” ja valitud
funktsioon ei kaivitu.

iTemperatuur on liiga kérge.

Laske ahjul enne funktsiooni kaivitamist jahtuda.
‘Valige teine funktsioon.

Ekraanil on ebaselge tekst ja see

niib olevat Katki. éTeine keelekomplekt.

§V6tke Uhendust lahima mugijargse teenindusega.

QR-koodi kasutamine

qzl:_jl_:

andmeplaadil olevad koodid.

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
- Kilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu

Teise voimalusena votke ithendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote

oo
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