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OLULISED OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida peamiseid ohutusndudeid, kaasa arvatud alljargnevaid:
Enne seadme kasutamist lugege labi kdik juhised.

1.
2.

5.
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Arge puudutage kuumi pindu. Vétke kinni k&epidemetest véi nuppudest.

Elektriloogi valtimiseks arge pange toitejuhet, pistikuid ega seadet vette ega muusse vedelikku.

Kui seadet kasutavad lapsed vdi kui seda kasutatakse laste laheduses, on vajalik pidev jarelevalve.

Kui te seadet enam ei kasuta ning enne selle puhastamist tommake seadme pistik seinapistikupesast vélja. Laske
seadmel enne osade paigaldamist v6i aravétmist jahtuda.

Arge kasutage Uhtegi seadet, mille toitejuhe v&i pistik on kahjustada saanud, millel on esinenud térkeid véi mis on
mingil viisil kahjustada saanud. Toimetage seade ulevaatamiseks ja/véi remondiks |&himasse volitatud
teeninduskeskusesse.

Tarvikute kasutamine, mida tootja ei soovita, voib péhjustada vigastusi.

Seade ei sobi kasutamiseks valitingimustes.

Arge laske juhtmel rippuda (ile laua vdi leti serva ega puutuda vastu kuumi pindu.



10. Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega elektripliidile véi nende l&hedusse ega kuuma ahju.

11. Kuuma 8li voi muud kuuma vedelikku sisaldavat seadet liigutades tuleb olla vaga ettevaatlik.

12. Uhendage k&igepealt toitejuhe seadme kiilge (séltuvalt mudelist) ja seejérel toitejuhtme pistik seinapistikupessa.
Seadme vooluvdrgust lahti thendamiseks keerake kdik juhtnupud valjalilitatud asendisse ja tdmmake seadme
pistik seinapistikupesast vélja.

13. Kasutage seadet ainult ettenéhtud eesmargil.

1. HOIDKE NEED JUHISED ALLES MOELDUD
KASUTAMISEKS AINULT KODUMAJAPIDAMISES.

15. Uhendage seade ainult pistikupessa, mille miinimumkoormus on 1,5 A. Kui seadme pistik ei sobi pistikupessa,
laske elektrikul paigaldada sobiv pistikupesa.

POLAARSUSE JUHISED (s6ltuvalt mudelist)

Seadmel on polariseeritud pistik (Uks haru on teisest laiem). Elektrild6gi ohu vahendamiseks sobitub see pistik
polariseeritud pistikupesasse vaid Uhel viisil. Kui pistik pesasse ei mahu, podrake see teistpidi. Kui pistik ikka ei sobi,
votke lihendust professionaalse elektrikuga. Arge seadistage pistikut mingil viisil imber.

LUHIKESE JUHTME KASUTUSJUHEND

Arge kasutage pikendusjuhet.
Seadmel on luhike toitejuhe. See aitab valtida juhtme sassiminekust ja selle otsa komistamisest tuleneda véivaid ohte.

OHUTUS.J UHISED

Seade on moeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises. Seadet ei tohi kasutada jargmistes kohtades ja kui seda
siiski tehakse, siis seadme garantii enam ei kehti:

- kaupluste, kontorite jms tdokeskkondade kddginurgad,

- maaeluasutused,

- hotellid, motellid jm majutusasutused,

- kilalistemajad.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks valise taimeri v6i kaugjuhtimissiisteemi abil.

Kahjustada saanud toitejuhtme peab ohu valtimiseks valja vahetama tootja, klienditeeninduskeskus voi vastava
véljadppe saanud tehnik.

Isikud (kaasa arvatud lapsed), kes oma fiilsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi kogenematuse voi
teadmatuse tottu ei ole voimelised toodet ohutult kasutama, ei tohiks seda teha ilma jarelevalveta voi vastutava isiku
juhendamiseta.

Arge lubage lastel seadmega méngida.

To6tava seadme osad lahevad vaga kuumaks. Arge puudutage to6tava seadme kuumi pindu.
Puhastage eemaldatavaid osi mitteabrasiivse pesukésnaga ja néudepesuvahendiga. Tarvikuid ei tohi pesta
ndudepesumasinas.

Plihkige seadet véljast ja seespoolt niiske pesukasnaga véi lapiga. Vt juhiseid osast "Puhastamine”.
Seade on mdeldud kasutamiseks kdrgusel kuni 4000 m.

Tahelepanu! Kitteelement pisib ménda aega kuum ka péarast seadme kasutamist.

Tahelepanu! Seadme sobimatu kasutamine voib pdhjustada vigastuse.

Tahelepanu! Arge laske vedelikul sattuda seadme (ihenduskohale (séltuvalt mudelist).

Mlda teha

- Lugege ja jargige kasutusjuhiseid. Hoidke juhised kindlas kohas alles.

Eemaldage seadmelt enne kasutamist kdik pakematerjalid ja etiketid. Eemaldage eemaldatava anuma (séltuvalt
mudelist) alt kbik pakkematerjalid.

Kontrollige, et kasutava vooluvorge pinge vastaks seadme andmeplaadil toodud pingevahemikule (vahelduvvool).
Eri riikides on erinevad standardid. Seadme kasutamisel muus riigis kui osturiik laske see klienditeeninduses lle
vaadata.

Kasutage seadet lihetasasel, stabiilsel, kuumakindlal pinnal, kuhu ei pritsi vett.

Parast kasutamist ning enne seadme kohalt ligutamist v6i puhastamist tdmmake pistik alati pesast valja.
Tulekahju korral tdmmake pistik pesast vélja ja summutage leegid niiske lapiga.

Seadme kahjustamise véltimiseks veenduge, et jargite kasutusjuhendis ja veebisaitidel www.tefal.co.uk voi
www.tefal.com.au toodud retsepte ja diges koguses koostisaineid.

Ei tohi teha

- Arge kasutage seadet, kui seade ise vi selle toitejuhe on saanud kahjustada véi kui seade on kukkunud maha ja
sellel on ndhtavaid kahjustusi voi kui seadme t66s esineb tdrkeid. Sel juhul tuleb seade toimetada volitatud
klienditeenindusse.

Arge kasutage pikendusjuhet. Kui otsustate seda vaatamata hoiatusele teha, kasutage heas korras ja seadmele
vastava vbimsusega pikendusjuhet.

Arge laske toitejuhtmel s8lme minna.

Arge tdmmake laadijat seinapistikupesast vélja juhtmest hoides.

Arge liigutage kuuma toiduga téidetud seadet kohalt!
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- Arge lilitage to6le tiihja seadet!

- Arge kasutage seade tuleohtlike materjalide (rulood, kardinad jms) l&hedal ega soojusallika (pliit jms) lIahedal.
- Arge hoidke seadme all olevas kapis ega selle lahedal tuleohtlikke materjale.

- Arge vétke seadet osadeks lahti!

- Arge asetage seadet (ileni vette.

- Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid ega traatharju.

- Arge hoidke seadet vélistingimustes. Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas.

Nouanded ja teave

- Toote esimesel kasutuskorral voib sellest eralduda veidi Ihna, mis ei ole mirgine. See ei mdjuta seadme kasutamist
ja kaob kiiresti.

Ohutuse tagamiseks vastab seade kehtivatele standarditele ja maarustele (madalpinge direktiiv, elektromagnetilise
Uhilduvuse direktiiv, toiduainetega kokkupuutuvaid materjale kasitlev direktiiv, keskkonnakaitse direktiiv jms).
Seade on moéeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises ja siseruumides. Tootja ei vbta endale vastutust, kui
seadet kasutatakse arilisel eesmargil voi sobimatuks otstarbeks ega jargita selles juhendis toodud juhiseid. Selliste
juhtude korral ei kehti ka seadme garantii.

Ohutuse tagamiseks kasutage ainult tootja tarvikuid ja varuosi, mis on mdeldud just sellele seadmele.
TAHELEPANU! Tundlikud inimesed (rasedad, lapsed, eakad ja immuunsiisteemi puudlikkusega inimesed) peaksid
arvestama, et temperatuurid alla 80 °C ei ole piisavad bakteritest tulenevate ohtude kdrvaldamiseks (v.a jogurt).

Keskkond
Keskkonnakaitse on esmatahtis!

®Seade sisaldab vaartuslikke materjale, mida saab taaskasutada voi imbertéddelda.
2 Jatke kasutatud seade kohalikku jaatmekogumisjaama.

KIRJELDUS

A. Anum

B. Anuma kaepide

C. Eemaldatav valatud grillrest
D. Eemaldatav vahetiikk

E. Digitaalne puutepaneel

F. Tébaja/temperatuuri ekraan

AUTOMAATSED >
TOIDUVALMISTUSREZIIMID
Friikartulid

Nagitsad

Kanapraad

Pitsa

Liha

Kala

Kodgiviljad

MAGUSTOIT

PNOUTRWN

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

1. Eemaldage pakkematerjal.
2. Eemaldage seadmelt koik kleepsud voi etiketid, v.a QR-koodi kleeps.
3. Puhastage anum, eemaldatav rest ja vahetiikk mitteabrasiivse pesu- A’
késnaga, millele on lisatud veidi ndudepesuvahendit.
Anumat, resti ja vahetiikki tohib pesta néudepesumasinas.
4. Pihkige seadet sees- ja véljastpoolt niiske lapiga. Té6tav seade -
toodab kuuma auru. Arge pange anumasse (A) 6li ega rasva. .




KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

1. Kasutage seadet Uhetasasel, stabiilsel, kuumakindlal pinnal, kuhu ei pritsi vett.
2. Arge pange seadmesse 6li ega vedelikku.
Arge asetage midagi seadme peale. See takistab 6huvoolu ja méjutab seadme té6tulemust.

SEADME KASUTAMINE

Seadmes saab valmistada erinevaid retsepte. Peamiste toiduainete valmistusajad on toodud osas "Valmistusjuhised". Veebisaidilt www.t-
fal.com leiate retsepte, mis aitavad teil seadmega tutvuda.

1. Uhendage toitejuhtme pistik pistikupessa.

Soovi korral kéivitage eelsoojendamine. Selleks vajutage kaivitusnuppu ning valige funktsioon Air Fry (6huga frittimine), mis hakkab
kohe vilkuma, kui seadme pistik on (ihendatud pessa. Esimesel kasutuskorral kuvatakse temperatuur 18 °C.

. Temperatuuri saate reguleerida digiekraani nuppudega @ ja
. Eelsoojendamise alustamiseks vajutage kaivitusnuppu.

. Eelsoojendamise 16ppedes teeb seade piiksu.
Eelsoojendusetapp on niitid 16ppenud.

3. Pange toiduained anumasse.
Markus. Arge taitke anumat iile tahise MAX ega liletage tabelis (vt osa "Valmistusjuhised") toodud koguseid, sest see voib
mojutada I6pptulemuse kvaliteeti.
4. Lukake anum tagasi seadmesse.
E ust! Arge puudutag d 66 ise ajal ega monda aega parast seda, sest anum ldheb vaga kuumaks.
Hoidke anumat ainult kdepidemest.
5. Valmistamise alustamiseks saate valida automaatse t66reziimi ja kasiseadete vahel.
a. Kasiseadete valimisel:
e o
« Reguleerige temperatuuri ﬂ digiekraani nuppudest @ ja e . Temperatuur varieerub vahemikus 40-220 °C.
« Seadistage soovitud valmistusaeg, vajutades nuppe @ ja \J. Taimerit saab seadistada kuni 60 minutini.
« Toiduvalmistamise alustamiseks valitud temperatuuri ja ajaga vajutage kaivitusnuppu . Valmistamine algab. Ekraanil kuvatakse
vaheldumisi valitud temperatuur ja valmistamise 16puni jaénud aeg.
b. Automaatreziimi valimisel:

Vajutage otse ekraanil valitud menudl (tdpsemat kirjeldust reZiimide kohta vt osast ,,Valmistusjuhised*).

Reziimi kinnitamiseks vajutage kaivitusnuppu . Toiduvalmistamine algab.

Ekraanil kuvatakse valitud temperatuur ja valmistamise I6puni jgénud aeg.

. Liigne 6li koguneb anuma pohja.

7. Méndasid toiduaineid tuleb poole valmistusaja peal raputada (vt osa "Valmistusjuhised"). Toiduainete raputamiseks votke anum
kaepidemest hoides seadmest vélja ja raputage anumat. Lilkake anum tagasi seadmesse ja vajutage valmistamise jatkamiseks

kaivitusnuppu .

8.  Taimerisignaali kdlades on toit valmis. Vétke anum seadmest valja ja asetage see kuumakindlale pinnale.
9. Kontrollige, kas toit on valmis.
Kui toit ei ole valmis, pange anum lihtsalt tagasi seadmesse ja seadistage taimer veel méneks minutiks.
10. Vétke valmis toit anumast vélja. Kasutage toidu eemaldamiseks anumast tange.
Ettevaatust! Anumat keerates olge ettevaatlik, sest selle pdhja on kogunenud 6li, mis vdib toidu sisse lekkida ja rest voib valja kukkuda.
Parast kasutamist on anum, rest ja toit vaga kuumad. Séltuvalt toidu liigist tuleb olla ettevaatlik, sest anumast vib tulla kuuma auru.
11.  Kui toiduportsjonid on valmis, saab seadmega kohe uut portsjonit valmistama hakata.

SUNKROONIMISE REZIIM (KAHE TOIDU VALMISTAMINE)

Selles reziimis saate Uheaegselt valmistada kaht erinevat toitu.

1. Asetage rest anumale ja vahetiikk keskele.
) El
2. Vajutage nuppu ja seejarel nuppu = .
3. Valige toit P1. Saate valida kdiki programme.
4.  Valige toit P2. Saate valida kdiki programme, vélja arvatud just valitud P1.
5. Lisatava toidu piktogramm hakkab vilkuma ja ekraanile ilmub kiri ,Add".
Markus. Kahte koostisainet ei lisata samal ajal, neil on erinevad valmistusajad ( peratuur i aL It
180 °C). Seade arvutab automaatselt, milline toit tuleb lisada esimesena.
6.  Asetage esimene toit anuma vasakule poolele. Liikkake anum tagasi seadmesse.
7. Valmistamise alustamiseks vajutage .
8.  Kuion vaja lisada teine toit, teeb seade piiksu.

Markus. Seade teeb arvutused automaatselt, et tagada kahe toidu valmimine samal ajal.
9.  Asetage teine toit anuma paremale poolele.
10. Kui toit on valmis, teeb seade piiksu.

Mérkus. Ménel toidul on sama valmimisaeg. Sel juhul asetage need anumasse samal ajal.
11. Vétke valmis toit anumast valja, kasutades selleks tange.

GRILLRESTI KASUTAMINE

1. Asetage grillrest seadme anumasse. Jalgige, et TOP-téhis (kdrgem osa) jaab Glespoole.

2. Vajutage ning seejarel vajutage grillreziimi valimiseks ekraanil (%) .

3. Grillreziimi kaivitamiseks vajutage . Sellega kaivitatakse eelsoojendamine (15 minutit, grillimistemperatuur seadistatakse
automaatselt 220 °C.

4.  Taimerisignaali kdlades on eelsoojendamine I6ppenud. Ekraanile iimub kiri "Add".

5. Votke anum seadmest valja ja asetage see kuumakindlale pinnale.
Ettevaatust! Anum ja grillrest on vaga kuumad. Vétke toit vélja tangide abil.

6.  Asetage toit grillrestile ja pange anum tagasi seadmesse.

7. Soovitud valmistusaja reguleerimiseks vajutage nuppe @ ja @ (vt osa ,Valmistusjuhised*).
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Vajutage valmistamise alustamiseks kaivitusnuppu . Ekraanil kuvatakse temperatuur ja valmistamise 16puni jaanud aeg.
Markus. Lihatlikke saab poole valmistusaja peal imber poorata.

Liigne 6li koguneb anuma péhja.

Taimerisignaali kdlades on valmistamine I6ppenud. Votke anum seadmest valja ja asetage see kuumakindlale pinnale.
0. Votke valmis toit anumast vélja, kasutades selleks tange.

Ettevaatust! Parast frittimist on rest ja toit vdga kuumad.

KUIVATAMINE

. Asetage rest seadme anumasse.

50

P
. Vajutage , valige Air Fry ja reguleerige temperatuuri '\@, vajutades digiekraanil nuppu @ 40 °C.

. Seadistage soovitud valmistusaeg nuppudega ® ja @ Taimeri saab seadistada vahemikus 1 tund kuni 10 tundi.

Kuivatamise alustamiseks vajutage nuppu . Ekraanil kuvatakse vaheldumisi valitud temperatuur ja valmistamise 16puni jadnud aeg.

. Taimerisignaali kdlades on kuivatamine 16ppenud. Vétke anum seadmest vélja ja asetage see kuumakindlale pinnale.
. Kontrollige, kas toit on valmis. Kui toit ei ole valmis, pange anum lihtsalt tagasi seadmesse ja seadistage taimer veel méneks minutiks.
. Votke kuivatatud toit anumast vélja, kasutades selleks tange.

NoOU A W N &

VALMISTUSJUHISED

Alltoodud tabel aitab teil valida valmistatava toidu péhiseadistused.

Maérkus. Tabelis toodud valmistusajad on vaid ligikaudsed ja voivad séltuvalt kasutatavate kartulite sordist ja kogusest varieeruda.
Ka teiste toiduainete korral véivad 16pptt mojutada mootmed, kuju ja kaubamérk. Seega peate voib-olla valmistusaega veidi
reguleerima.

Kraadide tihiku muutmiseks °F vajutage tiheaegselt nuppe @ja @

Ligikaudne Temperatuur it Q f
Kogus valmistusaeg (min) |(°C/) Reziim f\.....f Raputage |Lisateave
Kartulid ja friikartulid
. ikartuli 1000 g 35-40 min e
Tglmutatud friikartulid (10 mm x 180°C /350 °F % ,\_‘? kKakds
mm) 1200 g 40-45 min T |korda
1000 ¢ 35-40 min il
Isetehtud friikartulid (8 x8 mm) 180°C 350F | Gy | Fz E;'EZ Lisage 1 spl Gl
1200 g 40-45 min -
1000 g 20-25 min il
Killmutatud kartulisektorid ooc00F | Sy Fez e Lisage 1 spl 5li
1200 g 25-30 min -
Liha, linnuliha
Kilmutatud steigid 5 tk 12 min 180°C /350°F [ i
W5 i
Kana rinnafilee (kondita) 100-500 g 12 -19 min 180°C /350°F @ |
584 Kasutage
[Terve kana 1600 g 60 min 200°C /390°F @ % anumat ilma
- restita
Kala
i
Lohefilee 4tk 14-17 min 140T/284°F @ A ‘f
Ny
Krevetid 20 tk 5 min 170T/240°F ):’:D Ry
Suupisted
Suigavkilmutatud kananagitsad 2000 g 45 min 200°C /390°F @,_:9 g ah
Ry
Kilmutatud kanatiivad 1500 g 30-35 min 200°C /390°F @gg e ah
=D ot
Kulmutatud sibulardngad 500 g 9-11 min 200°C /390°F @ Fe Pah
Ry
Pitsa 400 g 7-10 min 190°C /375°F _' ?
Koogiviliad 300-700 g 16-20 min  |200°C /390°F q‘}f Foei?




Kiipsetamine

o s Kasutage
Muffinid 8tk 15-18 min  |180°C /350°F @ '\_‘"g kiipsetusvormi /
" lahjundu**
Sokolaadikoogid 8 tk 9-11min  [160°C /320°F it
Kuivatamine
Ounaviilud 41tk 10 tundi 40T/105°F ‘ ‘ ‘

Kogus Ligika valmistusaeg (min)

220°C /425°F

@ - )1

15 min - 220°C /425°F

Voite lisada 6li, maitsetaimi ja

Liha 250 g Eelsoojendamine: 15 min ‘ soola.
\Valmistusaeg: 6-8 min E)%ﬁ'%:ﬁag;"riit:eszfapem voite
Voite lisada 6li, maitsetaimi ja
" Eelkuumutus 15 min Valmistusaeg: soola.
|Vorstikesed 4009 110705 min ’ Poole valmistusaja peal vdite
toitu imber keerata.
PP Eelsoojendamine: 15 min
Kodgiviljad 300
gl g \Valmistusaeg: 10 min -
" Eelsoojendamine: 15 min
Kalafilee 200
9 Valmistusaeg: 3-5 min ’

@ Siinkroonimise reziim -180 'C

ORI ool oo

Kilmutatud friikartulid 10 mm 600 g |Eelseadistatud Kaks korda
Kilmutatud kartulisektorid 600 g |Eelseadistatud Kaks korda
Koogiviliad 500 g [|Eelseadistatud
Brokoli Kédgiviljad 600 g [Eelseadistatud
95
Kanakoivad 600 g [Eelseadistatud @
Kananagitsad 1000 g [Eelseadistatud @,%
Grillitud ribisteik 1tk |Eelseadistatud @
Lohefilee 1tk |Eelseadistatud X
Pitsa 1vill  |Eelseadistatud D
Minikoogid 4tk |Eelseadistatud @

+ Raputage poole valmistusaja peal hoolikalt.
OLULINE TEAVE! Seadme kahjustamise valtimiseks jérgige kasutusjuhendid ja retseptis toodud koostisosade ja vedeliku kogust.

ok Kii

orm / ahj

Kerkivate segude korral (nagu koogi, quiche-vai muffinitainas) ei tohi ahjundu panna téis rohkem kui poole ulatuses.
Retsepte leiate www.t-fal.com .

NOUANDED

Vaiksemaid toiduaineid on tavaliselt vaja valmistada liihemat aega kui suuremaid toiduaineid.

Suuremat kogust toiduaineid on vaja kiipsetada veidi kauem kui vaiksemat kogust.

Vaiksemate mddtmetega toidu raputamisel poole valmistusaja peal jaab 16pptulemus parem ja toit valmib thtlasemalt.

Krobeda tulemuse saamiseks lisage tooretele kartulitele veidi 6li. Parast lusikatéie 6li lisamist praadige kartuleid méni minut.

Arge valmistage seadmes véga rasvaseid toite.

N Seadmes saab valmistada kdiki suupisteid, mida tavaliselt ahjus valmistate.

. Friikartulite optimaalne kogus on soovitatavalt 1000 g.

. Kui soovite kiiresti ja holpsalt valmistada taidisega suupisteid, kasutage valmiskuijul tainast.

. Koogi v&i quiche kiipsetamisel vdi kergesti lagunevate vai taidetud toiduainete praadimisel pange seadme anumasse ahjundu. Véite
kasutada silikoonist, roostevabast terasest, alumiiniumist voi keraamilist ahjundu.

. Seadet saab kasutada ka toidu soojendamiseks. Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur kuni 10 minutiks 160 °C peale.
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KARTULIKROPSUDE TEGEMINE

Parimate tulemuste saamiseks soovitame kasutada kiilmutatud kartulikrépse. Kui soovite kartulikrdpse siiski ise teha, jargige alltoodud

samme.

1. Valige selleks soovitatud kartulisort. Koorige kartulid ja 16igake need vordse paksusega kartulikropsudeks.

2. Laske kartulitel véhemalt 30 minutit kiilmas vees liguneda, nérutage ja kuivatage puhta, imava kateratikuga. Patsutage kodgi
kateratikuga kuivaks. Kropsud peavad enne valmistamist olema taiesti kuvad.

3 Valage kuiva 1 spl &li (taimne,paevalille-véi oliividli), pange kropsud sinna sisse ja segage, kuni krépsud on 6liga kaetud.

4. Vote kropsud anumast vélja srmedega v&i kddgiriistaga, nii et liigne 6li jaéb anumasse. Pange kropsud anumasse.
Markus. Arge valage 6liga kaetud kropse korraga anumasse, sest nii jaib liigne 8li anuma péhja.

5. Praadige kropse vastavalt osas "Valmistusjuhised" toodud juhistele.

PUHASTAMINE

Puhastage seadet parast |gat kasutuskorda

A I, restil ja vah kate. Arge puhastage neid metallist koogiriistadega ega abrasiivsete

puhastusmaterjalidega, sest need voivad it katet kahj

1. Tommake seadme pistik pesast valja ja laske seadmel jahtuda. Markus. Vétke anum seadmest vélja, sest nii jahtub see kiiremini.

2. Plhkige seadme valispinda niiske lapiga.

3. Puhastage anum, rest ja vahettlikk hoolikalt mitteabrasiivse pesukasna ja sooja veega, millele on lisatud veidi nbudepesuvahendit.
Kangema mustuse eemaldamiseks vdite kasutada rasvaarastusvedelikku.
Anumat, resti ja vahetiikki tohlb pesta noudepesumasmas
Nipp: anuma pdhja ja restile kleep i téitke anum sooja vee ja vahese ndudepesuvahendiga. Laske
anumal, restil ja vahetiikil umbes 10 minutit liguneda. Loputage puhta veega ja kuivatage.

4.  Puhastage seade seespoolt sooja vee ja pehme lapiga.

5. Puhastage kitteelement kuiva puhastusharjaga, et koik jaagid eemaldada.

6.  Arge pange seadet vette ega muusse vedelikku.

HOIUSTAMINE

1.  Tommake seadme pistik pesast vélja ja laske seadmel jahtuda.
2. Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.

GARANTI JA TEENINDUSTOOD

Kui seade vajab teenindustdid voi soovite lisateavet voi teil on seoses seadmega probleeme, kiilastage Tefali veebisaiti www.t-fal.com voi
poorduge oma riigi Tefali klienditeenindusse. Telefoninumbri leiate Uleilmse garantii bro$iitirist. Kui teie riigis klienditeenindust ei ole, pé6rduge
Tefali kohaliku edasimiiiija poole.

SEADME TOOS ESINEDA VOIVAD PROBLEEMID

Kui teil on seoses seadmega probleeme, kiilastage veebisaiti www.t-fal.com, millelt leiate korduma kippuvad kiisimused, véi poérduge oma
riigi klienditeenindusse.

Hooldusté6koda: Renerki Kaubanduse OU, Tel. 640 6400, klienditeenindus@renerk.ee,
Avatud E-R 9:00-18:00

Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki pdik 6, Tallinn 12918


http://www.t-fal.com/
http://www.t-fal.com/
mailto:klienditeenindus@renerk.ee

