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1. SISSE / VALJA 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS

Ahju sisse- ja valjaltlitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE
Otsejuurdepadas funktsioonidele ja
mendile.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS

Menu kerimiseks ning funktsiooni
seadistuste ja vaartuste
vahendamiseks.

Tagasi eelmisele kuvale minekuks.

Klpsetamise ajal on seadistusi
voimalik muuta.

5. EKRAAN

Funktsiooni koheseks
kaivitamiseks.

6. KINNITAMINE

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.
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Menu kerimiseks ning
funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8.SUVANDID /
OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE
Otsejuurdepaas funktsioonidele,
kestusele, seadetele ja
lemmikutele.

9. KAIVITAMINE

Funktsiooni kaivitamiseks
maadratud seadete voi
pohiseadetega.




TARVIKUD

NORGUMISPANN

TRAATREST

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade,
foccaccia jms kipsetamisel
voi siis kipsetusmahlade
kogumiseks asetatuna
traatresti alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusnodude aluseks.

AIR FRY
KUPSETUSPLAAT*

=

Kasutamiseks toitude
kUpsetamisel Air Fry
funktsiooniga, nii et
klpsetusplaat on asetatud
madalamale tasemele
voimaliku puru ja rasva
kogumiseks.

Seda saab pesta
noéudepesumasinas.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala klpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

LIUGSIINID*

—

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Tarvikute arv ja titbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.
Muid tarvikuid saab osta eraldi; tellimine ja lisateave miUgijargsest teenindusest voi veebisaidil www.whirlpool.eu.

TRAATRESTI JA MUUDE TARVIKUTE
PAIGALDAMINE

Veenduge, et traatresti tostetud aar on llevalpool, ja
likake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt traatrestiga rohtsalt sisse likata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA

UMBERPAIGUTAMINE

+ Riiulijuhikute eemaldamiseks tostke juhikuid
Ulespoole ja tdommake 6rnalt alumine osa oma
pesast valja: Niud saab riiulisiinid eemaldada.

+ Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
kdigepealt oma pessa siinide tGlemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev
plast.

Kinnitage siini tlemine klamber riiulisoone kilge

ja libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske

teine klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks
likake klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut
teisel samal tasemel asuval riiulisiinil.

éi

o

Paﬁge tahele! Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.
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FUNKTSIOONID

y 6" SENSE

seie. Need voimaldavad igat tlilipi toitude
taisautomaatset valmistamist (lasanje, liha, kala,
kddgiviljad, koogid ja pagaritooted, soolased koogid, leib,
pitsa).
Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

{}@ SUNDOHK + AURUTAMINE

Auru ja sundéhu omaduste kombineerimisega
voimaldab see funktsioon kiipsetada road valjast
meeldivalt krébedaks ja pruunistatuks, jattes need seest
horguks ja mahlaseks. Parimate kipsetustulemuste
saavutamiseks soovitame leiva ja magustoitude puhul
valida aurutaseme STEAM 1 ning liha, kala ja kddgiviljade
puhul aurutaseme STEAM 2.

SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasemel (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab
kasutada erinevate toitude samaaegseks kipsetamiseks,
ilma et Gihe toidu I16hn voi maitse kanduks (le teisele.

TRADITSIOONILISED FUNKTSIOONID

«  KONVEKTSIOONKUPSETUS

Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult tihel
riiulil.

+  TURBO GRILL
Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kana) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
norgumisplaadi kiipsetusmahlade kogumiseks:
paigutage nérgumispann traatresti alla Uikskoik
millisele tasemele ja valage sinna 500 ml joogivett.

«  KULMUTATUD VALMISTOITUDE KUPSETAMINE

Funktsioon valib viit eri tlitipi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
klipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

« ERIFUNKTSIOONID
» AIRFRY

See funktsioon voimaldab teil kiipsetada
vahemat 0li kasutades friikartuleid, kananagitsaid
jne meeldivalt krébedate tulemustega.
Kltteelemendid poorlevad 66nsuse korralikuks
soojendamiseks, samal ajal kui ventilaator ajab
kuuma 6hku ringi.

Parimad voimalikud kipsetustulemused
saavutatakse ainult Air Fry kiipsetusplaadiga
(osade mudelitega kaasas). Asetage toit tihe
kihina Air Fry kiipsetusplaadile ja jargige parimate
tulemuste saamiseks Air Fry klipsetustabeli
juhiseid. Valtige korraga rohkem kui tihe
kiipsetusplaadi kasutamist, mis pohjustab
ebatlihtlast kiipsemist.

»  KERGITAMINE

Magusa voi soolase taina paremaks kergitamiseks.
Kerkimise kvaliteedi tagamiseks drge aktiveerige
seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
klipsetustsiklist veel kuum.

» ULESSULATAMINE

Kilmutatud toidu Glessulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasemele. Jatke toit
pakendisse, et valtida selle pealispinna kuivamist.

»  SOOJASHOIDMINE

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krdbedana
hoidmine.

» SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasemel téidetud prae voi fileelikude
kipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist. Selle OKO-funktsiooni
kasutamisel ei sttti kiipsetamise ajal tuli.
OKO-tsuikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui
toit on taielikult valmis.

KONKVEKTSIOONKUPSETAMINE

— Mis tahes tulipi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasemel.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
nérgumisplaadi: Paigutage ndérgumispann traatresti
alla Ukskoik millisele tasemele ja valage sinna 500 ml
joogivett.

_££ KIIRE EELKUUMUTUS

Ahju kiire eelkuumutamine.
TAIMERID

Funktsiooni ajavaartuste muutmine.
VRS

MINUTILUGEJA
<+

A\ "4

Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kaivitamata.
PUHASTAMINE

« AUTOMATNE AHJU PUHASTAMINE - PUROLUUS

Toidupritsmete eemaldamiseks vaga korge
temperatuuriga tsukli abil. Saadaval on kaks
isepuhastustsiiklit: taielik tstikkel (Purollds) ja [ihem
tstikkel (Puroliits Eco). Soovitame kasutada lihemat
tstiklit regulaarselt ja pikemat tstiklit ainult siis, kui ahi
on vaga must.

« VEE ARAVOOL
Aurustist vee eemaldamiseks, et sinna ei jadks
jaakvett, kui seade jaab moneks ajaks kasutuseta.
« KATLAKIVI EEMALDAMINE

Katlakivi jadkide eemaldamiseks aurutist. Soovitame
seda funktsiooni regulaarselt kasutada. Kui te seda ei
tee, kuvatakse ekraanil teade, mis tuletab meelde, et
ahju tuleks puhastada.

Whjr/lﬁool



«  SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastuststikkel, mille kdigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
holbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kilma ahju p6hja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

@0 SEADED
Ahju seadete muutmiseks.

Kui ,ECO" reziim on aktiivne, siis vdhendatakse energia
saastmiseks ekraani heledust ning lamp ldlitub 1 minuti
moodudes vdlja. See aktiveeritakse automaatselt uuesti, kui
vajutatakse mis tahes nuppu. Kui ,DEMOFUNKTSIOON” on

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

sisse lUlitatud, siis on koik kasud aktiivsed ja menddd
kasutatavad, kuid ahi ei soojene. Selle reziimi
valjalUlitamiseks minge menadst ,SETTINGS" (Satted)
,DEMOFUNKTSIOONI" ja valige ,Off" (Vdljas).

Kui valite ,FACTORY RESET” (Tehaseseadete lahtestamine”
siis lUlitub seade vdlja ja seejdrel taastatakse esimese lulituse
olek. Koik seaded kustutatakse.

LEMMIKUD
Kimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata keel
ja kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage nuppu + voi — ,et liikkuda médda pakutavate
keelte loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage nuppu v .

Pange tahele! Keelt saab hiliem muuta, kui valite mendst
LSETTINGS” (Satted) ,LANGUAGE" (Keel), milleks vajutage
nuppu & .

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,
mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus
on suurem kui 3 kW (16): kui teie majapidamises

on véimalik tarbitav véimsus vaiksem, tuleb seda
vadrtust vahendada (13).

Vajutage nuppu + voi — ,et valida 16 ,High” (Kérge)
voi 13, Low” (Madal), ja vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

3. MAARAKE AEG

Parast voimsuse madramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

—/— —
N ulE
Izl
s Y

Vajutage tunni madamiseks nuppu + voi — ja
vajutage nuppu v : Ekraanil vilguvad minutindidu
kaks numbrit.

Vajutage minutite madaamiseks nuppu + voi — ja
vajutage kinnitamiseks nuppu v .

Pange tahele! Voimalik, et pdrast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti maarata. Valige menads ,SETTINGS”
(Satted) ,CLOCK" (Kell),milleks vajutage nuppu & .

4. MAARAKE VEE KAREDUSTASE

Et voimaldada ahju tdhusamat t60d ja tagada, et
see annab kasutajale regulaarselt teada katlakivi
eemaldamise tsiikli vajadusest, on vaja madrata
korrektne vee karedustase. Selle madramiseks
lGlitage ahi nupu vajutamisega sisse, vajutage
nupule ,Settings” (Satted) & ning kasutage
navigeerimisnuppe + ja — , et valida,WATER
HARDNESS” (Vee karedus). Kinnitamiseks vajutage
nuppu vy .Kasutage navigeerimisnuppe + ja —
, et valida oma piirkonna korrektne vee karedustase
jargmise tabeli alusel:

VEE KAREDUSTASEMETE TABEL

°dH °fH °Clark
Tase Saksa Prantsuse | Inglise
kraadi kraadi kraadi

1 | Vaga pehme 0-6 0-10 0-7
2 Pehme 7-11 11-20 8-14
3 Keskmine 12-16 21-29 15-20
4 Kare 17-34 30-60 21-42
5 Vdga kare 35-50 61-90 43-62

Kinnitamiseks vajutage nuppu v .
Vee karedustasemeks on eelseadistatud ,Kare”.
5. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud [6hnu: see
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tund
aega 200 °C juures ja soovitavalt méne 6huringlust
sisaldava funktsiooniga (nt,Forced Air” (Sunddhk) voi
»,Convection Bake” (Konvektsioonkiipsetus)).

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Ahju sisselllitamiseks vajutage nuppu : ekraanile
kuvatakse viimane kaivitatud péhifunktsioon voi
peamenduu.

Funktsioonide valimiseks vajutage lihe
pohifunktsiooni ikooni voi kerige l1abi mentu:
Soovitud mendudkirje valimiseks (ekraanil kuvatakse
esimene saadavalolev kirje) vajutage nuppu + voi —,
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

2. MUUTKE FUNKTSIOONI SEADEID

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida

saab muuta. Nupu <« vajutamine véimaldab uuesti
eelnevat seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

@ T

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage muutmiseks
nuppu + vOi —, ja seejarel vajutage kinnitamiseks
nuppu v . Parast seda muutke jargnevaid seadeid
(kui on voimalik).

Samamoodi on véimalik valida grillimise taset:
Grillimiseks on madaratud kolm véimsustaset: 3
(korge), 2 (keskmine), 1 (madal).

Funktsioonis ,Forced Air + Steam” (Sundéhk + aur)
saate valida auru koguse jargmiste vaartuste hulgast:
STEAM 1, STEAM 2.

Pange tahele! kui funktsioon on aktiveeritud, saab
temperatuuri / grillimise taset muuta nuppudega + ja —

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (& , saate soovitud
kiipsetusaja madrata nuppudega + voi — ja kinnitada
nupuga v . Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida
(aeg madramata), ei pea te kiipsetusaega maarama:
vajutage kinnitamiseks nuppu v voi[>]ja kdivitage
funktsioon. Selle reziimi valimisel ei saa viitkdivitust
programmeerida.

Pange tahele! Kipsetamise ajal saab madratud
klpsetusaega muuta nupuga © : vajutage muutmiseks
nuppu + voi — ja seejdrel vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise I6puaja. Ekraanil
kuvatakse I6puaeg ja ikoon @ vilgub.

Soovitud kiipsetamise I6puaja maaramiseks vajutage
nuppu + voi — ja seejarel vajutage funktsiooni
kinnitamiseks ja aktiveeimiseks nuppu v . Pange

toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
automaatselt toole parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine 16ppeks teie madratud ajal.

Pange tahele! Kaivitamise viitaja programmeerimisel
lUlitatakse ahju eelsoojendus valja: Ahi jduab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tahendab, et kiipsetusaeg
voib olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud.
Ooteajal voite vajutada nuppu + voi —, et muuta
programmeeritud |[6puaega, voi vajutada muude
seadete muutmiseks nuppu <« . Kui vajutate teabe
kuvamiseks nuppu & , on voimalik ldlituda I6puaja ja
kestuse vahel.

6" SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
kiipsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse koigi
saadaolevate roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral ndidake lihtsalt toidu omadus, et
saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS / PITSA (UMAR-ALUS-KIHID)
6

sssss

N, 7 X o
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Funktsiooni 6igeks maaramiseks jargige ekraanil
kuvatavat teavet, kui ahi annab marku, vajutage
nuppu + voi —, et maarata vajalik vaartus, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks nuppu v .

KUPSUS / PRUUNISTAMINE

Osades reziimi 6th Sense funktsioonides on voimalik
reguleerida kiipsustaset.

N _7
L
d N

Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi —, et
valida soovitud tase vahemikus pooltoores (-1) kuni
kiips (+1). Vajutage kinnitamiseks nuppu v voi[>]ja
kaivitage funktsioon.

Kui see on véimalik, saab samal viisil osades reziimi
6th Sense funktsioonides reguleerida pruunistustaset
vahemikus madal (-1) kuni kérge (1).

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite funktsiooni ,Forced Air + Steam” (Sundéhk
+ aur) voi Uhe reziimi 6™ Sense valmisretseptidest, on
voimalik auru kasutades valmistada igat tlipi toite.
Aur levib toidus vorreldes tavaparastes
funktsioonides kasutatava kuuma 6huga kiiremini
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ja Uhtlasemalt: see lihendab kiipsetusaega, sailitab
toidus vaartuslikud toitained ja tagab imemaitsva
tulemuse iga retseptiga. Auruga kiipsetamise ajal
peab uks alati kinni olema.

Auruga kipsetamiseks tuleb juhtpaneelil olevat
valjavoetavat sahtlit kasutades tdita veega aurusti,
mis asub ahju sees.

Kui ekraanil kuvatakse viipa ,ADD WATER” (Lisage
vett), avage sahtel, vajutades kaldus kattele. Kui see
on valja voetud, avage sahtli kaas ja valage aeglaselt
sisse veidi joogivett kuni margistuseni, mis vastab
ekraanil kuvatavale tasemele (1. voi 2. tase, séltuvalt
valitud funktsioonist). Mingil juhul drge taitke sahtlit
Ule 2. taseme margistuse. Sulgege sahtel, likates
seda ettevaatlikult kuni taieliku sulgumiseni paneeli
suunas. Sahtel peab alati kinni olema, valja arvatud
vee lisamise ajal.

Pikemate kiipsetustsiklite puhul, parast esimest
taitmist ja vee otsaldppemist voib olla vaja seda tsikli
[6puleviimiseks lisada: ahi kuvab selle vajadusest
markuandmiseks viiba.

Arge taitke sahtlit, kui ahi on vilja lilitatud ega enne
vastava viiba kuvamist ekraanil.

Soovitame sahtli parast klipsetamise aurutsuiklit
tihjendada.

3. KAIVITAGE FUNKTSIOON

Kui vaikevaartused on need, mida soovite, voi kui
olete vajaminevad seadistused madranud, siis
vajutage funktsiooni kdivitamiseks nuppu [>].

Kui vajutate viitfaasis nuppu [>], siis kiisib ahi, kas
jatta selle etapi vahele, ja funktsioon kaivitub kohe.
Pange tdhele! Kui funktsioon on valitud, nditab ekraan
iga funktsiooni jaoks koige sobivamat taset.

Vbite aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada,
selleks vajutage nuppu [@].

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade.
Vajutage eelmisele kuvale naasmiseks nuppu <

ja valige moni teine funktsioon véi oodake taieliku
jahtumiseni.

4. EELSOOJENDUS

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp:
pdrast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.

Kui see etapp on I6ppenud, kdlab helisignaal ja
ekraanil viidatakse, et ahi on saavutanud valitud
temperatuuri ja toit tuleb ahju panna (,ADD FOOD"
(Lisage toit)). Nuld saate ukse avada, panna toidu
ahju, sulgeda ukse ja alustada kiipsetamist, selleks
vajutage nuppu v voi[>].

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse
|6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti
mojuda. Kui eelsoojenduse ajal avatakse ahju uks,
peatatakse eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga + véi — muuta.

5. SEISAKE KUPSETAMINE / POORAKE VOI
KONTROLLIGE TOITU

Ukse avamisel peatatakse ajutiselt kiipsetamine,
lilitades kitteelemendid valja.

Klpsetamise jatkamiseks sulgege uks.

Osad reziimi 6th Sense funktsioonid néuavad toidu
podramist kiipsetamise ajal.

|

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Avage uks, tehke palutud toiming

ja sulgege uks, seejdrel vajutage kiipsetamise
jatkamiseks nuppu [>].

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne
kupsetamise |6puaega ekraanil viip, mis palub toitu
kontrollida.

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, mis toiming
tuleb teha. Kontrollige toitu, sulgege uks ja vajutage
kiipsetamise jatkamiseks nuppu [>]voi v .

Pange tahele! Vajutage nende toimingute
vahelejatmiseks nuppu [>]. Vastasel korral jatkab ahi
kUpsetamist, kui teatud aja jooksul Uhtegi toimingut ei
tehta.

6. KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on |6ppenud.

Vajutage klpsetamise jatkamiseks manuaalreziimis
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(aeg méadramata) nuppu [ voi vajutage nuppu +
, et kiipsetusaega uue kestuse valimisega pikendada.
Mélemal juhul sailitatakse kiipsetusparameetrid.

PRUUNISTAMINE

Moéned funktsioonid voimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kdivitavad selleks parast kiipsetamise
l6ppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage
vajaduse korral nuppu v’ viieminutilise
pruunistustsikli kaivitamiseks. Voite funktsiooni
mis tahes ajal peatada, vajutades nuppu [©]ahju
valjaltlitamiseks.

. LEMMIKUD

Kui kiipsetamine on [6ppenud, kuvatakse ekraanile
viip funktsiooni salvestamiseks lemmikute loendisse
numbriga vahemikus 1 kuni 10.

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage nuppu v , muul juhul vajutage
viiba eiramiseks nuppu « .

Parast nupu v vajutamist vajutage nuppu -+ voi

— , et valida numbri positsioon, seejarel vajutage
kinnitamiseks nuppu v .

Pange tahele! Kui malu on tais voi valitud number on
juba kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni
Ulekirjutamist kinnitada.

Salvestatud funktsioonide hiljem kuvamiseks
vajutage nuppu < : Ekraanile kuvatakse
lemmikfunktsioonide loend.

Funktsiooni valimiseks vajutage nuppu + voi —,
kinnitamiseks vajutage nuppu v, ja seejarel vajutage
aktiveerimiseks nuppu [>].

. PUHASTAMINE

« SMARTCLEAN
Vajutage nuppu , et kuvada ekraanil ,Smart Clean”.

AR

Vajutage funktsiooni aktiveerimiseks nuppu =]

: ekraanile kuvatakse viip toimingutega, mis

on vajalikud puhastamisel parima tulemuse
saavutamiseks: jargige juhiseid ja kui olete I6petanud,
vajutage nuppu v . Kui koik etapid on labitud,

vajutage puhastustsukli kaivitamiseks nuppu [=].

Pange tdhele! Puhastustsukli ajal on soovitatav ahju ust
mitte avada, et valtida veeauru kadu, mis voib mojuda
halvasti puhastamise tulemusele.

Kui tsukkel on I6petatud, hakkab vastav teade
ekraanil vilkuma. Laske ahjul jahtuda ja seejarel
plhkige ja kuivatage sisepinnad lapi voi Svammiga.

« AUTOMAATPUHASTUS - PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.
Hoidke piuroluiisitsiikli ajal lapsed ja loomad
ahjust eemal ja arge laske neid ahjule ligi enne,
kui ruumi on parast tsukli l6ppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kdivitamist
eemaldada koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid.
Kui ahi on paigaldatud pliidi alla, siis veenduge,

et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud. Optimaalse
puhastustulemuse saavutamiseks eemaldage enne
puroluusifunktsiooni kasutamist 66nsuse sisemusest
ulejaagid ja puhastage siseukse klaas. Kasutage
plrollusifunktsiooni ainult siis, kui seade on vaga
must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.
Vajutage nuppu F, et kuvada ekraanil ,Pyro”
(PGrolls).

Vajutage soovitud tsukli valimiseks nuppu + véi —,
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v . Kui tstikkel
on valitud, vajutage soovi korral |6puaja (viitstart)
valimiseks nuppu + voi —, seejarel vajutage
kinnitamiseks nuppu v . Puhastage uks ja eemaldage
koik tarvikud viidatud viisil, seejarel sulgege uks ja
vajutage nuppu [>], kui olete valmis: ahi alustab
isepuhastustsuklit ja uks lukustub automaatselt:
ekraanile kuvatakse hoiatus ja mahaloendus, mis
naitab tstkli edenemist. Parast tsukli 16ppu jaab

uks lukku, kuni temperatuur kiipsetuskambris on
langenud ohutule tasemele.

Pange tahele! eemaldage vesi sahtlist enne
purolUusitsukli aktiveerimist

- ARAVOOL

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist,

et see aurustisse seisma ei jadks. See toode on vilja
tootatud automaatseks aravoolutsiikli kaivitamiseks,
kui kiipsetamine on peatatud/I6ppenud. Umbes 30
min pdrast kiipsetamise peatamist/l6ppu tiihjendab
ahi sisteemi automaatselt, suunates jaakvee sahtlisse
(kandke hoolt, et te ei eemaldaks sahtlit parast
kiipsetamise 16ppu). Parast seda saab veesahtli vdlja
votta ja tihjendada.

Soovitame sahtli tiihjendada kohe parast vee
aravoolu |6ppu, parast kiipsetamistsiklit.

Igal juhul saab kasutaja teostada manuaalse
tihjendamise, jargides allpool toodud juhist.
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Valige funktsioon ,Drain”
(Aravool), kui veesahtel

on nduetekohaselt ahju
sisestatud, vajutage nuppu
[>] ja oodake, kuni tstikkel
automaatselt kdivitub.
Taielikuks aravooluks kulub
keskmiselt (ks minut. Parast
seda saab veesahtli vdlja votta
ja tihjendada.

Pange tahele! Et vesi oleks kulm, ei saa seda toimingut
teha enne, kui viimasest tstklist on méodunud 30
minutit (vOi kui toodet on viimati toidetud). Selle ooteaja
jooksul on ekraanil jargmine tagasiside ,WATER IS HOT"
(Vesi on kuum)

« KATLAKIVI EEMALDAMINE

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab
auruahela heas korras. Kui funktsioon on kaivitatud,
jargige koiki ekraanil viidatud samme ja vajutage iga
etapi l6ppemisel uue etapi kdivitamiseks nuppu I
. Kogu funktsiooni keskmine kestus on ligikaudu 100
minutit.

Pange tahele! Kui funktsioon Ukskdik millal peatatakse,
tuleb kogu katlakivi eemaldamise tsuklit korrata.

Ekraanil kuvatakse, kui on aeg katlakivi eemaldamise
tslikkel kaivitada (vt tabelit allpool).

<RECOMMENDED DESCALE>
(Soovitatav katlakivi eemaldada)

) katlakivi eemaldamise
See kuvatakse umbes 15 tunni tsiikkel
aurutsuklite jarel

<PLEASE DESCALE> (Eemaldage : Katlakivi eemaldamine on :
katlakivi) : kohustuslik. Aurutsklit pole :

See kuvatakse umbes 20 tunni voimalik kdivitada enne
aurutsuklite jarel* katlakivi eemaldamist.

*vottes arvesse vee karedustaseme vaikevaartust (4 -
Kare). AurutsUklite tundide arv, mis peab modduma enne
katlakivi eemaldamise teadete kuvamist séltub seadmel
maaratud vee karedustasemest.

Katlakivi eemaldamise protseduuri saab teostada ka siis,
kui kasutaja soovib sisemise auruahela sigavamat
puhastamist.

Enne katlakivi eemaldamise etapi kdivitamist
kontrollib seade, kas aurustis on jadkvett, ja vajadusel
teostatakse dravoolutsiikkel. Sel juhul peate sahtli
parast aravoolutsiiklit ja enne katlakivi eemaldamise
etapiga jatkamist tiihjendama.

Pange tdhele! Et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha
enne, kui viimasest tstklist on méoddunud 30 minutit (vOi
kui toodet on viimati toidetud). Selle ooteaja jooksul on
ekraanil jargmine tagasiside ,WATER IS HOT" (Vesi on kuum):

» FAAS 1/2: KATLAKIVIEEMALDUS (70 MIN)

Kui ekraanil kuvatakse <ADD 0.25 L SOLUTION>
(Lisage 0,25 L lahust), siis valage palun
katlakivieemalduslahus sahtlisse. Parima tulemuse
saavutamiseks katlakivi eemaldamisel soovitame
tdita paak lahusega, mis koosneb 75 g WPRO
eritootest ja 250 ml joogiveest. Veenduge, et lahus

On soovitatav kaivitada

lahustuks vees taielikult, nii et ei jadks jadake. Ahju
aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on
soovitatav hoolduseks kasutada professionaalset
WPRO katlakivi eemaldajat. Tellimiseks ja teabe
saamiseks votke Gihendust miutigijargse teenindusega
vOi minge veebisaidile www.whirlpool.eu. Whirlpool
ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad muu
puhastusvahendi kasutamisest.

=759

Kui olete katlakivieemaldi lahuse sahtlisse

valanud, vajutage nuppu [&], et kdivitada katlakivi
eemaldamise pohiprotsess. Katlakivi eemaldamise
etapid ei nbua seadme ees viibimist. Parast iga etapi
[6ppu esitatakse akustiline tagasiside ja ekraanil
kuvatakse juhised jargmise etapiga jatkamiseks.

Parast katlakivi eemaldamist lastakse aurusti tiihjaks:
selles etapis kasutatav katlakivieemaldi lahus
valatakse valjavOetavasse sahtlisse.

» ETAPP 2/2: LOPUTAMINE (30 min.)

Sahtli ja auruahela puhastamiseks katlakivi
eemaldamise jadkidest kasutage loputustsiklit. Kui
ekraanil kuvatakse <ADD 0.25 L OF WATER> (Lisage 0,25
L vett), taitke paak 0,25 L joogiveega, seejarel vajutage
loputamise kaivitamiseks nuppu [>]. Arge liilitage ahju
valja enne, kui kdik funktsiooni etapid on I6petatud.
Kui ekraanil kuvatakse teadet,DESCALING
COMPLETED” (Katlakivi eemaldamine l6petatud),
vajutage kinnitamiseks nuppu,OK"

Puhastustsikli ajal kiipsetusfunktsioone kasutada
ei saa. Pange tahele! Ekraanil kuvatakse teade, mis
tuletab teile meelde toimingut regulaarselt teha.

Parast katlakivi eemaldamise protseduuri I6ppu on
soovitatav 66nsus voimalikest veejaakidest kuivatada.
Seejarel on voimalik koiki aurufunktsioone kasutada.
Markus: katlakivi eemaldamise tstkli ajal voib kostuda
moningat mura, kuna ahjupumbad aktiveeritakse
optimaalse katlakivieemalduse tagamiseks.

Kui hoolduststkkel on kaivitatud, arge eemaldage sahtlit,
kui seade pole sellest marku andnud.

. MINUTILUGEJA

Kui ahi on valja lUlitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni kaivitamiseks veenduge, et ahi
on valja lilitatud, ja seejdrel vajutage nuppu + voi —
: ekraanil vilgub ikoon @& .

Soovitud kestuse seadmiseks vajutage nuppu + voi

— ja seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks nuppu v .
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Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel jdudnud
nulli, kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.
Pange tahele! Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi
kUpsetamistsuklit. Taimeriga valitud aja muutmiseks
vajutage nuppu + voi —.

Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida
ja aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage nuppu [@] ahju sisselilitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
s6ltumata aja arvestamist, méjutamata funktsiooni
t66d.

Pange tahele! Selles etapis ei ole minutilugejat voimalik
naha (kuvatakse ainult ikooni @ ), mis jatkab taustal
minutite lugemist. Minutilugeja ekraani leidmiseks
vajutage nuppu , et peatada hetkel aktiivne
funktsioon.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all nuppu <. Klahvide avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
kUpsetamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi
igal ajal valja ldlitada, selleks vajutage nuppu [@].
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O KUPSETUSTABEL

POORAMINE

TOIDUKATEGOORIAD SOOVITUSLIK KOGUS . . TASE JATARVIKUD
. . Lo AKOpsetusajast) |
2
LASANJE ,,,,,,,,,,,,,, [ 053k ISR . AR
Rost. veiseliha 0,6-2 kg — 3
- 5 4
Kotletid 1,5-3¢m 3/5 P " | S
LIHA Rostitud 0,6-2,5 kg — 3
Réstitud kana 06-3 kg — ‘
S 5 4
Fllst'j_'“{?“rlnnak ,,,,,,,,,,,,,, 1= cm 2/3 ,,,,,,,, el Yot
Kalafileed 0,5-3 (cm) — ,.\_._3_”,. 1 2 ;
KALA 3 >
Kilmutatud fileed 0,5-3 (cm) — ~n oS
Kartulid 0,5-1,5 kg — 3
KOOGIVILIAD Réstitud kédgiviljad 0,5-1,5 kg — 3
Koogiviljagrataan . Hks klipsetusplaat SR L
A 3
Biskviitkook 0,5-1,2 kg — n—r
. 3
KOOGID JA Klpsised 0,2-0,6 kg —
PAGARITOOTED
Tort 0,4-1,6 kg — -\.|='..3...:-
: 2
Quiche 08-1.2kg S VL
Ohuke pitsa Umar - alus — 2
Paks pitsa Umar - alus — :
PITSA JA LEIB Kilmutatud pitsa 1-4 kihti — 2
Kuklid & 60-150 g tk — 3
Suur leib & 0,7-2,0kg — 2
a1 | E— “ M T
. . Norgumispann/
TARVIKUD AhJuleaat Vol kUpsetusplaat Nérgumispann/ Nérgumispann )
Traatrest koogivorm 51 ahiuo| K | | Air fry
traatrestil vOi ahjuplaat Upsetusplaat 500 ml veega
traatrestil
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®| FUNKTSIOONI SUNDOHK + AUR KUPSETUSTABEL

RETSEPT AURUTASE EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (MIN) Tilflig:-KJUAD
Kiipsised STEAM 1 Jah 140-150 35-55 L3
Viike kook / muffin STEAM 1 Jah 160-170 30-40 2
Parmitainast koogid STEAM 1 Jah 170-180 40-60 e
Keeksid STEAM 1 Jah 160-170 30-40 e
Focaccia STEAM 1 Jah 200-220 20-40 2
Leiva- v6i saiapits STEAM 1 Jah 170-180 70-100 3
Viike sai STEAM 1 Jah 200-220 30-50 3
Baguette STEAM 1 Jah 200-220 30-50 2
Ahjukartulid STEAM 2 Jah 200-220 50-70 2
Vasikaliha / veiseliha / 1 kg STEAM 2 Jah 180-200 60-100 L3
Vasikaliha / veiseliha / (tiikid) STEAM 2 Jah 160-180 60-80 L3
Veisepraad pooltoores 1 kg STEAM 2 Jah 200-220 40-50 1;,
Veisepraad pooltoores 2 kg STEAM 2 Jah 200 55-65 ji,
Lambakints STEAM 2 Jah 180-200 65-75 3
Hautatud koodid STEAM 2 Jah 160-180 85-100 2
Kana / parlkana / part 1-1,5 kg STEAM 2 Jah 200-220 50-70 2
Kana / parlkana / part (tiikid) STEAM 2 Jah 200-220 55-65 3
;I;a(;(:we;gg, IE?J?/?I(I:SI:'l\J/?t(iad, baklazaanid) STEAM 2 Jah 180-200 25-40 “if
Kalafilee STEAM 2 Jah 180-200 15-30 L3
Aeennr N L - oo R
TARVIKUD T Ahjup\_aat Vo Nk%rpg)?erpfsg?ana?/ Norgumispann/ Norgumispann .
raatrest kﬁ:{i‘;@? v6i ahjuplaat kUpsetusplaat 500 ml veega Airfry

traatrestil
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AIR FRY KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON ~ SOOVITUSLIKKOGUS ~ EELSOOJENDUS ~ TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) RIIUL JA TARVIKUD
l!‘
Kiilmutatud friikartulid =i 650-850g Jah 200 25-30 L4 L
B
e
Kodused friikartulid =i 300-800 g Jah 200 20 - 40 L4 L
je=zcezcze
Varske paneeritud o L4 L1
uvikervits R 400 g Jah 200 15-20
e < L4 L1
Kodgiviljade segu = 300-800¢g Jah 200 20-130
o
Kilmutatud D L4 L1
. : 500 g Jah 200 15-20
kananagitsad = e ——
e
Paneeritud kanarind = 1-4 cm Jah 200 20-40 L4 L
B
Kilmutatud 5 B L4 L1
kalapulgad i 500 g Jah 220 15-20
. O L4 L1
Paneeritud kotlett = 1-4 cm Jah 220 20-50
B
Vdrskete voi koduste toitude valmistamiseks maarige oli Uhtlaselt.
Soovitame lisada L1-le tUhja aluse, et koguda kipsetamise ajal Ohkfritidri aluselt tulevad rasvajadgid.
Segage Uhtlase klpsetamise tagamiseks toitu, kui méddunud on pool soovituslikust klipsetusajast.
“ i
FUNKTSIOONID =] il :
Tavaparane kipsetamine Sundéhk Konvektsioonkipsetus Grill TurboGrill Séastlik sundéhk Air Fry
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KUPSETUSTABEL

o RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (MIN) TARVIKUD
2
=] Jah 170 30-50
Parmitainast koogid / 2
biskviitkoogid Jah 160 3050 S aaaaa
4 1
Jah 160 30-50 Y e G Y e V]
Taidisega koogid Jah 160-200 30-85
(juustukook, struudel,
dunapirukas) Jah 160-200 35-90 A L
3
=] Jah 150 20-40
Jah 140 30-50 4
Klpsised
Jah 140 30-50 4 1
5 3 1
Jah 135 40-60 - F ARl
=] Jah 170 20-40 3
Jah 150 30-50 4
Viiksed koogid / muffinid
Jah 150 30-50 4 1
Jah 150 40-60 B ° _r n...?)“;.—'..r '\=r1
=] Jah 180-200 30-40 3
4 1
Tuuletaskud Jah 180-190 35-45 —r
Jah 180-190 /AT 2 e
= Jah 9 110-150 :
4 1
Besee Jah 90 130150 4
Jah % o0t 2 2o
=] Jah 190-250 15-50 2
Pitsa / sai / focaccia
Jah 190-230 2050 & !
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, * 5 3 1
focaccm) Jah 220-240 25-50 e o
=] Jah 250 -5 3
" : 4 1
Kilmutatud pitsa Jah 250 10-20 A - r
Jah 220-240 1530, S,
3
Jah 180-190 4555 S
Soolased pirukad 4 ]
(kéogiviljapirukas, quiche) Jah 1807190 4560 s e s a
Jah 180-190 a0 2 31
EI Jah 190-200 20-30 3
. . P 4 1
Volovanid / lehttainast klpsised - -
p Jah 180-190 20-40
Jah 180-190 20-40% o 3 1
FUNKTSIOONID = ] *
Tavapdrane klpsetamine Sundéhk Konvektsioonklpsetus Grill TurboGrill Saastlik sundéhk Air Fry
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o ) RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TARVIKUD
Lasanje / flan / klipsetatud pasta / 3
kannelloonid Izl Jah 190-200 45-65
Talleliha / vasikaliha / veiseliha 1 lzl Jah 190-200 80-110 3
kg J
Kana / kiiiilik / part 1 kg =] Jah 200-230 s50-100 3
Kalkun / hani 3 kg =] Jah 190-200 80-130 2 |
Kipsetatud kala / kalal6igud 3
(oo, torved) =] Jah 180-200 40-60 3
Taidetud koogiviljad
(tomatid, suvikérvitsad, Jah 180-200 >0-60 -\...é—...,-
baklazaan)
Rostleib ja -sai ] — 3 (korge) 3-6 -
Kalafileed / -steigid ] — 2 (keskmine) 0-30% 4 3,
Vorstid / kebabid / ribid / kotletid EI — 2-3 (keskmine — korge) 15-30 ** _\_”5“_’_ 1 4 [
Réstitud kana 1-1,3 kg — 2 (keskmine) sspoee 2 L1,
Lambakoot / -jalg — 2 (keskmine) 60-90 *** L 3 J
Ahjukartulid — 2 (keskmine) 35-55 *** L 3 J
Koogiviljagratian — 3 (kérge) 10-25 L3
Terve s66gikord: Puuviljatort (tase
5)/ Jah 190 40-120% ‘\...i_...l' -\...i_...r %ﬂ
lasanje (tase 3) / liha (tase 1)
Lasanje ja liha Jah 200 50-100 * -\...i—...,- \ ! J
Liha ja kartulid Jah 200 as-00% A1
Kala ja kédgiviljad Jah 180 30-50% o 1
Taidetud praad e® — 200 go-120% 3 |
Lihaléigud N 3
(kuitilik, kana, lammas) e o 200 20-100 —J

* Arvestuslik ajakulu: Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust erineval ajal valja votta.
** Podrake toitu poole kiipsetusaja moddudes.

***Vajaduse korral pddrake toit Umber pdrast 2/3 kiipsetusaja méoddumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.
Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.

Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt klps, siis kasutage kdrgemaid seadeid.

Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate. Kasutada véib ka pureksklaasist ja keraamilisi
nousid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

TARVIKUD
Traatrest

alir

Ahjuplaat voi
koogivorm traatrestil

—J

Norgumispann/
kUpsetusplaat voi
ahjuplaat traatrestil

—r

Noérgumispann/
kUpsetusplaat

Noérgumispann 500
ml veega

T

Air fry
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PUHASTUS JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPINNAD

. Puhastage pindu niiske mikrokiudlapiga.

Kui need on vaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

. Arge kasutage abrasiivseid ega sd6vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, plihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

. Parast igat kasutust laske ahjul jahtuda ja

seejarel (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
eemaldage véimalikud toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult
maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kasnaga.
. Sisepindade optimaalseks puhastamiseks
aktiveerige funktsioon ,Smart Clean”.

. Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
vOi Svammiga.

VEESAHTLI HOOLDUS

Ettevaatust: veesahtlit ei tohi nbudepesumasinas
pesta: kahjustamisoht!

Parast igat auruga kipsetamise tsuklit, umbes 30
min parast teostab ahi automaatselt umbes Ghe
minuti kestva daravoolutsikli, suunates seega kogu
sisteemis oleva vee vdljavoetavasse sahtlisse. Parast

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb
ahi vooluvérgust lahti tihendada.

automaatse dravoolu I6ppu toimige jargmiselt.

1. Vajutage kdepideme valjatdmbamiseks sahtli
esikatte Ulaosale, mis on tahistatud sivendiga
Haarake kaepidemest ja tdommake veesahtel vdlja.
Eemaldage veesahtli kaas.

Tuhjendage veesahtel ja puhastage see.
Kuivatage eri komponendid pehme lapiga.

Vajadusel laske veesahtlil 6hu kdes kuivada ilma

kaant peale panemata.

Asendage veesahtli kaas.

8. Paigaldage pestud ja kuivatatud valjavoetav
veesahtel tagasi selle korpusesse, veendudes, et
lukkate selle taielikult alla

9. Vajutage kdepideme asendi muutmiseks sahtli

esikatte alumisele osale.

Markus: Vajadusel saab teostada manuaalse dravoolutstikli:
vajutage puhastamise ikoonile ®4 Ul-paneelil ning valige
nuppudega ,+" ja ,-" navigeerimisega suvand ,Drain”
(Aravool), seejarel vajutage kaivitamiseks ikoonile v . Ahi
eemaldab slUsteemist vee, suunates selle valjavoetavasse
sahtlisse.

Markus: Arge jatke vett stisteemi rohkem kui 2 paevaks.

Kasutage veesahtli taitmiseks ainult toatemperatuuril
vett: kuum vesi voib méjutada aurusiisteemi tood.
Kasutage ainult joogivett.

AURUSTI
Et tagada ahju parim joudlus ja dra hoida
katlakivi teket, soovitame regulaarselt kasutada

funktsioone ,Drain” (Aravool) ja,,Descale” (Katlakivi
eemaldamine).

Kui funktsiooni ,Forced Air + Steam” (Sunddhk

+ aur) ei kasutata pikka aega, tuleks aktiveerida
kiipsetustsukkel tihja ahjuga ja taielikult taidetud
paagiga.
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LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvédrgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele! Kasutage 40 W/230 ~ V tllpi G9, T300 °C
halogeenpirne. Tootes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
Uldiseks valgustamiseks. Pirnid on saadaval matgijargses
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejéljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

Whjr/lﬁool



UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGALDAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

-

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni — drge hoidke seda

kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks liikake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal lilespoole, kuni see oma
pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale

Uhele kiljele maha.

RIKKEOTSING

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja
kinnitage Glemine osa oma pessa.

. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi:
Veenduge, et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on
Oiges asendis.

\

. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks

juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: kui uks ei liigu
korralikult, véib see kahjustada saada.

PROBLEEM VOIMALIK POHJUS LAHENDUS
Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
s Voolukatkestus. .
Ahi ei toota. hendatud.

Vooluvérgust lahti Ghendamine.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht ,F” ja selle jarel
number véi tdht.

Ahju rikked.

Votke Ghendust [dhima miligijargseteenindusega ja
oelge neile F-tdhele jargnev number.

Ahi ei lahe soojaks.
Funktsioon ei kdivitu.

Aktiveeritud on reziim ,DEMO”,

Valige menust,SETTINGS” (Seaded) suvand ,DEMO” ja
valige selle véljalulitamiseks , Off".

Tuli lalitub valja.

Reziim ,ECO” (Saastlik) on sisse Valige menust,,SETTINGS” (Seaded) suvand ,ECO”

|Glitatud.

(Saastlik) ja valige selle valjalilitamiseks ,Off".

Uks ei avane.

Puhastusprotsess pooleli.

Oodake, kuni funktsioon 16peb ja ahi maha jahtub.

Aravoolupump aktiveeritakse méni
minut parast aurutstikli I6ppu/peatamist

Oodatav automaatne vee dravool Ei ole vaja midagi teha.

+  QR-koodi kasutamine teie seadmes

- Kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist: S— 2

@gb
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. Teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teenindusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui votate
Uhendust mulgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

b

Whiripool IR

400011669605




