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LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui olete kdesoleva
juhendi 1&bi lugenud, ei kujuta pliidi kasutamine Teile mingit probleemi. Enne tehasest véljumist ja pakki-
mist teeb iga pliit 1&bi katsétused ohutustehnika ja toimimise alal.

Enne pliidi sisselllitamist palume Teid kdesolev juhend hoolikalt 18bi lugeda.

Siintoodud juhiste jargimine véimaldab valtida v!gi(u
Hoidke k&esolevat juhendit nii, et see oleks alati

1 pliidi kasutamisel.
aeparast,

Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tépselt jargida.

Tahelepanu!

Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.
Pliit on ette nahtud kasutamiseks liksnes koduses majapidamises, o
Valmistaja jatab endale diguse teha toote juures muudatusi, mis ei mojuta selle toimimist.

ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat  kokku hoides
ei sajsteta Uksnes raha, vaid
Ghtlasi keskkonda. Seega_ on
elektrienergia kokkuhoid _ téhtis
loodushoiualane ettevétmine.
Elektrienergia kokkuhoiuks anna-
megargmm soovitusi:
e Sobivate toiduvalmistusnéude
=== kasutamine. Paksu tasase poh-
. . da/ga potte kasutades voib kokku
hoida kuni 30% elektrienergiat. Katke keedu-
ndu kaanega — vastasel Juhul suureneb ener-
jatarbimine kuni 4 korda! .
alige toiduvalmistusndu pohja 1&bimdot vas-
tavuses kuumutusala |18bimédduga. Keedundu
I&bima0t ei tohi olla vaiksem kuumutusala 1&bi-
moddust. ) ) ) )
Hoidke kuumutusalade pinnad ja toiduvalmis-
tusnéude pdhjad puhtana. Mustus takistab
soojustilekannet; vaga mustade néude puhas-
tamiseks tuleb kasutada tugevatoimelisi va-
hendeid, mis kahjustavad keskkonda.
Arge tostke ilma vajaduseta potikaant ega
avage ahjuust. Lulitage pliit 6igel ajal vélja ja
kasutage” ara jadksoojus. Pikemaajalise’ toi-
duvalmistamise puhul véib kuumutusala vélja
lGlitada_5-10 minutit enne toiduvalmistamise
18ppu. Sel viisil véime kokku hoida kuni 20%
elektrienergiat. )
Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste
valmistamiseks. Kui liha kaal on alla 1 kg, on
seda digem valmistada potis plidiplaadil. =
Kasutage &ra praeahju jadksoojus. Kui toi-
duvalmistamise aeg uletab 40 minutit, voib
praeahju valja lulitada 10 minutit enne toiduval-
mistamise |16ppu. Tahelepanu! Taimeri kasuta-
misel seadke toiduvalmistamise aeg lihemaks.
Sulgege ahjuuks korralikult. M&ardunud ukse-
tihend aitab kaasa soojuskadude tekkele. Pu-
hastage uksetihend kohe parast maardumist.
Arge paigutage pliiti kilmikute |ahedusse. See
suurendab elektrienergia Ulemaarast tarbimist.

—————
—

LAHTIPAKKIMINE

Pakend on ette ndhtud seadme
kaitseks vigastuste eest transpordi
ajal. Lahtipakkimisel palume havi-
tada pakendi nii, et see ei jadks
keskkonda risustama. Me kasuta-
me pakkimiseks Uksnes keskkon-

nale kahjutuid materjale, need koik
sobivad "korduvkasutamiseks ning

ongi vastavalt tahistatud. ) " .
Téhelepanu! Hoidke pakkemate_rgale (eriti polue-
tileenkilet ja vahtplasti) lastele kattesaamatult.

KAIBELT KORVALDATUD SEADME
KAITLEMINE

Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei

tohi seda heita tavalise olmeprugi hul-

ka, vaid tuleb anda elektri- ja elektroo-

nikaseadmete vastuvdtupunkti. Sellele

viitab ka vastav tahis, mis asub sead
mel, kasutusjuhendil v6i pakendil.

Kilmiku ja selle pakendi juures ka-

sutatud plastmaterjalid sobivad kor-

duvkasutuseks vastavalt téhisele. Ra-

.. kendades korduvkasutust, materjalide
eraldamist jms aitate kaasa keskkonnahoiule.

Teavet vastuvdtupunktide asukoha kohta
voite saada kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise kaigus
kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti ettevaat-
likud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida seadmest eemal,
kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada Ule 8 aastased lapsed
{a fuusiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja

eadmisteta isikud, Kui see toimub jarelvalve all ja on koosko-
las seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud ohutuse
eest vastutavad isikud. POorake tahelepanu sellele, et lapsed

ei mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei tohiks
teha ilma jarelvalveta lapsed.

TéheIePanu. Keetmine ilma rasva voi Olita keeduplaadil voib
olla ohtlik ja tekitada tulekahju.

KUNAGI ara kustuta tuld veega, vaid |ulita seade valja ja
kustuta seejarel tuli, kattes selle kaane voi mittesuttiva tekiga.

Tahelepanu. Tuleoht: ara paiguta asju keedupinnale.

Tahelepanu. Kui plaadi pind on méranenud, tuleb toide valja
lUlitada, et valtida elektriloogi ohtu.

Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga ettevaatlik.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida.

Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid
voi teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna
nad voivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragunemist.

Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on
valja lulitatud.

K6ogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Toiduvalmistamis- ja kupsetusseadme
kasutamine tekitab ruumis, kuhu see on paigaldatud, soojust,
niiskust ja pdélemissaadusi. Veenduge, et kdok oleks hasti
ventileeritud, eriti kui seade on kasutusel.

Seadme pikaajaline intensiivne kasutamine v6ib nduda
taiendavat ventilatsiooni, naiteks mehaanilise ventilatsiooni
efektiivsuse tdstmist ja lisaventilatsiooni, et pdlemissaadused
ohutult valja viia, tagades samal ajal dhuvahetuse ruumis.

Enne lisaventilatsiooni paigaldamist konsulteerige
spetsialistiga.

Tahelepanu. Seadet tohib kasutada ainult toiduvalmistamiseks
ja kupsetamiseks. Seda ei tohi kasutada muul otstarbel, nt
ruumide kutmiseks.

See seade on ette nahtud tavaparaste funktsioonide taitmiseks
koduses keskkonnas (nt toiduvalmistamine) mitteekspertidest
kasutajatele.

Naiteid kodusest keskkonnast:

- majad ja korterid

- poed, kontorid ja muud sarnased tookohad,
- talud,

- hotellid, motellid ja muud eluruumid, kus seadmetega
toimetavad mitteekspertidest kasutajad.
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OHUTUSJUHISED

T66 kéigus seade kuumeneb. Olge ettevaatlik,
et Te ei puudutaks ahju kuumi osi.
Vaadake eriti laste jarele kuuma pliidi Gmbru-
ses, sest nad ei tunne veel sellega seotud o
tusid. Laps vodib end pﬁletadaJ)Indlplaadst, ah-
just, vorest, ahjuuksest ja pliidil seisvates kuu-
ma vedelikuga ‘anumatest. .

Jalgige, et koogis kasutatavate elektriseadme-
te ?n ~mikseri) juhtmed ei puutuks vastu pliidi
kuumi osi. ) L )
Arge hoidke sahtlis kergestisuttivaid materjale,
mis vdivad ahju tédtamisel kuumeneda ja sutti-

da.
Arge jatke toiduvalmistamise ajal pliiti jarelval-
veta. Kuum 0li ja rasv vdivad kergesti sittida.
Ulekeemise a{al vOib vesi sattuda pliidiplaadile
- olge ettevaatlik! . .
Kui pliit saab kannatada, tohib seda uuesti ka-
3utada|1talles parast rikete kdrvaldamist eksper-
i poolt.
Enne gaasivorgu voi gaasiballooni kraani ava-
mist veenduge, et koik pliidi kraanid on kinni.
Valthe pliidiplaatide maardumist. Maardumise
qurta puhastage pliidiplaat kohe parast jahtu-
mist.
Arge asetage keedundud otse pliidiplaadile.
Pliidiplaadi kohal asuvale restile voib asetada
kuni 10 kg raskuseid nousid.
Hoidke nuppe ja pliidiplaate I166kide eest.
arge _asetagf avatud ahjuuksele esemeid kaa-
luga dle 15kg. = .
Pliidi kohaldamine {a remont on lubatud vaid
spetsiaalsete oskustega ekspertidele. .
eelatud on gaasikraani avamine, kui pole k&e-
parast gaasi sllitamise vahendit (pdlevat tikku
VoI sultlit). . .
Keelatud on puhuda gaasileegile.
Enne pliidikatte avamist on soovitav see pu-
hastada. Enne kaane langetamist on soovitav
lasta pliidipinnal jahtuda. )
Klaasist kaas voib kuumenemisel
Enne kaane langetamist kustutage
laadid. o . . L
eelatud on pliidi Gmberehitus teisele gaasitiu-
bile, pliidi teisaldamine v6i muutuste .
tegemine toiteslisteemis. Seda tohib teha vaid
yastavate volitustega hooldustehnik. .
Arge kasutage ahguukse. klaasi puhastamiseks
abrasiivseid ega feravaid vahendeid, mis voi-
vad klaasi kriimustada ja esile kutsuda klaasi
pragunemist. . o
Arge lubage E!'“dl juurde véikelapsi ega isikuid,
kes ei tunne kdesolevat kasutusjuhendit.
GAASILEKKE KAHTLUSE KORRAL Keelatud
on suldata tikke, sisse voi valja lilitada elekt-
riseadmeid (kella, luliteid), voi kasutada muid
vahendeid, mis voivad tekitada s&det. Sellisel
{uhu! tuleb otsekohe sulgeda gaasikraan (bal-
oonil v8i gaasivérgus), tuulutada tuba ja koha-
Ie_Ir(]ptsuda ekspert, kes maarab kindlaks lekke
Ohjuse.
ui lllmneb tehniline rike, lulitage otsekohe vélja
pliidi_ elektritoide (jargides siintoodud juhiseid)
Ja Igoorduge eksperdi poole térke kdrvaldami-
seks.
Gaasitorustikku ei tohi kasutada raadioantenni-

uruneda.
oik pliidi-
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Gaasilekke korral sulgege Kiiresti ballooni voi
aasivorgu kraan, - .
ui lekib balloon ia sealt valjuv gaas sttib, te-
Puts_e e jargmiselt: heitke balloonile méarg ratik
eegi kustutamiseks ja ballooni jahutamiseks
ning sulgege kraan. Parast mahajahtumist vii-
?e balloon Gue. V(ljgaste gaasiballoonide kasu-
amine on keelatud. ) )
Pikema vaheaja puhul gaasikasutamises sul-
gege gaasislsteemi magistraalkraan. Kui pliit
on uhendatud gaasiballooniga, sulgege gaasi-
ballooni kraan iga kasutuskorra I6pul.



SEADME KIRJELDUS

)

Ahju temperatuuriregulaatori nupp
Pliidi kollane toitemargutuli*

4,5, 6 Gaasipdletite reguleerimisnupud
KHonka ocBellgHne yXoBKu®
Praeahju ukse kinnitus

Suur pliidiplaat
Keskmine pliidiplaat
Vore
Vaike pliidiplaat
Keskmine pliidiplaat

A A AOONWN =

wNh—=O

2f

a- Leegiandur®
b- Elektristttel*

Pliiditarvikute loetelu:

3a Ahjuplaat* )

3b Gratar sarma nichelata
3¢ Grillvere (kuivatusvore)
3d Praevarras ja hargid*
3z Pliidi

3f Ahjuplaat

*Moéned mudelid
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PAIGALDAMINE

Jargmised_ juhised on mdeldud eksperdile pliidi
paigaldamiseks Juhised on méeldud teavitamiseks
oigetest paigaldus- ja Uhendusmeetoditest.
Pliidi paigaldamine
® Kook peab olema kuiv ja hasti ventileeritav, st
ventilatsioon peab vastama kehtivatele tehnilis-
tele normidele. Kehtivad méaarused ja eeskirjad
mé&aravad, kas Teie kooki saab k&esolevat pliiti
aigaldada. =
entilatsioonististeem peab eemaldama ruu-
mist kdik pdlemisjaagid, mis tekivad pliidi ka-
sutamisel. Selleks tuleb kasutada sundventilat-
siooni voi 6hutusldori.
Ventilaator tuleb paigaldada vastavalt kaasas-
olevale kasutusjuhendile. Pliidi asukoht peab
vbimaldama vaba juurdepaasu kaigile juhtimis-
seadistele. ) )
Ruum peab tagama hapniku koguse, mis on
vajalik gaasi taielikuks  polemiseks. Vajalik
6hukogus peab olema yahemalt 2 m3%h 1"kW
poletivoimsuse kohta. Ohk voib tulla otse val-
Jast, 1abi ventilatsioonikanali, mille ristldige on
vahemalt 100 cm? v6i naaberruumidest, mis on
varustatud ventilatsiooniga.
joonis. 4a
® Kui pliiti kasutatakse suure vbimsuse juures ja
pikema aja kestel, voib tekkida vajadus avada
arema ventilatsiooni huvides aken. )
Orvalasuvate pindade kuumutamise seisu-
kohast kuulub k&esolev fPlut kategooriasse
X, mida on lubatud paigaldada vaid t66pinna
korguseni, st kuni 850 mm kdérguseni soklist.
Sellest tasemest kdrgemale ei soovitata pliiti
aigaldada. . .
ahedalasuvate méoblipindade kattematerjal
ning selle materjali kinnitamiseks kasutatav liim
Feayqd taluma kuumutamist vahemalt tempera-
uurini 100 °C; vastasel juhul voib kattematerjal
deformeeruda voi moobli kiljest eralduda. Kui Te
pole mdobli temperatuuritaluvuses kindel, jatke
liidi paigaldamisel vahemalt 2 cm vahemaa.
liidi taga asetsev sein peab taluma kérgenda-
tud temperatuuri. Pliidi kasutamisel voib pliidi
tagaosa kuumeneda 50 kraadi lle Umbritseva
keskkonna temperatuuri.
Pliit tuleb asetada tugevale ja tasasele
porandale; arge kasutage vahealust. )
Enne kasutamist tuleb pliit korralikult loodida
— see on oluline eelkdige rasva Uhtlaseks jaotu-
miseks praepannil. Kasutage loodimiseks kee-
ratavaid seadejalgu, millele avaneb juurdepaas,
k>1| \éotate vélja'sahtli. Jalgase seadevahemik on
+/-5mm.

*Mdned mudelid

Pliidi iimberminekut takistava lukustuse paigal-
damine.*

Lukk paigal_datakse, et valtida pliidi Gmberminekut.
Tanu pliidi umberkukkumist takistavale lukustusele
ei ole lapsel véimalik naiteks ronida pliidi uksele ja
pdhjustada nii pliidi tmberminekut.

joonis. 3z

Pliit kdrgus 850 mm
= 60 mm

B =103 mm
Pliit kdrgus 900 mm
A =104 mm
B =147 mm

Uhendamine gaasivérku

Tihelepanu! . o
Pliit tuleb Ghendada sellise gaasi slsteemi,
mille jaoks see on ette nahtud. Pliidi hen-
damist voib teostada ainult ekspert, kel on
vastavad oskused, volitused ja todvahendid.
Ekspert voib vajaduse

kspe : Ha_ vOimaluse_korral
pliidi Umber seadistada teisele gaasittubile.

Teave gaasiiihenduseksperdile
Eksperdil peavad olema:

® Luba t66ks gaasiseadmetega. .

® Ekspert peab tutvuma pliidi saatedokume tides
esitatud ndudmistega ja vordlema neid ndudmisi
reaalsete t|ng|musteﬁ_a.

® Ekspert peab kontrollima:

- ruumi ventilatsiooni (6huvahetust)
- Gaasilhenduste hermeetilisust
- Pliidi kbikide osade Giget toimimist
- pliidi elektrisiisteemi.
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PAIGALDAMINE

Tahelepanu! , , .
Pliidi Ghendamist surugaasiballooniga voib
teostada ainult ekspert, kellel on “selleks
olemas vastavad teadmised, volitused, va-
hendid {'akes on teadlik kehtivatest ohutus-
maarustest.

Uhendamine elastse terasjuhtmega .

Kui pliit Falgaldgt_ak__se 2. klassi | alamklassi nduete
kohaselt, on pliidi Ghendamiseks %aasnorust_lkuga
soovitatav kasutada eranditult elastset metalljuhet,
mis vastab kehtivatele riiklikele eeskirjadele. Liide,
mis juhib gaasi pliidini, on liide keermega G1/2”.
Uhendamiseks kasutage ainult selliseid torusid ja
tihendeid, mis vastavad kehtivatele standarditele.
Elastse juhtme maksimumpikkus ei tohi Uletada
2000 mm. . . o
Veenduge, et Uhenduskoht ei puutu kokku Uhegi
likuva osaga, mis voib seda kahjustada.

Uhendamine jdiga torustikuga

Pliidil on Ghendusotsak keermega G1/2”.

Uhendus gaasitorustikuga peab olema tehtud sel-
liselt, et see ei tekitaks pingeid torustiku mis tahes
E_L_InktlS ega seadme mis tahes osas, .
Liiga suure momendiga keeramine (lile 20Nm) vaib
tqlhenlfiust vigastada v6i muuta selle mittehermee-
iliseks.

Gaasitoru ej tohi puutuda vastu pliidi tagapa-
neeli metallist osi.

Tahelepanu! ) o

Kui montaaz on teostatud, kontrollige kdikide tihen-
duste hermeetilisust, kasutades selleks nt seebi-
vett. Keelatud on kontrollida hermeetilisust tulega.

Téahelepanu! - o .
Parast igakordset réhuregulaatpri valjavahetamist
tuleb teostada kdogi tehniline Ulevaatus, mis ka-
as_atb ka gaasiventiilid ja gaasi lekkekaitse toimi-
mist.

*Moéned mudelid
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Uhendamine elektrivorku*

Pliit on ette nahtud toitmiseks Uhefaasilise va-
helduvvooluga (230 V~50 Hz) ning varustatud
toitekaabliga 3 x 1,5 mm? pikkusega umbes 1,5
m suletud pistikuga. o
Pistikupesa peab olema suletud ja ei tohi paik-
neda pliidipinna kohal. Juurdep&as
pistikupesale peab sailima ka parast
paigalduse 16ppu.
Enne pliidi Gihendamist pistikupesaga kontrolli-
ge: . L
- kas kaitsed ja juhtmed peavad vastu
liidi koormusele, o
- kas elektrististeemil on olemas toimiv
maandusjuhe, mis vastab kehtivatele
normldeleja_gesquadele. o
- kas juurdepaas pistikupesale on vdimalik.



PAIGALDAMINE

Pliidi imberseadistamine teisele gaasitiiiibile.

Seda t06d voib teha vaid ekspert, kellel on olemas
vastavad oskused, volitused ja. . )
seadmed. Kul tarbitay gaas gnebz%aa&st, millele
on pliit tehases seadistatud (G20 20 mb leb
%seekri\dada gaasipoletite Injektorid ja reguleerida

ar), tulel

P?\Berseadistamiseks teisele gaasittitibile
uleb:

e vahetada injektorid (vt tabelit)

e reguleerida pdlemisreziimi
Tahelepanu!

Tehases on pliit seadistatud vérgugaasi kasuta-
misele.

Somipress tiilipi poleti (vastavalt Gaasi liik
pdleti korpuse margistusele ,SOMI- G20 2H 20 mbar G30 3B/P 30 mbar
press")
Disi 1abimoot mm 0,72 0,52
Sekundaarne
Termiline koormus kW 1,00 1,00
Gaasi tarbimine g/h - 73
Diilsi 1abimoot mm 0,98 0,67
Keskmine
Termiline koormus kW 1,80 1,80
Gaasi tarbimine g/h - 131
Dilsi 1abimdot mm 1,17 0,83
Suur
Termiline koormus kW 2,80 2,80
Gaasi tarbimine g/h - 204
Duusi 1abimodt mm 1,30 0,84
Ahi
Termiline koormus kW 2,80 2,80
Gaasi tarbimine g/h - 204
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PAIGALDAMINE

_ Umberseadistamine Umberseadistamine
Poleti leek vedelgaasilt looduslikule looduslikult gaasilt
gaasile vedelgaasile
1. Vahetage injektor 1. Vahetage injektor
Taisleek vastavalt abeljlle vastavalt abedle
i veidi | 2-Keerake
e 2.Keerake reguleerimiskruvi veidi o AN
Séaastuleek o : ) reguleerimiskruvi I6puni
lahti ja seadistage leeki Kinni 12 kontroliige ISeki

Reguleerimise ajaks eemaldage kraanidelt nupud.

Pliidil olevad pdletid ei vaja 6hu juurdepaasu sea-
distamist. Normaalse leegi tunnuseks on iseloomu-
likud rohekassinised koonused. Lihike sisisev leek
vOi_korge kollane ja tahmav leek, millel puuduvad
v66did, vdib esineda ebakvaliteetse gaasi puhul voi
o§l|Jtta])b pdleti puudustele (vigane voi maardunud
Sleti).
eegi kontrollimiseks laske seda pdleda taie voim-
susega 10 minutit ja seejarel keerake
kraaninupp saastuasendisse. Leek ei tohi
kustuda voi tle minna injektorile.

des.5a - Injektori vahetamiseks . )
keerake olemasolev injektor valja padrunvétme abil,
millel on otsak 7, ning keerake asemele uus injektor,
mis sobib kasutatavale gaasile (vt tabelit

Kraanide reguleerimine toimub silidatud
pdletitega saadstuleegi asendis

Leegi seadistamist sdastvaks peab tegema
Ealgaldajaja seda tuleb teha kasutaja juures. So6ltub
asutatud gaasist ja selle rohust.

joonis. 5b - Kraan Copreci
Jjoonis. 5¢ - Kraan Copreci

Téhelepanu! B
Péarast seadistamist paigutage nahtavasse
kohta etikett gaasi nimetusega.
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KASUTAMINE

Enne esimest sisseliilitamist
® yeemaldage kdik pakendi osad,

L] ee_malda?e ettevaatlikult ahjuukselt kleebised
ahjuukselt, Kui jarele jaab nahtav jalg, lulitage
ahi sisse (vt allpool) ja puh stage kuum klaas
klaasipuhastusvahendi abil. Kuivatage pehme
lapiga. S

® vabastage sahtel, puhastage ahju sisemus
tootmisjaakidest, ) ] )

® votke valja ja peske ahjutarvikud sooja veega,
millele on lisatud néudepesuvahendit.

(] Iukhtage sisse ventilatsioon vdi avage
aken,

® soojendage ahi 30 minuti jooksul 250 kraadini,
eemaldage mustus ja peske hoolikalt.

® kdikide toimingute puhul jargige ohutusjuhiseid.

Ahjukambrit voib pesta ainult sNO(g
veega, kuhu on lisatud veidi néu

Munakel M*

Munakell ei juhi ahju t66d. Tegemist on

helisignaaliga kellamehhanismiga, mis meenutab
lGhiajaliste kulinaarsete toimingute .
vajadusi. Munakella abil saab m&dta ajavahemikke
0 kuni 60 minutini.

joonis.6a

a
epesuvahendit.

Mehaaniline minutilugeja Ms*

Minutilugeja on ette nahtud praeahju t66 juhtimi-
seks. Seda voib seadistada 0 kuni 120 minutini.
Seadistatud té6aja_moddumisel lulitub sisse heli-
signaal ja praeahi lilitub automaatselt valfa. -
Programmeerimine — pdérata nuppu kellaosuti lii-
kumise suunas ja seadistada néutav t6daeg.

joonis. 6b

Kui nupp on asendis ,0% siis praeahi ei alusta t66d.
Kui te ei soovi kasutada minutilugeja funktsiooni,
tuleb nupp seada asendisse @,

joonis. 6¢

Pliidiplaatide kasutamine

Teavet pliidiplaatide ja juhtnuppude asukoha kohta
voite lugeda osast ,Seadme kirjeldus®.
Keedundude valik

Poorake tahelepanu sellele, et keedundu pdhja
|&bimoot oleks alati suurem leegi krooni labiméddust

*Méned mudelid

ning et ndu oleks kaetud kaanega. Soovitav on, et
otipdhja 18bimdot oleks pliidiplaadi [abimdddust 2,5-
korda suurem, seega sobivad:

® vaikesele pliidiplaadile - ndud 1abimédduga 90-150

mm

® keskmisele pliidiplaadile - ndud Iabimédduga 160-
220 mm .

® suurele pliidiplaadile - ndud |abimd6duga 200 kuni
240 mm. Nou kdrgus ei tohi Uletada selle pohja
|&bim&Gtu.

joonis. 6d:

a - Ebadige

b - Corect

Pliidiplaadi juhtnupp

joonis. 6e:

a - Véljas

b - Saastuleek
c - Suur leek

Poletite siiiitamine kasitsi

suldake tuletikk =~~~
va{utage nupp pdhjani ja
kule asendisse ,suur lee
sliidake gaas tikuga . .
seadke leegi suurus soovitud asendisse
(naiteks ,saastuleek” &) _ o o
pérast toiduvalmistamise 16ppu lilitage pliidiplaat
valja, keerates nuppu paremale (asendisse
LValjas‘e).

prrake seejarel vasa-

Péletite siiiitamine elektrisiiiiteliga* ** O
Vghqtage elektristiuteli nupule
(tahisega V %), =
va{utage nupp pdhjani ja
kule asendisse ,suur lee!
oodake gaasi suttimiseni )
seadke leegi suurus soovitud asendisse
(naiteks ,saastuleek” §) _ . o
parast toiduvalmistamise |6ppu lllitage pliidiplaat
vélja, keerates nuppu paremale (asendisse
,Valjas* @)..

Egjbrake seejarel vasa-

Poletite suilitamine kasisiiliteliga*

vaiutage nupp pohjani ja
kule asendisse ,suur leel
oodake gaasi suttimiseni

pérast leegi suttimist vdhendage survet
nupule ja seadke nupp vajalikku
asendisse

° prrake seejarel vasa-
°
°

Tahelepanu! _
Mudelites, mis on varustatud gaasilekke-
kaitseseadisega, tuleb pdleti stiitamisel hoida
nuppu 2-10 sekundi jooksul asendis ,suur
leek”, et kaitse hakkaks toimima.
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Pliidiplaadi leegi suuruse seadmine

C)i?esti reguleeritud leegil on helesinine varvus ja
selgelt vg{endunud sisemine kooniline osa. Leegi
suurus soltub nupu asendist.

Suur leek .
vaike leek (,saastuleek”

® |eek on kustunud (gaasi?(raan on suletud!)

Vastavalt vajadusele voib leegi suurust sujuvalt
muuta.

Lekkekaitse toimimine

joonis. 6f
a - Ebadige
b - Oige

Tahelepanu! .
Keelatud on leegi suuruse sujuv reg
ne asendite ,valjas @ ja ,suur leek”

erimi-
vahel

Méned mudelid on varustatud gaasivoolu katkes-
tamisega leegi kustumise korral (,gaas-kontroll*)
See slsteem Igaltseb"?aasnelske eest, kui

leek kustub (naiteks llekeemise tulemusel).
Vajadusel suutab kasutaja gaasileegi uuesti.

Ahju funktsioonid ja kasutamine

Teavet ahju kuumutuselementide kohta mudelist
olenevalt leiate tabelist toote iseloomustuse alt.

Ahju voib squdata_gaa_si- voi elektristdteliga. Ahju t66
{uhhmlne toimub Uheainsa nupuga, millele on kantud

ermoregulaatori seadistustele vastav numbriskaala.

joonis. 6g

Tahelepanu!
Grillita Pliidimudelite puhul puudub juhtnupul vastav

margistus [ .

Nupp ahju temperatuur *
joonis. 6K

Tahelepanu!
Kdik ahjud on varustatud temperatuuriregulaatori ja

véljlavoolukaitsega gaasikraaniga. Ahju stitamise
ajal tuleb vastavalt allolevale joonisele vajutatud
nuppu umbes 3 sekundit kinni hoida. See aeg on
va{(allk anduri so_oienemlseks ja kaitse toimima
hakkamiseks. Kui leek kustub, tuleb toimingut 3
sekundi parast korrata. Kui leek siiski pdlema ei
hakka, proovida umbes 1 minuti méddudes, parast
ahju 8hutamist, uuesti siitidata.

*Méned mudelid

Ahju sisselilitamiseks tuleb:

@ siildata tikk;

® vajutada nuppu ja keerata seda vasakule soovi-
tava temperatuuri asendisse;

® panna tikk stuteava juurde (alumine joonis) ja
hoida vajutatud nuppu umbes 3 sekundit kinni, kuni
gaas suttib. Kui leek kustub, korrata toimingut 3
sekundi parast;

joonis. 6h

® jalgida leeki (leegi méargatav kahanemine tahen-
dab ahju soovitud temperatuuri saavutamist).

Téhelepanu! o o Lo
Temperatuuri on véimalik reguleerida ainult siis, kui
ahju uks on suletud.

® Ahju valjalllitamine — keerata nuppu paremale
poole.

Kasutaja peab teadma, et:

véljavoolukaitse katkestab gaasi pealevoolu leegi
kustumise korral kuni 60 sekundiks; gahju tempera-
tuuri reguleerimine ja hoidmine toimub automaatselt;
péarast slutamist todtab pdleti tdisvéimsusel, kuni
ahi saavutab seadistatud temperatuuri, parast selle
temperatuuri saavutamist vdhendab termostaat leegi
suurust, hoides seadistatud temperatuuri.

Ahju valgustus

® Valgustus lulitub sisse parast nupu "Valgustus”
vajutamist juhtpaneelil.
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KASUTAMINE

Ahju kasutamine*

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
md&jul, mida kiirgab grillkuttekeha.

Ahju sisselllitamiseks on vaja: ) .
Seada agj | funktsiooninupp asendisse, mis on
tahistatud 7] o )

® Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud ahjuuk-

sega.

® Asetada ahju vastavale tasandile plaat ette-
valmistatud ‘tootega. Grillimise puhul asetage
grillitava toote allaahjupann tilkuva rasva pud-
miseks. . . .

® Kinnitage L_Jhtﬁaneell nuppude kaitseekraan ja
sulgege ahjuuks.

Tahelepanu! .
Pruunistamist viige labi avatud ahjuukse-
Ea_, pal?(aldar)ud juhtnupﬁudele eelnevalt

aitseekraani. Suletud uksega grillimine on
lubatud vaid asendis ,konvektsioon ja grill.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed ahjust
eemale hoida.

*Méned mudelid

Grillvarda kasutamine*

Grillvarras on ette nahtud toidu poéramiseks grillimi-
sel. Pohiliselt grillitakse nii linde, $asIokki, vorstikesi
jne. Grillvarda p6érdmehhanism lulitub sisse ja valja
samaaegselt operatsiooniga ,grill” [ . .
Mdne funktsiooni juures on vdimalik p&drlemise
ajutine peatumine voi pédrlemissuuna

Irjrguuéglmme. See ei moju grillimise ajale ega kva-
iteedile.

Tahelepanu! )
Grillvardal ei ole oma juhtnuppu.

nisf
e toit grillvari assejéokcl)nnsl_tgge harkidega.
Palltlgutﬁ e grillvarda raam ahju 3. tasandile
altpoolt).
® Torgake grillvarda ots mootori haaratsisse. P66-
rake téhelepanu sellele, et haaratsi metallosas
olev vagu toetuks raamile.
® Keerake kdepidet
o KmnltaEe juhtpaneeli nupﬁ_ude
kaitseekraan ja sulgege ahjuuks.

EOId_\Jo%lgkmme varda abil. (vt

joonis. By
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

® Kipsetamiseks voib kasutada ka teisi tdostuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis
sobivad ahjt(?uhlkutega. Soovitame kasutada tumedaid ahjuplaate, sest
need juhivad paremini soojust ja lihendavad toiduvalmistusaega.

joonis. 6j

Enne kiipsetise valjavotmist ahjust kontrollige seda tikuga (tikk peab jaama
puhtaks ja kuivaks). S e
Soovitame jatta kUpsetise ahju veel 5 minutiks parast ahju valjalulitamist.
Tab{ellt?s 1toodud andmeid vdib muuta, vastavalt Teie kogemusele ja
maitsele.

Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad oluliselt siintoodud soovitustest,
palume eelistada siintoodud teavet.

TABJTULA 1: Muporu
Termostaadi gaasipdletiga

Temperatuur Kiipsemi-
Kiipsetise liik tuleb ahi efte Temg[)séftuur . Ta:latnd
kuumutada[°C] (min
Puuvilja kook (liiva-
o) 170 160 60-70 2
Liivakook 170 150-160 20-40 2-3
Biskviit 170 150-160 20-30 2-3
Kipsised 180 170 30-50 3
Piruk?gnggrmita- 180 180 40-50 3
Purukook 200 180 40-60 3
P”“k%%agti"ata' 220 200 25-40 3
Kondiitrikoogid 230-250 200-220 15-20 3
Gaasipdleti sisse
Seizykloht Seisukoht
ia ;
. . dial . .
Toidu kasetus- [Suur leek] [viike leek] Tasand Kupseta'mls-
viis alt aeg (min).
Esialgne . -
kiipsetamine " Kiipsetamine
Puuvilja kook (liiva-
téignast)( ‘ ¢ 2 60-70
Liivakook é é 2-3 20 - 40
Biskviit é é 2-3 20-30
Kupsised 'y 'y 3 30-50
Pirukas
parmitaignast ‘ ‘ 3 40-50
Purukook é é 3 40 - 60
Pirukas
livataignast ‘ ¢ 3 25-40
Kondiitrikoogid ‘ é 3 15-20

Yumbes 5 minuti vorr
Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid vdib muuta lahtudes isiklikust koge-
musest ja eelistustest. 133



TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Liha grillimine

® Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistamiseks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.
® Liha grillimisel restil voi vardas asetage esimesele tasandile ahjupann rasva kogumisest,
kuhu valage veidi vett.
® Liha kipsetamise kaigus tuleb vahemalt kord pddrata sellel teine kiilg; kastke kiipsemis-

protsessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mahlaga vai tulise

soolveega; kilma veega kastmist ei soovitata.

Termostaadi gaasipdletiga

liha: tasand alt temperatuur [°C] kiipsemisaeg
(min)
LOOMALIHA Ha 1.cm
Rostbiif voi filee verine 250 12-15
eelsoojendatud ahi 250 15-25
mahlane
g(ﬁbsuon?js?ggjzgud ahi 3 210-230 25-30
gc?;sa%ojendatud ahi 2 200-220 120-140
Sealiha
Praad 2 200-210 90-140
Sink 2 200-210 60-90
Filee 3 210-230 25-30
Vasikaliha 2 200-210 90-120
Lambaliha 2 200-220 100-120
ULUK 2 200-220 100-120
KODULINNUD
Broiler 2 220-250 50-80
Hani (umbes 2 kg) 190-200 150-180
Kala 210-220 40-55
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Gaasipdleti sisse

Toidu kiipsetusviis Seisukoht Seisukoht Tasand Kiipseta-
dial dial alt mis-
[Suur leek] [vaike leek] aeg
i (min).
[Esialgne
upsetamine Kiipsetamine
Rostbiif voi filee . 12-15
verine & 5min. ¢ 8 Ha 1cm
eelsoojendatud ahi ‘ ) Py 3 15-25
mahlane 5 min.
LOOMALIHA Hatcm
eelsoojendatud ahi ‘ . é 3 25-30
Pruunistatud 5 min. Ha 1cm
eelsoojendatud ahi
Praad” & 1525 min. ¢ 2 120 - 140
Praad & 1525 min. ¢ 2 90 - 140
Sealiha Sink & 1525 min. ¢ 2 60 - 90
Filee ®5min ¢ 3 25-30
Vasikaliha & 1525 min. ¢ 2 90- 120
Lambaliha & 1525 min. ¢ 2 100 - 120
ULUK ‘ 15-25 min. é 2 100 - 120
KODULIN- Broiler & 1525 min. ¢ 2 50 - 80
Hani (umbes 2kg) | & 15.25 min. ¢ 2 150 - 180
Kala & 5 min. ) 2 40-55

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid vdib muuta Iahtudes isiklikust koge-
musest ja eelistustest.

Tabelis esitatud andmed viitavad 1 kg portsjonile suurema portsjoni jaoks iga jargmise kohta

kg tuleks lisada veel 30-40 minutit.
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TABEL 3 Grill

toiduaine tasaalltnd temperatuur [°C] g°9, mn

1. pool 2. pool
Searibi 4 210 (200%) 8-10 6-8
Seasnitsel 3 210 (200%) 10-12 6-8
Saslokk 4 210 (200%) 7-8 6-7
Grillvorstid 4 210 (200%) 8-10 8-10

Rostbiif, steak (1 3 210 (200%) 1215 10-12
Vasikabiifsteek 4 210 (200%) 8-10 6-8
Vasika steak 4 210 (200%) 6-8 5-6
Lambaribi 4 210 (200%) 8-10 6-8
Talleribi 4 210 (200%) 10-12 8-10

A 3 210 (200%) 25-30 20-25
Kalafilee 4 210 (200%) 6-7 5-6
Forell 3 210 (200%) 5-8 5-7
Rdostitud leib 4 210 (200%) 2-3 2-3

* 2 klaasipoolega ahjuuks
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine ning 6ige kasutamine
aitavad kaasa seadme haireteta t66le ja
téGea pikenemisele.

Enne puhastamise algust tuleb pliit elektrisiistee-
mist vélja liilitada, keerates kdik nupud asendis-
se ,*”/,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Pliidiplaadid, rest, korpus

Kuumutusalade ja resti puhastamiseks votke need
maha ja peske soojas vees, millele on lisatud pu-
hastusvahendit. Seéjarel kuivatage nimetatud osad.
Pérast resti eemaldamist peske puhtaks ﬁane_el ja
kuivatage pehme lapiga. Eriliselt tuleb hoolitsed
leegihajutaja Umbruse puhtuse eest, vt joonist all.
Leegihajutaja avade puhastamiseks kasutage peent
vasktraati. Arge kasutage terastraati, sest see
suurendab avasid. joonis. 7,

Tahelepanu!

Pﬁjd?pla%di o_fad peavad olema alati
kuivad, Veeti ?ad voivad s?,gdada )
aasi likumist ja segada pliidiplaadi
oimimist.

Veenduge, et pdleti on digesti uuesti
kokkupandud pérast puhastamist. _
Ebathtlane poleti katte paigutus voib |
pohjustada pusivaid kahjustusi poletajale..
Jjoonis. 8.

Peske emaileeritud pindu ainult pehmetoimeliste
puhastusvahenditega. arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid, nt kidrimispulbrid, lihvimis-
Fastad, pimss, metallkdsnad jne. Roostevabast
erasest paneelidega pliidid tuleb puhastada eriti
hoolikalt. Eemaldage hoolikalt kdik limijaagid, mis
on parit kleebistelt voi pakendi kinnitamiseks ka-
sutatud teipidelt. Puhas a?e pliidi t06pinda parast
|g1a kasutamiskorda. Arge lubage pliidi pealisosade
olulist maardumist, eriti kinnikdrbemist.

Praeahi

o E’yhastq?e praeahju iga kasutamiskorra
garel. Lilitage sel guhul sisse ahju sisevalgus-

us, mis lubab puhastatavaid pindu paremini
vaadelda. ) )

e Ahjukambrit vOib pesta ainult sooja veega, kuhu
on'lisatud veidi ndudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* .
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, o
-tem eratuur!_poordenupfp fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja p66rdenupp funktsiooniga alumine
kuttekeha maarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, L ) )
- Eeale mainitud protsessi |dpetamist avada ahju
uks, kambri sisepinnad lle ttmmata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |abipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.

*Moéned mudelid

Tahelepanu! Parast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus parast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

Téahelepanu! ) )
Arge kasutage klaaspindade puhastamiseks
abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahjulambi vahetamine*

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lllitage seade elektrivorgust valja.
° Kelerake vélja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el

° eerake lambipirn pesast valja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. o
— kdrgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- vdimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas digesti.
e Keerake kuppel tagasi.

Ahju valgustava halogeenpirni vahetamine*

Et vilistada elektrilo6gi voimalust, tuleb enne
pirni vahetamist kontrollida, et seade oleks val-
ja liilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lllitage seade elektrivorgust vélja.

e Keera valja ja pese lambi kuppel, pidades mee-
les, et seé kuivaks hddruda. .

e V/6ta valja halogeenpirn seda allapoole likates
kasutades selleks lappi voi paberit, vajaduse
vaheta pirn uue vastu G9
-pinge
-véimsus 25W

e Paiguta halogeenpirn tépselt pirnipesasse.

e Keera kinni lambi kuppel.

Ahju valgustus joonis. 9a
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Tahtedega D margistatud pliitidel on kergelt ee-
maldatavad traadist siinid pliidi tarvikutele.” Siinide
véljavotmiseks tuleb tdmmata ees olevast riivist,
seejarel [Ukata siin korvale ja votta vélja tagumisest
riivist. - joonis. 10

Tahtedega Dp margistatud pliitidel on roostevabad
siinid, mis on kinnitatud traatsiinidele. Siinid tuleb
véja votta je Pe§ta koos traatsiinidega. Enne plaa-
tide panemist siinidele tuleb need valja likata (kui
ahi on kuum, tuleb siinid valja likata, tdmmates
véljalikatavate siinide eesmises osas paiknevaid
puhvreid plaadi tagumise darega) ja seejarel tagasi
sisse lukata koos plaadiga. joonis. 10a

Téahelepanu! . )
Arge peske teleskoopsiine ndudepesumasinas.

® Pliidid, mis on méargistatud tdhega K* tilbi tahis-
tuses, on varustatud spetsiaalse |se§uhastuva
emailiga kaetud seinaplaatidega. See email
pdhjustab, et rasvastfa soogijaakidest tekkinud
mustuse saab eemaldada isepuhastumisprot-
sessi raames, tingimusel, et jaagid ei ole kuiva-
nud ega korbenud (toidu- ja rasvajaagid tuleb
eemaldada véimalikult kiiresti, kui nad ei ole
veel kuivanud voi kdrbenud, et véltida pikka ahju
isepuhastusprotsessi). Ahju isepuhastumise
teostamiseks tuleb see lilitada sisse 1 tunniks,
seadistades temP. 250°C. Kui toidujaégid on
vaiksed, vOib protsessi luhendada. joonis. 10a

Tahtis!

Kuna, |se|puhastusprotse_ss on seotud
energiakuluga, tuleb enne iga ﬁuhastamlst
kontrollida maardumisastet. Juhul, kui plaa-
tide isepuhastuvad omadused halvenevad,
voib need vélja vahetada uute vastu. Plaate
on véimalik osta teenindus- voi miugipunk-
tidest. Traditsioonilise puhastusmeetodi
valiku puhul tuleb meeles pidada, et ispu-
hastuy email on tundlik kriimustuste suhtes,
seeparast ei tohi kasutada sod6bivaid pu-
hastusvahendeid ega kdva pinnaga lappe.

Ulevaatus

!_isa(lj(s pliidi ja ahju puhastamisele kuulub tlevaatuse
juurde: ) o o
e juhtseadiste, pliidiplaatide ja ahju toimimise kont-
roll. Parast garantiiaja 16ppu tuleb kontrollida pliidi
tehnilist seisukorda hoolduskeskuses vahemalt
kord kahe aasta jooksul. )
kdrvaldada seejuures iimnevad defektid,
vgiaduse korral vahetada valja vigased osad voi
sO

med.
Tahelepanu! .
Pliidi parandus- ja hooldustéid tohib teha

ainult hoolduskeskus, millel on volitus seda
taupi pliitide hooldamiseks.

*Méned mudelid

Ukse dravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tostes seda
Ulespoole ning liikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
Palkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Lameda peaga kruvikeeraja abil tuleb lahti teha
ukse Ulemine liist, seda kergelt &artest kangu-
tades (joonis 12B). =~~~

2. Valja votta ukse tlemine liist. (joonis 12B, 12C)

3. Sisemine kruvi tommata kinnitusest valja (ukse

alumises osas). Joon 12D,12D1.

Pesta klaas sooja vee ja vdhese pesemisva-

hendiga puhtaks.

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-

pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-

sema uleval.

joogis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-
ne 3.

joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.
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Rikke ilmnemisel:
e | Ulitage pliit valja

o \/6tke toitepistik pesast valja
o Kutsuge valja hooldustehnik

KAITUMINE RIKETE KORRAL

e Kasutaja voib ise korvaldada ainult vaikesi tdrkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.

Vaadake seda tabelit enne hoolduskeskuse poole péérdumist.

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1.Pliidiplaat ei sutti

Leegihajutaja avad on
ummistunu

Sulgege koik gaasikraanid,
tuulutage ruum, votke
pdleti maha ja puhastage
avad.

2.Elektristtel ei téota

3.Leek kustub kohe
parast suttimist

Puudub elekter

Kontrollige kaitset,
vahetage labipdlenud
kaitse

Puudub gaas

Avage klapp

Siltel on maardunud
(rasvane)

Puhastage

Nuppu ei olnud vajutatud
piisavalt kaua

Hoidke nuppu all, kuni
pliidiplaat suttib taielikult

4 Elektriline osa ei toota

Vabastasite nupu liiga
kiiresti

Vajutage nupule asendis
»suur leek

5.Taimer naitab ,0.00“

Puudub elekter

Kontrollige kaitset,
vahetage labipdlenud
kaitse

6.Ei toimi ahjuvalgustus

Ebakindel vorguiihendus
voi elektrikatkestus

Seadke aeg uuesti (vt
Taimeri kasutusjuhend

7.Ei toimi ahjuvalgustus

Lamp on I&bi pdlenud

Keerake lamp kinni voi
vajaduse korral vahetage
vt osa ,Pliidi puhastus ja
hooldus*

Nimipinge
Nimivdimsus

Pliidi méétmed

DATE TEHNICE

230V~50 Hz
suurim 2,0 kW
50/60/85

Vastab Euroopa Liidu normidele EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1
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