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GERBIAMAS PIRKEJAU,

Hansa viryklés savybés — paprastas aptarnavimas ir puikius efektyvumas. Perskai€ius naudojimo ins-

trukcija, viryklés aptarnavimas neatrodys sudetingas.

Prie$ supakavus ir iSleidus i§ gamyklos, kontrolés postuose viryklé buvo patikrinta saugumo ir tinkamo

veikimo atzvilgiu.

Prasome, pries pradédami naudotis tprietaisu atidziai perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg.

Laikydamiesi jos nurodymy iSvengsi

e netinkamo naudojimosi.

Iésau(?okite instrukcijg ir laikykit jg taip, kad visada baty po ranka.

Noré

Démesio!

ami iSvengti nelaimingy atsitikimy, tiksliai laikykités naudojimo instrukcijos nurodymuy.

Virtuve naudokités tiktai perskaite Sig naudojimo instrukcija.

Virtuve skirta tiktai namy kiui.

Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus, neturincius jtakos prietaiso veikimui.

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA

Atsakingai vartodami elektrg, tau-
pote pinigus ir saugote naturalig
aplinkg. Todél taupykime elektros

energija!
Keli ele?(tros taupymo budai:
® Virimui naudokite tinkamus

indus. Indas, kuriame verdama,
neturéty bati mazesnis, kaip de-
. . . giklio liepsnos karinélé. Nepa-
mirSkite uzdengti indy. )
ISlaikykite degiklius, pavirSiaus groteles, viry-
klés plokste Svarius.. .
Nesdvarumai trikdo Silumos perdavimo procesg
— stipriai prisidege neSvarumai pasalinami tiktal
natdraliai aplinkai nepalankiomis priemonémis.
Ypatingg demes;j batina atkreipti j degiklio kart-
néliy angas bei degikliy purkStuvy angas.
® Venkite nereikalingo ,puody turinio kontroliavi-

—

_— ==

mo”.
iJei nereikia, neatidarykite daznai orkaités dure-

iy.

® Naudokités orkaite ruosdami tiktai didesnius
valgiy kiekius. ) ..
Sveriant; iki 1 kg mésa taupiau ruoSiama puo-
de, ant degiklio.

® ISnaudokite orkaités liekamagjg Siluma. .
Jei paruo$imo laikas yra ilgesnis, kaip 40 minu-
¢iy, rekomenduojama isjungti orkaitg 10 minu-
iy pries kepimo pabaiga. o
Skrudinkite pasirinke oro apytakos funkcijg ir
uzdare orkaités dureles.
Sandariai uzdarykite orkaités dureles.
Siluma prarandama esant neSvarumams ant
ijutr_ehq tarpikliy. Geriausia nedelsiant juos Sa-
inti.

® Nestatykite viryklés prie pat Saldytuvy/Saldikliy.
El_ektros energijos suvartojimas be reikalo padi-

éja.

ISPAKAVIMAS
Transportavimo laikui prietaisas

@ supakuojamas. I1Spakave prietaisg,
pasirapinkite, kad pakuotés ele-
mental nekenkty aplinkai.

Pakuotés medziaga nekenkia
aplinkai, ji 100 % rinka perdirbi-
mui ir yra pazymeta atitinkamu
. . simbolu. = ..
Démesio! I1Spakuodami prietaisg pakuotés medzia-
P (polietileno maiselius, puty polistirolg ir pan.)
aikykite atokiau nuo vaiky.

BAIGUS NAUDOTIS VIRYKLE

Baigus naudotis prietaisu negalima

jo pasalinti_kartu su komunalinémis

atliekomis, jj batina pristatyti j elektri-

niy ir elektroniniy prietaisy rinkimo ir

perdirbimo jmone. Apie tai informuoja
I

simbolis pa{eikta__s ant gaminio, ant pa-
kuotés ar naudojimo instrukcijoje.
Plastmasine medziagg, panaudotg
Siam Prgdu tui pagaminti, galima dar
kartg panaudoti, atsiZzvelgiant j zenklus, kuriais Zy-
mima. Pakartotinai naudodami medziagg ar kitam
tikslui pritaikydami sunaudotus prietaisus, priside-
date prie aplinkos apsaugos.
Informacijg apie tinkamg sunaudoty prietaisy $alini-
mo vietg Jums pateiks savivaldybés administracija.



SAUGOS NURODYMAI

Démesio. jren%inys ir jo pasiekiamos dalys naudojant
jkaista. Batina bati ypacC atsargiems lieCiantis prie kaitinimo
elementy. Vaikai iki 8 mety amziaus turety laikytis atokiau,
nebent nuolatos yra priziarimi.
Sis jrenginys gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety
amziaus vaiky ir asmeny, turinciy fiziniy, jutimo ar proti-
niy apribojimy arba neturinCiy patirties ir ziniy, {'eigu jie yra
prizidrimi uz jy saugumag atsakingy asmeny ar laikantis
Lrenginio naudojimo instrukcijos. Butina atkreipti démes;,
ad prietaisu nezaisty vaikai. Tvarkymo ir prieziaros darby
neturéty atlikti vaikai be priezitros.
Démesio. Gaminimas ant kaitlentés be priezidros, kai
naudojami riebalai ar aliejus, gali bati pavojingas ir sukelti
aisra.
IEKi\DA ugnies negalima gesinti vandeniu. Bitina iSjung-
ti jﬁnginj ir lepsng pridengti, pvz., dangCiu arba nedegiu
apklotu.
Démesio. Gaisro gréesme: nelaikyti daikty ant virimo pavir-
Siaus.
Naudojantis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis
atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus elementy.
Naudojantis orkaités, pasiekiamos dalys gali bati karstos.
Neleiskite vaikams prieiti prie orkaités.
Démesio. Nenaudoti SveiCiamuyjy valikliy ar astriy metaliniy
daikty dureliy stiklui valyti, kadangi gali subraizyti pavirsiy,
deél ko stiklas gali sutrakinéti.
Démesio. Kad iSvengtuméte elektros smagio, prie$ pakeis-
dami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas.
Prie$ atidarant dangtj, rekomenduojama gerai jj nuvalyti.
PrieS nuleisdami dangtj, palaukite, kol viryklés plokstés
pavirSius ataus.
Viryklei valyti negalima naudoti garinés valymo jrangos.



SAUGOS NURODYMAI

Démesio. Naudojant prietaisg maisto gaminimo ir kepimo
metu, patalpoje, kurioje jis sumontuotas, iSsiskiria Siluma,
drégme ir degimo produktai. |sitikinkite, kad virtuvés erdve
yra gerai védinama, ypac kai prietaisas naudojamas.
llgalaikiam intensyviam prietaiso naudojimui gali prireikti
papildomo védinimo, pavyzdziui, padidinti mechaninio
védinimo efektyvumag, jei naudojamas, papildomai védinti,
kad degimo produktai buty saugiai pasalinti j lauka, tuo paciu
uztikrinant oro apykaitg patalpoje.

PrieS montuodami papildomg ventiliacijg, pasikonsultuokite
su specialistu.

Démesio. Prietaisg galima naudoti tik virimui ir kepimui. Jis
neturéty bati naudojamas kitiems tikslams, pvz., patalpy
Sildymui.

Sis prietaisas skirtas jprastoms funkcijoms namy aplinkoje
(pvz., maisto ruoSimui), kurias atlieka daugelis vartotojy,
nebddami ekspertais.

Namuy aplinkos pavyzdZiai:

- namai ir butai,

- parduotuvés, biurai ir kitos panasios darbo vietos,

- Ukiai,

- vieSbuciai, moteliai ir kiti gyvenamieji objektai, kuriuose
jrenginiu naudojasi nekvalifikuoti vartotojai.
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SAUGOS NURODYMAI

Naudojlantis rietaisu jis jkaista. Rekomenduo-
jama elgtis atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités
vidaus elementy. o o
Naudodamiesi virykle atkreipkite démesj j vai-
kus, nes jie nezino viryklés naudojimo taisykliy.
Ypatingai karsti yra pavirSiaus degikliai, orkal-
tés kamera, grotelés, dureliy stiklas; karSty
skyscCiy pripildyti indai statomi ant viryklés gali
bdti vaiko nusidegimo prieZastis. =~ "
Atkreipkite démesj, kad mechaninés jrangos
(pvz. mikserio) elektrinis laidas neliesty viryklés
karstg_element_lﬂ. . .
| stalCiy nedekite degiy medziagy, nes naudo-
antis orkaltegle gali uzsidiegti.

epdami ant degikliy nepalikite viryklés be
p_r(ijeii?ros. Aliejus ir kiti riebalai perkaite gali uz-
sidegti.
Stebekite, kada prasidés virimas, kad skystis
neistekéty ant degiklio.
Viryklei sugedus, galite ja vél naudotis tiktai
specialistui Jg pataisius. ; .
lepatikring ar visi Ciaupai yra uzdaryti, neatsu-
kite Ciaupo ant dujy prijungimo vamzdzio arba
voztuvo ant dujy baliono. )
Saugokite degiklius nuo uZzliejimo ir neSvaru-
my. UZterStiems degikliams atauSus, i$ karto
Bos nuplaukite ir sausai nuvalykite.

raudZiama statyti indus tiesiai ant degikliy.
Ant pavirSiaus groteliy, vir§ vieno degiklio ne-
statykite indo, kurio svoris yra didesnis kaip 10
kg, o ant visy pavirSiaus gorteliy — indy, kuriy
bendras svoris yra didesnis kaip 40 kg.
Netrenkite j valdymo rankenéles ir degiklius.
Ant orkaités dureliy nestatykite daikty, kuriy
svoris P{r_a didesnis, kaip 15 kg. ..
Nekvalifikuotiems asmenims draudziama per-
dirbti ir taisyti virykle. o
Draudziama atsukti viryklés degikliy rankeneé-
les, rankoje nelaikant ‘uzdegto degtuko arba
dujy uzdiegimo prietaiso. =~ B
Draudziama gesinti degiklio liepsng puCiant.
Pries atidarant dangtj, rekomenduojama %erau
nuvalyti. PrieS nuleisdami dangtj, palaukite, ko
viryklés plokstés pavirSius ataus.
|kaites stiklo dangtis gali skilti. Prie$ nuleisdami
dangtj uZgesinkite visus degiklius. (Virykles su
stiklo dangciu — Zr. ,Gaminio savybes”). o
Draudziama savarankiskai pritaikyti virykle kitai
dujy rasiai, perkelti jg j kitg vjetg bei atlikti maiti-
nimo sistemos pakeitimus. Siuos veiksmus gali
atlikti jgaliotas specialistas.
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Nenaudokite SiurkS¢iy valikliy nei astriy metali-
niy daikty dureliy stiklui vaIYti. Jie gali nubraizy-
ti paviréiq], kas gali buti stiklo skilimo priezastis.
Prie viryklés neprileiskite mazy vaiky bei asme-

ny nezinanciy viryklés naudojimo instrukcijos
nuro%mq. . N
L‘/II'QR NT DUJUY NUTEKEJIMA, DRAUDZIA-

uzdegti degtukus, rakyti, jjungti ir iSjungti elektri-
nius imtuvus (skambutis arba Sviesos jungiklis)
bei naudotis kitais elektriniais ir mechaniniais
rietaisais, kurie skelia elektrines ar smugines
ibirkstis. Sitokiu atveju nedelsiant uzsukite
dqu baliono voztuva arba dujy sistemos dujy
tiekimo Ciaupg ir pravédinkite patalpg. ISkvies-
L(It? jtgallota specialistg gedimo priezasciai pa-
Salinti.
Bet kokio techninio gedimo atveju bdtina at-
jungti viryklés elektros maitinimg (pagal auks-
Cil'ali pateiktg principa) ir iSkviesti jgaliotg speci-
alista.
Prie dujy tiekimo sistemos draudziama prijungti
anteny laidus, pvz. radijo anteng.
Dujy nutekéjimo i§ nesandarios sistemos atve-
ju, nedelsiant nutraukite dujy tiekimg uzsukda-
mi dujy tiekimo voztuva. ) .
Dujy nutekéjimo i$ nesandaraus dujy baliono
voztuvo atveju: ant baliono uzmeskite Slapig
antklode, kad balionas atausty_ir uzsukite jo
voztuvg. Balionui atauSus, iSneskite jj | lauka.
IDraud2|ama pakartotinai naudotis pazeistu ba-
ionu.
Jei kelias dienas neketinate naudotis virykle,
uzsukite pagrindinj dujy sistemos voztuvg, o jel
naudojates dujy balionu — uZsukite jo voztuvg
kiekviengkart baige naudotis virykle.



GAMINIO APRASYMAS

)

TemperatUros reguliatoriaus rankenéle
Orkaités darbo rezimo pasirinkimo ranke-

nelé
, 4,5, 6 Dujiniy degikliy valdymo ranke-
nélés o .
Termoreguliatoriaus kontroliné lemputé L
Viryklés darbo kontroliné lemputé
Orkaités dureliy rankena
StalCius*
Didelis degiklis
VidutiniSkas degiklis
PavirSiaus grotelés
Pagalbinis degiklis.
VidutiniSkas degiklis
Programavimo jtaisas

A A OoN W N

oW O

Pies 2f:

a - Apsauga nuo dujy nutekéjimo*
b - Kibirkstinis uzdegiklis*
Viryklés jranga — suvestiné:

3a Padeklas kondit. gaminiams kepti*
3b Kepimo padéklas

3¢ Grotelés griliui

3d lesma stienis un daksa*

*Kai kuriuose modeliuose
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|IRENGIMAS

Sie nurodymai skirti jrengianéiam prietaisg kvalifi-
kuotam specialistui. Jy tikslas — uztikrinti kuo ge-
rkesn! prietaiso instaliavimo ir priezidros darby atli-
ima.

Viryklés statymas

® \Virtuvé turéty bati sausa ir gerai védinama, su
tinkamai veikiancia, technines taisykles atitin-
kancia ventiliacija. Teisinis pagrindas, kuriuo
remiamasi vertinant patalpos _tinkamumg duiji-
nés viryklés naudojimui — 2002 m. balandzio 12
d. Infrastruktdros ministro jsakymas dél tech-
niniy_salygy, kurias turéty atitikti pastatai ir jy
lokalizacija. B o )

® Patalpoje turéty bati jrengta ventiliavimo sisfe-
ma, pro kurig nuvedamos degimo liekanos. Sig
sistemg turéty sudaryti ventiliacinés grotelés
arba gartraukis. Gartraukiai montuojami_pagal
ju naudojimo instrukcijy nurodymus. Virykles
pastatymas turéty uZztikrinti laisvg priéjimg prie
visy valdymo elementy.

® Patalpoje turéty bati irgi uZtikrintas dujy degi-
mui reikalingo oro tiekimas. Oro tiekimas netu-
réty bati mazesnis kaip 2m3/h vienam degikli
galios kW. Oras gali bati tiekiamas tiesiogiai iS
ISorés — per 100 cm2 skersmens kanalg, arba
netiesiogiai — per Salia esancias patalpas su |
iSore iSeinanciu ventiliaciniu kanalu.

° Inte;ns?/viai ir ilgai naudodamiesi prietaisu atida-
rykite langa, kad ventiliavimas baty efektyves-
nis.

® Arti esanciy pavi_réitﬁ apsagj(gl?s nuo perkaitimo
atzvilgiu dujiné viryklé yra X'klasés prietaisas ir
gali buti jmontuojama j baldus tiktai Iki stalvirSio
auksgcio, t.y. iki 850 mm nuo.grlndtf(.v[\l_erelgc_)-
|me_ndUOJama imontuoti prietaiso auks¢iau Sio

io.
|ge§.4a

L] {montavimui skirti baldai turi bati padengti 100°C
emperatdrai atsparia apmusimo medziaga,
kuriai Klijuoti panaudoti tai Pac_':lal temperatural
atsparus klijal. PrieSingu atveju, pavirSius gali
deformuotis, o apmusimas atsiklijuoti. Jei nesate
tikri dél baldy terminio atsparumo, virykle jmon-
tuokite j baldus palikdami mazdaug 2 cm atstu-
m%(.vUi V|r¥klés esanti siena turéty bati atspari
aukstoms temperatiroms. Naudojantis vv|r3/kle,
os uzpakaline siena gali jkaisti‘iki mazdaug

0 °C aukstesnés negu aplinkos temperatira,
te_mﬁeratﬂros_. . L
Viryklé statykite ant kiety, lygiy grindy (nestaty-
kite ant cokolio). o L
Prie$ pradedami naudotis virykle, iSlyginkite jg
— tai svarbu norint, kad riebalai iSsiliety po visg
keptuve. Tam skirtos reguliavimo kojelés, kurias
ra}s%e iSéme stal€iy. Reguliavimo diapazonas
+/- 5 mm.

*Kai kuriuose modeliuose

Blokuotés, saugancios, kad viryklé neapvirsty,
montavimas.*

Blokuoté montuojl?ma, kad viryklé neapvirsty. Blo-
kuoté, sauganti, kad viryklé neapvirsty, neleidzia,
pvz., vaikul uzsikarti ant orkaités dureliy ir apversti
visg virykle

Pies.3z

850 mm aukscio viryklé

A= 60 mm

B =103 mm

900 mm aukscio virykle

A=104 mm

B =147 mm

Viryklés prijungimas prie dujy tiekimo

sistemos

Démesio! R
Viryklé prijungiama prie Sitokios rusies
dujy tiekimo sistemos, kuriai ji pritaikyta.
In ormamﬁ aple_dqa(q rasj, kuriai viryklé

yra gamyklos pritaikyta, rasite vardiniy
duomeny lenteléje. Viryklé prijungiama tiktai
jgalioto specialisto, kuris turi iSskirtine teise
pritaikyti virtuve prie kitos dujy rasies.

Nurodymai montuotojui

Montuotojas turéty: =~ .

® turéti Lgalloélma atlikti dujy jrangos montavimo-
prieziuros darbus, o

® susipazinti su viryklés vardiniy duomeny len-

teléje pateikta informacija apie dujy rasj, kuriai

pritaikyta viryklé, palyginti informacijg su jrengi-

mo vietoje dujy tiekimo taisyklémis,

patikrinti

veédinimo t.y. oro keitimo patalpose efektyvuma,

dujy jrangos *un ¢iy sandaruma, o

visy viryklés funkcionavimo elementy veikima,

ar elektros sistema yra pritaikyta veikti su ap-

sauginiu (nuliniu) laidu,

13



IRENGIMAS

Démesio!
Prie skysty dujy baliono arba esamos du{q
sistemos virykle prllju_ngla_ma tiktai jgalioto
montuotojo atsizvelgiant | visas saugumo
taisykles.

Prijungimas prie lankstaus plieninio vamzdzio.
Jeigu viryklé yra prijungiama pagal 2 klasés, | po-
klasio normas, tai Fruunglmw rekomenduojama
naudoti metalinj elastingg vamzdj atitinkanti Salies
normas. Dujy ms_tallacuoseprl ungimas prie dujinés
viryklés — tuti bati atliktas G1/2” sriegiu. .
Prl&ungl_mmvna_udoklte vamzdzius bei tarpiklius ati-
tinkanCius_$alies normas. Maksimalus vamzdZio
ilgis negali bati didesnis negu 2000 mm.
sitykinkite, kad vamzdis nelies jokiy judamyjy da-
iy, kurios galéty jj pazeisti.

Prijungimas prie kieto vamzdzio.
Viryklé turi vamzdzio at%(all su G1/2” srlega(lu.
Prijungimas turi bati atliktas tokiy bady, kad nesu-
sidaryty jttampos jokiame dujy instaliacijos punkte
arba prietaiso dalyse. ) )

Per didelis uZzsukimo momentas (didesnis negu 20
Nm) gali pazeisti sujungimag ir sujungimas gali bati
nesandarus.

Dujy tiekimo vamzdis neturéty liesti metaliniy viry-
klés uzpakalinés dalies korpuso elementy.

Démesio! )

Baig _{rengtl visus viryklés elementus, pa-
tikrinkite visy sujungimy sandarumg, pvz.
su vandeniu su muilu. Sandarumui tikrinti
draudziama naudoti ugnj.

Démesio! . i .
Kiekvieng kartg, kai pakeiCiamas reduktorius,
batina atlikti viryklés techning apZidrg — patikrinti,
kaip veikia dujy voztuvai ir apsauga nuo nuotékio.

*Kai kuriuose modeliuose

Viryklés prijungimas prie elektros tinklo
(Vardiné galia maks. 3,5 kW)*

e Viryklé gamykloje pritaikﬁ/ta prie maitinimo vien-
faze, kintamaja_srove (230 V 1N~50Hz). Joje
rengtas ilgio prijungimo laidas 3 x 1,5 mm2 su

iStuku su jzeminimu. ) o

e Elektros tinklo prijungimo lizdas turi bati su ap-
sauginiu (liemlnlmo? kontaktu. Jis negali buti
jrengtas vir$ viryklés. Svarbu, kad pastacius
virykle, elektros lizdas baty laisvai pasiekiamas
naudotojo. . . . .

e Prie$ prijungus virykle prie elektros tinklo pati-
krinkite, ar:

- saugiklis bei elektros tinklas iSlaikys viry-
klés apkrova,

- elektros tinkle yra jrengta jzeminimo sis-
tema atitinkanti’ galiojanCius standartus ir
taisykles ) o

- ki8tukas yra lengvai pasiekiamas.

Démesio! e . .

Jei neatjungiamas maitinimo laidas yra pazeis-
tas, norint iSvengti pavojaus jis turi bati pakeistas
gamintojo, specialistinés taisyklos arba kvalifikuoto
asmens.

Viryklés prijungimas prie elektros sistemos

Démesio!
|rengimo darbus gali atlikti tik jgaliotas kvalifikuotas
sd)e0|allstas. o o o
raudziama savarankiSkai perdirbti ar atlikti elek-
tros sistemos pakeitimus.
Nurodymai montuotojui ) o )
Viryklé” gamykloje prltalkgta prie maitinimo trifaze,
kintamaja srove (400 V 3N~50Hz). Viryklés kaiti-
nimo elementy vardiné %tampa yra 230" V. Vi kIS
g/alima pritaikyti prie maitinimo, vienfaze srove ?53
), irengiant tinkama tiltelj prijungimo bloke pagal
ateiktg sujungimy schema. ] o
ujungimy schema pateikiama taip pat netoli viry-
klés jungimo. Prijungimo blokas pasiekiamas nue-
mus jungimo dangtelj. Dangtelis_nuimamas ploks-
¢iu suktuvu atlaisvinus gnybtus. Tinkamai_parinkite
{?r‘]glmo laidg, atsizvelgdami j sujungimo rasj ir viry-
lés vardine galig. ) L )
Jungimo laidas tvirtinamas viryklés prijungimo lai-

kiklyje.
@ senkiu

Démesio!
Prie viryklés jungimo gnybto pazyméto. L
batina prijungti apsaugine grandine. Viryklés mai-
tinimo elektros sistemoje turétlf bati jrengtas sau-
gumo jungiklis, avarijos metu leidziantis nutraukti
elektros tiekima. Atstumas tarp saugumo jungiklio
darbiniy kontakty turi bati maziausiai 3 mm.

Prie$ prijungdami virykle prie elektros sistemos,
batinai susipazinkite su vard|r]|L% duomeny lenteléje
bei pEJun imo schemoje pateikta informacija.
DEMESIO! Montuotojas privalo jteikti naudotojui
viryklés prijungimo prie elektros sistemos liudijimg
— garantinio lapo prieda. ) L
Kitas, negu schemoje nurodytas, viryklés prijungi-
mo budas, gali bati jos gedimo prieZastis.

Pies. 4b
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IRENGIMAS

Viryklés pritaikymas kitos riiSies dujoms

Jei dujos, kuriomis bus maitinama viryklé skiriasi nuo
dl% Kurios numatytos viryklés gamyklinei versu[alt.y.
G20 18- 20 mbar, reikia pakeisti degikliy purkstukus
ir sureguliuoti liepsna.

Norédami pritaikyti virykle kity dujy degimui:

° akeiskite purkstukus (zr. Zemiau pateikiamos
enteles), ) .

e sureguliuoti ,taupiaja” liepsna.

Démesio! . ) .

Gamintojo tiekiamose viryklése jrengta degiklius

gamintojo pritaikytus vardiniy duomeny lenteléje bei

garantiniame lape pateikiamos dujy rasies degimui.

Somipress tipo degiklis (zymima Dujy rasis
»~SOMilpress" ant degiklio korpuso) G20 2H 20 mbar G30 3B/P 30 mbar
Purkstuko mm 0,72 0,52
Pagalbinis skersmuo
Siluminé apkrova kW 1,00 1,00
Dujy sunaudojimas | g/h - 73
Purkstuko mm 0,98 0,67
Vidutiné skersmuo
Siluminé apkrova kw 1,80 1,80
Dujy sunaudojimas | g/h - 131
Purkstuko mm 1,17 0,83
Didelis skersmuo
Siluminé apkrova kW 2,80 2,80
Dujy sunaudojimas | g/h - 204
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IRENGIMAS

Degiklio liepsna

Pritaikymas i$ suskystinty
dujy gamtinéms dujoms

Pritaikxma_s i§ gamtiniy dujy
suskystintoms dujoms

1. Degiklio purkstuka pakeis-

1. Degiklio purkstuka pakeiskite

Didziausia kite tinkamu, pagal purkstuky tinkamu, pagal purkstuky
lentele. lentele.
& alnin & o 2.Svelniai, kiek galima jsuke
[ 2. Svelniai iSsuke reguliavimo o ; i
Didziausia sraigta sureguliuokits liepsna. regullavnl}'\eopggaolgg g/gfltlkrlnklte

Prie$ reguliuodami, nuimkite rankenéles nuo Ciaupy.

PavirSiaus degikliams nereikia i§ anksto reguliuoti
oro srauto. Tinkamoje liepsnoje pastebimi aiSkus
mélynai-Zalios spalvos kagiai. Trumpa, 0Zianti arba
|Iga,geltpr1a liepsna, i$ kurios iSsiskiria damai reiskia,
kad degiklis yra paZeistas arba uzterStas. Norédami
patikrinti degiklj, pilna liepsna kaitinkite degiklj
mazdaug 10 min., o po to voztuvo rankenéle pasukite
ties taupia Fadétlml. Liepsna neturéty uzgesti arba
persokti ant purkstuky.

Pies. 5a - Degiklio7p.grk§t.uko keitimas. Su specia-
liuoju galiniu raktu, |ssuk|tqpqustukq]|r pakeiskite
ji nauju, atitinkanciu dujy rasj (zr. lenteles).

Ciaupai reguliuojami uzdegus degiklius, esan&ius
ties ,taupios liepsnos” padétimi, naudojant 2,5 mm
didzio reguliavimo suktuva.

Pie$. 5b - Prastas kranas Copreci .
Pie$. 5¢ - Kranas su apsauga nuo dujy nutekéjimo
Copreci

Taupig liepsng privalo sureguliuoti montuotojas
vietoje pas vartotojg. Priklauso nuo naudojamy dujy
rasies ir slégio.

Démesio!

Baige reguliavima, uzklijuokite lipdukg su dujy
raSies, Kuriai pritaikyta viryklé, aprasu.
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APTARNAVIMAS

Pries pirmakart jjungus virykle

e nuimkite pakuotés elementus, .

e Svelniai (létai) nuimkite etiketes nuo orkaités
Iqureliq, stengdamiesi nenutraukti klijy juoste-
és.

e iSimkite viskg i$ stalCiaus, nuvalykite gamyklos
grlezu]ros priemones nuo orkaités kameros vi-
aus,

e iSimkite orkaités jrangg ir nuplaukite Siltame

vandenyje su indy plovikliu.

° {J(ul_(l_te ventiliavimg Ir atidarykite langg,
aitinkite orkaite (maZdaug 30 min. esant 250

‘j_C_temp.[), pasalinkite neSvarumus ir kruops-

Ciai nuvalykite

Orkaités kamerg plaukite tiktai Siltu vandeniu
su nedideliu indy ploviklio kiekiu.

Démesio!

jun.gus_{ t_inkl_? virykle su elektroniniu regu-
lavimo jtaisu Ta, dis éjulje bus vaizduojama
,0.00”. Nustatykite aktualy reguliavimo jtaiso
laikg. (Zr. reguliavimo jtaiso aptarnavimo
instrukcijg).

Nenustacius aktualaus laiko, orkaite
neveikia.

Orkaités kamera plaukite tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

Laikmatis M*

Laikmatis nevaldo viryklés. Tai yra garsinis signali-
zatorius, primenantis apie trumpg laikg trunkanciy
kulinariniy veiksmy atlikimg.. Matuojamo laiko dia-
pazonas — nuo 0 iki 60 minuciy.

Pies.6a

Mechaninis laikmatis Ms*

Laikmatis skirtas orkaités darbui valdyti. Ji galima
nustatyti nuo 0 iki 120 minuciy diapazone. Nustaty-
tam laikui pasibaigus pasigirsta garsinis signalas’ir
orkaité automatiskai iSjunglama. ) ] ..

Programavimas — rankenéle pasukite laikrodzZio
rodyklés kryptimi ir nustatykite pageidaujamg laikg

Pies. 6b
Rankenélei esant ,,0” padétyje orkaité nedirbs.

Atveju, kai nenorite naudotis laikmacio funkci-
ja, pasukite rankenéle ties m, padétimi.

Pies. 6¢

PavirSiniy degikliy aptarnavimas

Informacija apie degikligi(_bei juos valdanciy ran-
k(lzné,ll_q iSdéstymg pateikiama ,Gaminio savybiy”
skyriuje.

Indo parinkimas . .

Atkrelpkite dém_esgl,( kad indo dugno skersmuo visa-

da baty didesnis, kaip degiklio liepsnos karinélés;

puodus uZdenkite dangcials. Rekomenduojama, kad

Eupdo skersmuo bty mazdaug 2,5 - 3-kart didesnis,

aip degiklio skersmuo: .

® pagalbinis degiklis — nuo 90 iki 150 mm skers-
mens indas, ~ L

® vidutinidkas degiklis —nuo 160 iki 220 mm skers-
mens indas, . -

® didelis degiklis —nuo 200 iki 240 mm skersmens
indas, puodo aukstis neturéty bdti didesnis, kaip
jo skersmuo.

Pie$. 6d:
a - BLOGAI
b - GERAI

Degikliy reguliavimo rankenélé

Pie$. 6e:

a - Padétis: degiklis iSjungtas
b - Padétis: taupi liepsna

¢ - Padétis: didelé liepsna

Degikliy uzdegimas nenaudojant uzdegiklio

® uZdekite degtukg, . L

® kiek galima, jspauskite rankenéle ir pasukite |
kaire ties ,didelé liepsna” ‘

padetimi,

dujas uzdekite degtuku,

nustatykite reikiamg liepsng (pvz. ,taupig” ‘[)(

baige virima, iSjunkite degiklj pasukdami ranke-

néle | deSine (padétis: iSjungta ®@).

Degikliy uzdegimas naudojant uzdegiklj* * (O
® paspauskite 7 pazyméto kibirkstinio uzdegiklio
mygtuka, . . . L
kie _allma!d;sPal_Jsklte rankenéle ir pasukite |
kaire ties ,didelé liepsna” § padétimi,
palaikykite, kol uzsidegs dujos,
nustatykite reikiama liepsng
gov.Z- faupia”é) - .

aige virima, isjunkite degiklj pasukdami ranke-
néle | deSine (padétis: iSjungta ®@).

Degikli
jmontuotu j ran

uide%imas naudojantis uzdegikliu
enéle*

® kiek galima, jspauskite degiklio Ciaupo ranke-
nél(? Ir pasukite | kaire ties,didelé liepsna” ‘
padétimi,

® palaikykite, kol uZsidegs dujos,

® degiklio liepsnai uzsidegus atlaisvinkite ranke-
néle ir nustatykite reikiama liepsnos didj.

Démesio!

Jei turite viryklés modeljtsu pavirSiaus degikliq
apsauga nuo dujy nutekéjimo, uzdegdami
degiklius, kiek galima paspaude rankenéle
ties ,dideles liepsnos” pg_déhm?almkykne
ja.mazdaug 10 sekundziy, kad apsauga
Isijungty.

*Kai kuriuose modeliuose
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APTARNAVIMAS

Degiklio liepsnos pasirinkimas

Tinkamai sureguliuoty degikliy liepsna yra Sviesiai
meélyna su aiskiai pastebimu vidaus kigiu. Liepsnos
dydis priklauso nuo degiklio reguliavimo rankenélés
padeéties:

didelé liepsna )
maza liepsna g,,taupl”z o
e degiklis iSjungtas (nutrauktas dujy tiekimas)

Liepsna sklandziai reguliuojama, pagal poreikius.

Pies. 6f
a - BLOGAI
b - GERAI

Démesio! o .

DraudZiama reguliuoti liepsng diapazone tarp
iSjungto degiklio ® padéties ir didelés liepsnos
‘ padéties.

Apsaugos nuo dujy nutekéjimo veikimas*

Kai kuriuose virykliy modeliuose (Zr. 10 psl. lentele)
jrengta automatiné dujy tiekimo j degiklius nutrauki-
mo sistema dingus liepsnai. .

Si sistema apsaugo nuo dujy nutekéjimo uzgesus
degiklio liepsnai, pvz. i8siliejus skysciui ant degiklio.
Degiklis pakartotinai jjungiamas naudotojo

Kaitinimo plokstelés aptarnavimas*

Kai kuriuose modeliuose (zr. ,Gaminio savybiy”
skyriaus lentele) jrengta kaitinimo plokstelé.

Plokstelés galia reguliuojama palaipsniui pasukant
rankenéle | desine ir j kaire. Jjungus plokstele val-
dy{no skydelyje jsijungia geltona signalizacing lem-
pute.

® MIN, kaitinimas .

1 Darzoviy trodkinimas, létas virimas

® Sriuby, didesniy valgiy kiekiy virimas

2 |étas kepimas )

® Mésos, zuvies apkepimas B )
3 MAX. Greitas jkaitimas, greitas virimas, kepi-
0

mas
ISjungimas
Pies. 6g

*ANsa onpefeneHHbIX moaenen

Démesio! .
ISlaikykite plokStele S\_/arlas— nesvari plokstelé
neperduoda visos galios. Saugokite plokstelé
nuo korozijos. Prie§ nuimdami puoda,
iSjunkite plokstele. Ant jjungtos plokstelés
nepalikite be priezilros indy su valgiais, kurie
ruoSiami naudojant riebalus ar aliejy. Karsti
riebalai savaimé uzsidega.

Piemérota trauka izvéle lauj ietaupTt energiju. Trau-

kam jabat biezs, plakans” dibens, ta diametram

{ébﬂt vienadam ar sildrinka diametru (18 cm), jo
gdgsG%psték!os ir optimala siltuma pieva-diSana
ie$. 6h.
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NAUDOJIMAS

Valdymo skydo veikimas

HHHE

OK

< >

OK — veikimo rezimo parinkimo mygtukas
> — pliuso mygtukas

< —minuso mygtukas .

@ - parengties veikti simbolis

— minuciy skaitiklio simbolis
— veikimo trukmés simbolis

=

Einamojo laiko nustatymas

jé'pngus_ i tinklg ar pakartotinai paleidus, jeigu buvo

ingusi jtampa, ekrane rodomas mirgantis 0.00:

® spausti ir palaikyti mygtukg OK (ar kartu myg-
tukus < / >), kol atsiranda simbolis & ekrane,
taskas po simboliu mirgés,

® per 7 s nustatyti einamajj laikg mygtukais </ >.

Praéjus mazdaug 7 s, kai baigiama nustatyti laika,
naujieji duomen¥_ jsimenami, o taskas po simboliu
nustoja @ mirgéti. =~

Laikg galima koreguoti veliau, paspaudus kartu myg-
tukus </ >, kai taSkas po simboliu @ mirga, galima
koreguoti einamajj laika.

Démesio! . R
%rkalte galima jungti, kai ekrane atsiranda simbolis
.

Minuéiy skaitiklis

Minuciy skaitiklj galima aktyvinti bet kada, neatsi-
zvelgiant j kity valdymo skydo funkcijy aktyvuma.
Laikas matuojamas nuo 1 minutés iKi 23 valandy
ir 59 mlnucu;t.

Minuciy skaitikliui nustatyti: . . A

® spausti ng,tukg OK; ekrane mirga simbolis £3:
minuciy skaitiklio laikg nustatyti mygtukais

/ >, ekrane rodomas nustatytas minuciy skaiti-
klio laikas ir aktyvioji veikimo funkcija 23 pragjus
nustatytam laikui, pasigirsta garso signalas ir

[ <

mirga &3
[ ] %argo signalui iSjungti paliesti ir palaikyti mygtukg
K arba paliesti i palaikyti vienu metu myg ukus
< />, simbolis & uzggsta, o ekrane rodomas
esamas laikas.
Démesio!

Jeigu garso signalas neiSjungiamas rankiniu badu,
iSjungiamas automatiSkai po mazdaug 7 minuciy.

Veikimo trukmé
Jei

lan
)

%u norima, kad orkaité iSsijungty nustatytg va-
a:

veikimo trukmes funkcijai jjungti orkaités funkcijy
rankenéle nustatyti pasirinktg funkcijg ir tempe-
ratdros rankenéle pasirinkti norimg temperatirg.
spausti mygtukg OK, h(cﬂl,ekran,e trumpam pasi-
rodo dur a ir simbolis "l ima mirgéti,

nustatyti norimzi(yeikimo trukme mygtukais </>
nuo 1 minuteés iki 10 valandy.

Nustatytas laikas atmintyje iSsaugomas po maz-
daug 7 s, ekrane v'hrodomas einamas laikas Salia
degancio simbolio I"Il. ) o
Praéjus pasirinktam laikui, orkaité automatis an
iSsijungia, FaS|g|rsta garso signalas ir simbolis I
ima mirkséti. ) e
® nustatyti orkaités funkcu% ir temperaturos regu-
liavimo rankenéles padeétyje iSjungta, .
%arso signalui iSjungti paliésti ir palaikyti my?tuka
K arba paliesti nrﬁ)alglkytl vienu metu mygtukus
< />, simbolis I*l uzgesta, o ekrane rodomas
Parink¢iy trynimas

esamas laikas.

Bet kurig akimirkg galima panaikinti minuciy
skaitiklio ar veikimo trukmes parinktis. =~~~
® veikimo trukmés Earlnktlms panaikinti paliesti

vienu metu mygtukus </ >.
Minuciy skaitiklio parink&iy trynimas:
® mygtuku OK pasirinkti minuciy skaitiklio funkcija,
® dar kartg spausti mygtukus </ >,
Garso signalo tono keitimas

Garso signalo tong galima pakeisti Siuo badu:
® kartu spausti mygtukus </ >,

® mygtuku OK pasirinkti funkcijg tonas, ekrano
rodmenys mirgés:
® mygtukais < /> pasirinkti norima tona:

nuo 1 iki 3 mygtuku >
nuo 3 iki 1 mygtuku <.

Ekrano rySkumo keitimas

Ekrano rySkumg galima keisti nuo 1 iki 9, kai 1
reiSkia tamsiausig parinktj, o 9 — Sviesiausig. |veda-
mas d¥d,|s taikomas, kai laikrodis néra aktyvus (t. y.
naudotojas nelieté jokio mygtuko bent 7 sekundesx.

Ekrano rySkumag galima pakeisti Siuo badu:

® kartu spausti mygtukus </ >, .

® mygtuku OK pasirinkti funkcijg bri (pirma kartg
agpaudgs,) pereinama j funkcijg tong, antrg
artg — j bri).

myg ul_(:l:gis < /> parinkti norima rySkuma:

nuo 1 iki 9 mygtuku >

nuo 9 iki 1 mygtuku <.

Démesio! )

Kai laikrodis aktyvus (t. y. naudotojas spaudé myg-
tukg pastargsias 7 sekundes), ekrano rySkumas
bdna didZiausias.

Nakties rezimas

Nuo 22.00 iki 6.00 valandos laikrodis automatiskai
sumazina ryskuma.
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APTARNAVIMAS

Orkaité su natiralig konvekcija (jprasta)
Orkaité gali bati kaitinama, apatiniu ir virSutiniu
kaitinimo elementu, griliu. Si orkaité valdoma su
orkaités darbo rezimo rankenéle, kuri pasukama
ties reikiama funkcija.

Pie$.6j

bei temperatiros reguliavimo rankenéle, kurj
pasukama ties reikiama temperatdros verte.

Pies. 6k

Orkaité iSjungiama, abidvi rankenéles pastacCius
ties ,0"/,0"

Galimos rankenélés padétys

0

nulinis nustatymas

'un?tgs apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenélg ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités
norédami pakepti pyragus i$ apacios.

jungtas virsutinis kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaite kaitinama tiktal i$ virSaus. Naudokités

norédami pakepti

pyragus i$ virSaus.

jungtas grilio kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi,
valgiai skrudinami ant groteliy arba ant
ieSmo.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai o o .
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, orkaité
kaitinama jprastu budu.

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
Pastacius rankenéle ties Sia Rladétlm'l ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
PastacCius rankenéle ties Sia padétimi
apS$vieciama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

Orkaités jjungimas signalizuojamas uzsidegus dviems
kontrolinems lemputems: Rir L. Sviecianti R s spalvos
kontroliné lemputeé signalizuoja orkaités darba. Uzge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatirg. Jei Ea.?alwrece%ta
rekomenduojama déti valgj  jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmakart uZzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kaZkiek laiko jsijungineés ir ISsijunginés (temperatdros
Palalk){mas orkaites kameros wdube). R kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
%psv!etlmg” padediai. o )

rkaités |SJur)?|mas_ — norédami iSjungti orkaite, suk-
dami rankenéle j kaire pastatykite {_a ties ,0” padétimi.
Kontroliné lemputé turety iSsijungti.
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APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka =~ =
Orkaité gali bati kaitinama, apatiniu ir virSutiniu
kaitinimo elementu, griliu. Si orkaité valdoma su
orkaités darbo rezimo rankenéle, kuri pasukama
ties reikiama funkcija.

Pies.6l

bei temperatiros reguliavimo rankenéle, kurj
pasukama ties reikiama temperatlros verte.
Pies.6k

Orkaite o .
|éj.qpf;|35na, abidvi rankenéles pastacius ties

Démesio !

Pasirinkus bet kurig orkaités funkcijg
kaitinimas (kaitinimo_elementas ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatira.

nulinis nustatymas

Greitas pakaitinimas =~

Jjungti apatinis ir virSutinis kaitinimo ele-
mentai, kepintuvas ir ventiliatorius. Naudo-
jama orkaitei pradzioje jkaitinti.

W

s, | Atsildymas o
:a 4| Jungtas tik ventiliatorius, nenaudojami jokie
67| sildytuvai.

lju_lr]gtas ventiliatorius ir sustiprintas
rilis

astacCius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stiprinto %rilio f_ynkcijaéungiama. su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas) . .

liungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pac_lugpngtam_vwsgt_lnl_am
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
auksStesne temperaturg orkaités virsutinégje
darbinéje erdveje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astaCius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

Jjungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai . . o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama jprastu badu.

Jjungti: ventiliatorius, apatinis ir virSuti-
nis kaitinimo elementai o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyrago kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
Pastacius rankenéle ties Sia Rladétlm'l ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

Kaitinimo funkcija ECO o
Jjungus él_jpnkcuq(ﬁaleldilamas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslas yra
tauﬁytl energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padetyje orkaités apSvietimas
yra isjungtas.

Orkaités jjungimas signalizuojamas uzsidegus dviems
kontrolinems lemputems: Rir L. Sviecianti R s spalvos
kontroliné lemputeé signalizuoja orkaités darba. Uzge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatiirg. Jei Ea.?alwrece%ta
rekomenduojama déti valgj  jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmakart uzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kaZkiek laiko jsijungineés ir ISsijunginés (temperatdros
Palalk){mas orkaites kameros viduje). R ~kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
%psvgeﬁlmg” padediai. ) . )

rkaités |SJun?|mas_ — norédami iSjungti orkaite, suk-
dami rankenéle j kaire pastatykite {_a ties ,0” padétimi.
Kontroliné lemputeé turety iSsijungti.
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APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka (su
ventiliatoriumi ir oro apytakos kaitinimo
elementu)

Orkaité gali bati jkaitoma apatiniu ir virSutiniu
kaitinimo elgmentais, griliu bei oro apytakos kaitinimo

elementu. Si orkaité valdoma su orkaités reZzimo
rankenéle, kuri pasukama ties reikiama funkcija,

Pies.6m

bei temperatdros reguliavimo rankenéle, kuri
pasukama ties reikiama temperatiros verte.

Pies.6k

Izg[’égéoa}’na notiek ar abu vadibas kloku nostadisanu
Démesio !
Pasirinkus bet kurig orkaités funkcija,

kaitinimas (kaitinimo_elementas ir pan.)
jungiamas tiktai nustacius temperatura.

nulinis nustatymas

Greitas pakaitinimas =~

Jjungti apatinis ir virSutinis kaitinimo ele-
mentai, kepintuvas ir ventiliatorius. Naudo-
jama orkaitei pradzioje jkaitinti.

W

s, | Atsildymas o
:a 4| Jungtas tik ventiliatorius, nenaudojami jokie
67| sildytuvai.

lju_lr]gtas ventiliatorius ir sustiprintas
rilis

astacCius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stiprinto %rilio f_ynkcijaéungiama. su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas) . .

liungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pac_lug_ungtam_wrsgt_lnl_am
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
auksStesne temperaturg orkaités virsutinégje
darbinéje erdveje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

jungtas grilio kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, val-
giai skrudinami ant groteliy.

*Kai kuriuose modeliuose

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astaCius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

Jjungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai . . o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama jprastu badu.

jungta oro apytaka N

astacius rankenéle ties ,,Hungtos oro
apytakos” padeétimi, orkaité kaitinama su
orKaités kameros uZpakalinés sienos centre
gsanciu termoventiliatoriumi. )
Sis kaitinimas uztikrina tolygig Silumos cirk
Ijaqu aplink orkaitéje esancio valgio.
Sio kaitinimo btdo privalumai: . .
® trumpesnis orkaités jkaitimo laikas bei
jos jzanginio kaitinimo eliminavimas.
gallmy_be tuo paciu metu kepti dviejuose

arbiniuose _Iygluos_e oL .
sumazintas riebaly ir suliy iStekimas i$
meésos valgiy, kas turi ltakosgq skoniui,
mazesnis orkaités kameros ferS§imas.

ljunEti: ventiliatorius, apatinis ir virSuti-
nis kaitinimo elementai o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyra_?o kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

I

liungta oro apytaka ir apatinis kaitinimo
elementas

Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, pasi-
renkama oro apytakos ir apatinio kaitinimo
elemento funkcijg. Valgis pakepamas i
apacios.

&

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
Pastacius rankenéle ties Sia R‘adétlmll ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

s 1.

-
O
P

.

Silumos apytaka ECO

Jjungus Sig Tunkcijg paleidziamas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslag yra
taupyti energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padetyje orkaités apSvietimas
yra isjungtas.

ECO

Orkaités jjungimas signalizuojamas uzsidegus dviems
kontrolinems lemputems: RirL. Sviecianti R s spalvos
kontroline lemputé signalizuoja orkaités darbg. Uzge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatirg. Jei Ea?al receptg
rekomenduojama déti valgjj jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmgkart uzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kaZkiek laiko jsijunginés ir ISsijunginés (temperatiiros
f)alalkymas_or_kaltes_ kameros viduje). R kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
adpév!etlmq" padediai. o .

rkaités iSjungimas — norédami iSjungti orkaite, suk-
dami rankenéle j kaire pastatykite th ties ,0” padétimi.
Kontroliné lemputé turéty iSsijungti.
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APTARNAVIMAS

Naudojimasis griliu*

Valgiai skrudinami i§ jkaitusio grilio kaitinimo ele-

mento sklindant infraraudoniesiems spinduliams.

Norédami jjungti grilj: )

® pasukite orkaités rankenéle ties ,
simboliu pazymeta padétimi, .

® kaitinkite orkaite mazdaug 5 min. (esant uzda-

toms orkaités dureléms).

® skardg su valgiu pastatykite tinkamame dar-
biniame Iylg(;_¥1e, skrudindami ant gl’Qte|IL1, po
jomis padékite padéklg iSbégantiems riebalams

surinkti.
® UzZdarykite orkaités dureles.

Naudodamiesi grilio ir sustiprinto grilio funkci-
jomis nustatykite 210°C (200°C) temperatira, o
naudodamiesi grilio su ventiliatoriumi funkcija
- maksimaliai 190 °C.

* orkaités durelés su 2 stiklais

Démesio! . )
Griliu skrudinama esant uzdarytoms orkaites
dureléms. . o )
Naudojantis griliu, pasiekiamos dalys gali
bati karstos. Neleiskite vaikams prieiti prie
orkaités.

*Kai kuriuose modeliuose

leSmo funkcijos naudojimas*

Valgiai skrudinami orkaitéje ant besisukancio ieSmo.
Funkcija taikoma Yp_aé paukstienai, Saslykams, des-
relems ir pan. varglams ruosti. Ieémasr\Pun iamas
ir iSjungiamas kartu su grilio funkcija. Naudojantis
Siomis funkcijomis, ieSmo variklis kartkarciais Eall
sustoti ar pakeisti sukimosi kryptj. Tai neturi jtakos
skrudinimo kokybei.

Démesio! . .
Néra atskiros, ieSmo valdymo rankenélés.
Skrudinama pravérus orkaités dureles ir
uzdéjus rankenéliy apsauginj dangtj.

Paruosimas valgio naudojantis ieSmu:

Zr. Zemiau pateikiamas nuotraukas) =~
valgj uzmaukite ant ieSmo ir jtvirtinkite jj su
Sakutémis, ) L )

® rémelj galima jkiti j orkaite ant treciojo lygio,
skaiciuojant nuo apacios, .

® virbo galg galima_jkisti J] pavaros movg, atkrei-
piant démesj, kad ieSmo laikiklio metalines dalies
griovelis atsiremty ant rémelio,

® isukite rankena,

® UZzdarykite orkaités dureles.

Pies.6y
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Konditeriniy gaminiy kepimas

kepinius rekomenduojama kepti skardose, kurios

ra viryklés %;amlntOJo jranga,

epti galima taip pat naudojantis kitur isigytomijs
kepimo skardomis, kurios statomos ant dziovini-
mo groteliy. Kepimui rekomenduojama naudoti
geral $iluma praleidZiancias ir kepimo laikg trum-
pinancias, juodos spalvos kepimo skardas
naudojant jprasto kaitinimo funkcijg (kaitinimas i§
virSaus ir apacios) nerekomenduojama naudotis
Sviesaus |rwbI|.zganC|o(PaV|rS|aus skardomis;
naudojant Sio tipo skardas, pyrago apacia gali
likti neiSkepta, N o
naudojantis oro apytakos funkcija, nereikia i$
anksto kaitinti orkaités kameros. Naudojantis
kitomis funkcijomis, prie$ jdedant valgj j orkaite,
pirmiausia jg batina jkaitinti, . o
prie$ iSimdami valgj i$ orkaités, jdurdami jj
mediniu krapStuku patikrinkite_kepimo koky_b?
(pyragui tinkamai iSkepus, krap$tukas turéty likii
svarus ir sausas),
iSjungus orkaite rekomenduojama palikti joje
pyragg dar 5 min., . )
naudojantis oro apytakos funkcija, kepimo tem-
peratiira paprastai yra 20-30 laipsniy Zemesné,
negu kepant jprastu badu (su kaitinimu i$ virSaus
ir apacios),
1ir 1A lentelése pateikiami kepimo parametrai
yra orientaciniai, juos galima koreguoti, priklau-
somai nuo savo Eatarlmo |rFQmeg|q_, .
atveju, kai virimo knygose pateikiama informacija
Zymial skiriasi nuo virykles naudojimo instruk-

Kaitinimo funkcija ECO

cijoje pateikiamy verciy, laikykités instrukcijos
nurodymy.

Mésos kepimas

® orkaitéje ruoskite mesos porcijas sveriancias

daugiau, kaip 1 I§P. Mazesnius gabalus reko-
menduojama ruosti ant viryklés dujiniy degikliy.

kepimui naudokite kaitrai atsparius indus, kuriy
rankenos taip pat atsparios aukstos temperatu-
ros poveikiul.

Kepant ant dZiovinimo ?(roteliq arba ant groteIiL{,_

Zemiausiame Iy%(yje_re _omendu_cgar_na pasatyti

Ea(lj(_équ mésos Képimui su nedideliu vandens
iekiu.

Kepant, rekomenduojama bent kartg apsukti
mesg | kitg puse. Kepimo metu ant mesos kart-
karciais pilkite kepimo metu atsiradusio padazo
arba karsto, sraus vandens. Ant mésos nepil-
kite Salto vandens.

®  Kaitinimo funkcijg ECO paleidziamas optimizuotas kaitinimo badas, kurio tikslas yra taupyti

energija gaminant patiekalus,

®  kepimo trukmés negalima sutrumpinti nustatant aukStesne temperatirg, taip pat nereko-
menduojama kaitinti orkaite prie$ kepant, ) ) .
®  kepant nereikéty keisti temperatdros parinkCiy ir varstyti orkaités dureliy.

Funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatira (°C) Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
Biskvitas 180 - 200 2-3 25 - 40"
ECO
Mielinis / smélinis 180 - 200 2.3 25 - 40"
pyragas ECO
Zuvis 190 - 210 2-3 25-100?
ECO
Jautiena 200 - 220 2 90 - 1202
ECO
Kiauliena 200 - 220 2 90 - 1602
ECO
Vista 180 - 200 2 80 - 1002
ECO

" Rekomenduojama keé)iniams, kurie kepami iki 40 minuciy.

2 Rekomenduojama di

esnei nei 1 kg mésos porcijai.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI
Kaitinimo funkcija ECO

®  Kaitinimo funkcijg ECO paleidZziamas optimizuotas kaitinimo bddas, kurio tikslas yra taupyti
energijg gaminant patiekalus,

®  kepimo trukmés negalima sutrumpinti nustatant aukStesne temperatirg, taip pat nereko-
menduojama Kaitinti orkaite prie§ kepant, . . .

® kepant nereikéty keisti temperatdros parinkéiy ir varstyti orkaités dureliy.

Funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
Biskvitas 180 - 200 2-3 50-70
Mielinis / smélinis 180 - 200 2 50 - 70
pyragas ECO
Zuvis 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Jautiena 200 - 220 2 90 - 120
ECO
Kiauliena 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Vista 180 - 200 2 80 - 100

Kaitinimo funkcija ECO Silumos apytaka

o Fun us Silumos apykaitos funkcijg ECO paleidZiamas optimizuotas kaitinimo badas, kurio
Ikslas yra taupyti energijg gaminant patiekalus, . )

®  kepimo trukmes negalima sutrumpinti nustatant aukStesne temperatirg, taip pat nereko-
menduojama kaitinti orkaite prieS kepant, . . .

®  kepant nereikéty keisti temperatdros parinkciy ir varstyti orkaités dureliy.

Silumos apytakos funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
Biskvitas 180 - 200 2-3 50-70
Mielinis / smélinis 180 - 200 2 50 - 70
pyragas Eco
Zuvis @ 190 - 210 2-3 45 -60
ECO
Jautiena 200 - 220 2 90 - 120
Kiauliena 200 - 220 2 90 - 160
Vista @] 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

|prasta orkaité (apatinis Sildytuvas + virsutinis Sildytuvas)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rusis
Biskvitas C] 160 - 200 2-3 30-50
Mielinis / smelinis [:] 160-170 3 25402
pyragas
Pica [z] 220-240" 2 15-25
Zuvis d 210-220 2 45- 60
Jautiena [z] 225 - 250 2 120 - 150
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Vista [z] 160 - 180 2 45 -60
Darzovés O 190 - 210 2 40 - 50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laika

reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.
" Jkaitinti tuscig orkaite
2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo kuli-

naring patirtj ir pomeégius.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (apatinis Sildytuvas + virsutinis Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30- 50
Biskvitas X 150 3 25-35
Mielinis / smélinis @ 160-170 9 3 25402
pyragas
Mie"gi;ré g;’sé"”is kY 155170 9 3 25-402
Pica d 220-240 2 15-25
Zuvis O 210-220 2 45 - 60
Zuvis T 190 2-3 60 - 70
Desreléms 210 (200%) 4 14-18
Jautiena O 225 - 250 2 120 - 150
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45-60
Darzovés d 190 - 210 2 40 - 50
Darzovés T 170 - 190 3 40 - 50

* orkaités durelés su 2 stiklais

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodyta laikg
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

" |kaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo kuli-
naring patirtj ir pomegius.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (Silumos apytakos Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30- 50
Mielinis / smélinis ’j 160 -170 9 3 25.402
pyragas
M'e'”;';r; ;;”:"”'S 155-170 1 3 25-402
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Zuvis OJ 210 - 220 2 45 - 60
Zuvis 160 - 180 2-3 45 - 60
Zuvis T 190 2-3 60-70
Jautiena 210 (200%) 4 14-18
Jautiena O 225 - 250 2 120 - 150
Jautiena 160 - 180 2 120 - 160
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Kiauliena 160 - 190 2 90- 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45- 60
Vista 175 - 190 2 60 - 70
Darzovés O 190 - 210 2 40 - 50
Darzovés T 170 - 190 3 40- 50

* orkaités durelés su 2 stiklais

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

" |kaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo kuli-
naring patirtj ir pomégius.
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant priezid-
ros darbus, prailginamas prietaiso tinkamo veikimo
laikotarpis.

Prie$ pradédami valxti, iSjunkite virykle, atkreip-
dami démesj j tai, kad visos rankenelés buty
pastatytos ties ,,*” / ,,0”_ padétimis. Valymo darbai
atliekami V|rykfe| atausus.

Degikliai, kaitinimo plokstés grotelés, viryklés
korpusas

UZterStus degiklius ir groteles nuimkite nuo viryklés
ir plaukite Siltu vandeniu su riebalus ir neSvarumus
aSalinanc¢iomis priemonémis. Sausai nusluostykite.
uéme groteles, kruop$ciai nuvalykite kaitinimo
¢|0k§t$ ir sausai nusluostykite Svariu skuduréliu.
pac svarbu, kad $varios buty po degikliy kepuréliy
esancios karanélés — zr. pies. zemiau. Degikliy
urkStuky angas pravalykite su tankia varine viela.
enaudokite plieno vielos, negrezkite angy. Pies. 7).

Démesio ! o ) ) .
Degiklio elementai visada turi bati sausi.
Vandens dalelés gali sustabdyti dujy
nutekéjimg ir bati degiklio netinkamo
uzsidegimo priezastis.

Batina patikrinti, ar po valymo degiklio
elementai tinkamai sudéti.

Nelygiai uzdétas degiklio dangtelis gali
negrjztamai pazeisti patj degiklj.- Pies. 8).

Emaliuoty pavirSiy valymui naudokite Svelnius
skysCius. Nenaudokite stipriai_braiZzanciy priemo-
niy, kaip antai: abrazyviniy Sveitimo priemoniy,
abrazyviniy pasty, pemzy, Sveistuvy ir. pan.
Prie$ naudojantis neradijancio plieno virykle, reikia
kruop&ciai nuvalyti jos darbinj pavirSiy (pirminis va-
lymas). Ypatingg démes;j skirkite j tai, kad jreng-
ami viryklés padéklus nuimtumeéte nuo jy pléveles
klijy likuCius ir lipniosios juostos, kuria klijuojama
viryklés pakuoté. Virykle batina reguliariai valyti,
po kiekvieno naudojimo. Pasirlpinkite, kad pavir-
Sius nebaty stipriai uzterstas ir kad isStekeje skysciai
nepridegty prie jo. Pirminiam ir reguliariam valymui
rekomenduojama naudoti Stahl-Fix tipo priemone.

® Viryklés, kuriy tipo kode yra raidé K* turi specialia
savaime iSsivalancia emale padenck;tu$ Jdéklus.
Dél Sios emalés riebaly ar maisto likuciy nedva-
rumai gali bati pasalinami savaime, el?u ie néra
Brleluve ar pridege (maisto ir riebaly [ikucius
atina kuo greiCiau nuvalyti, kol nepridZiuvo ir
nepridegé, tada iSvengiama ilgo savaiminio or-
kaités valymoz. Orkaitel savaime iSsivalyti batina
ja jjungti, nustatyti 250 °C temperatarg ir palikti
1 valandg. Jeigu maisto likuCiai yra nedideli,
valyma galim trumpinti.

Svarbu! S

Kadangi savaiminio valymo proceso metu
sunaudojama ener%uos, batina pries kie-
kvieng valymag patikrinti neSvarumy dydj.
Nustacius, kad {qequ savaiminio valymo
savybés suprastéjo, galima g_uos pakeisti
naujais. Jdekly galima jsigyti servisuose
arba prekybos vietose. Pasirinkus tradicinj
valymo bidg, batina atsiminti, kad savaime
iSsivalanti emalé yra paveiki Sveitimui, todél
valant nereikéty naudoti ésdinanciy valikliy
ar kiety Sluosciy.

Orkaité

e Orkaite reikia valyti E’O kiekvieno naudojimo.
Valdydami orkaite jjunkite apSvietimg, kad geriau
matytuméte jos vi

e Orkaités kamera valoma tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

e Valymas garais Steam Clean:*

- ] pirmame orkaités lygyje (skaiciuojant nuo apa-
Cltpksl) pastatytg dubenj jpilkite 0,25 | vandens (1
stikling),

- uidary&ite orkaites dureles, )

- temperatdros reguliavimo rankenéle pastatykite
ties 50° C padétimi, o funkcijos rankenéle, ties
apatinio kaitinimo padétimi, ~ )

- kaitinkite orkaités kamerg apie 30 min.,

- atidarykite orkaités dureles, paSluoste ar
kempine nuvale kameros vidy iSplaukite jj Siltu
vandeniu su indy plovikliu
Démesio. Valant su garais po virykle gali susi-
rinkti drégme arba vandens likuciai )

e I3Splove orkaités kamerg, sausai jg nuvalykite.

Démesio !
Stiklinéms korpuso priekinéms dalims valyti
nenaudokite abrazyviniy priemoniy.

Orkaités apsvietimo lemputés keitimas

Kad iSvengtuméte elektros smiigio, prie$ pa-
keisdami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra
iSjungtas.

e Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinimg,
iésukltellr nuplaukite lemputés dangtj. Sausai jj
nuvalykite.

ISsukite lempute i$ lizdo, jei reikia, lempute
pakeiskite nauja — aukStoms temperatiroms
(300°C) ats;{/arla, Siy parametry lempute:

- jtampa 230

- galia 25W

- sriegis E14

Orkaités lempute - Pies 9
® Geraijtvirtine lempute keraminiame lizde, jsukite

° r;lhkite lemputés dangtel;.

Orkaités apsvietimo halogeno lemputés keiti-
mas*

Norint iSvengti elektros srovés s[n_ﬁgl(i_o, pries
kei€iant halogeno lempute bitina jsitikinti, kad

jranga yra iSjungta.

® Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinima,

o Nusu_ktl ir nuplauti lemputés gaubtg — nepa-
mirsti gerai jj nusausinti.

® |Straukti halogeno lempute, suémus skuduréliu
ar pqplerlgml,é)rlrelkus — halogeno lempute pa-
keisti nauja G
- jtampa 230 V
- galia 25 W

® Halogeno lempute gerai kisti j lizdg.

® Uzsukti lemputés gaubta.

Orkaités lemputé - PieS 9a

*Kai kuriuose modeliuose
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Orkaités, kuriy tipo Zyméjime yra raidé D* turi lengvai
isimamus, vielinius orkaités lentynéliy laikiklius.
“Dp™* raidemis paZzymétose viryklése yra prie vieli-
niy orkaités kreipikliy pritvirtinti nertidijancio plieno
iStraukiami kreipikliai, skirti orkaités lentynéléms.
Siuos kreipiklius iSimti ir plauti reikia kartu su vieli-
niais kreipikliais. Prie$ dedant ant jy kepimo skardas,
juos reikia iStraukti (jeigu orkaite jkaitusi, kr_elﬁ|kl_|u_s
1Straukti galite skarda uzkabindami prekinéje kreipi-
kliy dalyje esanCius amortizatorius), o po to jstumti
kartu su'skarda. (PiesS. 10, 10a)

Periodinés apziiiros
Be einamujy viryklés valymo darby, batina:
® atlikti periodines viryklés valdymo elementy ir
darbiniy sistemy apzitras. Pasibaigus garanti-
niam laikotarpiui, bent kartg j du metus, prieZid-
ros centrui reikia pavesti atlikti viryklés technine
apziurg, . I
pasalinti aptiktus eksploatavimo trikdzZius,
atlikti periodine viryklés darbiniy sistemy prie-
Ziurg,
Démesio!
Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai
atliekami tinkamo prieziQros centro arba
igalioto montuotojo.

*Kai kuriuose modeliuose

Dureliy nuémimas

Norint geriau_pasiekti ir n_uvaly{(t_i orkaités kamerg,
galima nuimti dureles. Atidarykite dureles, | virSy
atlenkite vyryje jtvirtinig apsauginj

elementg (pies. 12A). Svelniai uzdare dureles, pakel-
kite jas ir nuimkite I_Prlel_q. Norédami jrengti viryklés
dureles, pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tva_rka._[rengdaml dureles atkrelelte démesj, kad
vyrio jpjova bity tinkamai montuota ant vyrio laikiklio
iSkisos. |renge orkaités dureles, batinai nuleiskite ap-
sauginj elementg. Nejrengus apsaugjnio elemento,
uzdarant dureles, jy vyris gali sugesti.

Pie$ 12A - Vyriy apsauginiy elementy atlenkimas
Vidaus stiklo iSémimas™

1. Ploksciuoju atsuktuvu iSsprausti virSutine dury
lentjuoste, pakeliant jg i$ sony (12B |es%.

2. IStraukti virSutine dury lentjuoste (12B, 12C
ies.).

3. Vidaus stiklg iSimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
je?_. Pies. 1273 12D1. l{.( ! p )

4. Stikla nuplaukite &iltu vandeniu su nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Norédami atgalv'{dé-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tvarka. ,L¥g|01| stiklo dalis turéty bati virSuje.
Démesio! = Nespausti virSutinés  lentjuostés
vienu metu i$ abiejy dureliy pusiy. VirSutinei
lentjuostei tinkamai pritvirtinti batina pirmiau-
sia kairj lentjuostés galg jkisti j dureles, o de-
8inj galg spausti, kol pasigirs ,spragteléjimas®.
Paskiau lentjuostés kairj galg irgi paspausti, kol
pasigirs ,spragteléjimas®.

Pie$. 12D - Vidaus stiklo i$émimas. Stiklo 3.
Pie$. 12D1 - Vidaus stiklo i§émimas. Stiklo 2.
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

Eet kokios avarijos atveju:

iSjunkite viryklés darbines sistemas

iSjunkite elektros maitinimg
}(aljs%mq paveskite specialistui
ai

nurodymy. Prie$ kreipdamiesi j K

lentelés taskus.

uriuos smulkius gedimus gali Faéalinti pats naudotojas, laikydamasis Zemiau pateikiamos lentelés
ienty aptarnavimo skyriy arba priezitros centrg, patikrinkite visus

NPOBJIEMA

NPUYMNHA

OEUCTBUA

1.Degiklis neuzsidega

UZterstos liepsnos angos

UZdarykite dujg tiekimo voZtu-
va, uzdarykite degikliy Ciaupus,
pravédinkite patalpg, nuimkite
degiklj, nuvalykite ir perpuskite
liepsnos angas

2.Dujy uzdegiklis neuzsidega

Nutrauktas elektros tiekimas

Patikrinkite namy elektros siste-
mos saugiklj, pakeiskite perde-
gusj saugikj

Nutrauktas dujy tiekimas

Atidarykite dujy tiekimo voztuvg

(Riebalais) uzterstas dujy uz-
degiklis

Nuvalykite dujy uzdegiklj

Per trumpai jspaudZiama Ciaupo
rankenélé

Laik_Kk_ite rankenéle jspaustg, kol
degiklio karQinéléje matysis pilna
liepsna

3.Uzdegant degiklio liepsna uz-
gesta

Per greitai atlaisvinama Ciaupo
rankenélé

Rankenéle Iaik?_/kite ilgiau jspaus-
ta ties ,didelés liepsnos” padétimi

4 Elektriné jranga neveikia

Nutrauktas elektros tiekimas

Patikrinkite namy elektros siste-
mos saugiklj, pakeiskite perde-
gusj saugikj

5.Programavimo j(’gaiso displéjuje
vaizduojama ,0.00” valandg

Prietaisas buvo atg')un?tas nuo
elektros tinklo, arba trumpam
buvo dingusi jtampa

Nustatykite aktualy laikg (zr.
Programavimo jtaiso naudojimo
instrukcijg)

6.0rkaités apSvietimas neveikia

atsilaisvinusi arba sugedusi lem-
puté

Prisukite arba pakeiskite per-
degusig lempute (Zr. Valumo ir
priezitros skyrlq?
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TECHNINIAI DUOMENYS

Vardiné jtampa 230V~50 Hz
Vardiné galia maks. 3,5 kW
Prietaiso kategorija 50/60/85cm

Produktas atitinka Europos Sajungoje galiojanciy EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1 standarty rei-
kalavimus.

Elektriniy orkaiciy energijos etiketése pateikiami duomenys nurodomi, vadovaujantis EN 60350-1 /IEC
60350-1 standartu. Sie dydZiai nustatomi esant standartinei apkrovai ir veikiant $ioms funkcijoms: apatinio
ir virSutinio Sildytuvy (jprastas rezimas) ir kaitinimo skatinimas ventiliatoriumi (jeigu tokia funkcija yra).

Energinio naudingumo klasé nustatyta, atsizvelgiant j produkto turima funkcijg, vadovaujantis Sia tvarka:

Priverstiné oro apytaka ECO (Silumos apytakos kaitinamasis elementas + ventiliatorius) =
Priverstiné oro apytaka ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas + keptuvas +
ventiliatorius) ECO
|prastinis rezimas ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas) =

Nustatant energijos sgnaudas iSmontuoti iStraukiamuosius kreiptuvus (jeigu tokie yra).
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LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui olete kdesoleva
juhendi 1&bi lugenud, ei kujuta pliidi kasutamine Teile mingit probleemi. Enne tehasest véljumist ja pakki-
mist teeb iga pliit 1&bi katsétused ohutustehnika ja toimimise alal.

Enne pliidi sisselllitamist palume Teid kdesolev juhend hoolikalt 18bi lugeda.

Siintoodud juhiste jargimine véimaldab valtida v!gi(u
Hoidke k&esolevat juhendit nii, et see oleks alati

1 pliidi kasutamisel.
aeparast,

Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tépselt jargida.

Tahelepanu!

Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.
Pliit on ette nahtud kasutamiseks liksnes koduses majapidamises, o
Valmistaja jatab endale diguse teha toote juures muudatusi, mis ei mojuta selle toimimist.

ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat  kokku hoides
ei sajsteta Uksnes raha, vaid
Ghtlasi keskkonda. Seega_ on
elektrienergia kokkuhoid _ téhtis
loodushoiualane ettevétmine.
Elektrienergia kokkuhoiuks anna-
megargmm soovitusi:
e Sobivate toiduvalmistusnéude
=== kasutamine. Paksu tasase poh-
. . da/ga potte kasutades voib kokku
hoida kuni 30% elektrienergiat. Katke keedu-
ndu kaanega — vastasel Juhul suureneb ener-
jatarbimine kuni 4 korda! .
alige toiduvalmistusndu pohja 1&bimdot vas-
tavuses kuumutusala |18bimédduga. Keedundu

I&bima0t ei tohi olla vaiksem kuumutusala 1&bi-

moddust. ) ) ) )

e Hoidke kuumutusalade pinnad ja toiduvalmis-
tusnéude pdhjad puhtana. Mustus takistab
soojustilekannet; vaga mustade néude puhas-
tamiseks tuleb kasutada tugevatoimelisi va-
hendeid, mis kahjustavad keskkonda.

e Arge tostke ilma vajaduseta potikaant ega
avage ahjuust. Lulitage pliit 6igel ajal vélja ja
kasutage” ara jadksoojus. Pikemaajalise’ toi-
duvalmistamise puhul véib kuumutusala vélja
lGlitada_5-10 minutit enne toiduvalmistamise
18ppu. Sel viisil véime kokku hoida kuni 20%
elektrienergiat. )

e Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste
valmistamiseks. Kui liha kaal on alla 1 kg, on
seda digem valmistada potis plidiplaadil. =

e Kasutage ara praeahju jadksoojus. Kui toi-
duvalmistamise aeg uletab 40 minutit, voib
praeahju valja lulitada 10 minutit enne toiduval-
mistamise |16ppu. Tahelepanu! Taimeri kasuta-
misel seadke toiduvalmistamise aeg lihemaks.

e Sulgege ahjuuks korralikult. M&ardunud ukse-
tihend aitab kaasa soojuskadude tekkele. Pu-
hastage uksetihend kohe parast maardumist.

e Arge paigutage pliiti kilmikute |dhedusse. See
suurendab elektrienergia Ulemaarast tarbimist.

—————
—

LAHTIPAKKIMINE

Pakend on ette ndhtud seadme
kaitseks vigastuste eest transpordi
ajal. Lahtipakkimisel palume havi-
tada pakendi nii, et see ei jadks
keskkonda risustama. Me kasuta-
me pakkimiseks Uksnes keskkon-

nale kahjutuid materjale, need koik
sobivad "korduvkasutamiseks ning

ongi vastavalt tahistatud. ) " .
Téhelepanu! Hoidke pakkemate_rgale (eriti polue-
tileenkilet ja vahtplasti) lastele kattesaamatult.

KAIBELT KORVALDATUD SEADME
KAITLEMINE

Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei

tohi seda heita tavalise olmeprugi hul-

ka, vaid tuleb anda elektri- ja elektroo-

nikaseadmete vastuvdtupunkti. Sellele

viitab ka vastav tahis, mis asub sead
mel, kasutusjuhendil v6i pakendil.

Kilmiku ja selle pakendi juures ka-

sutatud plastmaterjalid sobivad kor-

duvkasutuseks vastavalt téhisele. Ra-

.. kendades korduvkasutust, materjalide
eraldamist jms aitate kaasa keskkonnahoiule.

Teavet vastuvdtupunktide asukoha kohta
voite saada kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise kaigus
kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti ettevaat-
likud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida seadmest eemal,
kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada Ule 8 aastased lapsed
{a fausiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja
eadmisteta isikud, Kui see toimub jarelvalve all ja on koosko-
las seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud ohutuse
eest vastutavad isikud. Poorake tahelepanu sellele, et lapsed
ei mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei tohiks
teha ilma jarelvalveta lapsed. o o
Tahelepanu. Keetmine ilma rasva voi dlita keeduplaadil voib
olla ohtlik ja tekitada tulekahju. S o
KUNAGI ara kustuta tuld veega, vaid |ulita seade valja ja
kustuta seejarel tuli, kattes selle kaane voi mittesuttiva tekiga.
Tahelepanu. Tuleoht: ara paiguta asju keedL_J_F!nr]ale. _
Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik. . .
Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida. .
Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna
nad voivad Kkriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragunemist.
Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on
valja lulitatud. . .

Enne pliidikatte avamist on soovitav see puhastada. Enne
kaane langetamist on soovitavlasta pliidipinnal jahtuda.
Koogi kQélstamlseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.

34



OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Toiduvalmistamis- ja kupsetusseadme
kasutamine tekitab ruumis, kuhu see on paigaldatud, soojust,
niiskust ja pdélemissaadusi. Veenduge, et kdok oleks hasti
ventileeritud, eriti kui seade on kasutusel.

Seadme pikaajaline intensiivne kasutamine v6ib nduda
taiendavat ventilatsiooni, naiteks mehaanilise ventilatsiooni
efektiivsuse tdstmist ja lisaventilatsiooni, et pdlemissaadused
ohutult valja viia, tagades samal ajal dhuvahetuse ruumis.

Enne lisaventilatsiooni paigaldamist konsulteerige
spetsialistiga.

Tahelepanu. Seadet tohib kasutada ainult toiduvalmistamiseks
ja kupsetamiseks. Seda ei tohi kasutada muul otstarbel, nt
ruumide kutmiseks.

See seade on ette nahtud tavaparaste funktsioonide taitmiseks
koduses keskkonnas (nt toiduvalmistamine) mitteekspertidest
kasutajatele.

Naiteid kodusest keskkonnast:

- majad ja korterid

- poed, kontorid ja muud sarnased tookohad,
- talud,

- hotellid, motellid ja muud eluruumid, kus seadmetega
toimetavad mitteekspertidest kasutajad.
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OHUTUSJUHISED

T66 kaigus seade kuumeneb. Olge ettevaatlik,
et Te ei puudutaks ahju kuumiosi.
Vaadake eriti laste jarele kuuma pliidi Gmbru-
ses, sest nad ei tunne veel sellega seotud o
tusid. Laps voib end pc”)letadg(;;liidiplaadist ah-
just, vorest, ahjuuksest ja pliidil seisvates kuu-
ma vedelikuga anumatest. .

Jal |?e, et kodgis kasutatavate elektriseadme-
te ?n ~mikseri) jJuhtmed ei puutuks vastu pliidi
kuumi osi. -

Arge hoidke sahtlis kergestisuttivaid materjale,
mis voivad ahju téétamisel kuumeneda ja sutti-

da.
Ar?e E\tke toiduvalmistamise ajal pliiti jarelval-
veta. Kuum 0li ja rasv voivad kergesti sittida.
Ulekeemise ajal voib vesi sattuda pliidiplaadile
- olge ettevaatlik! . .
Kui pliit saab kannatada, tohib seda uuesti ka-
gutadalltalles parast rikete kdrvaldamist eksper-
i poolt.
Enne gaasivorgu vdi gaasiballooni kraani ava-
mist veenduge, et kdik pliidi kraanid on kinni.
Véltiqe pliidiplaatide, maardumist. Maardumise
qurta puhastage pliidiplaat kohe pérast jahtu-
mist.
Arge asetage keedundud otse pliidiplaadile.
Pliidiplaadi kohal asuvale restile voib asetada
kuni 10 kg raskuseid ndusid.
Hoidke nuppe ja pliidiplaate I166kide eest.
arge asetage avatud ahjuuksele esemeid kaa-
luga ule 15kg. )
Pliidi kohaldamine Jta remont on lubatud vaid
spetsiaalsete oskustega ekspertidele. .
eelatud on gaasikraani avamine, kui pole kée-
parast gaasi slltamise vahendit (pdlevat tikku
voi sultlit). ) )
Keelatud on puhuda gaasileegile.
Enne pliidikatte avamist on soovitav see pu-
hastada. Enne kaane langetamist on soovitav
lasta pliidipinnal jahtuda. .
Klaasist kaas voib kuumenemisel
Enne kaane langetamist kustutage
plaadid.
Keelatud on pliidi Umberehitus teisele gaasitiu-
bile, pliidi teisaldamine v6i muutuste .
tegemine toitestisteemis. Seda tohib teha vaid
vastavate volitustega hooldustehnik. .
Arge kasutage ahguukseg klaasi puhastamiseks
abrasiivseid ega teravaid vahendeid, mis voi-
vad klaasi kriimustada ja esile kutsuda klaasi
pragunemist.
Arge lubage E |
kes ei tunne kéesolevat kasutusjuhendit.
GAASILEKKE KAHTLUSE KORRAL Keelatud
on slddata tikke, sisse voi valja lilitada elekt-
riseadmeid (kella, liliteid), voi kasutada muid
vahendeid, mis voivad tekitada sadet. Sellisel
{'uhu! tuleb otsekohe sulgeda gaasikraan (bal-
oonil voi gaasivorgus), tuulutada tuba ja koha-
Ie%utsuda ekspert, kes maarab kindlaks lekke
Shjuse.
ui l|_Imneb tehniline rike, lllitage otsekohe vélja
pliidi_elektritoide (jargides siintoodud juhiseid)
Ja podrduge eksperdi poole térke kdrvaldami-

uruneda.
oik pliidi-

liidi juurde vaikelapsi ega isikuid,

seks.
Gaasitorustikku ei tohi kasutada raadioantenni-
na.
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Gaasilekke korral sulgege Kkiiresti ballooni vi
aasivorgu kraan, - L
ui lekib balloon ia sealt valjuv gaas slttib, te-
Puts_e e jargmiselt: heitke balloonile mérg ratik
eegi kustutamiseks ja ballooni jahutamiseks
nln% sulgege kraan. Parast mahajahtumist vii-
e balloon Gue. V(ljgaste gaasiballoonide kasu-
amine on keelatud. ) )
Pikema vaheaja puhul gaasikasutamises sul-
gege gaasisusteemi magistraalkraan. Kui pliit
on uhendatud gaasiballooniga, sulgege gaasi-
ballooni kraan iga kasutuskorra 16pul.



SEADME KIRJELDUS

1
1 Ahju temperatuuriregulaatori nupp

2 Ahju téoreziimi valiku laliti
3,4,5,6 Gaasipodletite reguleerimisnupud
7 Termoregulaatori margutuli L

8  Pliidi toite méargutuli R

9 Praeahju ukse kinnitus

10 Sahtel*

11 Suur pliidiplaat

12 Keskmine pliidiplaat

13 Vére

14 Vaike pliidiplaat

15 Keskmine pliidiplaat

16 Timer

2f

a- Leegiandur*®
b- Elektristittel*

Pliiditarvikute loetelu:
3a Ahjuplaat*
3b Gratar sarma nichelata

3c Grillvore (kuivatusvore)
3d Praevarras ja hargid®

*Moéned mudelid
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PAIGALDAMINE

Jargmised_ juhised on mdeldud eksperdile pliidi
paigaldamiseks Juhised on méeldud teavitamiseks
oigetest paigaldus- ja Uhendusmeetoditest.
Pliidi paigaldamine
® Kook peab olema kuiv ja hasti ventileeritav, st
ventilatsioon peab vastama kehtivatele tehnilis-
tele normidele. Kehtivad méaarused ja eeskirjad
mé&aravad, kas Teie kooki saab k&esolevat pliiti
aigaldada. =
entilatsioonististeem peab eemaldama ruu-
mist kdik pdlemisjaagid, mis tekivad pliidi ka-
sutamisel. Selleks tuleb kasutada sundventilat-
siooni voi 6hutusldori.
Ventilaator tuleb paigaldada vastavalt kaasas-
olevale kasutusjuhendile. Pliidi asukoht peab
vbimaldama vaba juurdepaasu kaigile juhtimis-
seadistele. ) )
Ruum peab tagama hapniku koguse, mis on
vajalik gaasi taielikuks  polemiseks. Vajalik
6hukogus peab olema yahemalt 2 m3%h 1"kW
poletivoimsuse kohta. Ohk voib tulla otse val-
Jast, 1abi ventilatsioonikanali, mille ristldige on
vahemalt 100 cm? v6i naaberruumidest, mis on
varustatud ventilatsiooniga. ) )
Kui pliiti kasutatakse suure véimsuse juures ja
pikema aja kestel, voib tekkida vajadus avada
arema ventilatsiooni huvides aken. )
Orvalasuvate pindade kuumutamise seisu-
kohast kuulub kaesolev pliit kategooriasse
X, mida on lubatud paigaldada vaid t66pinna
korguseni, st kuni 850 mm koérguseni soklist.
Sellest tasemest korgemale ei soovitata pliiti
paigaldada.
oonis. 4a o .
ahedalasuvate moéoblipindade kattematerjal
ning selle materjali kinnitamiseks kasutatav liim
Pea\_/a_d taluma kuumutamist vahemalt tempera-
uurini 100 °C; vastasel juhul voib kattematerjal
deformeeruda v6i moobli kiljest eralduda. Kui Te
pole méobli temperatuuritaluvuses kindel, jatke
liidi paigaldamisel véhemalt 2 cm vahemaa.
liidi taga asetsev sein peab taluma kérgenda-
tud temperatuuri. Pliidi kasutamisel voib pliidi
tagaosa kuumeneda 50 kraadi lle Gmbritseva
keskkonna temperatuuri.
Pliit tuleb asetada tugevale ja tasasele
porandale; arge kasutage vahealust. )
Enne kasutamist tuleb pliit korralikult loodida
— see on oluline eelkdige rasva Uhtlaseks jaotu-
miseks praepannil. Kasutage loodimiseks kee-
ratavaid seadejalgu, millele avaneb juurdepéaas,
kl/,ll \5/otate valja'sahtli. Jalgase seadevahemik on
+/- 5 mm.

*Moéned mudelid

Pliidi iimberminekut takistava lukustuse paigal-
damine.*

Lukk paigal_datakse, et valtida pliidi mberminekut.
Tanu pliidi umberkukkumist takistavale lukustusele
ei ole lapsel véimalik naiteks ronida pliidi uksele ja
pdhjustada nii pliidi tmberminekut.

joonis 3z

Kdrgus 850 mm

A="60 mm
B =103 mm
Kdrgus 900 mm
A=104 mm
B =147 mm

Uhendamine gaasivérku

Tihelepanu! . o
Pliit tuleb Ghendada sellise gaasi ststeemi,
mille jaoks see on ette nahtud. Pliidi Ghen-
damist voib teostada ainult ekspert, kel on
vastavad oskused, volitused ja todvahendid.
Ekspert voib vajaduse ga voimaluse_korral
pliidi Gmber seadistada feisele gaasitulbile.

Teave gaasiiihenduseksperdile
Eksperdil peavad olema:

® Luba t6dks gaasiseadmetega.
® FEkspert peab tutvuma pliidi saatedokume tides
esitatud ndudmistega ja vordlema neid ndudmisi
reaalsete tingimus eﬁ_a.
® Ekspert peab kontrollima:
- ruumi ventilatsiooni (6huvahetust)
- Gaasilhenduste hermeetilisust
- Pliidi kbikide osade diget toimimist
- pliidi elektrisisteemi.
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Tahelepanu! , , .
Pliidi Ghendamist surugaasiballooniga voib
teostada ainult ekspert, kellel on “selleks
olemas vastavad teadmised, volitused, va-
hendid {'akes on teadlik kehtivatest ohutus-
maarustest.

Uhendamine elastse terasjuhtmega .

Kui pliit Falgaldgt_ak__se 2. klassi | alamklassi nduete
kohaselt, on pliidi Ghendamiseks %aasnorust_lkuga
soovitatav kasutada eranditult elastset metalljuhet,
mis vastab kehtivatele riiklikele eeskirjadele. Liide,
mis juhib gaasi pliidini, on liide keermega G1/2”.
Uhendamiseks kasutage ainult selliseid torusid ja
tihendeid, mis vastavad kehtivatele standarditele.
Elastse juhtme maksimumpikkus ei tohi Uletada
2000 mm. . . o
Veenduge, et Uhenduskoht ei puutu kokku Uhegi
likuva osaga, mis voib seda kahjustada.

Uhendamine jdiga torustikuga

Pliidil on Ghendusotsak keermega G1/2”.

Uhendus gaasitorustikuga peab olema tehtud sel-
liselt, et see ei tekitaks pingeid torustiku mis tahes
E_L_InktlS ega seadme mis tahes osas, .
Liiga suure momendiga keeramine (lile 20Nm) vaib
tqlhenlfiust vigastada v6i muuta selle mittehermee-
iliseks.

Gaasitoru ej tohi puutuda vastu pliidi tagapa-
neeli metallist osi.

Tahelepanu! ) o

Kui montaaz on teostatud, kontrollige kdikide tihen-
duste hermeetilisust, kasutades selleks nt seebi-
vett. Keelatud on kontrollida hermeetilisust tulega.

Tahelepanu! B

Parast igakordset réhuregulaatpri véljavahetamist
tuleb teostada koogi tehniline ulevaatus, mis ka-
as_atb ka gaasiventiilid ja gaasi lekkekaitse toimi-
mist.

*Moéned mudelid

Uhendamine elektrivorku
voimsus max 3,5 kW)* B -

° liit on ette nahtud toitmiseks hefaasilise va-
helduvvooluga (230 V~50 Hz) ning varustatud
toitekaabliga 3 x 1,5 mm? suletud pistikuga.

e Pistikupesa peab olema suletud ja ei tohi paik-
neda pliidipinna kohal. Juurdepaas
pistikupesale peab sailima ka parast
paigalduse I6ppu. .

e Enne pliidi Uhendamist pistikupesaga kontrolli-
ge: . .
- kas kaitsed ja juhtmed peavad vastu

liidi koormusele,

- kas elektrististeemil on olemas toimiv
maandusjuhe, mis vastab kehtivatele
normidele ja_gesquadele.

- kas juurdepaas pistikupesale on vdimalik.

Uhendamine elektrivérku
(voimsus on suurem kui 3,5 kW)*

Uhendamine elektrivérku

Tahelepanu! .

Pliidi voib elektrivorku Uhendada ainult vastavate
oskuste ja volitustega elektrik. )

Pliidi muutmine voi juhtmestiku Umbertegemine on
keelatud. )

Teave eksperdile ) -
Pliit on toodetud kasutamiseks kolmefaasilises
elektrivorgus (400 V 3-f 50 Hz). Kuumutusalade
nimipinge on 230 V. Pliiti vdib kohaldada kasutami-
seks Uhefaasilises vorgus )

(230 V), Ghendades silla tihenduskarbis vastavalt
{uuresolevale skeemile. Toitekaabel o
uleb valida vastavalt tarbitavale nimivoolule. Pliidi
otselihenduse puhul tuleb selle ahelasse
thendada avariildliti, mille avatud kontaktide vahe
on vahemalt 3 mm. Enne pliidi

Uhendamist elektrivérku tuleb tutvuda andmesildil
oleva teabega ja Uhendusskeemiga.

Markus!

Arvestage klemmplaadi Ghenduste tegemisel \(alja-
dust Ghendada tahisega @ margitud kontakti kiilge
kaitseahel.

Pliidi toiteahelas peab olema liliti, mille abil on voi-
malik pliiti avariiolukorras valja lilitada.

Pliidi Ghendamiseks elektrivorku tutvuge hoolikalt
andmesildil ja elektriskeemis toodud teabega.
Markus!

Elektrimontodr peab pérast elektripliidi Ghendamist
kasutaljale,ulp andma , Tunnistuse pliidi Ghendami-
sest elektrivorku“ (vastav vorm on lisatud qarantu-
kirjale). Pliidi ebadige hendamine on ohtlik!

Joonis 4b
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Pliidi imberseadistamine teisele gaasitiiiibile.
Seda t06d voib teha vaid ekspert, kellel on olemas

vastavad oskused, volitused ja. . )
seadmed. Kul tarbitay gaas gnebz%aasmt, millele
on plijt tehases seadistatud (G20 mbar), tuleb

%seekr?dada gaasipoletite Injektorid ja reguleerida

tUrInBerseadistamiseks teisele gaasittitibile
uleb:

e vahetada injektorid (vt tabelit)

e reguleerida pdlemisreziimi
Tahelepanu!

Tehases on pliit seadistatud vérgugaasi kasuta-
misele.

Somipress tiilipi poleti (vastavalt Gaasi liik
pdleti korpuse margistusele ,SOMI- G20 2H 20 mbar G30 3B/P 30 mbar
press")
Duusi 1abimoot mm 0,72 0,52
Sekundaarne
Termiline koormus kW 1,00 1,00
Gaasi tarbimine g/h - 73
Dulsi labimoot mm 0,98 0,67
Keskmine
Termiline koormus kW 1,80 1,80
Gaasi tarbimine g/h - 131
Dulsi labimoot mm 1,17 0,83
Suur
Termiline koormus kW 2,80 2,80
Gaasi tarbimine g/h - 204
Umberseadistamine Umberseadistamine
Péleti leek vedelgaasilt looduslikule looduslikult gaasilt
gaasile vedelgaasile
1. Vahetage injektor 1. Vahetage injektor
Taisleek vastavalt tabeliie vastavalt tabeliie
. aidi | 2.Keerake
55 2.Keerake reguleerimiskruvi veidi ol P
Saastuleek o d ) reguleerimiskruvi Idpuni
lahti ja seadistage leeki Kinni ja kontrolige loeki

Reguleerimise ajaks eemaldage kraanidelt nupud.

Pliidil olevad pdletid ei vaja 6hu juurdepaasu sea-
distamist. Normaalse leegi tunnuseks on iseloomu-
likud rohekassinised koonused. Lihike sisisev leek
voi korge kollane ja tahmav leek, millel puuduvad
v606did, voib esineda ebakvaliteetse gaasi puhul voi
o§ijtta)b pdleti puudustele (vigane voi maardunud
bleti).
eegi kontrollimiseks laske seda pdleda taie voim-
susega 10 minutit ja seejérel keerake
kraaninupp saastuasendisse. Leek ei tohi
kustuda voi Ule minna injektorile.

des.5a - Injektori vahetamiseks

keerake olemasolev injektor vélja padrunvétme abil,
millel on otsak 7, ning keerake asemele uus injektor,
mis sobib kasutatavale gaasile (vt tabelit

Kraanide reguleerimine toimub sltdatud
pdletitega saadstuleegi asendis

Leegi seadistamist sd8stvaks peab tegema
Ealgaldajaja seda tuleb teha kasutaja juures. Séltub
asutatud gaasist ja selle réhust.

joonis. 5b - Kraan Copreci
joonis. 5¢ - Kraan Copreci

Tahelepanu! ) .
Pérast seadistamist _pal(};utage néhtavasse
kohta etikett gaasi nimetusega.
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Enne esimest sisseliilitamist

® yeemaldage kdik pakendi osad, )

L] ee_malda?e ettevaatlikult ahjuukselt kleebised
ahjuukselt, Kui jarele jaab nahtav jalg, lulitage

ahi sisse (vt allpool) ja puh stage kuum klaas

klaasipuhastusvahendi abil. Kuivatage pehme

lapiga. S

vabastage sahtel, puhastage ahju sisemus

tootmisjaakidest, ) ] )

votke vélja ja peske ahjutarvikud sooja veega,

millele on lisatud néudepesuvahendit.

Iukhtage sisse ventilatsioon vdi avage

aken,

soojendage ahi 30 minuti jooksul 250 kraadini,

eemaldage mustus ja peske hoolikalt.

koikide toimingute puhul jargige ohutusjuhiseid.

Tahelepanu! )
Elektrontaimeriga varustatud mudelitel .
ilmuvad pérast sisselllitamist naidikule
vilkuvad nullid (0.00). Seadke paika jooksev
kellaaeg (vt taimeri kasutusjuhendit) Jooksva
aja seadistamine on vajalik, et ahi tédle
hakkaks.

Ahjukambrit voib pesta ainult socya )
veega, kuhu on lisatud veidi nbudepesuvahendit.

Munakel M*

Munakell ej juhi ahju t66d. Tegemist on

helisignaaliga kellamehhanismiga, mis meenutab
lGhiajaliste kulinaarsete toimingute .
vajadusi. Munakella abil saab mddta ajavahemikke
0 kuni 60 minutini.

joonis.6a

Mehaaniline minutilugeja Ms*

Minutilugeja on ette nahtud praeahju t66 juhtimi-
seks. Seda voib seadistada 0 kuni 120 minutini.
Seadistatud t66aja_moéddumisel lulitub sisse heli-
signaal ja praeahi lilitub automaatselt vaI||a. o
Programmeerimine — pddrata nuppu kellaosuti lii-
kumise suunas ja seadistada ndutav t6daeg.

joonis. 6b

Kui nupp on asendis ,0“, siis praeahi ei alusta t66d.
Kui te ei soovi kasutada minutilugeja funktsiooni,
tuleb nupp seada asendisse @,

joonis. 6¢

Pliidiplaatide kasutamine
Teavet pliidiplaatide ja juhtnuppude asukoha kohta
voite lugeda osast ,Seadme kirjeldus®.

Keedundude valik

Podrake tahelepanu sellele, et keedundu pohja
|&bim6&dt oleks alati suurem leegi krooni labiméddust

ning et ndu oleks kaetud kaanega. Soovitav on, et
otipdhja 18bimdot oleks pliidiplaadi [abimdddust 2,5-
korda suurem, seega sobivad:

® vaikesele pliidiplaadile - ndud 1abimédduga 90-150

mm
® keskmisele pliidiplaadile - ndud Iabimédduga 160-
220 mm

® suurele pliidiplaadile - ndud labimédduga 200 kuni
240 mm. Nou koérgus ei tohi Uletada selle pdhja
|&bim&Gtu.

joonis. 6d:
a - Ebadige
b - Corect

Pliidiplaadi juhtnupp

joonis. 6e:

a - Véljas

b - Saastuleek
c - Suur leek

Poletite siiiitamine kasitsi

suldake tuletikk
va{utage nupp pdhjani ja Eoorake seejarel vasa-
kule asendisse ,suur leek* & ,

sliidake gaas tikuga . .

seadke leegi suurus soovitud asendisse
(naiteks ,saastuleek” &) _ o o
pérast toiduvalmistamise 16ppu lilitage pliidiplaat
valja, keerates nuppu paremale (asendisse
LValjas‘e).

Péletite siiiitamine elektrisiiiiteliga* ** O
Vghqtage elektristiuteli nupule

(tahisega V ), = .

va{utage nupp pdhjani ja Eoorake seejarel vasa-

kule asendisse ,suur leek"

oodake gaasi suttimiseni )

seadke leegi suurus soovitud asendisse

(naiteks ,saastuleek” §) _ . o

parast toiduvalmistamise |6ppu lllitage pliidiplaat

vélja, keerates nuppu paremale (asendisse

,Valjas* @)..

Poletite suilitamine kasisiiliteliga*

° vaiutage nupp pohjani ja Edbrake seejarel vasa-
kule asendisse ,suur leek" -

® oodake gaasi suttimiseni

® pérast leegi sittimist véhendage survet
nupule ja seadke nupp vajalikku
asendisse

Tahelepanu! _
Mudelites, mis on varustatud gaasilekke-
kaitseseadisega, tuleb pdleti stiitamisel hoida
nuppu 2-10 sekundi jooksul asendis ,suur
leek”, et kaitse hakkaks toimima.

*Moéned mudelid
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Pliidiplaadi leegi suuruse seadmine

C)i?esti reguleeritud leegil on helesinine varvus ja
selgelt vg{endunud sisemine kooniline osa. Leegi
suurus soltub nupu asendist.

Suur leek .
vaike leek (,saastuleek”

® |eek on kustunud (gaasi?(raan on suletud!)

Vastavalt vajadusele voib leegi suurust sujuvalt
muuta.

Lekkekaitse toimimine

joonis. 6f
a - Ebadige
b - Oige

Tahelepanu! . o
Keelatud on Ieg:?l suuruse sujuv regukerlml-
ne asendite ,valjas ®“ ja ,suur leek™ @ vahel

Méned mudelid on varustatud gaasivoolu katkes-
tamisega leegi kustumise korral (,gaas-kontroll*)
See slsteem Igaltseb"?aasnelske eest, kui

leek kustub (naiteks llekeemise tulemusel).
Vajadusel suutab kasutaja gaasileegi uuesti.

Pliidi ettevalmistus kasutuselevotmiseks*
Keedundude valik

Ol?estl valitud keedundu pohja |&4bimdot vastab ka-
sutatava kuumutusala I&bimdodule.

Arge kasutage kumera voynoPusa pohjaga keedu-
ndusid. Pidage meeles, et igal potil peab

olema mdddetelt sobiv kaas. Mustus kuumutusalal
voi poti pdhjas segab soojusdlekannet.

Kuumutusvéimsuse valik _

Kuumutusalad on erineva véimsusega. Kuumutus-
vBimsust on véimalik reguleerida sujuvalt, keerates
nuppu paripaeva voi vastupaeva.

e Vahim kuumus .

1 Juurviljade hautamine, aeglane keetmine

° Supl:)l e keetmine

2 Aeglane praadimine

e Liha vdi kala grillimine

3 Suurim kuumus, kiire kuumutus, kiire keetmi-
ne, praadimine

0 valja lulitatud

joonis. 6g

*Méned mudelid

Tahelepanu!

P&orake tahelepanu: . o

- pliidiplaadi puhtusele - m&ardunud pliidi
soojusulekanne on halb, =~

- hoidke keeduplaate korrosiooni eest

- eplr)e keedundu eemaldamist lulitage pliit
vaja . T - S

- Arge jatke sisselilitatud pliidiplaadile toi-
dundud jarelvalveta, eriti kui tegemist on
rasva voi 6liga; kuum rasv suttib kergesti.

Praeahi ja selle kasutamine

Loomuliku konvektsiooniga ahi (standardmudel)
Ahliul on pealt- ja altkuumutus, osadel mudelitel ka
grill. Sellist ahju juhitakse Ghe nupuga, mis lulitab
tjmb_er funktsioone ja Uhtlasi reguleerib tempera-
uuri.

joonis. 6h

Tahelepanu! )
Mudelitel, millel grill puudub, pole nupul

tahist
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Programmaatori t66

H5'68

< OK >
OK - t6oreziimi valiku nupp
> - Pluss nupp
< -Minus nupp =
@ - téovalmiduse simbol

- taimeri simbol
- 166 kestuse simbol

=

Jooksva aja seadistamine

Parast vorku lUlitamist voi uuesti aktiveerimist peale
voolukatkestust, kuvab ekraan vilkuvat 0.00,

® vajuta ja hoia all nuppu OK (vdi samaaegselt
nuppe < / >) kuni ekraanile iimub simbol @ ,
stimboli all olev punkt vilgub,

7 sekundi jooksul maéarake hetke aeg, kasutades
nuppusid </ >.

Parast u. 7 sek méodumist alates aja seadistamisest
salvestatakse muudetud andmed ja stmboli jarel
olev punkt & lakkab vilkumast.

Aja Korrigeerimist saab teha ka hiljem, vajutades
samal ajal nuppusid < / > samas kui stimboli all
olev punkt @ vilgub, saate hetke aega parandada.

Tahelepanu! s . o .
Ahju saab kaivitada parast simboli @ ilmumist
ekraanile.

Alarmkell

Taimerit saab aktiveerida igal ajal, séltumata prog-
rammeerija teiste funktsioonide olekust. Ajavahemik
on 1 minut kuni 23 tundi ja 59 minutit.

Taimeri seadistamiseks tuleb: . A
® vajutage nuppu OK, ekraanil vilgub simbol &3:

® maarake minutid nuppudega </ > ekraanil
kuvatakse madratud minuti kestus ja aktiivne
toofunktsioon & pérast maaratud aja méddu-
mist kostub helisignaal ja vilgub & .

® helisignaali valjalllitamiseks puudutage ja
hoidke all nur)pu OK véi puudutage ja hoidke
samal ajal all nuppe </>, siimbol & kustub ja
ekraanil kuvatakse hetke kellaaega.

Tahelepanu!

Juhul, kui helisignaali ei |Ulitata vélja kasitsi, |Glitub
see valja automaatselt parast umbes 7 minutit.

To66 kestus

Kui ahi on ettendhtud ajal valja lulitatud, tuleks:

® kipsetusaja funktsiooni aktiveerimiseks seadke
ahju funktsioonide nupp enda valitud funktsiooni-
. le ja temperatuurinupp sobivale temperatuurile.,

vajutage nupph,l ﬁ)K uni ekraanile iimub korraks
dur ja simbol I*l hakkab vilkuma,

mé&arake soovitud to.oaegz(nupfudega

< />, vahemikus 1 minut kuni 10 tundi.

Maératud aeg seadistatakse méllu umbes 7 sekun-
di parast, nalcﬂgﬂul kuvatakse uuesti kellaaeg, kui
Parast maaratud aja moddumist liilitub ahi au
maatselt valja, kostub helisignaal, ja sumbol
seadke ahju_funktsiooni nupud ja temperatuuri
o regulaator valjalilitatud asendisse,
hoidke all nuPpu OK v&i puudu aﬁ ja hoidke
samal ajal all nuppe </>, simbol 1%l kustub ja

siimbol poleb.
a

hakkab vilkuma,
°

helisignaali valjalulitamiseks puudutage ja

ekraanil kuvatakse hetke kellaaega.
Seadete kustutamine
Taimeri v0i t60 kestuse saate igal ajal lahtestada.
°

t60 kestuse satete tlhistamiseks puudutage
samaaegselt nuppe </ >.

Taimeri seadete lahtestamine: .
® nupuga OK valige taimeri funktsioon,
® vajutades uuesti nuppe </ >,

Helisignaali muutmine

Helisignaali tooni saab muuta:
o samaaegselt vajutades nuppe </ >, ]
® nupuga OK valige funktsioon ton, ekraan vilgub:
® nuppudega </ > valige sobiv toon:
vahemikus 1 kuni 3 nuppudega >
vahemikus 3 kuni 1 nuppudega <.

Ekraani heleduse muutmine

Ekraani heledust on vdimalik muuta vahemikus 1
kuni 9, kus 1 on tumedam ja 9 on heledam. Sises-
tatud vaartus kehtib siis, kui kell on passiivne (st
kasutaja pole puudutanud Ghtegi nuppu) nuppudega
vahemalt 7 sekundit).

Ekraani heledust saab muuta jargmiselt:

® vajutage samaaegselt nuppe </ >, )
nupuga OK valige funktsioon bri (esimene vaju-
tus viib teid funktsiooni juurde ton, jargmine bri).
nuppudega < / > valige sobiv heledus:
vahemikus 1 kuni 9 nuppudega >

vahemikus 9 kuni 1 nuppudega <.

Téhelepanu! . .

Kui kell on aktiivne (st kasutaja on vajutanud nup-
pu viimase 7 sekundi jOOkSU|§ on ekraani heledus
maksimaalne.

Oine reziim

Kellaaegadel 22.00 kuni 6.00 vaheneb ekraani he-
ledus automaatselt.

43



KASUTAMINE

Loomuliku konvektsiooniga ahi
(standardmudel)

Ahjul on lisaks tlemisele ja alumisele kittekehale

veel rongaskuttekeha. Ah*u juhtimine toimub juhtnu-
pu keeramisega vajaliku funktsiooni kohale

joonis. 6j

ning temperatuuri reguleerimisnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6k

Ahju valjaltlitamiseks keeratakse mélemad
nupud asendisse , ®” / ,0”.

Tahelepanu! ) o )

Ahju kuttekeha sisselulitumine mis tahes
furf,lﬁtsgoonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

Ahju funktsioonide valiku nupu voéimalikud
asendid

0

HyneBasl ycTaHOBKa

Grill
Selles asendis kuumutatakse
toitu grillrestil voi vardas.

|

Pealtkuumutus )

Selles asendis to6tab ainult

Glemine kuttekeha, Kasutatakse toote
pealisosa kupsetamiseks.

Altkuumutus

Selles asendis tootab ainult
alumine kittekeha. Kasutatakse
toote pohja kiipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nupﬁude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Ahju sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

ECO kiittefunktsioon

Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusme-
etod energia sdastmiseks. Sellises asendis
nupu puhul lUlitatakse ahju valgustus valja.

Ahju sisselulitamisel stittivad kaks méargutuld Rja L.
R mérgutule sittimine teavitab ahju sisselllitamisest.
L méargutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. 'Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kéigus L margutuli stittib ja kustub
Eerlopdlllsel'_[ (ahju temperatuuri hoidmine).
margutuli véib pdleda ka ahjusisevalgustuse
asendis. o
Ahju valjaltlitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0" (vasakule). Mar gutuli kustub.
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KASUTAMINE

Sundkonvektsiooniga praeahi
Ahju soojendatakse tlemise ja alumise kiittekehaga

ning grillkuttekeha?a. Ahju juhtimine toimub juhtnupu
keeramisega vajaliku funktsiooni kohale

joonis. 6l

ning temperatuuri reguleerimisnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6k
Ahju valjaltlitamiseks keeratakse mdélemadnupud
asendisse , o” /0"

Tahelepanu! ) L )

Ahju kuttekeha sisselulitumine mis tahes
furll,lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

nulli seadistus

Kiire kuumutamine
Pealt- ja altkuumutus, grill ja ventilaator.
Rakendatakse ahju eelkuumutamiseks.

W

A

Sulatamine
Sisse tuleb lulitada ainult ventilaator,
kittekehasid kasutamata.

Turbo-grill ja konvektsioon

Selles asendis todtavad grillkittekeha,
ulemine kuttekeha

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemalt, ) )

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

Tgrbo-gﬁill (Grill ja Glemine
kiittekeha) - ) )
Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks

rillkutttekehale sisse lllitatud ka Glemine

lttekeha. Selle tulemusena saavutatakse
ahju ulatsoonis ) )
kdrgem temperatuur, mille tulemusena toit
pruunistub. Kasutatakse ka suuremate
portsjonite grillimiseks.

Altkuumutus .

Selles asendis to6tab ainult .
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote p6hja
kipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nupﬁude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus ) )
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas®.
Standardne kuumutus + ventilaator.

Ahﬂu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

ECO kiittefunktsioon

Alng\V\ Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
=—J valmistamisel optimeeritud kuumutusmeetod
ECQ energia séastmiseks. Sellises asendis nupu

puhul ltlitatakse ahju valgustus valja.

Ahju sisselulitamisel sittivad kaks margutuld R ja L.
R mérgutule sittimine teavitab ahju sisselllitamisest.
L mérgutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. 'Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L mérgutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kaigus L méargutuli sttib ja kustub
Eerlopdlllselt (ahju temperatuuri hoidmine).
mérgutuli véib pdleda ka ahjusisevalgustuse
asendis. o
Ahju valjallitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0" (vasakule). Mar gutuli kustub.
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KASUTAMINE

Sundkonvektsiooniga praeahi
g(qnvekts_loon ja ro_ngasl_(utteke_ha? B

hjul on lisaks _Ulemisele ja alumisele kittekehale
veel rongaskittekeha. Ahju I1uht|m|ne toimub
juhtnupu keeramisega vajaliku funktsiooni kohale,
ning temperatuuri reguleerlmlsnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6m
joonis. 6k

Ahju valjaltlitamiseks keeratakse mélemad
nupud asendisse , " /,0”".

Téahelepanu! ) L .

Ahju kuttekeha sisselulitumine mis tahes
fur?_lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

nulli seadistus

Kiire kuumutamine
Sisse tuleb lulitada termiline dhuvool ja grill.
Rakendatakse ahju eelkuumutamiseks.

W

A

Sulatamine
Sisse tuleb lulitada ainult ventilaator,
kittekehasid kasutamata.

Turbo-grill ja konvektsioon

Selles asendis todtavad grillkittekeha,
ulemine kuttekeha

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemalt, ) )

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

pr— Tgrbo-glll'ill (Grill ja Glemine
~mw | kiittekeha) | ) )
Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks
rillkutttekehale sisse lllitatud ka Glemine
lttekeha. Selle tulemusena saavutatakse
ahju ulatsoonis ) )
kdrgem temperatuur, mille tulemusena toit
pruunistub. Kasutatakse ka suuremate
portsjonite grillimiseks.
Grill
Funktsiooninupp on grillvarda téhise
juures.

Altkuumutus .

Selles asendis to6tab ainult .
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote p6hja
kipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nupﬁude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon .
Funktsiooninupu keeramisega sellesse
asendisse téotavad rongaskittekeha
(asub ahju tagaseinas) ja ventilaator, mis
asub rongaskittekeha keskel. Selline
kuumutusmeetod lubab Uhtlaselt kuumutada
ahjus asetsevaid tootei

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus . .
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas®.
Standardne kuumutus + ventilaator.

Konvektsioon ja

altkuumutus . ) .
Sellel juhul on sisse lilitatud alumine kut-
tekeha, mille tulemusena toode kuumeneb
eelistatult altpoolt, kuid kuumus levib ka ahju
Ulejaanud osadesse.

DAL, Ahﬂu sisevalgustus
- - Selles asendis on ahjuvalgustus
At sisse lulitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

Termiline 6huvool

Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusmeetod
energia sdastmiseks. Sellises asendis nupu
puhul IUlitatakse ahju valgustus valja.

ECO

Ahju sisselulitamisel stttivad kaks margutuld R ja L.
R mérgutule sittimine teavitab ahju sisselllitamiSest.
L méargutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. 'Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kaigus L margutuli sittib ja kustub
&enopdlllselt (ahju temperatuuri hoidmine).
margutuli voib pdleda ka ahjusisevalgustuse
asendis. -
Ahju valjaltlitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0" (vasakule). Mar gutuli kustub.

46



KASUTAMINE

Ahju kasutamine*

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
md&jul, mida kiirgab grillkuttekeha.

Ahju sisselllitamiseks on vaja: ) .
Seada agju funktsiooninupp asendisse, mis on
tahistatu o )

® Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud ahjuuk-

sega.

Asetada ahju vastavale tasandile plaat ette-

valmistatud ‘tootega. Grillimise puhul asetage

grillitava toote allaahjupann tilkuva rasva pud-

miseks. . . .

Kinnitage L_Jhtﬁaneell nuppude kaitseekraan ja

sulgege ahjuuks.

Funktsiooni puhul ,griII“J'a Jturbogrill“ seadke
temperatuur as.emeie 210°C (200°C), funktsiooni
qlsgrl\éektsmon ja grill“ puhul aga tasemele

* 2 klaasipoolega ahjuuks

Tahelepanu! .
Pruunistamist viige I&bi avatud ahjuukse-
Ea_, paigaldanud juhtnuppudele eelnevalt

aitseekraani. Suletud uksega grillimine on
lubatud vaid asendis ,konvektsioon ja grill*.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed ahjust
eemale hoida.

*Méned mudelid

Grillvarda kasutamine*

Grillvarras on ette nahtud toidu pdéramiseks grillimi-
sel. Pohiliselt grillitakse nii linde, $asIokki, vorstikesi
jne. Grillvarda pé6érdmehhanism lulitub sisse ja valja
samaaegselt operatsiooniga ,grill” me
Mdne funktsiooni juures on vdimalik podrlemise
ajutine peatumine voi pédrlemissuuna

Irjrguuéglmme. See ei moju grillimise ajale ega kva-
iteedile.

Tahelepanu! )
Grillvardal ei ole oma juhtnuppu.

Toidy grillimine varda apil. (vt joonist

o *o?gal(e toeTtgr!rI var ass(eﬁéokcl)nnsl_tgge harkidega.

® Paigutage grillvarda raam ahju 3. tasandile
altpoolt). . . .
orgake grillvarda ots mootori haaratsisse. P66-
rake téhelepanu sellele, et haaratsi metallosas

olev vagu toetuks raamile.

Keerake kaepidet

KlnnltaEe juhtpaneeli nupﬁude

kaitseekraan ja sulgege ahjuuks.

joonis. By
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

Soovitame kasutada klipsetamiseks ahjuplaate,
mis on ajutarvikute hulgas.

Kupsetamiseks voib_kasutada ka teisi t66s-
tuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada_tumedaid

ah’gﬁlaate, sest _needljuhivad paremini soojust
ja luhendavad toiduvalmistusaega.

Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva
Flnnaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuumu-
usmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas
altpoolt kiipsemata.

Tabelites 1 ja 1a toodud andmeid v6ib muuta,
vastavalt Tele kogemusele ja maitsele.

Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad olu-
liselt siintoodud soovitustest, palume eelistada
siintoodud teavet.

Liha grillimine

Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistami-
seks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

Liha kipsetamiseks soovitame kasutada kuu-

. muskindlaid sangadega varust tud ndusid.
e Rongaskittekeha kasutamisel pole ahju eelsoo-
jendamine vatjallk. Muude reziimide juures on e

dam | [ . J Liha grillimisel restil v6i vardas asetage esime-
vaja ahi enne foiduvalmistamist ette soojendada.

sele tasandile ahjupann rasva kogumisest, kuhu
. ) o ) ) ) valage veidi vett.
e Enne kipsetise véaljavotmist ahjust kontrollige . . . .
seda tikuga (tikk peab jaama puhtaks ja kuivaks). e Liha kipsetamise kaigus tuleb vdhemalt kord
poorata sellel teine ku.ﬁ; kastke kiipsemisprot-
sessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mah-
laga v@i tulise soolveega; kiilma veega kastmist
ei soovitata.

e Soovitame jatta klpsetise ahju veel 5 minutiks
parast ahju valjalllit mist.

e Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiip-
setustemperatuur on 20-30 kraadi madalam, kui
tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuu-
mutusega).

ECO kiittefunktsioon

® kasutades ECO kuttefunktsioon, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod, et saasta
energiat toitude valmistamisel,

® kiipsetamise aega ei saa lUhendada kdrgemate temperatuuride seadmisega ja kiipsetusahju
eelsoojendus ei ole soovitatayv,

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

ECO funktsiooni kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Aeg [h:min]
tiitip toidud

Keeks 180 - 200 2-3 25 -40"
ECO

Pirukas/ keeks = 180 - 200 2-3 25 - 40"

Kalad 190 - 210 2-3 25-100?
ECO

Veiseliha 200 - 220 2 90 - 1202
ECO

Sealiha 200 - 220 2 90 - 1602
ECO

Kanaliha 180 - 200 2 80 - 100?
ECO

) Soovitatav kiipsetistele, millede kiipsetuse kestus ei Uleta 40 minutit.
2 Soovitatav Ule 1 kg lihatlikkidele.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED
ECO kiittefunktsioon

® kasutades ECO kuttefunktsioon, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod, et saasta
energiat toitude valmistamisel,
® kipsetamise aega ei saa luhendada kdrgemate temperatuuride seadmisega ja kiipsetusahju
eelsoojendus ei ole soovitatav,
®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.
ECO funktsiooni kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Aeg [h:min]
tiitip toidud

Keeks 180 - 200 2-3 50-70
ECO

Pirukas/ keeks 180 - 200 2 50-70

Kalad 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO

Veiseliha 200 - 220 2 90 - 120
ECO

Sealiha 200 - 220 2 90 - 160
ECO

Kanaliha 180 - 200 2 80 - 100

Soojusiilekandefunktsiooni ECO

® kasutades ECO soojusiilekandefunktsiooni, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod,
et saasta energiat toitude valmistamisel,

®  kipsetamise aega ei saa lihendada kérgemate temperatuuride seadmisega ja kiipsetusahju
eelsoojendus ei ole soovitatav,

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

Soojusiilekandefunktsiooni ECO kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Aeg [h:min]
tiilp toidud

Keeks 180 - 200 2-3 50 -70
Pirukas/ keeks 180 - 200 2 50-70
Kalad 190 - 210 2-3 45 - 60
Veiseliha 200 - 220 2 90 - 120
Sealiha 200 - 220 2 90 - 160
Kanaliha 180 - 200 2 80 - 100
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Tavaline ani (alumine kittekeha + Glemine kuttekeha)

Toidu kgpsetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min]
viis

Keeks O 160 - 200 2-3 30- 50

Pirukas/ keeks O 160 - 170 1 3 25-402
Pitsa O 220-240 2 15-25
Kalad O 210 - 220 2 45-60

Veiseliha O 225 - 250 2 120 - 150
Sealiha O 160 - 230 2 90 - 120
Kanaliha O 160 - 180 2 45-60
Kéogiviliad O 190 - 210 2 40-50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool

toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tlihja ahju

2Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides kiipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta Iahtudes isiklikust koge-

musest ja eelistustest.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundéhuringlusega ahi (alumine kittekeha + llemine kuttekeha + ventilator)

Toidu kt:.'!psetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min]
viis
Keeks C] 160 - 200 2-3 30-50
Keeks EN 150 3 25-35
Pirukas/ keeks [:] 160-170 " 3 25-402
Pirukas/ keeks X 155-170" 3 25-402
Pitsa [:| 220-240" 2 15-25
Kalad O 210 - 220 2 45- 60
Kalad T 190 2-3 60-70
Vorstikeste 210 (200%) 4 14 -18
Veiseliha [:l 225 - 250 2 120 - 150
Sealiha C] 160 - 230 2 90 - 120
Kanaliha NIM 180 - 190 2 70 -90
Kanaliha O 160 - 180 2 45- 60
Kddgiviljad [:l 190 - 210 2 40 - 50
Kodgiviliad T 170 - 190 3 40 - 50

* 2 klaasipoolega ahjuuks

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tlihja ahju

2Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides kipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid vdib muuta lahtudes isiklikust koge-
musest ja eelistustest.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundé&huringlusega ahi (6huringluse kittekeha + ventilaator)

Toidu kt:S!psetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min]
ViIs
Keeks C] 160 - 200 2-3 30 - 50
Pirukas/ keeks O 160-170 " 3 25-402
Pirukas/ keeks 155-170" 3 25-402
Pitsa @] 200-230 " 2-3 15-25
Kalad d 210 - 220 2 45- 60
Kalad 160 - 180 2-3 45 - 60
Kalad T 190 2-3 60-70
Vorstikeste 210 (200%) 4 14-18
Veiseliha O 225 - 250 2 120 - 150
Veiseliha 160 - 180 2 120 - 160
Sealiha O 160 - 230 2 90 - 120
Sealiha 160 - 190 2 90 - 120
Kanaliha T 180 - 190 2 70 - 90
Kanaliha E] 160 - 180 2 45 - 60
Kanaliha 175 - 190 2 60-70
Kodgiviljad O 190 - 210 2 40 - 50
Koodgiviliad T 170 - 190 3 40 - 50

* 2 klaasipoolega ahjuuks

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tlihja ahju

2 Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides kiipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid voib muuta lahtudes isiklikust koge-
musest ja eelistustest.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine ning 6ige kasutamine
aitavad kaasa seadme haireteta t66le ja
téGea pikenemisele.

Enne puhastamise algust tuleb pliit elektrisiistee-
mist vélja liilitada, keerates kdik nupud asendis-
se ,*”/,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Pliidiplaadid, rest, korpus

Kuumutusalade ja resti puhastamiseks votke need
maha ja peske soojas vees, millele on lisatud pu-
hastusvahendit. Seéjarel kuivatage nimetatud osad.
Pérast resti eemaldamist peske puhtaks ﬁane_el ja
kuivatage pehme lapiga. Eriliselt tuleb hoolitsed
leegihajutaja Umbruse puhtuse eest, vt joonist all.
Leegihajutaja avade puhastamiseks kasutage peent
vasktraati. Arge kasutage terastraati, sest see
suurendab avasid. joonis. 7,

Tahelepanu!

Pﬁjd?pla%di o_fad peavad olema alati

kuivad, Veeti ?ad voivad s?,gdada )
aasi likumist ja segada pliidiplaadi
oimimist.

Veenduge, et pdleti on digesti uuesti
kokkupandud pérast puhastamist. _
Ebathtlane poleti katte paigutus voib |
pohjustada pusivaid kahjustusi poletajale..
Jjoonis. 8.

Peske emaileeritud pindu ainult pehmetoimeliste
puhastusvahenditega. arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid, nt kidrimispulbrid, lihvimis-
Fastad, pimss, metallkdsnad jne. Roostevabast
erasest paneelidega pliidid tuleb puhastada eriti
hoolikalt. Eemaldage hoolikalt kdik limijaagid, mis
on parit kleebistelt voi pakendi kinnitamiseks ka-
sutatud teipidelt. Puhas a?e pliidi t06pinda parast
|g1a kasutamiskorda. Arge lubage pliidi pealisosade
olulist maardumist, eriti kinnikdrbemist.

Praeahi o .

e Puhastage praeahju iga kasutamiskorra

garel. Lilitage sel guhul sisse ahju sisevalgus-

us, mis lubab puhastatavaid pindu paremini
vaadelda. ) )

e Ahjukambrit vOib pesta ainult sooja veega, kuhu
on’lisatud veidi noudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* )
- annusesse, Mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, ) . o

- tem(;) ra.tuurg.poordenupfp fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja pdéordenupp funktsiooniga alumine
kuttekeha maarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, L ) )
- Eeale mainitud protsessi |dpetamist avada ahju
uks, kambri sisepinnad ule tdmmata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |abipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.

*Mdned mudelid

Tahelepanu! Parast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus parast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

Téhelepanu! . .
Arge kasutage klaaspindade puhastamiseks
abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahjulambi vahetamine

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lllitage seade elektrivorgust valja.
° Kelerake valja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el.
° eerake lambipirn pesast valja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. o
— kdrgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- véimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas Oigesti.
o Keerake kuppel tagasi.

Ahju valgustava halogeenpirni vahetamine*

Et vilistada elektrilo6gi voimalust, tuleb enne
pirni vahetamist kontrollida, et seade oleks val-
ja liilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lllitage seade elektrivorgust vélja.

e Keera valja ja pese lambi kuppel, pidades mee-
les, et seé kuivaks hdodruda. .

e V/6ta valja halogeenpirn seda allapoole likates
kasutades selleks lappi voi paberit, vajaduse
vaheta pirn uue vastu G9
-pinge
-véimsus 25W

e Paiguta halogeenpirn tépselt pirnipesasse.

e Keera kinni lambi kuppel.

Ahju valgustus joonis. 9a

Tahtedega D margistatud pliitidel on kergelt ee-
maldatavad traadist siinid pliidi tarvikutele.” Siinide
valjavotmiseks tuleb tdmmata ees olevast riivist,
seéjarel llkata siin korvale ja votta vélja tagumisest
riivist. - joonis. 10a
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HOOLDUS JA PESEMINE

® Pliidid, mis on margistatud tdéhega K* tlilibi tahis-
tuses, on varustatud spetsiaalse isepuhastuva
emailiga kaetud seinaplaatidega. See email
pdhjustab, et rasvast*a soogijaakidest tekkinud
mustuse saab eemaldada isepuhastumisprot-
sessi raames, tingimusel, et jaagid ei ole kuiva-
nud ega kdrbenud (toidu- ja rasvajaagid tuleb
eemaldada véimalikult kiiresti, kui nad ei ole
veel kuivanud voi kdrbenud, et véltida pikka ahju
isepuhastusprotsessi). Ahju isepuhastumise
teostamiseks tuleb see lllitada sisse 1 tunniks,
seadistades temP. 250°C. Kui toidujaagid on
vaiksed, voib protsessi lihendada.

Tahtis!

Kunallselpuhastusprotsess on seotud
energiakuluga, tuleb enne iga ﬁuhastamlst
kontrollida maardumisastet. Juhul, kui plaa-
tide isepuhastuvad omadused halvenevad,
voib need vélja vahetada uute vastu. Plaate
on voimalik osta teenindus- v6i mutgipunk-
tidest. Traditsioonilise puhastusmeetodi
valiku puhul tuleb meeles pidada, et ispu-
hastuy email on tundlik kriimustuste suhtes,
seefarast ei tohi kasutada so66bivaid pu-
hastusvahendeid ega kéva pinnaga lappe.
joonis. 10b

Ulevaatus

!.isa(l;s pliidi ja ahju puhastamisele kuulub Ulevaatuse

juurde:

e juhtseadiste, pliidiplaatide ja ahju toimimise kont-
roll. Pérast garantiiaja I6ppu tuleb kontrollida pliidi
tehnilist seisukorda hoolduskeskuses vahemalt
kord kahe aasta jooksul. .

e kdrvaldada seejuures ilmnevad defektid, )

° vgiaduse korral vahetada valja vigased osad voi
SO

med.
Tahelepanu!
Pliidi parandus- ja hooldustoid tohib teha

ainult hoolduskeskus, millel on volitus seda
tulpi pliitide hooldamiseks.

*Méned mudelid

Ukse aravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tostes seda
Ulespoole ning liikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
Palkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Lameda peaga kruvikeeraja abil tuleb lahti teha
ukse Ulemine liist, seda kergelt &artest kangu-
tades (joonis 12B). =~~~

2. Valja votta ukse tlemine liist. (joonis 12B, 12C)

3. Sisemine kruvi tommata kinnitusest valja (ukse
alumises osas). Joon 12D,12D1.

Pesta klaas sooja vee ja vdhese pesemisva-
hendiga puhtaks.

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joogis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-
ne 3.

joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.
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Rikke ilmnemisel:
e | Ulitage pliit valja

o \/6tke toitepistik pesast valja
o Kutsuge valja hooldustehnik

KAITUMINE RIKETE KORRAL

e Kasutaja voib ise kérvaldada ainult vaikesi térkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.

Vaadake seda tabelit enne hoolduskeskuse poole pdérdumist.

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1.Pliidiplaat ei sutti

Leegihajutaja avad on
ummistunu

Sulgege koik gaasikraanid,
tuulutage ruum, votke
pdleti maha ja puhastage
avad.

2.Elektristtel ei téota

3.Leek kustub kohe
parast suttimist

Puudub elekter

Kontrollige kaitset,
vahetage labipdlenud
kaitse

Puudub gaas

Avage klapp

Siitel on maardunud
(rasvane)

Puhastage

Nuppu ei olnud vajutatud
piisavalt kaua

Hoidke nuppu all, kuni
pliidiplaat suttib taielikult

4 Elektriline osa ei toota

Vabastasite nupu liiga
kiiresti

Vajutage nupule asendis
»suur leek

5.Taimer naitab ,0.00“

Puudub elekter

Kontrollige kaitset,
vahetage labipdlenud
kaitse

6.Ei toimi ahjuvalgustus

Ebakindel vorgutihendus
voi elektrikatkestus

Seadke aeg uuesti (vt
Taimeri kasutusjuhend

7.Ei toimi ahjuvalgustus

Lamp on labi pdlenud

Keerake lamp kinni voi
vajaduse korral vahetage
vt osa ,Pliidi puhastus ja
hooldus*
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DATE TEHNICE

Nimipinge 230V~50 Hz
Nimivéimsus suurim 3,5 kW
Pliidi mddtmed 50/60/85

Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1 ndudeid.

Elektriahjude energiatdhususe siltidel toodud andmed on toodud kooskélas standardiga EN 60350-1 /IEC
60350-1. Need vaartused maaratletaks aktiivsete funktsioonide kasutamise alusel: alumise ja Glemise kutte-
keha (tavaline reziim) ja ventilaatoriga taiendava kitmise koormamisel (kui need funktsioonid on saadaval).

Energiatdhususe klass on kindlaks maaratud soltuvalt toote funktsioonidest, vastavalt alljargnevale prio-
riteedile:

Kohandatud ECO 6huringlus (soojustilekande kuumuti + ventilaator)

Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + Glemine kuumuti + rdster + ventilaa-
tor) ECO

ECO tavareziim ( alumine kuumuti + Glemine kuumuti) =

Energiakulu maaratlemisel tuleb valja votta teleskoopsiinid (kui need on seadmega komplektis).
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LV

GODAJAMAIS PIRCEJ,

Firmas ,Hansa” razotas plits priek$rociba ir tas viegla lietoSana un lieliska efektivitate. Péc iepaziSanas

ar lietoSanas instrukciju, plits apkalﬁe Jums neradis nekadas : ]
rapigi parbaudtta gan to funkcionalitate, gan drosiba.

Pirms plits iepakoSanas fabrika, tie

roblémas lemem.

Ladzu, pirms ierices ieslégSanas, rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju. . .

Drosibas instrukcijas noradijumu ievéroSana pasargas Jus no nev€lamam ierices lietoSanas sekam.
LietoSanas instrukcija ir jasaglaba un jauzglaba ta, lai ta vienmér batu pa rokai.

Rap1gi ieverojiet drosibas instrukcijas noradijumus, lai izvairitos no negadijumiem.

Uzmanibu!

PIiti drikst izmantot tikai péc iepaziSanas ar lietoSanas instrukciju.
Plits paredzéta izmantoSanai majsaimniecibas vajadzibam.
Razotajs patur tiesibas veikt izmainas, kas neietekmé iekartas darbibu.

KA TAUPIT ENERGIJU?

Kas patéré energiju atbildigi,
ripéjas ne tikai par gimenes
budZetu, bet ari sarga apkar-
té{o vidi. Tadel palidzeésim_un
ietaupisim elektroenergiju! Tas
ir iespéjams sekojosi:
® Gatavos$anai izmantojot_
piemérotus traukus. Gatavosa-
nas trauki nedrikst bat mazaki par
degla liesmas vainagu. Jaatceras
R‘ar trauku parklasanu ar vaku.

NepiecieSams uzturét virtuves plits deglus,
rinkus un plits virsmu zem degliem pilnigi firu.
Netirumi trauce siltuma cirkulacijai. Stipri piede-
gusus netirumus biezi var notirit tikai ar dabigo
vidi stipri apgratinoSiem tirisanas lidzekliem.
Ipasu_tiribu nepiecieSams ievérot ap liesmas
alitaju un degla sprauslu atverém. = _
Ilgyalrlsanas no nevajadzigas ,ielikoSanas kat-
a

—

Neatveriet bez vajadzibas cepeskrasns durvis.
Izmantojiet cepedkrasni tikai lielaka daudzuma
édiena pagatavoSanai.,
Glgt!u l1dz T kg ekonomiskak pagatavot katla uz
its.
epeskrasns atlikusa siltuma izmantoSana.
Pagatavo$anas laikam, kas ilgaks par 40 mi-
natém izslédziet cepeskrasni 10 mindtes pirms
atavoSanas beigam. =~ _ L
R0IpIgi aizveriet cepeskrasns durvis. Siltums
tiek zaudéts netirumu dél, kas atrodas cepes$-
krasns durvju blivgumijas. Netirumus ieteicams
iztirit péc katras lietoSanas reizes.
Plits neiebuvéSana tieSa ledus-
skapja / saldétavas tuvuma.
So iericu dé| elektroenergijas patérins stipri
pieaug.

IZSAINOSANA
TransportéSanas laika ierice _ir
nodrosinata pret bojajumiem. Péc
@ izsaino$anas, ludzam, atbrivoties
no iepakojuma materialiem, nepie-
sarnojot apkartéjo vidi.
materiali ir apkartgjai videi nekai-
tigi, 100% nododami parstradei
un marketi ar nepiecieSamajiem
simboliem. o .
Uzmanibu! lepakojuma materialus (polietiiéna mai-
sini, putuplasta gabalini, utt.) izsaino$anas laika,
lGdzu, uzglabat atstatus no bérniem.
IZNEMSANA NO EKSPLUATACIJAS
bas direktivu 2012/19/EK un Polijas
likumu par nolietotajam elektriskajam
un elektroniskajam iekartam - par-
gvitrots atkritumu konteinera simbols.
Sads simbols uz produkta vai ta
iepakojuma norada, ka So produktu
nedrikst izmest saimniecibas atkri-
tumos.
elektronisko iekartu savak$anas punktos parstra-
dasanai vai_personai, kas ir atbildiga par Sadu ie-
kartu savaksanu. lekartu savaceji, tai skaita vietejie
savaksanas punkti, veikali un pasvaldibu vienibas,
veido atbilstodu sistemu $adu iekartu nodoanai.
Nodro$inot pareizu_atbrivo$anos no $1 produkta,
jUs palidzesiet izvairities no potencialam negativam
sekam apkartéjai videi un cilvéka veselibai, kuras

Lietotajs ir atbildigs par iekartu
iespéjams izraist, nepareizi izmetot atkritumos So

Visi iepakojuma laika izmantotie
lerice ir marketa ar Eiropas Savieni-
N
I
nodosanu_attiecigos elektrisko un
produktu.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Uzmanibu. lekarta un tas komplekta pieejamas dalas lieto-
Sanas laika sakarst. Pieskaroties sildelementiem, jaievéro
Tpasa piesardziba. Bérniem, kuri jaunaki par 8 gadu vecumu,
nevajadzéetu uzturéties ierices tuvuma, ja vien tas nenotiek
Rieauguso personu uzraudziba.

So iekartu atlauts izmantot bérniem vecuma no 8 gadiem
un personam ar ierobezotiem fiziskiem, garigiem vai taustes
traucé&jumiem, vai ari personam bez iepriekS€jas iekartas
lietoSanas pieredzes, ja tas notiek par droSibu atbildigas
personas uzraudziba vai arf saskana ar iekartas lietoSanas
pamacibu. Nelaujiet bérniem uzturéties $is iekartas tuvuma
un bridiniet vinus par apdeguma draudiem. TiriSanas un
apkalpes darbus nevajadzétu uzticét bérniem bez pieauguso
uzraudzibas._

Uzmanibu. Ediena atstaSana uz plits virsmas bez uzrau-
dzibas, tauku vai ellas dél, var but bistami un novest pie
ugunsgréeka.

NEKAD neméginiet nodzést atklatas liesmas ar Gdens pali-
dzibu. Izslédziet ierici un tad noslapéjiet liesmas, pieméram,
ar vaku vai nedegosas segas palidzibu.

Uzmanibu. Ugunsgréka draudi: neuzglab3jiet lietas uz in-
dukcijas plits virsmas.

Lietosanas laika ierice sakarst. leverojiet piesardzibu un
izvairieties no pieskarSanas karstajiem elementiem ierices
iekSpuse.

LietoSanas laika ierices dalas sakarst. Nelaujiet bérniem
uzturéties Sis ierices tuvuma.

Uzmanibu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
asus, metaliskus priekSmetus durvju stikla tirianai. Tie var
saskrapét virsmu un novest pie stikla sapliSanas.
Uzmanibu. Lai izvairitos no stravas trieciena draudiem,
pirms lampinas nomainas parliecinieties vaiierice ir izslégta.
Pirms vaka atverSanas, attiriet to no visa veida netirumiem.
Atdzese€jiet virtuves plits virsmu pirms vaka aizverSanas.
Indukcijas plits virsmas tiriSanai nedrikst izmantot tvaika
tiriSanas iekartas.

Apdeguma draudi! Cepeskrasns durvju atvérSanas laika
var izdalities karsts tvaiks. Péc gatavosanas, vai tas laika,
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. Atvérsanas laika ne-
noliecieties virs cepeskrasns durvim. Atcerieties, ka tvaiks,
atkariba no temperatiras, var but neredzams.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Apdeguma draudi! Cepeskrasns durvju atvérSanas laika
var izdalities karsts tvaiks. Péc gatavosanas, vai tas laika,
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. AtvérSanas laika
nenoliecieties virs cepeskrasns durvim. Atcerieties, ka tvaiks,
atkariba no temperatdras, var bt neredzams.

Uzmanibu. GatavoSanas un cepSanas laika ierice telpa
izdala siltumu, mitrumu un sadegSanas produktus telpa.
Parliecinieties, ka virtuves telpa ir aprikota ar labu ventilaciju,
it Tpasi ierices izmantoSanas laika.

ligstoSai un intensivai ierices lietoSanai var bt nepiecieSama
papildu ventilacija, pieméram, palielinot mehaniskas
ventilacijas efektivitati, ka arT papildu ventilacija sadeg$anas
produktu izvadiSanai arpuse, vienlaicigi nodroSinot gaisa
apmainu telpa.

Pirms papildu ventilacijas uzstadiSanas, sazinieties ar
specialistu.

Uzmanibu. lerici drikst izmantot gatavosanai un cepSanai.
lerici nedrikst izmantot citiem meérkiem, pieméram, telpas
apsildisanai.

lerice ir paredzéta majsaimniecibas tipveida funkcijam
(pieméram, édiena gatavoSanai) neprofesionalaiizmantosanai.
Majsaimniecibu piemeri:

- privatmajas un dzivokli,

- veikali, biroji un lidzigas darba vietas,

- lauksaimniecibas,

- viesnicas, moteli un citas dzivojamas telpas, kuras ierici
izmanto lietotaji, kas nav eksperti.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

lekartu nepiecieSams instalét atbilsto$i sais-
toSajiem noteikumiem un lietot telpas ar labu
ventilaciju. Pirms instaléSanas un_lietoSanas
iepazistieties ar lietoSanas instrukciju.
Virtuves plits lietoSanas laika pievérsiet uzma-
nibu bérniem, jo bérni neparzina plits lietoSanas
noteikumus Karsti virsmas degli, cepeskrasns
kamera, rinki, durvju stikls un trauki ar karstu
Skidrumu neuzmanibas gadijuma bérniem var
izraisit apdegumus. ) )
Pievérsiet uzmanibu, lai mehanizétas iekartas,
Pleméram, miksera, piesleguma vads nepieskar-
os plits kgrsta{é.m alam. .
Neijevietojiet atvilkné viegli uzliesmojoSus ma-
terialus, jo cepeskrasns lietoSanas laika tie var
aizdegties. ; ) . )
Edienu pagatavo$anas laika neatstajiet pliti
bez uzraudzibas. Ella un tauki var aizdegties
arkarsanas rezultata. o
zmaniet édiena uzvarisanas bridi, lai nepielau-
tu deglu nolieSanu. o -
Bojatu pliti atkal drikst izmantot tikai tadadqul-
um3, ja kvalificéts meistars ir novérsis radusos
ojajumus. . '
Pirms gazes pievades vai gazes balona ventila
atvérSanas parbaudiet, vai visi iekartas vadibas
regulatori ir aizgriezti. . .
Ne?le!aunet deglu nolieSanu vai nosmérésanu.
Netiros deglus iztiriet un nozavéjiet talit pec
atdziSanas, o )
Nenovietojiet traukus tieSi uz degliem.
Nenovietojiet traukus uz rinka virs viena de%a
ja to masa parsniedz 10 kg. Uz visa rinka drikst
novietot kopéjo smagumu ne lielaku par 40 kg.
Nedauziet vadibas regulatorus un deglus.
Uz atvértam cepeskrasns durvim nenovietojiet
priek8metus, kuru svars ir lielaks par 15 kg.
Aizliegts atvilkné ievietot karstus traukus,
ieliktnus (virs 75°C) un viegli uzliesmojoSus
materialus. o o
Neapmacitam personam aizliegts veikt iekartas
modifikacijas un remonta darbus. =
Neatgrieziet vadibas regulatorus, ja jums roka
neatrodas aizdedzinats sérkocins vai ierice
degla aizdedzinaSanai. |
Nedzésiet degla liesmu pasot. )
Stikla vaks sakarstot var saplaisat. Izslédziet
visus deglus pirms vaka nolaiSanas.
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Aizliegts veikt paSrocigu iekartas modifikaciju
uz citu gazes veidu, parvietot virtuves pliti uz
citu vietu un veikt izmainas baroSanas instala-
cija. STs darbibas drikst veikt tikai instalétajs.
JAgRADUSAS AIZDOMAS PAR GAZES IZDA-
LISANOS, NEDRIKST: )
aizdedzinat sérkocinus, sméekét, ieslégt un
izslegt elektrouztveréjus (zvans vai alp alsmo-
jumaslédzis), ka art izmantot citas elektriskas
un mehaniskas ierices, kas varétu radit elek-
trisko vai trieciena dzirksteli. Sada gadijuma
nekavéjoties nepiecieSams aizgriest gazes
balona 'ventili vai vadibas regulatorus, izvé-
dinat telpu un nekavéjoties izsaukt meistaru
bojajuma novérsanai. L
Jebkura tehniska bojajuma izraistta situacija
iekartai nepiecieS8ams ‘atslégt stravas padevi
(ievérojot augstak minéto noteikumu) un par
bojajumu zinot servisa centra.
Gazes instalacijai nedrikst pieslégt antenas
vadus, piem., radiouztveréjus. ~
Ja, aizdedzinot degli, ir sajatama gazes no-
plude no instalacijas, nekavéjoties aizgriezt
azes padeves ventili.

a gaze izdalas no nenoslégta gazes balona

ventila, nepiecieSams: gazes balonu apse?t
ar mitru segu, lai_balons atdzistu un varétu
aizgriezt ventili. P&c atdzesé3anas iznest ba-
lonu atverta lauka. Aizliegts atkartoti izmantot
bojatu gazes balonu. )
Ja’ virtuves plits netiek izmantota vairakas
dienas, aizgrieziet gazes instalacijas galveno
ventili, bet paSu gazes balonu péc katras
lietoSanas reizes.



IEKARTAS APRAKSTS

1a

1 Temperatiras regulacijas slédzis

2 Cepeskrasns funkcijas izvéles regulators
3,4, 5, 6 Gazes deglu vadibas regulatori
7 Termoregulatora kontrollampina L

8 Plits darba kontrollampina

9 Cepeskrasns durvju stiprinajums

10 Atvilkne*

11 Lielais deglis.

12 Vidéjais deglis

13 Rinki zem traukiem

14 Paligdeglis

15 Vidéjais deglis

16 Programmétajs

Aksesuari:

3a Cepama plats miklas izstradajumiem*
3b GriléSanas restes (zavésanas rezgis)*
3c Ceﬁamé plats cepeSiem .

3d Daksa un grileSanas iesma ramis*

Zim 2f:
a - Aizsardziba pret gazes aizpladi*
b - Aizdedzes svece

*dazi modeli
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UZSTADISANA

STs instrukcijas paredzétas kvalificétam iekartas
uzstadiSanas specialistam. Instrukciju mérkis ir no-
drosinat profesionalu iekartas instalaciju un apkopi.

Virtuves plits uzstadiSana . . .
® Virtuves telpai jabit sausai un gaisa caurlaidigai,
ar labu ventilacijas sistéemu atbilstosi tehniska-
am prastbam. . G

elpai ir jabat aprikotai ar ventilacijas sistému,
kas izvada sadeg$anas laika radusas izplides
gazes. Instalacijas aprikojums sastav no ventila-
Cijas rezga vai tvaika nosuceja. Tvaika nosicgju
nepiecieSams uzstadit saskana ar pievienotas
lietoSanas instrukcijas noradijumiem. Plits uz-
stadi] umamfnodroéma_bﬁvu piekluvi visiem
iekartas vadibas elementiem. .
Telpa janodroSina ar gaisa piepladi, kas ne-
piecieSama pareizai gdzes sadegSanai. Gaisa
piepladei jabat ne mazakai ka 2 m*h uz 1 kW
deglu jaudas. Gaisu iespéjams piegadat, izman-
tojot tieSo piepladi no ara, caur kanalu ar min.
Skersgriezumu 100 cm? vai no_blakus telpam,
kas aprikotas ar uz aru izejoSiem ventilacijas
kanaliem.

Zim 4a:
)

Saskidrinata gaze ir smagaka par gaisu un tadél
var uzkraties apaksejos telpas limenos. Telpam,
kuras uzstadtti baloni ar saskidrinato gazi, jabat
aprikotam ar ventilacijas_kanaliem, kas nodro-
8inatu gazes izvadi nopludes laika. ST iemesla
dél gan tukSos, gan_da,éil %llnos gazes balonus
nedrikst instalét vai uzglabat telpas ze zemes
virskartas (piem., pagrabos). Gazes baloni
nedrikst atrasties parak tuvu siltuma avotiem
(krasnis, damvadi, cepeskrasnis u.tml.), kas
varétu(g')ahellnét temperatidru balona iekSpusé
vir 50°C.

Gazes PITti ie_sgég’ams iebavet virtuves mébelés
[[dz aptuveni 850 mm augstai virtuves darba
virsmai. Nav ieteicams iebuvét augstak par
noradtto Iimeni.

lebavéjamo mébelu apdares virsmai un apdaré
izmantotajai lTmei jabut noturigai pret 100°C.
ST nosacijuma neievéro$ana var novest pie ap-
dares virsmas deformésanas vai atlimésanas.
Ja nav parliecibas par mébelu termisko izturibu,
virtuves pliti nepiecieSams iebavét aptuveni 20
mm attaluma.

Virtuves plitij blakus eso§am sienam vai mé-
belém, kas izvirzitas arpus deglu plaksnes,
jaatrodas vismaz 110 mm attdluma no deglas
plaksnes malas.

Sienai, kas atrodas aiz virtuves plits, jabat
noturigai pret augstam temperatiram. Virtuves
plits izmantoSanas laika tas aizmuguréja siena
var sakarst |idz aptuveni 50°C virs apkartnes
temperatarai.

Virtuves pliti novietojiet uz cietas un Iidzenas
virsmas (nenovietojiet uz pamatnes balstiem).

Pirms lietoSanas virtuves pliti nepiecieSams
nolimenot, kam ir TpaSa nozime vienmérigai
taukvielu plasanai pa pannu. Sim nolukam pa-
redzétas regulacijas kajinas, kas pieejamas péc
atvilknes iznemsanas. Regulacijas diapazons
+/- 5 mm.

*dazi modeli

Blokades montaza, kas nodrosina pret virtuves
plits apgasanos.*

Blokade tiek_montéta, lai noverstu virtuves plits
apgasanos. Pateicoties blokadei, kas virtuves pliti
aizsarga pret apgasanos, bérns, pieméram, uzrap-
joties pa cepeskrasns durtinam, nevar apgazt visu
virtuves pltti.

Zim 3z:

Virtuves plits
augstums 850 mm
A=60 mm

B= 103 mm
Virtuves plits
augstums 900 mm
A="104 mm

B= 147 mm

Virtuves plits pievienoSana gazes instalacijai

Uzmanibu!
PIti r}eﬁiecieéams ieslegt tada gazes veida insta-
|acijai, kadam iekarta ir ripnieciski paredzéta. Infor-

macija par gazes veidu, kadam iekarta ir ripnieciski
piemérota, atrodas uz datu plaksnites. Virtuves pliti
drikst pievienot tikai kvalificéts instalators, kuram ir
tiesibas pielagot iekartu citam gazes veidam.

Noradijumi meistaram
Instalétajam nepiecieSams: .
® atlauja gazes instalaciju uzstadiSanai,
iepazities ar informaciju, kas noradita uz virtuves
plits datu plaksnites par gazes veidu kadam
lekarta ir piemérota. Informaciju salidzinat ar
gazes piegades nosacijumiem instalacijas vieta,
parbaudtt o :
védinasanas efektivitati, t.i. gaisa apmainu telpa,
gazes armatdras savienojuma hermétiskumu,
visu virtuves plits funkcionalo elementu darbibas
efektivitati, o )
vai elektriska instalacija ir saderiga ar aizsargva-
du (nulles). . . .
pareizai aizsardzibas pret aizplldi un aizdedzes
svecCu darbibai, noregulét gazes regulatoru uz-
stadijumus, izmantojot pievienotas paplaksnes,
- parbaudit aizsardzibu pret aizplidi un aizdedzes
svecu darbibu, o
- 1[a darbojas nepareizi, nonemt vadibas regula-
toru un noregulét pirms paplaksnes (paplaksnu)
ievietoSanas uz varsta virzula, B .
- péc noreguléSana sistému’ nodrosSinat ar fik-
sacijas paplaksni un ievietot atpakal vadibas
regulatoru. ) )
izsniegt lietotdjam gazes plits pieslégSanas
apliecindjumu ‘un iepazistinat ar lietoSanas
instrukciju.
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Pieslegums elastigam térauda vadam.
Ja virtuves plits_tiek instaléta ievérojot klasi 2 un
apaksklasi |, |ekértas_E|e_sIégumu gazes instalacijai
ieteicams izmantot tikai metalisku elastigo vadu,
kas atbilst Valsts saistoSajiem noteikumiem. Gazes
pievades savienotaji ar caurulvitni 1/2”. Savienoju-
mus ieteicams hermetizét ar teflona lentu.
Pieslegumam nepiecieSams izmantot caurules un
blives, kas atbilst saistoSajiem standartiem. Mak-
simalais elastigd vada garums nedrikst parsniegt
000 mm. . L .
Parliecinieties, lai savienojumi nesaskartos ar ie-
kartas kustigajam dalam, kas tos varétu sabojat.

Pieslegums caurules instalacijai. =~
Plits ir aprikota ar piesléeguma Tscauruli ar vitni 1/2”.
Savienojumus ieteicams hermetizét ar teflona len-
t

u.
Pieslegumu gazes instalacijai javeic ta, lai nerastos
spriedze neviena no instalacijas punktiem vai kada
no iekartas dalam. )

Parmériga pievilkSanas momenta (lielaks par 20
Nm) vai pakulu izmantoSana var sabojat savieno-
jumu vai izraisit nopladi.

Pieslégums ar elastigo Slateni. . o
Gazes plits pieslégums ar elastigo $lateni iespé-
jams tikai saskidrinatas gazes balona instalacijas

adijuma. . ) .

ieslegumam nepiecieSams jzmantot gazes $|dte-
ni, kas atbilst valst saistoSajiem_noteikumiem. Ja
virtuves plitij ir sadkidrinatas gazes pieslégums,
nepiecieSams uzstadit spiediena regulatoru, kas
atbilst Valsts tehniskajiem noteikumiem.

Uzmanibu!

Ja ekspluatacijas laika rodas nepiecieSamiba no-
maintt reduktoru, nepiecieSams nodrosinat iekartas
tehnisko apskati, parbaudot gazes ventilus un aiz-
sardzibu pret aizpladi.

Virtuves plits pieslégSana elektribas padeves
tiklam*

® Plits rOpnieciski ir pielagota vienas fazes main-
stravas tikla baroSanai (230V 1N 50 Hz) un apri-
kota ar piesléguma vadu 3 x 1,5 mm? garumaun
kontaktdaksSu ar aizsargspraudni.

® Elektriskas instalacijas kontaktligzdai jabat ze-
meétai un nedrikst atrasties virs virtuves plits. Péc
virtuves plits uzstadiSanas elektriskas instalacijas
kontaktligzdai jabat brivi pieejamai.

® Pirms plits pievienoSanas kontaktligzdai, nepie-
cieSams parbaudit vai:

- drosinatajs un elektriska instalacija atbilst plits
slodzei,

- elektroinstalacija ir aprikota ar efektivu zemésa-
nas sistému, kas atbilst saistoSajiem standartiem
un noteikumiem,

- kontaktdak$a ir brivi pieejama.

Uzmanibu! Ja kabelis ir bojats, razotajam, ta péc-

ardoSanas_servisa darbiniekam vai personai ar
1dzigu kvalifikaciju tas ir janomaina, lai nepielautu
draudus cilvéka veselibai.

Virtuves plits pieslégSana elektribas padeves
tiklam*

Plits rGpnieciski pielagota pieslégsanai trisfazu
mainstravas tiklam (400V 3N~5 zF) Sildisanas
elementu nominala jauda ir 230 V. Pieslégumu
shéma izvietota plits pieslegumu tuvuma.
Piekluve listei iespéjama pec piesléeguma vaka
nonemsanas, atblokéjot eng%e_s ar plakano
skruvgriezi. Jaatceras par atbilstosu piesléguma
vada izvéli, ievérojot piesléguma veidu un plits
nominalo jaudu. . o
Piesléguma vadu nepiecieSams nostiprinat plits
B|esléguma apskava.

zmanibu! o .
Atcerieties par nepiecieSamibu pieslégt
aizsardzibas kédj plits piesléguma parslégam,
as apziméts ar (3).Plits elektroinstalacijai jabat
aprikotai ar droSibas izslégSanas sledz, lai
avarijas situacijas batu iespéjama stravas padeves
atslégSana. Attalumam starp droSibas izslegSanas
slédza parslégiem jabat min. 3 mm. Cits plits

ieslegums, neka paradits shema, var izraistt plits

ojajumus.

Zim.4b
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Plits pielagosana citam gazes veidam.

So darbibu drikst veikt tikai kvalificéts instalators.
Ja iekartas baro$anai paredzéta gaze atSkiras no
rfg)memskal versijai paredzétas gazes, t.i. 2
20 mbar, nepiecieSams nomaintt degla sprauslu un
noregulét liesmu.

Lai pielagotu virtuves pliti cita gazes veida
dedzinaSanai, nepiecieSams:

® nomainit sprauslas (skat. tabulu zemak),

® noregulét ,ekonomisko” liesmu,

Uzmanibu!

Razotaja piegadatas virtuves plitis_ir aprikotas_ar
degliem, kas ripnieciski pielagoti uz datu plak-
snites un garantijas talona noradita gazes veida
dedzinasanai.

Somipress tipa degli (saskana ar Gazes veids
apziméjumu ,SOMilpress” uz degla G20 2H 20 mbar G30 3B/P 37mbar
korpusa)
Sprauslas diametrs | mm 0,72 0,52
Paligdeglis
Siltumslodze kW 1,00 1,00
Gazes paterins g/h - 73
Sprauslas diametrs | mm 0,98 0,67
Vidégjs
Siltumslodze kW 1,80 1,80
Gazes patérins g/h - 131
Sprauslas diametrs | mm 1,17 0,83
Liels
Siltumslodze kw 2,80 2,80
Gazes patérins g/h - 204
) Virtuves plits pielagoSana | Virtuves plits pielago$ana
Degla liesma no saskidrinatas gazes uz | no saskidrinatas gazes uz
dabasgazi dabasgazi
Pilns 1. Degla_sprauslu nomainit|1. Degla sprauslu nomainit
Fret iemérotu atbilstoSi deglu Pret iemérotu atbilstoSi deglu
abulai. abulai.
; 2. Regulacijas skravi viegli |2. ReguléSanas skravi viegli
Ekonomiska izs.kru\?étun g]oregulétliesmgs ieskrpg\’/ét, lai tpérbauditu Iie%—
apjomu. mas intensitati.

Lai veiktu regulacijas darbibas, nonemiet vadibas regulatorus.

Izmantotajiem virsmas degliem nav nepiecieSama
sakotnéjas liesmas regulacija. Pareizai liesmai
redzami izteikti zili zalas Krasas konusi. |sa,
trokSnaina liesma vai gara, dzeltena un dimojosa
liesma bez izteikti iezimetiem konusiem liecina par
neatbilstoSu gazes kvalitati majas instalacija vai art
degla aizséréSanu vai bojajumiem. Lai parbauditu
liesmu, sildiet degli aptuveni 10 mindtes ar pilnu
liesmu, péc tam pagrieziet ventila regulatoru uz
ekonomisko liesmu. Liesmai nevajadzétu nodzist
vai parlekt uz sprauslu.

Zim.5a - Degla sprauslas nomaina izskriivet sprauslu
ar aréjas galatslegas 7 palidzibu un nomaintt pret
gazes veidam piemérotu (skat. tabulu augstak).

Uzmanibu!

lekartas uzstadijumu vai_instalacijas mainu, lai
pielagotu citam gazes veidam, neka noradits uz
lekartas razotaja datu plaksnites vai dzivokla gazes
instalacijas, drikst veikt vienigi kvalificéts instaletajs.

zim.5b - Ventila regulacija
zim.5¢ - Ventila regulacija

Uzmanibu! . o

Péc regulacijas beigdm nepiecieSams uzlimét
informativo uzlimi ar gazes veidu, kadam plits ir
piemérota.
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Pirms virtuves plits pirmas ieslégSanas

® nonemiet iepakojuma elementus,

® iztukSojiet atvilkni, attiriet cepeSkrasns kameru
no rapnieciskas apstrades Iidzekliem,

® iznemiet cepeskrasns aprikojumu un nomazgajiet
silta udenT, pievienojot trauku mazgasanas lidzekli,

® telpa ieslédziet ventilaciju vai atveriet logu,

® zkarséjiet cepeskrasni i250°C temperatdra
aptuveni 30 min.), notiriet netirumus un rupigi no-
mazgajiet.

Uzmanibu!

Plitim, kas aprikotas ar elektronisko prog-
rammét%]_u a, péc pieslégsSanas elektro-
tiklam, displeja lauka paradisies ,0.00".
lestatiet programmeétaja pasreizéjo laiku.
(Skat. programmatora izmantoSana). _
Ja pasreizéjais laiks netiek iestatits,
cepeskrasns nedarbosies.

CepesSkrasns kameru mazgajiet tikai ar_siltu
Fgenll(l pievienojot nedaudz trauku mazgajama
1dzekla.

Mehanisks minasu skaititajs M*

Minasu skaititajam nav plits darbibas vadibas funk-
cijas. Tam ir tikai atgadinaSanas ar skanas signalu
ParTsém kulinarijas darbtbam funkcija. Ta darbibas
aiks: no 0 [tdz 60 minatém.

zim.6a
Mehanisks hronometrs Ms*

Hronometrs ir paredzéts cepeSkrasna darbibas
reguléSanai. To var uzstadit diapazona no 0 ltdz 120
minatém. Péc uzstadita laika nobeig$anas ieslégts
skana signals un automatiski izslégts cepeskrasns.
Programmeésana — regulatoru rotét pulkstenraditaja
kustibas virziena un uzstadit noteikto laiku.

Zim.6b

Kad regulators iz _uzstadits uz
cepeskrasns nevar but ieslégts.
Gadijuma, kad Jas negribat lietot hronometru, to
jauzstada uz poziciju M,

,0” poziciju,

zim.6c¢
Trauku piemekléSana

Pievérsiet uzmanibu tam, lai trauka apaksas
diametrs vienmeér batu lielaks par degla liesmas
vainagu, bet paSam traukam batu uzlikts vaks .
leteicamais trauka diametrs ir 2,5 - 3 reizes lielaks

par de?!a diametru, t.i.: )

® paligdeglim - trauki ar diametru no 90 Iidz 150
mm,

® vidéjam deglim - trauki ar diametru no 160 Iidz
220°'mm,

® |ielajam deglim — trauki ar diametru no 200 lidz
240 mm, bet trauka augstums nedrikst bat lielaks
par ta diametru.

zim.6d:

a - nepareizi

b - pareizi

*dazi modeli

zZim.6e: o

a - Pozicija deglis ieslégta

b - Pozicija ekonomiska liesma
¢ - Pozicija liela liesma

Uzmanibu!

Uz sildianas virsmas nedrikst izmantot virtuves
traukus, kas izbiditi pari tas malai.

Deglu aizdegSana bez aizdedzes sveces

® aizskiliet sérkocinu, ) )

® jespiediet vadibas regulatoru lidz sajatamai
pretestibai un pagrieziet pa kreisi Iidz pozicijai
Jiela liesma”, 3

® aizdedziniet gazi ar sérkocinu, .

® jestatiet v‘I?mo liesmas apjomu (piem., ,eko-
nomiska’) @, ) .

® zslédziet degli péc gatavoSanas beigam,

Pa?rieiot vadibas regulatoru pa kreisi (poz.
zslégts @).

Deglu aizdeg$ana ar aizdedzes sveci*

® nospiest aidedzes sveces taustinu ﬁ{, )

® espiediet vadibas regulatoru I1dz sajatamai
pretestibai un pagrieziet pa kreisi [1dz pozicijai
Jiela liesma” , @

® pieturét l1dz aizskilas gaze, )

® |estatiet v'I?mo liesmas apjomu (piem., ,eko-
nomiska”),

izslédziet degli péc gatavoSanas beigam,
pa?rleiot vadibas regulatoru pa kreisi (poz.
izslegts @).

Deglu aizdegSana ar aizdedzes regulatoru®

® espiest izvéléta degla vadibas regulatoru lidz
pretestibai un pagriezt pa kreisi lidz pozicijai
Jiela liesma”, i

® pieturét [1dz aizskilas gaze, )

® Dpéc degla liesmas aizdegSanas, samazinat

spiedienu uz regulatoru un iestatit vélamo
liesmas apjomu.

Uzmanibu! )
Modelos ar aizsardzibu pret gazes aizplu-
di, virsmas deglus aizdedzinasanas laika
nepiecieSams pieturét aptuveni 10 s, va-
dibas regulatoru Iidz pretestibai iespiezot
pozicija ,liela liesma”, tadéjadi panakot
aizsardzibas ijeslégSanos. )
Jarodas gratibas ar aizdedzi, kas saistitas
ar gazes _un tas sastdva mainu, nepie-
cieSams izcentrét uzvazni attieciba pret
aizdedzes sveci.

Degla liesmas piemeklésana

Pareizi noregulétam degliem ir gaisi zilas krasas
liesma ar izteikti iezZimétu’iek$ejo konusu. Liesmas
apjoms tiek piemekléts ar degla regulatora palidzibu:

& lielaliesma
& maza liesma (saukta par ,,ekonomisko”)
® nodzésts deglis (gazes padeve aizgriezta)

Atkariba no vajadzibas, liesmas apjomu iesp&jams
mainit.

zim.6f

a - nepareizi
b - pareizi
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Uzmantbu! ) ) )
Aizliegts regulét liesmas apjomu diapazo-
na starp izslégta degla poziciju | un lielas
liesmas poziciju § .

Aizsardziba pret gazes aizpludi* )

Virtuves plits ir aprikota ar automatisku aizsardzibas
glgému pret gazes aizpludi liesmas pazuSanas

r1zos.
ST sistéma aizsarga pret gazes nopladi brizos, kas
degla liesma nodziest degla nolieSanas rezultata..
Lai de%hs atkal aizdegtos, nepiecieSama lietotaja
a.

palidzi

Sildrinka apkalpe*

Dazi modelu virsmas ir aprikotas ar sildrinki (skat.
tabulu ievietotu nodala Izstradajumu apraksts).

MIN. Uzsildisana

Darzenu sautéSana, Iéna varisana
Zupu, lielaku édienu daudzumu
varisana _

Léna cepSana

Galas, zivju apcep$ana

MAX. Atra uzsildisana,

IzslégSana

cwenN e—e

Zim.6g

Sildzonam ir diferenta sildiS8anas jauda. SildiSanas
jaudu var _pakéﬁen_ls_kl regulét, pagriezot Kloki
pa labi_vai pa kreisi. Sildrinka ieslegsana tiek
signalizéta ar dzltenas kontrolspuldzites iedegsa-
nos uz vadibas panela.

*dazi modeli

Uzmanibu! o
Saglabajiet sildrinka tiribu — netirumi aiztur
siltuma pievadisanu. - )
Sargajiet sildrinki pret koroziju. lzslédziet
sildrinki pirms trauka nonemsanas.
Neatstajiet uz ieslégta sildrinka traukus ar
édieniem gatavotiem ar taukiem un ellam
bez uzraudzibas, parkarséti tauki var aiz-
degties.

Piemérota trauka izvéle lauj ietauptt energiju. Trau-
kam jabat biezs, plakans dibens, ta diametram
l[ébm vienadam ar sildrinka diametru (18 cm), jo
ados apstaklos ir optimala siltuma pieva-disana.

Zim.6h
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Vadibas programmatora darbiba

HHHE

< oK >

OK - darba reZima izvéles tausting
> -tausting Plus

<  -taustind Minus

@ - darba'gatavibas simbols

W - mind8u raditaja simbols
*l - darba laika simbols

Pasreizéja laika iestatiSana

Péec iekartas pieslégSanas elektribas tiklam vai

atkartotas ieslegSanas péc stravas padeves atjau-

no8anas, displeja paradas pulséjoss 0.00: )

® nospiest un turét nospiestu taustinu OK _(vai
v!enlalcT%g taustinus </ >)Idz displeja paradas
simbols @ un punkting zem simbola sak pulsét,

® 7 s laika nepiecieSams iestatit pasreizéjo laiku,
izmantojot taustinus </ >.

Péc aptuveni 7 s péc laika iestatTfjumu beigam, jaunie
iestatijumi tiks saglabati atmina, bet punkts zem
simbola & beigs pulsét. o o
Laiku iespé&jams veélak labot, vienlaicigi nos%lezot
taustinus <’/ >, kad punktins zem simbola @ sak
pulsét, pasreizéjo laiku iespejams labot.

Uzmanibu! . . .
Cepeskrasni iespéjams ieslégt péc simbola & pa-
radiSanas displeja.

Minasu raditajs

MinGSu raditaju iespéjams ieslégt jebkurad bridr,

neskatoties uz citam programmeétaja aktivizétajam

funkcijam. Laika skalu |es$éjams iestatit no 1 mind-

tes [1dz 23 stundam un 59 minatem.

Lai iestatitu mind$u raditaju nepiecieSams:

° Bolsplﬁ@sttaustlrju OK, displeja saks pulset sim-

ols £3:

® estatit minGSu raditaja laiku , izmantojot taus-
tinus </ >, displeja garédés Iestatitais minasu
raditaja laiks un darba funkcija £ péc iestatita
laika beigam ieslédzas skanas signals un pulsé
)

® |ai izslégtu skanas si&nél_u,_nosp_iediet un turiet
nospiestu taustinu OK vai vienlaicigi nospiediet
un turiet nospiestus taustinus < / >, simbols £
nodzisis, bet displejs paradis pasreizéjo laiku.

Uzmanibu! . . o
Ja skanas signals netiks izslégts manuali, tas izslég-
sies automatiski péc aptuveni 7 minatém.

Darbibas laika funkcija

Ja cepeskrasnij ir jaizslédzas konkréti iestatta laika,

nepiecieSams: B ) . .

® |ai izslegtu darbibas laika funkciju, ar cepes-
krasns vadibas regulatoru iestatiet nepiecie-
Samo _funkciju, bet ar temperattras regulatoru
attiecigo temperaturu.

nospiest taustinu OK [idz displeja uz isu bridi
paradas dur bet simbols = sak pulsét,

lestatit vélamo darba laiku ar taustiniem

< />, skala no 1 mindtes I1dz 10 stundam.

lestatitais laiks tiks saglabats atmina péc aptuveni 7
sekundém, displeja nog)aunf B)arédlsues pasreiz&jais
laiks un iedegsies simbols I"l. L
Péc deklaréta darbibas laika beigam, cepeSkrasns
automatiski nzwlé sies un atskanes skanas signals,
bet simbols I"ll saks mlrg?ot. .
® estatit cepeskrasns funkcijas vadibas regulatoru
un temperataras regulatoru |zslégté_pozTC|gé,.
® |ai |zslec1;tu skanas sa%nélp,.nospledget un furiet
nospiestu taustinu OK vai vienlaicTgi n_ospledheﬁ
un turiet nospiestus taustinus </ >, simbols I™
nodzisTs, bet displejs paradis pasreizé&jo laiku.

lestatijumu dzéSana

Jebkura bridi iesp&jams mainit minasu raditaja vai
darbibas laika funkcijas. |est_atT{um_us. ) o
® |ai dzéstu darba laika iestatijumus, vienlaicigi

nospiediet taustinus </ >.

MinaSu raditaja iestatijumu dzéSana:

® ar taustinu OK izvéléties minasu raditaja funk-
ciju,

® vélreiz nospiest taustinus </ >,

Skanas signala tona maina

Skanas signala toni iesp&jams mainit sekojosi:
® vienlaicigi nospiest taustinus </ >, . )
® ar taustinu OK izvéléties funkciju ton, displeja
noradijumi saks pulsét:
® ar taustiniem </ > izvéléties atbilstoSu toni:
diapazona no 1 1dz 3 ar taustinu >
diapazona no 3 I1dz 1 ar taustinu <.

Displeja spilgtuma maina

lespejams mainit displeja spilgtumu skala no 1 lidz 9,
kur 1 nozimé vistumsako iestattjumu, bet 9 visgaisa-
ko. levadtto vertibu iespéjams izmantot, ja pulkstenis
nav aktivs (t.i. lietotajs nav pieskaries nevienam no
taustiniem vismaz 7 sekundes).

Displeja spilgtumu iesp&jams mainit sekojosi:

® vienlaicigi nospiest taustinus </ >, )

® ar taustinu OK izvéléties funkciju bri (nospiezot
vienreiz, iespéjams pariet uz funkciju ton, no-
spieZot divas reizes, uz funkciju bri).

® ar taustiniem </ > izvéléties veélamo spilgtumu:
diapazona no 1 lidz 9 ar taustinu >
diapazona no 9 Iidz 1 ar taustinu <.

Uzmanibu! . o .
Kad pulkstenis ir aktivs (t.i. lietotajs ir nospiedis
taustinu pedéjo 7 sekunzu laika), displeja spilgtums
ir maksimals.

Nakts rezims

Laika no plkst. 22.00 Itdz 6.00 pulkstenis automatiski
samazina displeja spilgtuma Iimeni.
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Cepeskrasns ar gaisa plusmu

auPsela sildelementa, grila un siltd gaisa plismas
palidzibu. STs cepeskrasns vadiba notiek ar darba
reZzima vadibas regulatora palidzibu — iestatijumi ar
vadibas regulatora pagrieSanu uz izvéléto funkciju,
un temperatdras vadibas regulatoru — |estatT{um|
ar vadibas regulatora pagrieSanu uz izvéléto tem-
peratdru.

Zim.6j

Zim.6k

Izsyyl?gg”ana, pagriezot abus regulatorus pozicija

0

AAAAAN

Cepeskrasni iespé{'ams uzsildit ar apak$gja un

HyrneBasi yCTaHOBKa

leslégts grils _ o )
Virspuses ,grileSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cep$anai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi (ce-
pama édiena biezums nedrikst bat lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi).

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTernb .

Saja vadibas regulatora pozicija cepes-
krasns silda tikai ar augsejais sildelementu.
Miklas cep$ana no apaksas

leslégts apakséjais sildelements

Saja vadibas regulatora pozicija cepes-
krésns silda tikai ar apak$gjo sildelementu.
Miklas cep$ana no apak$as (piem., mitra
mikla un ar auglu pildijumu).

leslegts augséjais un apakseéjais silde-
lements .

Saja vadibas regulatora pozicija cepes-
krasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski piemé&rota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms ‘sasildit cepeskrasni un izmantot
tums$as cepamas platis) cep$anai viena
[TmenT.

Neat_kafgs iekartas apgaismojums
Pagriezot regulatoru $aja pozicija, tiek ie-
guts cepeskrasns kameras apgaismojums.

Sildisanas funkcija ECO
Izmantojot 8o funkciju, tiek ieslégts op-
timals sildiSanas veids, lai taupitu ener-
giju édiena pagatavo$anas laikad. Saja
reguléSanas slédZa pozicija cepeskrasns
apgaismojums ir izslégts.

Kontrollampinas

Par cepeskrasns ieslégSanos signalizé divu kon-
trollampinu ieslégSanas — dzeltenas un sarkanas.
Par iekartas darbu signalizé dego$a dzeltena kon-
trollampina. Sarkanas kontrollampinas nodzi$ana
signalizé par iestatitas temperatiras sasniegSanu
cepeskrasns kamera. Neskatoties uz to, ka receptés
noradits, ka édienu nepiecieSams ievietot sakarsusa
cepeskrasni, $o darbibu nepiecieSams veikt ne atrak
ka péc pirmas sarkanas kontrollampinas nodziSanas
reizes. CepSanas laika sarkana kontrollampina
periodiski ieslégsies un izslégsies (temperaturas
saglabasana cepeskrasns kameras iekSpusé).
Dzeltena kontrollampina var degt regulatora pozicija
,Cepeskransns apgaismojums’.
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Cepeskrasns ar gaisa plusmu
(ar ventilatoru)

Cepeskrasni iespéjams uzsildit ar apak3éja, augseja
sildelementa un grila palidzibu. Sis cepeSkrasns
vadiba notiek ar darba rezZima vadibas regulatora

altdzibu — iestatijumi ar vadibas regulatora pagrie-
sanu uz izveléto funkciju, un temperatdras vadibas
regulatoru — iestatijumi ar vadibas regulatora pagrie-
§anu uz izvéléto temperatdru.

Zim.6l
Zim.6k

Izsnlc;egg”ana, pagriezot abus regulatorus pozicija

Uzmanibu! ) )
UzsildiSanas ies|égSana (sildelementa
u.tml.), ieslédzot jebkuru no cepesSkrasns
funkcijam, iespéjama tikai péc temperatiras
iestatisanas.

Nulles iestatijumi

Atra sasilSana o
leslégts augS€jais un apak$éjais
sildelements, grils un ventilators. Sakotnéjas
cepeskrasns sasilSanas izmantoSana.

W

A

Atkausésana_ ) )
leslégts tikai ventilators bez neviena
sildelementa.

leslégts ventilators, grils un augséjais
sildelements.

Sts funkcijas_izmanto8ana praksé !au{
paatrinat cepSanas procesu un uzlabo
ediena garsu.

Sé)écigs. rils
| (Supergris)) o
unkcijas’ ,spécigs_grils”_ieslégSana
lau girl ét ar vienlaicigi ieslégtu augseéjo
sildelementu. ST funkcija palidz iegut
paaugstinatu temperatdru_cepeskrasns
augSpusé un édiens klast branaks,
vienlaicigi apcepot ta lielakas porcijas.

leslégts grils o )
Virspuses ,grileSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cep$anai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi
(cepama édiena biezums nedrikst bat lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi)

leslégts apakséjais sildelements .
Saja_vadibas’ regulatora pozicija
cepedkrasns silda tikai ar apak$éjo
sildelementu. Miklas cepSana no apaksas
(piem., mitra mikla un ar auglu pildijjumu).

leslegts augséjais un apakséjais
ildelements B

aja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski piemérota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms sasildit cepeskrasni un izmantot
;t_uméz‘gs cepamas platis) cepSanai viena
Tment.

leslégts ventilators, apakséjais
sildelements un augséjais sildelements
Saja regulatora pozicija cepeSkrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ventilatoru
(funkcija ieteicama cepSanas laika).

Neatkarigs iekartas apgaismojums_
Pagriezot regulatoru $aja pozicija, tiek iegits
cepeskrasns kameras apgaismojums.

Sildisanas funkcija ECO

Izmantojot So funkciju, tiek ieslégts optimals
sildianas veids, lai taupItu energiju édiena
pagatavoS$anas laika. Saja reguléSanas
sledza pozicija cepeskrasns apgaismojums
ir izsléegts.

Kontrollampinas

Par cepeSkrasns ieslégSanos signalizé divu
kontrollampinu ieslégSanas — R un L. Par iekartas
darbu signalizé degoSa R kontrollampina. L
kontrollampinas nodzisana signalizé par iestatitas
temﬁeratlﬂras sasniegSanu cepeskrasns kamera.
Neskatoties uz to, ka receptés noradits, ka édienu
nepiecieSams ievietot sakarsusa cepeskrasni, $o
darbibu nepiecieSams veikt ne atrak ka péc pirmas L
kontrollampinas nodziSanas reizes. Cep$anas laika
L kontrollampina periodiski ieslégsies un izslégsies
(temperatlras saglabasana cepeskrasns kameras
iekSpusé). R kontrollampina var degt regulatora
pozicija ,Cepeskransns apgaismojums”.
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Cepeskrasns ar gaisa pliismu (ar ventilatoru
un silta gaisa pliismas sildelementu)

Cepeskrasni iespég'ams. uzsildit ar apak$€ja un
au?§élé sildelementa, grila un siltd gaisa plismas
palidzibu. STs cepeskrasns vadiba notiek ar darba
reZima vadibas regulatora palidzibu — iestatTjumi ar
vadibas regulatora pagrieSanu uz izvéléto funkciju,
un temperatdras vadibas regulatoru — iestatijumi
ar vadibas regulatora pagrieSanu uz izvéléto
temperatlru.

Zim.6m
Zim.6k
Iz.sulégénana, pagriezot abus regulatorus pozicija

» »

Uzmanibu! . )
UzsildiSanas ieslégSana (sildelementa
u.tml.), ieslédzot jebkuru no cepeskrasns
funkcijam, iesp&jama tikai péc temperatiras
iestatiSanas.

Nulles iestatijumi

Atra sasilsana. o
leslégta silta gaisa plisma, grils. Sakotnéjas
cepeskrasns sasilSanas izmanto$ana.

Atkausésana_ ) )
leslégts tikai ventilators bez neviena
sildelementa.

leslégts ventilators, grils un augséjais
sildelements. )
Sts funkcijas_izmanto8ana praksé !aU{
paatrinat cepSanas procesu un uzlabo
ediena garsu.

Sspéchs. rils
& upergrils)) o .
unkcijas’,spécigs_grils”_ieslégSana
lau girl ét ar vignlaicigi ieslégtu augseéjo
sildelementu. ST funkcija palidz iegut
paaugstinatu temperatdru_cepeskrasns
augSpusé un édiens klast branaks,
vienlaicigi apcepot ta lielakas porcijas.

leslégts grils _ o )
Virspuses ,griléSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cepSanai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi
(cepama édiena biezums nedrikst bat lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi)

leslégts apakséjais sildelements .
Saja_vadibas’ regulatora pozicija
cepedkrasns silda tikai ar apak$éjo
sildelementu. Miklas cepSana no apaksas
(piem., mitra mikla un ar auglu pildijjumu).

leslegts augséjais un apakséjais
ildelements B

aja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski piemérota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms sasildit cepeskrasni un izmantot
;t_uméz‘gs cepamas platis) cepSanai viena
Tment.

leslégta silta gaisa plusma

Vadibas regulatora iestatiSana pozicija
Jieslégta silta gaisa plisma” lauj sasildit
cepeskrasni piespiedu rezima, izmantojot
termoventilatoru, kas atrodas cepeskrasns
kameras aizmuguréjas sienas centralaja
dala. AtSkirlba no konvencionalds cepes-
krasns, tiek izmantota zemaka cep$anas
temperatdra.

ST sildi$anas veida izmantosana nodro$ina
vienmerigu siltuma cirkulaciju ap édienu,
kas atrodas cepeskrasni.

leslegts ventilators, apakséjais
sildelements un augs$éjais sildelements
Saja regulatora pozicija cepeskrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ventilatoru
(funkcija ieteicama cepSanas laika).

Ia

leslégta silta gaisa pliisma un apakseéjais
sildelements - . )
Saja regulatora pozicija cepeskrasns reali-
zé silta gaisa plismas un ieslégta apak3éja
sildelementa funkciju, kas veicina tempe-
ratlras palielinaSanos miklas izstradajuma
apakspusé. Liels siltuma daudzums_tiek
pievadits miklas izstradajuma, mitras miklas
un picas apakSpuseé.

Neatkarigs iekartas apgaismojums_
PagrieZot regulatoru $aja pozicija, tiek ieglts
cepeskrasns kameras apgaismojums.

Karsta gaisa plisma eco _ o
Izmantojot So funkciju, tiek ieslégts optimals
sildiSanas veids, lai taupitu energiju édiena
pagatavoSanas laika. Saja reguléSanas
slédZa pozicija cepeskrasns apgaismojums
ir izsléegts.

Par cepeskrasns ieslégSanos signalizé divu
kontrollampinu ieslégSanas — R un L. Par iekartas
darbu signalizé degosa R kontrollampina. L
kontrollampinas nodzisana signalizé par iestatitas
temﬁeratﬂras sasniegSanu cepeskrasns kamera.
Neskatoties uz to, ka receptés noradits, ka édienu
nepiecieSams jevietot sakarsusa cepeskrasni, $o
darbibu nepiecieSams veikt ne atrak ka péc pirmas L
kontrollampinas nodziSanas reizes. CepsSanas laika
L kontrollampina periodiski ieslégsies un izslégsies
(temperatiras saglabasana cepeskrasns kameras
mké_py_sé&. R kontrollampina var degt regulatora
pozicija ,Cepeskransns apgaismojums”.
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Grila lietosana*

GrileSanas process notiek uz édienu iedarbojoties
infrasarkanajam starojumam, kuru izstaro nokaité-
tais grila sildelements.

Lai ieslég{tu grilu:
® estatiet cepesSkrasns vadibas regt

pozicija, kas apziméta ar simbolu

4,

® sildiet cepesSkrasni aptuveni 5 minttes (ar aiz-
vértam durvim). - .

® jevietojiet cepeskrasni cepamo platni vajadzigaja
plauktu pozicija, be,t grileSanas gadijuma uzies-
ma, uz zemaka limena (zem restes& novietojiet
pileSanas pannu, )

® aizveriet cepesSkrasns durvis.

GrileSanas un spécigas griléSanas funkcijai
temperatiru neplecieSams maksimalie iestatit
uz 210°C (200° 3 bet griléSanai ar ventilatoru
maksimali uz 190 °C.

* cepeskrasns durvis ar 2 stikliem

Uzmanibu! .

Grilét drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim. o o

Kad tiek izmantots grils, iekartas pieejamas
da;(!g?tv_ar sakarst. Nelaujiet bérniem tuvoties
ieKartai.

*dazi modeli

GrileSanas iesma izmanto$ana*

Grilesanas iesms groza un grilé édienu cepeskrasnr.
Paredzéts majputnu galas, Sasliku, desinu un Iidzigu
édienu pagatavosSanai. GrileSanas iesma piedzinu
ieslédz un izslédz vienlaicigi ar griledanas funkcijas
igslégSanu un izslégSanu.

So funkciju izmantoSanas laika var rasties Tslaiciga
iesma motora apstasanas vai grieSanas virziena
maina. Tas neietekmé cepSanas procesu un kvalitati.

Ediena sagatavo$ana uz griléSanas iesma:

® uzduriet édienu uz iesma un nofikséjiet ar daksu
palidzibu, ) .

® |esma rami iebidiet cepeskrasni uz 3 plauktu
pozicijas no apaksas, .

® |esma galu iebidiet piedzinas uzmava, pieversot
uzmanibu, lai iesmastiprindjuma metaliskas
dalas rieva atbalstitos uz ramja,

® izskravet rokturi,

® iebidiet plati zemakaja cepeskrasns kameras
[Tmeni un aizveriet durvis.

Zim.6y
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Konditorejas izstradajumi ® tabula noraditajiem parametriem ir informativa
. o . o nozime un tos ir iespéjams korigét, atkariba no
® konditorejas izstradajumus ieteicams cept uz pieredzes un kulinarijas prasibam,
cepamam platem, kas ir iekartas ripnieciska ®  ja pavargramatas noradita informacija ieve-
sastavdala. . o rojami atSkiras no lietoSanas instrukcijas
® miklas izstradajumus iesp&jams cept ari citas noradijumiem, ltidzu, vadieties péc lietoSanas
formas un uz citam platim, kuras novieto uz instrukcijas.
Zaveésanas rezga, cepSanai leteicams izmantot .
cepamas platis melna krasa, kas labak vada Galas cepSana
siltumu un saisina cepsanas laiku, o . L
® nav ieteicams izmantot formas un platis gaisa ®  cepeskrasni gatavojiet galas porcijas virs 1 k_?,
un spidiga krasa, ja tiek izmantota konven- mazéaku daudzumu'ieteicams gatavot uz plits
cionala sildisSana (aug$éjais+apakséjais virsmas . o
sildelements). Sada veida formu un plasu ceﬁsanal izmantojiet karstumizturigus traukus
izmanto$anas gadijuma mikla no apaksas var ar karstumizturigiem rokturiem, .
palikt neapcepta, cepSanas laika uz Zavesanas rezga vai restes,
® izmantojot silta gaisa plusmas funkciju, cepes- uz viszemaka limena novietojiet cepamo plati
krasns kameru pirms tam nav nepiecieams ar nelielu tdens daudzumu, =~
sakarsét. Visiempéréjiem sildisanas veidiem, ® vismaz reizi cepSanas puslaika ieteicams
pirms miklas izstradajuma jevietoSanas, ce- apgriezt galu uz otru pusi.. Ce[i'gsavnas laika
peskrasns kameru nepiecieSams uzkarset, periodiski parle |et_gﬁl!u ar izdalijusos mérci
® pirms miklas izstradajuma iznems$anas no vai karstu salstdeni. Néparlejiet galu ar aukstu
cepe$krasns parbaudiet ta gatavibu ar koka Gdeni.
irbuli$a palidzibu (pareizas cepSanas rezultata
iedurtais irbultis paliek sauss un firs),
® miklas jzstradajumu, péc cepeskrasns izslég-
Sanas, ieteicams atstat kamera vél uz aptuveni
5 minatém, . )
® gatavo izstradajumu temperatira péc silta

gaisa plasmas funkcijas izmanto$anas parasti
ir par aptuveni 20 — 30 gradiem mazaka salidzi-
najuma ar konvencionalo cepSanu (izmantojot
augs$éjo un apakseéjo sildelementu),

Sildisanas funkcija ECO
® sildiSanas funkcija ECO, tiek ieslégts optimals sildiSanas veids, lai taupttu energiju &édiena

pagatavosanas lai,

® cepSanas laiku nav iespéjams samazinat, iestatot lielaku temperatiru, nav ieteicama art
cepeskrasns uzkarséSana pirms édiena cepSanas, ~ ~ )
® cepSanas laika nav ieteicams mainit temperatdras iestatijumus un atvért durvis.

leteicamie parametri, izmantojot ECO funkciju

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija

Biskvits 180 - 200 2-3 25 - 40"
ECO

Rauga/ smilsu 180 - 200 2-3 25- 40"
miklas kékss ECO

Zivis 190 - 210 2-3 25-100?
ECO

Liellopa gala 200 - 220 2 90 - 120?
ECO

Cikgala 200 - 220 2 90 - 160?
ECO

Vista 180 - 200 2 80 - 100?
ECO

" leteicams miklas izstradajumiem, kuru cep$anas ilgums neparsniedz 40 min.
2 leteicams galas porcijam, kuru svars parsniedz 1 kg.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI
Sildisanas funkcija ECO

® sjldi$anas funkcija ECO, tiek ieslégts optimals sildiSanas veids, lai taupttu energiju &édiena
pagatavo$anas lai, . . . . o

® cepSanas laiku nav iespéjams samazinat, iestatot lielaku temperatdru, nav ieteicama art
cepeskrasns uzkarséSana pirms édiena cepSanas, ) )

® cepSanas laika nav ieteicams mainit temperatdras iestatijumus un atvért durvis.

leteicamie parametri, izmantojot ECO funkciju

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Rauga/ smilSu 180 - 200 2 50 - 70
miklas kékss ECO
Zivis 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Liellopa gala 200 - 220 2 90 - 120
Cukgala 200 - 220 2 90 - 160
’ ECO
Vista 180 - 200 2 80 - 100
ECO

Karsta gaisa pliismas ECO funkcija

®  |zmantojot kgr.stéégaisa plismas ECO funkciju, tiek ieslégts optimals sildiSanas veids, lai
taupitu énergiju édiena pagatavosanas lai, . o

® cepSanas laiku nav iespéjams samazinat, iestatot lielaku temperatdru, nav ieteicama art
cepeskrasns uzkarséSana pirms édiena cepSanas,

® cepSanas laika nav ieteicams mainit temperatdras iestatijumus un atvért durvis.

leteicamie parametri, izmantojot karsta gaisa plismas ECO funkciju

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits @] 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Rauga/ smilSu 180 - 200 2 50 - 70
miklas kékss ECO
Zivis 190 - 210 2-3 45 -60
Liellopa gala 200 - 220 2 90 - 120
Cuakgala 200 - 220 2 90 - 160
Vista 180 - 200 2 80 -100
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Konvekcijas cepeskrasns (apaks$gjais sildelements + aug$éjais sildelements)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits O 160 - 200 2-3 30 - 50
Pica O 220-240 " 2 15-25
Zivis O 210 - 220 2 45 - 60
Liellopa gala O 225 - 250 2 120 - 150
Cukgala O 160 - 230 2 90 - 120
Vista O 160 - 180 2 45 - 60
Darzeni O 190 - 210 2 40 - 50

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai ce-
peskrasnij noradrttos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

" Sakarséjiet tukS§u cepeskrasns kameru

2 Noraditais laiks attiecas uz cepSanu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iespéjams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prasibam.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (apak$€jais sildelements + augs$éjais sildelements + ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits O 160 - 200 2-3 30-50
Biskvits ES 150 3 25-35
Rauga/' smilSu OJ 160-170 " 3 25-402
miklas kékss
Pica [z] 220-240 Y 2 15-25
Zivis C] 210 - 220 2 45 -60
Zivis T 190 2-3 60-70
Desas 210 (200%) 4 14-18
Liellopa gala O 225 - 250 2 120 - 150
Cikgala E] 160 - 230 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45-60
Darzeni O 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni 170 - 190 3 40 - 50

* cepeskrasns durvis ar 2 stikliem

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeSkrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai ce-
peskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

" Sakarsgjiet tukSu cepeskrasns kameru

2 Noraditais laiks attiecas uz cep$anu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iespéjams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prasibam.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (karsta gaisa plismas sildelements + ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits O 160 - 200 2-3 30- 50
s [ O | wem s
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Zivis OJ 210 - 220 2 45 -60
Zivis 160 - 180 2-3 45 -60
Zivis T 190 2-3 60-70
Desas 210 (200%) 4 14 -18
Liellopa gala OJ 225 - 250 2 120 - 150
Liellopa gala 160 - 180 2 120 - 160
Cikgala O 160 - 230 2 90 - 120
Cikgala 160 - 190 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista = 160 - 180 2 45-60
Vista 175 - 190 2 60 -70
Darzeni O 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni T 170 - 190 3 40 - 50

* cepeskrasns durvis ar 2 stikliem

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeSkrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai ce-
peskrasnij noradrtos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

" Sakarséjiet tukS§u cepeskrasns kameru

2 Noraditais laiks attiecas uz cepSanu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iespéjams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prasibam.

76



VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

Saglabajot virtuvi regulari tiru un pareiza tas uz-
turéSana ievérojami pagarina iekartas bezavarijas
ekspluataciju.

Pirms tiriSanas vai citiem uzturéSanas darbiem
nepiecieSams izslégt ierici ar izslégSanas slédzi
val atvienojot kontaktdakSu no kontaktligzdas.
Tin$anas darbus drikst sakt tikai péc plits at-
dziSanas.

Degli, rinki un plits virsmazem degliem, virtuves

plits korpuss

Ja netiriir degli un rinki, Sos elementus no plits nepie-
cieSams nonemt un nomazgat silta Gdent, pievienojot
[Tdzeklus tauku un netirumu nonemsanai. Péc tam
Sos elementus nepiecieS8ams nosusinat. Péc rinku
nonemsanas nepiecieSams rapigi nomazgat plits
virsmu zem degliem un noslauctt ar sausu draninu.
Ipasu tiribu_nepiecieSams ieverot pie liesmu atve-
rém, skat. Zzimejumu zemak. |ztirit deglu sprauslas,
izmantojot vara dratinas. Neizmantot vara dratinas
un nevirpinat atveres.

zim.7
Uzmanibu! . . .
Degla elementiem vienmér jabut sausiem.
Udens dalinas var aizkavét gazes plusmu
un izraisit sliktu degla degsanu.
Parbaudit vai degla elementi péc tiriSanas
ir ievietoti pareizi. L
Degla seguma neaksialais izvietojums
var novest pie neatgriezeniskiem degla
bojajumiem.

zZim.8

Emaljétas virsmas mazgz(ééanai izmantot maigas
iedarbibas tiri8anas lidzeklus. Neizmantot tiriSanas
[Tdzeklus ar abrazivu iedarbibu, piem., tiriSanas pul-
verus ar slipgraudiem, abrazivas pastas, pumeksus,
asus mazgasanas suk|us utt. . _
Neruséjosa teérauda darba virsmu pirms ekspluata-
cuas_ne?lemesarps rapigi nomazgat. NepiecieSams
pievérst uzmanibu tam, lai tiktu notiritas ITmes
paliekas no folijas, kas no virsmas tiek nonemta
montazas laika un ir radu$as no limlentes virtuves
EITts iepakoSanas laika. Pliti nepiecieSams tirit péc

atras lietoSanas reizes. Nepielaut plits darba virs-
mas nosmeérésanos, jo Tpasi neatstat piedegusas
édiena paliekas.

Ar burtu D* apzimétas cepeskrasnis tikuSas ap-
rikotas ar viegli iznemamam stieples vadotném
{kapnTte.s), kas paredzétas cepeskrasns plauktiem.

ai tas_iznemtu tiriSanai, pavelciet aiz priekSpusé
esosa fiksatora, atbidiet vadotni un iznemiet to lauka
no aizmugurégjiem fiksatoriem (Zim 10.)

Plitis, kas apzimétas ar burtiem Dp* ir aprikotas ar
neriséjosam izbidamam vadotném, kas piestip-
rinatas_stieplu vadotném. Vadotnes iznemiet un
mazgajiet kopa ar stieples vadotném. Pirms plats
novieto$anas, izbidiet vadotnes (ja cepeskrasns ir
uzkarsusi, vadotnes izbidiet, ar plats aizmuguréjo
malu aizkerot atturus, kas atrodas izbidamo vadotnu
prle_ks(?_a dala) un péc tam iebidiet atpakal kopa ar
plati. (Zim 10a.)

Cepeskrasns

® Cepeskrasni tiriet péc katras lietoSanas reizes.
TiriSanas laika ieslédziet apgaismojumu, lai
iegatu labaku redzamibu darba platiba.

® Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar siltu
quenll(’l pievienojot nedaudz trauku mazgajama
1dzekla.

® TiriSana ar tvaiku - Steam Clean: .
- uz plats cepeskrasns pirmaja plauktu pozicija
no apaksas lelejiet 0,25 | Gdens (1glaze),

- aizveriet cepeskrasns durvis, ) )

- temperatiras vadibas regulatoru iestatiet_po-
Zicija 50°C, bet funkcijas regulatoru apakséja
sﬂde[ementavpozTcué;]

Esndlet cepeskrasns ka

es,

- péc tiri8anas_procesa beigdm, atveriet ce-
peskrasns durvis un iztiriet iek8pusi ar stkli vai
draninu, bet péc tam izmazgajiet ar siltu adeni,
kam pievienots trauku mazgasSanas l1dzeklis.

meru aptuveni 30 mind-

Uzmanibu! L L
Stikla priek$&jo dalu tirianai un kop$anai
neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzeklus.

Cepeskrasns apgaismojuma spuldzites maina*

Lai izvairitos_no iespéjama stravas trieciena,
ﬁl_rms_ spuldzites mainas parliecinieties, ka ie-
arta ir izslégta.

Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi, .
Izskravejiet un nomazgajiet lampinas abazaru,
Péc tam rapigi noslaukiet pilntba sausu.
zskravéjiet lampinu no ligzdas, nepiecieSamibas
gadijuma nomalmetgre(t:Jaunu —augstas tempe-
ratdras spuldzite (300°C), tehniskie parametri:
- spriegums 230 V
- jauda 25 W
- vitne E14.

Zim.9

° RGﬁTgi ieskravéjiet spuldziti keramiskaja ligzda.

® |eskruvéjiet spuldzites abazdru.

Apgaismojuma maina cepeskrasns
kamera*

Pirms spuldzites nomaini$anas obligati atvie-
nojiet ierici no elektroenergijas padeves avota.

» Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi,

* lzskravéjiet un nomazgéilet lampinas abazdru,

&c tam rupigi noslaukiet pilntba sausu.

* lIznemiet halogéna kvélspuldzi, bidot uz ar
dranu_vai papiru. NepiecieSamibas gadijuma
nomainiet halogéna kvélspuldzi. Spuldzites pa-
rametri:

1. tips G9.
2. spriegums 230V.
3. jauda 25W. ) ) o

+ Parliecinieties, ka jauna kvélspuldze ir pareizi
ievietota ligzda. ) )

» Uzleciet atpakal apgaismojuma abazaru.

Uzmanibu: Jauzmanas, lai ar pirkstiem ne-
pieskartos halogéna kvélspuldzei.
Zim.9a

*daZi modeli



VIRTUVES PLITS TIRISANA UN KOPSANA

Ar burtu K* apzimétas cepeskrasns ir aprikotas ar
specialas E)_asattTrosés emaljas parklajuma ielikt-
niem. Emalja palidz notirit tauku un édiena palieku
pédas pasattirisanas veida ar noteikumu, ka tas nav
izkaltusas vai piedegusas (partikas un tauku paliekas
nepiecieSams nonemt pirms tas nozdst un piedeg
pie virsmas, lai izvairitos no ilgstoSa cepeskrasns
pagattiriSanas _proces_ag._ Lai veiktu cepe8krasns

asSattiriSanos, iesleédziet iekartu uz 1 stundu 250°C
temperatdra. Ja édiena paliekas ir nelielas, procesu
iespéjams saisinat.

Svariga informacija! o
Ta ka pasattiriSanas process ir saistits ar
energijas patérinu, pirms katras tiriSanas
Eérbaudlet netirumu ,alpjomu. _Ja tiek
onstatéta pasattiroSo ieliktnu veiktsp&jas
mazinasanas, nomainiet tos pret jauniem.
leliktnus iespéjams iegadaties” servisa
unktos vai tirdzniecibas vietas. |zvéloties
radicionalas {iriSanas metodes jaatceras,
ka pagattiro§a _emalja ir uznémiga pret
berzésanu, tapéc tirisanas laikd nedrikst
izmantot abrazivus tirisanas lidzeklus un
cietus suklus.

(ZTm 10b)

Periodiskas parbaudes
Neskaitot iekartas ikdienas tiriSanu, nepiecieSams:

® veikt periodiskas vadibas un darba elementu
parbaudes. Péc garantijas perioda beigam,
vismaz reizi divos gados, veiktiekartas tehnisko
apskati servisa centra. )

noverst konstatétas lietoSanas nepilnibas,
veikt periodisku darba elementu tiriSanu un
kop$anu,

Uzmanibu! Visa veida remontus drikst veikt
tikai autorizéts servisa punkts vai kvalificéts
iekartas uzstaditajs.

Durvju nonemsana

Lai vieglak pieklatu cepeskrasns kamerai un tas
tirisanai, iespéjams iznemt durvis. Atveriet durvis
un paceliet uz augsu engé esoso droSibas elementu
(zim. 12a Viegli pieveriet durvis, ﬁacellet uz augsu
un iznemiet lauka virziena uz priekSu. Lai uzstadrtu
durvis atpakal, rikojieties ci)retéji iznems$anas_pro-
cesa darbibam. levietojot durvis atpakal, pievérsiet
uzmanibu enges griezums pareizi jegultos enges
stiprinajuma vieta. Péc durvju ievietoSanas, nolaidiet
dro$ibas elementu un rapigi to nofiksgjiet. Nepareiza
dro$ibas elementa nofikséSana var sabojat engi
durvju aizvérSanas méginajuma laika.

Zim. 12a Engu drosibas elementu atlieksana

lek$éja stikla iznemSana*® . . .

1. Arplakana skrivgrieza palidzibu izbidiet durvju
aug$ejo [isti, sanos viegli pacelot (zim. 12b).

2. lzvelciet durvju augséjo Iisti. (zim. 12b, 12c

3. lzvelciet iek3ejo stiklu no stiprinajumiem (durv-

1u apakseéja dala).

znemiet videjo stiklu .ﬁsz. 12d, 12d1). .

Nomazgajiet stiklus siltd GdenT ar nelielu tiriSa-

nas lidzekla daudzumu.

Lai uzstaditu stiklus atpakal, rikojieties pretéja

seciba ka demontaZas darbibu gadijuma. Glu-

dajai stikla dalai jaatrodas augspusé, bet no-

Skeltajiem stdriem apakSpuseé._ =~ =

Uzmanibu! Neiespiest augSéjo listi vien-

laicigi no abam durvju pusém. Lai pareizi

ievietotu durvju augséjo Iisti, vispirms durvim

japieliek listes kreisais Eals, bet |labais gals ja-

lespieZ durvis, [idz atskan ,klikskis”. Péc tam

durvis jaiespiez listes kreisais gals, [1dz atskan

LKlikSkis”.

Zim. 12d - Nonemot iek$€jo stiklu. 3 logi.

Zim. 12d1 - Nonemot ieksejo stiklu. 2 logi.

4.
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PASAKUMI AVARIJAS SITUACIJAS

Katra avarijas situacija:

izslégt iekartas darba elementus

® atvienot ierici no elektribas padeves tikla
® zinot par bojajumu autorizeéta servisa punkta

® nelielus defektus lietotajs var novérst pats, vadoties péc tabula zemak pievienpta{iem noradijumiem;
pirms JUs vérSaties klientu apkalpes centra vai servisa, lidzu, iepazistieties ar visu

PROBLEMA

IEMESLS

RISINAJUMS

1. Deglis neaizdedzas

netiras liesmu atveres

aizg%_riezt gazes pievades
ventili un vadibas regulato-
rus, izveédinat telpu, iznemt
deglus, iztirTt un 1zpast lies-
mu atveres

2. Gazes aizdedze nedar-
bojas

parravums stravas padevée

parbaudiet majas dro$i-
nataju sistému, nomainiet
sadegusos drosinatajus

partraukumi gazes pievadé

atvért gazes pievades ventili

netira (taukaina) gazes aiz-
dedze

iztirt gazes aizdedzi

vadibas regulatori iespiesti
nepietiekami ilgi

pieturét iespiesto regulatoru
1dz paradas liesma visap-
kart degla vainagam

3. Liesma degla aizdedzina-
Sanas laika nodziest

vadibas regulators parak atri
atlaists vala

pieturét vadibas regulatoru
ilgak iespiedu pozicija ,liela
liesma”

4. elektriskais aprikojums
nedarbojas

parravums stravas padevé

parbaudiet majas dro$i-
nataju sistému, nomainiet
sadegusos drosinatajus

5. programmétaja displeja
par%da‘?s laiks ,,0.60" Pl

iekarta ir bijusi atvienota no
stravas tikla vai radies Tslai-
cigs energoapgades zudums

iestatit pasreizé&jo laiku
(skat. Programmétaja lieto-
sanas instrukcija)

6. nedarbojas cepeSkrasns
apgaismojums

valiga vai bojata spuldze

pieskravet vai nomainit izde-
%ygp lampinu (skat. nodalu
frisanaun kopsana )
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TEHNISKIE PARAMETRI

Nominalais spriegums 230V~50 Hz
Nominala jauda max. 3,5 kW
Virtuves plits izméri (augstums/platums/dzilums) 85/50/60cm

Atbilst Eiropas Savienibas standartiem EN 60335-1; EN 60335-2-6, EN 30-1-1

Dati uz elektrisko cepeskrasnu tehnisko datu etiketém tiek noraditi atbilstosi standartam EN 60350-1/
IEC 60350-1. STs vértibas tiek noteiktas standarta slodzei ar aktivam funkcijam: apak$gjais un aug$éjais
sildelements (konvekcijas rezims) un sildisana ar ventilatora palidzibu (ja $1s funkcijas ir pieejamas).

Energoefektivitates klase tikusi noteikta, vadoties péc pieejamas funkcijas un prioritates zemak:

Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (karsta gaisa plisma + ventilators)
Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (apaksgjais sildelements + aug$gjais + grils +
ventilators) ECO

Parasts ECO rezims(apaks$gjais sildelements + aug$éjais)

ECO

Energijas patérina noteikS§anas laika nepiecieSams nonemt teleskopiskas vadotnes (ja pieejamas izstra-
dajuma komplektacija).
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EN

DEAR CUSTOMER

The cooker is exceptionally easy to use and extremely efficient. After reading the instruction manual,

operating the cooker will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer, the cooker was thoroughly checked with regard

to safety and functionality.

Before using the appliance, please read the instruction manual carefully. o )
By following these instructions carefully you will be able to avoid any problems in using the appliance.

It’is important to keep the instruction manual and store it in a safe pYace so that it can

any time

e consulted at

Itis necéssary to follow the instructions in the manual carefully in order to avoid possible accidents.

Caution!

Do not use the cooker until you have read this instruction manual.

The cooker is intended for household use only.

The manufacturer reserves the right to introduce changes which do not affect the operation of the appliance.

HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a responsible
way not only saves money but
also helps the environment. So
let's save energ¥! And this is
how you can do it:

eUse proper pans for cooking.
A saucepan should never be
smaller than a burner crown.
Always remember to cover
and pans.

eEnsure burners, the grate the hob are clean.
Soils can prevent heat transfer — and repeatedly
burnt-on spillages can often only be removed by
Froducts which cause damage to the environment.
n particular, ensure that flame openings in the
rings under caps, and openings of burner nozzles
are clean.

eDo not uncover the pan too often (a watched pot
never boils!). .

Do not open the oven door unnecessarily often.
oOnly use the oven when cooking larger dishes.
Meat of up to 1 kghcan be prepared more economi-
cally in a pan on the cooker burner.

eMake use of residual heat from the oven.

—

== N e

If the cooking time is greater than 40 minutes it is
recommended to switch off the oven 10 minutes
before the end time.

eMake sure the oven door is properl¥] closed.

Heat can leak through spillages on the door seals.
Clean uF.an spillages immediately. o
eDo not install the cooker in the direct vicinity of
refrigerators/freezers. o

Otherwise energy consumption increases unne-
cessarily.

During transportation, protective
packaging was used to protect the
appliance against any damage.
After unpacking, please dispose
of all elements of packaging in a
way that will not cause damage
to the environment. .

All materials used for packaging
the appliance are environmentally

friendly; they are 100% recyclable

and are marked with the appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the packaging materials
(poI%/thene bags, polystyrene pieces, etc.) should be
kept out of reach of children.

Materials used inside the appliance

are recyclable and are labelled with information
concerning this. By recycling materials or other
parts from used devices you are making a significant
contribution to the protection of our environment.

Old appliances should not simply be
disposed of with normal household
waste, but should be delivered to a
collection and recycling centre for
electric and electronic equipment.
A symbol shown on the product, the
insfruction manual or the packaging
shows that it is suitable for recycling.

Information on appropriate disposal centres for used
devices can be provided by your local authority.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touchin? heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Warning: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

Warning: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the oven.

Accessible parts may become hot during use. Young children
should be kept away.

Warning: Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can scratch
the surface, which may result in shattering of the glass.

Warning: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibillity of electric shock.

Before opening the cover, cleaning it of any dirt is recom-
mended. The cooker hob surface should be cooled down
before closing the cover.

You should not use steam cleaning devices to clean the ap-
pliance.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Danger of burns! Hot steam may escape when you open the
oven door. Be careful when you open the oven door during
or after cooking. Do NOT lean over the door when you open
it. Please note that depending on the temperature the steam
can be invisible.

Warning: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

Warning: Use onl?/ hob guards designed by manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of inappropriate
guards can cause accidents.

Warning: The use of a gas cooking appliance results in the
production of heat, moisture and products of combustion in
the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated especially when the appliance is in use.

Prolon?ed intensive use of the appliance may require ad-
ditional ventilation, for example the increasing of mechani-
cal ventilation where present, additional ventilation to safely
remove the products of combustion to outside (external) air
V\ihilst also providing room air changes with additional ven-
tilation.

Consult a professional before installation of the additional
ventilation.

Warning: This appliance is for cooking purposes only. It shall
not be used for other purposes, for example room heating.

This appliance is for typical housekeeping functions (e.g.
cookingg)by non-expert users.

Examples of household environment are:

- house or apartments;

- shops, offices and other similar working environments;
- farm houses;

- hotels, motels, bed and breakfast and other residential type
environments where appliances are used by non-expert us-
ers.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Please pay attention to children whilst the cooker
is in operation, as children do not know the rules
of cooker use. In particular, hot surface burners
the oven chamber, gﬂ_rat_es, the door pane, an
pans containing hot liquids standing on the hob
may cause burns to children.

Mind that electrical connection leads from other
home appliances (e.g. of a food mixer) do not
touch hot parts of the cooker.

Do not place flammable material into the drawer
whilst using the oven, as it may catch a fire.

Do not leave the cooker unattended when frying.
Oils and fats may catch fire due to overheating.

At the point of boiling, mind to avoid spills on the
burner.

If the cooker is damaged, it may be used again
only after the fault has been fixed by a specialist.

Do not open the tap on the gas connection or
cylinder valve before checking that all burner
knobs are closed.

Do not allow the burners to be soiled or liquids

to spill on the burners. If soiled, clean and dry

gurners immediately after they have cooled
own.

Do not put pans directly onto burners.

Do not place pans with a weight greater than 10
kg onto the grate over one burner, or pans with
a total weight of over 40 kg on the whole grate.

Do not hit the knobs and burners.

Do not put objects with a weight greater than 15
kg onto the open oven door.

Alterations and repairs carried out by an unqu-
alified person are not allowed.

Do not open the cooker knobs before already
Rawc?g a lighted match or a gas lighter in your
and.

Do not put out a burner flame by blowing.

Afglass cover may crack when heated. Switch
off all the burners before lowering the cover.
(Cookers with a glass cover).
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Do not make your own alterations to the cooker in
order to adapt it to a different type of gas, move
the cooker to another place or make changes to
the power supply. These operations may only be
carried out by an authorised electrician or fitter.

Do not use harsh cleaning agents or sharp metal
objects to clean the door as they can scratch
the surface, which could then result in the glass
cracking.

Keep young children and people not acquain-
ted I\(NI h the instruction manual away from the
cooker.

IN CASE OF ANY SUSPICION OF GAS
LEAKAGE YOU MUST NOT:

light matches, smoke cigarettes, switch electrical
receivers (door bell or light switch) on and off, or
use other electric and mechanical devices that
create electrical or percussive sparks. In such
a case, immediately close the cylinder valve or
tap cutting off gas su_pplé/, air theroom, and then
call a person authorised to repair the source of
the leakage.

In the event of any incident caused by a technical
fault, disconnect the power (applying the above
rule) and report the fault to the service centre to
be repaired.

Do not attach any antenna cords (e.g. radio) to
the gas supply.

In a case of gas escaping from leaky piping and
catching fire, close gas supply immediately using
a cutting-off valve.

In a case of gas escaping from a leaky cylinder
and catching fire: throw a wet blanket over the
cylinder to cool it down and turn off the cylinder
valve. After it has cooled down, take the cylinder
out to an open space. Do not use the damaged
cylinder.

When the cooker is not to be used for several
days, close the main valve on the gas p|p|ng11;
when using a gas cylinder, close it after eacl
use.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1a

1 Oven temperature control knob

2 Oven function selection knob

3,4, 5, 6 Control knobs for gas burners
Thermostat indicator lamp L
Indicator lamp for stove operation R
Securing the oven door

0 Drawer (for certain models)
1 Large burner

2 Middle burner

3 Grille

4 Auxiliary hotplate

g Middle burner

7
8
9
1
1
1
1
1
1 .
16 Timer

2f-burner
a- Flame sensor*
b- Spark plug*®

Stove equipment - list:

3a Baking tray*

3b Grill rack (drying rack)
3c Frying tray*

3d Spit — and forks™

3e Side stairs
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INSTALLATION

The following instructions are addressed to the
qualified specialist installing the cooker. These
instructions aim at ensuring that installation and
maintenance activities are performed as professio-
nally as possible.

Installing the cooker

and have

e The kitchen should be dry and airx ha
the existing

effective ventilation according to
technical provisions. ) o

e The room should be equipped with a ventilation
system that pipes away exhaust fumes created
during combustion. This system should consist
of a ventilation é;_l’ld or hood. Hoods should be
installed according to the manufacturer’s in-
structions. The cooker should be placed so as
to ensure free access to all control elements.

e The room should also enable the necessary air
supply for proper gas combustion. Air supply
should be not less than 2m?®h per 1 kW of bur-
ner heat. The air can be delivered from outside
by a duct with a section of at least 100cm?, or
indirectly from adjoining rooms which are fitted
with ventilation ducts leading outside.

e Ifthe appliance is used intensively and for along
time, it may be necessary to open a window in
order to improve ventilation. )

e In terms of protection against the overheating
of surrounding surfaces, the gas cooker is an
X — class appliance and can be built into fur-
niture only up to the level of the cooking hob,
that is around 850 mm above the floor. Raising
furniture construction over this level is inadvisa-
ble. Coating or veneer used on fitted furniture
must be applied with a heat resistant adhesive
(100°C). This prevents surface deformation or
detachment of the coating. If you are unsure of
your furniture’s heat resistance, you should leave
approximately 2 cm of free space around the
cooker. The wall behind the cooker should be
resistant to high temperatures. During operation,
its back side can warm up to around 50°C above
the ambient temperature. Pic 4).

e The cooker should stand on a hard, even floor
do not put it on a base). )

° efore you start usmr? the cooker it should be
leveled, which is particularly important for fat
distribution in a frying pan. To this purpose,
adjustable feet are accessible after removal of
the drawer. The adjustment range is +/- 5 mm.

Mounting the overturning prevention bracket.*

The bracket is mounted to prevent overturning of the
cooker. When the overturning prevention bracket is
installed, a child who climbs on the oven door will
not overturn the appliance.

Fig.3z

Cooker, height 850 mm
A=60 mm

B=103 mm

Cooker, height 900 mm
A=104 mm
B=147 mm

Gas connection

Caution!

The cooker should be connected to a gas supply
of the particular type of gas that the appliance is
manufactured to function with. Information about the
txpe of gas that the cooker has been adapted to by
the factory is shown on the data plate. The cooker
should be connected exclusively by an appropriately
authorised fitter and only he or she has the right to
adapt the cooker to a different type of gas.

Fitting guidelines

Afitter should: o

® have a gas fitter’s authorisation,
® be acquainted with the information included on
the data plate of the cooker about the type of gas
to which the cooker is adapted; the information
should be compared with gas supply conditions
at the place of installation,

check:

- airing efficiency, that is efficiency of air exchange
in the rooms, = )

- tl%htness of gas fitting connections,

- effectiveness of all functional elements of the
cooker, . . )

- ifthe electricity suppcle/ is adapted to function with
a safety ground lead (zero).

provide the user with a connection certificate and
give him or her instructions in cooker use.
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Caution!

The cooker may onlh/ be connected to a
liquid gas cylinder or the existing gas supply
byI an authorised fitter, observing all safety
rules.

Connection with a flexible steel hose.

If the cooker is connected according to the class
2 specifications, sub-class |, only flexible metal
hose can be used which meet the valid national
regulations. Gas feeding connector must be G 72"
threaded coupling. | .
Use onl ﬁlpes and fittings that meet the require-
ments of the valid standards. Maximum admissible
length of the flexible hose is 2000 mm. .
Make sure the connection is not touching any mobile
elements which could damage the hose.

Connection with a stable p(i;pework. )
The cooker comes with a G %" threaded coupling.
The connection to gas supply must be done in a
manner that excludes stresses in any point of the
r\)/llpework or parts of the appliance.

ake sure you do not exceed the torque when
making the connection (t_maX|mum torque is 20 Nm).
Otherwise, the connection may be faulty or leaks
may occur.

The gas hose should not touch metal elements of
the cooker back shield.

/N

Important!

Each time ){QU replace a reducer carry
out technical inspection of the cooker that
covers gas valves and proper operation of
the flame failure cut-off device.

Caution! ) )
On completion of the cooker installation,
the tightness of all connections should be
checked, e.g. a{)plylng water with soap.
Do not use fire to check tightness.

Electrical connection

e The cooker is manufactured to work with a one-
-phase alternating current (230V 1N~50 Hz) and
is equipped with a 3 x 1,5 mm? length with a plug
including a protection contact.

e Aconnection socket for electricity supply should
be equipped with a protection pin and may not
be located above the cooker. Atter the cooker is

ositioned, it is necessary to make the connec-
ion socket accessible to the user.

e Before connecting the cooker to the socket,
check if:

- the fuse and electricity supply are able to with-
stand the cooker load, . . )

- the electricity supply is equipped with an effica-
cious ground system which meets the require-
ments of current standards and provisions,

- the plug is within easy reach.

Adapting the cooker to another type of gas.

This operation may only be carried out by an appro-
priately authorised fitter.

If the gas the cooker is to be supplied with differs
from the gas provided for the cooker by the manu-
facturer, that is G20 20 mbar, G20 25 mbar, burner
nozzles must be exchanged and the flame needs
to be adjusted.

Electrical connection*

(Rated power greater than 3.5 kW)*

Warning!

Al electrical work should be carried out by a suitably
qualified and authorised electrician. No “alterations
or wilful changes in the electricity supply should be
carried out.

Fitting guidelines )

The cooker is manufactured to work with three—pha-
se alternating current (400V 3N~50Hz). The voltage
rating of the cooker heating elements is 230V. Ada-
pting the cooker to operate with one-phase current
Is possible by apropriate bridging in the connection
box according to the connection diagram below. The
connection diagram is also found on the cover of the
connection box. Remember that the connection wire
should match the connection type and the power
rating of the cooker.

The connection cable must be secured in a strain—
relief clamp.

Warning! o
Remember to connect the safeg/ circ o_the
connection box terminal marked with . The
electricity supply for the cooker must have a safety
switch which enables the power to be cut off in case
of emergency. The distance between the working
contacts of the safety switch must be at least 3 mm.
Before connecting the cooker to the power supply it
is important to read the information on the data plate
and the connection diagram.

Fig. 4b
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Switching the stove to another type of gas.

This work can only be performed by a specialist with

the necessary clearance. .

If the gas to be supplied to the stove differs from the

%as provided for the factory setting - G20 20 mbar,
e burner injectors must be replaced and the flame

adjusted.

In order to adapt the cooker to burn a different type
of gas, you should:

e exchange nozzles (see tables below),

e adjust the “economical” flame.

Caution! )

The cookers provided by the manufacturer have
burners which are factory-adapted to use the gas
specified on their data plates and guarantee cards.

Somipress burner(marked ,SOMI- Gas type
press” on the burner body) G20 2H 20 mbar G30 3B/P 37mbar

Nozzle diameter mm 0,72 0,52

Auxiliary
Heat load kw 1,00 1,00
Gas consumption g/h - 73
Nozzle diameter mm 0,98 0,67

Medium
Heat load kw 1,80 1,80
Gas consumption g/h - 131
Nozzle diameter mm 1,17 0,83

Large
Heat load kw 2,80 2,80
Gas consumption g/h - 204
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Burner flame

Re-arming from liquid gas
to natural gas

Re-arming from natural

gas
to liquid gas

Full

1. Exchange a burner nozzle
for the appropriate type ac-
cording o the nozzle table.

1. Exchange a burner
nozzle for the appropriate
Eyg(le according to the nozzle
able.

Economical

2. Unscrew an adjusting bolt
slightly and adjust the flame
size.

2. Screw in an adjusting bolt
slightly and check the flame
size.

In order to perform adjusting operations, take off the knobs.

Surface burners applied do not require adg'qstment In cookers with a safety device, a knob with a sur-
internal face burner safet%/ valve is used, fig. Knobs should

) he burner switched on and set to

the economical flame position, using an adjustment
screwdriver of the 2.5 mm size.

of primaryé air. A correct flame has distinc T
lue and green colour. A short, hummin
flame or long, yellow and smoking one, withou

cones of

be adjusted with

clearly outlined cones, shows improper quality of
gas in the household piping or a damaged or soiled
urner. In order to check a flame, heat a burner for
around 10 minutes with a full flame, and next turn
the valve knob to the economical flame position. The
flame should not go out or jump onto the nozzles.

Exchange of a burner nozzle — unscrew the nozzle
with special socket spanner No 7 and replace with
a new one according to a type of gas (see tables).

Caution!

Adapting the aBpIiance to a different t?/{)e of gas than
that indicated by the manufacturer of the cooker on
the data plate, or purchasing a cooker for a different
t?;pe of gas than supplied to the house, is exclusively
the responsibility of the user and the fitter.

Fig.5b - Conventional Copreci tap
Fig.5c - Copreci gas leakage valve
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Caution! )

After adjustment is completed, place a
label indicating the type of gas to which
the cooker is now adapted.



OPERATION

Before first use

e remove packaging elements,
° gently (slowly) remove labels from the oven
oor, trying not to break the glue tape. If any
visible frace is left on the glass, warm up the
oven chamber (see below), spray the warmed-
-up glass with a glass cleaner, and wipe off with
a soft cloth. )

° empt¥ the drawer, clean off factory preservatives
from the oven chamber, o )

e take out and wash the oven fittings with warm
water and a little w.ashing-uE) liquid,

e switch on the ventilation in the room or open a
window,

e heat the oven (to a temperature of 250°C, for
approximately 30 min.), remove any stains and
wash carefully.

e when handling the cooker, follow the safety
instructions carefully.

Important!

In ovens equipped with the electronic programmer,
the time “0.00” will start flashing in the display field
ugon connection to the power su_{)plx. .
The programmer should be set with the current time.
(See Electronic programmer ). If the current time is not
set operation of the oven is impossible.

Important!

To clean the oven, only use a cloth well rang
out with warm water to which a little washing-
-up liquid has been added.

Mechanical minute timer M*

The minute timer does not control the operation of
the stove. This is simply a sound alarm device that
reminds you to perform short-term culinary actions.
The time'range is from 0 to 60 minutes.

Fig.6a
Timer*
The function of this timer is not only to provide a
warning signal about an expiring of time given before,
but also have a built-in automatic switch off-function
of an oven. These timers have a sign on ascale.

To put such a timer in action one has turn the ignition
knob clockwise until it will be stuck and then set the
necessary time within the limits of 0- 120 minutes.
If this timé is expired, the warning signal occurs and
ch_e 8\éen will be switched off.

ig.

In order to have the oven functioning without any
using of an automatic switch off-timer one has to
turn the timer into a position . In that position
the function of an automatic switch-off of an oven
will be not activated.

Important! If this timer with an automatic switch
off-function* pointed at “0”, the use of an oven is
not possible.

Fig.6c

*for certain models

How to use surface burners

Choice of cookware

Mind that the diameter of a pan base is always larger

than the burner flame crown, and that the pan itself

is covered. The recommended pan diameter is aro-

und 2.5 to 3 times larger than the burner diameter,

that is, for:

e an auxiliary burner — a pan with a diameter of 90
to 150 mm, . )

e amedium burner — a pan with a diameter of 160
to 220 mm, ) )

e a large burner — a pan with a diameter of 200

to 240 mm, and the pan height should not be
greater than its diameter.

Fig.6d:

a - Incorrect

b - Correct

Ignition without an ignitor*

e light a match,

e pressinthe knob to thgend and turn it left to the
“large flame” ﬁosmon

e ignite gas with a match, .

° se‘ required flame size (e.g. “economical”

e  switch off the burner after finishin?
turning the knob right (to the off positi

Knob ignition

cooking,
one). g

e press in the knob to thg end and turn it left to the
‘large flame” position @,

e hold until gas is lit,

o after the flame is lighted release the pressure
on the knob and set a required flame size.

Fig.6e:

a - Off

b - Economy flame

¢ - Big flame

Caution!

In cooker models equipped with a surface
burner safety valve, hold the knob pres-
sed down to the end when igniting for 10
seconds at the “large flame” position to
activate the safety device.

Selection of the appropriate flame

Acorrectly ad{'usted burner has a light blue flame with
a clearly visible internal cone. Selection of flame size
depends on the position of the burner knob which
s been set:
large flame )
small flame (“economical flame”)
® burner switched off (gas supply is cut off)

Depending on requirements, flame size can be set
in a continuous manner.

Fig.6f
a - wrong
b - correct

Caution!
Do not adjust the flame between the gff
position ® and the large flame position
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ﬁotr;trolling the heating zones of the ceramic
ob.

Choice of cookware

Choose a pan with a diameter that is at least as
large as the heating zone. For roasting tins there
is a special widened heating zone of 140x250. Do
not use pans with a concave or convex base.
AIwaW remember to put a proper cover on the
pan. We recommend the use of pans with thick,
even bases. o

If the heating zones and pans are solied it is
impossible to make full use of the heat.

Heat level selection

The heating zones have different levels of heat.
The level of heat can be adg)usted gradually b
turning the appropriate knob to the right or left.

0 Switch off

MIN. Warming up

Stewing vegetables, slow cooking
Cooking soups, larger dishes

Slow frying

Grilling meat, fish

3 MAX. Fast heating up, fast cooking, frying
Fig. 6g

e Ne —~ o

Switching on the wider heating zone*

Important! ) .

Only switch on a heating zone by turning the knob
clockwise. Turning the knob in the opposite direc-
tion can cause damage to the switch.

Oven functions and maintenance
Oven with natural convection (standard)

The oven can be heated by the top and bottom
heaters, as well as the grill (if e g)ged). The ope-
ration of such an oven is controlled by one handle,
servicing the type of operation switch’connected to

the temperature regulator

Fig.6i

With the settings «<0 @ 1@ 2@ 3» the knob
operates the internal heating zone and it is possi-
ble to smoothly control the amount of heat trans-
ferred to a pan. %ung the knob temporarily to the
position marked causes the external heating
zone to be switched on. From that point, you can
smoothly control the amount of heat trasferred to a
pan by both heating zones (internal and external)
as the internal switch will switch both zones off
only after the knob is set to position 0.

Zone heating indicator

If the temperature of a heating zone exceeds 50°C
this is signalled by an indicator which lights up for
that zone. o ) )

When the heating indicator lights up it warns the
erson using the cooker against touching a hot
eating zone. . . .

For about 5 to 10 minutes after a heating zone is

switched off it will still have residual heat that can

be used, for example to warm up or keep dishes
warm without switching on another heating zone.
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Electronic timer*

HE68

OK

>

OK - button to select mode of operation
> - plus button
?ﬁ - minFs button dicat

- appliance on indicator
ﬁ - l\ﬁrﬁ)ute minder
I - Duration
Set current time

When the appliance is plugged into the electrical
mains supply, or when power is restored after gower
outage, the digital display will show flashing 0.00
® press and hold OK (or.smultaneously the but-
ons </ >g until you will see @ on the display

and the dot below the symbol is flashing,

ress and hold the </> buttons within 7 seconds
o set the current time.

To store the new time setting, wait approximately 7
seconds after time has been set. The dot below the
@ symbol will stop flashing. )

You can adjust the time later. To do this, press the
</ > buttons simultaneously and adjust the current
time while the dot below the & symbol is flashing.

Note:

The oven can be turned on when you see the @
symbol on the display.

Minute Minder

You can active the Minute Minder at any time, re-
ardless of the status of other functions. The Minute
inder can be set from 1 minute up to 23 hours and

59 minutes.

To set the Minute Minder:

° Press_ the OK button, then the display will show
lashing £ symbol: ) )

use the < /> buttons to set the Minute Minder.

The display will show the set time and Minute

Minder symbol 8. Once the set time elapses,

alarm sounds and the & flashes .

to mute the alarm press and hold OK or simul-

taneously press and hold </ >, the & symbol

)[/_\/lll be off and the display will show the current
ime.

Note!
If no button is touched, alarm will turn off automati-
cally after approximately 7 minutes.

Timed operation

To set the appliance to switch off after a specific

duration: .

® set the operation mode knob and the tempera-
ture control knob to your preferred settings.

® press OK repeatedly until thepdisplay shows
]glurh(duratlon) briefly and the il symbol will be
ashing,
® set thezgdesired duration from 1 minute to 10
hours using the </ > buttons.
*optional

The set duration will be memorised after about 7
secmds. The display will show the current time and
the "l symbol. )
Once the Duration has elapsed the oven will tum
off automaﬂcal%/. You will hear an alarm and the |
symbol will be flashing.

set the oven function selector knob and the
temperature selector knob in off position., .
to mute the alarm press and hold Cm or simul-
taneously press and hold </ >, the Il will be off
and the display will show the current time.

Cancel settings

Timer and Timed operation settings may be can-
celled at any time.

® to cancel the Duration, press </ > simultane-
ously.

Cancel Minute Minder settings:
® press the OK button to select the minute minder,
® press the </> buttons

Change the beep tone

You can changﬁ the beep tones as follows:

® press and hold the </ > button simultaneously,

o ﬁre?]s OK to select tone, and the display will
ash:

press </> to select the desired tone:

use the > button to select tones 1 to 3

use the < button to select tones 3 to 1.

Adjust display brightness

You can adjust dis&!ay brightness 1 to 9, where 1
is the darkest and 9 is the brightest. The brightness
setting applies to an inactive control panel, i.e. when
none of controls are used 7 seconds.

You can adjust display brightness as follows:
® simultaneously press the </>buttons
® press OK repeatedly to select the bri (bright-

ness) setting — the 'settings can be accessed
in sequence ton (tone) and bri (brightness).

use the </> buttons to select the desired bright-
ness

use the > button to select tones 1 to 9
use the < button to select tones 9 to 1.

Note:

The display is at its brighte_st_settinf; when active,
i.e. a control was touched within the last 7 seconds.
Night Mode

Th%g_igglay is dimmed during the night hours 22:00
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Oven functions and operation.

Oven with conventional heating
(including top + bottom heaters)

The oven can be warmed up using the bottom and
top heaters, as well as the grill. Operation of the
oven is controlled by the oven function knob — to
set a required function you should turn the knob to
the selected position,

as well as the temperature regulator knob — to set
a required function you should turn the knob to the
selected position.

Fig.6j

Fig.6{<

The oven can be switched off by setting both of these
knobs to the position “®”/“0”.

Possible settings of the oven function knob

0

Oven is off

Grill heater on
Setting the knob to this position allows
dishes to be grilled on the grate.

To?_heater on ) )

Setting the knob to this postion allows the
oven to be heated only with the top heater
S\t/)vitched on, e.g. use for final baking from
above.

Bottom heater on ) .

When the knob is set to this position the

oven is heated using only the bottom

Beﬁter. Use for e.g. final baking from the
ottom.

Bottom and top heaters on
Setting the knob to this position allows the
oven to be heated conventionally.

Separate oven lighting »

By setting the knob to this position the
lighting inside the oven is switched on,
e.g. use when washing the oven chamber.

ECO Heating ) . )

This is an optimised heating function desi-

%neq to save energy when preparing food.
t this knob position, the oven lighting is off.

Switching on the oven is indicated by two signal
lights, yellow and red, turning on. The yellow light
turned ‘on means the oven is working. If the red
light goes out, it means the oven has reached the
set temperature. If a recipe recommends placing
dishes in a warmed-up oven, this should be not done
before the red light goes out for the first time. When
baking, the red light will temporarily come on and go
out (to maintain the temperature ‘inside the oven{).
The yellow signal light may also turn on at the kno
position of “oven chamber lighting”.
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Oven with automatic air circulation (inclu-
ding a fan and top and bottom heaters)

The oven can be warmed up using the bottom and
top heaters, as well as the grill. Operation of the
oven is controlled by the oven function knob — to set
a required function you should turn the knob to the
selected position, as well as the temperature regula-
tor knob — to set a required function you should turn
the knob to the selected position.

Fig.6l
Fig.6k

The oven can be switched off b}/ setting both of
these knobs to the position “®”/“0”.

Caution!

When selecting any heating function (swit-
ching a heater on étc.) the oven will only
be switched on after the temperature has
ben set by the temperature regulator knob.

Oven is off

Rapid Preheating
Top and bottom heater, roaster and fan on.
Use to preheat the oven.

W

A

4| Defrosting
AA Only fan is on and all heaters are off.

Fan and combined grillon "
When the knob is turned to this position,
the oven activates the combined grill and
fan function. In practice, this function allows
the grilling process to be speeded up and
an improvement in the taste of the dish.
You should only use the grill with the oven
door shut.

Enhanced roaster (super roaster)

In this setting both roaster and top heater
are on. This Iincreases temperature in the
top part of the oven’s interior, which makes
it suitable for browning and roasting of larger
portions of food.

Roaster on. )

Roasting is used for cooking of small por-
tions of meat: steaks, schnitzel, fish, toasts,
Frankfurter sausages, (thickness of roasted
dish should not exceed 2-3 cm and should
be turned over during roasting).

Bottom heater on

When the knob is set to this position the
oven is_heated using only the bottom
heater. Baking of cakes from the bottom
until done (moist cakes with fruit stuffing).

Top and bottom heaters on )
Set the knob in this Fosﬂ_lo_n for conventio-
nal baking. This setting is ideal for baking
cakes, meat, fish, bread and pizza (it is
necessary to preheat the oven and use a
baking tray) on one oven level.

Top heater, bottom heater and fan are
on

This knob setting is most suitable for
baking cakes. Convection baking (recom-

mended farhaking).

When the functions have been selected
but the temperature knob is set to zero only
the fan will be on. With this function you can
cool the dish or the oven chamber.

Indeﬁendent oven lighting
Set the knob in this position to light up the
oven interior.

AR ECO Heating

A This is an opfimised heating function desi-
= %\ned to save energy when preparing food.
ECO t this knob position, the oven lighting is off.
Switching on the oven is indicated by two signal

lights, R, L, turning on. The R light turned on means
the oven is working. If the L light goes out, it means
the oven has reached the set temperature. If a recipe
recommends placing dishes in a warmed-up oven,
this should be not done before the L light goes out for
the first time. When baking, the Llight will temporarily
come on and go out (to maintain the temperature
inside the oven). The R signal light may also turn
on at the knob position of “oven chamber lighting”.
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Oven with automatic air circulation (inclu-
ding a fan and ring heater)

The oven can be heated up using the bottom and top
heaters, the grill or the ultra-fan heater. Operation of
the oven is controlled by the oven function knob —to
set a required function’you should turn the knob to
the selected position, and the temperature regulator
knob — to set a required function you should turn the
knob to the selected position.

Puc.6m
Puc.6k

The oven can be switched off b}l setting both of
these knobs to the position “®”/“0”.

Caution! i i )
When selecting any heating function (swit-
ching a heater on etc.) the oven will only
be switched on after the temperature has
ben set by the temperature regulator knob.

Oven is off

Rapid Preheating
Ring heater and roaster on. Use to preheat
the oven.

6 Defrosting
§>:| 6| Only fan is on and all heaters are off.

Fan and combined grillon .
When the knob is turned to this position,
the oven activates the (;ombmedfgrlll and
fan function. In practice, this function
allows the grilling process to be speeded
up and an improvement in the taste of the
dish. You should only use the grill with the
oven door shut.

Enhanced roaster (super roaster)

In this setting both roaster and top heater
are on. This increases temperature in the
top part of the oven’s interior, which makes
it suitable for browning and roasting of
larger portions of food.

Roaster on. .

Roasting is used for cooking of small por-
tions of meat: steaks, schnitzel, fish, toasts,
Frankfurter sausages, (thickness of roasted
dish should not exceed 2-3 cm and should
be turned over during roasting).

Bottom heater on

When the knob is set to this position the
oven is_heated using only the bottom
heater. Baking of cakes from the bottom
until done (moist cakes with fruit stuffing).

Top and bottom heaters on )
Set the knob in this Posmon for conventio-
nal baking. This setting is ideal for baking
cakes, meat, fish, bread and pizza (it is
necessary to preheat the oven and use a
baking tray) on one oven level.

Convection with ring heating element
Setting the knob in this position allows the
oven to be heated up by a heatmgi element
with air circulation forced by a rotating fan
fitted in the central part of the back wall of
the of and chamber. Lower baking tem-
peratures than in the conventional oven
can be used.

Heating the oven up in this manner ensures
uniform heat circulation around the dish
being cooked in the oven.

Top heater, bottom heater and fan are
on

I

Thi_s knob setting is most suitable for
baking cakes. Convection baking (recom-

mended faehaking).

When the | A ] functions have been selected
but the temperature knob is set to zero only
the fan will be on. With this function you can
cool the dish or the oven chamber.

Convection with ring heating element
and bottom heater on )

With this setting the convection fan and
bottom heater are on, which increases the
temperature at the bottom of the cooked
dish. Intense heat from the bottom, moist
cakes, pizza.

Indeﬁendent_ove_n lighting
Set the knob in this position to light up the
%" oveninterior.

Eco fan assisted heatin

This is an optimised heating function desi-
ned to save energy when preparing food.
t this knob position, the oven lighting is off.

Switching on the oven is indicated by two signal
lights, R, L, turning on. The R light turnéd on means
the oven is working. If the L light goes out, it means
the oven has reached the set temperature. If a recipe
recommends placing dishes in a warmed-up oven,
this should be not done before the L light goes out for
the first time. When baking, the Llight will temporarily
come on and go out (to maintain the temperature
inside the oven). The R signal light may also turn
on at the knob position of “oven chamber lighting”.
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OPERATION

Use of the grill

I'he grilling process ogerates_ through Infrared rays
ﬁml?ed onto the dish by the incandescent grill
eater.

In order to switch on the %rill you need to: )

[ t tovknob to the position marked grill
™ ) [,

® Heat the oven for approx. 5 minutes (with the
oven door shut).

® |Insert a tray with a dish onto the appropriate
cooking level; and if you are grllllnﬁ on the
grate insert a tray for dripping on the level
immediately below (under the grate).

® Close the oven door.

For grilling with the function grill and combi-
ned grlll the temperature must be set to 210°C
(200°C), but for the function fan and grill it
must be set to a maximum of 190°C.

* oven door with two glass panels

Warning! ) o

When using function grill it is recommended that
the oven door is closed. )

When the grill is in use accessible parts can
become hot. .

It is best to keep children away from the oven.

Use of the rotisserie*

The rotisserie enables rotating %(rillin in the oven.
It is intended for grilling poultry, kebabs, sausages
and similar dishes. Switching the rotisserie motor
on and off is done at the same time as switching
the grilling function . . - .
When using these funtions during grilling the rotis-
serie motor can stop momentarily or the rotatlnﬁ~I
direction can be changed. This does not affect the
functionality and the grilling quality.

Preparing dishes using the rotisserie:

(see the diagram below) ) ) )

e put the food on the rotisserie spit and secure it
using the forks; .

e insert the rotisserie frame into the oven on the
third level from the bottom; )

e insert the spit end into the motor drive
coupling, making sure that thegroove of the
metal part of the rotisserie handle rests on the
frame;

e unscrew the handle;

e insert the tray onto the lowest level of the oven
chamber and close the door.

Fig.6y

96



BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Baking

we recommend using the baking trays which
were provided with your cooker;

it is also possible to bake in cake tins and tra%/s
bought elsewhere which should be put on the
drying rack; for baking it is better to use black
trays which conduct heat better and shorten the
baking time;

shapes and trays with bright or shiny surfaces
are not recommended when usmg the conven-
tional heatim}t;, method (top and bottom heaters),
use of such tins can result in undercooking the
base of cakes;

when using the ultra-fan function it is not neces-
sary to initially heat up the oven chamber, for
other types of heating Kou should warm up the
oven chamber before the cake is inserted;

before the cake is taken out of the oven, check
if it is ready using a wooden stick (if the cake is
ready the stick should come out dry and clean
after’'being inserted into the cake);

after switching off the oven itis advisable to leave
the cake inside for about 5 min.;

ECO Heating

® ECO Heating an optimised heating function designed to save energy when preparing food.
® You cannot reduce the cooking time by setting a higher temperature; preheating the oven

is not recommended.

Ro
°

temperatures for baking with the ultra-fan func-
tion are usually around 20 — 30 degrees lower
than in normal baking (using top and bottom
heaters);

the baking parameters given in Table are appro-
ximate and can be corrected based on your own
experience and cooking preferences;

if information given in recipe books is significantly
different fromthe values included in this instruc-
tion manual, please apply the instructions from
the manual.
asting meat )
cook meat weighing over 1 kg in the oven, but
gmaller pieces should be cooked on the gas
urners.

use heatproof ovenware for roasting, with han-
dles that are also resistant to high temperatures;

when roastin&on the drying rack or the grate we
recommend that you place a baking tray with a
small amount of water on the lowest level of the
oven;

itis advisable to turn the meat over at least once
during the roasting time and during roasting you
should also baste the meat with its juices or with
hot stalty water — do not pour cold water over the
meat.

® Do not change the temperature setting and do not open the oven door during cooking.

Recommended setting for ECO Heating

Type Oven Temperature (°C) Level Time
of functions in minutes
dish
Sponge cake 180 - 200 2-3 25 - 40"
ECO
Muffins 180 - 200 2-3 25 - 40"
ECO
Fish 190 - 210 2-3 25-100?
ECO
Beef 200 - 220 2 90 - 1202
ECO
Pork 200 - 220 2 90 - 160?
ECO
Chicken 180 - 200 2 80 - 100?
ECO

" Recommended for baking under 40 minutes.

2 Recommended for baking more than 1 kg of meat.
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ECO Heating

® ECO Heating an optimised heating function designed to save energy when preparing food.

® You cannot reduce the cooking time by setting a higher temperature; preheating the oven
is not recommended. . . .

® Do not change the temperature setting and do not open the oven door during cooking.

Recommended setting for ECO Heating

BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Type Oven Temperature (°C) Level Time
of functions in minutes
dish
Sponge cake 180 - 200 2-3 50-70
Yeast cake/ 180 - 200 2 50 - 70
Pound cake ECO
Fish 190 - 210 2-3 45 -60
ECO
Beef 200 - 220 2 90-120
ECO
Pork 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Chicken 180 - 200 2 80 - 100

ECO Fan Heater

[ FCEJ) Fan Heater is an optimised heating function designed to save energy when preparing
0od.
You cannot reduce the cooking time by setting a higher temperature; preheating the oven
is not recommended.

® Do not change the temperature setting and do not open the oven door during cooking.

Recommended setting for ECO Fan Heater

Type Oven Temperature (°C) Level Time
of functions in minutes
dish
Sponge cake 180 - 200 2-3 50-70
Yeast cake/ 180 - 200 2 50 - 70
Pound cake ECO
Fish 190 - 210 2-3 45 -60
Beef 200 - 220 2 90-120
Pork 200 - 220 2 90 - 160
Chicken 180 - 200 2 80 - 100
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BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Oven with conventional heating (including top + bottom heaters)

Type of Type Temperature (°C) Level Time
dish of heating (min.)
Sponge cake @ 160 - 200 2-3 30 - 50
Muffins O 160 - 170 " 3 25-402
Pizza @ 220-240" 2 15-25
Fish O 210 - 220 2 45- 60
Beef @ 225 - 250 2 120 - 150
Pork O 160 - 230 2 90-120
Chicken @ 160 - 180 2 45 - 60
Vegetables [z] 190 - 210 2 40 - 50

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times should be

reduced by about 5-10 minutes.

" Preheat
2 Baking smaller items

Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your own experience
and cooking preferences.
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BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Oven with automatic air circulation (including a fan and top and bottom heaters)

Type of Type Temperature (°C) Level Time
dish of heating (min.)
Sponge cake [:] 160 - 200 2-3 30-50
Sponge cake BN 150 3 25-35
iy | O | e |
veast cake) BN 155-170 " 3 25-402
Pizza = 220-240 " 2 15-25
Fish [j 210-220 2 45-60
Fish T 190 2-3 60-70
Sausages 210 (200)* 4 14-18
Beef O 225 - 250 2 120 - 150
Pork [z] 160 - 230 2 90 - 120
Chicken T 180 - 190 2 70 - 90
Chicken E] 160 - 180 2 45-60
Vegetables [:] 190 - 210 2 40 - 50
Vegetables 170 - 190 3 40-50

* oven door with two glass panels

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times should be
reduced by about 5-10 minutes.

" Preheat

2 Baking smaller items

Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your own experience
and cooking preferences.
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BAKING IN THE OVEN - PRACTICAL HINTS

Oven with automatic air circulation (including a fan and ring heater)

Type of Type Temperature (°C) Level Time
dish of heating (min.)
Sponge cake 160 - 200 2-3 30 -50
veast cake/ O 160 - 170 1 3 25-402
veast cakel 155-170 1 3 25-402
ound cake
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Fish O 210 - 220 2 45 - 60
Fish 160 - 180 2-3 45-60
Fish 190 2-3 60 - 70
Sausages 210 (200)* 4 14-18
Beef OJ 225 - 250 2 120 - 150
Beef 160 - 180 2 120 - 160
Pork OJ 160 - 230 2 90 - 120
Pork 160 - 190 2 90 - 120
Chicken T 180 - 190 2 70 - 90
Chicken O 160 - 180 2 45 - 60
Chicken 175 - 190 2 60 - 70
Vegetables @ 190 - 210 2 40 - 50
Vegetables T 170 - 190 3 40 - 50

* oven door with two glass panels

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times should be
reduced by about 5-10 minutes.

" Preheat

2 Baking smaller items

Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your own experience
and cooking preferences.
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CLEANING AND MAINTENANCE

By ensuring proper cleaning and maintenance of
your cooker you can have a significant influen-
ce on the continuing fault-free operation of your
appliance.

Before you start cleaning, the cooker must be
switched off and you should ensure that all
knobs are set to the “e”/“0” position. Do not
starlt %Ieaning until the cooker has completely
cooled.

Ceramic hob
® The hob should be cleaned regularly after
each use. If possible, it is recommended that
the hob is washed while still warm (after the
heatlng zone indicator g%oes off). Do not allow
the hob to get heavily stained; particualrly from
burnt—on spillages from boiled over liquids.
When cleaning do not use cleaning agents
with a strong abbrasive effect, such as e.g.
scouring powders containing an abrasive,
abrasive compounds, abrasive stones, pumice
stones, wire brushes and so on. They mag
scratch the hob surface, causing irreversible
damage. )

Large spillages that are firmly stuck to the hob
can be removed by a special scraper; but be
careful not to damage the ceramic hob frame
when doing this.

Caution! The sharp blade should always be
protected by adjusting the cover (just push it
mthe{our thumb). Injuries are possible so be
careful when using this instrument — keep out
of reach of children.

® Appropriate light cleaning or washing products
are recommended, such as e.g. any kind of
liquids or emulsions for fat removal: If the
recommended products are not available, it is
advisable to use a solution of warm water with
a little washing—up !chwd or cleaning products
for stainless steel sinks.

Oven

® The oven should be cleaned after every use.

When cleaning the oven the lighting should be

gwtlttched on to enable you to see the surfaces
etter.

The oven chamber should only be washed
with warm water and a small amount of wa-
shing-up liquid.

Steam cleaning:

- pour 250ml of water g1 glass%
aced in the oven on the first
ottom,

- close the oven door,

- set the temperature knob to 50°C, and the

tlon knob to the bottom heater position

into a bowl
evel from the

- heat the oven chamber for approximately 30
minutes, ) o

- open the oven door, wipe the chamber inside
with a cloth or sponge and wash using warm
water with washing-up liquid. )
Caution! Possible moisture or water residues
under the cooker can result from steam cle-
aning.

® After cleaning the oven chamber wipe it dry.

*ANsa onpefeneHHbIX Mmoaenen

Caution! ) o
Do not use cleaning products containing
abrasive materials for the cleaning and
maintenance of the glass front panel.

Replacing the halogen bulb in the oven

Before replacing the halogen bulb, make sure
the appliance is disconnected from the electric
mains to avoid a possible electric shock.

1. Unplug the appliance

2. Remove shelves and trays from the oven.
_?E.dUnscrew and wash the lamp cover and then wipe
it dry.

4. P¥J|| the halogen bulb out using a cloth or paper.
If necessary, replace the halogen bulb with a new
one.

- voltage 230V

- power 25W

5. Replace the halogen bulb in its socket.
6. Screw in the lamp cover.

Oven lighting Fig.9
Replacing the halogen bulb in the oven*

Before replacing the halogen bulb, make sure
the appliance is disconnected from the electric
mains to avoid a possible electric shock.

e Set all control knobs to the position “e”/“0” and
disconnect the mains plug,

Unscrew and wash the lamp cover and then
wipe it dry. .

Pull the halogen bulb out using a cloth or paper.
If necessary, replace the halogen bulb with a
new one.

- voltage 230V

- power 25W

-G9

Replace the halogen bulb in its socket.
Screw in the lamp cover.

Note! Make sure not to touch the halogen direc-
tly with your fingers.

Oven lighting Fig.9a

e Ovens in cookers marked with the letter D* are
equipped with easily removable wire shelf sup-
ports. To remove them for washing, pull the front
catch, then tilt the support and remove from the
rear catch.

Fig.10

e Ovens in cookers marked with the letters Dp*
have stainless steel indinI? telescopic runners
attached to the wire shelf supports. The tel-
escopic runners should be removed and cleaned
together with the wire shelf supports. Before you
Pu the baking traP/ on the telescopic runners,
hey should be pulled out (if the oven is hot, pull
out'the telesco&gc runners by hooking the back
edge of the baking tray on the bumpers in the
front part of the telescopic runners) and then
insert them together with the tray.

Fig.10a

Important! ) . )
Do not wash telescopic runners in a dish-
washer.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Oven types marked with the letter K* in the model
number are equipped with liners covered with special
self-cleaning enamel. The enamel removes fat stains
or leftover food automatically, providing they are not
dried on and burnt (food and fat remnants should
be removed when they are not dried on and burnt
to avoid a long self-cleaning process). To activate
self—cleaning switch on the oven for 1 hour, setting
the temperature to 250°C. If remnants of food are
small the process can be shortened.

If the sel -cleanlng?_ performance is noticeably re-
duced, replace the liners with new ones: take out the
wire rails from the inside and unscrew the catalytic
enamel screw from the center of the liner. New liners
can be obtained at service outlets.

Fig.10b

Regular inspections

Besides keeping the oven .clean,]you should:
carry out periodic inspections of the control
elements and cooking units of the cooker. After
the guarantee has expired you should have a
technical inspection of the cooker carried out at
a service centre at least once every two years,
fix any operational faults, .
carry out periodical maintenance of the cooking
units of the oven.

Caution! o

All repairs and regulatory activities
should be carried out by the appropriate
service centre or by an appropriately
authorised fitter.

Door removal

In order to obtain easier access to the oven
chamber for cleaning, it is possible to remove the
door. To do this, tilt the safety catch part of the hinge
upwards (fig. A). Close the door Il?]htly, lift and pull
it out towards you. In order to fit the door back on
to the cooker, do the inverse. When fitting, ensure
that the notch of the hinge is correctIK placed on the

rotrusion of the hinge holder. After the door is fitted
o the oven, the _safetK catch should be carefully lo-
wered down again. If the safety catch is not set it may
cause damage to the hinge when closing the door.

Removing the inner panel

1. Pull the upper door slat loose. (fig. 12B, 1_2021
2. Pull the inner glass panel from its seat (in the
lower section of the door). Remove the inner
anel (fig. 12D, 12D1). )

lean the panel with warm water with some
cleaning agent added.
Carry out the same in reverse order to reas-
semble the inner glass panel. Its smooth sur-
face shall be pointed upwards. L
Important! Do not force the upper strip in on
both sides of the door at the same time. In
order to correctlx fit the top door strip, first put
the left end of the strip on the door and then
ress the right end in until you hear a “click”.
) tlw_erlz” press the left end in" until you hear a
click”.

3.

Fig.12D Removal of the internal glass panel 3 glass
Fig.12D1 Removal of the internal glass panel 2 glass

Regular inspections

Besides keeping the cooker clean, you should:

e carry out periodic_inspections of the control
elements and cooking units of the cooker. After
the guarantee has expired you should have a
technical inspection of the cooker carried out at
a service centre at least once every two years,
fix any operational faults, .
carry out periodical maintenance of the cooking
units of the cooker.

Caution! o

All repairs and regulatory activities should
be carried out by the appropriate service
gﬁntre or by an ‘appropriately authorised
itter.
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OPERATION IN CASE OF EMERGENCY

In the event of an emergency, you should:
switch off all working units of the cooker

disconnect the mains plug
call the service centre

some minor faults can be fixed by referring to the instructions ?
the customer support centre or the service centre check the foll

the table.

iven in the table below. Before calling
owing points that are presented in

PROBLEM

REASON

ACTION

1. Aburner does not light

flame openings soiled

close the gas by cutting off
valve, close burner knobs,
air the room, take out and
clean the burner, blow on
flame openings

2. A gas ignitor does not
light

break in power supply

check the household fuse
box; if there is a blown fuse,
replace it with a new one

break in gas supply

open the gas supply valve

soiled (greasy) gas ignitor

clean the gas ignitor

knob not pressed in long
enough

hold the knob pressed in
until a full flame appears
around the burner crown

3. The flame goes out when
lighting a burner

knob released too quickly

hold the knob down longer at
the “large flame” position

4. Electrical fittings do not
work

break in power supply

check the household fuse
box, if there is a blown fuse
replace it with a new one

5. The programmer display
is flashing “0.00".

the appliance was discon-
nected from the mains or
there was a temporary
power cut.

Set the current time
(see ‘Use of the program-
mer’).

6.The oven lighting does
not work

the bulb is loose or dama-
ged

tighten up or replace the
blown bulb (see Chapter Cle-
aning and Maintenance)

104




TECHNICAL DATA

Voltage rating 230V ~ 50 Hz
Power rating 3,5 kW
Cooker dimensions H/'W/D 85/50/60 cm

The product meets the requirements of European standards EN 60335- 1; EN60335-2-6, EN 30-1-1

The data on the energy labels of electric ovens is given according to standard EN 60350-1 /IEC 60350-1.
These values are defined with a standard workload a with the functions active: bottom and top heaters
(conventional heating) and fan assisted heating (forced air heating), if these functions are available.

The energy efficiency class was assigned depending on the function available in the product in accordance
with the priority below:

Forced air circulation ECO (ring heater + fan) =
Forced air circulation ECO (bottom heater + top + roaster + fan)
Conventional mode ECO (bottom heater + top) =

During energy consumption test, remove the telescopic runners (if the product is fitted with any).

Certificate of compliance CE

The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general requirements pursuant
to the following European Directives.
The Low Voltage D/rectlve 2014/35/EC,
® Electromagnetic Compatibility . Directive 2014/30/EC,
e Directive on “Appliances Burning Gaseous Fuels” 2009/142/EC, (to 20.04.2018)
o Rezqulatlon (EU) 2016/426 of the European Parliament and of the Council (from

0 Dlrect/ve on ErP 2009/125/EC,
and therefore the product has been marked with the C € symbol and the Declaration of Conformity has
been issued to the manufacturer and is available to the competent authorities regulating the market.
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