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STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

Mes, Stollar®, vienmer domajam par drosibu. Mes izstradajam un
izgatavojam preces, par augstako kriteriju uzskatot jusu — musu
vertiga klienta — drosSibu. Turklat meés ludzam jus uzmanigi lietot
jebkuras elektroierices, ievérojot talak sniegtos piesardzibas
pasakumus.

SVARIGI PIESARDZIBAS PASAKUMI

Pirms lietosanas izlasiet visus
noradijumus un saglabajiet tos
turpmakai uzzinai.

Pirms pirmas lietosanas,

ludzu, parliecinieties, vai jusu
elektrotikla spriegums atbilst
spriegumam, kas noradits

uz datu plaksnites ierices
apaksa. Ja jums ir saubas,
ludzu, sazinieties ar vietgjo
elektrokompaniju.

Lai nepielautu nosmaksanas
draudus maziem bérniem,
izsainojot ierici pirmo reizi,
nonemiet aizsargparsegu

no ierices kontaktdaksas un
atbrivojieties no ta drosa veida.
Darba laika nenovietojiet
zavesanas ierici tuvu galda, letes
vai sola malai. Parbaudiet, vai
virsma ir lidzena, tira un sausa.
Nenovietojiet o ierici uz karsta
gazes vai elektriska degla, ta
tuvuma vai vieta, kur ierice
varetu pieskarties karstai plitij.

Nevienu zavesanas ierices

daju nedrikst ievietot gazes,
elektriskaja vai mikrovilnu krasni
vai uz karsta gazes vai elektriska
degla.

Zavésanas ierici turiet pietiekama
attaluma no sienam, aizkariem
vai materialiem, kas jutigi pret
karstumu vai tvaiku. NodroSiniet
vismaz 20 cm attalumu.
Neizmantojiet zavesanas ierici
uz metala virsmam, pieméram,
izlietnes notecésanas virsmas.
Pirms lietoSanas vienmeér
parliecinieties, vai zavésanas
ierice ir pareizi salikta. levérojiet
Seit sniegtas instrukcijas.

So ierici nav paredzéts lietot,
izmantojot arejo taimeri vai
atsevisku talvadibas sistemu.
Lietosanas laika neatstajiet ierici
bez uzraudzibas.

Neparvietojiet zavesanas ierici,
kamer ta darbojas.
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* Nepielaujiet Skidrumu
izSlakstisanos uz elektribas
kabela un savienotaja.

« Tirot So ierici, neizmantojiet
specigus abrazivus vai kodigus
tinsanas lidzekJus.

« Uzturiet ierici tiru. leverojiet Saja
rokasgramata sniegtas apkopes
un tirisanas instrukcijas.

A UZMANIBU!

+ Nedarbiniet ierici ilgak
par 24 stundam. Pec
24 stundam atvienojiet to
un laujiet atdzist vismaz

2 stundas, pirms atsakat
darbibu.

« Pieejamo virsmu
temperatura izmantosanas
laika var but AUGSTA.

SVARIGI DROSIBAS
PASAKUMI, KAS _
ATTIECAS UZ VISAM
ELEKTROIERICEM

« Pirms lietoSanas pilniba attiniet
elektribas vadu.

« Nepielaujiet, lai elektribas vads
nokaratos pari letes vai galda
malai, pieskartos karstai virsmai
vai samezglotos.

« Pievienojiet to tikai 220-240 V
elektrotikla kontaktligzdai.

« Lai parvietotu, tiritu vai
uzglabatu ierici, ka ari, ja
lerice netiek lietota, vienmer
parsledziet ierici stavokli
OFF (izslegts), atsledziet
to no elektrotikla, izvelciet
kontaktdaksu un |aujiet visam
dalam atdzist.

- So ierici var lietot bérni vecuma
no 8 gadiem un personas ar
pazeminatam fiziskam, sensoram
vai garigam spe€jam vai personas
bez pieredzes un zinasanam, ja
tas tiek uzraudzitas vai tam tiek
sniegti noradijumi attieciba uz
ierices drosu lietosanu un tas
apzinas ar lietosanu saistitos
riskus. Berni nedrikst rotalaties
ar ierici. Berni, kas jaunaki par
8 gadiem, nedrikst veikt tirisanu
un apkopi, ja vien tas netiek
darits pieauguso uzraudziba.

« lerici un tas elektribas vadu
sargiet no bérniem, kas ir jaunaki
par 8 gadiem.

« lesakam regulari parbaudit ierici.
Nelietojiet ierici, ja elektribas
vads, elektribas kontaktdaksa vai
lerice ir jebkada veida bojata. Ja
ierice ir bojata vai nepiecieSsama
apkope (iznemot tirisanu), ludzu,
sazinieties ar Stollar® klientu
servisu vai dodieties uz vietni:
stollar.eu.




STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai majsaimnieciba.
Neizmantojiet o ierici citiem
mérkiem, iznemot paredzeto
lietojumu. Nelietojiet to
transportlidzek|os vai laivas,

kas atrodas kustiba. Nelietojiet
arpus telpam. Nepareiza
lietoSana var radit traumas.
Jebkura apkope, iznemot
tirisanu, javeic pilnvarota
Stollar® servisa centra.

Lai nodrosinatu papildu drosibu
elektroiericu izmantosanas laika,
iesakam uzstadit diferencialas
aizsardzibas ierici (drosibas
sledzi).

Elektrotikla kede, kurai pieslegta
ierice, iesakam uzstadit
drosibas sledzi, kura nominala
jauda neparsniedz 30 mA. Lai
sanemtu kvalificeétu padomu,
sazinieties ar elektriki.
Neizmantojiet ierici uz slipas
virsmas.

Attélotais simbols nozime,

== ka SO ierici nedrikst izmest

ar standarta sadzives
atkritumiem. Ta janogada
vietéjas pasvaldibas
atkritumu savaksanas
centra, kas paredzéts

sim merkim, vai pie
izplatitaja, kas nodrosina
sadu pakalpojumu. Lai
iegutu papildu informaciju,
ludzu, sazinieties ar vietejo
pasvaldibu.

Lai izvairitos no
elektrotraumas,
neiegremdéjiet udeni vai cita
skidruma elektribas vadu,
kontaktdaksu vai zavesanas
ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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SASTAVDALAS
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

VADIBAS PANELIS

A. START/STOP taustins, lai saktu vai apturétu
programmu

B. TEMP/TIME taustins
« Piespiediet TEMP/TIME taustinu vienu reizi un

tad izmantojiet “+” un “=" taustinus, lai iestatitu
temperatdru (no 35°C [idz 75°C).
- Piespiediet TEMP/TIME taustinu otru reizi un tad

izmantojiet “+" un “=" taustinus, lai iestatitu laiku
(no 00:30 Iidz 24:00).

C. Laika un temperaturas displejs

D. Neruséjosa térauda durtinas ar stikla
skatlodzinu

E. 10 neriiséjosa térauda zavesanas plauktini
33cm x 30cm

F. ON/OFF sledzis

G. Rokturi

NAV ATTELOTI
- Stravas vads

- 1 plastmasas plauktins bez caurumiem,
lai novérstu pilésanu no mitriem produktiem

« 1 plastmasas plauktin$ ar maziem caurumiem,
lai Zavetu maza izméra produktus




STOLLAR RAPID FOOD DRYER DHS800 LIETOSANA

LIETOSANA
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Nonemiet no ierices visus iepakojuma materialus un
reklamas uzlimes. Nomazgajiet zavésanas plauktinus
silta ziepjudent. Noskalojiet un ripigi nosusiniet.

PIRMA LIETOSANA

lesledzot ierici pirmo reizi, ta ir jadarbina tuksa 30
mindtes maksimalaja temperatara, lai atbrivotos no
jebkuram smakam, kas varéja rasties razosanas laika.
Ta ir normala paradiba, ja pirmas lieto3anas laika, no
ierices izdalisies balti dami.

1. levietojiet tukSus Zavesanas plauktinus partikas
Zavétaja un aizveriet durtinas.

2. Pieslédziet ierici pie stravas avota.

3. leslédziet sledzi ON/OFF ierices aizmugure, lai
ieslégtu ierici.

4. Displejs un taustini izgaismosies un ierice atskanos
skanas signalu. Displeja tiks attélots “0000".

5. Piespiediet START/STOP taustinu, LED displeja tiks
attélots noklusejuma laika iestatijums “10:00"
un temperatdras iestatijums “70°C". Motors un
ventilators ieslegsies uzreiz, bet sildisanas elements
péc 5 sekundém. Saksies laika atskaite un displeja
mirgos “:"” simbols.

6. Piespiediet TEMP/TIME taustinu, LED displejs attélos
laika vertibu. Pirmajai lieto3anas reizei spiediet "+"
un “-" taustinu, lai iestatitu laiku “00:30". Spiediet
“+" vai “-" taustinus, lai mainitu laiku ar 30 mindsu
soliem.

7. Piespiediet TEMP/TIME taustinu, LED displejs
attélos temperatdras vértibu. Pirmajai lietosanas
reizei spiediet "+" un “-" taustinu, lai iestatitu
temperatlru “75°C". Spiediet “+" vai “-" taustinus,
lai mainTtu temperatdru ar 5°C soliem.

8. Kad laiks tiks atskaitits lidz “00:00", sildisanas ele-
ments uzreiz beigs darboties. Savukart ventilators
stradas vel 10 sekundes un tiks atskanoti 20 skanas
signali. Parsledziet ON/OFF slédzi OFF pozicija,
displejs izslégsies.

9. Atvienojiet ierici no stravas avota un |aujiet tai
pilniba atdzist.

10. Nomazgajiet visus plauktinus, lai atbrivotos no
jebkadam atliekam un pilniba nozavéjiet.

11. Tagad ierice ir gatava izmanto3anai.

IETEIKUMI SAGATAVOJOT
PRODUKTUS ZAVESANAI

lzmantojiet tikai svaigus un mazgatus produktus.
Neizmantojiet pargatavojusos auglus un darzenus.
Atbrivojieties no katiem, serdém un kauliniem.

Lai saglabatu krasu, varat produktiem uzsmidzinat
nedaudz citronu sulu.

Cietus darzenu iemerciet karsta udeni uz

2 minatém.

Sagrieziet produktus vienados gredzenos, gabalinos
vai $keélités. Planas Skelites Zavejas atrak. Jo tas ir
biezakas, jo vairak laika ir nepieciesams.

Salieciet produktus uz zavesanas plauktiniem.

Uz plauktiniem atstajiet brivu vietu starp gabali-
niem, lai butu pietiekami vietas gaisa cirkulacijai.
Nelieciet produktu gabalinus vienu uz otra.

PRODUKTU ZAVETAJA

IZMANTOSANA

1. Novietojiet iepriek$ sagatavotus produktus uz
plauktiem, izvietojot tos kartigi un vienmérigi, lai
produkti neparklajas.

2. Ja nepieciesams, salieciet maza izméra produktus
uz plastmasas paplates ar maziem caurumiem, un
novietojiet to uz nertséjosa térauda plauktina.

3. Ja nepieciesams, izmantojiet plastmasas paplati bez
caurumiem, lai nepielautu pilésanu, kas var rasties
no mitriem produktiem.

4. levietojiet Zavésanas plauktinus partikas zavétaja un
aizveriet durtinas.

5. Pieslédziet ierici pie stravas avota.

6. lesledziet slédzi ON/OFF ierices aizmuguré, lai
ieslégtu ierici.

7. Displejs un taustini izgaismosies un ierice atskanos
skanas signalu. Displeja tiks attélots “0000".
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8. Piespiediet START/STOP taustinu, LED displeja tiks
attélots noklusejuma laika iestatijums “10:00”
un temperatdras iestatijums “70°C". Motors un
ventilators ieslégsies uzreiz, bet sildisanas elements
péc 5 sekundém. Saksies laika atskaite un displeja

mirgos “:" simbols.

9. Piespiediet TEMP/TIME taustinu, LED displejs attélos
laika vertibu. Atkariba no jusu vajadzibam, spiediet
“+"un "-" taustinus, lai iestatitu Zavésanas laiku
starp “00:30" un “24:00". Spiediet “+" vai “-" taus-
tinus, lai mainitu laiku ar 30 mindsu soliem. Kad
laika iestatisana ir pabeigta, ierice péc 3 sekundém
automatiski parslégsies uz jauno iestatito laiku.

. Piespiediet TEMP/TIME taustinu, LED displejs attélos
temperaturas vértibu. Atkariba no jusu vajadzibam
spiediet “+” un “-" taustinus, lai iestatitu Zavésanas
temperataru starp “35°C" un "75°C". Spiediet
“+" vai “-" taustinus, lai mainitu temperatdru ar
5°C soliem. Péc temperatUras iestatisanas, ierice
automatiski saglabas izmainas.

11. Zavésanas cikla puscela, samainiet Zavésanas
plauktinu izvietosanu, lai iegutu labakus un vien-
meérigakus Zavésanas rezultatus. Samainiet augsejos
plauktinus ar apaksejiem un otradi.

A BRIDINAJUMS

Darbojoties ar ZavésSanas plauktiniem,
izmantojiet karstumizturigus virtuves
cimdus, jo temperatiira var biit loti
augsta.

o

12. Zavésanas procesa laika, jus varat apskatities vai
nomainit Zavésanas laiku. Piespiediet TEMP/TIME
taustinu, tad spiediet “+" un “-" taustinus, lai veiktu
iestatijuma izmainas. Piespiediet TEMP/TIME taus-
tinu velreiz, lai apskatitos vai nomainitu Zavésanas
temperatdru, tad spiediet “+” un “-" taustinus, lai
veiktu izmainas.

13. Zavésanas procesa laika, piespiediet START/STOP
taustinu, lai apstadinatu Zavesanas procesu, ja tas ir
nepieciesams.

14. Kad laiks tiks atskaitits [idz “00:00", sildisanas ele-
ments uzreiz beigs darboties. Savukart ventilators
stradas vél 10 sekundes un tiks atskanoti 20 skanas
signali. Parsledziet ON/OFF slédzi OFF pozicija,
displejs izslegsies.

15. Atvienojiet ierici no stravas avota un Jaujiet tai
pilniba atdzist.

16. Péc izmantosanas, notiriet ierici un zavesanas
plauktinus.

A UZMANIBU!

Nedarbiniet ierici ilgak par 24 stundam.
Péc 24 stundam atvienojiet to un laujiet
atdzist vismaz 2 stundas, pirms atsakat
darbibu.

Pieejamo virsmu temperatira
izmantosanas laika var biit AUGSTA.

A SVARIGI

Jusu partikas Zavetaja Zavetie augli un
darzeni péc izskata atSkirsies no partikas
veikalos un lielveikalos nopérkamajiem.
Tas ir tapéc, ka jiisu partikas Zaveétajs
neizmanto konservantus, maksligas
krasvielas, bet tikai dabiskas piedevas.
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Produkts Sagatavo3ana Zavésanas Rezultats  Dau- Izzavéto Tempe-
laiks dzums  pro- ratura
uz duktu
plauk-  svars
tina
Augli
Aboli, bumbieri Iznemiet kaulinus un sagrieziet 4-6mm  7-9 stundas ~ Miksts 1709 10-15% 70°C
skelites
Aprikozes, plumes  Sagrieziet uz pusém, iznemiet kaulinus, ~ 10-12 stundas Miksts 3309 20% 60°C
novietojiet ar sagriezto pusi uz augsu vai
sagrieziet Skelités
Kivi Nomizojiet un sagrieziet 5mm 3kélités 10-12 stundas  Miksts 959 20% 65°C
Banani Nomizojiet un sagrieziet 5mm $kélités ~ 10-12 stundas Kraukskigs 1509 10% 70°C
Gatavi mango Nomizojiet un sagrieziet 8 mm 3kélités 6-7 stundas  Miksts 17049 20% 70°C
Mango cipsiem: 3-4mm skélites 8-9 stundas  Kraukskigs 1509 10% 70°C
Apelsini, greipfrati - Nomizojiet un sagrieziet 2-3mm 3kelités 8-9 stundas  Kraukskigs 1209 10% 70°C
un citroni
Ananasi Nomizojiet, iznemiet serdeni un 7-8 stundas  Loti miksts 1759 20% 70°C
sagrieziet 5-6 mm 3kélites
Zemenes Nonemiet katinu un sagrieziet 5mm 10-12 stundas Miksts 2009 15% 65°C
skélites
Darzeni
Burkani Nomizojiet un sagrieziet 3-5mm 3kélités  6-8 stundas  Ciets 85¢g 15% 70°C
Gurki Nomizojiet un sagrieziet 3-5mm 3kélités 4-5 stundas ~ Kraukskigs 1009 10% 70°C
Puravi Sadaliet uz pusém, sagrieziet 6cm 7-8stundas  Kraukskigs 1409 20% 70°C
gabalinos, mércéjiet deni, ja
nepieciesams
Cili un paprika Sagrieziet 2 mm skélités 7-8stundas  Ciets 1009 20% 70°C
Selerija Nomizojiet un sagrieziet 8mm 3kélités ~ 7-8 stundas ~ Miksts 250g  15% 70°C
vai kubicinos
Tomati Sagrieziet 4mm 3kelités vai kubicinos 8-10 stundas  Miksts 1909 15% 70°C
Zupu darzeni Sagrieziet vienadas skélités vai 7-8stundas  Miksts Atskiras  15% 60°C
(burkani, selerijas,  kubicinos, mércéjiet tden, ja katra
puravi, kolrabji un  nepieciesams plauktina
kabaci)
Kabaci Nomizojiet un sagrieziet 2-3 mm 3kélités 12 stundas Kraukskigs 609 15% 40°C
Biesu/saldo Nomizojiet un sagrieziet 2-3 mm 3kélités 7-9 stundas  Kraukskigs 60g 15% 70°C
kartupelu cipsi
Keili un kaposti Iznemiet serdeni un sagrieziet lapas 18 stundas Kraukskigs 90g 15% 40°C
mazos gabalinos
Garsaugi
Visi garsaugi Veselas lapas, vai sagrieziet, ja 4-6 stundas  Trausls Aptuveni — 40°C
(baziliks, dilles, nepiecieSams 409
pétersili, rozmarins
un citi)
Sénes
Visas sénes Notiriet un sagrieziet 5mm 3kelités 4-7 stundas  Miksts Aptuveni — 50°C
709
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Ja pamanat, ka maisos vai uzglabasanas traukos ir

PIEBILDE * e pama _ .
_ izveidojies kondensats (tas nozime, ka produkts nav
* Tabula satur tikai rekomendéjamos Zavésanas pietiekami izzavéts), un jus to uzreiz pamanat, varat
laikus un temperatiras. Zavéjama produkta ievietot produktus atpakal iericé un zZavet vel.

udens saturs var atskirties atkariba no skirnes
un gatavibas, tas ietekmé ari nepiecieSamo
Zavésanas laiku un temperataru. Tabulai ir
tikai informativs raksturs.

Neglabajiet produktus tieSos saules staros.
Zavétos produkts var uzglabat lidz sesiem mé-
nesiem, ja tie ir Joti sausi. Zavétos produktus ar
atlikuSo mitrumu 15-20% ir ieteicams uzglabat ne
- Zavésanas laiks var mainities ari atkariba no ilgak ka 3 nedélas.

telpas mitruma limena, skéles biezuma un

Lai pagarinatu zavéto produktu uzglabasanas laiku,

nepieciesamds Zavésanas pakdpes. uzglabajiet tos vakuuma maisina vai konteinera,

« Visai zavésanas partijai izmantojiet vienadu pirms tam izsuknéjot gaisu ar vakuuma iepakojuma
griezumu — tada veida Zavésanas laiks bis palidzibu.
vienads.

APKOPE UN TIRISANA
« Atvienojiet ierici no mainstravas rozetes un Jaujiet
tai pilniba atdzist.
« Iznemiet Zavesanas plauktinus no ierices.
« Noslaukiet ierices iek3éjo kameru ar dranu un
parliecinieties, ka virsmas ir tiras un sausas.

« Jo vairak produktu novietots uz plauktiniem,
jo ilgaks ir Zavésanas laiks, lai sasniegtu
vélamo Zavésanas limeni.

« Ja vélaties Zavet produktus, pamatojoties uz
veganu édinasanas principiem, neiestatiet
temperaturu vairak ka 40°C

IETEIKUMI GARSAS UN KRASAS A BRIDINAJUMS
UZLABOSANAI Nemazg3jiet ierici zem tekoSa tidens.
« Lai tadi produkti ka aboli, bumbieri un kartupeli Nekada gadijuma nemérciet ierici tident
zavesanas laika nek|utu brani, uzspiediet nedaudz vai jebkura cita skidruma.

citrona sulas uz auglu un darzenu skélitem.

Aboli ir garsigi, ja tos mariné ar nedaudz pievienotu
kokosriekstu ellu un kanéli.

Zalas pupinas ir garsigas ar paprikas un Kajénas
piparu noti.

« Zavésanas plauktinus var mércét silta aden’ ar
trauku mazgasanas lidzekli un tirit tos ar birstiti. Tad
noskalojiet ar tiru udeni un rapigi nosusiniet. Pilniba
nosusiniet plauktinus pirms tos ievietot atpakal

iericé.
« Sasmeéréjiet sagrieztas bietes ar nelielu olivellas un
Himalaju sals daudzumu. A BRTDINAJUMS
- Sagrieziet saldos kartupelus skélés ka fri kartupe|us
un iemaringjiet sojas mércé uz nakti, no rita nosusi- ~ Nelietojiet abrazivus tirisanas
niet un ievietojiet iericé uz nakti. Svammites, metala birstes un lidzeklus,
+ Ja kadreiz produkti tiek parzavéti, pieméram, abolu lai tiritu ierici. Tas sabojas ierices
gredzeni vai bumbieru 3kélites, vienmér varat tos virsmas.
apsmidzinat ar ddeni no aerosola pudeles, lai tos ~ B _ .
viegli atjaunotu. . Pla%masis Paplates drikst mazgat trauku mazgaja-
maja masina.
ZAVETU PRODUKTU + NerUséjosa térauda plauktinus drikst mazgat trauku
UZGLABASANAS IETEIKUMI mazgajama masina.

+ Izmantojiet tiras un sausas uzglabasanas tvertnes,
kuras, ja iesp&jams, ir hermétiski noslégtas un
gaismu necaurlaidigas.

- Parliecinieties, ka auglos nav palicis atlikusais mit-
rums, jo augli var sakt pat.

« Pirms ievietoSanas uzglabasanas trauka, uzgaidiet,
lai Zavétie produkti pilniba atdziest.




»,STOLLAR® NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

»Stollar®” labai rupinasi sauga. Vartotojams skirtus produktus mes
kuriame ir gaminame, visy pirma galvodami apie jusy, musy brangiy
klienty, sauga. Taip pat prasome, naudojantis elektros prietaisais,
buti atidiems bei imtis toliau nurodyty atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS INFORMACIJA

* PrieS pradédami naudotis prietai- « Jokios maisto dziovintuvo dalies

su, perskaitykite visg instrukcijg ir
iSsaugokite ja ateiciai.

PrieS prietaisg naudodami pirma
kartg, jsitikinkite, kad elektros
tinklo jtampa tokia pati, kokia
nurodyta prietaiso apacioje
esancioje techniniy duomeny
ploksteléje. Jeigu kuo nors
abejojate, kreipkités | vietine
elektros tiekimo kompanija.

Kad isvengtumete mazy vaiky
uzdusimo pavojaus, ispakuodami
prietaisa, pirmiausia nuimkite ir
saugiai sutvarkykite apsauginj
maitinimo laido kistuko gaubta.
Veikiancio maisto dziovintuvo
nestatykite Salia stalo, stalvirSio
ar baro krasto. Pasirupinkite, kad
pavirsius baty lygus, svarus ir
sausas.

Sio prietaiso nestatykite ant
ikaitusiy dujiniy ar elektriniy
kaitvieciy arba Salia jy ir ten, kur

jis galety paliesti jkaitusig orkaite.

nedékite | dujing, elektrine ar
mikrobangy krosnele ar ant
jkaitusios dujinés ar elektrines
kaitvietes.

Maisto dziovintuva laikykite
atokiau nuo sieny, uzuolaidy ir
kity karsciui ar garams jautriy
medziagy. Islaikykite ne mazesn;
kaip 20 cm atstuma.

Maisto dziovintuvo nelaikykite
ant metaliniy pavirsiy,
pavyzdziui, ant nuvarvinimui
skirtos plautuvés plokstes.
PrieS naudodami maisto
dziovintuva, jsitikinkite, kad jis
teisingai surinktas. Laikykités
Sioje knygeleje pateikty
nurodymu.

Prietaiso negalima jungti

per isorinj laikmatj ar atskirg
nuotolinio valdymo sistema.

« Jjungto prietaiso nepalikite be

prieziaros.



Nejudinkite veikiancio maisto
dziovintuvo.

Neapliekite maitinimo laido ir
maitinimo jungties.

Siam prietaisui valyti
nenaudokite stipriy Sveitimo
priemoniy ar ésdinanciy valikliy.
Prietaisas turi bati Svarus.
Laikykités Sioje knygeleje
pateikty prieziuros ir valymo
nurodymy.

&DEMESIO!

Vienu kartu prietaiso
nenaudokite ilgiau

kaip 24 valandas.

Po 24 valandy, pries vél
naudodami, atjunkite nuo
elektros tinklo ir leiskite
atvésti bent 2 valandas.

Kai prietaisas veikia,
pavirsiy, kuriuos galima
paliesti, temperattira gali
biiti AUKSTA.

VISIEMS ELEKTROS
PRIETAISAMS TAIKOMI
SVARBUS SAUGOS
NURODYMAI

* Pries naudodami, visiskai

isvyniokite laida.

« Saugokite, kad laidas nebuty

nusvires per stalo ar baro krasta,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy,
nesusimazgyty.

»,STOLLAR* NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

« Junkite tik prie 220-240 V

elektros tinklo lizdo.

Pries perkeldami prietaisa,

kai prietaisu nesinaudojate,
pries ji valydami ar padedami

j saugojimo vietg, prietaisg
iSjunkite, jungiklj nustatydami

j padétj ,isjungta”, iSjunkite
ties maitinimo lizdu, istraukite
kistuka iS elektros tinklo lizdo

ir palaukite, kol atvés prietaiso
dalys.

Vaikai nuo 8 mety amziaus ir
asmenys su fizine, sensorine ar
psichine negalia ar pakankamai
patirties ir Ziniy neturintys
asmenys prietaisu gali naudotis
tik tuo atveju, jeigu juos prizidri
ar reikiamy Ziniy apie saugy
prietaiso naudojimg suteikia uz
ju sauga atsakingas asmuo ir
jie supranta galimus pavojus.
Neleiskite vaikams zaisti su
prietaisu. Vaikai neturety atlikti
valymo ir prieziuros darbu,
nebent jie yra vyresni kaip 8
mety ir juos kas nors priziuri.
Prietaisa ir jo laidg saugokite
nuo jaunesniy kaip 8 mety
vaiky.




»,STOLLAR® NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

Patartina reguliariai apziureti

prietaisg. Nenaudokite prietaiso,
jeigu pazeistas maitinimo laidas,
kiStukas ar pats prietaisas. Jeigu

- Patartina, kad prietaisa

maitinancioje elektros
grandinéje buty sumontuota ne
didesnés nei 30 mA nuotékio

sroves relé. Profesionalaus
patarimo kreipkites | elektrika.

« Maisto dZiovintuvo nenaudokite
ant nuolyd; turincio pavirsiaus.

prietaisas sugedo arba prireike
atlikti kitokj priezidros darba nei
valymas, kreipkités j ,Stollar”
klienty aptarnavimo padalinj
arba apsilankykite interneto
svetainéje stollar.eu.

Sis prietaisas skirtas naudoti

tik buityje. Prietaisg naudokite
tik pagal paskirtj. Prietaiso
nenaudokite vaziuojanciose
transporto priemonese ar
laivuose. Nenaudokite lauke.
Naudojantis netinkamai, galima
susizeisti.

Visus prieziuros darbus,

isskyrus valyma, reikéty atlikti
jgaliotajame , Stollar®” techninés
priezidros centre.

Siekiant uztikrinti didesne
sauga, naudojantis elektros
prietaisais, rekomenduojama
sumontuoti nuotékio sroves rele
(apsauginj jungiklj).

Cia pavaizduotas simbolis
== reiskia, kad prietaiso
negalima iSmesti su
jprastinemis buitinemis
atliekomis. Jj reikia pristatyti
] tam skirtg vietinj atlieky
surinkimo centrg arba
Sig paslauga teikianciam
prekybos atstovui.
ISsamesneés informacijos
kreipkités j vietine valdzios
institucija.

%Kad isvengtumete elektros
smugio, nemerkite
maitinimo laido, kistuko ar
maisto dziovintuvo j vandenj
ar kokj kita skystj.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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KOMPONENTAI
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

VALDYMO SKYDELIS
A. Mygtukas START/STOP programai paleisti ir
sustabdyti
B. Mygtukas TEMP/TIME
« TEMP/TIME paspaude vieng kartg, mygtukais + ir —
galesite keisti temperattrg (nuo 35 °C iki 75 °C).
« TEMP/TIME paspaude antra karta, mygtukais + ir —
galesite keisti trukme (nuo 00:30 iki 24:00).

C. Trukmés ir temperatiros ekranélis

. Neradijanciojo plieno durelés su stikliniu

langeliu

. 10 neradijanciojo plieno 33 x 30 cm dydzio

dZiovinimo padékly

. ljungimo ir iSjungimo jungiklis
G.

Rankenos

NEPAVAIZDUOTA
« Maitinimo laidas
- 1vientiso plastiko padéklas, saugantis nuo

drégny produkty nuvarvéjimo

« 1 plastikinis padéklas su smulkiu tinkleliu

maziems produktams




STOLLAR RAPID FOOD DRYER DHS800 NAUDOJIMAS

NAUDOJIMAS
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

Nuo maisto dZiovintuvo nuimkite visas pakuotés
medZiagas ir reklamines etiketes. Siltame vandenyje su
muilu iSplaukite dZiovintuvo krepsius. Gerai isskalaukite
ir iSdziovinkite.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Prietaisa naudodami pirma karta, kad atsikratytumeéte
kvapuy, ji pusei valandos jjunkite nustate maksimalia
temperatdra. Balty dimuy pasirodymas pirmojo naudo-
jimo metu yra visiskai normalu.

1. | maisto produkty dZiovintuva sudékite tuscius
dZiovinimo padéklus ir uzdarykite dureles.

2. DZiovintuva prijunkite prie elektros lizdo.

3. Prietaiso uzpakalinéje dalyje paspausdami mygtuka
ON/OFF, jjunkite prietaisa.

4. Pradés 3viesti ekranélis ir mygtukai bei pasigirs
signalas. Ekranélyje atsiras ,0000".

5. Paspaude mygtuka START/STOP, LED ekranelyje
pamatysite numatytajj trukmes nuostatj ,10:00" ir
temperatdros nuostatj , 70 °C". I pradZiy pradeés
suktis variklis ir ventiliatorius ir tada po 5 sekundziy
jsijungs kaitinimo elementas. Prasidés atgalinis
nustatytos trukmes skaiciavimas ir ekranélyje
mirksés ,,:".

6. Paspaude mygtuka TEMP/TIME, LED ekranelyje
pamatysite trukmes verte. Naudodami pirma karta,
mygtuky + ar — paspaudimais dziovinimo trukme
pakeiskite j ,30:00". Spaudant mygtuka + ar —,
trukmeé keiciasi 30 minuciy Zingsniais.

7. Paspaude mygtuka TEMP/TIME, LED ekranélyje
pamatysite temperaturos verte. Naudodami pirma
karta, mygtuky + ar — paspaudimais dZiovinimo
temperatlra pakeiskite j ,75 °C". Spaudant myg-
tuka + ar —, temperattra keiciasi 5 °C Zingsniais.

8. Kai nustatyta trukme atgaline tvarka suskaiciuojama
iki ,00:00", pirmiausiai nustoja veikti kaitinimo
elementas. Ventiliatorius veikia dar 10 skundziy
ir 20 karty suskamba skambutis. Jungiklj ON/OFF
nustatykite j padétj OFF; iSsijungs ekranélis.

9. Prietaisg atjunkite nuo elektros tinklo lizdo ir palikite
visiskai atvesti.

10. Visus padéklus nuplaudami vandeniu pasalinkite
visas apnasas ir tada juos gerai iSdZiovinkite.

11. Dabar prietaisas paruostas naudoti.

PATARIMAI DEL DZIOVINAMU
MAISTO PRODUKTU PARUOSIMO
Naudokite tik SvieZius nuplautus maisto produktus.
Venkite pernokusiy vaisiy ar darzoviy.

Pasalinkite kotelius, Serdis ir kauliukus.

Norédami iSsaugoti spalva, juos taip pat galite
apslakstyti citrinos sultimis.

Kietas darZoves 2 minutes blansiruokite karstame
vandenyje.

Maisto produktus supjaustykite vienodais Ziedeliais,
gabaliukais ar griezineliais. Ploni griezinéliai isdZiuna
greic¢iau. Kuo jie storesni, tuo ilgiau dziuna.
DZiovinimo lentynéle padenkite maisto produktais.
Tarp sudéty ant dZiovinimo lentynélés maisto pro-
dukty gabaliuky palikite tarpus, kad tarp jy galety
cirkuliuoti oras. Gabaleéliai turi nepersidengti.

MAISTO PRODUKTU DZIOVINTUVO

NAUDOJIMAS

1. 13 anksto paruo$tus maisto produktus sudékite ant
padékly ir paskirstykite tvarkingai bei tolygiai be
jokiy persidengimy.

2. Jeigu prireikia, smulkius maisto produktus sudekite
ant smulkaus tinklelio plastikinio padeéklo ir jj pade-
kite ant nertdijanciojo plieno padéklo.

3. Jeigu prireikia, kad iSvengtumete nuvarvéjimy,
kurie gali atsirasti i$ drégny produktu, panaudokite
vientisg plastikinj padekla.

4. | maisto produkty dZiovintuva sudékite dziovinimo
padeklus ir uzdarykite dureles.

5. DZiovintuva prijunkite prie elektros lizdo.

6. Prietaiso uZpakalinéje dalyje paspausdami mygtuka
ON/OFF, jjunkite prietaisa.

7. Prades 3viesti ekranélis ir mygtukai bei pasigirs
signalas. Ekranelyje atsiras ,,0000”.
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8. Paspaude mygtuka START/STOP, LED ekranélyje
pamatysite numatytajj trukmes nuostatj ,10:00" ir
temperatlros nuostatj ,70 °C". IS pradziy pradés
suktis variklis ir ventiliatorius ir tada po 5 sekundZiy
isijlungs kaitinimo elementas. Prasidés atgalinis
nustatytos trukmes skaiciavimas ir ekranélyje
mirksés ,,:".

9. Paspaude mygtukg TEMP/TIME, LED ekranélyje pa-
matysite trukmés verte. Priklausomai nuo poreikio,
mygtuky + ar — paspaudimais dziovinimo trukme
nustatykite tarp ,00:30" ir ,24:00". Spaudant myg-
tuka + ar —, trukmeé keiciasi 30 minuciy zingsniais.
Pasibaigus dziovinimo trukmei, po 3 sekundziy
prietaisas automatiskai persijungs j darbinj rezima
su einamuoju laiko nuostaciu.

10. Paspaude mygtuka TEMP/TIME, LED ekranelyje
pamatysite temperatdros verte. Priklausomai nuo
poreikio, mygtuky + ar — paspaudimais dZiovinimo
temperatura nustatykite tarp ,35 °C" ir 75 °C".
Spaudant mygtuka + ar —, temperatdra keiciasi
5 °C Zingsniais. Nustacius temperatUra, prietaisas
nuostacius priims automatiskai.

11. Kad dZiovinimo rezultatai buty geresni ir tolygesni,
praejus pusei dziovinimo ciklo, sukeiskite dZio-
vinimo padékly isdéstyma. Virsutinius padéklus
sukeiskite su apatiniais.

ADEMESIO!

Tvarkydami dZiovinimo padéklus,
miuvékite kars€iui atsparias virtuvines
pirstines, nes temperatiira gali biiti labai
auksta.

12. DZiovinimo proceso metu galite patikrinti ir pakeisti
dziovinimo trukme. Paspauskite mygtukg TEMP/
TIME, tada, paspausdami mygtuka + arba —, pakeis-
kite nuostacius. Noredami patikrinti arba pakeisti
dziovinimo temperatira, dar karta paspauskite
mygtuka TEMP/TIME ir tada mygtuku + arba —
pakeiskite nuostacius.

13. Jeigu prireikia, dZiovinimo proceso metu paspaus-
dami mygtuka START/STOP, dZiovinimo procesg
galite pristabdyti.

14. Kai nustatyta trukme atgaline tvarka suskaiciuojama
iki ,00:00", pirmiausiai nustoja veikti kaitinimo
elementas. Ventiliatorius veikia dar 10 sekundziy
ir 20 karty suskamba skambutis. Jungiklj ON/OFF
nustatykite | padétj OFF; i3sijungs ekranelis.

15. Prietaisg atjunkite nuo elektros tinklo lizdo ir palikite
visiSkai atvesti.

16. Po naudojimo nuvalykite prietaisa ir dZiovinimo
padeklus.

ADEMESIO!

Vienu kartu prietaiso nenaudokite ilgiau
kaip 24 valandas. Po 24 valandy, pries
vél naudodami, atjunkite nuo elektros
tinklo ir leiskite atvésti bent 2 valandas.

Kai prietaisas veikia, pavirsiy, kuriuos
galima paliesti, temperatura gali buti
AUKSTA.

& SVARBU!

Jisy maisto produkty dZiovintuve
isdZiovinti vaisiai ir darzovés atrodys
kitaip nei parduodami maisto prekiy
parduotuvése ar prekybos centruose.
Taip yra todél, kad maisto produkty
dZiovintuvas nenaudoja konservanty
ir dirbtiniy daZikliy, o tik nattralius
priedus.
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Maisto produktas  ParuoSimas DzZio- Rezulta- Kiekis Svoris  Tempe-
vinimo tas lentynéléje po dzio- ratira
trukme vinimo

Vaisiai

Obuoliai, kriausés 1Simkite séklas ir supjaustykite 4-6 mm  7-9 val. lankstds 1709 10-15% 70°C

griezineliais

Abrikosai, slyvos Perpjaukite pusiau, isimkite kauliuka, 10-12 val. lankstds 3309 20% 60°C

sudékite perpjauta puse j virsy arba
supjaustykite grieZineliais

Kiviai Nulupkite ir supjaustykite 5 mm storio 10-12 val. lankstds 959 20% 65°C

griezinéliais

Bananai Nulupkite ir supjaustykite 5 mm storio 10-12 val. traskds 1509 10% 70°C

griezineéliais

Prinokes mangas Nulupkite ir supjaustykite 8 mm storio 6-7 val. lankstds 1709 20% 70°C

griezineliais
Gaminant mangy traskucius: 3-4 mm 8-9val.  traskds 1509 10% 70°C
storio griezinéliai

Apelsinai, Nulupkite ir supjaustykite 2-3 mm storio 8-9val.  traskus 1209 10% 70°C

greipfrutai, citrinos  griezinéliais

Ananasai Nulupkite isimkite Serdj ir supjaustykite ~ 7-8 val. labai 1759 20% 70°C

5-6 mm storio griezinéliais lankstas

Braskes Nuimkite kotelj ir supjaustykite 5 mm 10-12 val. lankstas 2009 15% 65°C

storio grieZinéliais

Darzoveés

Morkos Nulupkite ir supjaustykite 3-5 mm storio  6-8 val. kieti 859 15% 70°C

grieZineliais ar kubeliais

Agurkai Nulupkite ir supjaustykite 3=5 mm storio 4-5val. ~ traskis ~ 100g 10% 70°C

grieZineliais

Porai Perpjaukite pusiau, supjaustykite 6cm ~ 7-8val.  traSkis ~ 140g 20% 70°C

gabaliukais, jeigu reikia, bransiruokite

Aitriosios, saldZiosios  Supjaustykite 2 mm storio grieZinéliais ~ 7-8 val. kieti 10049 20% 70°C

paprikos

Salierai Nulupkite ir supjaustykite 8 mm storio ~ 7-8 val. lankstds 2509 15% 70°C

griezinéliais ar kubeliais

Pomidorai 4 mm storio griezineliai 8-10val.  lankstds 190g 15% 70°C

Sriubos darZovés Supjaustykite plonais grieZinéliais ar 7-8 val. lankstds  Zr. atskiroms 15% 60°C

(morkos, salierai, mazais gabaliukais, jeigu reikia, blan- lentynéléems

porai, kaliaropés, sSiruokite skirtg infor-

kopdustai) macija

Cukinijos Nulupkite ir supjaustykite 2-3 mm storio 12 val. traskis 609 15% 40°C

griezineéliais

Burokéliy/saldZiyjy  Nulupkite ir supjaustykite 2-3 mm storio 7-9val. ~ traskis ~ 60g 15% 70°C

bulviy traskuciai griezinéliais

Lapiniai kopustai, Pasalinkite kotelj ir lapus supjaustykite 18 val. traskds 909 15% 40°C

dasiai smulkiais gabaliukais

Zolelés

Visos Zoleles (bazili-  Sveiki lapeliai arba, jeigu reikia, smulkiai ~ 4-6val.  trapus apie 40g - 40°C

kai, krapai, petrazo-  supjaustyti

lés, rozmarinas ir t. t.)

Grybai

Visi grybai Nuvalykite, supjaustykite 5 mm storio 4-7 val. lankstus  apie 70g - 50°C

griezinéliais
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PASTABA

Lenteléje pateikti rekomenduojami laikai

ir temperatiros. DZiovinamame produkte

esancio vandens kiekis gali priklausyti nuo

rasies ir sunokimo ir tai taip pat turés jtakq
reikiamam dZiovinimo laikui ir temperatirai.

Visi skaiciai yra tik orientaciniai.

« Dziovinimo trukmeé taip pat priklauso nuo
patalpos drégnio, grieZinéliy storio ir to, iki
kokio lygio reikia isdziovinti.

« Visq partijq supjaustykite vienodai — tada
visus gabaliukus reikés dZiovinti tiek pat laiko.

« Kuo daugiau produkty sudésite ant lentynéliy,
tuo daugiau laiko reikés pasiekti tam paciam
isdzitvimo lygiui.

« Jeigu dziovinti norite vadovaudamiesi vegany

maisto principais, temperatara turi bati ne

aukstesné kaip 40°C.

REKOMENDACIJOS AROMATUI IR

S

PALVAI PAGERINTI
Kad tokie produktai kaip obuoliai, slyvos ir bulves
dZiovimo metu neparuduoty, vaisius ir darzoves
supjauste griezinéliais , juos apslakstykite citrinos
sultimis.
Obuoliai jgaus puiky skonj, jeigu juos pamarinuosi-
te su trupuciu kokosy aliejaus ir cinamono.
Zaliosios pupelés labai skanu su trupuciu paprikos ir
astriy raudonujy pipiry.
GrieZinéliais supjaustytus burokélius prie$ dZiovinda-
mi paskaninkite alyvuogiy aliejumi ir Himlajy jaros
druska.
SaldZigsias bulves supjaustykite kaip traskucius ir
per naktj marinuokite soju padaZe, ryte nusausinki-
te ir nakciai sudékite j prietaisa.
Jeigu perdziovintumete tokius produktus kaip
obuoliy Ziedukai ar kriausiy griezinéliai, juos truputj
sudrekinti galite apipurk$dami vandeniu.

PATARIMAI DEL ISDZIOVINTU
MAISTO PRODUKTY LAIKYMO

Naudokite Svarius sausus saugojimui skirtus indus,
kurie, jeigu jmanoma, hermetiski ir permatomi.
Isitikinkite, kad vaisiuose néra likutinés drégmes,
nes dél jos jie pradés puti.

« Pries sudedami j inda, palaukite, kol dZiovinti mais-
to produktai atves.

Jeigu maiseliuose ar stiklainiuose pastebésite
kondensata (tai reiskia, kad produktai i¥dZiovinti
nepakankamai) ir tai jvyks laiku, produktus galite vél
sudéti j aparata ir dar truputj padZiovinti.

Venkite saulés spinduliy.

DZiovintus maisto produktus, jeigu jie labai

sausi, galima laikyti iki $eSiy ménesiy.

DZiovintus maisto produktus, kuriuose likutinés
drégmes yra 15 —20 %, patariame saugoti ne ilgiau
kaip 3 savaites.

Noredami prailginti dZiovinty maisto produkty
saugojimo laika, juos sudekite j vakuuminj maiselj
ar inda ir i$ jo vakuuminio pakavimo aparatu pasa-
linkite deguonj.

VALYMAS IR PRIEZIORA

« Prie$ valydami prietaisa, ji atjunkite nuo elektros
tinklo ir leiskite visiSkai atvesti.

- I3 prietaiso iSimkite padeklus.
- Prietaiso vidy iSvalykite skuduréliu ir jsitikinkite, kad
jis Svarus bei sausas.

&DEMESIO!

Prietaiso neplaukite po tekanc¢iu
vandeniu. Prietaiso nenardinkite i
vandenj ar kitg skysti.

« DzZiovinimo padeklus galima pamerkti j Silta vandenj
su plovimo priemone. DZiovinimo padéklus nuplau-
kite skuduréliu arba Sepetuku. Tada tol plaukite
po tekanciu vandeniu, kol jie taps visiskai Svarus.
Pries sudédami | prietaisa, padéklus kaip reikiant
isdZiovinkite.

ADEMESIO!

Prietaisui valyti nenaudokite
Svei¢iamujuy kempiniy, metaliniy Sepeciy
ir skysc€iu. Tai paZeis prietaiso pavirsius.
« Plastikinius padeklus galima plauti indaplovéje.
« Nerudijanciojo plieno padeklus galima plauti
indaplovéje.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollar® to6tajad on vaga ohuteadlikud. Toodete disainimisel ja
tootmisel pddrame tahelepanu eelkdige teie kui meie hinnatud
kliendi turvalisusele. Palume teil siiski olla elektriseadmete
kasutamisel teatud maaral ettevaatlik ning jargida alltoodud
ettevaatusabindusid.

OLULISED OHUTUSJUHISED

Lugege enne seadme
kasutuselevottu labi koik juhised
ning hoidke need edaspidiseks
kasutamiseks alles.

Enne esimest kasutuskorda
kontrollige, et vooluvorgu
pinge vastaks seadme all
asuval andmeplaadil toodud
pingele. Kusimuste korral
votke uhendust oma kohaliku
elektriettevottega.

Eemaldage seadme voolupistiku
kaitsekate ning visake see ara.
Lapsed voivad selle alla neelata
ja lambuda.

Arge asetage tootavat seadet
téopinna voi laua serva
lahedale. Veenduge, et pind,
kuhu seadme asetate, on sile,
puhas ja kuiv.

Arge asetage seadet kuumale
gaasi ega elektripliidile voi
nende lahedusse voi kohta, kus
see vOib puutuda kokku kuuma
ahjuga.

« Arge pange Uhtegi seadme

0sa gaasi voi elektripliidile ega
mikrolaineahju voi kuuma gaasi
vOi elektripdleti peale.

Hoidke seade seintest,
kardinatest ja teistest kuuma
voi aurutundlikest materjalidest
vahemalt 20 cm kaugusel.
Arge kasutage seadet metallist
pinnal, naiteks kraanikausi
alusel.

Enne kasutamist veenduge alati,
et seade on nduetekohaselt
kokku pandud. Jargige selles
kasutusjuhendis toodud teavet.

» Seade ei ole ette nahtud

kasutamiseks valise taimeri vOi
kaugjuhtimissusteemi abil.

« Arge jatke toOtavat seadet

jarelevalveta.

- Arge liigutage tootavat seadet

kohalt.

« Valtige vee sattumist

toitejuhtmele ja pistikule.
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« Arge puhastage seadet
tugevatoimeliste abrasiivsete voi
sodvitavate kemikaalidega.

+ Hoidke seade puhas. Jargige
selles kasutusjuhendis toodud
hooldus ja puhastamisjuhiseid.

A TAHELEPANU!

- Arge kasutage seadet
jarjest kauem kui
24 tundi. Parast 24 tundi
kasutamist tommake pistik
seinapistikupesast valja
ja laske seadmel enne
uuesti kasutamist 2 tundi
jahtuda.

- Tootava seadme
juurdepadsetav pind voib
minna vaga kuumaks.

OLULISED
OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE
KASUTAMISEL

« Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.

« Arge laske juhtmel vabalt laua
voi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.

« Uhendage seade ainult
220/240 V seinapistikupessa.

+ Enne seadme kohalt
ligutamist, kui te ei kavatse
seadet enam kasutada

ning enne puhastustoid ja
hoiulepanekut lUlitage seadet
alati valja, tommake selle pistik
pistikupesast valja ja laske
seadmel jahtuda.

Lapsed (vahemalt 8aastased)
ja isikud, kellel on tavaparasest
vaiksemad fuusilised,
aistingulised voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
piisavad kogemused ja
teadmised, tohivad seadet
kasutada nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve all
vOi juhendamisel ning nad
peavad taielikult moistma

koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema
teadlikud asjakohastest
ohutuseeskirjadest. Lapsed

ei tohi seadmega mangida.
Alla 8aastased lapsed seadet
puhastada ega hooldustéid teha
ei tohi. Vanemad kui 8aastased
lapsed tohivad seadet puhastada
ja hooldustoid teha ainult
jarelevalve all.

Hoidke seade ja selle toitejuhe
alla 8aastastele lastele
kattesaamatult.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

« Soovitame seadet regulaarselt
kontrollida. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe,
pistik voi seade ise on mingil
viisil kahjustada saanud. Kui
seade on saanud kahjustada voi
vajab muid hooldustoid peale
puhastamise, votke Uhendust
Stollar’i klienditeenindusega vOi
kulastage meie veebilehte.

+ Seade on mdeldud
kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Kasutage
seadet ainult ettenahtud
eesmargil. Arge kasutage
seadet likuvates soidukites voi
veesdidukites. Seade ei sobi
kasutamiseks valitingimustes.
Valesti kasutamine voib
pohjustada vigastusi.

+ K&ik hooldustodod (v.a
puhastamine) peab tegema
selleks volitatud Stollar®
teeninduskeskus.

- Tdiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel
on soovitatav paigaldada
rikkevoolukaitse (ohutusluliti),
mida labiv vool ei Uleta 30 mA.
Kusige nou elektrikult.

« Arge kasutage seadet
kaldpinnal.

See sUmbol naitab, et

== seadet ei tohi visata
majapidamisjaatmete hulka.
Viige kasutuskdlbmatuks
muutunud seade vastavasse
kohalikku kogumispunkti
vOi sellekohast teenust
pakkuvale edasimuujale.
Lisateavet saate kohalikust
omavalitsusest.

Elektriloogi ohu valtimiseks
arge pange voolujuhet,
pistikut ega seadet vette ega
muusse vedelikku.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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SEADME OSAD
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

JUHTPANEEL

A. Kaivitusnupp START/STOP programm
kaivitamiseks voi katkestamiseks

B. Temperatuuri ja kellaaja nupp TEMP/TIME

Vajutage Uks kord nuppu TEMP/TIME ja kasutage

nuppe + ja —, et muuta temperatuuri vahemikus 35

°C kuni 75 °C.

Vajutage teist korda nuppu TEMP/TIME ja kasutage

nuppe + ja —, et muuta kellaaega vahemikus 00:30

kuni 24:00.

C. Tooaja ja temperatuuri ekraan

D. Roostevabast terasest uks klaasaknaga

E. 10 roostevabast terasest
kuivatusalust 33 x 30 cm

F. Sisse-valja lulitamise nupp
G. Kaepidemed

EI OLE JOONISEL NAHA
- Toitejuhe
- 1tugev plastalus, mis takistab vedelatel
toodetel lekkimast

- 1 plastalus véikese vrguga vaikeste toiduainete

jaoks




STOLLAR RAPID FOOD DRYER DHS800 KASUTAMINE

KASUTAMINE
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Votke seade pakendist valja ja eemaldage koik etiketid.
Peske ja kuivatusreste sooja seebivahuse veega. Lopu-
tage ja kuivatage hoolikalt.

ESIMENE KASUTUSKORD

Seadme esimesel kasutuskorral lulitage see pooleks

tunniks maksimumtemperatuuril sisse, et korvaldada

uuele seadmele iseloomulik I16hn. See on tavapdrane,
et esimesel kasutuskorral tuleb seadmest valget suitsu.

1. Pange tUhjad kuivatusalused seadmesse ja sulgege
seadme uks.

2. Uhendage seadme pistik seinapistikupessa.

3. Vajutage seadme sisselUlitamiseks selle tagakuljel
asuvat sisse-valja lulitamise nuppu.

4. Ekraan ja nupud lahevad pdlema ja seade teeb
piiksu. Ekraanile ilmub “0000".

5. Vajutage nuppu “START/STOP”. LED-ekraanile
kuvatakse vaikimisi kellaajaseadistus “10:00” ja tem-
peratuuriseadistus “70°C". Esmalt hakkavad tdole
mootor ja ventilaator. Kuumutuselement hakkab
toole viie sekundi parast. Seadistatud aega hakatak-
se maha lugema ja ekraanil vilgub simbol “:".

6. Nuppu , TEMP/TIME" vajutades kuvatakse LED-ek-
raanile ajavaartus. Esimesel kasutamisel vajutage
nuppu “+" voi “-", et muuta kuivatusaeg vadrtusele
“00:30". Vajutage nuppe “+" voi “-", et muuta
kellaaega 30-minutiste sammude kaupa.

7. Nuppu , TEMP/TIME" vajutades kuvatakse LED-ek-
raanile temperatuuri vaartus. Esimesel kasutamisel
vajutage nuppu “+" voi “-", et muuta kuivatustem-
peratuur vaartusele "75 °C” Vajutage nuppe “+" voi
“-", et muuta temperatuuri 5 °C sammude kaupa.

8. Seadistatud aja joudmisel kujule "00:00" I6petab
esmalt todtamise kuumutuselement. Ventilaator
jatkab toéotamist 10 sekundit ja helisignaal kolab
20 korda. Lulitage sisse-valja lulitamise nupp valja.
Ekraan IUlitub valja.

9. Tommake seadme pistik seinapistikupesast valja ja
laske seadmel taielikult jahtuda.

10. Peske koiki aluseid veega ja kuivatage hoolikalt.

11. Seade on kasutusvalmis.

SOOVITUSED KUIVATATAVATE
TOIDUAINETE
ETTEVALMISTAMISEKS

Kasutage ainult varskeid pestud toiduaineid. Valtige
Ulekupsenud puu- ja kdogivilju.
Eemaldage viljadelt koored, sidamikud ja kivid.

« Varvi sailitamiseks voib viljadele pritsida veidi

sidrunimahla.

Blanseerige kddgivilju 2 minutit kuumas vees.
Loigake toiduained uhtlasteks ringideks, tikkideks
vai viiludeks. Ohukesed viilud kuivavad kiiremini.
Mida paksemad viilud, seda pikem on kuivatusaeg.
Katke kuivatusrest tikeldatud toiduainetega.

Jatke tlkkide vahele ruumi, et 6hk saaks vabalt
ringelda. Arge pange tukke Uksteise peale.

TOIDUKUIVATI KASUTAMINE

1.

Asetage eelnevalt ettevalmistatud toiduained alus-
tele nii, et toiduained ei kata Uksteist.

. Vajadusel asetage vaikesed toiduained vaikesele

vorguga plastalusele ning pange alus roostevabast
terasest alusele.

. Vajadusel kasutage tugevast plastist alust, et valtida

vedelate toodete lekkimist.

. Pange tuihjad kuivatusalused seadmesse ja sulgege

seadme uks.

. Uhendage seadme pistik seinapistikupessa.
. Vajutage seadme sisselllitamiseks selle tagakdljel

asuvat sisse-valja lulitamise nuppu.

Ekraan ja nupud ldhevad pdlema ja seade teeb
piiksu. Ekraanile ilmub “0000".



STOLLAR RAPID FOOD DRYER DHS800 KASUTAMINE @

8. Vajutage nuppu “START/STOP”. LED-ekraanile
kuvatakse vaikimisi kellaajaseadistus “10:00" ja tem-
peratuuriseadistus “70°C". Esmalt hakkavad todle
mootor ja ventilaator. Kuumutuselement hakkab
to0le viie sekundi parast. Seadistatud aega hakatak-
se maha lugema ja ekraanil vilgub sumbol “:".

9. Nuppu , TEMP/TIME” vajutades kuvatakse LED-ek-
raanile ajavaartus. Vajutage nuppu “+" voi “-"
muuta kuivatusaega vahemikus “00:30" ja ,24:00".
Vajutage nuppe “+" voi “-", et muuta kellaaega
30-minutiste sammude kaupa. Kolm sekundit
parast kuivatusaja seadistamise |opetamist laheb
seade automaatselt hetkel kehtiva ajaseadistusega
tooreziimi.

10. Nuppu , TEMP/TIME” vajutades kuvatakse LED-ek-
raanile temperatuuri vaartus. Vajutage nuppu “+”
voi “-", et muuta kuivatusaega vahemikus ,35 °C”
ja 75 °C". Vajutage nuppe “+" voi “-", et muuta
temperatuuri 5 °C sammude kaupa. Parast tem-
peratuuri seadistamise I6petamist kinnitab seade
seadistused automaatselt.

. Poole kuivatustsukli peal muutke kuivatusaluste
asendit, et kuivatustulemused jadksid paremad ja
Uhtlasemad. Vahetage Ulemised alused alumiste
vastu ja vastupidi.

A HOIATUS!

Kasutage kuivatusaluste juures
kuumakindlaid pajakindaid véi -lappe,
sest temperatuur voib téusta vaga
korgeks.

12. Kuivatusaega saab kuivatamise ajal kontrollida voi
muuta. Vajutage nuppu “TEMP/TIME" ja seejarel
nuppu “+" voi “-", et muuta seadistusi. Vajutage
uuesti nuppu “TEMP/TIME", et temperatuuri kont-
rollida v6i muuta, ning seejarel vajutage seadistuste

NG u_n

muutmiseks nuppu “+" voi “-".

13. Kuivatamise ajal vajutage vajadusel selle katkesta-
miseks nuppu , START/STOP”.

14. Seadistatud aja joudmisel kujule “00:00" I6petab
esmalt tdotamise kuumutuselement. Ventilaator
jatkab todtamist 10 sekundit ja helisignaal kolab
20 korda. Lulitage sisse-valja lulitamise nupp valja.
Ekraan IUlitub vélja.

15. Tommake seadme pistik seinapistikupesast valja ja
laske seadmel taielikult jahtuda.

16. Parast kasutamist puhastage seade ja kuivatusalu-
sed.

A TAHELEPANU!

Arge kasutage seadet jirjest kauem kui
24 tundi. Parast 24 tundi kasutamist
tommake pistik seinapistikupesast valja
ja laske seadmel enne uuesti kasutamist
2 tundi jahtuda.

Tootava seadme juurdepddsetav pind
voib minna vaga kuumaks.

A OLULINE TEAVE!

Seadmega kuivatatavad puu- ja
koogiviljad on kaupluses miiiidavatest
erinevad. Need ei sisalda sdilitusaineid
ega kunstlikke 16hna- ja maitseaineid.
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Toiduaine Ettevalmistused Kuivatus- Tulemus Kogus Kaal Tempe-
aeg resti kuivata- ratuur
kohta  tuna

Puuviljad

Ounad, pirnid Loigake 4-6 mm viiludeks. 7-9tundi  painduv 1709 10-15% 70°C

Aprikoosid, Loigake pooleks, eemaldage kivi, asetage 10-12 tundi painduv 3309 20% 60°C

ploomid |6ikepool Ulespoole voi I6igake viiludeks

Kiivi Koorige ja ldigake 5 mm paksusteks viiludeks 10-12 tundi painduv  95g 20% 65°C

Banaan Koorige ja 16igake 5 mm paksusteks viiludeks 10-12 tundi krébe 1509 10% 70°C

Kupse mango Koorige ja Idigake 8 mm paksusteks viiludeks  6-7 tundi  painduv 1709 20% 70°C
Mangokrépsude valmistamiseks: 3-4 mm 8-9tundi  krbbe 1509 10% 70°C
viilud

Apelsinid, greibid,  Koorige ja I6igake 2-3 mm paksusteks 8-9tundi  krébe 1209 10% 70°C

sidrunid viiludeks

Ananass Koorige, eemaldage sidamik ja I6igake 5-6 ~ 7-8 tundi  vaga 1759 20% 70°C
mm paksusteks viiludeks painduv

Maasikad Eemaldage sudamik ja Idigake 5 mm 10-12 tundi painduv 2009 15% 65°C
paksusteks viiludeks

Koogiviljad

Porgandid Koorige ja 16igake 3-5 mm paksusteks 6-8 tundi  kdva 85¢g 15% 70°C
viiludeks voi kuubikuteks

Kurgid Loéigake koorimata kurgid 3-5 mm paksusteks 4-5tundi  krébe 1009 10% 70°C
viiludeks

Porrulauk Poolitage, 16igake 6 cm tukkideks, vajadusel ~ 7-8 tundi  krobe 1409 20% 70°C
blanseerige

Tsillipiprad, Léigake 2 mm paksusteks viiludeks. 7-8tundi  kéva 100g 20% 70°C

paprikad

Seller Koorige ja 8 mm paksusteks viiludeks voi 7-8tundi  painduv 2509 15% 70°C
kuubikuteks

Tomatid 4 mm paksused viilud 8-10 tundi  painduv 1909 15% 70°C

Supikdogiviljad Léigake peenteks viiludeks voi kuubikuteks,  7-8 tundi  painduv  Vt teavet 15% 60°C

(porgandid, vajadusel blanseerige restide

seller, porrulauk, kohta

nuikapsas, kapsas)

Kabatdokk Léigake koorimata kabatsokid 2-3 mm 12 tundi krobe 6049 15% 40°C
paksusteks viiludeks

Peedi- / Koorige ja l6igake 2-3 mm paksusteks 7-9tundi  krobe 6049 15% 70°C

bataadikrépsud viiludeks

Lehtkapsas, savoia Eemaldage vars ja Idigake lehed vaikesteks 18 tundi krobe 909 15% 40°C
kapsas tukkideks

Maitsetaimed

Koik maitsetaimed  Terved lehed v6i hakkige vaiksemaks 4-6 tundi  orn Umbes - 40°C
(basiilik, till, 409

murulauk,

rosmariin jms).

Seened

Koik seened Puhastage, I6igake 5 mm paksusteks 4-7tundi painduv  Umbes — 50°C

viiludeks 709
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 Tabelis toodud kuivatusajad ja temperatuurid
on ainult soovituslikud. Kuivatatavate
toiduainete veesisaldus véib varieeruda
soltuvalt viljade liigist ja kiipsusest ning see
méjutab ka kuivatusaega ja -temperatuuri.
Kéik arvud on vaid soovituslikud.

Kuivatusaeg varieerub ka soltuvalt toa
niiskusastmest, viilu paksusest ja soovitud
kuivatusastmest.

« Loigake viljad iihesuurusteks tiikkideks — nii
kuivavad need lihtlase ajaga.

* Mida rohkem vilju restidele panna, seda
kauem tuleb neid soovitud tulemuse
saamiseks kuivatada.

« Kui soovite vilju kuivatada vegan-péhimétete

alusel, seadistage temperatuur mitte

kérgemaks kui 40°C.

SOOVITUSED VILJADE MAITSE JA
VARVI SAILITAMISEKS

« Kuivatatud dunte, pirnide ja kartulite pruuniks
minemise valtimiseks piserdage viilutatud puu- ja
kodgiviljadele sidrunimahla.
Ounad maitsevad paremini, kui neid veidi kaneeliga
maitsetatud kookosolis marineerida.
Aedoad maitsevad eriti head koos paprika ja
Cayenne'i pipraga.
Maitsestage peediviile enne kuivatamist vahese
oliividli ja Himaalaja soolaga.
Viilutage bataadid nagu friikartulid ja laske neid
Uledd sojakastmes marineerida. Norutage ja pange
12 tunniks seadmesse.
Kui olete vilju liiga kaua kuivatanud, vdite neile
piserduspudelist vett peale pritsida.

SOOVITUSED KUIVATATUD VILJADE
HOIUSTAMISEKS
« Pange kuivatatud viljad hoiule puhastesse ja kui-
vadesse hoiuanumatesse, mis voiksid olla tihedalt
suletud ja labipaistmatud.
» Veenduge, et viljadesse ei ole jaanud niiskust, sest
vastasel juhul Idhevad need hallitama.

Laske kuivatatud viljadel enne hoiuanumasse
panemist jahtuda.

Kui markate hoiukottides voi -purkides konden-
satsioonivett (mis tahendab, et vilju ei kuivatatud
piisavalt) ja saate sellele kohe jalile, vdite vilju veel
seadmes kuivatada.

Hoidke kuivatatud vilju paikesevalguse eest.

Véga kuivas kohas hoiustatuna sailivad kuivatatud
viljad kuni kuus kuud. Kui kuivatatud viljades on
15-20% jaakniiskust, soovitame neid sailitada kuni
3 nadalat.

Kuivatatud viljade sailitusea pikendamiseks hoiusta-
ge neid vaakumkotis voi -anumas.

PUHASTAMINE JA HOOLDUSTOOD
« Tommake seadme pistik pesast valja ja laske sead-
mel enne puhastamist taielikult jahtuda.
- Votke kuivatusalused seadmest valja.

« Plhkige seadet seespoolt lapiga ja veenduge, et
see jaab puhas ja kuiv.

A HOIATUS!

Arge peske seadet voolava vee all. Arge
pange seadet iileni vette ega muusse
vedelikku.

« Kuivatusaluseid voib leotada soojas vees, millele on
lisatud veidi pesuvahendit. Peske kuivatusaluseid
lapi v&i harjaga. Seejdrel peske need voolava veega
tdiesti puhtaks. Enne seadmesse tagasi panemist
kuivatage alused hoolikalt.

A HOIATUS!

Arge puhastage seadet abrasiivse
kiiiirimisnuustikuga, metallharja ega
vedelikuga. See kahjustab seadme pindu.

« Plastaluseid tohib pesta ndudepesumasinas.
» Roostevabast terasest aluseid tohib pesta
noudepesumasinas.
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Stollar® o4yeHb cepbe3HO OTHOCUTCA K Be3onacHoCTU. Mbl
pa3pabaTbiBaeM 1 NPOM3BOAMM NPOAYKLUMIO C y4eToM obecrneyeHus
6e3onacHocTM notpebutensn. Kpome Toro, Nnpocum Bac cobnopatsb
M3BECTHYIO OCTOPOXHOCTb MPU MCMONb30BaHMM 1t0ObIX
3/1eKTPONPUOOPOB N CNEAOBATb HUXKEN3NOXKEHHBIM MHCTPYKLMSM.

BAJKHBIE MEPBI ITPEJOCTOPOXXHOCTH

MpounTante BCE NHCTPYKLUN OO
Hayana nosib3oBaHMA NPUBoPOM
M Ha BCAKUM Clydart CoOXpaHmnTe
UX.

Mepen NepBbIM MCNONBb30BAHN-
em ybeauTechb, YTO NapameTpbl
3N1eKTPOCHabXeHMs COOTBET-
CTBYIOT YKa3aHHbIM Ha Tabanyke
Ha AHWLLe nprbopa. Ecmy Bac
BO3HVIKHYT COMHeHKs, obpa-
TUTECb K CBOEMY MOCTaBLLVMKY
3/1eKTPO3HEPI UK.

YT0bbl 3aLLMTUTD MaSIeHbKIX
LleTeit OT ONacHOCTN YAyLLUEeHNUS,
BO BpeMs NMepBOW pacrnakoBKM
npubopa yoanute n ¢ Hagnexa-
LM MepamMmn NpeaoCTOPOX-
HOCTW BbIBPOCHTE 3aLLNTHYIO
0060104Ky CO LUTeKepa NUTaHS
npubopa.

He cTaBbTe BKJIIOYEHHbIV Mpn-
6op Ha kpaw CTofa NAn Ckambh.
YbenmnTech, YTO MOBEPXHOCTb
POBHaA, YNCTadA 1 Cyxas.

He ctaBbTe npnbop Ha ropsune
ra3oBble UV 3neKTpryeckme
KOHOPKM MW PAAOM C HUMMK,
a Takke B MeCTa, rae OH MOXET
conpuKacaTbCsa C APYrnM UCTOY-
HVYKOM Tenna.

He nomellaiiTe HMKaKme YacTu
Npubopa B ra3oBble, SNeKTpuYe-
CKVEe U MVKPOBOJIHOBbIE Meyu
VAN Ha ropsyne ra3oBble UK
3neKTpuYeckme KOHMOPKHK.

He cTaBbTe npnbop BNOTHYIO K
CTeHaM, 3aHaBecKam v py-
MM MaTepuranam, pearvpyo-
WM Ha Tenno nnv nap. MuHu-
MaJsibHOe paccTtoaHne — 20 cMm.
He ncnonb3yite npnbop Ha me-
TaNINYeCKnx MOBEPXHOCTAX, Ta-
KMX KaK CTOYHas NMaHe b MOVKM.
Mepen ncnonb3oBaHveM ybe-
ANTECh, YTO NprbOp NPaBMIbHO
cobpaH. Cnefynte NHCTPYKLM-
AM, U310XEHHBIM B 3TOM pYyKO-
BOACTBeE.
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« Mpnbop He NpefHasHaveH Ana
MCMONb30BaHWA MPK MOMOLLM
BHELLHero Tanmepa nav otaenb-
HOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOMO
ynpasfeHus.

He ocTtaBnsnTe npubop 6e3 npu-
CMOTpa BO BpeMs paboThl.

He nepepnguraite nprbop BO
Bpems paboTbl.

He gonyckante nonafaHna Xua-
KOCTEN 1 NPOOYKTOB Ha LLHYP ¥
COEANHUTENb MUTAHWS.

He ncnonb3synTe arpeccrBHble 1
efKve YNCTALLMe CpeacTBa ANd
o4ncTKM Npunbopa.

[epxuTe npnbop B YnCTOTE.
Cnefyvte MHCTPYKLMAM MO
yxony N O4NCTKE, N3T0KEHHbIM
B 3TOM PYKOBOACTBE.

A BHVMAHUE!

« He ucrnonb3ynre cyummnky
ponbiie 24 yacos. [Tocne
24 4acoB UCTTONTb30BaHUSA,
OTCOEeIUHUTE YCTPONCTBO
OT CETU W J1aNTe OCTbITb B
Te4eHne, Kak MUHUMYM,
2 Yacos Tiepeq TeM, KakK
WUCTTIO/1b30BaTb CHOBA.

- Bo Bpems ucronb3oBaHUs
TeMTIepaTypa AOCTYTTHBIX
TIOBEPXHOCTEN MOXKET ObITb
OU4€Hb BLICOKOMN.
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BAJKHBIE ITPABUJIA
BE3OITACHOCTH ITPHU
HCITIOJIb3OBAHUU
JIIOBBIX 3JIEKTPUYECKHX
ITPUBEOPOB

[MONIHOCTBLIO pa3MoTanTe
LUHYP NWTaHWA nepes
MCMNOJIb30BaHVEM.

He ponyckawnTe, 4Tobbl LWHYP
CBMCan C Kpas CTofla, Kacasca
ropAYNX NOBEPXHOCTEN NIV
3aBA3bIBaJICA Y3/1aMu.
MoakntoYanTe TONbKO K CETU
220-240 B.

Bcerna BbiktovanTe npnbop
MpY MOMOLLM BbIK/tOYaTeNA,
OTCOEeANHANTE ero OT PO3eTKK
NUTaHWA 1 JaBanTe emy non-
HOCTbIO OCTbITb Mepes, nepe-
MeLLleHneM, koraa npubop He
MCMONb3yeTCd, a Takxe nepep,
OUNCTKOM 1 YOOPKOW Ha XpaHe-
Hue.

* JTOT NPMOOP MOXET NCMOoSb-
30BaTbCA AETbMU CTapLue 8 neT
Y NOObMU C OrpaHNYeHHbIMM
DU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU
WA YMCTBEHHBIMU CMNOCOOHO-
CTAMU, €CSIN OHN HaxoOaTCs
noA HablogeHEM U M
OblAN faHbl yKazaHUA OTHO-
cuTenbHO 6e30MacHoro MC-
Nonb30BaHNA Npnbopa, 1 OHK
NOHMMaIOT BO3MOXHble onac-
HOCTW. He monyckanTe, 4TOObI
LeTV urpanv c Nprbopom.
OumncTka 1 06Ty XMBaHKE He
MOTYT MNPOM3BOANTLCA AETbMM
mMnagwe 8 net u 6e3 Hagzopa.

« [Nepxute npnbop v ero LHyp
HeOOCTYNHbIMW N AeTel
Mnagle 8 ner.

« PekomeHayeTCs perynspHo
npoBepATb Npmbop. He nc-
nonb3ynTe Npubop, ecsm
Kaknm-1mbo obpaszom nospe-
XOEH LWHYp NUTaHNA, LUTekep
NUTaHWS UK cam Npubop.
Ecnv npubop noBpexaeH nnn
TpebyeTcs kakoe-nnbo 06-
CNYXXMBaHME, KPOME OUNCTKM,
obpaluanTecs B Cnyxby noa-
nepxku Stollar nnm 3anamTe Ha
BebcanT: stollar.eu
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 3T0T Npmbop NpedHa3HaveH
TONIbKO 4715 OBITOBOrO MCMOSb-
30BaHMA. He ncnonb3ynte 310T
nprbop B KaKMx-1MbO UHbIX
Llensx, KpoMe ero HazHavyeHus.
He ncnonb3ynte B ABMXKYLLIXCA
TPAHCMOPTHbIX CPeACTBAX UK
Ha nofkax. Micnonb3yiTe ToNb-
KO B MOMeLLeHWsAX. Henpasusib-
HOe NCMOoJIb30BaHMe MOXeT
NpPMBECTU K TPaBMaMm.

Jltoboe obcnyxmBaHme, NoMu-
MO OYUCTKN, OOSXKHO NPOm3-
BOAMTbCS B aBTOPU30BAHHOM
CepBUCHOM LieHTpe Stollar®.
PekomeHayeTca yCTaHOBUTb
yCTponCcTBO AndpdpepeHum-
aNlbHOW 3aLUUTBI (3aLLUNTHBIN
BblKJ1t04aTeNb) A1 AOMNOHN-
TeIbHOW 3aLUMTbl MPY MCMONb-
30BaHWN 311eKTPONPUOOPOB.
PekomeHayeTca yCTaHOBUTb
3aLLMTHBIN BbIKtOYaTENb C pac-
YeTHbIM PaboYnM TOKOM, He
npesbilwatowmM 30 MA, B ceTu
nuTaHua npubopa. ObpaTnTeCh
K 271eKTpUKy 3a npodeccmno-
HaIbHOW KOHCyNbTaLmen.

He Bkntovante npnbop,
CTOALLUMI HA HAKITOHHOW
MOBEPXHOCTH.

MoKa3aHHbI CUMBOJ

=== 03HAYaAET, YTO 3TOT NpUbOP

He MOXeT YyTUAN3MPOBATLCA
C ObITOBBIMU OTXOAAMMU.

Ero HeobxoaMMO COaTb

B CMeLannN3MPOBaHHbIN
MYHMLUMNANbHbBIA LeHTp
cbopa 0TX040B UV AUNeEpYy,
NpefoCTaBAALLEMY Takyo
ycnyry. 3a bonee nogpobHoM
VHopMauven obpallanTech
B MECTHbIA MyHULMNANNTET.

YT00ObI N30EeXaTh yaapa
31eKTPUYECKMM TOKOM, He
Morpy>anTe oCHOBaHWe
nprbopa, LWHYP NUTaHWS
VAW LUTeKep NUTaHus B BOAY
VAN Kakyto-nnbo apyryto
KMAKOCTb.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO
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KOMITIOHEHTBI
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

TTIAHEJIb VIIPABJIEHUA D. [Bepua 13 HepyKaBeLLEeN CTanu co

A. KHonka START/STOP ansa 3anycka n oCTaHOBKW CTEKNIAHHBIM OKOLLIKOM

nporpammbl E. 10 pewieTok 13 Hep>KaBeloLen cTanm
B. KHonka TEMP/TIME 33cm x 30cm
+ Haxxmue krHonky TEMP/TIME oauH pas 1 3atem F. Mepekniouatens ON/OFF
MCNONb3YiATe KHOMKW “+" 11 “-", 4ToBbI YCTaHOBUTL G. Pyukn
Temnepatypy (o1 35°C go 75°C).

+ Haxwmute kHonky TEMP/TIME BTOpOW pas 1 3aTem HE TIOKA3AHBI
MCNonb3yinTe KHONKM “+” 1 “=", 4TOObI YCTaHOBUTb * LLHyp nuTaHua
Bpems (o1 00:30 o 24:00). + 1 NNacTMKOBbIN NogHoC 6e3 oTBepCTUiA Ans
C. Oucnnein ¢ TemnepaTtypoi 1 BpemeHeMm c6opa Bnarv U3 MOKpbIX NPOAYKTOB

+ 1 NIACTMKOBbIN NOAHOC C MasleHbKUMM
OTBEPCTUAMM AJ18 NPOAYKTOB MaNeHbKOro
pasmepa
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NCIIOJIb3OBAHHAE
Stollar Rapid Food Dryer DHS800

IMEPEM ITEPBBIM
HCITIOJIb30BAHHUEM

Yanute Bce ynakoBOYHble MaTepuanbl U pekiam-
Hble APMBIKN UM HaKNeKy C yCTPOWCTBa. BoimonTe
peLUeTKy TeMION MblIbHOM BOAOW. CNoNocHUTe 1
TLATENbHO BbICyLLIMUTE.

IMEPBOE HCIIOJIb30BAHHUE

YT106b! yAanMTb NOCTOPOHHME 3anaxu BO BpeMs

NepBOro VICMOb30BaHUA BKIIOYUTE MyCTYIO CYLUNIKY

Ha MaKcMManbHyio TemnepaTtypy Ha 30 MUHYT, YTObbI

yO@nTb NOCTOPOHHWeE 3anaxu. benbiii AbiM, Bbloensa-

IOLLIMIACA U3 YCTPOMCTBA MPY NEPBOM UCMOb30BaHWM

— 3TO HOpMaJlbHOE ABNIEHNE.

1. MomecTuTe MycTble PeLLeTK B CyLUUIKY 1 3aKpOK-
Te ABepLy.

2. MofcoeanHUTE CyLLIMAKY K UCTOYHVIKY MATaHA.

8. Mo ncTe4eHUr BpemeHn, HarpeBaTebHbIV
371EMEHT OTKJIIOUNTCA. BEHTUNATOP NPOJ0IKUT
pabotaTh eLlle 10 CekyH[, 1 yCTPOWCTBO 13AacT
20 BYKOBbIX CUTHaNOB. lNepekntovnTe nepekoya-
Tenb ON/OFF B nosuunto OFF, aucnneit noTyxHer.

9. OTcoenHUTe YCTPOWCTBO OT UCTOYHMKA NUTaHWA
1 [anTe NOSHOCTBIO OCTbITh.

10. MoMoiTe peLleTkn BOAOW, U4TODbI 136aBUTbCA OT
BO3MOXHbIX 3arPA3HEHMI 1 NONHOCTbIO BbiCyLUUTE.

11. Tenepb YCTPOMCTBO FOTOBO K UCMO/b30BAHMIO.

PEKOMEHJIAILIMUY ITO0 ITIOAT'OTOBKE
MPOAVKTOB K CVIIKE

cnonb3yiiTe TONBKO CBEXME, BbIMbITbIE MPOIYK-
Tbl. VI36eralite nepe3penbix (pyKTOB 11 OBOLLIEV.
YpanuTte N1oA0HOXKY, CePALEBVHbI U CeMeHa.
YTOObI COXPaHUTL LBET COPBI3HMTE MPOAYKT

MepektoynTe nepekntodatens ON/OFF B 3aaHen
4acTW YCTPOICTBA, YTOObI €ro BKIOUNTD.

NIVIMOHHbIM COKOM.
MpoAyKTbI C NAOTHOW CTPYKTYPOI BnaHLLmpyiiTe B
ropayen Boe 2 MVHyTbI.

4. 3KpaH 1 KHOMKM NOACBETATCA U YCTPONCTBO
130aCT 3BYKOBOW CrHan. Ha skpaHe oTobpasutca + HapexbTe NpoayKThl Ha 0[MHaKoBbIe KycKu, LWaid-
“0000". 6b1 v foNbkU. TOHKME AOMBKY COXHYT BbicTpee.
5. HaxwmuTe kHorky START/STOP, Ha LED ancnnee Hem TonLLe KyCKM, TeM NPOAOIKNTESTbHE Bpewms

0TOBPA3ATCA HACTPOWKK Mo ymondaHmio “10:00”
1 "70°C". MOTOp ¥ BEHTUNATOP HaYyHyT paboTaTb
Cpasy, a HarpeBaTesbHbI 31EMEHT BKIIOUNTCA

yepe3 5 cekyHf,. HauHeTca 0bpaTHbI OTCYeT Bpe-

MeHW ¥ Ha aucnnee ByaeT murats”:” cmMBON.

Haxmwte kHonky TEMP/TIME, Ha LED gncrninee
0TOBpPa3nTCH HaCTpOIKa BpeMeHw. [11s neporo
MCMNOb30BaHNA, UCNOAbB3YINTe KHOMKKM “+" 1 “-",
4T0ObI yCTaHOBWTL Bpems “00:30". Vicnonb3yiiTe
KHOMKM “+" 1 "-", 4TOObI MEHATb HACTPOVIKY Bpe-
MeHW Warom 30 MUHYT.

Haxwmute kHonky TEMP/TIME ewe pa3, Ha LED

w_n

CYLLKU.
PaBHOMepHO pacrnpenenuTe NPOLYKTbI Ha peLueTke
LNA CYLKU.

[InA [OCTaTOYHO LMPKYAALMY BO3fyXa OCTaBbTe
[l0CTaTOYHO MeCTa Ha peLueTKe MexXay NpoLyKTa-
MU. He nepekpbiBaiiTe NpoayKThl APYr APYroMm.

HCITOJIb30BAHHE CVIINJIKH
1.

PaBHOMEPHO W akKypaTHO passoxuTe 3apaHee
NOArOTOB/IEHHbIE MPOAYKTHI Ha PeLETKY Tak,
4TOObI MPOAYKTHI He BblIM PacnonoXeHsl Apyr Ha
Apyre.

aycnnee oTobpasnTCA HaCTpoVika TemnepaTy- 2. EC/n HeobxoAnmo, pasnoxuTe NpoayKTbl Ma-
pbl. 114 NepBoro 1cnosb3oBaHWA, NCNob3ynTe JIEHbKOTO pa3Mepa Ha niacTKoBbIv MOAHOC ¢
KHOMKM “+" 11 “=", 4TOBbl yCTAHOBWTL TeMMepaTypy MaJIeEHbKUMM OTBEPCTUAMU U 3aTeM MOJIOXUTE Ha
"75°C". icnonb3ymnTe KHOMKM “+" 1 “=", 4ToObbI peLUeTKy 13 HepXXaBetoLLIey CTanu.

MeHATb HaCcTPOKy TeMnepaTypbl Wwarom 5°C. 3. Ecnn HeobXxomMMO, NCNONb3yWTe NNACTVKOBbIN

nofiHoC 6e3 0TBePCTHIA, YTODLI COBMpaTh BRary,
BblOeIAeMyto NpomyKTaMu.
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4. TMomecTuTe peLeTKn C NPOAyKTamu B CyLLIUIKY U
3aKpowTe aBepLly.

5. lMopcoenuHuTe CylnKy K UCTOYHUKY MUTaHUA.

6. Mepekntounte nepekntodatens ON/OFF B 3agHen
4aCTW YCTPOWICTBa, YTODbI €ro BKIIIOUNTL.

7. DKpaH 1 KHOMKMN NOLCBETATCA U YCTPOMCTBO

n3fact BByKOBOVI curHan. Ha skpaHe OTO6pa3VITCﬂ

“0000".

8. Haxwmute kHonky START/STOP, Ha LED aucnnee
0TOBpa3ATCA HACTPOWKM Mo ymonyaHwo “10:00”
1 “70°C". MOTOp ¥ BEHTUAATOP HayHyT paboTaTb
Cpasy, a HarpeBaTesIbHbI 3NeMeHT BKIIIOUNTCA
yepes 5 cekyHA. HauneTca obpaTHbI OTCHeT Bpe-

MeHV 1 Ha gucnnee 6yaeT Muratb”:” cmBoA.
9. Haxwmute kHonky TEMP/TIME, Ha LED gucnnee

0TO6Pa3NTCA HacTPOiiKa BpemMeH. B 3aBUCMMOCTY

0T NOoTpebHOCTeN, NCNONBL3YINTe KHOMKK “+" 1

“~", 4TObbI yCTaHOBUTL Bpems Mexay “00:30" 1
“24:00". Micnonb3yinTe KHOMKM “+" 1 “-", 4yTObbI
MEHATb HaCTPOVIKY BpeMeHM Larom 30 MUHYT.

Yepes 3 cekyHAObl NOC/Ie YCTAHOBKM HAaCTPOVIKM

BpeMeHN CyLIKn yCTpOVICTBO aBTOMaTn4eCckn nepe-

KJIIOYUTCA Ha HOBYIO HACTPOWKY BPEMEHMW.

10. Haxxmute kHonky TEMP/TIME, Ha LED ancrinee
0TOBPa3UTCA HACTPOViKa TemnepaTypsl. B
33BMCKMOCTY OT NOTPEBOHOCTEN, UCnonb3yiTe
KHOMKM “+" 1 ”-"
CyLkn mexay “35°C" n “75°C". Ncnonb3yite
KHOMKM “+" 11 "-", 4TOObI MEHATb HACTPOMKY
Temnepatypsl Wwarom 5°C. Mocsie ycTaHOoBKM
TemnepaTypbl yCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKN
COXPAHUT HaCTPOVIKY.

11. B cepeanHe umka CyLLKN U3MEHNUTe
pacrnosioxeHve peLLeToK A4 NoayYeHns JyYLUnx
1 6onee paBHOMEPHbIX Pe3ysIbTaTOB CyLLKU.
MomeHANTe MecTamn BepxHUe peLleTku ¢
HUXKHVMUW 1 Ha0b0opOT.

& BHVUMAHUE

ITpun pabore c pelreTKaMu [fsi CYLIKU
WUCTIONb3YATe TEPMOCTOMKNE KYXOHHble
TlepuaTKy, Tak Kax TeMriepaTypa MoXxeT
ObITb OUEHb BbICOKOM.

, YTOObI YCTAHOBUTL TEMMEPaTYpy

12.Bo BpeMd npoLiecca CyLLKN Bbl MOXETE NMPOBEPUTb
N U3MEHUTb BPeMA CyLLKW. HaXmuTe KHOMKy

won o ou_

TEMP/TIME, 3aTeM 1cnonb3yinte KHonku “+" n “-",
4TOObI 3MEHUTB BpeMs. HaxkmuTe kHonky TEMP/
TIME elue pas, 4To6bl NOCMOTPETb UM U3MEHUTD
TemnepaTypy CyLLKW, 3aTeM UCNONb3yTe KHOMKM

“+" 1 "-", 4TOBbI U3MEHWTb HAaCTPOKY.

13. ECIM HEOOXOAMMO, HaxkmuTe KHOMKy START/STOP
BO BpeMs MnpoLecca CyLLKKW, 4ToObl OCTaHOBUTb
npotiecc.

14. T1o NCTeYeHNN BPEMEHW HarpeBaTe/bHbIV S1emMeHT
OTKJIIOYUTCA. BEHTUNATOP NPOLOMXKUT paboTtaTb
etle 10 cekyHA 1 yCTPOMCTBO M34acT 20 3ByKOBbIX
curHanos. Mepeknounte nepeksodatess ON/OFF
B nosvumio OFF, gncnnen noTyxHer.

15. OTCoeauHMTE YCTPONCTBO OT UCTOYHMKA NUTAHWA 1
[anTe NONHOCTBIO OCTbITb.

16. Mocne ncnonb3oBaHWA OYUCTUTE YCTPOMCTBO U
peLeTKu.

A BHVMAHMUE!

He ucrnonb3ymnTe cyummnky

nonblie 24 vacos. [Tocne 24 vacos
WCTIO/1b30BaHUS, OTCOEUHUTE
YCTPOWMCTBO OT CETU U JAaNATe OCTbITb B
TeueHune, Kak MUHUMYM, 2 HacoB Tiepeq
TeM, KakK UCTIONIb30BaTb CHOBA.

Bo BpeMmsi UCTTI071b30BaHUsL TeMTIEpaTypa
LOCTYTIHBIX TIOBEPXHOCTEN MOJXKET 6bITb
OYeHb BLICOKOM.

A BAXXHO

OpYKThL U OBOLIU, BbICYLIEHHbLE B
CylIniKe, 6yayT OTINUATLCS BHELTHUM
BUJIOM OT TeX, KOTOpble TIPOAA0TCs

B TIPOAYKTOBbIX MarasuHax u
cymepMapKeTax. 9TO CBA3aHO C TéM, YTO B
CYLIUJIKE HE UCTIONb3YIOTCSI KOHCEPBAHTHL
U UCKYCCTBEHHbIE KPACUTENU, A TONbKO
HaTypasbHble JO6ABKU.
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MpopykT MopgroTtoBka Mpoponyxu- CeowctBa Konuye- YMmeHb- Tem-
TeNbHOCTb CTBO Ha LUeHMe nepa-
CyLLKM pelieTke pasmepa Typa

DOpyKTbl

ABnoku, rpyLum Ypanute cemeHa 1 paspexere Ha 7-94acoB  wmArkve 170r 10-15% 70°C

NIOMTUKM TONLMUHOW 4-6 MM

ABPUKOChI, ClINBbI Paszfnenute Ha NONOBWHKY, yoanuTe 10-12 yacoB msrkune 330r 20% 60°C
KOCTOYKM pa3pexbTe Ha NOMTUKMA U
NOMeCTWTE Ha pPeLLeTKy CPe30M BBEpX

Kunsun QuucTuTe 1 HapexbTe Ha JIOMTUKM 10-12 YacoB MmArkue 95t 20% 65°C
TONLMHOM 5 MM

BanaH OuncTuTe 1 HapexXbTe Ha JIOMTUKN 10-12 yacos xpycrawme 1501 10% 70°C
TONLLUMHON 5 MM

Cnenbln MaHro OunCTUTE U HapexXbTe Ha JJOMTUKM 6-7 4acos MArkue 1701 20% 70°C
TONLWMHOW 8 MM
[Na 4nnNCoB U3 MaHro HapexbTe 8-9vyacos  xpyctawme 1501 10% 70°C
NOMTUKM TOALWMHOWM 3-4 MM

AnesibCuHbl, QuucTuTe 1 HapexbTe Ha IOMTUKM 8-9yacos  xpycrawme 1201 10% 70°C

rpeindpyTbl, IMMOHbI  TONLLMHON 2-3 MM

AHaHac QOuuctute, yoanute cepaUesuHy v 7-8 yacos OYeHb 175r 20% 70°C
HapexXbTe Ha JOMTVIKV TOMLLMHON mArkune
5-6 MM

KnybHuka Yaanute NNOAOHOXKM U HapexbTe Ha 10-12 YacoB mArkve 2001 15% 65°C
JIOMTUKMN TONLLMHOM 5 MM

OBowm

Mopkosb OumnCTUTe 1 HapexbTe Ha LWaiibbl 6-8 4acos  TBepable 851 15% 70°C
TONWMHON 3-5 MM

Orypupl HeoyuLLeHHbIMY HapexbTe Ha 4-54acoB  xpyctawme 1001 10% 70°C
KYCOYKM TONLMHON 3-5 MM

Jyk-nopen PaspexbTe Ha MONOBUHY, HapexbTe — 7-8 4acoB  xpycTawme 1401 20% 70°C
Ha KyCOYKM TONLLMHOW 6 MM, NO
HeobXxoAUMOCTN BRaHWnpyinTe

Yunum nepew, cnagkuin - PaspexbTe Ha JOMTUKM TONLMHON 7-8 yacoB TBepaple 1001 20% 70°C

nepet|, 2 MM

Cenbpepen OunCTUTE NN HapeXbTe IOMTUKN 7-8 yacos MArkne 2501 15% 70°C
TONLLUWHON 8 MM MK KyOrKK

Tomartbl JIOMTUKY TOALLNHOW 4 MM 8-10 yacoB  mArkune 1901 15% 70°C

OsoLn and cyna HapexbTe Ha TOHKM1e JOMTUKM 7-8 yacos MArkune Otnnya-  15% 60°C

(MOpPKOBb, Cenbaepet, W Kybrku, ecn Heobxoaymo eTca ana

nyk-nopew, konbpabu, GnaHwmpynTe Kaxgomn

Kanycra) peLueTku

Kabauok HeounLLieHHbIM HapexXbTe Ha 12 vacos xpycraupe 60r 15% 40°C
JIOMTUKUN TONLMHON 2-3 MM

Yuncol 13 ceeksbl/ OuncTuTe N HapexXbTe JOMTUKaMU 7-9 vacos xpycrawyve 60r 15% 70°C

CIaAKON KapTOLLKN TONMHOW 2-3 MM

Kane, caBonckas Ynanute ctebnu v HapexosTe UCTba 18 yacos xpycrawpe 90r 15% 40°C

Kanycra Ha MeJikne KyCouKu

Tpasbl

Bce TpaBbl (6a3wnnuvk,  Lienble NMUCTbs, ecnm HeobxoanMo 4-6 Yacos BbICyLLeH- [puban-  — 40°C

yKpon, neTpyLuka, MenKo nopybwte Hble 3UTENBHO

pO3MapwiH, v TA.) 401

Ipn6bI

Bce rpubbl QuucTuTe, HapeXbTe IOMTUKAMU 4-7 4vacos mArkme Mpnbnn- - 50°C

TONLUMHON 5 MM 3UTeNbHO
70r
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« Tabnuya codep>kum moJsibKo
pekoMeHOOBAHHbIE 3HAYEHUS BpeMeHU
u memnepamypesi. Codep>xaHue BoObl
B NPodyKmax Moxem omu4yamscs B
3aBucumocmu om BUOa u cnesiocmu, 3mo
MO>Kem BJIUSMb HA BpeMsA U meMnepamypy
Heobxodumble On1a cywKu. Bce OaHHble
ABNAIOMCA npubIU3UMEsbHBIMU.

* Bpemsa cywku mak xe moxem
BApbUpOBAMbCA B 3ABUCUMOCMU OM YypPOBHA
BJIAXKHOCMU B NOMeW,eHuU, moJiuuHbl
JIOMMUKOB U XKe/1aemo20 pe3ysbmama.

* Ucnonb3yiime oduHakoBkili mun Hapesku ons
Bceli napmuu, makum o6pazom Bpems CywKu
6ydem 0O0UHAKOBbIM.

* Yem 6osbwe npodykmos bydem pasmeujeHo
Ha pewemkax, mem 60/blie BpeMeHU
noHadobumcs 0na docmuXKeHUs Xenaemo20
pe3ysibmama cywku.

» Ecnu Bbl Xomume cyuwiums npodyKmbi
OCHOBBIBAACL HA NPUHUUNAX Cblp0ed4ecKo20
numadus, mo ycmadasausatme
mewmnepamypy, He npesbiwarouwyto 40°C.

PEKOMEHIALIMH I10 VJIVUHILIEHHWIO
IIBETA U BKVCA

YToObl 136eXaTb NOTEMHEHIA NMOC/e CyLLKM TakuX
NPOAYKTOB Kak ABJ0KY, rpyLun 1 kapTodens,
COpbI3HUTE Hape3aHHble OPYKTbI 1 OBOLLM IVMOH-
HbIM COKOM.

A6N0KM NMONYHAIOT OTAINYHBIN BKYC, €SI HEMHOMO
Mapu1HOBaHbl B KOKOCOBOM Mac/ie 11 KopuLe.

K cTpy4koBOW thacosin o4eHb BKYCHO [o6aBUTb
LLEeNOTKY NanpuKy 1 KaneHCkoro nepua.

Mepen CyLLKOW NpUNpaBbTe TOMTVKM CBEKIIbI
HEDOObLUMM KONMYECTBOM OJIMBKOBOrO Mac/1a 1
rMMananckom Conblo.

HapexbTe cnagkyio KapToLLKy COTOMKOW 1
0CTaBbTe Ha HOYb MapVMHOBAaTbCA B COEBOM COYCE,
CreliTe yTPOM W MOMECTUTE B CYLLMIKY Ha HOYb.
Ecnv Bbl nepecyLLvin Takvie NpoAyKTbl, Kak
ABNOYKM KONEUKM MM IOMTUKY FPYLLIV, Bbl BCErAa
MOXeTe VX COPbI3HYTb BOAOW 13 My/bBepu3aTopa,
4TOObI HEMHOIO WX BOCCTaHOBWTD.

PEKOMEHIAITMH I10 XPAHEHHIO
CVIIEHBIX IMTPOAVKTOB

Micnonb3yinTe YnCTble, Cyxue, 1 ecin BO3MOXHO,
BO3[lyXOHenpoHULLaeMble 1 TeMHbIe KOHTeHepbI
[ONA XpaHeHWs.

Y6eauTech, YTo BO (DpyKTax He COQepPKMTCS
OCTaTOYHOW Baru, Tak Kak OHa MOXET BbI3BaTb
rHUEeHVe.

Mepen TeM, kak ybpaTb NPOAYKTbI Ha XpaHeHVe,
NOAOXANTE, MOKa OHM MOHOCTBIO OCTbIA.

Ecnu Bbl 3aMeTVAM KOHOEHCAT B KOHTENHepax Ui
MelLLKax (3TO 03Ha4aeT, YTo NPOAYKT He bl Ao~
CTaTOYHO CyX1M) W 3TO NPOW30LLIIO CPa3y Xe, Bbl
MoeTe MOMeCTUTb NPOAYKTbl 06paTHO B Npnbop
1 NPOLOIKUTB CYLLIKY eLLje HEKOTOpOe Bpems.
136eraiiTe CONHeYHOro cBeTa.

OyeHb Ccyxune NPOAYKTbl MOTYT XPaHUTLCA [0

6 MecAues. CyLueHble NPOAyKTbl C OCTaTOYHOW
BJIaXKHOCTbIO 15-20% Mbl peKOMEHIyeM XpaHUTb
He Bbonee 3 Hegenb.

YT0ObI NPOANNTL CPOK XPaHEHNS CyLLEHbIX NPO-
[YKTOB B BaKyyMHbIX KOHTENHEPaX U MeLlKax,
yAanvTe KNCNopoz C MOMOLLbIO BaKyyMHOW
MaLLNHbI.
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vXoa v O4YMCTKA

OTcoeanHUTe YCTPOMCTBO OT CeTV 1 JanTe eMy
MOSIHOCTBIO OCTbITh.

3Bnekute pelleTku ana CyLUIKn 13 yCTpO\?ICTBa.

MpoTpuTe BHYTPEHHIOK Kamepy yCTPOCTBa
MSAFKOWN TKaHbtO 1 yOeAUTECh, YTO NOBEPXHOCTY
CyXuve 1 YnCTble.

A BHUMAHUE

Hn B xoeMm cny4vae He MOWTe YCTPOUCTBO
oA TTpOTOYHON Bofoi. Hu B xoem
crnydae He TIOrpy>kanTe yCTPONUCTBO B
BOAY WU 106Y10 APYIYI0 XXUAKOCTb.

+ 3amMouuTe peLueTKX AN1A CyLIKV B TENNON BOAe
C MOIOLLIMM CPefiCTBOM 1 BbIMOWTE LLETKOW.
3aTem CnoNoCHUTe YNCTOW BOOOW U BbICyLUUTE.
MOMHOCTBIO BbICYLLUMTE PeLLeTKN nepes TeM, Kak
yCTaHaBnMBaTb Ux 0OPaTHO B YCTPOWICTBO.

& BHVUMAHUE

He ncronb3yitte abpasmuBHble UNCTALINE
rybxun, MeTasymM4eckue eTKu uin
UnUCTALINE CPefiCTBa. ITO TIOBPeAUT
TIOBEPXHOCTU YCTPOMNCTBA.
« lnactukoBsble NoAHOChbI MOXHO MbITb B
nocynomMoe4Hon MallnHe.

« PelueTKun 13 Hep>kaBetoLLiel CTaan MOXHO MbITb B
MOoCyJOMOEYHOVI MaLLUVHE.
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