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D Skannige oma mobiilseadmega QR-kood

KIRJUTAGE ALLJARGNEV TEAVE ULES | NIPP:

Mudeli number:

Seerianumber; -

Ostukuupaev:
(Hoidke ostutSekk alles)

Ostukoht:

TEHNILISED ANDMED
Pinge : 220-240 V- 50-60 Hz
Voimsus: 1700 W

mudeli- ja seerianumbri leiate
seadme pobhjas asuvalt QR-koodi sildilt.

See tahistus naitab, et
toodet ei tohi Euroopa Liidus
kasutuselt kdrvaldada koos
olmejaatmetega.
Materjaliressursside
jatkusuutliku korduvkasutuse
edendamiseks korvaldage
seade kasutuselt vastavalt
nduetele. Nii valditakse
voimaliku kahju tekitamist
keskkonnale ja inimtervisele.
Viige kasutatud seade
selleks méeldud kogumis-
punkti. Nii saate olla kindel,
et see td6deldakse Umber
keskkonnasaastlikult.
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OLULISED OHUTUSJUHISED

Arge kasutage seadet kaubanduslikes ega té6stusasutustes. ENNE SEADME KASUTUSELEVOTTU LUGEGE LABI KOIK JUHISED.

AHOIATUS!

Juhiste eiramisel voib tekkida elektril6ok, tulekahju voi poletusoht, mis voib péhjustada
varalise kahju, isikuvigastuse voi surma. Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida
peamiseid ohutusnéudeid, kaasa arvatud alljargnevaid:

1 Visake koik pakkematerjalid kohe parast seadme
lahtipakkimist ara, et lapsed ei saaks neid endale
suhu panna ega lambuda.

2 Seade on méeldud kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. ARGE kasutage seadet
kaubanduslikes ega toostusasutustes. Kasutage
seadet AINULT eftenahtud eesmérgil. ARGE
kasutage seadet liikuvates sdidukites voi
veesdidukites. Vaarkasutus voib pohjustada
vigastusi.

3 ARGE kasutage seadet siseruumides. Seade on
moeldud kasutamiseks AINULT
VALISTINGIMUSTES hasti 6hutatud alal. Seadme
kasutamisel mis tahes katte all véivad moodustuda
murgised aurud, sh stisinikmonoksiid, mis vdivad
pdhjustada raskeid kehavigastusi vdi surma.

4 Isikud, sh lapsed, kellel on tavapéarasest
vaiksemad fllsilised, sensoorsed voi vaimsed
voimed vai kellel puuduvad piisavad kogemused ja
teadmised, tohivad seadet kasutada jarelevalve all
vOi juhul, kui neile on antud juhised seadme
ohutuks kasutamiseks ja nad mdistavad sellega
kaasnevaid.

5  Enne kasutamist veenduge ALATI, et seade on
nduetekohaselt kokku pandud. ARGE kasutage
seadet ilma kilgmiste kaepidemeteta.

6  Leekidest voi kuumusest tuleneda vdiva varalise
kahju valtimiseks jatke seadme taha, kilgedele ja
Ules vahemalt 92 cm vaba ruumi.

7 Kontrgllige, et aluspind oleks (ihetasane, puhas ja
kuiv. ARGE asetage to6tavat seadet laua voi
téopinna serva lahedale.

8  Arge lubage lastel seadmega méngida. Hoidke
seade ja selle toitejuhe lastele kattesaamatult.
Lapsed EI TOHI seadet puhastada ega selle
hooldustoid teha.

9 Lisakaitse tagamiseks soovitame paigaldada
rikkevoolukaitsme, mida labiv vool ei lleta 30 mA.
Seadme tohib Ghendada ainult pistikupessa, millel
on nbuetekohaselt paigaldatud maanduskaitse.
Uhendage seade ainult selle andmeplaadil toodud

nditajatele vastavasse ja vahemalt 16 A vooluvorku.

Nii ei teki Ulekoormust, mis voib seda kahjustada ja
pdhjustada tulekahju.

10 Seadmel on lUhike toitejuhe, et alla 8-aastased
lapsed ei saaks sellest kinni haarata ega seda
endale Umber kaela panna ja et juhtme otsa
komistamise oht oleks vaiksem. SOBIB
KASUTAMISEKS VALISSEADMETEGA.
Pikemate juhtmete v&i pikendusjuhtmete
kasutamisel tuleb tarvitusele vétta
ettevaatusabinéud.

11

12
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Leekidest ja kuumusest tuleneda voiva varalise
kahju ja poletushaavade valtimiseks peab suitsu
kasutamise ajal vahemaa graanulite kastist olema
ALATI vahemalt 30 cm kaugusel. Kui seadme kaas
voetakse pealt tuulistes oludes, vdivad graanulite
kastist valja tulla vaikesed leegid.

Vigastuse véltimiseks lisage graanuleid
suitsutuskasti ALATI graanulite kulbiga. ARGE
sisestage graanuleid kdega.

Pdletushaavade ja varalise kahju valtimiseks
veenduge, et suitsutuskasti kaas on taielikult
kinni, et leegid ei paaseks suitsutuskastist valja.

Graanulid voivad edasi pdleda ka parast
valmistusaja I6ppemist. ARGE puudutage ega
eemaldage suitsutuskasti enne, kui seade on
I6petanud suitsemise, graanulid on taiesti I6puni
pdlenud ja suitsutuskast on jahtunud.

Laske seadmel enne puhastamist, osadeks lahti
votmist, osade paigaldamist v&i aravétmist ja
hoiustamist jahtuda. Nii valdite isikuvigastusi ja
pdletushaavu.

ARGE taitke graanulite kasti ile. Vastasel juhul
Eraanulid slttivad ning tekib leek, mis vdib
ahjustada seadet ja pohjustada pdletushaavu.

ARGE puudutage kuumi pindu. Seadme
Eealispind on kasutamise ajal ja parast seda
uum. Pdletuste vai isikuvigastuste valtimiseks
kasutage ALATI pajalappe voi -kindaid voi
puudutage ainult kaepidemeid ja nuppe.
ARGE puudutage tarvikuid toiduvalmistamise ajal
vOi vahetult parast seda. Korv laheb
toiduvalmistamise ajal vaga kuumaks. Valtige
kokkupuudet tarvikuga, kui eemaldate seda
seadmest. Pdletushaavade vdi isikuvigastuste
valtimiseks olge toote kasutamisel ALATI
ettevaatlik. Soovitame kasutada pika varrega
soogiriistu ja pajalappe voi -kindaid.
Enne kiipsetusplaatide vabastamist ja
eemaldamist voi kohalt ligutamist veenduge
ALATI, et seade on taiesti jahtunud.

ARGE kasutage seadet iima grilliplaadita.

Kaitseks elektriloogi eest tuleb juhe ja
pikendusjuhe paigutada nii, et see ei rif)u ule
téépinna ega laua serva. Sealt voivad lapsed
sellest kinni votta voi téiskasvanud selle otsa
komistada. Hoidke juhtme tihenduskoht kuiv ning
ARGE pange toitejuhet, pistikuid ega seadet
ennast vette ega muusse vedelikku.

Seadet ja toitejuhet tuleb regulaarselt kontrollida.
ARGE kasutage seadet, kui selle toitejuhe voi
pistik on saanud kahjustada. Kui seadme t66s
esineb torkeid voi see on saanud mis tahes viisil
kahjustada, I6petage seadme kasutamine kohe ja
helistage klienditeenindusse.

ARGE kasutage t66pinna all asuvat
seinapistikupesa.
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Seadet EI TOHI kasutada vélise taimeri ega
kaugjuhtimissusteemiga.

ARGE asetage seadet kuumale pinnale ega
laske toitejuhtmel puutuda vastu kuuma pinda.

Kasutage ainult tarvikuid, mis on seadmega
kaasas voi mille kasutamist on SharkNinja
volitatud. SharkNinja soovitamata tarvikute
kasutamine v&ib pohjustada tulekahju, elektril6ogi
voi isikuvigastuse..

Enne mis tahes tarviku asetamist seadmesse
veenduge, et tarvik on puhas ja kuiv.

ARGE liigutage té6tavat seadet.

ARGE katke 6hu sissevétuava ega
véljalaskeava seadme té6tamise ajal kinni. Nii
toimides ei valmi toit Uhtlaselt ning see voib
seadet kahjustada v&i pohjustada selle
Ulekuumenemise.

ARGE asetage midagi té6tava seadme suletud
kaane peale.

Veenduge, et grilliplaat on Gigesti sisestatud ja
kindlalt oma kohale lukustatud.

ARGE kasutage seadet dlis frittimiseks.

Mdne toidu valmistamisel voib 6li voi rasvaine
pritsima hakata. Olge seadme avamisel
ettevaatlik, et te end ei pdletaks.

Kui rasv suttib voi seadmest hakkab tulema
musta suitsu, tdmmake seadme pistik kohe
seinapistikupesast valja. Oodake, kuni suits on
ladunud ja eemaldage siis kdik tarvikud.
Seinapistikupesa pinge véib varieeruda, mis
mdjutab seadme t66d. Véimaliku terviseprobleemi
valtimiseks kontrollige ALATI termomeetriga, kas
toit on kiipsenud soovitatud temperatuurini.
Kasutage seadme AINULT Ninja originaal
puidugraanuleid.

ARGE kasutage kiittegraanuleid, kéva puitu, siitt,
vedelkutust ega muidu tuleohtlikke materjale.
Tootav seade laheb kuumaks. Hoidke kéed ja
nagu eemal suitsutuskastist.

kasutada.
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Suitsu kasutamisel hoidke ALATI kaeparast
elektriseadmete tulekahju kustutamiseks sobiv
tulekustuti.

Hoidke puidugraanuleid ALATI kuivas kohas,
eemal kuumust tootvatest seadmetest ja

muudest kituseanumatest.

Hoidke seade puhas ning arge laske seadmesse,
suitsutuskasti ega kassetti koguneda liigsel rasval
ega tuhal. Rasv voib sittida ja hakata suitsema,
mojutades nii toidu maitset.

Seadme regulaarse hoolduse kohta vt osa
,Puhastus- ja hooldust66d".

Kui te ei kavatse seadet enam kasutada ja enne
puhastustdid, lllitage seade vélja ja tommake selle
pistik seinapistikupesast valja.

ARGE puhastage seadet veejoaga jms.

ARGE puhastage seadet metallist

nuustikutega. Sellest pudenevad tikid

voivad puutuda kokku seadme elektriliste
osadega ja pdhjustada elektrildégi ohu.

Kui te ei kavatse seadet pikemat aega kasutada, viige see
hoiule siseruumidesse.

Hoidke seadet lastele kattesaamatus kohas.
ARGE jatke iima katteta seadet
iimastikutingimuste katte. Seadme hoidmisel
valistingimustes pange sellele ALATI kate peale.

Lugege ja vaadake juhiseid, et mdista seadme t66pdhimotet ja osata seadet digesti

Tahistab ohtlikku olukorda, mis vdib selle siimboliga tahistatud hoiatuse ignoreerimisel
pdhjustada isikuvigastuse, surma voi olulise varalise kahju.

B B

Valtige kokkupuudet kuumade pindadega. Kaitske kasi, et valtida poletushaavu.

H

@)

IDKE NEED JUHISED ALLES
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SEADME OSAD JA TARVIKUD

Pdhiseade

Integreeritud suitsutuskast

Graanulite kast

Juhtpaneel

moow>»

Sisseehitatud
lihatermomeeter

n

Termomeetri pesa

G Termomeetri hoiukoht
Termomeetrile ligipaasuks
likake valjapoole.

H  Toitejuhe ja RCD pistik

Sisse-valja luliti

J  Grilliplaat
K Graanulite kulp
L  Krébestuskorv
M Rasvakoguja PUNANE TULI = SEES
N  Rasvakoguja kate
J K
L M € /ﬁ’%i;j} N

Varuosi ja tarvikuid saate tellida aadressilt ninjakitchen.co.uk

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage sellest kdik pakkematerjalid ja kleeplint ning kérvaldage need
kasutuselt vastavalt nduetele. M&ned kleepsud peavad jadma seadmele. Eemaldage AINULT need kleepsud,
millel on kiri ,peel here*.

2 Votke kdik tarvikud pakendist vélja ja lugege seda kasutusjuhendit tdhelepanelikult. P6orake erilist tahelepanu
to6juhistele, hoiatustele ja olulistele ohutusjuhistele, et véltida vigastusi voi varalist kahju.

peske grilliplaati ja krdbestuskorvi sooja, seebivahuse veega. Loputage ja kuivatage hoolikalt. Grilliplaati,
krébestuskorvi ja seadme pdhiosa El tohi pesta ndudepesumasinas. Seadme pdhiosa EI TOHI pesta

ndudepesumasinas. MARKUS. Alumise kuumutuselemendi all asuva kihi vérv vaib olla mérgatavalt tuhmunud.

See on tavaparane. Seade on téiesti uus ja seda ei ole eelnevalt kasutatud.
3 ARGE kasutage valmistuspinnal abrasiivseid harju ega pesukasnu, sest need véivad katet kahjustada.

Soovitame asetada kdik tarvikud seadmesse ja kaivitada seadme reziimis GRILL
temperatuuriseadistusega HI 20 minutiks ilma toitu lisamata. See eemaldab kdik jaagid.

Tegemist on ohutu nahtusega, mis ei mgjuta seadme tédkvaliteeti.
Enne nii toimimist tutvuge Ik 43 ja 44 toodud juhistega.
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA - JATKUB

Seadme paigalduskoht

Asetage seade stabiilsele ja Uhetasasele pinnale. On
oluline, et pind taluks seadme kaalu ja suurust.
Seadme pdhi ei lahe kuumaks, seega vdite asetada
seadme ukskdik millisele pinnale. Asetage seade
vahemalt 90 cm kaugusele seintest ja selle kohal
olevatest esemetest, sest seade laheb kuumaks ja
sellest eraldub suitsu.

Kasutamine mis tahes ilmaga

Seadet saab kasutada iga iimaga. Seadme kaitseklass
on IPX4 ja pistiku kaitseklass on IP66. RCD pistik
tagab lisakaitse ja on mdeldud seadme vooluahela
katkestamiseks, kui peaks tekkima lthis. Kui te seadet
ei kasuta, soovitame panna sellele katte peale, et
seadme valimus sailiks. Vaatamata sellele vdib
seadme valimuse ilmastikutingimuste méjul aeg-ajalt
muutuda.

Pikendusjuhe

Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see sobib
kasutamiseks valitingimustes ja valiseadmetel.
Sobimatu toitejuhtme kasutamisel véib juhe Ule
kuumeneda, sulada ja/véi toopinge voib langeda.
Pinge langemise korral voib seadme eelsoojenemiseks
kuluda kauem aega ning see vdib mdjutada tulemust
ja/vdi valmistusaegu.

SEADME TOIDE

1 Uhendage RDC pistik seinapistikupessa. Liilitage
seinapistikupessa vool.

2 Vajutage RC pistikul nuppu RESET. Nupu kohal
asuv tuli peaks minema oranzina pdlema. Kui seda
ei juhtu, katsetage teise pistikupesaga. Markus.
Otseses paikesevalguses ei pruugi oranz tuli hasti
nahtav olla.

3 Vajutage RCD pistikul nuppu TEST. Ring peaks
muutuma mustaks. See tdhendab, et RCD tootab
nduetekohaselt. Kui ring ei muutu nupu TEST
vajutamisel mustaks, pédrduge klienditeenindusse.

4 Kui olete veendunud, et RCD t66tab nduetekohaselt,

vajutage veel kord nuppu RESET. Peaks uuesti
ilmuma oranz tuli. Nulud saate seadme sisse lulitada.

MARKUS. RCD tuli ORANZ = RCD on sees; MUST
= RCD on valjas

5 Vajutage seadme tagakuljel asuvat sisse-vélja
lilitamise nuppu. Nupp on sisse lllitatud, kui
joonega pool on vajutatud alla.

[<2]

Lilitage sisse juhtpaneeli esikiljel asuv ketas ja
keerake see soovitud funktsioonile. Ekraan peaks
helendama ja seal peaks kuvatama valmistusajad ja
temperatuurid. Seade on niitd kasutusvalmis.

MARKUS. RCD pistikul asuvat nuppu RESET tuleb
vajutada iga kord, kui seadme pistik tdmmatakse
seinapistikupesast valja voi seinapistikupesa
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA - JATKUB

EEMALDATAYV SUITSUTUSKAST

Suitsutuskast on taielikult seadmesse kinnitatud ning
asub kaane parema servas. Samuti veenduge enne kasutuskorda. Enne puhastamist laske seadmel
graanulite lisamist, et eemaldatav suitsutuskast on ALATI jahtuda.

paigaldatud oma kohale. Enne jatkamist vaadake koiki o .
hoiatusi. » Eemaldage pistik enne puhastamist
pistikupesast. Seade jahtub kiiresti, kui jatate
kaane parast toidu eemaldamist lahti.

SEADME PUHASTAMINE
Seadet tuleb hoolikalt puhastada parast igat

Suitsutuskasti paigaldamine:

Hoidke suitsutuskasti kaant Gihe kaega lahti ja paigaldage
eemaldatav suitsutuskast, nii et see jaab oma

» Eemaldage ja tihjendage suitsutuskast parast
igat kasutuskorda.

* Suitsutuskasti ei ole vaja puhastada parast igat
kasutuskorda. Soovitame puhastada seda iga 10
kasutuskorra jarel traatharjaga.

JUHTPANEELIGA TUTVUMINE

MARKUS. ARGE puhastage suitsutuskasti
vedelpesuvahendiga.

 Graanulite kulpi voib pesta ndudepesumasinas.
Grilliplaati, krobestuskorvi, rasvakogujat ja
suitsutuskasti EI TOHI pesta ndudepesumasinas.
ARGE peske termomeetrit n6udepesumasinas.

Ninja Woodfire graanulite lisamine:

Taitke graanulite kulp kuni Glaosani ja siluge selle
pealispind, et graanulid ei kukuks Ule aare. Hoidke
suitsutuskasti kaant lahti ja valage graanulid
suitsutuskasti, kuni see on taidetud tlaosani. Seejarel
sulgege kasti kaas. Enne seadme kasutamist
veenduge, et kaas on korralikult kinni.

Parimate tulemuste saamiseks kasutage ainult Ninja
Woodfire graanuleid.

« Sisseehitatud termomeetrit ja hoidikut tohib pesta
ainult kasitsi. ARGE pange (ihtegi termomeetri osa
vette ega muusse vedelikku. Puhastage neid
ainult niiske lapiga.

« Votke jahtunud rasvakoguja ettevaatlikult
seadme tagant ara ja tihjendage see
ettevaatlikult parast igat kasutuskorda. Peske
rasvakogujat kasitsi sooja, seebivahuse veega.

« Piihkige sisemist kaant niiske lapiga parast
igat kasutuskorda.

* Kui grilliplaat v6i mis tahes muu seadme
eemaldatav osa on vaga maardunud vdi rasvane,
leotage seda enne puhastamist soojas,
seebivahuses vees..

* Eemaldage nakkumatu grilliplaat ja
krobestuskorv (kui seda kasutate) parast igat
kasutuskorda ja peske seda kasitsi sooja,
seebivahuse veega.

Suitsutuskasti eemaldamine ja puhastamine:

MARKUS. ARGE kasutage abrasiivseid téoriistu ega
puhastusvahendeid. ARGE asetage seadet vette
ega muusse vedelikku. ARGE peske seadet
ndudepesumasinas.

Pdletushaavade valtimiseks laske graanulitel taielikult
ara pdleda ja suitsutuskastil taiesti jahtuda. Seejarel
eemaldage suitsutuskast ja visake selle sisu ara.

« Tarvikute Uksteise otsas hoiustamisel asetage
nende vahele riidelapp voi paberkateratt, et
kaitsta kattega pindu.
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FUNKTSIOONINUPUD
Ehtsa suitsumaitse saavutamiseks on kaks viisi:

1. Spetsiaalne programm SMOKER toidu
pikemaajaliseks valmistamiseks, nii et see
saavutab sligava maitse ja hérgu tulemuse.

2. Saate lisada I6kkemaitset kdigi funktsioonidega,
vélja arvatud REHEAT, kasutades nuppu
WOODFIRE FLAVOUR TECHNOLOGY.

SMOKER: Andke toidule sigav, suitsune maitse,
valmistades seda samal ajal madalal temperatuuril
ja aeglaselt, et suured lihatlkid jaaksid hérgud

GRILL: Suletud kaanega toiduvalmistamine ulalt- ja
altkuumutusega. Sobib kdige paremini paksude
lihatiikkide vbi stigavkilmutatud toiduainete
kiipsetamiseks voi kogu lihatliki pruunistamiseks.
Ornade toiduainete véi tailiha grillimisel avage kaas,
et tulemus jaaks soel grillitud tekstuuriga, kuid ei
kiipseks Ule.

AIR FRY: Krobe ja krdmpsuv toit vahese 6liga voi lldse
ilma 6lita ja suurel ventilaatorikiirusel.

ROAST: Hork liha, rostitud kodgiviljad ja palju

muud.

JUHTNUPUD

KETAS: Seadme sisse lUlitamiseks ja
valmistusfunktsiooni valimiseks keerake ketast
paripaeva, kuni ketas osutab valitud suunas. Seadme
vélja lulitamiseks keerake ketast vastupédeva
asendisse OFF.

WOODFIRE FLAVOUR: Lubatakse
suitsutusfunktsiooni kasutamisel automaatselt.
Vajutage seda nuppu, et lisada funktsioon Woodfire
Flavour muudele funktsioonidele.

MARKUS. Kui seade on sisse lllitatud, on selle
ekraan valgustatud.

@/@ TEMP: Reguleerige seadme temperatuuri
ekraani vasakul kiljel asuvate nuppudega * ja

®/@ TIME: Reguleerige valmistusaega ekraani
paremal kuljel asuvate nuppudega * ja ' .

START/STOP: Vajutage seda nuppu, et kaivitada voi
katkestada hetkel aktiivne valmistusfunktsioon, voi
vajutage ja hoidke nuppu 4 sekundit all, et jatta
vahele eelsoojenemise ja/voi sliitamise etapp.

MANUAL: Lilitab ekraanile, nii et saate seadistada
kasitsi termomeetri sihttemperatuuri.

EELSEADISTUS: Lilitab ekraanile, nii et saate
valida termomeetri eelseadistatud
sihttemperatuuri vastavalt toidu kogusele ja
soovitud tulemustele.

EELSOOJENDAMINE PAREMATE TULEMUSTE SAAMISEKS
Parimate grillimistulemuste saamiseks on soovitatav

enne toiduainete lisamist lasta seadmel taielikult
eelsoojeneda. Toidu panemine seadmesse enne

seadme taielikku eelsoojenemist vdib pdhjustada selle
llekipsemise, suitsu ja pikema eelsoojenemisaja.

Parast funktsiooni, valmistusaja ja temperatuuri
seadistamist vajutage nuppu START. Seade hakkab
automaatselt eelsoojenema (v.a suitsutusfunktsiooni
kasutamisel).

|
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LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE

OLULINE TEAVE! Poletushaavade
valtimiseks ARGE pange kési toétava seadme
toidutermomeetri juhtme l&dhedale.

Enne esimest kasutuskorda

Veenduge, et lihatermomeetri pesa on puhas ja juhe
on sirge, enne kui sisestate pistiku seinapistikupessa.

Lihatermomeetri pesa asub ketta vasakul kiiljel. Sellel
ligipaasuks tostke Ules kaitsekate.

1 Lukake valja juhtpaneeli all asuv lihatermomeetri
hoiusahtel. Kerige juhe sahtlist lahti, et
termomeeter valja votta.

2 Uhendage termomeeter seadme vasakul kiiljel
asuvasse pessa. Suruge pistik tugevasti kuni
I16puni pessa. Likake hoiusahtel oma kohale
tagasi.

3 Pérast lihatermomeetri thendamist pessa
valige soovitud valmistusfunktsioon ja
temperatuur.

MARKUS. Valmistusaega ei ole vaja seadistada,
sest seade lUlitab kuumutuselemendi automaatselt
sisse ja annab teada, kui toit on valmis.

4 Vajutage PRESET ning valige ekraani paremal
kuljel asuvate nooltega soovitud toidu tlup ja
ekraani vasakul kiljel asuvate nooltega
toidu kiipsusaste.

MARKUS. Soovite valmistada erinevat tiiiipi liha v&i
sama tulpi liha, kuid erineva tulemusega? Vt
tapsemat teavet jargmiselt lehekdljelt.

Kui teete valiku MANUAL, kasutage allsoovitatud
valmistustemperatuure.

Kala Pooltoores (50 °C)
Poolkiips (55 °C)
Keskmiselt kiips (60 °C)
Kiips (65 °C)

LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE - JATKUB

Kana / kalkun Kiips (75 °C)

Sealiha Pooltoores (50 °C)

Poolkiips (55 °C)

Pooltoores (65 °C)
Kiips (70 °C)

Veiseliha/ Lambaliha Toores (50 °C)
Pooltoores (55 °C)
Poolkiips (60 "C)
Pooltoores (65 °C)

Kiips (70 °C)

MARKUS. Tutvuge toitude soovitatud ohutute
temperatuuridega

MARKUS. BEEF/ LAMB eelseadistatud tulemus on
tavaparastest soovitustest vaiksem, sest seade

jarelvalmistab seda.

5 Asetage valitud valmistusfunktsiooni jaoks néutav
tarvik seadmesse ja sulgege kaas.
Eelsoojendamise alustamiseks vajutage nuppu
START/STOP.

6 Seadme eelsoojenemise ajal asetage
lihatermomeeter horisontaalselt lihatlki kdige
paksemasse kohta. Tapsemaid juhiseid
lihatermomeetri sisestamiseks vt |k 48
lehekiiljel toodud tabelist.
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Kui seade on eelsoojenenud ja ekraanile ilimub kiri
L+ADD FOOD", avage seadme kaas, asetage liha
koos sisestatud termomeetriga seadmesse ja
sulgege seadme kaas ule lihatermomeetri
toitejuhtme.

Korrigeerige lihatermomeetri asendit.
Lihatermomeetri kdepide peab olema seadmes.

8 Tulemust naitab ekraani Ulaosas asuv edenemise
riba. Vilkumine naitab edenemist selles etapis.

| RARE “MED RAREZMED  MED WELL WELL |

MARKUS. Funktsioonide GRILL ja ROAST
kasutamisel teeb seade piiksu ja ekraanile
iimub kiri FLIP. Umberkeeramine on valikuline,
kuid soovitatav.

9  Soovitud tulemuse peaaegu saavutamisel
I6petab seade to6tamise ja ekraanile ilmub kiri
L,GET FOOD*.

10 Asetage liha taldrikule. Ekraanil kuvatakse kiri
,REST". Lihatermomeetri voib lihast valja votta.
Lihal kulub jarelvalmimiseks 3-5 minutit.
Jarelvalmimine on vaga oluline.
Jarelvalmistusajad on erinevad séltuvalt toidu
suurusest ja tlubist.

MARKUS. Lihatermomeeter laheb KUUMAKS.
Kandke termomeetri valjavétmisel lihast kindaid voi
kasutage tange.

MARKUS. Liha muude kohtade sisetemperatuuri
kontrollimiseks vajutage ja hoidke all
nuppu MANUAL ja sisestage termomeetri liha sisse.

LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE
ERINEVATEL GRILLIMISVIISIDEL

Kahe v6i rohkema iihesuuruse lihatiiki
samaaegselt kiipsetamine erinevatel
kiipsetusastmetele:

» Seadistage eelseadistuse funktsioon kdige
kérgemale soovitud seadistusele.

« Sisestage lihatermomeeter lihatiikki, mida on vaja
kdige rohkem kiipsetada.

» Péarast eelsoojendamist asetage lihatukid grillile.
Kdige madalama kilpsetusastme saavutamisel
eemaldage ilma lihatermomeetrita lihatiikk.

« Jatkake Ulejaanud lihatiki kiipsetamist kuni
jargmise kupsetusastme saavutamiseni.

Kahe v6i rohkema eri suuruses lihatiiki

kiipsetamine:

* Sisestage termomeeter vaiksemasse lihatiikki ning
valige eelseadistuse funktsiooniga soovitud
tulemus.

* Kui see lihatiikk on valmis, votke see seadmest
valja.

» Pange katte ahjukindad ja sisestage termomeeter
suuremasse lihatlkki. Valige ekraani vasakul kuljel
asuvate nooltega soovitud tulemus.

Kahe voi rohkemat eri tiilipi liha kiipsetamine:

« Sisestage termomeeter kdige madalama
soovitud tulemusega lihatlkki.

« Valige soovitud sisetemperatuur funktsiooniga
Manual.

« Kui see lihatlikk on valmis, votke see seadmest
valja.

» Pange katte ahjukindad ja sisestage termomeeter
teise lihatlkki. Valige funktsiooniga Manual
soovitud sisetemperatuur.
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TERMOMEETRI OIGESTI SISESTAMINE

MARKUS. ARGE kasutage termomeetrit siigavkiilmutatud toodetega ega 6hemate lihaviiludega kui 1,5 cm

Seakarbonaadid * Sisestage termomeeter
Lambakarbonaad horisontaalselt liha kdige
Kana rinnatiikid paksema osa keskele.
Burgerid * Veenduge, et termomeeter on

kondi lahedal (kuid ei puutu
selle vastu) ning eemal
rasvast voi kddlustest.

Sisefilee
Kalafilee

Veenduge, et sisestate
termomeetri otsa otse liha
keskele, mitte nurga alla
selle all- voi Glaosa poole.

MARKUS. Filee kdige
paksem osa ei pruugi olla
selle keskel. Soovitud
tulemuste saavutamiseks on
oluline, et termomeetri ots on
kokkupuutes liha kdige
paksema osaga.

VALMISTUSFUNKTSIOONID

= Smoker

EELSEADISTUS: 120 ja 4 tundi
TEMP VAHEMIK: 60- 210 °C
AJAVAHEMIK: 10 min -12 tundi

Asetage seade siledale, Gihetasasele pinnale.

2 Avage seadme kaas ja paigaldage grilliplaat
lapikult kuumutuselemendile, nii et see jaab
oma kohale.

MARKUS. Lihatermomeetri kasutamisel vt
,Lihatermomeetri kasutamine*.

3 Paigaldage rasvakoguja, likates selle oma
kohale seadme all.

4 Toémmake suitsutuskast lahti ja taitke see
graanulite kulpi kasutades kuni kasti Ulaosani

Ninja Woodfire graanulitega. ARGE taltke
suitsutuskasti ie.

5 Avage kaas ja asetage toiduained grilliplaadile.
Sulgege kaas..

6 Veenduge, et seadme pistik on uhendatud
seinapistikupessa ja keerake ketast paripaeva
asendisse OFF, et valida funktsioon SMOKER.

MARKUS. Tehnoloogia Woodfire Flavour
lubatakse funktsiooni Smoker kasutamisel
automaatselt.

Terve kana Sisestage termomeeter
horisontaalselt kana rinna
kdige paksemasse otsa,
kondiga paralleelselt, kuid

mitte selle vastu.
Veenduge, et termomeetri _

ots ulatub rinna kdige - ]
paksema osa keskele ning et | (" %
see ei lahe 1abi rinna /k\\'\s__.r _
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7  Vaikimisi valitud temperatuuriseadistusena
kuvatakse Soovitud temperatuuri
reguleerimiseks kasutage nuppe
0/9 TEMP.

8 Valmistusaega saab reguleerida nuppudest @/@
TIME.

9 Valmistamise alustamiseks vajutage START.
Funktsioonil Smoker ei ole eelsoojendusaega.

10 Valmistusaja Idppedes teeb seade piiksu ja
ekraanile ilmub kiri ,DONE".

11 Votke toit grilliplaadilt ara.

Grill

EELSEADISTUS: Keskmine 25 min
TEMP VAHEMIK: LOW - HIGH
AJAVAHEMIK: 1 min-1 tund

1 Asetage seade siledale, Uhetasasele pinnale.

2 Avage seadme kaas ja paigaldage grilliplaat
lapikult kuumutuselemendile, nii et see jaab
oma kohale.

MARKUS. Lihatermomeetri kasutamisel vt
,Lihatermomeetri kasutamine®.

3 Paigaldage rasvakoguja, likates selle oma kohale
seadme all.
4 Kui soovite kasutada tehnoloogiat Woodfire
= Flavour, tdmmake suitsutuskast lahti ning
téitke see graanulite kulbi abil kuni Glaosani
graanulitega Ninja Woodfire. ARGE taitke
suitsutuskasti Ule.

5 Veenduge, et seadme pistik on thendatud
seinapistikupessa ja keerake ketast paripdeva
asendisse OFF, et valida funktsioon GRILL.

6 Puiduse suitsumaitse lisamiseks vajutage
= huppu WOODFIRE FLAVOUR.

7 Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus ning
saate temperatuuri reguleerida, kasutades

®f© TEMP nuppe.

8 Valmistusaega saab reguleerida @/@ TIME
nuppudega.
9 Eelsoojendamise alustamiseks vajutage START.
Tehnoloogia Woodfire Flavour kasutamisel
labivad graanulid sittimistsukli (IGN) ning
seejarel hakkab seade eelsoojenema (PRE).
Eelsoojendamise [6ppedes teeb seade piiksu ja
ekraanile ilmub kiri ,ADD FOOD".

1

o

MARKUS. Eelsoojendamine on parimate
tulemuste saamiseks kiill soovitatav, kuid soovi
korral saate selle ka vahele jatta. Selleks
vajutage ja hoidke 4 sekundit all nuppu
START/STOP. Ekraanil hakkab vilkuma kiri
“ADD FOOD”. Avage kaas ja asetage toiduained
grilliplaadile. Kaane sulgedes algab
toiduvalmistamine ja taimer hakkab aega maha

loendama. Tapsemaid juhiseid vt samm 12.

11 Avage seadme kaas ja asetage toit grilliplaadile.
Kaane sulgedes algab toiduvalmistamine ja
taimer hakkab aega maha loendama.

MARKUS. Soovite hoida kaane valmistamise
ajal lahti? Parast toiduainete panemist
seadmesse jatke kaas lahti. Taimer hakkab 30
sekundi parast aega maha loendama ja seade
kuumutab vaid altpoolt.

12 Valmistusaja |6ppedes teeb seade piiksu ja
ekraanile ilmub kiri ,DONE".

13 Vétke toit grilliplaadilt &ra.
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Air Fry

EELSEADISTUS: 200 °C 12 min
TEMP VAHEMIK: 150-240
AJAVAHEMIK: 1 min-1 tund

1
2

Asetage seade siledale, Uhetasasele pinnale.

Avage seadme kaas ja paigaldage grilliplaat
lapikult kuumutuselemendile, nii et see jaab
oma kohale.

Asetage krobestuskorv grilliplaadile, pannes korvi
jalad selleks mdeldud kohtadesse grilliplaadil.

Praad (Roast)

EELSEADISTUS: 180 °C 1 tund 30 min
TEMP VAHEMIK: 120-220 °C
AJAVAHEMIK: 1 min-4 tundi

Asetage seade siledale, Uhetasasele pinnale.

Avage seadme kaas ja paigaldage grilliplaat
lapikult kuumutuselemendile, nii et see jaab
oma kohale.

Paigaldage rasvakoguja, likates selle oma kohale
seadme all.

JUHISED VEAOTSINGUKS

A HOIATUS! Elektril66gi ja seadme juhusliku toolehakkamise valtimiseks liilitage seade valja ja tommake

MARKUS. Lihatermomeetri kasutamisel vt
,Lihatermomeetri kasutamine®“.

MARKUS. Lihatermomeetri kasutamisel vt

Lihatermomeetri kasutamine*.

Paigaldage rasvakoguja, likates selle oma
kohale seadme all.
Kui kavatsete kasutada tehnoloogiat Woodfire
Flavour, tdmmake suitsutuskast lahti ja taitke
‘ see graanulite kulpi kasutades kuni kasti
Ulaosani Ninja Woodfire graanulitega. ARGE
taitke suitsutuskasti tle.

Veenduge, et seadme pistik on Uhendatud
seinapistikupessa ja keerake ketast paripaeva
asendisse OFF, et valida funktsioon AIR FRY.
Tehnoloogia Woodfire Flavour kasutamisel
Q vajutage nuppu WOODFIRE FLAVOUR.
Temperatuuri vaikeseadistusena kuvatakse

Temperatuuri saate reguleerida @/9 TEMP
nuppudest.

Valmistusaega saab reguleerida nuppudest ®/@
TIME.

10 Eelsoojendamise alustamiseks vajutage START.

Tehnoloogia Woodfire Flavour kasutamisel
labivad graanulid sittimiststkli (IGN) ning
seejarel hakkab seade eelsoojenema (PRE)

11 Eelsoojendamise I6ppedes teeb seade piiksu ja

ekraanile ilmub kiri ,ADD FOOD".

4

1

o

Kui kavatsete kasutada tehnoloogiat Woodfire
& Flavour, tdmmake suitsutuskast lahti ja taitke
see graanulite kulpi kasutades kuni kasti
{ilaosani Ninja Woodfire graanulitega. ARGE
taitke suitsutuskasti le.
Veenduge, et seadme pistik on Ghendatud
seinapistikupessa ja keerake ketast paripaeva
asendisse OFF, et valida funktsioon ROAST.

‘ Tehnoloogia Woodfire Flavour kasutamisel
= Vvajutage nuppu WOODFIRE FLAVOUR.
Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus.
Temneratuuri saab reguleerida nuppudega
OfS TEMP.

Valmustusaega saab reguleerida 0/9 TIME
nuppudega.

Eelsoojendamise alustamiseks vajutage START.
Tehnoloogia Woodfire Flavour kasutamisel
labivad graanulid suttimistsikli (IGN) ning
seejarel hakkab seade eelsoojenema (PRE).

Eelsoojendamise |6ppedes teeb seade piiksu ja
ekraanile ilmub kiri ,ADD FOOD*.

MARKUS. Eelsoojendamine on parimate
tulemuste saamiseks kiill soovitatav, kuid soovi
korral saate selle ka vahele jatta. Selleks vajutage
ja hoidke 4 sekundit all nuppu START/STOP.
Ekraanil hakkab vilkuma kiri “ADD FOOD”. Avage
kaas ja asetage toiduained krobestuskorvi. Kaane
sulgedes algab toiduvalmistamine ja taimer
hakkab aega maha loendama. Tapsemaid
juhiseid vt samm 13.

MARKUS. Eelsoojendamine on parimate
tulemuste saamiseks kil soovitatav, kuid soovi
korral saate selle ka vahele jatta. Selleks vajutage
ja hoidke 4 sekundit all nuppu START/STOP.
Ekraanil hakkab vilkuma kiri “ADD FOOD”. Avage
kaas ja asetage toiduained krébestuskorvi. Kaane
sulgedes algab valmistamine ja taimer hakkab
aega maha loendama. Tapsemaid juhiseid vt

12. sammust.

12 Avage kaas ja asetage toiduained grilliplaadile.

Kaane sulgedes algab toiduvalmistamine ja
taimer hakkab aega maha loendama.

13 Valmistusaja I6ppedes teeb seade piiksu ja

ekraanile ilmub kiri ,DONE".

14 Votke toit krobestuskorvist valja.

11 Avage seadme kaas ja asetage toiduained plaadile

voi kiipsetusanum plaadile. Kaane sulgedes algab
toiduvalmistamine ja taimer hakkab aega maha
loendama.

12 Valmistusaja I6ppedes teeb seade piiksu ja

ekraanile ilmub kiri ,DONE".

13 Vétke toit grilliplaadilt ara.

MARKUS. Funktsiooni Praad (Roast) kasutamisel
veenduge, et kasutate sobivat tarvikut. Vedela
koostise véi taina korral kasutage kiipsetusndu.
Leiva, kupsiste jms korral kasutage krobestuskorvi.
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pistik enne veaotsingu alustamist seinapistikupesast vilja.

Seade ei liilitu sisse.
1 Kontrollige, kas rikkevoolukaitse (RCD) on téielikult vooluvérku Ghendatud ja kas on vajutatud nuppu
RESET. Nupu kohal asuv tuli peaks minema oranzina pdlema.

2 Veenduge, et sisse-valja ltlitamise nupp on vajutatud asendisse ON (nupul olev joon on
vajutatud alla). 3 Kontrollige, ega ketas ole asendis OFF.

Kui seade ei lilitu parast eeltoodud sammude tegemist sisse, poé6rduge klienditeenindusse telefonil
0800 862 0453.

Juhtpaneeli ekraanil kuvatakse kiri ,,Add Grill“.
Grilliplaat ei ole paigaldatud. Paigaldage grilliplaat, sulgege kaas ja vajutage alustamiseks nuppu START.

Juhtpaneeli ekraanil kuvatakse kiri ,,Add Food“.
Seadme eelsoojenemine on Idppenud ja saate panna toidu seadmesse.

Juhtpaneeli ekraanil kuvatakse kiri ,,Shut Lid“.
Kaas on lahti ja see on vaja sulgeda, et valitud funktsioon saaks t66d alustada.

Juhtpaneeli ekraanil kuvatakse kiri ,,E“.

Seade ei to6ta korralikult. P66rduge klienditeenindusse telefonil 0800 862 0453.

Parema abi saamiseks registreerige oma seade internetis ninjakitchen.eu ja hoidke seade helistamise ajal
kaeparast.

Juhtpaneeli ekraanil kuvatakse kiri ,,CLD*.

Funktsiooni Cold Smoking kasutatakse toidule suitsumaitse andmiseks. See funktsioon ei ole mdeldud toidu
valmistamiseks, Lihas voi kalas kasutamiseks tuleks seda toimingut alati kasutada koos eraldi sammuga, et
liha voi kala kiipseks ohutu temperatuurini.

Kas toiduained tuleb anumasse panna enne voi parast eelsoojendamist?
Parimate tulemuste saamiseks on soovitatav enne toiduainete lisamist lasta seadmel eelsoojeneda.

Kas suitsutuskast tuleb taielikult graanulitega téita?

Jah, taitke suitsutuskast alati kuni servani. Oleme vélja arvutanud mis tahes funktsiooni véi toidukoguse jaoks
ideaalse koguse graanuleid, mille seade taiesti labi pdletab

Juhtpaneeli ekraanil kuvatakse kiri ,,Plug in“. R

Lihatermomeeter ei ole Ghendatud juhtpaneeli paremal kiiljel asuvasse pessa. Uhendage lihatermomeeter

pessa. Likake lihatermomeetrit, kuni kuulete klépsu.

Miks seadmel on veiseliha eelseadistusel skaala 1-9?

Igal kasutajal on oma maitse-eelistused. Skaalal 1-9 on toodud hulk valikuid, nii et saate kohandada endale sobiva.

Juhtpaneeli ekraanil kuvatakse kiri ,,PRBE ERR".
See tdhendab, et seadme t66 16ppeb enne, kui toit jdudis seadistatud sisetemperatuurini . Seda véib juhtuda
aeg-ajalt, kui seade laheb liiga kuumaks voi seda on kasutatud liiga kaua jarjest.

Miks kiipseb toit liiga palju voi liiga vdhe, kuigi ma kasutan lihatermomeetrit?

Sisestage lihatermomeeter pikuti kdige paksemasse ossa. Nii annab see kdige tdpsema tulemuse. Parast
valmimise |6ppemist laske lihal 3,5 minutit jarelvalmida. Lisateavet vt ,Lihatermomeetri kasutamine®.

Kas lihatermomeeter sulab &ra, kui see puutub vastu kuuma grilliplaati?

Ei. Lihatermomeetri kdepide on valmistatud kérge temperatuuritaluvusega silikoonist.

Millal on vaja vajutada tehnoloogia huppu Woodfire Flavour?

Vajutage tehnoloogia Woodfire Flavour nuppu enne kaivitusnupu vajutamist, kui soovite lisada suitsu,
kasutades funktsioone Girill, Air Fry véi Roast. Tehnoloogia Woodfire Flavour nuppu ei ole vaja vajutada,
kui kasutate funktsiooni Smoker.

Miks tulevad graanulite kastist vilja leegid?

Kui seadme kaas voetakse pealt tuulistes oludes, vivad graanulite kastist valja tulla vaikesed leegid.

Kus tuleks graanuleid hoiustada?

Hoiustage graanuleid alati kuivas kohas. Niisked graanulid ei sutti nii kergesti ega pruugi anda kvaliteetset
suitsuldhna.

Kas peaksin suitsutamisel kasutama 6li véi nakkumatuid pihuseid?
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Ei. Me ei soovita neid kasutada, sest siis ei jaa toit suitsumaitseline.

Kuidas korvaldada kasutuselt polenud graanulid?

Graanulid véivad edasi péleda ka parast valmistusaja I16ppemist. Arge puudutage ega eemaldage
suitsutuskasti enne, kui seade on Idpetanud suitsemise, graanulid on taiesti I6puni pdlenud ja suitsutuskast on
jahtunud. Siis eemaldage suitsutuskast ja tihjendage see jahtunud tuhast.

Miks seade nii kaua eelsoojeneb?
Eelsoojenemisajad on erinevad, séltuvalt funktsioonist ja

seadme temperatuurist. GRILL: umbes HI 8-12 | MED 6-11

| LO 5-9 min.

AIR FRY, ROAST: 3 minutit SMOKER:

lima eelsoojendamiseta.

Funktsiooni Woodfire Flavour lisamisel pikeneb eelsoojenemisaeg 2-4 minuti vorra.
Seadme kasutamisel tugevas vihmasajus kulub eelsoojenemiseks kauem aega.

Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see sobib kasutamiseks valitingimustes ja valiseadmetel. Sobimatu
toitejuhtme kasutamisel v8ib juhe Ule kuumeneda, sulada ja/voi toopinge voib langeda.

Eelsoojendamine on parimate tulemuste saamiseks kiill soovitatav, kuid soovi korral saate selle ka vahele

jatta. Selleks vajutage ja hoidke 3 sekundit all nuppu START/STOP. Ekraanil hakkab vilkuma kiri “ADD FOOD”.

Avage kaas ja pange toit seadmesse. Kaane sulgedes algab toiduvalmistamine ja taimer hakkab aega maha
loendama.

Kas tehnoloogiat Woodfire Flavour saab vilja liilitada?

Kui vajutasite nuppu Woodfire Flavour ja kéivitasite valmistusfunktsiooni juba nupust START, saate uuesti
vajutada nuppu Woodfire Flavour, et tehnoloogia valja lilitada, juhul kui stiitamiststikkel on vahem kui 75%
|6pule viidud (seda naitab ekraani edenemisriba). Kui graanulid on taielikult siittinud ja seade on lainud
eelsoojenemise etappi (ekraanil ndha), ei saa tehnoloogiat Woodfire Flavour valja lulitada.

Kas valmistustsiikli ajal saab graanuleid lisada?

Funktsiooni SMOKER kasutamisel saate graanuleid lisada, kui tks partii on pdlenud I6puni. Uue graanulite
kasti stlitamiseks vajutage ja hoidke 4 sekundit all tehnoloogia Woodfire Flavour nuppu. Jarjestikuste
suitsutusseansside korral soovitame taita suitsutuskasti graanulite kulbiga, kui pooled graanulid on p&lenud.
ARGE taitke seadet iile kahe korra. ARGE siilidake graanuleid uuesti.

Miks on seadmes kuumutuselemendi all oranz varv?
Alumise kuumutuselemendi all asuval kattel vdib esineda néhtavat varvimuutust. See on tavaparane. Seade
on taiesti uus ja seda ei ole eelnevalt kasutatud.
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OSTETAVAD TARVIKUD

REGULEERITAV
ALUS

Viige valistingimustest
toiduvalmistamine uuele
tasandile selle raske,
reguleeritava alusega.

LAME PLAAT

Selle nakkumatu plaadiga
saate teha friikartuleid,
pannkooke ja palju muud.
BBQ Ainult.

GRAANULIKOTID

Soetage endale meie
suitsutussegusid. Uhest kotist
piisab kuni 20 suitsutuskorraks.
Molemad maitsed sobivad
ideaalselt mis tahes roaga.

TAIENDAV
KULGLAUD

Laiendage t66pinda iikskoik
kummale aluse kiiljele ja
hoidke s66gitegemiseks
vajalikud tooriistad alati

kaeparast.

GRILL / LAME

PLAAT

Grillige ja pruunistage

samaaegselt. Saate korraga

teha kuni neli burgeripihvi
ja 500 g koogivilju.

2

PRAADIMISE JA
SUITSUTAMISE
REST

Suurendage 6huvoolu, et
tulemus jadks monusalt
suitsumaitseline ja
karamelliseeritud.

BBQ GRILLI KATE

Seda vastupidavat, kerget ja
veekindlat BBQ grilli anumat
ei kahjusta paduvihm ega
166skav paike.

RASVAKOGUJA
KATTED

Rasvakoguja piisib holpsalt
puhas, Komplektis on 10
katet.

RIBIDE REST

Grillige ja suitsutage
korraga kuni neli restitait
ribisid.

[im] 25 [
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TOOTE REGISTREERIMINE

PIIRATUD GARANTII (2) AASTAT

Euroopa ostetud toote osas kehtivad tarbijale seadusega ette néhtud digused. Saate esitada ndude
seadme muujale. Ninja on aga oma toodete kvaliteedis nii kindel, et anname igale tootele kaks aastat
garantiid. See garantii kehtib vaid uuele, kasutamata tootele. Need tingimused kehtivad vaid meie
tootjagarantiile ega méjuta teie seadusega ettendhtud digusi.

NB! 2-aastane garantii kdigis ELi riikides.

Allpool on toodud garantii eeltingimused ja ulatus, mille valjastab SharkNinja Germany GmbH, c/o
Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11. Stock, Westhafenplatz 1, 60327
Frankfurt am Main (Saksamaa) (“‘meie”, “me”). Need ei mdjuta teie seadusega ettendhtud digusi ega
miuja kohustusi ja teie lepingut miujaga. Sama kehtib juhul, kui olete toote ostnud otse Ninjalt.

Ninja garantiid

Kddgimasin on markimisvaarne investeering. See peaks td6tama vdimalikult kaua.
Veebist saate abi aadressil www.ninjakitchen.eu.

Kuidas registreerida oma garantii?

Toode tuleb registreerida 28 paeva jooksul alates ostukuupaevast. Aja saastmiseks vajate oma seadme
kohta jargmist teavet:

Mudeli nr.
» Seerianumber (kui see on olemas)
» ostu tdendav dokument (tSekk voi saateleht). Toote
registreerimiseks veebis kilastage www.ninjakitchen.eu OLULINE
TEAVE!

Seadmel on alates ostukuupaevast 2-aastane garantii.

» Hoidke ostutSekk voi -arve alles. Garantii korral peate esitama meile ostu tdendava dokumendi, et
saaksime kontrollida esitatud teabe digsust. Kui teil ei ole meile esitada ostu tdendavat dokumenti, ei
pruugi teie garantii kehtida.

Milliseid eeliseid annab garantii registreerimine?

Garantii registreerimisel saate meie uudiskirja, mis sisaldab nippe, nduandeid ja kampaaniaid. Samuti
saate uudiseid Ninja tehnoloogia ja uute toodete kohta.

Tapsemat teavet meie privaatsuspoliitika kohta leiate www.ninja kitchen.eu
Kui pikk on tootegarantii?

Usaldame oma disaini ning kvaliteedikontroll tdhendab, et anname oma uuele seadmele taieliku 2-
aastase garantii.
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Mida garantii holmab?

Toote remont vdi valja vahetamine (Ninja arandgemisel), sealhulgas kdik osad ja t66jdukulu, juhul kui
tegemist on disaini-, materjali v&i téddefektiga (sh transpordi- ja kohaletoimetamise kulud). Meie garantii
taiendab teie seadusega ette nahtud digusi.

Mida garantii ei hdlma?
» Tavaparane kulumine.

+ Juhuslik kahjustus; tdrked, mis tulenevad seadme hooletust kasutamisest véi hooldamisest,
vaarkasutusest, tdhelepanuta jatmisest, seadme hooletust kditamisest ja mis on tekkinud
kasutusjuhendi jargimata jatmise tulemusel;

* Olukordi, kus seadet on kasutatud mujal kui ettenahtud kasutusviis kodumajapidamises;
+ Seadme osad ei ole paigaldatud vastavalt kasutusjuhendile.
+ Kasutatud on muid osi ja tarvikuid kui Ninja originaalid;

+ Vale paigaldus (valja arvatud juhul, kui selle on teinud Ninja);

* Remonttddd voi imberseadistused, millel on teinud muud pooled kui Ninja vdi selle esindajad, valja

arvatud juhul, kui suudate tdestada, et need ei ole seotud garantiijuhtumi pdhjustanud defektiga.
Kuskohast ma saan osta Ninja originaalvaruosi ja -tarvikuid?

Ninja varuosad ja tarvikud on disaininud samad insenerid, kes tegid Ninja seadme. Laia valiku varuosi
ja tarvikuid oma Ninja seadmele leiate aadressilt www.ninjakitchen.eu.

NB! Kui te ei kasuta Ninja originaalvaruosi, voib tootjagarantii muutuda kehtetuks. See ei mgjuta siiski teie

seaduslikke digusi.
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Joonised voivad kujutada tegelikust erinevat toodet. Arendame
oma tooteid pidevalt, mistottu véidakse juhendis toodud teavet
muuta.

NINJA on SHARKNINJA Operating LLC. registreeritud
kaubamark Euroopa Liidus.

© 2024 SharkNinja Operating LLC TRUKITUD HIINAS.

Hooldusté6koda: Renerki Kaubanduse OU, Tel. 640 6400, klienditeenindus @renerk.ee,
Avatud E-R 9:00-18:00

Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki pdik 6, Tallinn 12918

SharkNinja Europe Limited,
1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park,

Century Way,

Leeds, England

LS1587B, UK

iniakitch SharkNinja Germany GmbH,
ninjakitchen.eu Rotfeder-Ring 9,
OG850EU FSC_IB_MP_240131 Mvl 60327 Frankfurt am Main,

Germany ninjakitchen.eu


mailto:klienditeenindus@renerk.ee



