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(] Skannige mobiilseadmega QR-kood

KIRJUTAGE ALLJARGNEV TEAVE ULES

Mudeli number:

Seerianumber:

Ostukuupaev:

(Hoidke ostutsekk alles)
Ostukoht:

TEHNILISED ANDMED
Pinge:

Voimsus:

Helitugevus:

Vedeliku rihm:
Toosurve:

230 V ~ 50 Hz
1760 W

7.5L

2

40 kPa

Maksimumsurve (PS): 90 kPa

NIPP: mudeli- ja seerianumbri leiate
seadme pohjas asuvalt QR-koodi sildilt.

hi¢

See tahistus naitab, et toodet ei
tohi Euroopa Liidus kasutuselt

kdrvaldada koos olmejaatmetega.

Materjaliressursside jatkusuutliku
korduvkasutuse edendamiseks
korvaldage seade kasutuselt
vastavalt nouetele. Nii vélditakse
voimaliku kahju tekitamist
keskkonnale ja inimtervisele.
Viige kasutuskdlbmatuks
muutunud seade vastavasse
kogumispunkti vGi vGtke
Uhendust kauplusega, millest
seadme ostsite. Nemad votavad
seadme vastu
keskkonnasaastlikuks
Umbert6otlemiseks.
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OLULISED OHUTUSJUHISED

KASUTAMISEKS AINULT KODUMAJAPIDAMISES

A

HOIATUS!

Visake kdik pakkematerjalid kohe pérast 7 Kui kaas ei lukustu lahti, on seade veel

seadme lahtipakkimist &ra, et lapsed ei surve all. Seadmes olev rohk vaib olla

saaks neid endale suhu panna ega ohtlik. Laske survel loomulikul teel alaneda

lambuda. vOi vajutage auru valja laskmiseks vastavat
) « nuppu.

2 Isikud, kellel on tavaparasest vaiksemad PBletushaavade v3i vigastuste valtimiseks
fuusilised, sensoorsed voi vaimsed voimed olge ettevaatlik ja véltige kokkupuudet
voi kellel puuduvad piisavad kogemused ja seadmest valjuva auruga. Kui aur on
teadmised, tohivad seadet kasutada seadmest valja lastud, ilmub juhtpaneelile
Jjarelevalve all vGi juhul, kui neile on antud kiri OPN LID, mis tahendab, et kaant saab
juhised seadme ohutuks kasutamiseks ja avada. Kui liigutate valjalaskmise ventiil
nad moistavad sellega kaasnevaid ohtusid. asendisse VENT ja aur ei tule seadmest

3 ARGE asetage seadet kuumale gaasi- valja, tbmmake seadme pistik
ega elektripliidile v8i nende lahedusse seinapistikupesast valja ja laske surve
ega kuuma ahju. loomulikul viisil seadmest valja.

4 Todtava seadme kohal ja kiilgedel peab 8  Hoidke seade ja selle toitejuhe lastele
olema vahemalt 15 cm vaba ruumi, et kattesaamatult. ARGE lubage lastel
Shk saaks liikuda. seadmega mdngida ega seda kasutada.

Kasutamisel laste ldheduses tuleb olla

5  Tostke kaant AINULT seadme esikiiljel tahelepanelik.
asuvast kaepidemest. ARGE tOstke L )
kaant kljelt, sest selle alt vib tulla 9 Lekkiv toit vdib pShjustada raskeid
pdletavat auru. poletushaavu. ARGE laske toitejuhtmel

rippuda Ule laua voi toédpinna serva ega
asetage seadet kuumade pindade
lahedale, gaasi- vOi elektripliidile vGi nende
lahedale ega kuuma ahju.

10 ARGE kasutage seadet ilma
valmistusanumata.

11  Seadet EI TOHI kasutada valise
taimeri ega kaugjuhtimissiisteemiga.

12 Enne eemaldatava valmistusanuma
asetamist seadmesse veenduge, et
anum ja seade on puhtad ja kuivad,

. puihkides neid pehme lapiga.

6  ARGE proovige avada seadme kaant - .
survega valmistamise ajal v&i parast seda 13 A'TG.E kuumutage Ituan eemaldatavat
enne, kui kogu surve on seadmest surve valmistusanumat tle 10 minuti. See
valjalaskmise ventiili kaudu valja lastud ja kahjustab toiduvalmistuspinda.
seade on veidi jahtunud. Avage kaas kohe, 14 ARGE kasutage seadet 5lis frittimiseks.
et valtida sisemise anuma uuesti surve alla .
minemist. 15  ARGE katke 0hu surve valjalaskmise

ventiile.

16 ARGE hautage ega pruunistage
survega valmistamisel 0li kasutades.
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ENNE SEADME KASUTUSELEVOTTU LUGEGE LABI KOIK JUHISED.

17

18

19

20

21

22

Liha pruunistamisel tuleb olla ettevaatlik.
Hoidke kded ja nagu eemal eemaldatavast
valmistusanumat, eriti koostisosade
lisamisel, sest kuum 0li voib pritsida.

Seade on mdeldud kasutamiseks ainult
kodumajapidamises. Kasutage seadet
AINULT ettenahtud eesmargil. ARGE
kasutage seadet liikuvates sdidukites voi
veesoidukites. ARGE kasutage seadet
valistingimustes. Vaarkasutus voib
pohjustada vigastusi.

Seade on mdeldud kasutamiseks

ainult téopinnal. Kontrollige, et

aluspind oleks lihetasane, puhas ja

kuiv. ARGE asetage to6tavat seadet laua
vOi toopinna serva lahedale. ARGE asetage
seadet elektripliidile.

ARGE kasutage seadet, kui selle
toitejuhe voi pistik on saanud
kahjustada.

Seadet ja toitejuhet tuleb regulaarselt
kontrollida. Kui seadme t66s esineb
torkeid voi see on saanud mis tahes
viisil kahjustada, |opetage seadme
kasutamine kohe ja helistage
klienditeenindusse.

Enne kasutamist veenduge ALATI,
et seade on nduetekohaselt kokku
pandud.

Enne kasutamist kontrollige ALATI surve
valjalaskmise ventiili ja ujukklappi
ummistuste voi takistuste suhtes ja
vajadusel puhastage need. Ounakaste,
johvikad, parlkuskuss, kaerahelbed vm
teravili, herned, nuudlid, pasta, rabarber
vOi spagetti voivad tekitada vahtu ja
pritsida survega valmistamise ajal,
ummistades surve valjalaskmise ventiili.
Selliseid ja sarnaseid paisuvaid toite (nagu
kuivatatud kodgiviljad, oad, teravili ja riis)
ei tohiks seadmes valmistada, valja
arvatud juhul, kui jérgite Ninja® Foodi®
retsepti.

23

24

25

26

27

28

29

Selliste paisuvate toitude korral ARGE
taitke anumat rohkem kui poole ulatuses
vOi jargige Ninja® Foodi® retseptis
toodud juhiseid.

ARGE katke seadme (laosas ega taga
asuvaid ohuavasid seadme to6tamise ajal
kinni. Nii toimides ei valmi toit Uihtlaselt
ning see voib seadet kahjustada vGi
poOhjustada selle Glekuumenemise.

Plahvatus- ja vigastusohu valtimiseks
kasutage ainult Foodi® SmartLid
multikeetja silikoonréngast. Enne seadme
kasutamist veenduge, et silikoonrdngas on
paigaldatud ja kaas on korralikult kinni.
Rebenenud voi kahjustatud silikoonrongast
EI TOHI kasutada. Vahetage
silikoonrdngas enne kasutamist valja.

ARGE kasutage tarvikuid, mida SharkNinja
ei soovita voi ei mii. ARGE asetage
tarvikuid mikrolaineahju, rostrisse,
konvektsioonahju vGi tavalise ahju ega
keraamilisele pliidiplaadile, elektri- voi
gaasipliidile ega valigrillile.

SharkNinja soovitamata tarvikute
kasutamine voib pohjustada tulekahju,
elektriloogi voi isikuvigastuse..

Jargige ALATI retseptides toodud
maksimaalseid ja minimaalseid
vedelikukoguseid.

Voimaliku aurukahjustuse valtimiseks
asetage seade kasutamise ajaks eemal
seintest ja koogikappidest.

ARGE kasutage seadistust SLOW
COOK ilma, et eemaldatavasse
valmistusanumasse oleks lisatud
toitu ja vedelikke.

ARGE liigutage tootavat seadet.
Seadme liigutamisel peab liugliiliti olema
asendis PRESSURE. Nii ei saa kaas
kogemata avaneda.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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31

32
33

34

35

36

37

Valtige toidu kokkupuudet
kutteelementidega. ARGE taitke anumat
lle ega lletage taitetaset MAX anumal ning
valmistus- ja krobestuskorvis voi -plaadil.
Uletditmine vGib pohjustada isikuvigastuse
vOi varalise kahju voi mdjutada seadme
ohutut kasutamist.

ARGE kasutage seadet riisi kiirkeetmiseks.

Elektriliste seinapistikupesade pinge
vOib varieeruda, mis mdjutab seadme
tood. Voimaliku terviseprobleemi
véltimiseks kontrollige termomeetriga,
kas toit on valmistatud soovitud
temperatuurini.

Kui seadmest hakkab tulema musta
suitsu, tdmmake seadme pistik kohe
seinapistikupesast valja ning alles siis
eemaldage valmistusanum ning
kipsetus- ja krobestuskorv vai -plaat.

ARGE puudutage kuumi pindu. Seadme
pealispind on kasutamise ajal ja parast
seda kuum. POletuste voi isikuvigastuste
valtimiseks kasutage ALATI pajalappe
voi -kindaid voi puudutage ainult
kaepidemeid ja nuppe.

Kuuma 8li vdi muud kuuma vedelikku
sisaldavat seadet liigutades tuleb olla
vaga ettevaatlik. Samuti peab olema
ettevaatlik juhul, kui seade on surve all.
Sobimatu kasutamine, sealhulgas seadme
ligutamine,

voib pohjustada isikuvigastuse (raskeid
poletushaavu). Seadme kasutamisel
survega toiduvalmistamiseks veenduge
enne kasutamist, et seadme kaas on
korralikult kinni ja oma asendisse
lukustatud. Survega toiduvalmistamisel on
toit darmiselt suure surve all.

Seadme kasutusjuhiste eiramisel voite
puutuda ootamatult kokku kuuma toidu voi
vedelikuga, mis voib pdhjustada raskeid
poletushaavu.

Tootava seadme Shuavast tuleb kuuma
auru. Seade peab olema paigutatud nii,
et 6huava ei ole suunaga toitejuhtme,
elektriliste pistikupesade, kdogikappide
ega muude seadmete poole. Hoidke kaed
ja nagu Shu sissevotuavast ohutul
kaugusel.

38
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40

41

42

43
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45

46

47

ARGE muutke, vStke koost lahti ega
eemaldage muul viisil ujukklappi ega
surve valjalaskmise osi.

Seadistusel SLOW COOK
hoidke kaas ALATI peal.

Aur ja sisemises potis olevad kuumad
toidud vGivad podhjustada raskeid
poletushaavu. Hoidke kéed, nagu ja
muud kehaosad ALATI eemal surve
valjalaskeventiilist, enne kui sellest surve
vabastate vGi selle ajal voi kui avate
parast seadme kasutamist selle kaane.

Valmistusanum, valmistus- ja krobestus-
korv voi -plaat ja pooratav rest lahevad
valmistamise ajal vdga kuumaks. Valtige
kokkupuudet kuuma auruga ja dhuga kui
eemaldate valmistusanumat ning
kiipsetus- ja krdbestuskorvi voi -plaati
seadmest. Asetage need ALATI parast
eemaldamist kuumakindlale pinnale.
ARGE puudutage tarvikuid toiduvalmista-
mise ajal voi vahetult pérast seda.

Toiduainetega taidetud eemaldatav
valmistusanum vaib olla vaga raske.
Anuma tostmisel seadme pdhjast
tuleb olla ettevaatlik.

ARGE puudutage tarvikuid, sh
termomeeter (ei ole kdikidel mudelitel)
toiduvalmistamise ajal voi vahetult parast
seda, sest need vlivad minna véga
kuumaks. Poletushaavade voi
isikuvigastuste valtimiseks olge toote
kasutamisel ALATI ettevaatlik. Kasutage
pika varrega sodgiriistu ja pajalappe voi -
kindaid.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ega
hooldustdid teha.

Laske seadmel enne puhastamist,
osadeks lahti votmist, osade
paigaldamist voi dravotmist ja
hoiustamist jahtuda.

Kui te ei kavatse seadet enam kasutada
ja enne puhastustoid, lllitage seade
valja ja tdmmake selle pistik
seinapistikupesast valja.

ARGE puhastage seadet metallist
nuustikutega. Sellest pudenevad tiikid
voivad puutuda kokku seadme elektriliste
osadega ja pohjustada elektrildogi ohu.
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48  Seadme regulaarse hoolduse kohta
vt osa ,Puhastus- ja hooldustodd™.

49 ARGE peske seadme alust,
digitermomeetrit v8i termomeetri katet
(kui need on olemas)
ndudepesumasinas ega pange Uleni
vette vOi muusse vedelikku.

Lugege ja vaadake juhiseid, et mdista seadme t66pohimdtet ja osata seadet digesti
kasutada.

Téhistab ohtlikku olukorda, mis voib selle siimboliga tahistatud hoiatuse ignoreerimisel
pohjustada isikuvigastuse, surma vdi olulise varalise kahju.

Valtige kokkupuudet kuuma pinnaga. Kaitske kasi, et véltida pdletushaavu.

Dite dl=

Seade on moeldud kasutamiseks ainult siseruumides ja kodumajapidamises.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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OSAD JA TARVIKUD

Komplekti kuuluvad tarvikud

2-kordne podratav rest

Valmistus- ja krdbestuskorv

Eemaldatav hajuti

7,5 L eemaldatav
valmistusanum

SmartLid liugliliti

Juhtpaneel

Seadme alus

Kaane
kdepide

Mitmeotstarbeline
vorm

¢

Digitaalne
toidutermomeeter

I

Termomeetri
hoiusahtel

Multikeetja

Termomeetri
hoiusahtel
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MARKUS. Selle seadmega
tohib kasutada ainult
silikoonist rongast, mis on
mdeldud SmartLid

Seadme kaas multikeetjatele. Arge kasutage
muid silikoonist rdngaid.

Ummistumisvastane
kate

Kuumutuselement

Metallvarda

Termomeet |

Silikoonrdngas

Surve valjalaskmise
ventiil
Vent ja Seal
Ohu
vdljalaskeava Multikeetja
kaas

Kondensatsioonivee
anum

Varuosi ja tarvikuid saate tellida ninjakitchen.eu
ninjakitchen.eu | 72




TARVIKU TOOVALMIS SEADMISE

JUHISED

1 Hajuti eemaldamiseks puhastamiseks
tdmmake kaks hajuti uime vélja korvis
asuvast 00nsusest. Seejérel tdmmake
hajutit kindlalt alla.

MARKUS. Hajuti aitab kaasa 8huvoolu
levikule ning see tuleb alati enne seadme
kasutamist korvi paigaldada.

2 Valmistus- ja krdbestuskorvi toédvalmis
seadmiseks asetage korv hajuti peale ja
suruge seda kindlalt alla.

2-KORDNE POORATAV REST

KOrgem asend Madalam asend
Kana, lihaprae, kala ja muu grillimiseks. ~ Kédgiviljade aurutamiseks.

2-Kordne rest valmistage
rohkem toitu, kasutades mitut
tasandit.

1 Asetage pooratav rest v.u.ioeo
(ndidatud Ulalpool) valmistusanumasse.
Seejdrel asetage koostisained alumisele
kihina.

2 Kui vaja on teist kihti, lisage tilemine rest,
llikates selle lile alumise resti kdepidemete,
nagu on nadidatud (lalpool. Seejarel
asetage koostisained tilemise kihina.

SMARTLID LIUGLULITI KASUTAMINE

LiuglUlitiga saate lulitada valmistusreziimide
vahel.

e Survega valmistamine
o Reziim Combi-Steam
o Air Fry/Cooker

SEADME KAANE AVAMINE JA
SULGEMINE

Seadme kaant saab igal ajal avada ja sulgeda
liugluliti kohal asuva kaepidemega.

Kaant saab avada ja sulgeda, kui liliti on
reziimis COMBI-STEAM asendis AIR
FRY/COOKER. Kui liugliiliti on

asendis PRESSURE, ei saa kaant avada. Kui
seadmes puudub surve, likake liugliliti kaane
avamiseks reziimi COMBI-STEAM voi asendisse
AIR FRY/COOKER.

MARKUS. Kaas ei lukustu lahti enne, kui
seadmest on kogu surve valja lastud.
Liuglliliti ei saa likata paremale enne, kui
seadmest on kogu surve valja lastud. Kui
seadmest on surve valja lastud, ilmub

ekraanile kiri "OPN LID".

Tostke kaant AINULT
seadme esikiiljel asuvast
kdepidemest. ARGE
tOstke kaant kdiljelt, sest
selle alt vdib tulla
pOletavat auru.

JUHTPANEELI KASUTAMINE

VALMISTUSFUNKTSIOONID

PRESSURE: valmistage toit kiiresti ilma
maitseomadusi kaotamata.

MARKUS. Tapsemat teavet kolme viisi kohta
surve valjalaskmiseks seadmest vaadake |k 80.

STEAM MEALS: tdielikud eined vaid (ihe
nupuvajutusega.

STEAM AIR FRY: seest mahlane, véljast krobe.
Ideaalne suurtele liha- ja kalatiikkidele ja
kdogiviljadele.

STEAM BAKE: dhuliste kookide ja kiire

saia kiipsetamiseks.

STEAM BREAD: taina kergitamine ja
kiipsetamine tihes anumas. Valjas krobe, seest
mahlakas.

AIR FRY: toidu eriti krobedaks praadimiseks
vahese 0liga voi taitsa ilma dlita.

GRILL: toidu karamelliseerimiseks ja
pruunistamiseks korgel temperatuuril.

BAKE: kasutage seadet ahjuna klassikaliste
kiipsetiste jms valmistamiseks.

DEHYDRATE: kuivatage liha, puu- ja kdogivilju
tervislikeks suupisteteks.

PROVE: taina kergitamiseks sobiva keskkonna
loomine.

SEAR/SAUTE: kasutage seadet liha ja
kdogiviljade pruunistamiseks, kastmete
paksendamiseks jpm.

STEAM: kiipsetage Grna tekstuuriga

toite kdrgel temperatuuril.

SLOW COOK: valmistage toitu madalamal
temperatuuril pikema aja jooksul.

YOGURT: pastoriseerige ja fermenteerige

piima, et valmistada kreemjat isetehtud
jogurtit.

KEEP WARM: Funktsioonide Steam, Slow Cook ja

Pressure kasutamisel lilitub seade tsiikli Idpus
reZiimi KEEP WARM. Selle automaatse (lemineku
keelamiseks vajutage parast funktsiooni
kaivitumist nuppu KEEP WARM.

MARKUS. Kui valmistusaeg on 1 tund v&i
vahem, loendatakse aega maha minutites
ja sekundites. Kui seade tootab kauem kui
Kui valmistusaeg on dle 1 tunni, loendatakse
aega maha ainult minutites. See funktsioon
aegub 12 tunni parast.
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JUHTNUPUD

SMARTLID LIUGLOLITI: Liuglulitit
ligutades sittivad iga funktsiooni jaoks
saadaolevad tuled.

KETAS: Pérast reziimi valimist saate ketteaga
kerida labi funktsioonide, kuni soovitud
funktsioon on esile tdstetud.

VASAKNOOLED: Vajutage neid, et valida
valmistustemperatuur. Vasaknooltega saate
seadistada ka sisemise tulemuse, kasutades
nuppe PRESET ja MANUAL.

PAREMNOOLED: Vajutage neid, et valida
valmistusaeg. Seadistuse PRESET kasutamisel
saate nende nooltega valida toidu tuiibi.

PRESET: Liilitab ekraanile, nii et saate
seadistada termomeetri, toidu tiitibi ja
sihttemperatuuri, tuginedes PRESET
temperatuuridele. Ei ole kasutatav
funktsioonidega Dehydrate, Prove, Steam,
Slow Cook, Yogurt, Steam Bake ja Steam
Bread.

MANUAL: Lilitab ekraanile, nii et saate
seadistada kasitsi termomeetri sihttemperatuuri.
Ei ole kasutatav funktsioonidega Dehydrate,
Prove, Steam, Slow Cook, Yogurt, Steam Bake
ja Steam Bread.

START/STOP nupp: Vajutage seda nuppu
toiduvalmistamise alustamiseks. Nupu
vajutamisel seadme t60 ajal katkestatakse
hetkel aktiivne valmistusfunktsioon.

(POWER): sellest nupust saate liilitada
geadme valja ja katkestada kdigi funktsioonide
t6o.
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

1 Enne seadme esimest kasutuskorda
eemaldage sellest kdik pakkematerjalid
,etiketid ja kinnitusvahendid ning kdrvaldage
need kasutuselt vastavalt nduetele.

2 Poorake erilist tahelepanu todjuhistele,
hoiatustele ja olulistele ohutusjuhistele, et
véltida vigastusi voi varalist kahju.

3 Peske silikoonist rongast. eemaldatavat
valmistusanumat, kiipsetus- ja krobestusplaati,
pooratavat resti, mitmeotstarbelist vormi ja
kondensatsioonivee anumat pehme kdsnaga

soojas seebivahuses vees, loputage ja kuivatage
hoolikalt. ARGE KUNAGI peske seadme alust,

digitaalset toidutermomeetrit vdi termomeetri
katet(kui see on olemas) néudepesumasinas.

4 Silikoonist rdngas on poodratav ja selle saab
sisestada Uikskdik kumba pidi. Sisestage
silikoonréngas timber kaane allosas asuva
silikoonrdnga resti valimise serva. Veenduge,
et see on tdiesti sisestatud ja paikneb lapikult
silikoonrénga resti all.

5 Kasutage toidu eemaldamisel pika varrega
s6dgiriistu ja pajalappe voi -kindaid.

[Tadl

KONDENSATSIOONIVEE ANUMA
PAIGALDAMINE

Kondensatsioonivee anuma paigaldamiseks liikake

see seadme pdhjas asuvasse pilusse. Parast
seadme kasutamist liikake anum valja, et seda
kasitsi pesta.

MARKUS. Pérast seadme kasutamist
tuleb kondensatsioonivee anum
tlhjendada.

UMMISTUMISVASTASE KATTE
EEMALDAMINE JA PAIGALDAMINE

Ummistusvastane kate kaitseb surve all oleva
kaane siseventiili ummistumise eest ja kaitseb
kasutajaid voimaliku toidupritsimise eest.
Puhastage ummistusmisvastast pdrast igat
kasutuskorda hoolikalt puhta harjaga.
Eemaldamiseks hoidke ummistusmisvastast
katet poidla ja nimetissdrmega ja keerake
rannet pdripaeva. Tagasipanekuks asetage kate
oma kohale ja suruge alla. Enne seadme
kasutamist veenduge, et ummistumisvastane
kate on diges asendis.

MARKUS. Enne igat kasutuskorda
veenduge, et silikoonrdngas on korralikult
oma kohal silikoonronga restil ning et
ummistumisvastane kate on korralikult surve
valjalaskmise ventiilile paigaldatud.
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DIGITAALSE TOIDUTERMOMEETRI
NINJA® FOODI® KASUTAMINE

OLULINE TEAVE! Digitaalne toidutermo-
meeter ja juhe lahevad toiduvalmistamise ajal
kuumaks ja pusivad kuumad ka parast seda.
Olge ettevaatlik, kui eemaldate termomeetri
toidust.

Enne kasutamist

Veenduge, et lihatermomeetri pesa on puhas ja
juhe on sirge, enne kui sisestate pistiku
seinapistikupessa.

1

Seadme paremal kiiljel asuva hoiusahtli
vabastamiseks vajutage selle pohja. Kerige
juhe sahtlist lahti, et termomeeter valja
votta.

Eemaldage kate kaane all parema servas
asuvast pesalt ja ihendage termomeeter
pessa. Suruge termomeeter tugevasti kuni
I6puni pessa. Pange kate hoiusahtlisse ja
asetage hoiusahtel tagasi seadme kiiljele.

ARGE laske termomeetri kattel kaotsi
minna, sest ilma selleta ei saa seadet
kasutada.

3

Kui termomeeter on (ihendatud pessa,
hakkavad pdlema nupud PRESET ja
MANUAL, kui neid saab valitud
funktsiooniga kasutada. Valige soovitud
kipsetusfunktsioon ja temperatuur.

MARKUS. Valmistusaega ei ole vaja
seadistada, sest seade liilitab
kuumutuselemendi automaatselt sisse ja
annab teada, kui toit on valmis.

4 Funktsiooni Preset kasutamisel vajutage
PRESET ja valige ekraani paremas servas
asuvate nooltega soovitud toidu tltp ning
vasakus servas asuvate nooltega toidu
sihttemperatuur (toores kuni labikiipsetatud).

MARKUS. Soovite valmistada erinevat tiiipi
liha vdi sama tiipi liha, kuid erineva
tulemusega? Vt tdpsemat teavet jargmiselt
lehekiljelt.

MARKUS. Survega toiduvalmistamise
reZiimis saate eelseadistusena seadistada
vaid ,Well" ja ,Shred". Kahe seadistuse vahel
saate liikuda vasakul asuvate nooltega.

Funktsiooni Manual kasutamisel vajutage
MANUAL ja kasutage funktsioonide jaoks
Pressure Cook all toodud sihttemperatuure.

TOIDUAINE TUUP: SOOVITUD TULEMUS

Kala Pooltoores (50°C)
Keskmine (55°C)
Poolkiips (60 °C)

Labikiipsetatud (65 °C)

Labikiipsetatud (75 °C)
Rebitud (107°C)

Sealiha Keskmine (55°C)
Poolkiips (65 °C)

Labikiipsetatud (70 °C)

Toores (50°C)
Pooltoores (55°C)
Keskmine (60°C)
Poolkiips (65 °C)

Labikiipsetatud (70 °C)
Rebitud (113°C)

Kana / kalkun

Veiseliha / Lambaliha

Veiseliha / sealiha

MARKUS. Seadistage funktsioonide BEEF,
FISH ja PORK sihttemperatuur tavapdrastest
soovitustest vaiksem, sest seade
jarelvalmistab seda temperatuuril 5 °C.

5 Asetage valitud valmistusfunktsiooni
jaoks ndutav tarvik seadmesse.
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DIGITAALSE TOIDUTERMOMEETRI NINJA®
FOODI® KASUTAMINE - JATKUB

6 Sisestage termomeeter horisontaalselt
liha kdige paksema osa keskele.
Tapsemaid juhiseid lihatermomeetri
sisestamiseks vt jdrgmisel lehekiiljel
toodud tabelist.

7 Asetage toit koos termomeetriga
seadmesse ja sulgege kaas.

LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE
ERINEVATE VALMISTUSVIISIDEGA

Kahe vdi rohkema iihesuuruse lihatiiki
samaaegselt kiipsetamine erinevatel
klipsetusastmetele:

» Seadistage funktsioon Preset
kdrgeimale soovitud sihttemperatuurile.

o Sisestage termomeeter kdrgeima soovitud
sihttemperatuuriga lihattkki.

e Asetage liha seadmesse ja kaivitage
valmistusprogramm. Kui madalaim
sihttemperatuur on saavutatud, eemaldage
liha ilma termomeetrita.

NINJA® FOODI® MAX SMARTLID
MULTKEETJA KASUTAMINE

TERMOMEETRI OIGESTI SISESTAMINE

MARKUS. ARGE kasutage termomeetrit siigavkiilmutatud toodetega ega Shemate lihaviiludega kui

1,5 cm.

MARKUS. Teiste lihatlikkide sisetemperatuuri
kontrollimiseks vajutage ja hoidke all nuppu
MANUAL ja sisestage termomeeter igasse
lihattikki.

MARKUS. Veenduge, et termomeetri juhe ei
ripu valjaspool seadet / kaant.

MARKUS. Termomeeter lsheb KUUMAKS.
Kasutage lihatermomeetri eemaldamisel

8 Soovitud tulemuse peaaegu saavutamisel
|0petab seade to6tamise, et valtida
Ulekiipsemist.

Votke toit kohe seadmest vélja.

9 Lihal kulub jarelvalmimiseks 3-5 minutit.
Jarelvalmimine on vaga oluline.
Jarelvalmistusajad on erinevad soltuvalt
toidu suurusest ja tilbist.

pajakindaid vGi tange.

o Jatkake valmistamist, kuni jargmine
sihttemperatuur on saavutatud.

Kahe v8i rohkema eri suuruses lihatiiki

kiipsetamine:

« Sisestage termomeeter vaiksemasse lihatiikki
ning valige funktsiooniga Preset soovitud
tulemus.

o Kui see lihatiikk on valmis, votke see
seadmest valja.

* Pange katte ahjukindad ja sisestage
termomeeter suuremasse lihatiikki. Valige
ekraani vasakul kiiljel asuvate nooltega
soovitud tulemus.

Kahe v8i rohkemat eri tiiiipi liha

kiipsetamine:

 Sisestage termomeeter kdige madalama
soovitud tulemusega lihattikki.

« Valige soovitud sisetemperatuur
funktsiooniga Manual.

o Kui see lihatiikk on valmis, votke see
seadmest valja.

* Pange katte ahjukindad ja sisestage
termomeeter teise lihatiikki. Valige
funktsiooniga Manual soovitud
sisetemperatuur.

77 | ninjakitchen.eu

TOIDUAINE TUUP: PAIGUTUS

Seakarbonaadid
Lambakarbonaadid
Kana rinnatiikid

o Sisestage termomeeter
horisontaalselt liha kdige
paksema osa keskele.

Burgerid « Veenduge, et
Kljetikid termomeeter on
Kalafilee kondi lhedal (kuid ei

puutu selle vastu)

ning eemal rasvast

vOi koOlustest.

Veenduge, et sisestate
termomeetri otsa otse liha
keskele, mitte nurga alla
selle all- voi (ilaosa poole.

MARKUS. Filee kdige
paksem osa ei pruugi olla
selle keskel. Soovitud
tulemuste saavutamiseks
on oluline, et
termomeetri ots on
kokkupuutes liha kdige
paksema osaga.

Terve kana

Sisestage termomeeter
horisontaalselt kana rinna
kdige paksemasse otsa,
kondiga paralleelselt, kuid
mitte selle vastu.

Veenduge, et
termomeetri ots ulatub
rinna kdige paksema osa
keskele ning et see ei
lahe 1abi rinna
o0nsusesse.
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SURVEGA TOIDUVALMISTAMISE

FUNKTSIOONIDE KASU1

[AMINE

VEETEST: SURVEGA
TOIDUVALMISTAMISE
ALUSTAMINE

Esimesel kasutuskorral soovitatakse teha
veetest, et viia end kurssi survega
toiduvalmistamisega.

1 Asetage anum seadme alusele ja valage
sellesse 750 ml toatemperatuuril vett.

2 Sulgege kaas ja likake liugliliti asendisse
PRESSURE.

3 Veenduge, et surve valjalaskmise ventiil
on asendis SEAL.

SEAL
survega toiduvalmistamise
funktsioonidele

VENT

kdigile muudele
funktsioonidele ja kdigile
muudele liugluliti asenditele

MARKUS. Oige paigalduse korral on
ventiil 1ddvalt. Arge suruge ventiili Gle
esileulatuva serva.

4 Seade laheb vaikimisi suurele (Hi) survele.
Reguleerige valmistusaeg parema allapoole
noolega 2 minutile. Alustamiseks vajutage
nuppu START/STOP.

START
+ sToP

5 Ekraanil kuvatakse "PrE* ja edenemise
riba, mis naitab, et seade tekitab survet.
Kui seade on taielikult surve all, hakkab
taimer aega maha loendama.

N

MARKUS. Survega toiduvalmistamise aeg
on erinev soltuvalt koostisainete kogusest ja
temperatuurist.

6 Valmistusaja Ioppedes teeb seade piiksu ja
ekraanile ilmub kiri ,END". Seejarel laseb
seade automaatselt kiiresti surve all oleva
auru valja. Kélab hoiatussignaal, mis
tahendab, et surve valjalaskmise ventiil
avaneb. Surve valjalaskmise ventiili
avanemisel tuleb sellest auru. Kui seadmele
ilmub kiri "OPN Lid", liigutage liugliliti kaane
avamiseks paremale. Avage kaas.

MARKUS. Seade laheb reZiimi KEEP
WARM ja kuumutuselement jaab sisse.
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SURVEGA TOIDUVALMISTAMISE
FUNKTSIOONIDE KASUTAMINE

Sl.._IRVE AUTOMAATNE
VALJALASKMINE

NATURAL.: Surve valjalaskmine loomulikul viisil
sobib paremini suuremate lihattikkide korral,
mida on vaja rohkem valmistada. Kuumus lGlitub
valja, kuid toit kiipseb edasi. Seade laseb surve
valja loomulikul viisil, kui valmistusaeg on
I6ppenud ja seade jahtub.

QUICK: Kiiresti surve véljalaskmist kasutatakse
vaiksemate toitude voi koostisosade korral, mis
on iilekiipsetamise suhted tundlikud. ARGE
kasutage seda viisi tarklist sisaldavate v&i vahtu
tekitavate toiduainete korral. Surve kiiresti
valjalaskmiseks kasutage ketast, et teha see
valik enne survega toiduvalmistamise alustamist.

DELAYED: Viivitusega surve valjalaskmine on
praktiline nende retseptide, mis vajavad parast
valmistusaja I6ppemist rohkem aega surve all
olemiseks (nt riis ja teravili). Surve valjalask-
misega viivitamiseks tehke see valik kettaga.
Vaikimisi on viivitusega surve valjalaskmise aeg
10 minutit. Selle aja muutmiseks vajutage surve
valjalaskmise ikooni. Ikooni uuesti vajutamisel
saate muuta aega ja survet. Valmistusaja

Idppedes laseb seade kKiiresti surve vélja kohe,
kui viitaeg on 16ppenud

MARKUS. Suuremate toidukoguste korral,
millega on vaja rohku rohkem vahendada, saate
kasitsi surve véljalaskmiseks ligutada ventiili
asendisse VENT.

Kasitsi surve valjalaskmise valimisel ligutage
surve valjalaskmise ventiil asendist SEAL
asendisse VENT voi hoidke all ikooni

RELEASE PRESSURE.

SURVE TEKITAMINE

Surve tekkimisel seadmes ilmub juhtpaneeli
ekraanile kiri "PrE" ja edenemise ribad. Surve aeg
on erinev sdltuvalt koostisainete kogusest ja
temperatuurist ning anumas olevast vedelikust.
Ohutuse tagamiseks lukustatakse kaas surve
tekitamise ajal. Kaas lukustatakse lahti siis, kui
surve on seadmest valja lastud. Toiduvalmistamine
alga, kui seade on tekitanud taieliku surve ja taimer
hakkab aega maha loendama.

SURVEGA TOIDUVALMISTAMISE
FUNKTSIOONI KASUTAMINE

Seadme sisse lilitamiseks Gthendage seadme
pistik seinapistikupessa ja vajutage nuppu ©.
Survega valmistamine

1 Asetage anumasse koostisained ja
vahemalt 250 ml vedelikku, samuti mis
tahes vajalik tarvik. ARGE taitke anumat
Ule joone PRESSURE MAX.

MARKUS.

Kui vedelikku ei ole
piisavalt, ei tekita
seade survet.

MARKUS. Riisi, ubade v&i muude paisuvate
toitude valmistamisel ARGE taitke anumat
rohkem kui poole ulatuses.

2 Sulgege ja kaas ja keerake surve
valjalaskmise ventiil asendisse SEAL.

3 Liigutage liugliliti asendisse PRESSURE.
Seade laheb vaikimisi valikule NATURAL
RELEASE. Valige kettaga NATURAL
RELEASE, QUICK RELEASE v6i DELAYED
RELEASE Kuvatakse vaikimisi surveaste ja
valmistusaja seadistused. Ekraani vasakul
poolel asuvate ules-alla nooltega saate valida
Hi v6i LO.

MARKUS. Vaikimisi on viivitusega surve
véljalaskmise aeg 10 minutit. Kui soovite
surve viivitusega valjalaskmise korral regulee-
rida aega, vajutage soovitud aja seadistami-
seks nuppu RELEASE PRESSURE.

A

NATURAL RELEASE
QUICK RELEASE g
DELAYED RELEASE

v

4 Ekraani paremas servas asuvate Ules-alla
nooltega saate reguleerida valmistusaega
minutiste sammude kaupa kuni 1 tunniks
ja 5-minutiste sammude kaupa 1 tund kuni
4 tundi.
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SURVEGA TOIDUVALMISTAMISE
FUNKTSIOONIDE KASUTAMINE - JATKUB

MARKUS. Kui valmistusaeg on 1 tund véi
vahem, loendatakse aega maha minutites ja
sekundites. Kui valmistusaeg on ule 1 tunni,
loendatakse aega maha ainult minutites.

5 Alustamiseks vajutage nuppu START/
STOP. Seade hakkab survet tekitama.
Ekraanil kuvatakse kiri “PrE" ja edenemise
riba. Kui seade on saavutanud taieliku
surve, hakkab taimer aega maha

loendama.
]
TARGET TEMP_ PROBE TEMP

MARKUS Surve aeg on erinev séltuvalt
valitud survest, valmistusanuma
temperatuurist ja koostisosade
temperatuurist / kogusest.

6 Kui valmistusaeg jouab nulli, laseb seade
sOltuvalt tehtud valikust surve valja
loomulikul viisil, kiiresti voi viivitusega.
Kui otsustate surve vélja lasta kasitsi,
keerake surve valjalaskmise ventiil
asendisse VENT, et lasta aur valja.

MARKUS. Tépsemat teavet kolme viisi kohta
surve valjalaskmiseks seadmest vaadake |k 80.

7 Seade teeb piiksu, laheb automaatselt reziimi
KEEP WARM ja taimer hakkab aega
loendama.

MARKUS. Parast toiduvalmistamise
|6ppemist voite vajutada funktsiooni KEEP
WARM, et lilitada reziimi KEEP WARM
vélja. Voi vajutage nuppu START/STOP.

8 Surve valjalaskmisel kiiresti voi viivitusega laseb
seade surve vélja ja lulitub siis soojashoidmise
reziimi. Surve vabastamisel loomulikul viisil
IGlitub seade parast valmistustsukli I6ppemist
soojashoidmise reziimi. Seade teeb piiksu,
l&heb automaatselt reziimi KEEP WARM ja
taimer hakkab aega loendama.

9 Kui seadme ekraanile ilmub kiri "OPN Lid," on
seadmest surve valja lastud ning saate liigutada
liuglilitit paremale, et avada kaas.

REZIIMI COMBI-STEAM
FUNKTSIOONID

Seadme sisse lUlitamiseks ihendage seadme
pistik seinapistikupessa ja vajutage sisse-valja
lGlitamise nuppu (.

MARKUS. Surve véljalaskmise ventiili
asend ei ole oluline. See voib olla asendis
SEAL vGi VENT.

Steam Meals

1 Mitmeotstarbelise vormi Ninja®
kasutamisel lisage koostisained vastavalt
retseptile. Asetage vorm podratavale restile
(nagu on naidatud alumises asendis).
Veenduge, et anumas on auru loomiseks
piisavalt vedelikku. Asetage rest ja vorm
anumasse. Sulgege kaas.

MARKUS. Lisamahu saamiseks kasutage
Ulemist kihti. Tapsemat teavet 2-kordse
pboratava resti téovalmis seadmise kohta vt
Ik 73.
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2 | iikake liugliiliti reziimi COMBI-STEAM
asendisse.
Vaikimisi on valitud funktsioon STEAM
MEALS. Kuvatakse vaikimisi temperatuuri ja
valmistusaja seadistused. Valige ekraani
vasakul poolel asuvate Ules-alla nooltega
temperatuur 5 °C sammude kaupa vahemikus
150 °C ja 240 °C.

(Ccomer-steam ) +

3 Ekraani paremas servas asuvate Ules-alla
nooltega saate reguleerida valmistusaega
minutiste sammude kaupa kuni 1 tunnini.

4 Alustamiseks vajutage nuppu START/STOP.

g5 Ekraanil kuvatakse kiri “PrE* ja edenemise
ribad, mis naitavad, et seade toodab auru.
Auru tootmise aeg soltub anumas olevate
koostisainete kogusest.

6 Kui seade jouab sobiva aurutasemeni, ilmub
ekraanile seadistatud temperatuur ja taimer
hakkab aega maha loendama.

7 Kui valmistusaeg jouab nulli, teeb seade piiksu
ja ekraanile iimub 5 minutiks kiri ,End"“.

g o o o o
0 L) )

+

v

MARKUS. Kui toit ei ole veel valmis, lisage
valmistusaega ekraani paremas servas
asuva ulespoole nooltega. Seade jatab
vahele eelsoojenduse etapi.
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USING THE

COMBI-STEAM MODE FUNCTIONS - CONT

Steam Air Fry

1 Using either the Cook & Crisp Basket
or the reversible rack, load ingredients
according to the recipe and place in the
pot. Ensure there is liquid in the pot to
create steam. Close the lid.

2 Move slider to COMBI-STEAM mode,
then use the dial to select STEAM AIR
FRY. The default temperature and time
settings will display. Use the up and
down arrows to the left of the display to
choose a temperature in 5°C increments
between 150°C and 240°C.

STEAM AIR FRY

(Ccomer-steam ) +

3 Use the up and down arrows to the right
of the display to adjust the cook time in
minute increments up to 1 hour.

4 Press START/STOP to begin cooking.

5 The display will show "PrE" and progress
bars indicating the unit is building
steam. The time to steam depends on
the amount of ingredients in the pot.

6 When the unit reaches the appropriate
steam level, the display will show the
set temperature and the timer will begin
counting down.

7 \When cook time reaches zero, the
unit will beep and display "End" for
5 minutes.

I

E

=5
+

=3
=

NOTE: If your food requires more time
use the up arrows to the right of the
display to add additional time. The unit
will skip preheating.

Steam Bake

1 Using the Ninja" Multi-purpose tin, add
ingredients according to the recipe.
Place tin on the reversible rack (as
shown in the lower position). Ensure
there is liquid in the pot to create steam,
then place rack and tin into the pot.
Close the lid.

2 Move slider to COMBI-STEAM mode, then
use the dial to select STEAM BAKE. The
default temperature setting will display.
Use the up and down arrows to the left
of the display to choose a temperature
in 5°C increments between 105°C
and 210°C.

STEAM BAKE

(C_comer-steam ) +

3 Use the up and down arrows to the right
of the display to adjust the cook time
in minute increments up to 1 hour 15
minutes.

4 Press START/STOP to begin cooking.

5 The display will show "PrE"” and a
progress bar indicating the unit is
building steam. The time to steam
is 20 minutes.

6 When preheating has completed, the
display will show the set temperature
and the timer will begin counting down.
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7 \When cook time reaches zero, the
unit will beep and display "End" for
5 minutes.

| [T+ 7T

1]
— +
L VY T

NOTE: If your food requires more time,
use the up arrow to the right of the
display to add additional time. The unit
will skip preheating.

Steam Bread

1 Place ingredients with designated
accessory in the pot. Ensure there
is liquid in the pot to create steam.
Close the lid.

2 Move slider to COMBI-STEAM mode,
then use the dial to select STEAM
BREAD. The default temperature
setting will display. Use the up and
down arrows to the left of the display to
choose a temperature in 5°C increments
between 150°C and 240°C.

STEAM BREAD

(Ccomer-steam ) +

3 Use the up and down arrows to the right
of the display to adjust the cook time in
minute increments up to 1 hour.

4 Press START/STOP to begin cooking.

ENGLISH

5 The display will show "PrE" and a
progress bar indicating the unit is
building steam. The time to steam
will take 15 minutes.

6 When preheating has completed, the
display will show the set temperature
and the timer will begin counting down.

7 When cook time reaches zero
the unit will beep and display "End"
for 2 minutes.

o
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NOTE: If your food requires more time
use the up arrows to the right of the
display to add additional time. The unit
will skip preheating.
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FUNKTSIOONIDE AIR FRY/COOKER

KASUTAMINE - JATKUB

Seadme sisse lilitamiseks Ghendage seadme
pistik seinapistikupessa ja vajutage sisse-valja
lilitamise nuppu (V.

MARKUS. Kaane avamisel funktsioonide
Air Fry, Bake, Grill vdi Prove kasutamisel
|&heb valmistusage pausile. Jatkamiseks
sulgege kaas.

Air Fry

1 Asetage anumasse valmistus- ja krébestus-
korv voi podratav rest. Korvile peab olema
paigaldatud hajuti.

2 Asetage koostisained valmistus-
ja krébestuskorvi voi pddratavale
restile. Sulgege kaas.

3 Lukake liugliliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga AIR FRY.
Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus.
Valige ekraani vasakul poolel asuvate Ules-
alla nooltega temperatuur 5 °C sammude
kaupa vahemikus 150 °C kuni 210 °C.

AIR FRY

(AR FRyY/ cooker ) +

v

4 Ekraani paremas servas asuvate Ules-alla
nooltega saate reguleerida valmistusaega
minutiste sammude kaupa kuni 1 tunnini.

5 Alustamiseks vajutage nuppu START/
STOP.

6 Valmistamise ajal saate avada seadme
kaane ja korvi valja tdsta, et koostisaineid
Uhtlaseks pruunistamiseks raputada voi
loksutada. Kui see on tehtud, langetage korv
tagasi anumasse ja sulgege kaas. Kaane
sulgemisel jatkab seade automaatselt t66d.

MARKUS. Parimate tulemuste saamiseks on
soovitatav toitu aeg-ajalt raputada. Saate
avada seadme kaane ja korvi vélja votta, et
seda raputada voi loksutada. Langetage korv
tagasi seadmesse ja sulgege kaas. Kaane
sulgemisel jatkab seade automaatselt t66d.

7 Valmistusaja I6ppedes teeb seade piiksu ja
ekraanil vilgub 3 korda kiri ,End*.

0 AR -F
BRI VA T T T
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Grill

1 Asetage pooratav rest anumasse
kérgemasse grilliasendisse voi jargige
retseptis toodud juhiseid.

3 Lukake liugluliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga GRILL.

GRILL

Ekraani paremas servas asuvate Ules-alla
nooltega saate reguleerida valmistusaega
minutiste sammude kaupa kuni 30 minutit.

Alustamiseks vajutage nuppu START/STOP.

Valmistusaja Idppedes teeb seade piiksu ja
ekraanil vilgub 3 korda kiri ,End*.

1
_
I
E
E=
+

MARKUS. Funktsiooniga Grill ei saa
temperatuuri reguleerida ja seda ei olegi
vaja.
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FUNKTSIOONIDE AIR FRY/COOKER
KASUTAMINE - JATKUB

Bake

1

Asetage mis tahes tarvikud ja koostisained
anumasse. Sulgege kaas.

Lukake liugluliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga BAKE.
Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus.
Valige ekraani vasakul poolel asuvate ules-
alla nooltega temperatuur 5 °C sammude
kaupa vahemikus 120 °C kuni 210 °C.

BAKE

ARy /cooker ) +

3 Ekraani paremas servas asuvate lles-alla

nooltega saate reguleerida valmistusaega
vahemikus kuni 1 tund (1-minutiste sammude
kaupa) ja 1 tund kuni 4 tundi (5-minutiste
sammude kaupa).

4 Alustamiseks vajutage nuppu START/STOP.

5 Valmistusaja I6ppedes teeb seade piiksu ja

ekraanil vilgub 3 korda kiri ,End*.

O mm-mem |,

Dehydrate

1 Asetage pOodratav rest anumasse alumises
asendis ja pange koostisained kihina
restile.

2 Hoidke Ulemist korrust kaepidemest ja
asetage see alltoodud asendis alla, podratav
resti kohale. Seejarel asetage kiht
koostisained Ulemisele korrusele ja sulgege
kaas.

MARKUS. Kui soovite korraga valmistada 5
kihti toitu, kasutage toidukuivati alust (milakse
eraldi), mille saate asetada otse
valmistusanumasse.

3 Likake liugllliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga DEHYDRATE.
Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus.
Valige ekraani vasakul poolel asuvate ules-
alla nooltega 5 °C sammude kaupa
temperatuur vahemikus 40 °C kuni 90 °C

DEHYDRATE

(arery/cooker ) +
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4 Ekraani paremas servas asuvate Ules-alla
nooltega saate reguleerida valmistusaega
15-minutiste sammude kaupa vahemikus 1
tund kuni 12 tundi.

5 Alustamiseks vajutage nuppu START/STOP.

6 Valmistusaja I6ppedes teeb seade piiksu ja
ekraanil vilgub 3 korda kiri ,End“.

Prove
1 Asetage tainas anumasse voi valmistus- ja
krébestuskorvi ja sulgege kaas.

2 Lukake liugliliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga PROVE.

Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus.
Valige ekraani vasakul poolel asuvate Ules-

alla nooltega temperatuur 5 °C sammude
kaupa vahemikus 25 °C kuni 35 °C.

PROVE

G +

3 Ekraani paremas servas asuvate lles-alla
nooltega saate reguleerida taina
kergitamise aega 5-minutiste sammude
kaupa vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi.

4 Alustamiseks vajutage nuppu START/
STOP.

5 Valmistusaja I6ppedes teeb seade piiksu
ja ekraanil vilgub 3 korda kiri ,End®.

Sear/Sauté

Pange toiduained anumasse.

Lukake liugur asendisse AIR FRY/COOKER
vGi avage kaas ning valige kettaga SEAR/
SAUTE. Kuvatakse vaikimisi
temperatuuriseadistus. Valige ekraani
vasakul poolel asuvate Ules-alla nooltega
"LO 1" "2." "3, "4 " v "Hi 5"

SEAR / SAUTE

MARKUS. Funktsiooniga Sear/Sauté
ei saa aega reguleerida.

3

4

Alustamiseks vajutage nuppu START/
STOP.

Funktsiooni SEAR/SAUTE vélja liilitamiseks
vajutage nuppu START/STOP. Teisele
valmistusfunktsioonile lilitamiseks vajutage
nuppu START/STOP, et katkestada
valmistusfunktsioon. Seejarel valige liugluliti
ja ketta abil soovitud funktsioon.

MARKUS. Seda funktsiooni saab kasutada
nii avatud kui ka suletud kaanega.

MARKUS. Kasutage valmistusanumas ALATI
nakkumatuid sédgiriistu. ARGE kasutage
metallist s6dgiriistu, sest need vbivad anuma
nakkumatut pinda kahjustada.

— (7 F7 -
tl‘uj D=y | ¥

MARKUS. Funktsioon SEAR/SAUTE
lUlitub automaatselt valja 1 tunni parast,
kui seadistus on "4" ja "Hi 5", ning 4 tunni
parast, kui seadistus on "Lo 1," "2," ja "3."
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FUNKTSIOONIDE AIR FRY/COOKER

KASUTAMINE - JATKUB

Steam

1 Valage anumasse 250 ml vedelikku (voi
retseptis tapsustatud kogus) ning asetage
pdoratav rest voi valmistus- ja krobestuskorv
koos koostisainetega anumasse.

2 Llkake liugliiliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga STEAM.

STEAM

ARy / cooker ) +

v

3 Ekraani paremas servas asuvate Ules-alla
nooltega saate reguleerida valmistusaega 5-
minutiste sammude kaupa kuni 30 minutit.

4 Alustamiseks vajutage nuppu START/
STOP.

MARKUS. Funktsiooniga STEAM ei saa
temperatuuri reguleerida.

5 Seade alustab eelsoojenemist, et ajada
vedelik keema. Ekraanile ilmub kiri “PrE*.
Ekraanil kuvatakse eelsoojenedamise
animatsioon, kuni seade saavutab
temperatuuri ja ekraanil hakatakse aega
maha loendama.

6 Valmistusaja I6ppedes teeb seade piiksu ja
ekraanil vilgub 3 korda kiri ,End".

Slow Cook

1 Pange toiduained anumasse. ARGE téitke
anumat ule joone MAX.

2 Likake liugliliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga SLOW COOK.
Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus.
Valige ekraani vasakul poolel asuvate Ules-
alla nooltega "Hi,""Lo," voi " bUFFEL."

SLOW COOK

(AR Fry/ cooker ) + +

3 Ekraani paremas servas asuvate ules-alla
nooltega saate reguleerida valmistusaega 15-
minutiste sammude kaupa kuni 12 tunnini.

4 Alustamiseks vajutage nuppu START/STOP.

MARKUS. Funktsiooni Slow Cook bUFFEt
valmistusaja seadistust saab reguleerida
vahemikus 2-12 tundi; funktsiooni SLOW
COOK HI valmistusaja seadistust saab
reguleerida vahemikus 4-12 tundi.

5 Kui valmistusaeg jéuab nulli, teeb seade
piiksu, lUlitub automaatselt funktsioonile
KEEP WARM ja hakkab aega loendama.

MARKUS. Parast toiduvalmistamise
I6ppemist voite vajutada funktsiooni KEEP
WARM, et lulitada reziimi KEEP WARM
valja.
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Yogurt
1 Pange valmistusanumasse soovitud kogus
piima.

MARKUS. Kui eelistate pastoriseerida,
jahutada ja lisada bakterikultuure ilma
seadmeta, jatke vahele sammud 1- 9. Selle
asemel vajutage TEMP, valige "FEr," vajutage
TIME, valige soovitud inkubeerimisaeg ning
vajutage alustamiseks START/STOP.

Sulgege kaas.

3  Lukake liugluliti asendisse AIR FRY/
COOKER ja valige kettaga YOGURT.
Kuvatakse vaikimisi temperatuuriseadistus.
Valige ekraani vasakul poolel asuvate ules-
alla nooltega "YGt" voi "FEr."

YOGURT

ARy /cooker ) +

v

4 Ekraani paremas servas asuvate ules-alla
nooltega saate reguleerida inkubeerimisaega
30-minutiste sammude kaupa vahemikus 6
kuni 12 tundi.

MARKUS. Pikema aja valimisel jaab jogurt
paksem. Kreeka stiilis jogurti tegemiseks

valige ajaks 12 tundi.

5 Pastoriseerimise alustamiseks vajutage nuppu
START/STOP.

6 Pastoriseerimise ajal pdleb ekraanil kiri "boil".
Pastoriseerimistemperatuuri saavutamisel teeb
seade piiksu ja ekraanile ilmub kiri ,COOL".

7 Kui piim on jahtunud, ilmuvad seadme
ekraanile jarjest kirjad ,ADD" ja ,STIR" ning
inkubeerimisaeg.

8 Avage kaas ja koorige piimalt pealmine kiht.

9 Lisage piimale jogurtikultuurid ja segage hasti
labi. Sulgege kaas ja vajutage inkubeerimise
alustamiseks START/ STOP.

10 Ekraanile ilmub kiri "FEr" ja aega hakatakse
maha loendama. Inkubeerimisaja I6ppedes
teeb seade piiksu ja ekraanil vilgub 3 korda
kiri END.. Seade piiksub iga minuti tagant
kuni 4 tundi voi kuni see valja lulitatakse.

11 Enne serveerimist jahutage jogurtit 12 tundi.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUSTOOD

Puhastamine: Pesemine ndudepesumasinas / Silikoonrénga eemaldamine ja oma
kasitsi kohale tagasi panemine

...................... Silikoonréngas

:—\ et e Silikoonrdnga rest

é \ ------- Metallvarras

Silikoonrdnga eemaldamiseks tdmmake
seda ettvaatlikult, sektsioonide kaupa
véljapoole, silikoonronga restilt ara. Rdnga
saab paigaldada tikskdik kumb kiilg
llespoole. Tagasipanekuks paigaldage
silikoonrdngas ettevaatlikult resti alla.
Alustage Uhest sektsioonist ja liikuge nii
pari- kui ka vastupéeva, kuni silikoonrénga
viimane sektsioon on ettevaatlikult resti alla
pandud. Silikoonrénga viimast sektsiooni
on koige holpsam paigaldada, kui see on
kahe metallvarda vahel (vt allolevat pilti).

Parast kasutamist eemaldage silikoonrongalt ja
ummistumisvastaselt kattelt toidujaagid.

Seadet tuleb hoolikalt puhastada parast igat
kasutuskorda.

1 Eemaldage pistik enne puhastamist
pistikupesast.

2 Seadme pdhija ja juhtpaneeli
puhastamiseks piihkige neid niiske
lapiga.

3 Valmistusanumat, mitmeotstarbelist vormi,
silikoonrGngast, pdoratavat resti, valmistus-
ja krobestuskorvi ja eemaldatavat hajutit
tohib pesta ndudepesumasinas.

MARKUS. ARGE peske seadme pdhja
ndudepesuminasinas ega pange seda
vette ega muusse vedelikku.

Halva I6hna tekke véltimiseks hoidke
silikoonréngas puhas Halva I6hna
eemaldamiseks peske seda soojas,
seebivahuses vee voi ndudepesumasinas. Siiski
on tavaparane, et silikoon imab endasse teatud
happeliste toitude I6hna. Soovitatav on hoida
teist silikoonrongast tagavaraks.
Silikoonrdngaid saate osta ninjakitchen.eu.
ARGE KUNAGI tdmmake silikoonrdngast
liigse jouga, sest nii vdivad rongas ja rest
moonduda ning see voib mdjutada survega

4 Surve valjalaskmise ventiili ja
ummistumisvastast katet vGib pesta vee ja
noudepesuseebiga.

5 Anumasse, pooratavale restile voi kiipsetus-
ja krobestusplaadile jaénud toidujaakide
eemaldamiseks téitke anum veega ja laske
sel enne pesu liguneda. ARGE kasutage
ktdrimisnuustikuid. Kui on vaja hodruda,
kasutage mitteabrasiivset puhastusvahendit
voi vedelseepi ning nailonist padjakest Vi tihendamis funktsiooni. Kui silikoonrdngas
harja, on pragunenud, murdunud vai muul viisil

6 Laske kdigil osadel pérast kasutamist 8hu kées| kahjustada saanud, tuleb see kohe vélja
kuivada. vahetada.

MARKUS. Silikoonrdngas tuleb vahetada
just Foodi® SmartLid multikeetjale
mdeldud rénga vastu.
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KAANE PUHASTAMINE

Soovitame enne ,vedelikku kasutavate funktsioo-
nide", sealhulgas Slow Cook, Steam, Sear/ Sauté,
Pressure ja kdik COMBI-STEAM reZiimid kasutamist
kontrollida kaane sisekiilge ja kuumutuselemente.
Kui ndete, et kuumutuselemendile voi kogunenud
toidujaake voi 0li, soovitame puhastada seadet
auruga (vt alltoodud juhised) ja seejarel piihkida
kaane sisekiilge lapiga.

AURUGA PUHASTAMISE JUHISED:
1 Taitke anum 750 ml veega.

2 Liigutage SmartLid Slider asendisse Air
Fry/Cooker.

3 Valige STEAM ja seadistage valmistusaeg 30
minutile. Vajutage nuppu START/STOP.

4 Kui valmistusaeg jouab nulli ja seade on
jahtunud, piihkige kaant ja
kuumutuselemente seestpoolt niiske lapiga voi

pesukésnaga. TAHELEPANU!
Kaas sisemuse puhastamisel drge puudutage
ventilaatorit.

5 Vajadusel korrake samme 3 ja 4 voi
puhastage maardunud kohta uuesti.

MARKUS. Kui seadet pérast tsiikli [ppu ei
avata, ldheb seade vaikimisi reziimi KEEP
WARM ja kuumutuselement jatkab tédd.
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VEAOTSING

Miks mu seadmel kulub surve tekitamiseks nii kaua aega? Kui kaua aega kulub
surve tekitamiseks?

o Valmistusajad vGivad olla erinevad séltuvalt valitud temperatuurist, valmistusanuma
hetketemperatuurist ja koostisainete temperatuurist vdi kogusest.

¢ Kontrollige veendumaks, et silikoonrdngas on taielikult oma kohal ja véikese vahega vastu
kaant. Oige paigalduse korral peaksite saama rongast keeramiseks kergelt tdmmata.

¢ Kontrollige, kas survekaas on taiesti lukus ja et surve valjalaskmise ventiil oleks survega
toiduvalmistamisel asendis SEAL.

o Kui vedelikku ei ole piisavalt, et tekita seade survet.

Miks aega loendatakse maha nii aeglaselt?

¢ V0ib-olla seadistasite minutite asemel tunnid. Aja seadistamisel kuvatakse see kujul TT:KK
ning aega suurendatakse / vahendatakse minutiste sammude kaupa.

Kuidas aru saada, et seade tekitab survet?
¢ Ekraanil kuvatakse edenemise riba animatsiooniga, mis nditab, et seade tekitab survet.

Funktsioonide Pressure voi Steam voi mis tahes reziimi Combi-Steam kuvatakse ekraanil
kiri "PrE" ja liikuvad tuled.
e See naitab, et seade kogub survet voi soojeneb, kasutades funktsioone STEAM vai

PRESSURE. Kui seade on IGpetanud surve tekitamise, algab teie seadistatud valmistusaja
maha loendamine.

Aurufunktsiooni kasutamisel tuleb seadmest palju auru.

¢ See on tavapadrane, et seadmest tuleb toiduvalmistamise ajal surve valjalaskmise ventiili kaudu
auru.

Miks ma ei saa parast surve tekitamist seadme kaant avada?

e Ohutuse tagamiseks ei lukustu kaas lahti enne, kui seadmest on kogu surve valja lastud. Keerake
surve valjalaskmise ventiil asendisse VENT, et surve all olev aur kiiresti seadmest vélja lasta.
Surve valjalaskmise ventiilist paiskub valja kiire aurupahvak. Kui aur on tdiesti valja lastud, saab
seadet avada.

Kas surve viljalaskmise ventiil peabki I6dvalt olema?

¢ Jah. Suev vdljalaskmise ventiil peab olema I6dvalt. See vdimaldab kiiret ja hdlpsat tleminekut
asendite SEAL ja VENT vahel ning voimaldab reguleerida survet, vabastades toiduvalmistamise
ajal vaikese koguse auru, et tagada suureparased tulemused. Palun jélgige, et ventiil oleks
survea toiduvalmistamise ajal keeratud asendi SEAL suunas nii kaugele kui voimalik ning surve
kiire véljalaskmise ajal asendis VENT nii kaugele kui vdimalik.

Seade sisiseb ega tekita survet.

« Kontrollige, et surve valjalaskmise ventiil oleks keeratud asendisse SEAL. Kui olete seda teinud
ja kuulete endiselt sisisevat heli, v3ib see tahendada, et silikoonrdngas ei ole taielikult oma
kohal. Vajutage valmistamise I0petamiseks nuppu START/STOP, vajadusel kreeka ventiil
asendisse VENT ja avage kaas. Suruge silikoonrongast alla veendumaks, et see on taielikult
paigaldatud ja paikneb ronga resti all lapikuna. Kui réngas on taielikult paigaldatud, peaksite
saama rongast keeramiseks kergelt tdmmata.

Seade loendab aega, kuid mitte maha.
o Valmistustsiikkel on IGppenud ja seade on KEEP WARM reZiimis.

Kui kaua kulub seadmel surve véljalaskmiseks?

e Surve vabastamise aeg soltub seadmes oleva toidu kogusest ja v3ib tulenevalt retseptist olla
erinev. Enne kaane eemaldamist veenduge alati, et ujukklapp on kukkunud alla. Kui seadmel
kukub surve véljalaskmiseks tavalisest rohkem aega, tdmmake seadme pistik seinapistikupesast
valja ja oodake, kuni ujukklapp kukub alla. Seejarel voite seadme kaane avada.
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VEAOTSING - JATKUB

Ekraanil kuvatakse veateade “ADD POT”.

¢ Valmistusanum ei ole seadmes. Valmistusanumat on vaja mis tahes funktsiooni kasutamisel.
Ekraanil kuvatakse veateade ,,SHUT LID“.

¢ Kaas on lahti ja see on vaja sulgeda, et valitud funktsioon saaks t60d alustada.

Funktsioonide Steam ja Pressure kasutamisel ilmub ekraanile veateade “ADD WATER”.

e Vett on liiga vahe. Funktsiooni jatkamiseks lisage seadmesse vett.

Funktsiooni Pressure kasutamisel ilmub ekraanile veateade “NO PRESSURE”.

¢ Enne survega toiduvalmistamise tsiikli taaskaivitamist lisage valmistusanumasse vedelikku.

¢ Veenduge, et surve valjalaskmise ventiil on asendis SEAL.

« Kontrollige, et silikoonrongas oleks Gigesti paigaldatud.

Kuvatakse veateade ,,ERR".

e Seade ei toota korralikult. Helistage klienditeenindusest telefonil 0800 000 9063.

Ekraanil kuvatakse veateade ,,PLUG IN“.

« Valmistamise alustamiseks sisestage termomeetri kate voi digitaalne toidutermomeeter pessa.

Ekraanil kuvatakse veateade ,,PROBE ERROR*.

* Seade on saavutanud funktsioonile maaratud maksimaalse aja, enne kui termomeeter
saavutab seadistatud temperatuuri.

Ekraanil kuvatakse veateade ,,SLIDE*.

o Liikake liugliliti enne valmistusfunktsiooni valimist soovitud asendisse.

Ekraanil kuvatakse veateade ,,LOCK LID*.

¢ Kaane lukustamiseks liikake liugliiliti asendisse PRESSURE.

NAPUNAITED

1 Uhtlaseks pruunistamiseks veenduge, et toiduained oleksid valmistusanuma pdhjas iihtlase
thekordse kihina. Kui toiduained on Uksteise peal, raputage neid poole valmistusaja peal.

2 Vaiksemate koostisosade korral, mis voivad kukkuda labi pooratava resti, soovitame pakkida
need esmalt pargamentpaberisse voi fooliumi.

3 Kasutage toidu soojana hoidmiseks funktsiooni KEEP WARM. Et valtida toidu kuivamist, soovitame
hoida kaane suletuna ja kasutada seda funktsiooni vahetult enne serveerimist.

4 Kasutage toidu soojendamiseks funktsiooni AIR FRY.
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TOOTE REGISTREERIMINE

PIIRATUD GARANTII (2) AASTAT

Euroopa ostetud toote osas kehtivad tarbijale seadusega ette nahtud Sigused. Saate esitada ndude
seadme mdljale. Ninja tagab oma toodete kvaliteedi ja annab tdiendava tootjagarantii kuni 2 aastat.
See garantii kehtib vaid uuele, kasutamata tootele. Need tingimused kehtivad vaid meie
tootjagarantiile ega mdjuta teie seadusega ettendhtud digusi.

NB! 2-aastane garantii kdigis ELi riikides.

Allpool on toodud garantii eeltingimused ja ulatus, mille valjastab SharkNinja Germany GmbH, c/o
Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327

”ow

Frankfurt am Main (Saksamaa) (“meie”, “me”). Need ei mdjuta teie seadusega ettenahtud Gigusi
ega midja kohustusi ja teie lepingut miitijaga. Sama kehtib juhul, kui olete toote ostnud otse
Ninjalt.

Ninja® garantiid
Koogimasin on markimisvaarne investeering. See peaks té6tama voimalikult kaua. Garantii nditab, et
usaldame oma toodet ja tootmiskvaliteeti.

Veebist saate abi aadressil www.ninjakitchen.eu.
Kuidas registreerida oma garantii?

Toode tuleb registreerida 28 paeva jooksul alates ostukuupdevast. Aja sadstmiseks vajate oma
seadme kohta jargmist teavet:

¢ mudeli number;

e seerianumber (kui see on olemas);

e ostu téendav dokument (tSekk vGi saateleht). Toote
registreerimiseks veebis kiilastage www.ninjakitchen.eu
OLULINE TEAVE!

e Seadmel on alates ostukuupdevast 2-aastane garantii.

o Hoidke ostutSekk vGi -arve alles. Garantii korral peate esitama meile ostu tGendava dokumendi,
et saaksime kontrollida esitatud teabe Gigsust. Kui teil ei ole meile esitada ostu tdendavat
dokumenti, ei pruugi teie garantii kehtida.

Milliseid eeliseid annab garantii registreerimine?

Garantii registreerimisel saate meie uudiskirja, mis sisaldab nippe, nduandeid ja kampaaniaid.
Samuti saate uudiseid Ninja tehnoloogia ja uute toodete kohta. Garantii registreerimisel veebis
anname kohe teada, et oleme teie andmed katte saanud.

Tapsemat teavet meie privaatsuspoliitika kohta leiate www.ninjakitchen.eu
Kui pikk on tootegarantii?

Usaldame oma disaini ning kvaliteedikontroll tdhendab, et anname oma uuele seadmele taieliku
2-aastase garantii.
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Mida garantii hGlmab?

Toote remont voi valja vahetamine (Ninja drandgemisel), sealhulgas kdik osad ja t66joukulu, juhul kui
tegemist on disaini-, materjali voi téddefektiga (sh transpordi- ja kohaletoimetamise kulud). Meie
garantii téiendab teie seadusega ette ndhtud digusi.

Mida garantii ei hGlma?
e Tavapdrane kulumine.

¢ Juhuslik kahjustus; tdrked, mis tulenevad seadme hooletust kasutamisest vdi hooldamisest,
vadrkasutusest, téhelepanuta jatmisest, seadme hooletust kditamisest ja mis on tekkinud
kasutusjuhendi jargimata jatmise tulemusel;

e Olukordi, kus seadet on kasutatud mujal kui ettenahtud kasutusviis kodumajapidamises;
¢ Seadme osad ei ole paigaldatud vastavalt kasutusjuhendile.

e Kasutatud on muid osi ja tarvikuid kui Ninja® originaalid.

e Vale paigaldus (valja arvatud juhul, kui selle on teinud Ninja®);

¢ Remonttédd voi Umberseadistused, millel on teinud muud pooled kui Ninja vGi selle esindajad,
vélja arvatud juhul, kui suudate tdestada, et need ei ole seotud garantiijuhtumi pdhjustanud
defektiga.

Kuskohast ma saan osta Ninja originaalvaruosi ja -tarvikuid?

Ninja varuosad ja tarvikud on disaininud samad insenerid, kes tegid Ninja seadme. Laia valiku
varuosi ja tarvikuid oma Ninja seadmele leiate aadressilt www.ninjakitchen.eu

NB! Kui te ei kasuta Ninja originaalvaruosi, v3ib tootjagarantii muutuda kehtetuks. See ei mdjuta siiski
teie seaduslikke Gigusi.

Hooldustookoda: Renerki Kaubanduse OU, Tel. 640 6400, klienditeenindus@renerk.ee,
Avatud E-R 9:00-18:00
Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki poik 6, Tallinn 12918
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