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Tahtis!
Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele kiipsetusplaatidele ega kuuma ahju voi nende lahedale.

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

- Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage klpsetatavad toiduained alati pannile, et need ei puutuks vastu
kuttekehasid.

- Arge blokeerige seadme tédtamise ajal hu sissevoolu- ega véljavooluavasid.

- Arge téitke potti 8liga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel vai seade ise on
kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade td6tab.

- Arge kunagi téitke panni tile suurima lubatud taseme.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kilge kinni kleepunud.

Hoiatus

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga thendatud.

- Seade ei ole moéeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi abil
kasutamiseks.
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Ettevaatust

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mélemalt killjelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma ohuga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu valjavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Seadme pinnad voivad kasutuse kadigus kuumeneda.

Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et vahendada toidus akridlamiidi teket.

Arge kunagi tiitke panni 8liga.

See seade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Gthendamist vooluvorku kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti sittivate materjalide, néiteks laudlina véi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta tdéle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pann ja tarvikud ldhevad seadme kasutamise
ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Eemaldage seade viivitamata vooluvérgust, kui ndete seadmest valjuvat
musta suitsu. Enne poti seadmest eemaldamist oodake, kuni suitsu enam ei
tule.

Arge (ihendage seadet toitevérku ega késitsege juhtpaneeli mirgade katega.

Seade on mbeldud Uksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see moeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, ©6majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivotmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.
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- Seadme vaarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.

- Viige seade uurimiseks vdi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

- Votke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust valja.

- Enne kéasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.

- KuUpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

- Eemaldage kérbenud osad. Arge praadige tooreid kartuleid temperatuuril (ile
180 °C (et véhendada akritlamiidi teket).

- Olge kiipsetusnou Ulemise osa puhastamisel ettevaatlik: kittekeha,
metallosade dared.

- Alati veenduge, et teil oleks oma Airfryeri Ule taielik kontroll. Seda tuleb
jalgida ka kaugfunktsiooni voi viiteaja kasutamisel.

- Rasvaste toitude klipsetamisel voib Arifryerist tulla suitsu. Eriti ettevaatlik
tuleb olla kaugfunktsiooni voi viiteaja kasutamisel.

- Veenduge, et kaugfunktsiooni kasutaks korraga ainult Gks inimene.

- Poorake erilist tdhelepanu kiirestirikneva toidu kiipsetamisele koos viiteajaga
(bakterid véivad paljunema hakata).

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Automaatne valjalulitus

- Seadmel on automaatse valjalllitamise funktsioon. Kui te ei vajuta nuppu
20 minuti jooksul, [Ulitub seade automaatselt vélja. Seadme kasitsi
valjaltlitamiseks vajutage sisse-/valjaltlitamise nuppu.

Umbertootlus

- Seesimbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. Garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb valest kasutamisest voi puudulikust hooldusest. Meie
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garantii ei mojuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe saamiseks
vOi garantii kasutamiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.

Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus

MAX koostisainete naidik

MAX kilmutatud kartulipohiste suupistete naidik
Vabastusnupp

Korvi kdepide

Korv

Pott

Toitekaabel

Ohu véljalaskeavad
Juhtpaneel

a Toitenupp

OCo~NoOuUTh, WN —
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b Raputamise meeldetuletus
Ohkfritteril on raputamise meeldetuletus, mis tuletab teile meelde, et
raputaksite, segaksite voi podraksite toitu kiipsetamise ajal, et tagada selle
Ghtlane kipsemine, eriti paljude tikkidega toitude puhul, nagu
friikartulid, voi kui kipsetate sellist toitu nagu kanakoivad, mida tuleb
Umber pdorata.
Raputamise meeldetuletus lulitub automaatselt sisse. Saate raputamise
meeldetuletuse satetes valja lUlitada, kui vajutate nuppu.

¢ Temperatuuri nupp
Saate kasitsi kiipsetamise reziimis maarata toiduvalmistamise
temperatuuri vahemikus 40 kuni 200° C.
Kui temperatuur on seatud vahemikku 40-100 °C, saate maarata
kipsetusajaks kuni 24 tundi.
Kui maaratud temperatuur on tle 100 °C, saate maarata klpsetusajaks
kuni kolm tundi.

d Seadistusnupud
Vaadake eelsattega funktsioonide kohta jaotist ,Eelsattega
toiduvalmistamine”.

e Ajanupp
Valmistusaja saab seada vahemikus 1 minut kuni 24 tundi.

f Kaivitus-/pausinupp

Temperatuuri tdstmise ja alandamise ning aja maaramise nupp

Lemmiksate

o Q

Airfryeril on lemmiksatte salvestamise reZiim. Valige oma
lemmiktemperatuur ja -aeg, seejarel vajutage ja hoidke all nuppu
LSalvesta lemmik”. Kui sate on salvestatud, kuulete piiksu. Kui soovite oma
lemmiksatet muuta, tehke eelmised toimingud uuesti.

i Olekukuva
Naitab toiduvalmistamise allesjadnud aega ja temperatuuri.

j Valgustuse nupp
Selle sisseltlitamiseks vajutage valgustuse nuppu. Kui lUlitate valguse sisse,
jaab see pdlema, kuni seade lulitatakse automaatselt valja. Valgustuse
saab ka valja lUlitada, vajutades nuppu.

k Soojas hoidmise nupp
Teie Airfryeril on soojas hoidmise reziim, mille saate aktiveerida, kui
vajutate enne toiduvalmistamist voi toiduvalmistamise ajal soojas
hoidmise nuppu. Rohkem uksikasju leiate peatukist ,Soojana hoidmine”.

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage koik pakkematerjalid, sealhulgas kaitsev papp sahtli sees/all.
2 Eemaldage seadmelt kdik kleebised ja sildid (kui neid on).
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3 Eemaldage ekraanilt kaitsekile.
4 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peatlkki
,puhastamine”).

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.

Markus

- Arge asetage midagi seadme peale vi kiilgedele. See vaib 8huvoolu
takistada ja frittimistulemust mojutada.

- Arge asetage téotavat seadet esemete lahedusse, mida véib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Seadme kasutamine

Toidutabel

Jargnev tabel aitab teil valida klipsetatavate toiduainete jaoks sobivad

p&hiseaded.

Markus

- Veenduge, et friikartulite kiipsetamisel ei tletaks korvi MAX-taseme
mérgendit, et saavutada Uhtlane kiipsetamistulemus.

- Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna toiduainete
paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa me tagada, et need
seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,

kilmutatud suupisted) raputage, keerake voi segage korvis olevat toitu kaks voi

kolm korda, et saavutada Uhtlast tulemust.
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NA32X (mudelinumber)

Koostisained Max kogus Temperatuur Kipsetusaeg Markus

Ohukesed Maht 500 g 180 °C 26-28 Raputage, keerake

kdlmutatud vOi segage vahepeal

friikartulid (7x7 3 korda
mm/0,3x0,3 tolli)

Kodus valmistatud Maht 500 g 180 °C 34-36 Raputage, keerake

friikartulid (10x10 vOi segage vahepeal

mm/0,4x0,4 tolli 3 korda

paksud)

Kilmutatud Maht 500 g 200 °C 15-17 Raputage, keerake

kevadrullid voi segage vahepeal

Hamburger 3 tlkki 200 °C 12-14 Péora poolele teele

(umbes 150 g/5

0z)

Pikkpoiss Maht 1000 g 150 °C 43-45 Kasutage
klpsetustarvikut

Lihatukid ilma 2 lihatukki 200 °C 11-14 Raputage, keerake

kondita (umbes vOi segage vahepeal

190 g/7 0z)

Kanakoivad 6 tukki 180 °C 24-28 Raputage, keerake

(umbes 125 g/4,5 vOi segage vahepeal

0z)

Kanarind (umbes 3 tukki 180 °C 19-21 Poora poolele teele

160 g/6 0z)

Terve kala (umbes 1 kala 200 °C 11-15

300-400 g/11-14

0z)

Munad réstsaiaga 2 muna, 1 rostsai 160 °C 11 algul 6 min muna,
seejarel lisage 5 min
rostsai

Falafel (50 g takk, 9 tikki 180 °C 20-22 Raputage, keerake

ldbimoot 4 cm) vOi segage vahepeal

Kuivatatud puuvili  Maht 100 g 75°C 90 Raputage, keerake

(6unaliistakud,
[digatud 2 mm
paksusteks
viiludeks)

vOi segage vahepeal
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Kodogiviljade segu  Maht 800 g 180 °C 12-14 Klpsetusaja

(jamedalt hakitud) mé&aramisel jargige
oma maitse-
eelistust —
Raputage, keerake
voi segage vahepeal
2 korda

Muffinid (umbes 5 tassi 160 °C 15-18

509/ 1,8 untsi

pabertopsis)

NA33X (mudelinumber)

Koostisained Max kogus Temperatuur Kupsetusaeg Markus

Ohukesed Maht 800 g 180 °C 26-28 Raputage, keerake

kilmutatud voi segage vahepeal

friikartulid (7x7 3 korda

mm/0,3x0,3 tolli)

Kodus valmistatud Maht 800 g 180 °C 34-36 Raputage, keerake

friikartulid (10x10 vOi segage vahepeal

mm/0,4x0,4 tolli 3 korda

paksud)

Kdlmutatud Maht 700 g 200 °C 13-15 Raputage, keerake

kevadrullid vOi segage vahepeal

Hamburger 5 tukki 200 °C 13-15 Poora poolele teele

(umbes 150 g/5

0z)

Pikkpoiss Maht 1200 g 150 °C 51-53 Kasutage
klpsetustarvikut

Lihatukid ilma 3 lihatukki 200 °C 13-16 Raputage, keerake

kondita (umbes vOi segage vahepeal

190 g/7 oz)

Kanakoivad 8 tukki 180 °C 28-30 Raputage, keerake

(umbes 125 g/4,5 vOi segage vahepeal

0z)

Kanarind (umbes 4 tukki 180 °C 20-22 Poora poolele teele

160 g/6 0z)

Terve kana 1 takki 180 °C 55-65

(1200 g / 42 untsi)

Terve kala (umbes 2 kala 200 °C 14-16

300-400g/11-14

0z)

Munad réstsaiaga 3 muna, 2 rostsaia 160 °C 11 algul 6 min muna,

seejarel lisage 5 min
rostsai
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Falafel (50 g tikk, 12 tukki 180 °C 19-21 Raputage, keerake

[&bim&6t 4 cm) voi segage vahepeal

Kuivatatud puuvili  Maht 150 g 75°C 90 Raputage, keerake

(6unaliistakud, voi segage vahepeal

[digatud 2 mm

paksusteks

viiludeks)

Kdogiviljade segu  Maht 1000 g 180 °C 12-14 Klpsetusaja

(jamedalt hakitud) méadramisel jargige
oma maitse-
eelistust -
Raputage, keerake
vOi segage vahepeal
2 korda

Muffinid (umbes 7 tassi 160 °C 15-18

50g/ 1,8 untsi

pabertopsis)

NA34X (mudelinumber)

Koostisained Max kogus Temperatuur Kupsetusaeg Markus

Ohukesed Maht 1000 g 180 °C 26-28 Raputage, keerake

kilmutatud vOi segage vahepeal

friikartulid (7x7 3 korda

mm/0,3x0,3 tolli)

Kodus valmistatud Maht 1000 g 180 °C 32-34 Raputage, keerake

friikartulid (10x10 vOi segage vahepeal

mm/0,4x0,4 tolli 3 korda

paksud)

Kilmutatud Maht 800 g 200 °C 13-15 Raputage, keerake

kevadrullid vOi segage vahepeal

Hamburger 6 tukki 200 °C 15-17 Poora poolele teele

(umbes 150 g/5

0z)

Pikkpoiss Maht 1400 g 150 °C 51-53 Kasutage
klpsetustarvikut

Lihatukid ilma 4 lihattkki 200 °C 15-18 Raputage, keerake

kondita (umbes vOi segage vahepeal

190 g/7 oz)

Kanakoivad 10 takki 180 °C 24-28 Raputage, keerake

(umbes 125 g/4,5 vOi segage vahepeal

0z)

Kanarind (umbes 5 tukki 180 °C 17-19 Poora poolele teele

160 g/6 02)
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Terve kana 1 takki 180 °C 50-65

(1200 g / 42 untsi)

Terve kala (umbes 2 kala 200 °C 14-16

300-400g/11-14

0z)

Munad réstsaiaga 4 muna, 3 rostsaia 160 °C 12 algul 6 min muna,
seejarel lisage 5 min
rostsai

Falafel (50 g tikk, 15 tukki 180 °C 21-23 Raputage, keerake

[&bimd6t 4 cm) vOi segage vahepeal

Kuivatatud puuvili Maht 180 g 75°C 90 Raputage, keerake

(6unaliistakud, vOi segage vahepeal

[6igatud 2 mm

paksusteks

viiludeks)

Kodgiviljade sequ  Maht 1400 g 180 °C 12-14 Klpsetusaja

(jamedalt hakitud) madramisel jargige
oma maitse-
eelistust —
Raputage, keerake
vOi segage vahepeal
2 korda

Muffinid (umbes 9 tassi 160 °C 15-18

509/ 1,8 untsi

pabertopsis)

Ohkfrittimine
Ettevaatust

- See Airfryer t66tab kuuma 6hu abil. Arge tiitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

- Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiepidemeid v&i nuppe.
Kasutage kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

- Seade on moeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.

- Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

1 Sisestage pistik seinakontakti.
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2 Eemaldage pann seadmest, tdmmates seda kaepidemest.

3 Tommake pott kdepidemest hoides horisontaalselt valja, et see seadmest
eemaldada.

Ettevaatust

- Arge tdmmake potti vilja kallutatult, et viltida poti kriimustamist.

4 Asetage toiduained pannile.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi lletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi lle
MAX-tahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[Opptulemust.

- Arge lletage friikartulite MAX-mérgist, kui kasutate kilmutatud
kartulipohiseid suupisteid ja kodusvalmistatud friikartuleid.

- Kui soovite valmistada korraga erinevaid toiduaineid, kontrollige enne
nende koos kiipsetamist erinevate toiduainete jaoks sobivat
valmistusaega.

5 Pange pott horisontaalselt tagasi Airfryerisse.

Ettevaatust

- Arge kunagi kasutage potti ilma korvita.

- Arge katsuge panni kasutamise ajal ning méne aja jooksul pérast
kasutamist, sest see laheb vaga tuliseks.

- Arge pange potti tagasi kallutatult, et valtida poti kriimustamist.

6 Seadme sisselUlitamiseks vajutage sisse-valjalilitamise nuppu.

@ 7 Vajutage temperatuurinuppu.
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8 Temperatuuri maaramiseks vajutage suurendamise voi véhendamise nuppu.

@ 9 Vajutage ajanuppu.

10 Aja madramiseks vajutage suurendamise voi véahendamise nuppu.

11 KUpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Markus
@ - Kupsetamise ajal kuvatakse temperatuuri ja aega kordamoodda.
- Viimase minuti jooksul loeb seade jarelejaanud sekundeid.
@7 - Erinevate toitude kipsetamise seadistused leiate toitude tabelist.
Napunaide

- Klpsetamise ajal voite vajutada Ules- voi allanuppu, et muuta kipsetusaega
vOi temperatuuri.

- Kipsetamise pausile panemiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Klpsetusprotsessi jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

- Kuitdmbate pannivaélja, Idheb seade automaatselt pausile. Kui asetate panni
tagasi seadmesse, ldheb klpsetusprotsess edasi.
Markus

- Mbningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méoddudes raputada voi
pdorata (vt toitude tabelit). Toiduainete raputamiseks vabastage kbigepealt
korv potist. Lukake kdepidemel olevat lUlitit korvi poole, et ilmuks
vabastusnupp, seejarel vajutage nuppu, et korvi potist vabastada. Raputage
korvi valamu kohal. Seejérel pange pott koos korviga seadmesse tagasi.

- Kui te eivali 20 minuti jooksul soovitud kiipsetusaega, lilitub seade ohutuse
tagamiseks automaatselt valja.




Eesti 113

12 Kui kuulete taimerihelinat, siis tahendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
saanud.
Markus

- KUpsetamise kasitsi peatamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

13 Tdmmake pott vélja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale t66pinnale
(nt trivet jne).
Markus
- Kuitoiduained pole veel kiipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.
14 Tuhjendage sisu kaussi voi taldrikule.

Ettevaatust

- Parast kiipsetuse 16ppemist on pott, seadme sisemus, aken ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

Markus

- Suurte voi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage kdogitange.

- Toiduainetest valjuv liigne 6li voi rasv koguneb poti pdhja.

- Olenevalt toiduvalmistamise koostisosade tldbist voite parast iga partiid
vOi enne raputamist pannilt hoolikalt dra valada liigse 6li voi sulatatud
rasva. Asetage pann kuumakindlale pinnale. Kui soovite liigse 6li vdi rasva
valja kallata, pange kéatte pajakindad. Pange pann tagasi seadmesse.

- Kui Uks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis jargmise
portsu valmistamiseks.

- Jargmise toiduportsu valmistamiseks korrake samme 3-12.

Soojas hoidmise reziimi kasutamine

1 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-véljalUlitamise nuppu.

2 Vajutage soojas hoidmise nuppu.

3 Soojas hoidmise reziimi aktiveerimiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Markus

- Soojana hoidmise aja muutmiseks vajutage aja vahendamise nuppu
(1-30 minutit).

- Temperatuuri ei saa soojas hoidmise reziimis muuta.

4 Soojas hoidmise reziimi pausile panemiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Soojas hoidmise reziimi jatkamiseks vajutage uuesti kaivitus-/pausinuppu.
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5 Soojas hoidmise reziimist valjumiseks vajutage sisse-/valjaltlitusnuppu.
Napunaide

- Kui friikartulid kaotavad soojana hoidmise ajal krobeduse, siis kas lihendage
soojana hoidmise aega voi muutke nad temperatuuril 180 °C 2-3 minuti
jooksul krébedaks.

- Soojana hoidmise reziimi ajal lulituvad seadme ventilaator ja kitteseade aeg-
ajalt sisse.

- Soojana hoidmise reziim on parast valmistamist toidu soojana hoidmiseks,
mitte Ules soojendamiseks.

Soojana hoidmise reziimi eelsatted

Soojana hoidmise reziimi saab sisse voi valja lUlitada enne voi parast

eelseadistatud toiduvalmistamise algust.

1 Soojana hoidmise reziimi sisse lUlitamiseks vajutage parast eelsatte valimist
soojana hoidmise nuppu.

Soojana hoidmise reziim aktiveerub parast toiduvalmistamist automaatselt.

2 Soojana hoidmise reziimi vélja ltlitamiseks vajutage veel kord soojana
hoidmise nuppu.

)

Eelsattega toiduvalmistamine
1 Jargige peatiiki ,Ohkfrittimine” toiminguid 1-5.
2 Vajutage soovitud eelseadistuse nuppu.
Valitud eelseadistus vilgub.
3 Kupsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Markus
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Varskete friikartulite voi kilmutatud kartulipohiste suupistetega
eelseadistatud toiduvalmistamisel tuletab seade teile raputamise
meeldetuletusega automaatselt meelde, et raputaksite toitu selle Ghtlaseks
kGipsemiseks. Meeldetuletuse valjaltlitamiseks vajutage parast seadme
sisselUlitamist samaaegselt kiilmutatud kartulipohiste suupistete
eelseadistust ja omatehtud friikartulite eelseadistust. Raputamise
meeldetuletuse uuesti lubamiseks korrake seda toimingut.

Kui maarate eelseadistuse kohandamisel varskete friikartulite ja
kartulisndkkide ajaks vahem kui 5 minutit, lUlitatakse raputamise
meeldetuletus valja.

Seade tuletab teile meelde, et raputaksite mitu korda, kui kasutate Ghte neist
kahest eelseadistusest. Kipsetamise ajal piiksuva heli peatamiseks tommake
korvi vélja, et friikartuleid raputada. See vaigistab toiduvalmistamise ajaks
heli, kuid ei ltlita valja raputamise meeldetuletust.

Eelseadistuste isikupdrastamine
Airfryeri eelseadistused kohandatud aja ja temperatuuri salvestamine.

uu b WN =

Vajutage korraks eelistatud eelseadistuse nuppu.

Kohandage kiipsetusaega ja -temperatuuri.

Seadete kinnitamiseks vajutage aja- voi temperatuurinuppu.
Pohimentisse naasmiseks vajutage uuesti aja- voi temperatuurinuppu.
Vajutage pikalt sama eelseadistuse nuppu, kuni seade annab helisignaali.
Kohandatud eelseadistus on salvestatud.

Eelseadistatud vaikeseadete taastamine
Kohandatud eelseadistuse satete lahtestamiseks tehke jargmist

1
2

Valige kohandatud eelseadistuse sate ja vajutage sellele pikalt.
Vajutage pikalt selle eelseadistuse nuppu, kuni seade annab helisignaali.
Valitud eelseadistuse sate ldhtestatakse.

NA32X (mudelinumber)
Eelseadi- Eelseadistatud Eelseadistatud Kaal (max) Markus
stused aeg (min) temperatuur
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g* 28 180 °C Maht 500 g Kartulipdhised
Peened kulmutétud suupisted,
Kalmutatu- nagu kul'mutatud
d friikartulid,
frilkartulid kartulikrépsud,
krobekartulid jne.
Raputage, keerake voi
segage vahepeal 3 korda
g 35 180 °C Maht 500 g Easutlagde tarkliserikkaid
artulei
Fritkartulid 10%x10mm /0,4x0,4
tolli paks viil
Leotage 30 min vees,
kuivatage ja seejarel
lisage a kuni 1
supilusikatais ol
Raputage, keerake voi
segage vahepeal 3 korda
28 180 °C 6 tukki Kuni 6 kanapoolkoiba
Raputage, keerake voi
Kanakoiva- segage vahepeal
d
14 200 °C 2 lihatukki Kuni 2 lihaviilu ilma
kondita
Lihaviilud Vahepeal keerake
(‘\ 90 75°C Maht 100 g Loigake 2 mm
(\ paksusteks viiludeks
Kuivatatud Leotage 15 minutit vees
puuvili ja kuivatage enne
keetmist.
Vahepeal keerake
v 20 180 °C 9 tukki Kuni 9 falafeli tukki
Raputage, keerake voi
Veganitele segage vahepeal
If 11 160 °C 2 muna, 1 rostsai Lisage algul 6 min muna,
Q seejarel lisage 5 min
Munad rostsai
rostsaiaga
@ 18 160 °C 5 tassi Kuni 5 muffini topsi
Muffinid
O 12 180 °C Maht 800 g Jamedalt hakitud
W Kasutage
K86givilja- klpsetustarvikut
sequ Segage vahepeal 2

korda
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<X 14 200 °C Maht 300 g 1 kala, 300 g tiikk
Terve kala
&I 30 80°C Ei kohaldu Temperatuuri ei saa
- reguleerida
Soojana
hoidmine
NA33X (mudelinumber)
Eelseadi- Eelseadistatud Eelseadistatud Kaal (max) Markus
stused aeg (min) temperatuur
g* 28 180 °C Maht 800 g Kartulipdhised
Peened kulmut?tud suupisted,
Kalmutatu- nagu kul'mutatud
d frukarfcultd,
fritkartulid kaftullkrops'udl,
krobekartulid jne.
Raputage, keerake voi
segage vahepeal 3 korda
g 36 180 °C Maht 800 g Kasutage tarkliserikkaid
kartuleid
Fritkartulid 10x 10 mm /0,4 x 0,4
tolli paks viil
Leotage 30 min vees,
kuivatage ja seejarel
lisage a kuni 1
supilusikatais oli
Raputage, keerake voi
segage vahepeal 3 korda
30 180 °C 8 tukki Kuni 8 kanakoiba
Raputage, keerake voi
Kanakoiva- segage vahepeal
d
16 200 °C 3 lihatukki Kuni 3 lihaviilu ilma
@ kondita
Lihaviilud Vahepeal keerake
Cf-\ 90 75°C Maht 150 g Loigake 2 mm
(\ 9] paksusteks viiludeks
Kuivatatud Leotage 15 minutit vees
puuvili ja kuivatage enne
keetmist.
Vahepeal keerake
v 21 180 °C 12 tukki Kuni 12 falafeli takki
Raputage, keerake voi
Veganitele segage vahepeal
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If 11 160 °C 3 muna, 2 rostsaia - Lisage algul 6 min muna,

Q seejarel lisage 5 min

Munad rostsai

rostsaiaga

@ 18 160 °C 7 tassi - Kuni 7 muffini topsi

Muffinid

(\ 12 180 °C Maht 1000 g - Jamedalt hakitud

Vﬂ - Kasutage

Koogivilja- klpsetustarvikut

segu - Segage vahepeal 2
korda

<X 16 200°C Maht 600 g - 2kala, 300 g tiikk

Terve kala

lSSSI 30 80° C Ei kohaldu - Temperatuuri ei saa

Soo reguleerida

oojana

hoidmine

NA34X (mudelinumber)

Eelseadi- Eelseadistatud Eelseadistatud Kaal (max) Markus

stused aeg (min) temperatuur

g* 28 180 °C Maht 1000 g - Kartulipdhised

b q kUlmutatud suupisted,

kgfnet " nagu kdlmutatud

uLé mutat- friikartulid,

friikartulid kartulikrGpsud,
krébekartulid jne.

- Raputage, keerake voi

segage vahepeal 3
korda

g 34 180 °C Maht 1000 g - Kasutage térkliserikkaid

Friikartulid

kartuleid

- 10x10mm/0,4x04
tolli paks viil

- Leotage 30 min vees,
kuivatage ja seejarel
lisage Va kuni 1
supilusikatais ol

- Raputage, keerake voi
segage vahepeal 3
korda

d> 28 180 °C 10 tikki

Kanakoiva-
d

- Kuni 10 kanapoolkoiba
- Raputage, keerake voi
segage vahepeal
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18 200 °C 4 lihatUkki Kuni 4 lihaviilu ilma
kondita
Lihaviilud Vahepeal keerake
C‘\ 90 75°C Maht 180 g Loigake 2 mm
) paksusteks viiludeks
Kuivatatud Leotage 15 minutit vees
puuvili ja kuivatage enne
keetmist.
Vahepeal keerake
v 23 180 °C 15 takki Kuni 15 falafeli tukki
Raputage, keerake voi
Veganitele segage vahepeal
If 12 160 °C 4 muna, 3 rostsaia Lisage algul 7 min
Q muna, seejarel lisage 5
Munad min rostsai
rostsaiaga
@ 18 160 °C 9 tassi Kuni 9 muffini topsi
Muffinid
(\ 12 180 °C Maht 1400 g Jamedalt hakitud
W Kasutage
Kéogivilja- klpsetustarvikut
segu Segage vahepeal 2
korda
< 16 200 °C Maht 600 g 2 kala, 300 g tikk
Terve kala
|SSS| 30 80°C Ei kohaldu Temperatuuri ei saa
- reguleerida
Soojana
hoidmine

Teise eelsattega toiduvalmistamine

1 Vajutage toiduvalmistamise ajal eelseadistuse nuppu, et naasta

pohimentusse.
2 Vajutage teist eelistatud eelseadistuse nuppu.

3 Uue klpsetusprotsessi alustamiseks vajutage uuesti kaivitus-/pausinuppu.

Salvestage oma lemmikseaded

O NGOV A WN=

Seadme sisselllitamiseks vajutage toitenuppu.
Vajutage lemmikute nuppu.
Vajutage temperatuurinuppu.
Valige temperatuur.

Vajutage ajanuppu.

Valige aeg.

Parast aja valimist vajutage pohimentusse naasmiseks aja nuppu.
Vajutage ja hoidke nuppu 2 sekundit all, et salvestada seaded lemmikuks.
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9

Kui sate on salvestatud, kuulete piiksu.
Klpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitusnuppu.

Lemmikute seadistustega kiipsetamine

1
2
3

Seadme sisselllitamiseks vajutage toitenuppu.
Vajutage lemmikute nuppu.
Klpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitusnuppu.

Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.

A WN =

Puhastamine

Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)

jahused kartulid.

Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 500-grammiseid (18-untsiseid)

portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt vahem krobedad kui vaiksed.

1Koorige kartulid ja I6igake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).

Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.

Tuhjendage ndu ja kuivatage kartuliviile kéogiratiku voi paberist kateratiga.

Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid

on 6liga koos.

Votke kartuliviilud sdrmede voi sobiva kddgiriista abil kausist valja, nii et

Uleliigne 6li kausi pohja jadks.

Markus

- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne &li panni pdhja.

Asetage kartuliviilud pannile.

Praadige kartuliviile ja segage praadimise ajal 2-3 korda.

Hoiatus

Enne seadme puhastamist eemaldage pistik pistikupesast

Enne puhastamise alustamist laske pannil ja seadme sisemusel taielikult
maha jahtuda.

Pannil on mittenakkuv kate. Arge kasutage metallist kodgiriistu ega
abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voivad kiilgevotmatu
kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda
poti pdhjas olev dli ja rasv.

1

Lulitage seade sisse-/valjalUlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast

ja laske seadmel jahtuda.

Napunaide
- Selleks, et kuumadhufrittur kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest
pann.
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2 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

3 Peske pott ja korv ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka kuuma
vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise tabelit”).
Napunaide
- Kui poti voi korvi kiilge on kinni jaanud toidujaake, voite neid leotada

10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine muudab
toidujaagid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
noudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja néudepesuvahendiga
eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kittekeha kulge jdanud toidujaagid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kévade harjastega harja, kuna see voib kiutteelementi kahjustada.

4 Puhastage seadme valispinda niiske lapiga.

Markus

- Veenduge, et juhtpaneel oleks parast puhastamist kuiv, ptihkides lapiga

niiskuse ara.

Puhastage kuttekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.

Puhastage seadme akent pehme lapiga.

N o wn

)

< &

<

<
<
X

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
Markus
- Airfryeri kandmisel hoidke seda horisontaalselt ja toetage potti eest, et
valtida tahtmatut kallutamist ja osade voimalikku kahjustamist.
- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad oleksid enne seadme
transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

Veaotsing

See peatlikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kilastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
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Probleem

kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Voimalik
pohjus

Lahendus

Seadme valispind
l&heb kasutamise
ajal kuumaks.

Sisemine kuumus
kiirgub
vélispindadele.

See on normaalne. Kbik kdepidemed ja nupud, mida tuleb
kasutamise ajal puudutada, peaks plsima puudutamiseks
piisavalt jahedad.

Pann ja seadme sisemus muutuvad seadme sisselUlitamisel alati
kuumaks, et tagada toidu korralik kiipsemine. Need detailid on
alati puudutamiseks liiga kuumad.

Kui seade on pikemat aega sisseltlitatud, voivad veel méned
osad liiga kuumaks muutuda. Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

YN

Seade on kasutamiseks taiesti ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende puudutamist.

Minu kodused
friikartulid ei tulnud
digesti valja.

Te ei kasutanud
oiget kartulisorti.

Parimate tulemuste saavutamiseks kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge sailitage kartuleid kiilmas kohas, nt kiilmikus.
Valige kartulid, mille pakendile on margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Pannil oleva toidu
kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis valja toodud juhiseid.

Teatud toiduaineid
on vaja kipsemise
ajal raputada.

Koduste friikartulite valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis valja toodud juhiseid.

Airfryer ei lUlitu
sisse.

Seadme
toitekaabel ei ole
vooluvorku
Ghendatud.

Kontrollige, kas pistik on korralikult seinakontakti sisestatud.

Uhte seinakontakti
on Uhendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivdimsus. Proovige ménda teist
seinakontakti ja kontrollige kaitsmeid.
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Voimalik
pohjus
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Lahendus

Néaen Airfryeris
kooruvaid laike.

Airfryeri potti
voivad tekkida
moned vaiksed
laigud, mis on
tingitud
pinnakatte
puudutamisest voi
kriimustamisest (nt
teravate
puhastusvahendit-
ega puhastamisel
ja/voi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see peaks juhtuma, pole see
kahjulik, kuna koik kasutatud materjalid on allaneelamisel
ohutud.

Seadmest valjub
valget suitsu.

Kasutate rasvaseid
toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv ettevaatlikult potist vélja ja jatkate
klpsetamist.

Potti on jaanud
varasemast
kasutamisest
rasvajadke.

Potis olevad rasvajaagid tekitavad valget suitsu. Puhastage pott
ja korv pohjalikult parast iga kasutamist.

Paneering voi kate
eijaanud
korralikult toidu
kalge.

Vaikesed paneeringuosakesed voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering voi kate korralikult toidu kiilge, et see lahti ei
tuleks.

Marinaad, vedelik
voi lihamahlad
pritsivad
kogunenud rasva
seest valja.

Patsutage toit enne pannile panekut kuivaks.

Airfryeri ekraanil
kuvatakse ,E1".

Airfryerit voidi
hoiustada liiga
kdlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist vahemalt 15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Probleemi pusimisel helistage Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil
kuvatakse ,E9".

Seade on
Uhendatud katkise
pikendusjuhtme
kilge voi
ebastabiilsesse
vorku.

Eemaldage seadme pistik pikendusjuhtme kdljest ja Ghendage
seade seinakontakti.

Probleemi plsimisel helistage Philipsi klienditeenindusele voi
votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil

kuvatakse ,E12".

Seadmel tekib
torge.

Uhendage seade lahti ja (ihendage uuesti.

Probleemi plsimisel helistage Philipsi klienditeenindusele voi
votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.




