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Iv LietoSanas instrukcija
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Jusu drosibai

Sis piederums izstradats lieto$anai ar virtuves kombainu MUM5... . levérojiet
virtuves kombaina MUMS5... lieto$anas instrukcija sniegtos noradijumus. . Sis pie-
derums ir piemérots &diena sagrie$anai kubinos. Ediena nedrikst bat kauli, kaulini
un citas cietas sastavdalas. Ediens nedrikst biit sasaldéts. Atlauta cita veida
izmantoSana, ja lieto raZotaja apstiprinatos piederumus.

A Drosibas instrukcija sai iericei

Risks savainoties ar asajiem asmeniem/rotéjoSo piedzinas iekartu.

Nekad nelieciet pirkstus pievienotaja ieliktn1 (iericé sagrieSanai kubinos,
nepartrauktas padeves Skélétaja)! Nelieciet pirkstus padeves caurulé. leliktnis
(ierice sagrieSanai kubinos, nepartrauktas padeves $kélétajs) nedarbosies, ja
nebis uzskrivéts vaks. Nenemiet nost/nelieciet virsa ieliktni, pirms piedzina ir
partraukusi griezties. Izjaucot/saliekot ieliktni sagrieSanai kubinos, grieSanas
disku satveriet tikai aiz plastmasas izvirzijuma centra. Nesatveriet ar rokam
asos asmenus. Satveriet grieSanas rezgi tikai aiz malas. Nesatveriet ar rokam
nepartrauktas padeves Skélétaja asos asmenus un grieSanas disku malas. Satv-

eriet diskus tikai aiz malas!
Svarigi!

Piederumus lietojiet tikai noraditaja darbinaSanas stavokli. Piederumiem pirms

lietoSanas jabat pilnigi saliktiem.

Parskats
Ladzu, atlociet ilustrétas lapas.

Att. ¥
1 leliktnis piespiesanai
2 Piespiedéjs
3 Vaks ar piepildisanas cauruli
4 leliktnis sagrieSanai kubinos
4.a Griezéja disks
4.b GrieSanas rezgis, mazs (9 mm)
4.c Grie$anas rezgis, liels (13 mm) *
4.d Pamatnes turétajs
4.e Satvérégji
4.f GrieSanas rezga tiritajs
5 Piedzinas varpsta
6 Korpuss
Nepartrauktas padeves skélétaja ieliktnis *
7 GrieSanas diski
7.a Divpuséjs SkéléSanas disks - biezi/plani
7.b Divpuséjs rivéSanas disks - rupji/smalki
7.c RivéSanas disks - vidéji/smalki
8 Disku turétajs

* daziem modeliem
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Att. @
Novietojums darbinasanai

m Svariga informacija

Saja lietosanas instrukcija ieteiktas bazes
vértibas darbinaSanas atrumam attiecas uz
iericém ar 7 iestatijumu grozamo slédzi. lericém
ar 4 iestatijumu grozamo slédzi vértibas
noraditas iekavas péc vértibam iericém ar 7
iestatljumu grozamo slédzi.

lestatitais atslegSanas punkts

Lai pasargatu jusu ierici no sabojasanas
parslodzes gadijuma, piedzinas varpstai ir
ieliktnis (iestatitais atslegSanas punkts). lerices
parslodzes gadijuma saltzt tikai ieliktnis,

nevis piedzinas varpsta. Piegades komplekta ir
ieklauts rezerves ieliktnis, to ir viegli nomaintt.
To var ari pasiitit klientu apkalpo$anas dienesta
(pashtijuma Nr. 623944).



leliktna nomaina

att.

Bojato ieliktni iznemiet ar skrivgrieza palidzibu

(1.). Pirms jauna ieliktna iespieSanas parbaudiet,

vai visas Cetras veca ieliktna tapinas vairs

neatrodas piedzinas varpsta. Jauna ieliktna

piestiprinasana

e leliktni ievietojiet ta, lai tapinas atrastos
cauruminos (2.).

e Groziet ieliktni, ldz abas mélites ieklaujas
padzilindjumos (3.), un iespiediet to korpusa.

Darbinasana
leliktnis sagriesanai kubinos
Bridinajums!

LietoSanas vadlinijas!

lerice sagriesanai kubinos ir piemérota tikai
kartupelu (svaigu vai varitu), burkanu, gurku,
tomatu, paprikas, sipolu, bananu, abolu,
bumbieru, zemenu, melonu, kivi, olu, mikstas
cikgalas desas (piem., Mortadella), varitas vai
ceptas putna galas bez kauliem sagrieSanai
kubinos. Loti mikstu sieru (piem., Mozarella,
Feta) nedrikst griezt.

GrieZot siera $kéles (piem., Gouda) un cietu sieru
(piem., Emmentaler), viena cikla sagriezamais
daudzums nedrikst parsniegt 3 kg. Pirms griez
auglus ar kauliniem vai séklinam (abolus,
persikus utt.), iznemiet séklinas vai kaulinus.
Pirms grieZ varitu vai ceptu galu, iznemiet kaulus.
Ediens nedrikst bat sasaldéts. Ja neievéro

Sos noradijumus, var sabojat ierici griesanai
kubinos, ieskaitot grieSanas rezgi un rotéjoso
asmeni. Ja ierici sagrieSanai kubinos nelieto (&,
ka paredzéts, ja to parveido vai nepareizi lieto,
,Robert Bosch Hausgerate GmbH” neuznemas
atbildibu par izraisitajiem bojajumiem. Uzpémums
nav atbildigs arf par bojgjumiem (piem., truliem
vai bojatiem asmeniem), ja tie radusies,
parstradajot neatlautus édienus.

Svariga informacija

— Augliem/darzeniem nevajadzétu bit parak
gataviem, jo tad tie zaudés sulu.

— Varitu édienu pirms sagrieSanas kubinos
atdzeséjiet, tad tas bis stingraks, un tiks
labak sagriezts.

—  Kubinu garumu var maintt, palielinot vai
samazinot piespiedéja spiedienu.

Darbinasanas atrums

DarbinaSanas atrumu izvélieties atbilstosi

sagriezamajam édienam.

lestatijums 5 (3) variti kartupeli, kartupeli,

burkani un olas, gurki, banani, zemenes, melo-

nes.

lestatijums 3 (2) svaigi kartupeli un burkani;

miksta desa (piem., Mortadella); siera Skéles,

ciets siers; paprika, tomati, sipoli; aboli, kivi.
leliktna sagrie$anai kubinos saliksana [ att.

e levietojiet grieSanas rezgi pamatnes turétaja.
Nemiet véra padzilinajumus!

e levietojiet grieSanas disku pamatnes turétaja.

e Paspiediet uz augsu visus 3 satvérégjus, I1dz
tie fikséjas sava vieta.

lerices sagrieSanai kubinos lietosana [ att.

e Piespiediet atlaiSanas pogu, un sviru
pabidiet pozicija 2.

e levietojiet trauku:

— sagaziet trauku uz priek$u, un tad virziet
uz leju;

— grieziet pretéji pulkstenraditaju kustibas
virziena, 1dz tas fikséjas sava vieta.

e Piespiediet atlaiSanas pogu, un sviru
pabidiet pozicija 1.

e Nonemiet piedzinas parsegu. ="
uzlieciet korpusu uz piedzinas, un pagrieziet
[Tdz galam pulkstenraditaju kustibas virziena.

e levietojiet piedzinas varpstu.

Bridinajums!

Piedzipas varpstas atvere (A-7. att.) nedrikst bat

nosprostota ar édiena atliekam u.tmi..

e levietojiet ieliktni sagrieSanai kubinos. Bultinai
uz ierices sagrieSanai kubinos un bultinai uz
korpusa jabat vienai pret otru.

e Uzlieciet parsegu (nemiet véra atzimi, @-9.
att.), un pagrieziet Iidz galam pulkstenraditaju
kustibas virziena.

Pievienojiet kontaktdaksinu stravai.

e Pagrieziet grozamo slédzi pret ieteikto
iestatijumu.

e Parstradajamos produktus salieciet padeves
caurulé. Ja nepiecieSams, viegli piespiediet
ar piespiedéju. Ja nepiecieSams, édienu
iepriek$ sagrieziet gabalos.

Bridinajums!

Nekavéjoties iztuksojiet trauku:

— kad sagriezti maks. 1500 g édiena;

—  pirms kubini sasniegusi ierices sagrieSanai
kubinos apak$éjo malu.
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.
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Piezime.

— Lai trauku nonemtu/iztukSotu, nav
nepiecieSams no ierices iznemt iekartu
sagrieSanai kubinos. * Piespiediet atlaiSanas
pogu, un sviru pabidiet pozicija 2.

— Griezot dazadus édienus atbilstosi receptei,
ik pa laikam jaiztira iekarta sagrieSanai
kubinos.

Péc ierices lietoSanas

e lestatiet grozamo slédzi pret 0/off (0/
Izslégts).

e Atvienojiet kontaktdaksSinu no stravas.

e Grieziet vaku pretéji pulkstenraditaju
grieSanas virzienam, un nonemiet nost.

e Iznemiet no korpusa ieliktni sagrieSanai
kubinos.

e Iznemiet piedzinas varpstu.

e Grieziet korpusu pretéji pulkstenraditaju
grieSanas virzienam, un nonemiet nost.

e Izmantojot grie$anas rezga tiritaju, notiriet
édiena atliekas no grie$anas rezga.

leliktna sagrie$anai kubinos izjauk$ana [ att.
grieSanas disku.
e Iznemiet no pamatnes turétaja grieSanas rezgi.
DaZiem modeliem:

Nepartrauktas padeves skélétaja
Divpuséjs SkéleéSanas disks —

biezi/plani

auglu un darzenu $kélésanai.

Darbiniet ar iestatijumu 5 (3).

Atzimes uz divpuséja SkéléSanas diska:

,1” - biezas SkéléSanas pusé

»3 - planas SkéleésSanas pusé

Bridinajums!

siera, maizes, maiziSu vai Sokolades grieSanai
Skélés. Varitus, nemiltainus kartupelus grieziet
Skélés tikai tad, kad tie ir auksti.

Divpuséjs rivésanas disks — .E:ZQE/.M"
darzenu, auglu un siera, iznemot cieto sieru
(piem., Parmesan), rivéSanai. Darbiniet ar
iestatljumu 3 (2) vai 4 (3).

Atzimes uz divpus€ja rivésanas diska: ,2” uz rupjas
Bridinajums!

Divpuséjais rivésanas disks nav piemérots
riekstu rivésanai. Mikstu sieru rivéjiet tikai ar
rupjo pusi pie iestatijuma 7 (4).

e |zspiediet visus 3 satvergjus, un nonemiet
ieliktnis

o
Divpuséjais skéléSanas disks nav piemérots cieta
rupji/smalki
rivéSanas puses, ,4” uz smalkas rivéSanas puses.
4

Rivésanas disks - vidéji/smalki
svaigu kartupelu, cieta

siera (piem., Parmesan), atvésinatas
Sokolades un riekstu rivésanai. Darbiniet ar
iestatijumu 7 (4).

Bridinajums!

RivéSanas disks nav piemérots miksta siera vai
siera $kélisu rivésanai.

Nepartrauktas padeves Skélétaja darbinasana

[ att.
pabidiet pozicija 2. B

e levietojiet trauku:

— sagaziet trauku uz priek$u, un tad virziet
uz leju;

— grieziet pretéji pulkstenraditaju kustibas
virziena, 1dz tas fikséjas sava vieta.

e Piespiediet atlaiSanas pogu, un sviru
pabidiet pozicija 1.

e Nonemiet piedzinas parsegu.
uzlieciet korpusu uz piedzinas, un pagrieziet
[Tdz galam pulkstenraditaju kustibas virziena.

e levietojiet piedzinas varpstu.

Bridinajums!

Piedzipas varpstas atvere (Kd-7. att.) nedrikst bat

nosprostota ar édiena atliekam u.tml..

e Uzlieciet grieSanas disku uz disku turétaja.
Vajadzigo SkéléSanas/rivéSanas pusi
pagrieziet uz augSu. Uzlieciet disku uz disku
turétaja ta, lai piedzinas savienojumi uz
disku turétaja iegulst diska atverés. Diskam
jabalstas uz disku turétaja sanu mélites.

e Viegli pagrozot, piestipriniet disku turétaju pie
piedzinas varpstas.

e Uzlieciet parsegu (nemiet véra atzimi, [d-10.
att.), un pagrieziet Iidz galam pulkstenraditaju
kustibas virziena.

e Pievienojiet kontaktdaksinu stravai.
Pagrieziet grozamo slédzi pret ieteikto
iestatijumu.

e levietojiet parstradajamo édienu padeves
caurulé, un piespiediet uz leju ar piespied&ju.

Bridinajums!

Nelaujiet sagrieztajam sastavdalam sakraties

izvada atveré.

leteikums - lai smalcinaSanas rezultats batu

vienmérigs, smalkas sastavdalas parstradajiet

porciju veida.

e Piespiediet atlaiSanas pogu, un sviru

,_WI
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Péc ierices lietoSanas

e |zslédziet ierici ar grozamo slédzi.

e Grieziet vaku pretéji pulkstenraditaju
grieSanas virzienam, un nonemiet nost.

e |zceliet disku turétaju no trauka. Iznemiet
diskus.

e Iznemiet piedzinas varpstu.

e Grieziet korpusu pretéji pulkstenraditaju
grieSanas virzienam, un nonemiet nost.

e Nomazgajiet detalas.

Tirisana un kopsana

A Uzmanibu!

Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us. Ta var

sabojat virsmas. lekartas sagrieSanai kubinos

detalas nemazgajiet trauku mazgajama masina -

asmeni klds neasi.

e leliktnis sagrieSanai kubinos pirms
mazgasanas jaizjauc.

e Vispirms visas detalas noskalojiet zem tGdens
striklas. Mazgajiet tas ar suku.

e Piedzinas varpstu tiriet tikai ar mitru dranu.

m Svariga informacija

Piedzinas varpstas atvere (-7 vai @-7. att.)
nedrikst bt nosprostota ar édiena atliekam
u.tml.. Visas atliekas notiriet ar suku.

Visas citas detalas (korpusu, parsegu,
piespiedéju, nepartrauktas padeves skélétaju)
var mazgat trauku magajama masina.
Neiespilgjiet plastmasas dalas trauku mazgajama
masina, jo tas var saverpties.

leteikums - lai péc, piem., burkanu rivésanas
notiritu sarkano parklajumu, uz draninas uzlejiet
mazliet partikas ellas, un noberziet plastma-

sas dalas (iznemot grieSanas diskus). Péc tam

Receptes

detalas noskalojiet.

Salati

Salati ,,Olivje”

(apm. 4 personam)

4 variti, atdzeséti kartupeli

2 varftti burkani

4 cieti varitas olas

200 g varitas cala kratinas

1-2 marinéti pipargurkisi vai marinéti gurki
1-2 gurki

300 g zirn1Su (1 maza konservu karba)

Sals un pipari

250 g majonézes

e Varitus, jau atdzesétus kartupelus, burkanus
un olas sagrieziet kubinos ar iestatijumu 3
(2). Gurkus un galu sagrieziet kubinos ar
iestatijumu 5 (3).

e Visas kubinos sagrieztas sastavdalas sa-
jauciet salatu bloda kopa ar zirniSiem.

e Pievienojiet sali un piparus péc garsas.

e Sajauciet kopa ar majonézi, un pasniedziet.

Vinegrets @

(apm. 4 personam)

4 varti, atdzeséti kartupeli

500 g varttu bieSu

2 variti burkani

2 marinéti pipargurkisi

100 g zirnTSu

1/ puravs (apm. 50 g)

Sals un pipari

100 ml cepamas ellas

e Varitus, jau atdzesétus kartupelus, burkanus
un bietes un puravu sagrieziet kubinos ar
iestatijumu 3 (2). Marinétos pipargurkiSus
sagrieziet kubinos ar iestatijumu 5 (3).

e Visas kubinos sagrieztas sastavdalas sa-
jauciet salatu bloda kopa ar zirniSiem.
Pievienojiet sali un piparus péc garsas.

°
e Aplejiet ar partikas el|u.

Salati ,,Stolicnije”

(2 personam)

150 g Skinka

3 variti, atdzeséti kartupeli

2 marinéti pipargurkisi vai marinéti gurki

1 varits burkans

Zirnisi, puse konservu karbas

Sals un pipari

Mérce

1/4 karba skaba kréjuma

1/4 glaze majonézes

e Varitus, jau atdzesétus kartupelus un
burkanus sagrieziet kubinos ar iestatijumu
3 (2). Skinki un gurkus sagrieziet kubinos ar
iestatijumu 5 (3).

e Visas kubinos sagrieztas sastavdalas sa-
jauciet salatu bloda kopa ar zirniSiem.

e Pievienojiet sali un piparus péc garsas.
Sajauciet visas sastavdalas. Aplejiet ar skabu
kréjumu vai majonézi.
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Krabju salati
(apm. 4 personam)
300 g varitas galas

©

300 g varitu, atdzesétu kartupelu

200 g gurku

Zalie salati

50 g krabju galas

3 cieti varitas olas

150 g majonézes

e Varitus, jau atdzesétus kartupelus, olas,
gurkus un krabja galu sagrieziet kubinos

ar iestatljumu 3 (2). Varito galu sagrieziet

kubinos ar iestatijumu 5 (3).
e Smalki sagrieziet zalos salatus.
e Pievienojiet sali un piparus péc garsas.
e Aplejiet ar majonézi.

Svaigu darzenu salati
(2-4 personam)
4 burkani

5
/u%\

1 kolrabis

1 abols

1 kabacis

1 gurkis

1 ziedkaposts
100 g svaiga siera

Auglu salati
1/2 ananasa
1/2 melones

©

2 banani

2 persiki

2 kivi

50 ml amaretto

e Auglus sagrieziet kubinos ar iestatijumu 5

).

e Visas kubinos sagrieztas sastavdalas sa-

jauciet salatu bloda kopa ar amaretto.

Zupa ,,Okroska”
(4-6 personam)
Kvass, 2 litri

300 g varitas desas vai cala kritinas
3-4 vartti, atdzeséti kartupeli

3-4 cieti varitas olas

1 saiskitis redisu (8-10)

3 gurki

1 puravs (apm. 50 g)

Pétersili un dilles

3 éd. k. skaba kréjuma

sinepes, cukurs

VarTtus, jau atdzesétus kartupelus un olas
sagrieziet kubinos ar iestatijumu 3 (2).
Gurkus, redisus, desu vai cala kratinu
sagrieziet kubinos ar iestatijumu 5 (3).
Rap1gi samaisiet skabo kréjumu, sakapato
puravu un olas ar sinepém un cukuru, un
atSkaidiet ar mazliet kvasa.

Pievienojiet kubinos sagrieztas sastavdalas,
sakapatos pétersilus un dilles.

Pievienojiet sali un piparus péc garsas.















Cienijamais klient!

Klientu serviss ir blakus neatkarigi no jisu dzivesvietas, un viens no misu servisa tehnikiem ir
atbildigs par jUsu regionu.

Misu padoms:
Pirms sazinaties ar klientu apkalpo$anas servisu, parbaudiet, vai nevarat pasrocigi salabot

radugos trauc&jumu. Ta jls izvairisieties no izdevumiem par tehnika viziti. Attiecigos
noradijumus var atrast lietoSanas instrukcija.

Turklat més palidzésim jums atri, labi un par mérenu cenu!

Misu kvalificétie specialisti ir jusu riciba visas valstis. Pie viniem ir pieejamas originalas detalas
visam iericém. Tas ietaupa gan laiku, gan naudu.

Traucéjums? Tas ir janovers!

Saja sadala noraditi jums tuvako klientu apkalpo$anas servisu telefona numuri un adrese jasu
valsti.

Tas paatrinas jlisu problémas risinajumu!
Sniedziet mums §adu informaciju: Specifikaciju etiketes piemérs

1. Preciza jasu adrese un telefona numurs

2. Precizs sidzibas apraksts e XYZ1234/00 roere |
GUDLAA2 0 705 144 811

3. legades datums

GEFRIERGERAT
DIN 8953 KLASSE N BRUTTOVOLLMEN

4. Produkta numurs (E-No.) uz specifikaciju CETRIERVERMOOEN 17 Ko/2th "

etiketes KALTERTTTEL K12 o.mz
ZUL . BETRIEBSUBERDRUCK, bor

5. Razosanas datums (FD) uz specifikaciju etiketes @w 6U 5D 14.1  madein

& @)

Jisu lietodanas instrukcija ir pateikts, kura vieta
atrodama tehnisko specifikaciju plaksnite.

$aja sadala minétie klientu apkalpodanas servisi ir paredzéti tikai jisu regionala servisa izplatito
produktu apkopei un remontam.

Tomeér, ja nepiecieSams, més varam ari nodrosinat rezerves dalas un remontu iericém, kas
iegadatas cita valsti un ievestas nepareiza veida.

Garantijas noteikumi

Garantijas nosacijumus $ai iericei definé misu parstavji attiecigaja valsti. Garantijas
nosacijumus péc pieprasijuma var sanemt mazumtirdzniecibas/vairumtirdzniecibas vieta, kura
iegadata ierice. Sudzibas gadijuma garantijas laika uzradiet ierices iegades ceku.



LV Latvija / Latvia

“General Serviss” SIA
Bullu iela 70c
Riga, LV-1067

Tel. +371 6742 52 32

GSM  +371 2630 48 60

e-mail: info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

ELKOR Serviss
Brivibas gatve 201
Riga, LV-1039
Tel. +371 67070520, +371 67070536
Fakss +371 67070524

e-mail: info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

"Elektronika Serviss" SIA
Tadaiku iela 4
Riga, LV1004
Tel. +371 67717060
Fakss: +371 676 012 35

e-mail: serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv




