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Jusu drosibai

St ierice ir paredzéta izmanto$anai kopa ar virtuves kombainu MUMS5.
levérojiet virtuves kombaina MUMS5 lietoSanas instrukciju!

St ierice ir paredzéta saldéjuma pagatavo$anai. To nedrikst izmantot citu
priekSmetu vai substancu apstradasanai.

A\ Drosibas noradijumi Sai iericei

Pastav savainojumu gisanas risks!

Nebazt priekSmetus ierice, kamér ta darbojas.

Saldéjuma pagatavoSanas ierici uzlikt vai nonemt tikai tad, kad motors ir pilniba
apstajies.

Svariga norade!

Saldéjuma pagatavoS$anas ierici izmantojiet tikai noraditaja darba pozicija.
Saldéjuma pagatavoSanas ierici izmantojiet tikai pilntba salikta stavoklr.
Saldéjuma pagatavoSanas ierici nedrikst piemontét pamatiekartai.

Pirms lietoSanas rupigi notirit visas detalas, kas nonak saskaré ar saldejumu.
Nepielaujiet saldéSanas trauka spécigu sakarSanu. SaldéSanas trauks nav
paredzéts izmantoSanai mikrovilnu krasn1. SaldéSanas trauks nav paredzéts
izmantoSanai citiem mérkiem, iznemot Seit aprakstitos. SaldéSanas trauka
iekSpusi nedrikst saskrapét. Neizmantojiet metala lapstinas. Izmantojiet tikai
komplektacija ieklauto sintétiska materiala lapstinu.

lerices pérskats Piezime: KrakSkoSa skana lapstinas sazobes

] . mehanisma pirms paredzéta gatavosanas laika
Atlociet lapas ar attéliem. beigam liecina par to, ka sald&jums ir gatavs
Attels I atrak.

1 lerices vaks

2 MaisiSanas lapstina ar sazobes
mehanismu

3 Saldésanas trauks

4 Saldésanas trauka turétajs

lerices apkalposana
e Pirms pirmas izmantoSanas reizes ierice
pamatigi jaiztira. Skat. sadalu “TiriSana un

5 Sintetiska materiala lapstina apkope”.
Attels @
Darba pozicija i
Parslodzes drosinatajs - Svariga norade

Saja lietoSanas instrukcija rekomendétie
MaisTtaja lapstina integrétais sazobes atruma reZimi attiecas uz iericém ar 7 pakapju
mehanisms nelauj noblokéties virtuves sledzi. lericém ar 4 pakapju slédzi attiecigie
kombainam gadijuma, ja lapstina kadreiz _ atrumi noraditi iekavas.
iestrégst. Par to liecina krakskoSa skana. Sada

gadijuma ierice vienmer ir jaizslédz.
Parbaudiet, vai ir ievéroti recepté noradttie
produktu daudzumi. NepiecieSamibas gadijuma
iznemiet dalu sagatavotas produktu masas.



Iv

Sagatavosana

e Saldésanas trauku iznemt no turétaja un
pamatigi iztirit.

Padoms: Lai pagatavotu saldéjumu, saldéSanas

traukam ir jabat tiram. Tadé| pirms saldéSanas

to ieteicams vélreiz izslauctt ar mitru draninu un

rapigi nozavet.

Attéels

e Saldésanas trauku vertikala stavoklr ievietot
saldétava vismaz uz 18 stundam (vismaz -18
°C vai zemaka temperatara).

Padoms: Tas var glabaties saldétava ar1

pastavigi, lai to varétu izmantot nekavéjoties.

e Produktu masu saldéjuma pagatavoSanai
sagatavo atbilstoSi receptei. Skat. sadalu

“Receptes”.

— levérot receptés noraditos produktu
daudzumus.

— Sastavdalam jabat ledusskapja
temperatira.

— Sastavdalas kartigi jasamaisa.

Saldéjuma pagatavoSanas

ierices salikSana

Attels B

e SaldéSanas trauku iznemt no saldétavas.

e SaldéSanas trauku ievietot turétaja.
Pievérst uzmanibu trauka formai!

e Trauka ievietot maisiSanas lapstinu.

e Uzlikt vacinu. To darot, iecentrét Iapstinas
galu vaka atveré. (Attéls B1-4)
Pievérst uzmanibu robiniem vacina un
izvirzijumiem saldéSanas trauka malas.

Saldéjuma pagatavosana
Attels @

e Nospiest atblokéSanas pogu un
pagriezt balsta kustigo dalu pozicija 2.

e levietot saldéjuma pagatavoSanas ierici:
— levietot saldéjuma pagatavosanas ierici,
nedaudz sagazot pret sevi, un tad nolikt.
— Pagriezt pretéji pulkstenraditaja
virzienam, Iidz ta nofikséjas.
Sazobes mehanisma tapam
jaatrodas viena linija ar izvirzijumiem
saldé$anas trauka malas. (Attéls [@-4)!

e Nospiest atblokéSanas pogu un
pagriezt balsta kustigo dalu pozicija 1.
NepiecieSamibas gadijuma novietojumu

korigét.

l Svariga norade

Ja lapstina nav novietota precizi, sazobes
mehanisma tapas, nolaizot balsta kustigo
dalu, tik spiestas uz leju. Lidz ar to ir
nepiecieSams pielikt lielaku spéku, l1dz balsta
kustiga dala nofiksésies sava vieta. lerices
mehanisms $§ada veida netiek bojats!

Mirkli péc virtuves kombaina ieslégSanas
lapstinas sazobes mehanisma tapas ar skaidri
dzirdamu skanu ielec vieta, un maisisanas
lapstina sak griezties. Konstrukcija veidota t3,
ka maisi$anas lapstinas kustiba ir nedaudz

eliptiska.

lespraust kontaktdaksu kontaktligzda.
Slédzi pagriezt pozicija 1 (1).

Lapstinai griezoties, trauka iepilda
sagatavoto produktu masu.

Piezime: Sadi tiek novérsta masas piesal$ana
saldésanas trauka sieninam. Tadé| saldéjuma
gatavoS$anas laika ierici var izslégt tikai uz Tsu
bridi.

Péc ierices izmantosanas

Parasti saldéjums ir gatavs péc 30 minatém, un

ierici var izslégt. Precizu pagatavo$anas laiku

atradisiet sadala “Receptes”.

e lerici izslégt, pagriezot slédzi.

e |zraut kontaktdak$u no kontaktligzdas.

e Nospiest atblokéSanas pogu un pagriezt
balsta kustigo dalu pozicija 2.

e Saldéjuma pagatavoSanas ierici
pagriezt pretéji pulkstenraditaja virzienam un
nonemt.

e Nonemt saldéjama trauka vaku.

No saldéjuma iznemt maisiSanas lapstinu.

Saldéjumu atstat vél dazas mindtes

saldéSanas trauka, lai saldéjuma masa vél

vairak sastingst.

e Laiiznemtu saldéjumu no saldéSanas trauka,
izmantot sintétiska materiala lapstinu.



TiriSana un apkope
Uzmanibu!

Neizmantot abrazivus tiriSanas lidzek|us! Tie var

sabojat virsmas.

Saldésanas trauka iekspusi nedrikst saskrapét.

Saldésanas trauks nav paredzéts mazgasanai

trauku mazgajamaja masina.

e Vaku, maisiSanas lapstinu un trauka turétaju
var mazgat trauku mazgajamaja masina.
MaisiSanas lapstinu trauku mazgajamaja
masina ievietot ar sazobes mehanismu uz
leju.

e Saldésanas trauku iztirit ar mikstu virtuves
dvieli, Skidru tirisanas Iidzekli un remdenu
adeni.

Receptes
Visas minétas receptes paredzétas 4 porciju
pagatavoSanai.

Padomi

Sis receptes nav paredzétas diabé&tikiem.
Diabétikiem domata saldéjuma pagatavoSanai
nepiecieS§ams veikt izmainas receptés.
Saldéjums vislabak garso talit péc ta
pagatavo$anas, to var papildinat ar augliem,
mércém, putukréjumu, Sokolades skaidinam, utt.
Traucinus vai blodinas saldéjuma pasnieg$anai
pirms tam ieteicams atdzesét, lai saldéjums
neizkustu parak atri.

Ja saldéjumu sagatavo iepriek$ un uzglaba
saldétava, to vajadzétu iznemt no saldétavas jau
kadu bridi pirms pasnieg$anas.
Pagatavo$anas laiks var at$kirties no receptés
noradita. lesp&jamie iemesli:

— Saldéjuma masas temperatira.

— Saldéjuma masas daudzums.

— JOsu saldésanas ierices temperatira.

— Telpas temperatdra.

Produktu masas vienkarsi un érti var sagatavot
ar virtuves kombaina piederumiem - blenderi,
multiblenderi un citrusauglu sulas spiedi.

Vanilas saldéjums

2 Burbona vanilas pakstis

250 ml piena

100 g cukura

200 ml salda kréjuma

1 Skipsnina sals

e Vanilas pakstis pargriezt garenvirziena un ar
nazi izkasit mikstumu.

Iv

e Katla ieliet pienu, pievienot cukuru un vanilas
mikstumu un maisot uzvarit, péc tam laut
atdzist.

e lemaisit kréjumu un sali. AtdzisuSo
saldéjuma masu iepildit iedarbinata
saldéjuma pagatavosanas iericé.

e Maisit aptuveni 20-30 min.

Sokolades saldéjums

100 g kulinarijas Sokolades

300 ml salda kréjuma

40 g cukura

150 g jogurta

e Katla likt salauztu, smalcinatu Sokoladi, saldo
kréjumu un cukuru.

e Nepartraukti maisot uzsildit, I1ldz cukurs un
Sokolade izkast.

e Siltaja Sokolades masa iemaisit jogurtu, péc
tam |aut masai labi atdzist.

e Sagatavoto saldéjuma masu iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavoSanas iericé.

e Maisit aptuveni 20-30 min.

Stracciatella saldejums

100 g baltas Sokolades

300 ml salda kréjuma

60 g jogurta

40 g pudercukura

50 g Sokolades skaidinu

e Pastavigi maisot, katla uzkarsét balto
Sokoladi un saldo kréjumu, I1dz Sokolade ir
izkususi, péc tam laut atdzist.

e |emaisit jogurtu, ptddercukuru un Sokolades
skaidinas.

e Sagatavoto saldéjuma masu iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavoSanas iericé.

e Maisit aptuveni 15-25 min.

Bananu saldéjums

200 g bananu (apm. 2 gab.)

80 g cukura

100 ml piena

100 ml salda kréjuma

1 &d. k. citrona sulas

e \isas sastavdalas kopa sablenderét.

e Sagatavoto saldéjuma masu iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavoSanas iericé.

e Maisit aptuveni 20-30 min.



Iv

KirSu jogurta saldéjums

500 g kirSu jogurta

3 pacinas vanilas cukura

3 plaksnites balta zelatina

e Zelatinu iemérkt pietiekama daudzuma
auksta Gdens aptuveni uz 15 minatém. Péc
tam viegli nospiest un, nepartraukti maisot,
maza katlina uzsildit, bet ne uzvarit.

e Blenderi sajaukt kirSu jogurtu un vanilas
cukuru.

e Blenderim turpinot darboties, masai pievienot
karsto zelatinu.

e Gatavo masu nekavéjoties iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavo$anas iericé.

e MaisTt aptuveni 15-25 min.

Pistaciju saldejums

100 g kapatu pistaciju

1 vanilas cukura

90 g cukura

200 ml piena

200 ml salda krejuma

3 plaksnites balta zelatina

e Zelatinu iemérkt pietiekama daudzuma
auksta tdent aptuveni uz 15 minatém. Péc
tam viegli nospiest un, nepartraukti maisot,
maza katlina uzsildit, bet ne uzvarit.

e Blenderi sajaukt pistacijas, vanilas cukuru,
pienu un saldo kréjumu, Iidz izveidojas
vienmériga masa.

e Blenderim turpinot darboties, masai pievienot
karsto zelatinu.

e Gatavo masu nekavéjoties iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavosanas iericé.

e Maisit aptuveni 15-25 min.

Citronu sorbets

150 ml svaigi spiestas citronu sulas

200 ml adens

170 g cukura

150 g jogurta

4 plaksnites balta Zelatina

e Zelatinu iemérkt pietieckama daudzuma
auksta Gdent aptuveni uz 15 minatém. Péc
tam viegli nospiest un, nepartraukti maisot,
maza katlina uzsildit, bet ne uzvarit.

e BlenderT sajaukt citrona sulu, Gdeni, cukuru,
jogurtu.

e Blenderim turpinot darboties, masai pievienot
karsto Zelatinu.

e Gatavo masu nekavéjoties iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavoS$anas iericé.
e Maisit aptuveni 40-50 min.

Apelsinu sorbets

Pagatavo$anu skat. recepté “Citronu sorbets”,
bet citronu sulas vieta izmantot 100 ml svaigi
spiestas apelsinu sulas un 50 ml svaigas citronu
sulas.

Zemenu saldéjums

250 g svaigu zemenu

75 g cukura

100 ml piena

100 ml salda kréjuma

Y citrona sulas

e Visas sastavdalas kopa sablenderét.

e Sagatavoto saldéjuma masu iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavoSanas iericé.

e Maistt aptuveni 20-30 min.

Kivi saldejums
400 g mizoti, ceturtdalas sagriezti kivi (apm. 5-6
Kivi)
Y citrona sulas
100 ml Gdens
80 g cukura
e Visas sastavdalas kopa sablenderét,
un sagatavoto saldéjuma masu iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavoSanas iericé.
e Maisit aptuveni 20-30 min.

Aprikozu saldejums

250 g konservétu, notecinatu aprikozu

80 g cukura

50 ml piena

50 ml paninu

100 g salda kréjuma

e Visas sastavdalas kopa sablenderét.

e Sagatavoto saldéjuma masu iepildit
iedarbinata saldéjuma pagatavo$anas iericé.

e MaisTt aptuveni 20-30 min.



Hibiska tejas saldéjums

400 ml tdens

5 pacinas hibiska t&jas

140 g cukura

2 tejk. citrona sulas

150 g svaiga siera

e Uzvarit tdeni, ielikt taja té€jas maisinus un 10
mindtes |aut ievilkties.

e |znemt téjas pacinas, pievienot citrona sulu
un cukuru un maisit, kameér cukurs izkusis
pilntgi, péc tam |aut atdzist.

e Svaigo sieru samaisit ar téjas Skidumu,
un masu iepildit iedarbinata saldéjuma
pagatavoS$anas iericé.

e MaisTt aptuveni 30-40 min.

Moka saldéjums

300 ml aukstas kafijas

200 ml salda krejuma

80 g cukura

1 8kipsnina sals

e Visas minétas sastavdalas kopa blenderét,
[1dz cukurs pilniba izkdst. Péc tam
sagatavoto masu iepildit iedarbinata
saldéjuma pagatavoSanas iericé.

e Maisit aptuveni 20-30 min.












Cienijamais klient!

Klientu serviss ir blakus neatkarigi no jisu dzivesvietas, un viens no misu servisa tehnikiem ir
atbildigs par jUsu regionu.

Misu padoms:
Pirms sazinaties ar klientu apkalpo$anas servisu, parbaudiet, vai nevarat pasrocigi salabot

radugos trauc&jumu. Ta jls izvairisieties no izdevumiem par tehnika viziti. Attiecigos
noradijumus var atrast lietoSanas instrukcija.

Turklat més palidzésim jums atri, labi un par mérenu cenu!

Misu kvalificétie specialisti ir jusu riciba visas valstis. Pie viniem ir pieejamas originalas detalas
visam iericém. Tas ietaupa gan laiku, gan naudu.

Traucéjums? Tas ir janovers!

Saja sadala noraditi jums tuvako klientu apkalpo$anas servisu telefona numuri un adrese jasu
valsti.

Tas paatrinas jlisu problémas risinajumu!
Sniedziet mums §adu informaciju: Specifikaciju etiketes piemérs

1. Preciza jasu adrese un telefona numurs

2. Precizs sidzibas apraksts e XYZ1234/00 roere |
GUDLAA2 0 705 144 811

3. legades datums

GEFRIERGERAT
DIN 8953 KLASSE N BRUTTOVOLLMEN

4. Produkta numurs (E-No.) uz specifikaciju CETRIERVERMOOEN 17 Ko/2th "

etiketes KALTERTTTEL K12 o.mz
ZUL . BETRIEBSUBERDRUCK, bor

5. Razosanas datums (FD) uz specifikaciju etiketes @w 6U 5D 14.1  madein

& @)

Jisu lietodanas instrukcija ir pateikts, kura vieta
atrodama tehnisko specifikaciju plaksnite.

$aja sadala minétie klientu apkalpodanas servisi ir paredzéti tikai jisu regionala servisa izplatito
produktu apkopei un remontam.

Tomeér, ja nepiecieSams, més varam ari nodrosinat rezerves dalas un remontu iericém, kas
iegadatas cita valsti un ievestas nepareiza veida.

Garantijas noteikumi

Garantijas nosacijumus $ai iericei definé misu parstavji attiecigaja valsti. Garantijas
nosacijumus péc pieprasijuma var sanemt mazumtirdzniecibas/vairumtirdzniecibas vieta, kura
iegadata ierice. Sudzibas gadijuma garantijas laika uzradiet ierices iegades ceku.



LV Latvija / Latvia

“General Serviss” SIA
Bullu iela 70c
Riga, LV-1067

Tel. +371 6742 52 32

GSM +371 2630 48 60

e-mail: info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

ELKOR Serviss
Brivibas gatve 201
Riga, LV-1039
Tel. +371 67070520, +371 67070536
Fakss +371 67070524

e-mail: info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

"Elektronika Serviss" SIA
Tadaiku iela 4
Riga, LV1004
Tel. +371 67717060
Fakss: +371 676 012 35

e-mail: serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv




