Ipasnieka rokasgramata

1IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet

savu ierici vietné www.register10.eu
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noradijumus.

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

INFORMACIJAS

Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas

LUDZU, NOSKENEJIET IERICES
QR KODU, LAl SANEMTU VAIRAK

LV

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Mitruma sensors

3. Ventilators un lokveida
sildelements
(nav redzams)

. Plauktu stiprinajumi
(l'menis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis

. Udens atvilktne

. Augséjais sildelements/grils
. Apgaismojuma spuldze

O 00 N O U

. Ediena termometra ievieto$anas
vieta

10. Datu plaksnite
(nenonemiet)

11. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

8
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1. IESL./IZSL.

Lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasni.

2. SAKUMS

Lai iegutu piekluvi

galvenajai izvélnei.

3.1ZLASE

Lai atri pieklutu, izveidojiet savu
iecienitako funkciju sarakstu.
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4.TOOLS (RIKI)

Lai izvelétos kadu no vairakam
opcijam un mainitu cepeskrasns
iestatijumus un preferences.

5. DISPLEJS

6. VADIBAS BLOKESANA
“Vadibas blokésana” lauj jums
blokét skarienpanela pogas, lai tas
nevaréetu nejausi nospiest.
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7. APGAISMOJUMS

Lai ieslégtu vai izslégtu
cepeskrasns apgaismojumu.

8. VIRTUVES TAIMERIS

So funkciju var aktivizét,
izmantojot gatavosanas funkciju
vai tikai laika saglabasanai.

9. SAKT

Lai saktu gatavosanas funkciju.
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PIEDERUMI

SKIDRUMU

SAVAKSANAS PAPLATE SLIDOSAS SLIECES *

=

STIEPLU PLAUKTS CEPESPANNA *

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku
tadu edienu ka galas,
zivju, darzenu, fokacas

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari
cepesu, papira ceptu
zivju u.c. édienu

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par
atbalstu katliem, kiku
veidném un citiem

Vieglakai piederumu
ielik§anai un iznemsanai.

gatavosanas traukiem. u.c. gatavosanai, ka gatavosanai.
ari gatavosanas laika
radusos skidrumu
savak$anai, ja novietojat
to zem stieplu plaukta.
= A GAISA CEPSANAS
EDIENA TERMOMETRS TVAIKA PAPLATE PAPLATE
o
///
-y
i pes===t=

Tas veicina tvaika
cirkulaciju un tadéejadi
palidz edienam cepties
vienmerigi. Més iesakam
tvaika paplati novietot
2. limeni, lai nodroSinatu
optimalu gatavo3anas
veiktspéju. Novietojiet drupacas un nopiléjusais
notekpaplati 1. [imeni, Skidrums. To var mazgat
' lai taja savaktu édienu 1 trauku mazgajamaja

1 gatavosanas sulas. ** 1 masina.

Lai gatavosanas

laika precizi izméritu
méritu édiena iek3ejo
temperaturu. Cieta balsta
dél to var izmantot galai
un zivim, ka arf maizei,
piragiem un ceptam
smalkmaizitém.

Izmantojiet partikas
produktu gatavosanai

ar ceps$anas ar gaisu
funkciju, novietojot
cepSanas paplati zemaka
[imeni, lai taja tiktu
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Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.

Citus piederumus var iegadaties atseviski; lai uzzinatu par pasatijumiem un sanemtu informaciju, sazinieties ar
klientu apkalposanas dienestu.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

** lzmantojiet tikai TVAIKA un SOUS VIDE funkcijam
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STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
véerstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepedpanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

- Lai nonemtu plaukta vadotnes, izskraveéjiet
stiprinasanas skraves (ja tadas ir) abas pusés,
izmantojot monétu.

Paceliet vadotnes augsup un izvelciet apakséjas
dalas no iedzilinajumiem: tagad varat iznemt plauktu
stiprinajumus.

- Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc
tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

== | Kreiso (“L") un labo (“R")

= | plauktu vadotnes var atpazit
péc Saja attéla noradita
logotipa.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

stiprinajumus un nonemiet
slidoso sliecu plastmasas
aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
iespé&jami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja
pozicija.

“Lai fiksétu vadotni, stingri
—_piespiediet stiprinajuma
apaksdalu pret plauktu
vadotni. Parbaudiet, vai
slieces var brivi kustéties.
Atkartojiet $is darbibas ar1
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limen.

LUdzu, nemiet véra: Bidamas slieces ir iesp&jams uzstadit
jebkada limeni.
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FUNCTIONS (FUNKCLJAS)

@ MANUALIE REZIMI

« CONVENTIONAL (KONVENCIONALS)

Lai pagatavotu jebkuru veidu edienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

+  KONVEKCIJA

Galas un kaku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz
viena plaukta.

+ FORCED AIR (PIESPIEDU GAISS)
Lai viena temperatuara uz vairakiem plauktiem (ne
vairak neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

« GRILS
Lai griletu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilejot
galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet
trauku jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 500 ml dzerama Gdens.

« TURBO GRILS
Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepesSpannu ieteicams novietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cep$anas laika radusas
sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.

« ATRASILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

« COOK4
Lai viena temperatara uz Cetriem plauktiem
vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot, lai gatavotu cepumus, kukas,
apalas picas (ari saldétas) un pagatavotu veselu
maltiti. Lai iegutu vislabakos rezultatus, ievérojiet
gatavosanas tabula sniegtos noradijumus.

« TVAIKS

» PURE STEAM (TIRS TVAIKS)

Lai gatavotu dabigas un veseligas maltites,
izmantojot tvaiku un tadéjadi saglabajot
produktu dabisko uzturvértibu. Si funkcija
ir ipasi piemérota darzenu, zivju un auglu
gatavos$anai, ka ari blansésanai. Pirms
gatavos$anas iznemiet produktus no
iepakojuma un nonemiet aizsargplévi,

ja vien nav noradits citadi. Lai iegutu
papildinformaciju par manualajiem
gatavosanas cikliem ar tiru tvaiku, skatiet
gatavosanas tabulu “Tirs tvaiks”.

» AUTOMATISKA TVAICESANA

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijjumus

ar piespiedu gaisa cirkulacijas funkcijas
iestatijumiem, 31 funkcija lauj gatavot patikami
kraukskigus un arpusé apbrininatus edienus,
vienlaikus saglabajot mikstu un suligu édiena
iekSdalu.

Cepeskrasns automatiski iesmidzina pareizo

tvaika daudzumu, pamatojoties uz izvéléto
temperatdru, lai sasniegtu optimalus
gatavosanas rezultatus.

»  TVAIKS+GAISS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus

ar piespiedu gaisa cirkulacijas funkcijas
iestatijumiem, 3i funkcija lauj gatavot patikami
kraukskigus un arpusé apbruninatus edienus,
vienlaikus saglabajot mikstu un suligu édiena
iekSdalu. Lai panaktu labakos gatavo3anas
rezultatus, ieteicams izvéleties AUGSTU tvaika
limeni zivju gatavosanai, VIDEJU limeni galas
gatavosanai un ZEMU limeni maizes un deserta
gatavosanai.

Lai iegUtu papildinformaciju par piespiedu
gaisa + tvaika manualajiem gatavosanas
cikliem, dodieties uz gatavosanas tabulu
“Tvaiks + gaiss”

SOUS VIDE

Saja funkciju grupa ir ieklauts Sous Vide,

kas ir profesionala gatavosanas tehnika, kas
prasa izmantot partikas plastmasas maisinus

ar vakuumu, gatavosanu precizi kontroléta
temperatara, izmantojot tvaiku. Pakapenisks

un precizs gatavosanas process veicina izcilu
mikstuma un garsas attistibu, ka ari nodrosina
édiena gatavosanas vienmérigumu visa édiena.
St funkcija lauj pagatavot galu, zivis, darzenus un
auglus un sasniegt Sefpavara cienigus rezultatus.
Parbaudiet Sous Vide gatavosanas tabulu, lai
pareizi izmantotu So funkciju.

IPASAS FUNKCIJAS

» PICA
Si funkcija lauj majas pagatavot lielisku picu ka
restorana mazak neka 10 minutés.
Specialais gatavosanas cikls darbojas
temperatdra virs 300 gradiem péc Celsija,
nodrosinot mikstu picas iekSpusi, kraukskigas
malinas un perfekti vienmérigu branumu.
Apvienojot 3o funkciju ar Pizza Stone WPro
piederumu un 30 minasu priekSuzsildisanu,
picu var izcept 5-8 minutes.
Lai pasatitu, ka arf sanemtu informaciju,
sazinieties ar klientu apkalpo$anas dienestu vai
atveriet vietni www.whirlpool.eu

» CEPSANA AR GAISU

Izmantojot So funkciju, var pagatavot fri
kartupelus, vistas nagetus un citus produktus,
lietojot mazak ellas un padarot tos patikami
kraukskigus. Karséjosie elementi darbojas, lai
atbilstosi silditu krasni, savukart ventilators
nodrosina karsta gaisa cirkulaciju. Labakus
gatavosanas rezultatus var sasniegt, tikai
lietojot gatavosanas ar gaisu paplati (tiek
nodroSinata daziem modeliem). Novietojiet
produktu uz cepSanas ar gaisu paplates viena
slani un izpildiet cep$anas ar gaisu tabulas
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noradijumus, lai nodrosinatu vislabako
darbibas rezimu. Lai novérstu nevienmérigu
cepsanu, nelietojiet vairak par vienu paplati.

» ATKAUSESANA

Lai paatrinatu édiena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta.

» KEEP WARM

Lai tikko pagatavotu edienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu
kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavosanas cikla vel ir karsta.

» VIENKARSA GATAVOSANA
Lai pagatavotu ieprieks pusfabrikatu partiku,
kas glabata istabas temperatara vai ledusskapi
(biskvitus, kikas, kéksus, pastas édienus
un maizes veida produktus). Izmantojot So
funkciju iespéjams atri un saudzigi pagatavot
édienus, ka ari izmantot jau pagatavota édiena
uzsildisanai. Cepeskrasni nav nepiecieSams
ieprieks$ uzkarsét. leverojiet noradijumus uz
iepakojuma.

» MAXI GATAVOSANA

Funkcija automatiski izvélas labako
gatavosanas rezimu un temperataru, lai
pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu
otradi, lai iegutu vienmeérigu brinumu abas
pusés. Lai gala neizzatu, péc iespéjas biezak
aplaistiet to ar adeni.

» EKO CIKLS *

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Izmantojot 3o EKO CIKLA
funkciju, lampina bdas izslégta visa gatavosanas
laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi
samazinatu energijas patérinu, ierices durvis
nedrikst atvért lidz bridim, kad édiens ir pilnigi
gatavs.

« SALDETI PRODUKTI

Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatiru un reZimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav
nepiecieSams sakotnéji iesildit.

L) AUTOMATISKIE REZIMI

S1 funkcija sniedz iespéju pagatavot visu veidu
partiku pilnigi automatiski. Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu So funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014
tiek izmantota par energoefektivitates paraugu
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KA LIETOT SKARIENEKRANU

in Lai atlasitu vai apstiprinatu:
@ Pieskarieties ekranam, lai atlasitu vajadzigo
vértibu vai izvélnes opciju.
@ Lai ritinatu izvélni vai sarakstu:
PIRMA LIETOSANAS REIZE

Lai ritinatu opcijas vai vértibas, vienkarsi velciet
ar pirkstu pa ekranu.

Lai apstiprinatu iestatijumus vai atvértu nakamo
ekranu:

Pieskarieties “IESTATIT” vai “NAKAMAIS".

Lai atgrieztos iepriekséja ekrana:
Pieskarieties < .

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bis jakonfiguré

produkts.

lestatijumus var mainit secigi, nospiezot & , lai piek|dtu

izvélnei "Riki”.

1. ATLASIET VALODAS PREFERENCES

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda

un laiks.

« Velciet pari ekranam, lai piek|utu pieejamo valodu
sarakstam.

- Pieskarieties vajadzigajai valodai.

Valodu var mainit, atverot iestatijumu izvelni.

2. LAIKA UN DATUMA IESTATISANA

Savienojot cepeskrasni ar jusu majas tiklu, laiks un

datums tiks iestatits automatiski. Citos gadijumos tie

jaiestata manuali

« Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
laiku.

- Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu.

Kad laiks ir iestatits, nepiecieSsams iestatit datumu

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
datumu.

- Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu.

Péc ilga jaudas zuduma Jums ir vélreiz jaiestata laiks un

datums.

3. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir programmeéta ta, lai patéerétu

elektrisko jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz

3 kW (16 ampéri) jaudu: Ja jasu majsaimnieciba tiek

izmantota zemaka jauda, bas jasamazina 3i vértiba

(13 ampéri).

- Pieskarieties labaja pusé noraditajai vértibai, lai
atlasitu jaudu.

« Pieskarieties ,LABI’, lai pabeigtu sakotnéjo
iestatisanu.

4. UDENS CIETIBAS LIMENA IESTATISANA

Lai cepeskrasns darbotos efektivi un tiktu garantéts,
ka ta regulari radis pazinojumu lietotajam par

atkalkoSanas cikla veikSanas nepiecieSamibu, ir svarigi

iestatit pareizu Gdens cietibas limeni. Lai to iestatitu,
iesledziet cepeskrasni, nospiezot [ O ], nospiediet

&7 . Atveriet Preferences un atlasiet “UDENS CIETIBA”.
Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu. Izvélieties

pareizo Udens limeni jusu regiona, pamatojoties uz 3o

tabulu:

UDENS CIETIBAS PAKAPES TABULA
°dH °fH °Clark
Pakape Vacu Fran¢u English
gradi gradi gradi
1 | Loti miksts 0-6 0-10 0-7
2 Miksts 7-11 11-20 8-14
3 Vidus 12-16 21-29 15-20
4 Ciets 17-34 30-60 21-42
5 Loti ciets 35-50 61-90 43-62

Pieskarieties “IESTATIT”, lai apstiprinatu.

leprieks iestatita idens cietibas pakape ir “Hard”
(Ciets).

5. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstoSa darbiba. Pirms sakat
gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéejadi
atbrivotos no iespéjamam smakam.

Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari

iznemiet no cepeskrasns visus piederumus. Karséjiet
cepeskrasni lidz 200 °C apméram vienu stundu.

Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes ieteicams izvédinat
telpu.
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LIETOSANAS NORADIJUMI

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai ieslégtu cepeskrasni, nospiediet [ ® ], vai

pieskarieties ekranam jebkura vieta.

Displeja ir iespéjams izvéléties funkciju Manuali vai

Automatiskie rezimi.

. Ja vélaties piek|at atbilsto3ajai izvélnei,
pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.

« Lai apskatitu sarakstu, ritiniet to augsup vai lejup.

« Atlasiet vélamo funkciju, tai pieskaroties.

2. MANUALO FUNKCIJU IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bis redzami iestatijumi, kurus
var mainit.

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA
LIMENIS

- Ja vélaties piek|at atbilsto3ajai izvélnei,

pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.
Atbilstosi izvélétajai funkcijai varat aktivizét vai
deaktivizét priekssildisanu ar ipasu slédzi.
DARBIBAS LAIKS

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav
jaiestata. Laika rezima cepeskrasns darbojas atlasito
laika periodu. Gatavosanas laika beigas darbiba
automatiski tiek apturéta.

. Laiiestatitu ilgumu, pieskarieties sadalai Laiks
vai “lestatit gatavo$anas laiku” péc STARTS
nospiesanas.

« Pieskarieties atbilstosajiem cipariem, lai iestatitu
nepiecieSamo gatavosanas laiku.

- Lai apstiprinatu, pieskarieties “NAKAMAIS".

Lai atceltu iestatito ilgumu gatavosanas laika un

tadéjadi manuali parvalditu gatavosanas beigas, varat

pieskarties ilguma vértibai un iestatit “0" vai ari varat
atvért tris punktu izvélni un redigét gatavosanas laiku.

Ja vélaties partraukt ciklu, atveriet tris punktu izvelni un
atlasiet “Partraukt gatavosSanu’”.

3. IESTATIT AUTOMATISKOS REZIMUS
Automatiskie rezimi sniedz jums iespéju pagatavot
plasu édienu klastu, izvéloties kadu no saraksta.
Vairums gatavosanas iestatijumu ierice atlasa
automatiski, lai tiktu sasniegts vislabakais rezultats.
Turklat, pateicoties ipasajam sensoram, kas spéj
atpazit édiena mitruma saturu, dazas AUTOMATISKO
REZIMU funkcijas lauj sasniegt optimalu gatavosanu
jebkura veida édienam bez jebkadiem iestatijumiem:
sensors apturés gatavosanu istaja laika. Tikai dazu
pédéjo gatavosanas minusu laika displeja paradisies
atpakalskaitisana, noradot atlikuso gatavosanas laiku.
+ lzvélieties recepti no saraksta.
Funkcijas tiek paraditas pa édienu kategorijam izvélnée
"Automatiskie rezimi" (skatiet atbilstosas tabulas).
« Kad funkcija izvéléta, lai panaktu labako rezultatu,
vienkarsi noradiet ta édiena ipasibas (daudzumu,
svaru, utt.), kuru vélaties pagatavot.

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Manualajas funkcijas atlasot “Tvaiks” vai “Piespiedu
gaisa cirkulacija + tvaiks” vai kadu no vairakam 6th
Sense paredzétajam receptém, pateicoties tvaika
izmantosanai, ir iespéjams pagatavot jebkada
veida édienu. Tvaiks produktos izplatas atrak un
vienmeérigak salidzinajuma tikai ar karstu gaisu, ko
parasti izmanto standarta funkcijas: tadéjadi tiek
samazinats gatavosanas laiks, saglabajot vértigas
uzturvielas un nodrosinot izcilu, patiesi garsigu
rezultatu visam kulinarijas receptém. Gatavojot

ar tvaiku, cepeskrasns durvim vienmer ir jabut
aizvértam.

Lai turpinatu gatavot ar tvaiku, bis nepiecieSams
uzpildit Gdeni tvertné, kas atrodas cepedkrasns
iekSpusé, izmantojot vadibas panela izvelkamo
atvilktni.

Kad displeja tiek prasits ar noradi "PIEPILDIT
ATVILKTNI", izvelciet atvilktni, atveriet atvilktnes vaku
un piepildiet to ar Gdeni lidz displeja noraditajam
[imenim. Aizveriet atvilktni, uzmanigi bidot to

panela virziena, lidz atvilktne ir pilniba aizvéerta. Péc
atvilktnes ievietoSanas nospiediet SAKT, lai turpinatu
gatavosanas ciklu. Atvilktnei jabut vienmeér aizvértai,
iznemot Gdens iepildes laika.

-\
- | L\ \ "\

Ja gatavos$anas cikli ir garaki, péc pirmas uzpildisanas,

kad udens tvertne ir iztuksota, iespéjams, to vajadzées

uzpildit vélreiz, lai pabeigtu ciklu: cepeskrasni tiks

radits pazinojums, ja tas bls nepiecieSams.

4. SAKUMA UN LAIKA AIZKAVES IESTATISANA

Pirms gatavosanas sak3anas jas varat izmantot laika

aizkavi: Funkcija tiks sakta jusu ieprieks atlasitaja laika.

« Pieskarieties “AIZKAVE", lai iestatitu nepieciesamo
sakuma laiku. JUs varat izvéléties sakuma laiku vai
laiku, kura vélaties, lai édiens batu gatavs atbilstosi
atlasitajam funkcijam.

- Kad nepieciesama aizkave iestatita, pieskarieties
“IESTATIT", lai palaistu gaidisanas laiku.

« lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Funkcija saks darboties automatiski péc aprékinata
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laika perioda.

lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks
atspéjota cepeskrasns iepriekséjas uzsildisanas faze:
krasns pamazam sasniegs jusu noradito temperatdru,
kas nozimé, ka gatavosanas laiks bus ilgaks neka
noradits gatavosanas tabula.

« Lai aktivizétu funkciju nekavéjoties un atceltu
ieprogrammeéto aizkaves laiku, nospiediet “IZLAIST
AIZKAVESANU".

5. FUNKCIJAS IESLEGSANA

- Kad esat konfiguréjusi iestatijumus, pieskarieties
pie “SAKT", lai aktivizétu funkciju.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta

maksimala temperattra, displeja tiks paradits zinojums.

JUs varat mainit iestatitas vértibas gatavosanas laika

jebkura bridi, pieskaroties vértibai, kuru vélaties mainit.

Visas pieejamas modificéjamas opcijas var izpétit,

atverot tris punktu izvélni displeja apak3séja kreisaja dala.

Jebkura bridi varat apturét palaistu funkciju, nospiezot

O],

6. PRIEKSSILDISANA

JA ieprieks aktivizeéts, tiklidz funkcija bus atlasita,

displeja bus redzams prieks$sildisanas posma statuss.

Kad i faze ir pabeigta, tiks atskanots skanas signals

un displeja paradisies pazinojums “KRASNS GATAVA”.,

« Atveriet durvis.

+ lelieciet partiku cepeskrasni.

« Aizveriet durvis un pieskarieties pogai “Sakt talit”
vai “SAKT”, lai saktu gatavot.

levietojot édienu krasni pirms priek3sildisana ir

pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot

durvis priekssildisanas laika, process tiks partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas

faze.

Jas varat nomainit nokluséjuma iestatijumu

priekssildisanas funkcijai gatavo3anas funkcijam, kas

Jums to lauj izdarit manuali.

« lzvélieties funkciju, kas Jums lauj izvéléties
priekssildisanas funkciju manuali.

+ lzmantojiet priekssildisanas slédzi displeja
apakséja labaja stari, lai aktivizétu vai deaktivizétu
priekssildisanu. Ta tiks iestatita ka nokluséjuma
opcija.

7. APGRIEZIET VAI PARBAUDIET EDIENU

Daziem automatiskajiem rezimiem édiens

gatavosanas laika ir jaapgriez. Tiks atskanots signals

un displeja bas redzams pazinojums par to, kada

darbiba veicama.

+ Atveriet durvis.

+ Veiciet darbibu, kas noradita ekrana.

- Aizveriet durvis un pieskarieties “SAKT”, lai atsaktu
gatavosanu.

Tada pasa veida pedéjos 5% gatavosanas laika pirms

gatavosanas beigam cepeskrasns aicina parbaudit

édienu.

Tiks atskanots signals un displeja bus redzams

pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Parbaudiet édienu

- Aizveriet durvis un pieskarieties “SAKT”, lai atsaktu
gatavosanu.

8. GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots
skanas signals, un displeja bus redzams pazinojums.
Dazam funkcijam kad gatavosana ir pabeigta,

jas varat papildus apbraninat eédienu, pagarinat
gatavosanas laiku vai saglabat funkciju izlase.

 Pieskarieties “PIEVIENOT IZLASEI”, lai saglabatu ka
izlasi.

« Atlasiet “Papildu apbrininasana’, lai saktu piecu
minGsu apbruninasanas ciklu.

 Pieskarieties pie “+ 5 min’, lai gatavosana butu
ilgaka.

9.1ZLASE

Izlases funkcija lauj saglabat cepeskrasns iestatijumus

jasu iecienitakajai receptei.

Cepeskrasns automatiski atpazist visbiezak lietotas

funkcijas. Péc noteikta lietosanas reizu skaita, tiks

paradits aicinajums pievienot funkciju izlasei.

KA SAGLABAT FUNKCLJU?

Kad funkcija ir pabeigta, pieskarieties “PIEVIENOT
IZLASELI", lai to saglabatu izlasé. Tas laus jums turpmak
to atrak atlasit, saglabajot tos pasus iestatijumus.

PEC SAGLABASANAS

Lai skatitu izlases izvélni, nospiediet ) : Visas
saglabatas funkcijas tiks uzskaititas 3aja izvélné.
Pieskarieties “SAKT”, lai ieslégtu izvéléto gatavosanas
funkciju.

IESTATIJUMU MAINA

Izlases ekrana jus varat tai pievienot attélu vai
nosaukumu, lai pielagotu izlasi savam vajadzibam.

+ Atlasiet funkciju, kuru vélaties mainit.

« Pieskarieties tris punktu ikonai augséja labaja stari.
« Atlasiet raksturlielumu, kuru vélaties mainit.

- Pieskarieties “SAGLABAT”, lai apstiprinatu izmainas.
Ja vélaties nonemt kadu noteiktu funkciju, 3aja izvélne
atradisit opciju “DZEST IZLASI".

10. RIKI

Nospiediet @, lai atvértu izvélni ,Riki” izvélni
jebkura laika. Saja izvélné iespéjams izvéleties kadu
no vairakam opcijam un mainit produkta vai ekrana
iestatijumus un preferences.

@ VIRTUVES TAIMERIS

So funkciju var aktivizeét, izmantojot gatavosanas
funkciju vai tikai laika saglabasanai. Tiklidz funkcija
bus sakusi darboties, taimeris turpinas laika atskaiti,
neietekméjot funkciju. Kad virtuves taimeris ir
aktivizeéts, jus varésiet izvéléties un aktivizét kadu no
funkcijam.

Taimeris turpinas laika atskaiti ekrana augséja labaja stari.

Lai atgutu vai mainTttu virtuves taimeri:

« Nospiediet virtuves taimera opciju.
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Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks

atskanots skanas signals un displeja paradisies

pazinojums.

+ Pieskarieties “PAUZE", ja vélaties apturét taimeri.
Péc tam varat pieskarties “ATSAKT”, lai restartétu
taimeri.

« Pieskarieties “ATCELT", lai atceltu taimeri un
iestatitu jaunu taimera laiku.

 Pieskarieties “+1 min”, lai palielinatu ilgumu par 1
minuti.

=~APGAISMOJUMS
Lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns apgaismojumul.

I

TIRISANA AR TVAIKU

Siipasa tirisanas cikla laika izdalitie Gdens tvaiki
apvienojuma ar zemu temperatuaru lieliski palidz
atbrivoties no netirumiem. Aktivizéjiet funkciju, kad
krasns ir auksta.

ATRA ZAVESANA

Péc tira tvaika cikla cepeskrasns automatiski ieteiks
sakt atras zavésanas ciklu, lai palidzétu izvadit no
nodalijuma mitrumu, kas ka minimums neapdraud
ierices pareizu darbibu. Izpildiet displeja redzamos
noradijumus. Notiriet pilienu paplati zem durvim ar
mikstu, absorbéjosa papira dranu, lai nonemtu Gdens
pilienus.

ZVINU TIRISANA

Siipasa funkcija, ja to ieslédz requlari, lauj uzturét
tvaika sistemu laba stavokli. leslédzot funkciju,
izpildiet displeja noraditas darbibas. Pilna funkcijas
izpilde ilgst vidéji 140 minates.

Atkalkosanu lietotajs var uzsakt jebkura laika tirisanas
izvélné.

Displeja tiks radits, kad ir laiks veikt atkalkosanas ciklu
(skatiet tabulu talak).

\'O/

PAZINOJUMS PAR ATKALKO-

EANU NOZIME

<IETEIKTA ATKALKOSANA>

Tiek radits péc aptuveni leteicams veikt atkalko3anas

15 stundu ilgas tvaika ciklu ciklu.
darbibas*
<NEPIEC|ESANMA/'\>ATKAI"KOSA_ Atkalkosana ir obligata. Nav

iesp&jams veikt tvaika ciklu,
kamér nav veikts atkalkosanas
cikls.

Tiek radits péc aptuveni
20 stundu ilgas tvaika ciklu

darbibas*

* nemot véra adens cietibas limena nokluséjuma
vertibu (4 — ciets). Tvaika ciklu darbibas stundu skaits,
kam japaiet, lidz tiek raditi pazinojumi par atkalkosanu,
ir atkarigs no iericé iestatita udens cietibas limena.
Atkalko3anu var veikt ari tad, ja lietotajs velas kartigak
iztirit iek$éjo tvaika kontaru.

Pirms atkalkoSanas veik3anas ierice parbaudis, vai
tvertné ir atlicis udens, un vai varés veikt izliesanas

ciklu, ja tas nepieciesams. Sada gadijuma péc
izlieSanas cikla jums bus jaiztukSo atvilktne, pirms
turpinat atkalkosanas ciklu.

LGdzu, nemiet vera: lai Gdens batu auksts, So darbibu
nevar veikt, pirms nav pagajusas 30 mindtes péc pédéja
cikla beigam (vai pédéjas reizes, kad izstradajums bija
ieslégts). Saja gaidisanas laika displeja tiks radita sada
norade: "WATER IS HOT" (Udens ir karsts).

» 1/2.POSMS: ATKALKOSANA (70 MIN.)

Kad displeja tiek radits pazinojums <PIEV. 0.25 L NO
RISINAJUMA> (Pievienot 0,25 | skiduma), ielejiet
atvilktné atkalkosanas skidumu. Lai panaktu labako
atkalkosanas rezultatu, ieteicams uzpildit tvertni ar
Skidumu, kuru veido 75 g WPRO izstradajuma un 250
ml dzerama udens. WPRO atkalkotajs ir apkopei
ieteicams profesionals izstradajums, kas nodrosina
labako tvaika funkcijas darbibu cepeskrasni. Lai
pasutitu, ka ari sanemtu informaciju, sazinieties ar
klientu apkalposanas dienestu vai atveriet vietni
www.whirlpool.eu..

Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas
radusies, izmantojot citus pieejamos tirisSanas
lidzek|us.

=759

Péec atkalko3anas Skiduma iepildes atvilktné
nospiediet [ > ], lai saktu galveno atkalkosanas
procesu. Kalkakmens tirisanas posmu laika jums nav
jaatrodas pie ierices. Péc katra posma pabeig3anas
tiks atskanots akustisks signals, un displeja tiks
paraditi noradijumi, ka turpinat nakamo posmu.

Kad atkalkoSana pabeigta, tvertne tiks iztuk3ota: $aja
posma izmantotais atkalko$anas Skidums tiks ieliets
izvelkamaja atvilktné.. Ladzu, iztuk3ojiet atvilktni.

» 2/2.POSMS: SKALOSANA (30 MIN.)

Lai no atvilktnes un tvaika kontdra iztiritu
atkalkosanas atlikumus, ir javeic skalo3anas cikls.
Kad displeja tiek radits pazinojums <PIEV. 0.25L
UDENS> (Pievienot 0,25 | Skiduma), ielejiet tvertné
0,25 | dzerama Gdens, péc tam nospiediet [ > ], lai
saktu skaloSanu. Neizsledziet cepeskrasni, kameér nav
izpilditas visas nepiecieSamas funkcijas darbibas.
L4dzu, nemiet véra: ja nepiecieSams, no sistémas var
lagt iztuksot atvilktni un atkartot So darbibu.

Kad atkalkoSanas procedura ir pabeigta, ieteicams
izzavet cepeskrasni, lai taja nepaliktu udens. Péc tam
varés lietot visas tvaika funkcijas. Lidzu, iztuksojiet
atvilktni. Atkalko3anas cikls ir pabeigts.

L4dzu, nemiet véra: atkalkosanas cikla laika varétu bat
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dzirdams troksnis, jo darbojas cepeskrasns sakni, lai
garantétu optimalu atkalkosanas efektivitati.

Kad ir sacies apkopes cikls, neiznemiet atvilktni, ja vien
iericé netiek radits attiecigs pazinojums.

LGdzu, nemiet véra: Péc tam, kad boileris ir piepildits
ar atkalkosanas Skidumu un displeja ir redzams
"ATKALKOSANAS FAZE 1/2", ciklu nedrikst partraukt,
pretéja gadijuma viss atkalkosanas cikls ir jaatkarto, lai
varétu palaist kadu tvaika funkciju.

[—— EDIENU TERMOMETRS

Ediena termometrs lauj izmérit dazadu édienu

veidu iek$ejo temperatlru gatavosanas laika, lai
nodrosinatu, ka tiek sasniegta optimala temperatdra.
Cepesdkrasns temperatlra mainas atkariba no
izvélétas funkcijas, tacu gatavosana vienmér tiek
ieprogrammeéta, lai ta tiktu pabeigta, sasniedzot
noradito temperaturu. lelieciet cepeskrasni partiku
un ievietojiet édiena termometru ligzda. Turiet
termometru iespéjami talak no siltuma avota.
Aizveriet cepeskrasns durvis. Pieskarieties[ ;. Ja
termometra izmantosana ir atlauta vai nepiecieSama,
varat izvéléties starp manualo (péc gatavo3anas
metodes) un AUTOMATISKO REZIMU (péc édiena
veida).

Kad gatavosanas funkcija ir sakta, ta tiks atcelta, ja termometrs
tiek nonemts. Vienmeér atvienojiet un iznemiet termometru
no cepeskrasns, kad iznemat édienu.

EDIENA TERMOMETRA LIETOSANA

levietojiet produktus cepeskrasni un pievienojiet
termometra spraudni, ievietojot to savienojuma, kas
atrodas cepeskrasns nodalijuma labaja pusé.

Kabelis ir dalgji elastigs un to var pielagot, lai vieglak
ievietotu édiena termometru édiena. Parliecinieties,

ka kabelis nepieskaras augséjam sildelemetam
gatavosanas laika.

GALA: levietojiet édiena termometru dzili gala ta, lai tas
nepieskartos kauliem vai taukainam vietam. Ja gatavojat
putnu galu, ievietojiet termometra zondes galu kratinas
centra, izvairoties no dobumiem.

ZIVIS (vesela): levietojiet galu biezakaja vieta, izvairoties
no asakam.

MAIZE UN PASTA: levietojiet galu dzili mikla, pielagojot
kabeli, lai sasniegtu optimalu termometra lenki. Lai
veiktu termometra vaditu gatavosanu Siem partikas
veidiem, ir jaizmanto saderigas AUTOMATISKO

REZIMU funkcijas. Ja izmantojat termometru,
gatavojot ar AUTOMATISKO REZIMU funkcijam,
gatavosana tiks automatiski apturéta, kad izvéleta
recepte sasniegs idealo cepeskrasns temperatiru, bez
nepiecieSamibas iestatit cepeskrasns temperaturu.

Vesela vista

Kaka

Liela maize

@ VADIBAS BLOKESANA

“Vadibas blokésana” lauj jums blokét skarienpanela
pogas, lai tas nevaréetu nejausi nospiest.

Lai atbloketu ierici, ilgi nospiediet skarienpaliktna
blokésanas taustinu.

E PREFERENCES

Lai mainTttu vairakus cepeskrasns iestatijumus, atlasitu
sabata rezZimu un izslégtu “Demo rezimu”.

INFO (INFORMACIJA)
Lai iegUtu papildu informaciju par produktu.

. PIEZIMES
«  Neparklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija
foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas sequmu.

« Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.

« Sakara ar augstaku picas cikla temperataru,

sagaidams, ka tas piedzivos nedaudz augstaku
dzesésanu.
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavos$anai. Gatavosanas laiks sakas no briza,
kad ediens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot
priekssildisanu (ja tada nepiecieS$ama). Gatavosanas
temperatara un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir
atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas
metala kiku veidnes, un cepsanas traukus. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks
bis nedaudzilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Izmantojot funkciju ,Forc.Cirkul.”, vienlaikus var
gatavot dazadus édienus, kam nepiecieSama

vienada temperatlra (pieméram, zivi un darzenus),
izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet édienu, kuram
nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un atstajiet
cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

lzmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka Sis darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas treSdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTS

Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

lzmantojiet tums3as krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodroSinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kdka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kika ir gatava.

Izmantojot neliposas kiku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmeérigi.

Ja cepSanas laika ta “uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatdru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glazdru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
~Cepsana ar konvekciju”. Ja kikas pamatne ir slapja,
ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievienosanas apkaisiet kiikas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

RAUDZESANA

Pirms ievietosanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatara
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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6 GATAVOSANAS TABULA

) T APBRUNINA- APGRIEZIET
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS | CATAVBAS | saNAs (NO GATAVO- LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS SANAS LAIKA)
Liellopa fileja 2-4cm - - - 1ﬂ§vr 1—r1
Liellopa kakla karbonade 2-4cm - - - ﬂi@ ‘L,
Cukgalas fileja 2-4 cm - - - WE,,r ;,
., ilLasa fileja 1,5-3cm - - - wf,,, ‘L,
SOUS VIDE .» - 5 i
Burkani 0,2-0,4 kg - - - \egof
A 2 1
Spargeli 0,2-0,4 kg - - - .2l
2 1
Ananass 0,2-0,5 kg - - - \egaf
_ i 2 1
Aboli 0,2-0,5 kg - - - \eg.ef ——r
Svaiga Lazanja 0,5-3 kg* - VID. - 2 S~
CEPETISUN | Partika Kaneloni 0,5-3 kg* - VID. - -u:-.%-:u- O
CEPTI
MAKARONI Lazanja 0,5-3 kg - - ; =
Saldéts 5
Kaneloni 0,5-3 kg - - - ==
Baltie risi 0,1-0,5 kg - - - %ﬁvr ;
Risi Brunie risi 0,1-0,5 kg - - - wﬁw W;r
Pilngraudu risi 0,1-0,5 kg - - - wf,,, _1,
RISI UN PUTRAS
\\\:} Kvinoja 0,1-0,3 kg - - - wfn, _1,
2 1
Seklas un | Frosa 01-0,3 kg i i i \e.o.ef r
utras - p) 7
P Speltas kviesi 0,1-0,5 kg - - - ol — -
. 2 1
Miezi 0,1-0,5 kg - - - el — -
3
Cepta liellopu gala & 0,6-2 kg* VID. VID. - R o
3
Cepta te!a ga!a \k\) 0,6-2,5 kg* - VID. - ~ - q\
;fl'a'c’p” Steiks 2-4cm vID. - 23 |l
Burgeru kotletes 1,5-3cm - - 3/5 =«---5--4= ‘\v\i/f
Iéna GATAVOSANA 0,6-2 kg* VID. - - ‘i, B
3
Cepta cikgala Oy 0,6-2,5 kg* - VID. - ~
GALA 3
NS
Apaksstilbs &7 0,5-2,0 kg* - VID. - ~
Cukgala 3 y
Cukgalas ribinas 0,5-2,0 kg* - - 2/3 L Y
Bekons 0,5-1,5cm - - 1/2 -\...5..1-
Cepta jéra gala 0,6-2,5 kg* VID. VID. - L B
Jé I
§a 982 | Jéra ribinas 0,52,0kg* | VD, VID. - NI
Kaja 0,5-2,0 kg* VID. VID. - ‘i, B
* leteicamais daudzums
N " a==r —r T T K
PIEDERUMI Cepeskrasns paplate . 3kidrumu savakianas ) ,
Metala rezgis / kiku paplate / apala Skidrumu savaksanas paplate ar 500 m| Gatavosanas ar gaisu Ediena zonde
picas paplate uz stieplu paplate/cepespanna Gdens paplate
plaukta

Whj;lﬁool



6 GATAVOSANAS TABULA

_ - APBRUNINA- APGRIEZIET
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS | CATAYISAS | SaNAS (NO GATAVO- LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS SANAS LAIKA)
ggl’?a vistas 0,6-3 kg* . vID. . e
Cepta :
vistas Cepta pildita } N ) ) 5
a3 |vista 0,6-3 kg VID. - P~
gala
Vistas gabalini | 0,6-3 kg* - VID. - . 2 ;B
Vesela vista 0,6-2,5 kg - - - & n 2 ;
Vistas kratina 1-4 cm - - - Effm A 2 -
Put
utnu Vistas gabalini | 0,2-1,5kg - - - Eﬁm N 2 ,
gala
Aerog- | Vistas stilbini - - - - Egﬂ ‘Lr
rila Z 5
cepta |Panéta kotlete 1-4cm - - - TR A ;
vista 2 3
Vistas sparnini | 0,2-1,5 kg - - - S r
Vistas nageti ) ) ) ) 4 2
[saldéti] R
Vistas sparnini ) ) ) ) 4 2
[saldéti] R
GALA Cepta pile &) 0,6-3 kg* - VID. - - 2 , —~—
2
Cepta pildita pile 0,6-3 kg* - VID. - N o
Cepta pile N 5
Piles gabalini &) 0,6-3 kg* - VID. - L
Piles fileja / kratina 1-5cm - - 2/3 "l
2
Cepts titars un zoss . 0,6-3 kg* - VID. - N o
2
Cepts Pildits cepts titars Y. 0,6-3 kg* - VID. - T~
titars 2
Titara un zoss gabalini \k\:}‘ 0,6-3 kg* - VID. - N o N
Titara fileja/kratina 1-5cm - - 2/3 -\...5..4-
Gala uz iesminiem 0,2-1,5 kg - - 1/2 Efm A 2 .
Cukgalas karbonade 1-4 cm - - - % A 2 -
Aerogrila Z 3
cepta Burgeru kotletes 1-4 cm - - - T o .
gala 4 2
Desas un desinas 1,5-3,5cm - - - T A -
Panéta kotlete 1-4cm - - - EE?.EH A 2 -
Tunda steiks 1-3cm VID. - 3/4 -\...3..,- '\VLN{’
Lasa steiks 1-3cm VID. - 3/4 -\...3.., TVLNT
- Ceptas
ZIVIS UN JURAS § =~ . . 3 2
VELTES ?tleefle(als un | Zobenzivs steiks 0,5-3cm - - 3/4 T L S |
Mencas fileja 0,1-0,3 kg - - - -\...3..4- TVLNT
Jaras asara fileja 0,05-0,15 kg - - - .\_,_3,_, \viNf
* leteicamais daudzums
Aernnr s — oo bbb F—

PIEDERUMI

Metala rezgis

Cepeskrasns paplate

plaukta

/ kiku paplate /apala Skidrumu savak$anas
picas paplate uz stieplu paplate/cepespanna

Skidrumu savaksanas

paplate ar 500 ml
adens

Gatavos$anas ar gaisu

paplate

Ediena zonde

Whj;lﬁool




6 GATAVOSANAS TABULA

~ GATAVIBAS APBRUNINA- APGRIEZIET
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS LIMENIS SANAS (NO GATAVO- LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS SANAS LAIKA)
Jaras kardsas fileja 0,05-0,15 kg - - - N3 '\Wi'vf
Ceptas 3 5
filejas un | Citas filejas 0,5-3cm - - - L S )
steiki 3 5
Fileja [sasaldétal 0,5-3cm - - - L Y |
- viena 2 1
Mencas fileja panna * - - B o8l —
Fileja [sasaldéta] 0,5-3cm - - - \?iﬁ A ! ,
Citas filejas 0,5-3cm - - - wﬁqr - ! -
Tvaicétas | Lasa steiks 1-3 cm VID. - - Vﬁq,r A ! -
filejas un v 5 i
O - . .
steiki &} Jaras asara fileja panna * - - - e ool A -
Jaras karusas fileja p\::::* - - - wﬁqr A ! -
Zobenzivs steiks 0,5-3cm - - - %ﬁ@r R ! -
Tunda steiks 1-3cm VID. - - wﬁﬁ A ! -
. viena 4
Eskalopi panna * - - - R -
Griletas i Midijas V|ena* - - - A 4 -
b panna
juras viena 4 3
ZIVIS UN JURAS | veltes  {Gameles panna * : - - N oo
VELTES s viena 4 3
Lielas garneles panna * - - - LR SOV |
Eskalopi 0,5-1 kg - - - - of A ! -
Midijas 0,5-3 kg - - - wf,,, _1,
Tvaicétas {Garneles 0,1-1 kg - - - '\s«:..ﬁ..sz!’ A ! -
juras 5 i
O
veltes \» | Lielas garneles 0,5-1,5 kg - - - Vool -
) 0,1-0,5 kg 2 1
Kalmars [katrs] \eeef ~—r
0,5-2 kg 2 1
Astonkajis lkatrs]* \e.2.8f ——
2 1
Vesela zivs \\\:} 0,2-1,5 kg* - - - T
4 3
Cepta vesela zivs NI 0,2-1,5 kg* - - - ERNAE VOOV T o
Zivs sals garoza 0,2-1,5 kg* - - - —\...3..., &f S
- ais 4 2
Zivs panéjuma 1,5-3,5cm - - - T -
s 4 2
Aerogrila Zivs fileja 1,5-3,5cm - - - T A -
ceptazivs Vesela zivs 0,4-0,8 kg - - - % N 2 r
Vézveidigie - - - - % N 2 -
. Putnu gala >0-80 g - - - 2 !
TVAICETAS 9al [katrs]* \e.e.ef r
NS
OLAS Y ; viena 2 1
O Paipala panna * - - - ool s
* leteicamais daudzums
meveeea, e — SY ) e F—
PIEDERUMI Cepeskrasns paplate . 3kidrumu savakianas ) ,
R vl / kiku paplate / apala Skidrumu savaksanas _ Gatavosanas ar gaisu .
Metala rezgis . i ) N . paplate ar 500 ml _ Ediena zonde
picas paplate uz stieplu paplate/cepespanna _ paplate
adens
plaukta
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6 GATAVOSANAS TABULA

) GATAVIBAS APBRUNINA- APGRIEZIET
EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS LIMENIS SANAS (NO GATAVO- LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS SANAS LAIKA)
Kartupeli 0,5-1,5 kg* - VID. - 1;,
4
H ati - * - -
Cepti Kartupeli [saldéti] 0,5-1,5 kg VID. -
darzeni S s . 0,1-0,5 kg ) ) ) 3
Pilditi darzeni katrs] “ r
Citi darzeni 0,5-1,5 kg - VID. - 1;
Kartupelu graténs viena - - - 1;.:1.=3
pelug panna * il
Tomatu graténs viena - - - |—i—|
g panna * A e
Piparu graténs viena - - - .—é.
Dérzer;i P 9 panna * A== 1~
panéjuma _ viena ) ) ) 3
Brokolu graténs panna * A
Lo viena 3
Ziedkapostu sacepums panna * - - - AR
Darzenu graténs viena - - - 1;;1,=3
U g panna * o
Majas gatavoti fri ) ) ) ) 4 2
kartupeli 0.3-0,8 kg o —
Kart. daivinas 1-4cm - - - Egﬂg '\;r
Aerogrilda | Darzenu maisijums 0,3-0,8 kg - - 2/3 Efm '\Lr
cepti
VEGETABLES - . Sy 4 2
(DARZENI) darzeni Cukini ¢ipsi 0,2-0,5 kg - - - - s
Fritéti kartupeli [saldéti] | 0,3-0,8 kg - - - «% 1;
Pildtti rullisi [saldéti] - - - - 'EEEE?EEEE '\Lr
. . 50-500 g 2 1
Veseli kartupeli katrs] - - - 1e.e.of -
- viena 2 1
Kartupelu gabalini panna * - - - \epof ~ r
Kartupelu gabalini viena ) . ) 2 1
[saldéti] panna * 1egef
Zirni 0,2-2,5 kg - - - 1,,Enr ;,
Zirni [saldéti] 0,2-3 kg - - - 12 ﬁ_ﬁr 1;,
Tvaicéti 5 7
darzeni Brokoli 0,2-2kg | ALDENTE - - 1o ool -
U 0t I e B
. L 2 1
Brokoli [saldéti] 0,2-2 kg - - - 12 0f ,
Ziedkaposti 0,2-2 kg AL DENTE - - 12 ﬁ.s:r 1—r1
Burkani 0,2-2kg | ALDENTE - - wﬁw N
Cukini 0,2-2kg | ALDENTE - - Wﬁ,\, .
Citi darzeni 0,2-2 kg - - - 1:@..@..:# A ! ,
* leteicamais daudzums
Aeeeens - e — TS e F—

PIEDERUMI

Metala rezgis

Cepeskrasns paplate

/ kiku paplate /apala Skidrumu savak$anas

picas paplate uz stieplu paplate/cepespanna

plaukta

Skidrumu savaksanas

paplate ar 500 ml
adens

Gatavos$anas ar gaisu
paplate

Ediena zonde

Whj;lﬁool




6 GATAVOSANAS TABULA

~ T APBRUNINA- APGRIEZIET

EDIENU KATEGORIJAS DAUDZUMS | CATAVBAS | saNAs (NO GATAVO- LIMENI UN APRIKOJUMS
LIMENIS SANAS LAIKA)

Sala kaka 0,8-1,2 kg* - VID. - e

SALI Darzenu stradele 0,5-1,5 kg - VID. - N 2 ,
KONDITOREJAS - ST 3
IZSTRADAJUMI Bulcinas oy [katrs]*g _ ) _ [ g

Maize P
Vidéja izméra maize 200-500 g - - - ==
[katrs]* o
400-600 2
Sviestmaizes Skéle \\\:} [katrs]*g - - - A,
2
Liela maize O 0,7-2,0 kg * - - - o~
Maize
N 200-300 g ] ] ] 3
Bagetes\v} [katrs]* —r %\
Tpasa maize viena - - - 2
P panna * —
Apala pica Apala - - - -\r.éu-

SALI Bieza pica Paplate - - - A 2 ,
KONDITOREJAS 5
IZSTRADAJUMI 1 slanis* - - - - -

4 1
Pica un ) ) 2 slani AFTRA A -
. Pica [saldéta]
fokaca - 5 3 1
3 slani - - - S UV -
4 slani* - - - -\%ﬁ -\n-é—.p -\l:%-?lr “ -
Plana fokaca V|ena* - - - . 2 -
panna
. ; viena 2
Bieza fokaca panna * - - - - -
2
Lo ) N ) ) )
Briestosas Biskvitkika 0,5-1,2 kg e T~
kilkas Sokolades kaka 0,5-1,2 kg* - - - .\1:..%..—4,. o
Cepumi 0,2-0,6 kg* - - - , 3 -
T 40-80 g 3
Mafini un kéksini katrs]* - - - " -
Kruasani viena - - - >
panna * —

SALDI Kruasani [saldéti] \;l:::* - - - - 3 -
KONDITOREJAS panna 3
IZSTRADAJUMI i Plaucéta mikla % - - - - -

panna
A 10-309 ] ] ] 3

Beze [katrs] —

Piragi 0,4-1,6 kg * - - - -\!Ti?b-

Stradele 0,4-1,6 kg - - - N 3 ,

Auglu pirags 0,5-2 kg - - - -\r.éu-
2 1

Karamelu flans \\\:} 0,2-1 kg* - - - \e.g.gf —r
2 1

) Auglu gabalini & 0,5-3 kg - - - 282l

TVAICETI AUGLI . S 0704 kg 5 ]

Veseli augli \u} [katrs] - - - \z.2.gl —r
* leteicamais daudzums
Rerenear nFn — SY ) ==y F—
PIEDERUMI Cepeskrasnspaplate = . Skidrumu savaksanas , ,
Metala rezdis / kiku paplate /apala Skidrumu savaksanas ablate ar 500 ml Gatavosanas ar gaisu Ediena zonde
9 picas paplate uz stieplu paplate/cepespanna pap Gdens paplate
plaukta
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[ | TVAIKS + GATAVOSANA AR GAISU TABULA

RECEPTE TVAIKA LIMENIS* PRIEKSSILDISANA TEMPI(EOFE’I)\TURA DILI\.RABIILBSAS PLAUKTS UN PIEDERUMI
(MIN.)
SmilSu cepumi/ Cepumi ZEMAS INTENSITATES JA 140-150 35-55 L
Neliela kika/smalkmaizite ZEMAS INTENSITATES JA 160 - 170 30-40 11,
Kakas no raudzétas miklas ZEMAS INTENSITATES JA 170-180 40-60 QI:Z;lﬁ
Biskvita kakas ZEMAS INTENSITATES JA 160 - 170 30-40 -u:-%-:u-
fokaca ZEMAS INTENSITATES JA 200-220 20-40 L
Maizes klaips ZEMAS INTENSITATES JA 170-180 70-100 11,
Maizites ZEMAS INTENSITATES JA 200-220 30-50 L
Bagete ZEMAS INTENSITATES JA 200-220 30-50 L
Cepti kartupeli VID. JA 200-220 50-70 1;
Tela/liellopa/cukas gala, 1 kg VID. JA 180-200 60 - 100 L
Tela/liellopa/gabalos VID. JA 160-180 60-80 1;.
Viegli cepta liellopu gala 1 kg VID. JA 200-220 40-50 11,
Viegli cepta liellopu gala 2 kg VID. JA 200 55-65 L
Jéra stilbs VID. JA 180 - 200 65 - 75 L
Sautéta cukgala VID. JA 160-180 85-100 11,
Vista/pérlu vistina/pile, 1-1,5 kg VID. JA 200-220 50-70 L
Vista/pérlu vistina/pile (gabali) VID. JA 200-220 55-65 L
Ctomati cakin, baklazani viD. JA 180200 25-40 —
Zivs fileja AUGSTS JA 180 - 200 15-30 1;,

*Ladzu, nemiet vera, ja atlasat funkciju Steam Auto, $i korelacija ir jaizlaiz. Cepeskrasns automatiski izvélésies vislabako
tvaika [imeni, kas piemérots izvélétajai temperatarai.

S ~F=e — oS —
PIEDERUMI . .
R .. Paplate vai kikas veidne uz ~ Skidrumu savaksanas Skidrumu savaksanas .
Metala rezgis X _ . _ _ Ediena zonde
stieplu plaukta paplate/cepedpanna paplate ar 500 ml ddens

Whj;lﬁool



U] TIRA TVAIKA GATAVOSANAS TABULA

A - DARBIBAS LAIKS LIMENI UN
KULINARIJAS RECEPTE ° o
TEMPERATURA (°C) (MIN.) APRIKOJUMS

Vistas filejas 100 15-50 v»ivr 1
Olas 100 10-30 m_i_ﬁf ;
Vesela zivs 90 40-50 nin w;r

FISH (ZIVS) 2 1
Zivs filejas 90 20-30 \esef ~— -
Svaigi darzeni (veseli) 100 30-80 mé_ﬁr '\Lr
Svaigi darzeni (gabalos) 100 15-40 '\mi@f ;

DARZENI UN . 2 !
N 100 20-40 oo of ___r

AUGLI Saldéti darzeni oo

Augli (veseli) 100 15-45 \nivr ;
Auglu (gabalos) 100 10-30 \piar ;

Izvéléties the Tirs Tvaiks funkciju no mnaualas funkciju izvélnes. lestatie gatavosanas temperaturu un laiku.

Uzpildiet

adens tvertni, ievérojot displeja redzamos noradijumus.Novietojiet édienu uz tvaika paplates 2. limeni un pilienu paplati
1. imeni, lai noveérstu pilésanu no édiena.

PIEDERUMI

—_

Skidrumu savakianas paplate/cepe$panna

TvaicéSanas panna

Whj;lﬁool



SOUS VIDE GATAVOSANAS TABULA

A IETEICAMAIS - DARBIBAS LAIKS LIMENI UN
KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA © o
DAUDZUMS TEMPERATURA (°C) (MIN.) APRIKOJUMS
2 1
Filejas gabali:Fileja, steiks, 15cm 62 50-70 \e.eef

karbonades 2 1
LIELLOPS UN Liellopa Sous 3/4 cm 62 80-100 1e.e.ef A -

TELS - JERS Vide B 2 1
Sarkana gala un baroti ar zali: 1> cm 62 >0-/0 \eeel —

Karbonade, sanu steiks, ribinas 3/4 cm 62 110- 130 nzn 1

2 1
1,5¢cm 68 30-50 oo ef 0 r

Gurns 2 1
0 Cukgalas Sous 3/4 cm 50-70 ‘el —r

CUKGALA Vide 2 1
Karbonades - 68 120-140 oo + r
Ribinas - 68 120-140 \Nzwxr ;
15 62 65-75 i

Fileja 2 1

LASIS UN Zivs Sous Vide : - 2 s

TUNCIS - FORELE 2 1
1,5 62 70-80 e oof -

Steiks 2 1
3 62 85-95 ool s
Spargeli - 85 30-40 ﬂgor ;
Burkani 2,5cm 85-95 30-50 VE,,,, 1;,

. 2 1
Brokoli - 85 30-40 \e.eef ~—r

. - . 2 1
Ziedkaposti - 85 30-40 I g e—

. . 2 1
DARZENI UN Lapu cigorini Darzenu Sous ) 8 30740 e
AL Kartupelu skélites Vide 2,5¢m 85-95 40-60 1,2__3;__?;- ;
Cukini 25cm 85 30-40 \,\EM ;
Abolu daivinas 25cm 85 30-40 mzn w;r
Bumbieru daivinas 25cm 85 30-40 wfwr ;
Ananasu skéles 2,5¢m 85 25-35 \az@r '\;r

Izvélieties ciklu, kuru vélaties veikt, un izpildiet ieteiktos iestatijumus.Gatavosanas laiki attiecas uz atdzesétu partiku.Ja
édiens netiek pasniegts uzreiz, uzglabajiet to auksta ddeni un pilniba atdzeséjiet, péc tam ievietojiet ledusskapi.Pielagojiet
gatavosanas laiku lielakiem daudzumiem. Rezultati ir atkarigi no sastavdalu kvalitates un labam higiénas manierem. Lai
iegltu vislabakos rezultatus, dodiet prieksroku svaigai un kvalitativai partikai. Neizmantojiet $o funkciju, lai uzsilditu
édienu. Novietojiet vakuuma noslégto partiku uz stieplu plaukta 2. limeni. Nenovietojiet maisinus vienu virs otra, lai
nodrosinatu vienmérigu siltuma sadalijumu. Novietojiet pilienu paplati 1. limeni.

PIEDERUMI

—_

Skidrumu savak3anas paplate/cepe$panna

Tvaicésanas panna

Whj;lﬁool



= & &
SICEPSANA AR GAISU — GATAVOSANAS TABULA
IETEICAMAIS ECll i TEMPERATURA | DARBIBASLAIKS | PLAUKTS UN
RECEPTE FUNKCIJA
DAUDZUMS PRIEKSSILDISANA Q) (MIN.) PIEDERUMI
E  Saldéti fri kartupeli Ly 650 - 850g Ja 200 25-30 .
o]
S saldéti vistas nageti 2y 500 g Ja 200 15-20 e . >
(o'
(a9 a%s
E  Zivju pirkstini =) 500 ¢ Ja 220 15-20 % . 2 ,
9 _ . < B 4 2
< Sipolu gredzeni = 5009 Ja 200 15-20 e ——— r
_. Svaigi panéti cukini 12} 400 g Ja 200 15-20 S L -
[4N] a%s
E Majas gatavoti fri kartupeli I==1 300-800 g Ja 200 20-40 Egﬂg N 2 ,
a )
Darzenu maisijums I==1 300-800 g Ja 200 20-30 % " 2 r
. <% - 4 2
» Chicken breasts I==1 1-4 cm Ja 200 20-40 T A ,
= s
; Vistas sparnini I==1 200-1500 g Ja 220 30-50 % ~ 2 r
= Pané . 4 2
< Panéta kotlete = 1-4 cm Ja 220 20-50 T N r
=<
© Zivs fileja 3 1-4 cm Ja 220 15-25 Sy -

Lai pagatavotu svaigus vai majas édienus, uzklajiet planu ellas kartinu pari édiena virsmai.
Lai nodrosinatu vienmeérigu izcepsanos, apmaisiet produktus, kad ir pagajusi puse no ieteicama gatavosanas laika.

k2
FUNKCIJAS =S
Air Fry
T a=lr ~
PIEDERUMI

Gatavo$anas ar gaisu paplate

Paplate vai kikas veidne uz stieplu plaukta

Notekpaplate/cepespanna vai
cepespanna uz stieplu plaukta

Whj;lﬁool




GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA | PRIEKSSILDISANA TEMPT:::I)\TORA DARB:;I‘I\:)LAIKS PLAUKTS UN PIEDERUMI
E, Ja 170 30-50 -\!.—im-
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka &% Ja 160 30-50 -\!.-iﬁn
\i‘ Ja 160 30-50 .\;..i...—.u. .\1;1.—.1,.
Pilditas kikas Iil Ja 160 - 200 30-8 E\ir
(siera kuka, stradele, abolu pirags) <% Ja 160 - 200 30-90 q;’ -\!%’
E, Ja 150 20-40 11,
_ & Ja 140 30-50 N
cepum! % 3 140 0-50 |4, ',
\i‘ Ja 135 40-60 '\ir a1;3:b= '\;r
E, Ja 170 20-40 L
\i‘ Ja 150 30-50 L
Mazas kikas / mafini — i ) 1
X Ja 150 30-50 -
\i‘ Ja 150 40-60 1;; -\r.éu- 1;
E, Ja 180 - 200 30-40 L
Véja kakas \i‘ Ja 180-190 35-45 L ;
\i‘ Ja 180-190 35-45* L '\%ﬁ ;
E, Ja 920 110 - 150 L
Bezé \L‘ Ja 90 130- 150 NN
\i‘ Ja 20 140 - 160 * 1;; -\r.éu- 1;
. . ] El Ja 190-250 15-50 N
Pica/maize/fokaca \i‘ N 190 - 230 050 1; -\% \;r
. o ) Ja 310 7-12 -\r.éu-
Pica (plana, bieza, fokaca) \i‘ I 220 - 220 s 50+ Q%F an-%—.ﬁ ‘;r
E, Ja 250 10-15 '\if
Saldéta pica \i‘ Ja 250 10-20 -u;.i..:ln ;
\i‘ Ja 220 - 240 15-30 ir 1ir '\Lr
= Ja 180-190 45 - 55 e
I(Dc;;arcztl:L: pirags, salais pirags) \i‘ Ja 180-190 45-60 N%’ '\%’
\i‘ Ja 180-190 45-70* -\I-—.-g.-._-b- -\1;3:1,- ;
FUNKCLJAS E’ & ‘w‘ @ %‘.‘( ECO
Tradicionals Piespiedu gaiss Konvekcija Grils Turbogrill Maxi Cooking Cook4 EKOCKLS Pica
N e L — Yoand
PIEDERUMI Metala Cepeskrasns paplate / kiku paplate/  Skidrumu savakianas paplate/cepe$panna Skidrumu savaksanas Skidrumu savakianas

rezgis

apala picas paplate uz stieplu plaukta

vai paplate uz stieplu plaukta

paplate/cepe$panna paplate ar 500 ml ddens

Whj;lﬁool




RECEPTE FUNKCIJA | PRIEKSSILDISANA TEMPI(E:ZI')\TURA DARB:;’::)LAIKS PLAUKTS UN PIEDERUMI
— i 3
— Ja 190-200 20-30 " -
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi 3 Ja 180-190 20-40 1 4 [ - ! -
w Ja 180-190 20- 40 * e L
Lazanja/auglu piragi/cepti makaroni/ — - 3
kaneloni — Ja 190-200 45-65 1 [
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg — Ja 190-200 80-110 1 3 r
Cepta cukgala ar kraukskigu garozinu > 2
2 kg XL - 170 110 - 150 1 [
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg —_ Ja 200-230 50-100 1 3 r
Titara/zoss gala, 3 kg — Ja 190-200 80 - 130 1 2 r
Cepta zivs/pergamenta pagatavota — - ) 3
zivs (fileja, vesela) |:, )3 180 - 200 40-60 | —
Pilditi darzeni s - 2
(tomati, cukini, baklazani) = 3 180 - 200 >0-60 N
<=
Grauzdéta maize - 3 (augsts) 3-6 =~---5--f
Zivs fileja / Steiks -~ . 2 (Vid) 20-30% | ~tes W2
<= - idéjs —
Desas/kebabi/ribinas/hamburgers - 2 if}g;jt?)s 15 - 30 ** "\...S..m piwf
Cepta vista 1-1,3 kg - 2 (Vid.) 55-70 *** aln Q
Jéra stilbs / apaksstilbs - 2 (Vid.) 60 - 90 *** 1 3 r
Cepti kartupeli - 2 (Vid.) 35 - 55 *** 1 3 r
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 1 3 r
N
Cepumi Sook Ja 135 50-70 NI Sy B
Cepumi
= 5 3 2 1
Piragi COOK Ja 170 50-70 N TN e S G TN ——
Piraqgi
Apala bi 4 ) _ 5 3 2 1
palapica COOK Ja 210 40-60 N N T ——
Pica
Pilna maltite: Auglu pirags (5. limenis)/ N _ . 5 3 1
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) \'—., )3 190 40-120 it S |
Pilna maltite: Auglu torte (5. [imenis) /9\4 5 4 ) 1
cepti darzeni (4. [imenis)/lazanja COOK Ja 190 40-120* N e VN —— P
(2. [imenis)/galas gabalini (1. l[imenis) Menu
L . .!‘ = % 4 1
azanja un gala % Ja 200 50-100 ==V r
Gala un kartupeli w Ja 200 45-100 * -\r,é-, 1 ! r
Zivs un darzeni kD Ja 180 30-50* s 1 p
Galas cepetis ar pildijumu ECO - 200 80-120* 1 3 r
Galas gabali 3
’ ECO - _ *
(trusis, vista, jérs) 200 >0-100 | —

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Gatavosanas vidU apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepiecieSams).

— &5 -E -ﬁ o 4 ECO s
FUNKCIJAS =] . XL COOK =
Tradicionals Piespiedu gaiss Konvekcija Grils Turbogrill Maxi Cooking Cook4 EKOQKLS Pica
[ ~ A=~ S — )
PIEDERUMI Metala Cepeskrasns paplate / kiku paplate/  Skidrumu savak3anas paplate/cepe$panna Skidrumu savaksanas Skidrumu savakianas
rezgis  apala picas paplate uz stieplu plaukta vai paplate uz stieplu plaukta paplate/cepeSpanna paplate ar 500 ml Gdens
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KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazaddu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada nepieciesama).
Gatavosanas temperatlra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem

piederumiem.

Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.
Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes un cepespannas. Varat
izmantot art Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet sados gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

APKOPE UN TIRISANA

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,
kas radies, gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

- leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana),

lai kartigi notiritu iek3éjas virsmas. (Tikai daziem
modeliem).

- Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai atvieglotu tiris8anu, krasns durvis var iznemt.

PIEDERUMI

Péc lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
Skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

Netiriet édienu termometru un ga!as termometru (ja
tads ir) trauku mazgajamaja masina.

Gatavosanas ar gaisu paplat| (ja tada ir) var mazgat
trauku mazgajamaja masina.

UDENS ATVILKTNES APKOPE

Uzmanibu! Udens atvilktni nedrikst mazgat trauku
mazgajama masina: pastav sabojasanas risks.
Beidzoties katram gatavosanas ciklam, kura tiek
izmantots tvaiks, péc aptuveni 30 min. cepeskrasns
automatiski veic aptuveni vienu minati ilgu izliesanas
ciklu, novadot visu sistéma esoso Gdeni uz izvelkamo
atvilktni.

Neizmantojiet metala siiklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat
ierices virsmas.

Uzvelciet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

Piezime: neatstajiet Udeni sistema ilgak par 2 dienam.
Lai pilniba iztukSotu adeni iekSpusé vai notiritu
iek$ejas virsmas, varat atvért tdens atvilktni:

( 1. Pabidiet uz augsu

o aizmuguréjo atloku, lai
N “Inonemtu tdens atvilktnes

augséjo vaku.

2. Kad tirisana ir pabeigta,
varat aizvert atvilktni,

ievietojot divus priek3éjos
atlokus priek3éjos atverés un,
nospiezot aizmuguréjo pusi.

Uzpildot Gdens atvilktni,

izmantojiet tikai istabas temperatdras Gdeni:
karsts adens var ietekmét tvaika sistémas darbibu.
lzmantojiet tikai dzeramo Gdeni.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai nodrosinatu nepartrauktu un optimalu
cepeskrasns veiktspéju, ka ari lai novéerstu kalkakmens
rasanos laika gaita, ieteicams regulari izmantot
funkciju “Atkalkosana”. Péc ilgstosas “Tvaika” funkciju
neizmantosanas ieteicams aktivizét gatavosanas ciklu
ar tuksu cepeskrasni, pilniba piepildot tvertni.

Whj;lﬁool



DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSAN

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
fiksatorus, lidz tie ir blokéSanas stavokli.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot engu akus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu paredzétaja vieta.

A

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

SPULDZES NOMAINA
Lai nomainitu lampu, sazinieties ar pécpardosanas servi

Su.
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PROBLEMU RISINASANA

Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

Krasns nedarbojas.

Elektroapgades traucéjumi.
Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

Izsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
redzétu, vai klime ir noversta.

Ekrana redzams burts “F” un
skaitlis.

Programmatdras probléma.

Sazinieties ar zvanu centru un noradiet numuru
péc burta “F".

Cepeskrasns neiesilst.

Kad ir ieslegts rezims
"DEMQ’, visas pogas ir
aktivas un izvélnes ir
pieejamas, tacu mikrovilnu
krasns nesakarst.

Ik péc 60 sekundém displeja
paradas DEMO.

Izvélné "IESTATIJUMI" piek|dstiet sadalai “DEMO”
un atlasiet iestatijumu "Off” (Izslégts).

Apgaismojums tiks izslégts.

Ir aktivizéts “EKO” rezims.

Izvélné "IESTATIJUMI" atveriet sadalu “EKO” un
atlasiet iestatijumu "Off” (Izslegts).

Durvis nevar pilniba aizvert.

Drosibas fiksatori ir
nepareiza vieta.

Parliecinieties, ka drosibas fiksatori atrodas tiem
paredzétaja vieta, ka aprakstits sadalas “Tirisana
un apkope” durvju iznem3sanas un atkartotas
ielikSanas noradijumos.

Majas tiek partraukta
elektroapgade.

Nepareizs elektroapgades
jestatijums.

Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla
jauda ir vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu
uz 13 ampériem. Izvélné “IESTATIJUMI” piek|astiet
sadalai JAUDA" un atlasiet iestatijumu “Maza".

Gatavosanas cikls ar
termometru ir beidzies bez
acimredzama iemesla vai
kludas. Ekrana tiek uzdrukats
F3E3.

Edienu termometrs nav
pareizi pievienots.

Parbaudiet édienu termometra savienojumui.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
Kvadratkoda izmantos$ana jasu iericé

Apmekléjot masu timek|a vietni docs.whirlpool.eu/docs

Vai ari sazinieties ar musu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar misu pécpardosanas centru, [idzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Razots saskana ar licenci.
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