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See seade on ette nahtud ainult koduseks
kasutamiseks, mitte téostuslikuks kasuta-
miseks ettevotluses.

Kasutage 6ikurit kodusel toiduvalmistami-
sel normaalsete toidukoguste to6tlemiseks.
Kaesolev kasutusjuhend kehtib erinevate
mudelite kohta. Hoidke kasutusjuhend alles.
Kui annate seadme edasi uuele omanikule,
andke kaasa ka see kasutusjuhend.

Seadme osad

Keerake lahti joonistega lehekiilg.
Joonis 1
a. Mootoriplokk

Kasutatakse seadme sisse- ja valja-
|Ulitamiseks ning to6reziimi
muutmiseks.
=" Pidev t66
= Vajutage mootoriplokk alla
ézmg_’; 2500

= """ Katkendlik t66 (1)
= Vajutage mootoriplokk alla, hoidke
veidi — vabastage — vajutage uuesti
alla, hoidke veidi — vabastage

b. Kaas

Kasutatakse peenestusnéu sulgemi-
seks ja kasutatava t66vahendi kinnita-
miseks — jalgige, et kaas oleks digesti
oma kohal! Arge pange kaant viltu ndu
peale! Seade ei hakka tédle enne, kui
kaas on digesti kohale pandud.

Toovahendid

c. Terad nt maitserohelise, sibulate,
puuviljade, juustu ja liha hakkimiseks

d. Vahustamisketas vahukoore,
munavalgete vahustamiseks, majoneesi
ja piimakokteilide valmistamiseks
(ktImast piimast, maks 8°C).

e. Jadpurustamistera jadkuubikute
purustamiseks

Peenestusnou (mikrolainekindel)
f. Plastn6u (maht maks 800 ml)

voi
g. Klaasnou (maht maks 1500 ml)

Ohutusnouded

/\ Elektrildégi oht!

Seadme lUhendamisel ja kasutamisel jar-
gige koiki seadme andmeplaadil toodud
tehnilisi naitajaid. Kui seade ja/voi toitejuhe
on vigastunud, El tohi seadet kasutada.

Hoidke lapsed seadmest eemal.

Péarast seadme kasutamist, enne seadme
puhastamist, kui jatate seadme jareleval-
veta ja juhul, kui seadme t60s esineb haire,
eemaldage toitepistik ALATI pistikupesast.
Arge pange juhet iile teravate servade ega
kuumade pindade. Turvalisuspdhjustel
(vigastuste valtimiseks) tohib seadet
remontida (nt toitejuhtme uuega asendada)
ainult volitatud klienditeeninduse to6taja.

Arge pange peenestusnéud kuumale
aluspinnale. Kasutage 16ikurit ainult
originaal-varustusse kuuluvate osadega.

Olge kuumade vedelike tootlemisel
ettevaatlik. Vedelikud vdivad segamise ajal
pritsida.

Arge kasutage I6ikurit margade katega,
arge pange seda voolava vee alla ega
kastke vedelike sisse.

Arge eemaldage mootoriplokki enne
seadme taielikku seiskumist.

Arge pange seadet kunagi tiihjalt tééle.

A Vigastuste oht!

Loiketerad voivad tekitada vigastusi. Hoidke
I6iketerasid kaes ainult plastkdepidemest.
Seade ei seisku parast valjalllitamist
otsekohe vaid poorleb veel veidi aega.

/\ Péletuste oht!

Klaasndus voib tdddelda korraga kuni tiht
liitrit, plastndus kuni 0,5 liitrit vahutavaid voi
kuumi vedelikke.

Utiliseerimist puudutav info

Infot kasutuskdlbmatuks muutunud
seadmete utiliseerimise kohta saate
kodumasinate muujatelt voi kohaliku
omavalitsuse vastava valdkonna to6tajalt.



Seadme kasutamine

Joonised 2-6
Hoiatus!

L&ikur ei sobi kohviubade ja kristallsuhkru
jahvatamiseks ega rbigaste peenestami-
seks. Enne toiduainete to6tlemist
eemaldage neist kdik kdvad osad (nt liha
kuljest kdhred, kondid ja kddlused).
Sugavkilmutatud toiduainete hakkimiseks
kasutage ainult jadpurustamistera.

Puhastage 16ikur ja tddvahendid enne
esmakordset kasutamist ara.

e  Kerige toitejuhe taies pikkuses lahti.

e  Asetage peenestusnou siledale
puhtale todpinnale.

e  Pange sobiv tédvahend peenestusndu
sisse.

e  Pange toiduained ndusse. Jalgige
mddtskaalat (A).

e Pange kaas ndu peale — @rge pange
seda viltu!

e  Pange mootoriplokk paika ja kinnitage
kohale.

e  Seade ei hakka t66le, kui mootoriplokk
ei ole digesti oma kohale fikseeritud.

. Pange toitejuhtme pistik pistikupessa.

o  Hoidke Uhe kéega kinni
peenestusndust ja vajutage teise
kaega mootori-plokki.

Kasutage toidu peeneks hakkimiseks
ning munavalgete ja vahukoore vahus-
tamiseks pidevat t6oreziimi, jamedama
hakkimistulemuse jaoks (nt sibulad ja
puuviljad) ja jaa purustamiseks aga
katkendlikku t66reziimi.

Parast seadme kasutamist
o  Votke pistik pistikupesast valja.

e Eemaldage peenestusndult
mootoriplokk ja kaas.

e  Votke ndust valja esmalt tddvahend
ning alles seejarel toiduained.

Seadme puhastamine

Hoiatus!

Arge kastke mootoriplokki kunagu vette ega
peske seda ndudepesumasinas.

e  Tommake toitepistik pistikupesast
vélja.

e  Puhkige mootoriplokk niiske lapiga
puhtaks, seejarel kuivatage.

e  Todvahendid, peenestusndu ja kaas
peske puhtaks ndudepesumasinas voi
harja abil voolava vee all.

Arge puhastage Ibiketerasid kunagi paljaste
katega. Kasutage selleks harja. Hoidke
|6iketerasid kaes ainult plastkdepidemest.

Markus: Kui tootlete naiteks punast

kapsast, voivad plastosad punakaks
varvuda. Kulge jaanud varvikihi saab
eemaldada méne tilga toidudliga.

Pérast sibula voi kliislaugu hakkimist peske

peenestusndu otsekohe puhtaks.
Seadme hoiulepanek Joonis 7

e  Kerige toitejuhe Umber mootoriploki.



Praktilisi nouandeid ja retsepte

Jargnevate nduannete abil on seadme
kasutamine lihtsam ning saavutate
seejuures parema tulemuse.

Enne seadme kasutamist:

—  Enne toiduainete peenestamist 16igake
liha, juust, toored puu- ja aedviljad
umbes 1 cm suurusteks kuubikuteks.

— Liha kuljest eemaldage kohred, kondid
ja kodlused.

Enne munavalgete vahustamist kont-
rollige, et ndu ei oleks rasvane ja oleks
taiesti kuiv.

Markus:

Jargnevas tabelis toodud ajad on vaid
ligikaudsed — tapne aeg soltub toidu tépsest
kogusest ja soovitud peenestusastmest.

—  Peske maitseroheline puhtaks, Lihem Véiksem kogus ja/voi
eemaldage kdvemad rootsud ja tooaeg jamedam hakkimistulemus
kuivatage kergelt. Pikem Suurem kogus ja/voi

- Jahutage juustu enne hakkimist tooaeg peenem tulemus
kilmikus.

—  Kuivanud leib I16igake tiikkideks.

Toiduaine Toovahend Maksimumkogus Katkestuste Aeg
~ - arv (1) sekundites
Klaasnéu Plastnou 2sec. =
= 250c ™ = 2s0c Vi 000
T —tp Vamvoe

Petersell Loiketerad 409 30g 5-15(l)

Kuuslauk, sibulad Loiketerad 200g 150 g 5-10 ()

Puu- ja aedvili L&iketerad 200 g 200 g 10-15(l)

Mandlid/kreeka Loiketerad 2009 2009 20-30

pahklid

Juust Loiketerad 2009 150 g 20-30

Liha Loiketerad 200 g 200 g 15-25

Imikutoit Loiketerad 200g 200g 10-20

Pannkoogitaigen Loiketerad 1,01 0,71 30-45

Kokteilid Loiketerad 151 0,81 -30

Purustatud jaa Jaapurustamistera 200 g, 4-6()

umbes 8
jaakuubikut
Munavalged Vahustamisketas 4 munavalget 60 — 90
Vahukoor Vahustamisketas 400 ml 15-20




Koogiviljasupp
Koostisained

1 porgand ja uks vaike tikk sellerit, porrut,
suvikorvitsat, lillkapsast voi muid kodgivilju,
1 keskmine keedetud kartul, % |
lihapuljongit, peterselli, basiilikut (soovi
korral), soola, musta pipart, 100 g rodska
koort, 1 munakollane

To6ovahend
Loiketerad
Valmistamine

o  Peske koogiviljad puhtaks ja Idigake
suurteks tlkkideks.

e  Laske lihapuljong ja kdogiviljad keema.

e Valage keenud supp koos kodgivilja-
dega peenestusnousse ja plreestage.

e Valage pureestatud supp tagasi potti ja
maitsestage maitserohelise, soola ja

pipraga.

e Segage munakollane ja koor supi
hulka. Arge laske suppi enam keema.

Piimakokteil

Koostisained

300 ml kilma piima, 100 g maasikaid voi
muid marju/puuvilju, paar tilka vanilliessentsi
+ 1 spl suhkrut, 2-3 spl vanillijaatist

Toovahend
Loiketerad
Valmistamine

e  Pange kdik koostisained nbusse ja
mikserdage umbes 30 sekundit.
Serveerige kohe.

Salatikaste

Koostisained

200 g hapukoort, 200 g jogurtit, 3
kadslaugukudnt, 2-3 spl tomatimahla,
naputais soola, suhkrut, 3-6 spl dadikat

Toovahend
Loiketerad

Valmistamine

e  Pange kdik koostisained ndusse ja
segage umbes 20 sekundit.

Majonees

Koostisained

1 muna, 1 spl sinepit, 1 spl aadikat, soola,
pipart, 100 ml &li ja veel 150 ml oli

Toovahend
Vahustamisketas
Valmistamine

Koik koostisained peavad olema uhesuguse
temperatuuriga.

e  Pange koostisained ja 100 ml ol
ndusse ja segage umbes 20
sekundit.

e Lisage 150 ml 4li ja segage veel
umbes 30-45 sekundit. Majoneesi saab
valmistada ka Idiketeradega vaikeses
ndus.

Meevoi

Koostisained vdaiksemasse nousse

75 g toasooja void, 150 g mett

Koostisained suuremasse ndéusse

100 g toasooja void, 200 g mett

Toéovahend

Loiketerad

Valmistamine

e Pange pehme voi ja mesi ndusse ja
segage umbes 10 sekundit.

Garantii

Sellele seadmele antava garantii tingimused
maarab kindlaks meie edasimuuja selles
riigis, kus seadet mutakse. Tapsemat infot
garantii tingimuste kohta saate seadme
muujalt, kellelt te oma seadme ostsite.
Garantiinbuete esitamisel peab kehtiva
garantii tbendamiseks esitama muugiarve
voi ostukviitungi.

Jaetakse 6igus muudatusteks.
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lerTce ir paredzéta lietoSanai majas nevis
rapnieciskos apstak|os.

Lietojiet ierici normala produktu daudzuma
parstradaganai majas. ST lietodanas
instrukcija paredzéta vairakiem modeliem.
Lddzu, saglabajiet lietoSanas instrukciju.
Nododot ierici lietoSana treSajai personai,
pievienojiet arT lietoSanas instrukciju.

Parskats

Ladzu, atlokiet ilustrétas lapas.
Att. 1
a. Motora bloks

Tiek lietots, lai ieslégtu un izslégtu
ierici un nomainttu darbibas rezimu.
T—"*** Nepartraukta darbiba.

= Piespiediet motora bloku uz leju.
=2w:'2£c"= 2sec

Y= T"™Partraukta darbiba (I)

= Piespiediet motora bloku uz leju,
turiet piespiestu - atlaidiet — nospiediet
uz leju, turiet piespiestu — atlaidiet.

b. Parsegs
Lietot krizes cieSai noslégSanai un
paligiericu piestiprinasanai —
parliecinieties, lai parsegs butu
piestiprinats pareizi! Nelieciet parsegu
Skibi! lerici nav iespéjams darbinats,
ja parsegs ir novietots nepareizi.

Paligierices
c. Asmens augu, sipolu, aug|u,
darzenu, siera un galas grieSanai.

d. Putojamais disks kréjuma, olu
kulSanai, majonézes un piena kokteilu
gatavoSanai (auksta piena, maks. 8°C).

e. Ledus smalcinamais asmens ledus
gabalinu smalcinasanai.

Krize (mikrovilpu izturiga)

f. izgatavota no plastmasas (tilpums:
maks. 800 ml/ 1 pt 8 fl 0z)

vai

g. izgatavota no stikla (tilpums: maks.
1500 ml/ 2 % pt)

Drosibas noteikumi

/\ Elektriska $oka risks!

Pievienojiet un lietojiet ierici tikai saskana ar
tas tehnisko pasi. Nelietojiet ierici, ja tas
vads vai pati ierice ir bojata.

Glabajiet ierici bérniem nepieejama vieta.
Péc ierices lietoSanas, pirms tiriSanas,
izejot no telpas vai ierices traucéjumu
gadijuma vienmeér izraujiet tikla vadu.
Neatstajiet tikla vadu blakus asam malam
vai karstam virsmam. Lai izvairitos no
savainojumiem, bojata tikla vada laboSanu
uzticiet klientu apkalpoSanas servisa
darbiniekiem.

Nelieciet krizi uz karstas pamatnes.
Darbiniet tikai tadu ierici, kas aprikota ar
originalam detalam.

Esiet uzmanigi, parstradajot karstus
Skidrumus. Parstradasanas laika tie var
iz8lakstities.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam, nelieciet
to zem teko$a Gdens un nemérciet
Skidruma.

Nenonemiet motora bloku I1dz bridim, kad
tas ir pilntba apstajies.

Nekad nedarbiniet tuksSu ierici.

A Risks savainoties!

lespéja savainoties ar asajiem asmeniem.
Nemiet asmenus tikai aiz plastmasas
rokturiem. Kad ierice tiek izslégta, ta vél
kadu laiku turpina darboties.

/\ Risks applauceéties!

Plastmasas kriizé pievienojiet un
parstradajiet maksimali 0,5 litrus putojoSa
vai karsta skidruma, bet metala krize - 1
litru.

Informacija, kas attiecas uz
vecas ierices parstradasanu
Par pasreizéjam parstrades metodém
jautajiet josu izplatitajam vai vietéja
pasvaldiba.



lerices lietoSana

Att. 2-6

Bridinajums!

Smalcinatajs nav paredzéts kafijas pupinu
smalcinasanai, redisu grieSanai vai cukura
smalcinasanai. Pirms partikas
parstradasanas nonemiet visas cietas dajas
(piem., cipslas, skrim$|us un kaulus no
galas). Loti sasaldétu partiku smalciniet,
izmantojot tikai ledus smalcinataju.
Lietojot ierices un paligierices pirmo reizi,
notiriet tos.

. Pilntba attiniet tikla vadu.

e  Novietojiet kriizi uz tiras un lidzenas
virsmas.

e levietojiet paligierici krizé.

. lelieciet krazé partiku. Vérojiet skalu, lai
redzétu pievienotas partikas daudzumu
(A).

e  Piestipriniet parsegu — nepiestipriniet
Skibi!

e  Piestipriniet motora bloku. Novietojiet
to vieta.

e lerice nesaks darboties, ja parsegs bis
pievienots nepareizi.

. lespraudiet tikla vadu.

e Arvienu roku pieturiet krizi, bet ar otru
piespiediet motora bloku.

Turpiniet darbibu, lai sagrieztu partiku,
lai sakultu olas un saputotu kréjumu;
vai darbiniet ierici ar partraukumiem, lai
sagrieztu gabalinos sipolus vai auglus
tapat ari ledus sasmalcinasanai.

Péc ierices lietoSanas
. Izraujiet tikla vadu.
e  Nonemiet motora bloku un parsegu.

e Iznemiet paligierici un péc tam partiku.

lerices tiriSana

Bridinajums!

Nekad nelieciet ierici zem tekoSa Gdens un

nemazgajiet trauku mazgajama masina.

e lzraujiet tikla vadu.

e lIzslaukiet motora bloku ar mitru drébi
un péc tam izzavejiet.

e  Mazgajiet paligierices, kruzi un

parsegu trauku mazgajama masina vai
teko$a Gdent, izmantojot birsti.

Netiriet asmenus ar kailam rokam.
Izmantojiet birsti. Turiet asmenus aiz
plastmasas rokturiem.

levérojiet: Parstradajot, pieméram,
sarkanas bietes, tas var nokrasot ierices
plastmasas detalas. Krasu var notirit ar
dazZiem pilieniem cepamas ellas.

Péc sipolu vai kiploku parstradasanas
iztiriet krizi nekavéjoties.

lerices uzglabasana Att. 7

e  Aptiniet tikla vadu ap motora bloku.



Praktiski padomi un receptes
SekojoSie padomi palidzés jums darba ar
ierici iegut labakus rezultatus.

Pirms ierices lietoSanas:

—  Pirms parstradasanas sagrieziet galu,
sieru, svaigus auglus vai darzenus
aptuveni 1 cm/’z lielos gabalinos.

—  Nomazgajiet augus, nonemiet stublajus
un nedaudz pazavéjiet.

—  Atdzeséjiet sieru ledusskapr.

Atdaliet no galas cipslas, skrim$|us un
kaulus.

— Pirms kult olas parliecinieties, lai tas
nebdtu taukainas un bitu sausas.

levérojiet:

Laiki, kas noraditi sekojoSaja tabula, ir
aptuveni nepiecieSamie produktu parstradei
atkariba no daudzuma un vélama rezultata.
Isaks laika Mazs daudzums un/vai ne
bridis tik smalks rezultats

ligaks laika  Liels daudzums un/vai

. . . bridis smalkaks rezultats
—  Sausu maizi sagrieziet gabalinos.
Partika Paligierice Maksimalais daudzums Intervalu Laiks/
Stikla kriize Plastmasas Skaltsag,)c sEekundes
kriize ‘?'2_,,,:b'—b$.zﬁ W 08
Pétersili Asmens 40 g/ 309/ 5-15(l)
1% oz 10z
Kiploki, sipoli Asmens 200 g/ 150 g/ 5-10 ()
7oz 5% oz
Augli/darzeni Asmens 200 g/ 200 g/ 10-15()
7oz 7oz
mandeles/valrieksti Asmens 200 g/ 200 g/ 20-30s
90z 7oz
Siers Asmens 200 g/ 150 g/ 20-30s
7oz 5% oz
Gala Asmens 200 g/ 200 g/ 15-25s
7oz 7oz
Bérnu partika Asmens 200 g/ 200 g/ 10-20s
7oz 7oz
Pankaku mikla Asmens 1.0/ 0.7V 30-45s
1% pt 1% pt
Kokteili Asmens 151 0.81/ -30s
2% pt 1pt8floz
Sasmalcinats ledus Ledus 200 g/ vai 7 oz 4-6()
smalcinasanas disks aptuveni 8
ledus gabalini
Olu baltumi PutoSanas disks 4 olu baltumi 60-90s
Kréjums Puto$anas disks 400 ml/ 15-20s
14 fl oz




Darzenu biezenis
Sastavdalas

1 burkans un neliels gabalin$ selerijas,
puravs, kabaci, puku kaposts vai kads cits
darzenis, 1 neliels varits kartupelis,

% |17 pt galas buljona, pétersilis, baziliks
(ja nepiecieSams), sals, melnie pipari, 100
g/ 4 oz saldais kréjums, 1 olu dzeltenums

Paligierice
Asmens
Gatavosana

e  Sagatavojiet, nomazgajiet un sagrieziet
darzenus gabalinos.

e Uzvariet buljonu un darzenus.

e lzlejiet uzvarito buljonu un darzenus
kriizé un veidojiet biezeni.

e lzlejiet biezeni atpaka| katla un apberiet
ar augiem, sali un pipariem.

e  Sajauciet olas dzeltenumu un saldo
kréjumu un gatavojiet putru. Nelaujiet
uzvartties.

Piena kokteilis

Sastavdalas

300 ml/%% pt auksta piena, 100 g/4 oz
zemenu vai citu auglu, dazi pilieni vanilas
esences + 1 téjk. cukura, 2-3 téjk. vanilas
saldéjuma.

Paligierice

Asmens

Gatavosana

e  Salieciet visas sastavdalas kriizé un
jauciet 30 sek. Pasniedziet uzreiz.

Salatu mérce

Sastavdalas

200 g/ 7 oz skaba kréjuma, 200g/70z
jogurta, 3 kiploka daivinas, 2-3 téjk., tomatu
mérces, Skipsna sals, cukurs, 3-6 téjk.,
etikis.

Paligierice

Asmens

Gatavosana

e  Salieciet visas sastavdalas krizé un
jauciet 20 sek.

Majonéze

Sastavdalas

1 ola, 1 téjk. sinepju, 1 téjk. etika, sals,
pipari, 100 ml/ 3’ fl oz ellas un paréjie 150
ml/ % pt ellas.

Paligierice

PutoSanas disks

Gatavosana

Sastavdalu temperatirai ir jabat vienadai.

e lelieciet sastavdalas un ielejiet 100 ml
ellas kriz€, un jauciet aptuveni 20 sek.

o  Pievienojiet vél 150 ml e|las un jauciet
vél 30-45 sek. Majonézi var gatavot
maza trauka, izmantojot asmeni.

Medus sviests

Sastavdalas mazajai kriizei

75 g/3 oz sviesta (istabas temperatara), 150
g/ 3% 0z medus.

Sastavdalas lielajai krazei

100 g/3% oz sviesta (istabas temperatara).
200 g/7 oz medus.

Paligierice
Asmens
Gatavosana

. lelieciet sviestu un medu krizé un
jauciet aptuveni 10 sek.

Garantija

STs ierlces garantijas noteikumus nosaka
misu uznémuma parstavji valsti, kura ierice
ir pardota. Stkaku informaciju par garantijas
noteikumiem jus varat uzzinat pie izplatitaja,
kur$ pardeva jums ierici. Ja garantijas laika
rodas sdzibas par ierici, uzradiet pirkuma
Ceku.

Garantijas noteikumi var maintties bez
bridinajuma
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