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§a razojuma izméritais skanas limenis ir 66 dB.

Pirms pirmreizejas lietq

e lznemiet visus iesainojumus, uzlimes un dazadus piederumus, kas
atrodas gan ierices iekSpusé, gan arpuseé - &
 Notiriet visas dalas un ierici, izmantojot mitru dranu.

Atra iedarbinasana

o Attiniet vadu un iespraudiet to sazeméta elektriskas stravas
kontaktligzda. Kad atskan audio signals, 1. programma tiek paradita
péc noklus&juma - a.

o Kad ierice tiek lietota pirmo reizi, var izdalities viegls aromats.

e lznemiet maizes pannu aiz roktura. Péc tam uzstadiet miciSanas
lapstinu - o-a.

» Pievienojiet maizes panna sastavdalas ieteiktaja seciba (skat. punktu
Praktisks ieteikums). Parliecinieties, vai visas sastavdalas ir nosvértas
precizi- E -A .

« levietojiet maizes pannu - @ .

e Aizveriet vaku.

o Atlasiet vajadzigo programmu, lietojot taustinu =B

» Nospiediet taustinu @ . Taimera 2 punkti mirgo. Stradajosa indikatora
lampina iedegas - o-a.

e CepSanas cikla nosléeguma nospiediet @ un atsledziet maizes
cepSanas ierici no elektribas. Iznemiet maizes pannu. Vienmér lietojiet
maizes cepSanas ierices cimdus, jo gan maizes pannas rokturis, gan

0
-




vaka iekSpuse ir karsti. Iznemiet maizi, kamér ta ir karsta, un uz 1
stundu uzlieciet to uz paliktna, laujot tai atdzist - &N .



Lai iepazitos ar maizes cepSanas ierices darbibu, ieteicams
paméginat izcept maizi péc franéu bagetes receptes

Francu bagete (2.

Sastavdalas - téjk. = téjkarote - édamk. =

programma) edamkarote
\?igg.’:as krésa = | 4 (dens = 365 ml 3. Milti = 620 g
! 2. Sals = 2 tgjk. 4. RAUGS = 1% tgjk.

Svars = 1000 g

Maizes cepsanas ierices lietoSang

Programmas atlasiSana

@Vajadzigo programmu atlasiet, lietojot izvélnes taustinu. Katru
reizi nospiezot taustinu ﬂ', displeja ekrana tiek paradits nakamas
programmas numurs.

1. Parasta baltmaize. Lietojiet So programmu, lai gatavotu péc
sviestmaizu baltmaizes klaipu receptes.

2. Francu bagete. Lietojiet So programmu, lai gatavotu péc
tradicionalas francu baltmaizes ar biezaku garozu receptes.

3. Salda maize. Si programma ir piemérota smalkmaizisu tipa

receptém, kuras ir vairak tauku un cukura. Ja izmantojat

lietoSanai gatavus maisijumus, miklas daudzums kopa

nedrikst parsniegt 750 g.

Atri pagatavojama maize. Lietojiet $o programmu visatrak

pagatavojamam baltmaizém. Maizém, kuras ir gatavotas,

lietojot So programmu, ir blivaka tekstira neka maizém,
kuras ir gatavotas, lietojot citas programmas.

5. Pilngraudu maize. Atlasiet $o programmu, ja tiek izmantoti
pilngraudu milti.

6. Bezglutena maize. leteicams izmantot lietoSanai gatavu
maistjumu. Saja programma ir pieejams tikai 1000 g
iestatljums (skat. bridinajums attiecibd uz bezgluténa
programmu lietoSanu).

7. Rudzu maize. Atlasiet So programmu, ja lielos daudzumos
tiek izmantoti rudzu milti vai citi §ada veida graudaugu
produkti (piem., griki un speltas kviesi).
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8. Tikai cepsana. Lietojiet So programmu, lai ceptu 10-70 min.
To var atlasit atseviski un izmantot:
a) péc rauga miklas programmas pabeigSanas;
ﬂl] b) lai atkartoti sakarsétu vai sagrauzdétu jau izceptas un
atdzisuSas maizes virsmu;
c) lai  pabeigtu  cepSanu ieilguSsa  elektroapgades
partraukuma gadijuma maizes gatavoSanas cikla laika.
9. Rauga mikla. Lietojiet So programmu, lai gatavotu péc picas
miklas, maizes miklas un vafelu miklas receptem. ST
programma negatavo dienu.

10. Kaka.Lietojiet So programmu, lai gatavotu kikas, izmantojot
cepamo pulveri. Sai programmai ir pieejams tikai 750 g
iestatijums.

2] 11.Auzu putra. Lietojiet $o programmu, lai gatavotu péc auzu

putras un risu pudina receptém.

= 12.levarijums. Lietojiet So programmu, lai majas gatavotu

ievarijjumus. Lietojot 11. un 12. programmu, vaka
atvérsanas laika sargieties no tvaika striikklam un karsta
gaisa izpludes.

Maizes svara atlasiSana

Nospiediet taustinu @, 1ai iestatitu atlasito svaru: 500 g, 750 g vai 1000
g. Pretim atlasttajam iestatljumam iedegas indikatora lampina. Svars ir
noradits tikai informativos noldkos. Atseviskdm programmam svaru
atlasit nevar. LietoSanas instrukcijas beigas skat. ciklu diagrammu.
Garozas krasas atlasiSana

Ir pieejami tris varianti: gaiSa / vidéja / tum$a. Ja vélaties noklusgéjuma
iestatljumu modificét, spiediet taustinu ', [idz pretim atlasitajam
iestatijumam iedegas indikatora lampinas. Atseviskdm programmam
garozas krasu atlasit nevar LietoSanas instrukcijas beigas skat. ciklu
diagrammu.

Start / Stop
Lai ierici ieslégtu, nospiediet taustinu ©. sakas atpakalskaitiS8ana. Lai
programmu apturétu vai atceltu ieprogramméto atlikto startu, 3

sekundes spiediet taustinu @



Maizes cepsSanas ierices darbiba

Ciklu diagramma (skat. lietoSanas instrukcijas beigas) ir paradits
dazadu darbibu sadalljums atbilstoSi atlasitajai programmai.
Indikatora lampina norada, kura darbiba paslaik tiek istenota.
1.MiciSana &=+

Lietojiet So programmu, lai veidotu miklas struktiiru un tas
iespéjas atbilstosi uzbriest.

Sa cikla laika var pievienot sastavdalas: Zavétus auglus, olivas utt.
Audio signals norada, kad to var dartt.

Skat. ciklu diagrammu (lietoSanas instrukcijas beigas) un papildu
kolonnu. Saja kolonna ir noradrts laiks, kas tiks paradits ierices ekrana
péc audio signala atskanoSanas.

2 Balsts &

Miklai tiek lauts izplesties, lai uzlabotu miciSanas kvalitati.

3.Rugsana =

Laiks, kura iedarbojas raugs, lai maize uzrigtu un attistitos tés
aromats.

4. Cepsanal

Parveido miklu maizes klaipa un nodrosSina vajadzigo garozas
krasu un kraukél;igunﬁ pakapi.

5. Saglabat siltu 1

Maize tiek saglabata silta Iidz 1 stundai péec tas izcepSanas. Tomer
ir ieteicams iznemt maizi talit péc tas izcepSanas.

“Saglabat siltu” cikla laika displeja ekrana nepartraukti tiek radits “0:00”.
83 cikla nosléguma ierice péc vairakiem audio signaliem partrauc
darboties automatiski.




ATLIKTA STARTA PROGRAMMA

lerici var ieprogrammeét, lai lidz 15 stundam iepriek$ nodrosinatu,
ka maisijums izvélétaja laika ir sagatavots. Skat. ciklu diagrammu
(lietosanas instrukcijas beigas).

ST darbiba tiek realizéta péc programmas, garozas krasas un svara
atlasi$anas. Programmas laiks ir paradits. Lai korigétu atlikta starta
laiku, nospiediet © un @ . Pirms cepSanas beigam maizes cepSanas
ierice parada kopé&jo ilgumu. s lampinas iedegas. Nospiediet @, lai
palaistu atlikta starta programmu.

Ja esat kladijusies vai vélaties laika iestatljumu modificét, turiet taustinu

=] piespiestu, I1dz tas atskano audio signalu. Tiek paradits nokluséjuma
laiks Saciet darbibu no sakuma.

AtseviSkas sastavdalas ir atrbojigas. Nelietojiet atlikta starta programmu
receptém, kuras ir ieklauti: nepasterizéts piens, olas, jogurts, siers un
svaigi augli.

PRAKTISKS IETEIKUMS

1. Visam izmantojamam sastavdalam jabdat istabas temperatara (ja vien
nav noradits citadi) un precizi nosvertam. él,(idrumu meérisanai
lietojiet komplekta ieklauto mértrauku. Lietojiet komplekta
ieklauto karoti, lai viena pusé izméritu édamkarotes, bet otra
pusé tejkarotes. Neprecizi mérifjumi novedis pie sliktiem
rezultatiem. Maizes sagatavo$ana loti liela nozime ir siltuma un
mitruma apstakliem. Karsta laika ir ieteicams lietot vésakus
Skidrumus neka parasti. Tapat auksta laikd var bat nepiecieSams
adeni vai pienu uzsildit (nekad nedrikst parsniegt 35°C).
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2. Sastavdalas lietojiet pirms to deriguma termina beigdm un
uzglabajiet tas vésa, sausa vieta.

3. Miltiem jabdt precizi nosvértiem, lietojot virtuves svarus. Lietojiet
aktivo sauso maizes raugu (maisinos).

4. Neveriet vaku vala lietoSanas laika (ja vien nav noradtts citadi).

5. Precizi ievérojiet receptés noradito sastavdalu secibu un daudzumu.
Vispirms $kidras sastavdalas, péc tam cietas sastavdalas. Raugs
nedrikst saskarties ar Skidrajam sastavdalam vai sali. Ja raugs
ir parak daudz, tiks vajinata miklas struktira, kas ievérojami
pacelsies, un péc tam cepsanas laika saruks.

Visparéja seciba, kas jaievero:

—Skidras sastavdalas (miksts sviests, ella, olas, Gdens, piens);
—sals;

—cukurs;

—pirma miltu porcijas puse;

—piena pulveris;

—Tpasas cietas sastavdalas;

—otra miltu porcijas puse;

—raugs.

6. Elektroapgades partraukuma  gadijuma ___—"
ierice 7 mindsu laika saglabas savu statusu
un atsaks darbibu uzreiz péc
elektroapgades atjaunosanas.

7. Ja vélaties, lai viens maizes gatavoSanas T
cikls sekotu tieSi péc nakama, nogaidiet
aptuveni 1 stundu starp abiem cikliem, lai
ierice atdzistu un netiktu ietekméta maizes
gatavosana.

8. Iznemot maizi, mici$anas lapstina var iekSpusé pielipt. Sada
gadijuma lietojiet aki, lai to uzmanigi iznemtu.

Lai to izdaritu, iespraudiet aki miciS8anas lapstinas varpsta, un péc
tam paceliet to, lai iznemtu.




Bridinajumi attieciba uz bezgluténa programmu lietoSanu

» Miltu maisTjumiem ir jabat apkaisitiem ar raugu, lai neveidotos kunkuli.

e Kad programma ir palaista, ir japalidz miklas miciSanas procesam:
visas uz maizes pannas malam eso$as nesajauktas sastavdalas
janokasa centra virziena, lietojot lapstinu, kas nav no metala.

e Bezgluténa maize nevar uzrugt tikpat daudz, cik parasta maize. Tai
bus biezaka konsistence un gaiSaka krasa neka parastai maizei

e Ar visu zimolu gatavajiem maisijumiem nevar sasniegt vienadus
rezultatus: receptes var bit nepiecieSams korigét. Tapéc ir ieteicams
veikt dazus méginajumus (skat. nakamo pieméru).

Piemérs: Skidruma daudzuma korigésana.

Parak skidrs Atbilstoss Parak sauss
Iznémums: kiku miklai japaliek pavisam Skidrai.



Informacija par sastavdalam

Raugs: maize ir gatavota, izmantojot maizes raugu. ST veida raugs
tiek tirgots vairakos veidos: nelielos saspiesta rauga kubicinos; ka
aktivais sausais raugs, kuram jasadalas; vai ka SkistoSs sausais raugs.
Raugs tiek tirgots lielveikalos (maizes vai svaigas partikas nodalas), bet
Jus varat arT iegadaties saspiestu raugu no sava maiznieka.

Raugs ir tdlit japievieno ierices maizes panna kopa ar citam
sastavdalam. Tomeér apsveriet iespéju saspiesto raugu ar pirkstiem
pilniba sadrupinat, lai veicinatu ta izkaisisanu.

Nemiet vera ieteiktos daudzums (skat. talak atbilstibu tabulu).

Sausa rauga un saspiesta rauga daudzuma/svara atbilstibas:

Sausais raugs (tgjk.) 17 1,6 2 25 3 35 4 45 5
Saspiestais raugs (in g) 9 13 18 22 25 31 36 40 45

Milti: ieteicams lietot T55 miltus, ja vien receptés nav noradits
citadi. Lietojot ipasu miltu veidu maisijumus maizei, smalkmaizitem
vai piena baltmaizei, miklas daudzums kopa nedrikst parsniegt 750
g (milti + adens).

Atkartba no miltu kvalitates maizes gatavoSanas rezultati art var

atskirties.

o Uzglabajiet miltus hermétiski noslégta trauka, jo milti reagé uz klimata
apstaklu izmainam (mitrumu). Pievienojot maizes miklai auzas, klijas,
kvieSu diglus, rudzus vai veselus graudus, tiks iegata biezaka un
mazak miksta maize.

« Jo vairak miltos tiek izmantoti veseli graudi, t.i., aréjo slani daléji veido
kvieSu graudi (T>55), jo mazak mikla uzrigs un maize bus biezaka.

e PardoSana ir iespéjams ari atrast lietoSanai gatavus, maizei
paredzétus maisijumus. Attieciba uz So maisijumu lietoSanu skat.
razotaja ieteikumus.

Bezgluténa milti: ja maizes gatavosana sa veida milti tiek izmantoti
lielos daudzumos, ir ieteicams lietot bezgluténa maizes
programmu. Daudzu veidu miltu sastava gluténs nav vispar. To starpa
pazistamakie ir griku milti, risu milti (baltie vai pilngraudu), balandu milti,
kukurGzas milti, kastanu milti, prosas milti un sorgo milti.

Lai bezgluténa maizém méginatu izveidot gluténa elastibu, ir svarigi
sajaukt vairaku veidu miltus, kurus neizmanto maizes cep$anai, un
pievienot sabiezéSanas l1dzek|us.

SabiezéSanas Iidzekli bezgluténa maizém: lai iegdtu atbilstoSu
konsistenci un méginatu imitét gluténa elastibu, maisijumiem var




pievienot nedaudz ksanatana sveku un/vai guara sveku.

LietoSanai gatavi bezgluténa maisijumi: tie atvieglo bezgluténa
maizes gatavoSanu, jo to sastava ir sabiezinataji, un to priekSrociba ir,
ka gluteéna neesamiba ir pilnigi garantéta — turklat dazi no Siem
maistjumiem ir art organiski.
Ar visu zimolu lietoSanai gatavajiem bezgluténa maisijumiem nevar
sasniegt vienadus rezultatus.

Cukurs: nelietojiet cukura graudinus. Cukurs baro raugu, pieskir maizei
labu aromatu un uzlabo garozas krasu.

Sals: regulé rauga aktivitati un pieskir maizei aromatu.

Tas nedrikst nonakt saskaré ar raugu, pirms gatavosanas sakuma.
Tas ari uzlabo miklas struktdru.

Udens: sadala un aktivizé raugu. Tas arT samitrina miltu cieti un veicina
maizes klaipa veido$anos. Udeni var aizstat, pilniba vai daléji, ar pienu

vai citiem Skidrumiem. Lietojiet istabas temperaturas Skidrumus,
iznemot bezgluténa maizém, kuram nepiecieSams silts Udens
(aptuveni 35°C).
Tauki un ellas: tauki padara maizi mikstaku. Ta arT uzglabasies labak

un ilgak. Ja tauku ir parak daudz, palénindas miklas rigSanas process.

Ja lietojat sviestu, tad sadrupiniet to mazos gabalinos vai padariet
mikstaku. Nepievienojiet kausétu sviestu. Nelaujiet taukiem nonakt
saskarsmé ar raugu, jo tauki var kavét rauga sadali$anos.

Olas: tas uzlabo maizes krasu un labi veicina maizes klaipa veidoSanas
procesu. Ja izmantojat olas, tad attiecigi samaziniet Skidruma
daudzumu. Sasitiet olu un pievienojiet nepiecieSamo $kidrumu, Iidz tiek
ieglts recepté noradrttais Skidruma daudzums.

Receptes ir paredzéts, ka jaizmanto vidéja lieluma 50 g olas. Ja olas
ir lielakas, pievienojot nedaudz miltus; ja olas ir mazakas, miltus
pievienojot mazliet mazak.

Piens: pienam ir emulgéjosa iedarbiba, kas noved pie regularaku $tnu
izveides, piesSkirot maizes klaipam pievilcigaku izskatu. Var izmantot
svaigu pienu vai piena pulveri. Izmantojot piena pulveri, pievienojiet
Odeni, kas sakotnéji bija paredzéts pienam: kop&am daudzumam
jaatbilst recepté noraditajam daudzumam
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IriSana un apkope

¢ Atslédziet maizes cepSanas ierici no elektribas
un nogaidiet, I1dz ta pilniba atdziest.

eNomazgajiet maizes pannu un miciSanas
lapstinu ar karstu ziepjldeni. Ja miciSanas
lapstina paliek maizes panna, izmércéjiet to 5—
10 min.

*Notiriet citas dalas ar mitru sdkli. Pilnigi
nozavéjiet tas.

eNevienu dalu nedrikst mazgat automatiskas
mazgajamas masinas - a

e Nelietojiet nekadus majsaimniecibas tiriSanas [1dzeklus, abrazivas
salvetes vai spirtu. Lietojiet mikstu, mitru dranu.

e Nekad neiegremdgjiet ierices korpusu vai vaku.

Problému novérSanas celvedis recepSu uzlabosan

ai netiek sasniegts Garoza Malas ir Virsa un

gaiditais rezultats?
Si tabula jums
palidzeés.

neiegust | branas, bet | malas ir
maize nav | miltainas

Cepsanas laika ir o
nospiesta poga. =]
~Parak maz miftu: ®
"Parak daudz miltu. . °
"Parak maz rauga. .
"Parak daudz rauga. ° °
Parak maz udens. 0 0
"Parak daudz tdens. ° °
" Parak maz cukura. °

IKtas Kvalitates

Nepareizas

sastavdalu

proporcijas (parak
audz).

Udens parak Karsts. °

Udens parak

auksts

Nepareiza
programma.



EHNISKU PROBLEMU NOVERSANAS CELVEDIS

MiciSanas lapstina
ir pielipusi maizes
panna.

e Pirms iznem8anas laujiet tai izmirkt.

NospieZot &, nekas
nenotiek.

e Ekrana tiek paradits un mirgo EO1, ierice
iepikstas: ierice ir parak karsta. Starp 2 cikliem
nogaidiet 1 stundu.

e Ekrana tiek paradits un mirgo EOO, ierice
iepikstas: ierice ir parak auksta. Nogaidiet, I1dz
ta sasniedz istabas temperataru.

o Ekrana tiek paradits un mirgo HHH vai EEE,
ierice iepikstas: disfunkcija.

o Sertificétiem darbiniekiem javeic ierices
remonts.

o Ir ieprogrammeéts atliktais starts.

Nospiezot &,
motors darbojas,
taCu micisana
netiek veikta.

Péc atlikta starta
maize nav
pietiekami uzragusi,
vai arl nekas
nenotiek.

e Nav pareizi ievietota maizes panna.

« Nav miciSanas lapstinas, vai arf ta nav pareizi
uzstadita.

Abos iepriekSminétajos gadijumos apstadiniet

ierici manuali, ilgstosi spiezot pogu &. Saciet

gatavoSanu péc receptes vElreiz no sakuma.

o Péc atlikta starta programmas
ieprogrammésanas nav nospiests &.
e Raugs ir nonacis saskaré ar sali un/ vai Gdeni.

« Nav miciSanas lapstinas.

Deguma smaka.

» AtseviSkas sastavdalas ir izkrituSas no maizes
pannas: atslédziet maizes cepsanas ierici no
elektribas, laujiet tai atdzist, péc tam iztiriet
iekSpusi ar mitru dranu un bez tiriSanas
[Tdzekliem.

o Maisijums ir parpltdis: tiek lietots daudz
sastavdalu, Tpasi Skidrums. levérojiet recepté

noraditads proporcijas



