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Ohutussuunised

TAHTSAD OHUTUSSUUNISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE ALLES

HOIATUS! Kui uks voi uksetihendid on kahjustunud, ei

tohi ahju kasutada niikaua, kuni kompetentne isik on selle

parandanud.

HOIATUS! Kui seadme parandamise vOi hooldustoode juures

on vaja eemaldada mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv

kate, tohib seda teha ainult kompetentne isik.

HOIATUS! Vedelikke ega muid toite ei tohi kuumutada

kinnistes anumates - need voivad |ohkeda.

HOIATUS! Lapsed voivad ahju kasutada ainult siis, kui neid on

selleks piisavalt juhendatud ning nad oskavad seda turvaliselt

kasutada ja tunnevad seadmega kaasnevaid ohte.

See seade on ette nahtud ainult kodukasutuseks ja see pole

moeldud kasutamiseks:

« tootajate koogialal kauplustes, kontorites ja muudes
tookeskkondades;

« talumajades;

« hotellide, motellide ja muude elukeskkondade klientide
valduses;

« kodumajutusasutustes.

Kasutage ainult mikrolaineahjudes kasutamiseks sobivaid
toidundusid.

Toidu kuumutamisel plast- voi paberndudes hoidke valmival
toidul silma peal, sest sellised noud voivad suttida.

See mikrolaineahi on mdeldud toidu ja jookide
kuumutamiseks. Toidu voi roivaste kuivatamine ning
soojenduskottide, susside, nuustikute, niiskete riiete

jms soojendamine vOib tekitada vigastus-, suttimis- vOi
tulekahjuohu.

Suitsu tekkimisel [Ulitage seade valja voi eemaldage pistik
vooluvorgust ja hoidke leekide summutamiseks ahju uks
kinni.

Joogid voivad parast mikrolaineahjus kuumutamist Ule keeda,
seetOttu olge nou kasitsemisel ettevaatlik.

Poletuste valtimiseks tuleb imikutoidupudelite ja -purkide
Sisu segada voi raputada ning ise proovida.

Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune ega
soojendage kdvaks keedetud mune, sest need voivad |0hkeda
isegi parast kuumutamise [0ppemist.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja koik toidujaanused
eemaldada.
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Ohutussuunised

Kui ahju korralikult ei puhastata, voib mustus seadme
pinda rikkuda, mis omakorda vOib seadme eluiga oluliselt
luhendada vOi pohjustada ohtliku olukorra.

See mikrolaineahi on moeldud kasutamiseks ainult toopinnal
(avapinnal) ja seda ei tohi paigutada koogikappi.
MikrolainekUpsetuse puhul ei tohi kasutada toidu ja jookide
jaoks metallnousid.

Seadmest noude valjavotmisel tuleb olla ettevaatlik, et
poordalus ei nihkuks paigast.

Seadet ei tohi puhastada aurupuhasti abil.

Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

Seadet el tohi paigaldada autodesse, haagissuvilatesse ega
muudesse soidukitesse.

Seade pole moeldud kasutamiseks piiratud fuusiliste,
vaimsete vOi tajuvoimetega ega ka vahese kogemuse voi
vaheste teadmistega inimestele (sh lastele), kui neil puudub
jarelevalve vOi neid ei juhenda inimene, kes tagab nende
ohutuse.

Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

4 Eesti

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete vVOi vaimsete vOoimete voi vahese kogemuse VO
vaheste teadmistega inimesed vOivad kasutada seda seadet
juhul, kui on tagatud jarelevalve voi neid on seadme ohutu
kasutamise 0sas juhendatud ning nad moistavad kaasnevaid
ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi
teostada puhastus- ja hooldustoiminguid ilma jarelevalveta.
Kui toitejuhe on katki, tuleb see ohutuse tagamiseks asendada
tootja esindaja, teenindustootaja voi sarnast kvalifikatsioon
omava spetsialisti poolt.

Ahi tuleb paigutada 0Oigesse asendisse ja korgusele, mis
vOimaldaks holpsat juurdepaasu ahju 60nsusele ja jataks ka
piisavalt litkumisruumi.

Enne ahju esmakordset kasutamist tuleks seal kdigepealt
kuumutada 10 minutit vett.

Kui ahi teeb imelikku haalt, kui sealt tuleb korbelohna voi
suitsu, tuleb toitejuhe kohe seinakontaktist eemaldada ja
poorduda lahimasse teeninduskeskusse.

Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et seinakontakt oleks
ligipaasetav.
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HOIATUS! Kui seade t00tab kombineeritud reziimil, voib
temparatuur tousta vaga korgele ja seeparast tohivad lapsed
mikrolaineahju kasutada vaid taiskasvanu jarelevalve all.
Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Jalgige hoolikalt, et
te ahjus olevaid kutteelemente ei puudutaks.

HOIATUS! Juurdepaasetavad osad voivad kasutamise ajal
kuumeneda. Vaikeseid lapsi tuleb seadmest eemal hoida.
Ahju ukseklaasi puhastamiseks arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid ega metallist kaabitsaid, sest need voivad
pinda kriimustada ning klaas voib puruneda.

Aurupuhastit ei tohi kasutada.

HOIATUS! Enne lambi vahetamist tuleb elektriloogi
valtimiseks seade kindlasti vooluvorgust eemaldada.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha, et valtida
Ulekuumenemist.

HOIATUS! Seade ja selle juurdepaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal.

Jalgige hoolikalt, et te kutteelemente ei puudutaks.

Alla 8-aastastel lastel pole lubatud ilma pideva jarelevalveta
seadet kasutada.

ETTEVAATUST! KUpsetusprotsessi ei tohi jatta jarelevalveta.
LUhiajalist kupsetusprotsessi peab pidevalt jalgima.
Seadme tootamisel vOib selle uks vOi valispind kuumeneda.
Seadme tootamisel voib selle valispinna temperatuur korge
olla.

Pinnad vOivad kasutamise ajal kuumeneda.

Seadmed ei ole moeldud kasutamiseks valiste taimerite voi
eraldiseisvate kaugjuhtimissusteemidega.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete vOI vaimsete voimete voi vahese kogemuse
vOI vaheste teadmistega inimesed vOivad kasutada seda
seadet juhul, kui on tagatud jarelevalve voi neid on seadme
ohutu kasutamise o0sas juhendatud ning nad moistavad
kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada uksnes juhul, kui

nad on vahemalt 8-aastased ja teevad seda jarelevaataja
juuresolekul.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste laste kaeulatusest
eemal.
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Ohutussuunised

Uldine ohutus

Koiki muudatusi voi parandusi voivad teha ainult kvalifitseeritud isikud.

Arge kuumutage toite ega vedelikke mikrolaine funktsioonil kinnistes anumates.

Arge kasutage seadme puhastamiseks benseeni, lahustit, alkoholi voi auru- voi
korgsurvepuhasteid.

Arge paigaldage ahju: pliidi voi tuleohtlike materjalide 1ahedusse; niiskesse,
Olisesse voi tolmusesse kohta ega kohta, mis on otseses kokkupuutes
paikesevalguse vOi veega; ega kohta, kus voib erituda gaasi; samuti ebatasasele
pinnale.

See ahi tuleb korralikult maandada, jargides kohalikke ja riiklikke eeskirju.
Eemaldage regulaarselt toitejuhtme pistiku harudelt ja kontaktidelt kuiva
riidelappi kasutades voorkehad.

Arge toitejuhet liiga tugevasti tdmmake voi painutage ega asetage sellele
raskeid esemeid.

Gaasilekke (propaan, veeldatud naftagaas jne) korral 6hutage kohe ruumi. Arge
puudutage toitejuhet.

Arge puudutage toitejuhet margade katega.

Arge l0litage ahju tootamise ajal valja, tommates toitejuhtmest.

Arge toppige ahju avadesse sormi voi muid esemeid. Kui ahju satub voorkehi,
eemaldage toitejuhe vooluvorgust ja votke Uhendust Samsungi kohaliku
teeninduskeskusega.

Arge ahju liiga tugevasti vajutage ega suruge.

Arge paigutage ahju kergesti purunevate objektide kohale.

Veenduge, et toiteallika pinge, sagedus ja voolutugevus vastaksid toote
tehnilistes andmetes toodule.

Uhendage toitepistik korralikult pistikupessa. Arge kasutage mitmikpesasid,
pikendusjuhtmeid voi trafosid.

Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti kUlge. Veenduge, et juhe oleks objektide
vahel voi ahju taga.

Arge kasutage katkist toitepistikut, toitejuhet voi lahtist seinakontakti.
Katkiste toitepistikute voi -juhtmete puhul votke Uhendust Samsungi kohaliku
teeninduskeskusega.

Arge kallake ega pihustage seadmele vett.

Arge asetage ahju peale, sisse voi selle ukse kiUlge mingeid esemeid.

Arge pihustage ahju pinnale lenduvaid aineid, nt putukatorjevahendeid.

6 Eesti

Arge hoidke ahju peal sUttivaid materjale. Eriti tahelepanelik tuleb olla alkoholi
sisaldavate toitude ja jookide valmistamisel, kuna alkoholiaurud voivad kokku
puutuda ahju kuumade osadega.

Lapsed voivad end ahju vastu ara lovua voi sdrmed ukse vahele jatta. Hoidke
lapsed ukse avamise/sulgemise ajal eemale.

Mikrolaineahju hoiatus

Joogid voivad parast mikrolaineahjus kuumutamist Ule keeda, seetdttu olge
nou kasitsemisel alati ettevaatlik. Jatke joogid alati enne valjavotmist umbes
20 sekundiks ahju seisma. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal. Parast
kuumutamist segage alati.

Kui peaksite kuuma vedelikuga kérvetada saama, tehke jargmist.

1. Jahutage kulma veega koérvetada saanud kohta vahemalt 10 minutit.

2. Katke koht puhta, kuiva sidemega.

3. Arge maarige korvetada saanud kohale mingeid salve ega olisid.

Arge pange alust ega resti kohe parast toiduvalmistamist vette, et valtida nende
kahjustamist.

Arge kasutage ahju toiduainete 0lis kUpsetamiseks, kuna 0li temperatuuri ei saa
kontrolli all hoida. See voib pohjustada kuuma 6li akilise Ulekeemise.

Mikrolaineahju ettevaatusabinéud

Kasutage ainult mikrolainekindlaid nousid. Arge kasutage metallnousid, kuld- voi
hobeaarega lauanousid, praevardaid vms.

Eemaldage kinnitusklambrid. Tekkida voib kaarleek.

Arge kasutage ahju paberite voi riiete kuivatamiseks.

Vaiksemate toidukoguste puhul kasutage Ulekuumenemise ja toidu kérbema
minemise valtimiseks [Uhemat kuumutusaega.

Hoidke toitejuhe ja toitepistik vee- ning soojusallikatest eemal.

Plahvatusohu valtimiseks arge kuumutage ahjus koortega voi kdvaks keedetud
mune. Arge kuumutage 6hukindlalt suletud voi vaakumpakendatud anumaid,
pahkleid, tomateid jne.

Arge katke ventilatsiooniavasid riide voi paberiga. See tekitab tuleohtu.
Ulekuumenemisel voib ahi end automaatselt valja Ulitada ning jaada
valjalUlitatuks kuni piisava mahajahtumiseni.

Kasutage ndude ahjust valjavotmisel alati pajakindaid.
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Segage vedelikke poole kuumutamise ajal voi parast kuumutamise 16ppu ning
laske Ulekeemise arahoidmiseks 20 sekundit parast kuumutamise |6ppu seista.
Et valtida kuuma auru tekitatud poletusi, tuleks ahjuukse avamisel seista ahjust
umbes kaevarre kaugusel.

Arge pange ahju tdole, kui see on tuhi. Ohutuse tagamiseks |0litub ahi 30
minutiks valja. Soovitatav on mikrolaineenergia neelamiseks asetada ahju klaas
veega juhuks, kui ahi kogemata sisse IUlitatakse.

Ahju paigaldamisel jargige selles juhendis toodud 6huvahesid. (Vt jaotist
JMikrolaineahju paigaldamine”)

Olge ettevaatlik, kui Uhendate muid elektriseadmeid ahju laheduses asuvatesse
seinakontaktidesse.

Mikrolaineahju kasutamise ettevaatusabinéud

Jargnevate ohutusjuhiste eiramine voib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute

mikrolaineenergiaga.

« Arge pange ahju toole, kui selle uks on lahti. Arge puUdke muuta turvalukke
(Uksesulgureid). Arge sisestage midagi turvaluku avadesse.

« Arge pange midagi ahju ukse vahele. Uhtlasi arge laske toiduosakestel
vOi puhastusvahendi jaakidel koguneda tihendi pinnale. Hoidke uks ja
uksetihendid puhtana, puhastades neid parast kasutamist esmalt niiske ja
seejarel kuiva pehme lapiga.

« Arge pange ahju toole, kui see on rikkis. Kasutage seda alles siis, kui
kvalifitseeritud tehnik on selle parandanud.
Tahtis: ahju uks tuleb korralikult sulgeda. Uks ei tohi olla kéver; uksehinged
ei tohi olla katki voi lahti: uksetihendid ja tihendite pinnad ei tohi olla katki.

o KOiki muudatusi voi parandusi peab tegema ainult kvalifitseeritud tehnik.

Piiratud garantii

Samsung votab tarviku vahetamise voi kosmeetilise vea parandamise eest tasu,

kui seadmele voi tarvikule tekkinud kahju on pdhjustanud klient. See tingimus

holmab jargmist.

«  MOlkis, kriimustatud voi katkine uks, kaepidemed, valispaneel voi
juhtpaneel.

«  Katkine vbi puuduv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest.

Ahju on lubatud kasutada ainult antud juhendis kirjeldatud eesmargil. Hoiatused
ja olulised ohutussuunised ei hélma koiki voimalikke tingimusi ja tekkida
vOivaid olukordi. Ahju paigaldamisel, hooldamisel ning kasutamisel olge
moistlik, ettevaatlik ja hoolikas.

Kuna kaesolevad kasutusjuhised hélmavad mitmeid erinevaid mudeleid, voivad
teie mikrolaineahju omadused selles juhendis toodutest veidi erineda. Uhtlasi ei
pruugi koik hoiatustahised teie seadme puhul kehtida. Kui teil on kusimusi voi
muresid, votke Uhendust Samsungi kohaliku teeninduskeskusega voi otsige abi
ja teavet veebisaidilt www.samsung.com.

Kasutage seda ahju ainult toidu soojendamiseks. See on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks. Arge soojendage teradega taidetud patju ega muid
tekstiilesemeid. Tootja ei vastuta ahju valest kasutamisest tingitud kahjude eest.
Ahju pinna rikkumise ja ohtlike olukordade valtimiseks hoidke ahi alati puhtana
ning heas seisukorras.

TooterUhma maaratlus

See toode kuulub 2. ruhma B klassi ISM-seadmete hulka. 2. rohma kuuluvad
seadmed holmavad koiki ISM-seadmeid, mis genereerivad raadiosageduslikku
energiat ja/voi mida kasutatakse elektromagnetkiirguse rakendamiseks
materjalide tootlemisel, ning EDM- ja kaarkeevitusseadmed.

B klassi seadmed on moeldud kasutamiseks koduses majapidamises voi
kohtades, kus kasutatakse madalpingega elektrivorke, mis varustavad
elektrienergiaga kodumajapidamisi.

Eesti 7
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Ohutussuunised

Paigaldamine

Oige viis toote kasutuselt kérvaldamiseks (elektriliste ja
elektrooniliste seadmete jaatmed)
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(Kehtib riikides, kus jaatmed kogutakse sorteeritult)
Selline tahistus tootel voi selle tarvikutel voi dokumentidel
naitab, et toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid (nt
laadija, peakomplekt, USB-kaabel) ei tohi kasutusaja
[6ppemisel kaidelda koos muude olmejaatmetega. Selleks
et valtida jaatmete kontrollimatu kaitlemisega seotud
voimaliku kahju tekitamist keskkonnale voi inimeste
tervisele ning edendada materiaalsete vahendite saastvat
taaskasutust, eraldage need esemed muudest jaatmetest ja
suunake need vastutustundlikult taasringlusse.
Kodukasutajad saavad teavet nende esemete
keskkonnaohutu taaskasutamise kohta kas toote muUjalt
vOi keskkonnaametist.

Firmad peaksid votma Uhendust tarnijaga ning kontrollima
ostulepingu tingimusi ja satteid. Toodet ega selle
elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna muude havitamiseks
moeldud kaubandusjaatmete hulka.

Lisateabe saamiseks Samsungi keskkonnaalaste kohustuste ja digusaktidest
tulenevate tootespetsiifiliste kohustuste kohta (nt REACH) kUlastage veebilehte
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/

data_corner.html

Tarvikud

Olenevalt ostetud mudelist kuuluvad selle seadme juurde mitmed tarvikud, mida
saab kasutada erineval viisil.

e ™ 01 Po66rdtugi tuleb asetada ahju pohja
keskele.
Otstarve POOrdtugi toetab poordalust.
NG J
/ N 02 Poordalus tuleb asetada poordtoele
nii, et selle keskosa sobitub ajamile.
Otstarve Poordalus on peamine
N J toiduvalmistuspind; seda
saab puhastamiseks kergesti
eemaldada.

03 Metallrest tuleb asetada poordalusele.
Otstarve Metallresti saab kasutada
nii grillimisel kui ka
kombineeritud kUpsetamisel.

/N\ ETTEVAATUST
ARGE kasutage mikrolaineahju ilma poordtoe ja poodrdaluseta.

8 Eesti
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Hooldus

Paigalduskoht

Puhastamine

20 cm Ulal

A
Y

10 cm
85 cm 3 kulgedel
\___ Pborandast Y,

Pdordalus

« Valige tasane ja loodis pind, mis asub
umbes
85 c¢m korgusel porandast. Pind peab
taluma ahju massi.

«  Jatke ruumi ventilatsiooniks -
vahemalt 10 cm taga ja molemal kuljel
ning 20 cm kohal.

« Arge paigaldage ahju liiga sooja
ega niiskesse kohta, nt teise
mikrolaineahju voi radiaatori
lahedusse.

« Veenduge, et toiteallika tehnilised
andmed sobiksid ahjule. Kasutage
vajaduse korral ainult heakskiidetud
pikendusjuhtmeid.

«  Enne ahju esmakordset kasutamist
puhkige selle sisemust ja
uksetihendeid niiske lapiga.

Eemaldage koik ahju sees olevad
pakkematerjalid. Asetage paika poordtugi
ja poordalus. Kontrollige, et poordalus saab
vabalt ringi Kkaia.

Puhastage ahju regulaarselt, et valtida mustuse kogunemist ahju pinnale ja
sisemusse. Poorake suurt tahelepanu ka luugile, luugitinendile, poordalusele ja
poordtoele (ainult kohalduvad mudelid).

Kui luuk ei avane voi sulgu sujuvalt, kontrollige kdigepealt, ega luugitihenditele
pole mustust kogunenud. PUhkige ahju sise- ja valispinnad seebivees niisutatud
pehme lapiga puhtaks. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

Ahjust ebameeldivalt I6hnava kinnijaanud mustuse eemaldamine

1. Pange tuhja ahju poordaluse keskele tass lahjendatud sidrunimahlaga.

2. Kuumutage ahju 10 minutit maksimaalvdimsusel.

3. Kui tsukkel on I6pule joudnud, oodake, kuni ahi jahtub maha. Seejarel avage
luuk ja puhastage kupsetuskamber.

Poordkuumutiga mudelite sisemuse puhastamine

KUpsetuskambri Ulaosa puhastamiseks
45° langetage Ulemist kuumutuselementi
45° vOrra, nagu on joonisel naidatud.
See vOimaldab puhastada Ulaosa.
Kui olete |6petanud, pange Ulemine
D — kuumutuselement tagasi.

/N\ ETTEVAATUST

«  Hoidke luuk ja luugitinend puhtad ning veenduge, et luuk avaneks ja
sulguks sujuvalt. Vastasel juhul vaib toote elutsukkel IUheneda.

« Olge ettevaatlik, et te ei tilgutaks vett ahju ventilatsiooniavadele.

«  Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid ega keemilisi aineid.

» |ga kasutuskorra jarel oodake, kuni ahi on jahtunud, ja puhastage
kUpsetuskamber lahja pesuvahendi abil.

Eesti 9
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Hooldus Ahju omadused
Asendamine (parandamine) Ahi
A\ HOIATUS! o ez e <
Selles ahjus pole kasutaja eemaldatavaid osi. Arge pUUdke ahju osi ise asendada
ega seda remontida. —
«  Kui teil tekib probleeme hingede, tihendite ja/voi uksega, poorduge \\
tehnilise abi saamiseks kvalifitseeritud tehniku poole voi Samsungi ?\ < —
kohalikku teeninduskeskusse. — g
«  Kui soovite lambi valja vahetada, poorduge Samsungi kohalikku
teeninduskeskusse. Arge asendage seda ise. I ® o
«  Kui teil tekib probleeme ahju valiskorpusega, lahutage esmalt
toitejuhe vooluvorgust ja seejarel votke Uhendust Samsungi kohaliku ofl—
> teeninduskeskusega.
= Hooldusmeetmed pikaajaliseks mittekasutamiseks I
(o]
§ Kui te ei plaani ahju pikema aja jooksul kasutada, lahutage toitejuhe ja viige ahi N ?
= kuiva tolmuvabasse kohta. Ahju kogunev tolm ja niiskus voivad mojutada ahju ) S y
o toimivust. - \——
o
05 06 07 08 09 10 11
01 Luuk 02 Ventilatsiooniavad 03 Kutteelement
04 Tuli 05 Ukse sulgurid 06 Poordalus
07 Liitmik 08 Poordtugi 09 Turvaluku avad
10 Ukse avamise nupp 11 Juhtpaneel
10 Eesti
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Ahju kasutamine

Juhtpaneel

Mikrolaineahju t66pdhiméotted

01 vegetable/ P QItQ / G
‘egetable oultry
Grains Seafood My Plate
* 3
03 @ 04 L E’
ggf‘:-voesrt ‘}\(/gfr% Deodorisation
06 07 =
Microwave Grill Combi
@ K”Cghe" 9 Cleo?k cnilluﬂmck
Timer
12
v booos
Select
13
14 @/ql‘w +30s
STOP ECO 15 START

08

16

01

02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

13
14
15
16

Healthy Cooking

(Tervislik toiduvalmistamine)

My Plate (Minu taldrik)

Power Defrost (Kiirsulatus)

Keep Warm (Soojas hoidmine)
Deodorisation (Lohnaeemaldus)
Microwave (Mikrolained) Mode

Grill (Grillimine)

Combi (Kombineeritud)

Kitchen Timer (Kdogitaimer)

Clock (Kell)

Child Lock (Lapselukk)

Ules/Alla

(Toiduvalmimise aeg, Kaal ja Portsjoni
SUUrus)

Select (Valimine)

STOP/ECO (PEATAMINE/ENERGIASAAST)
+30s

START (KAIVITUS)

Mikrolained on kérgsageduslikud elektromagnetlained. Vabastatud energia

vOimaldab valmistada ja soojendada toitu nii, et selle vorm ega varv ei muutu.

Mikrolaineahju saate kasutada:

o Sulatamiseks (kasitsi ja automaatselt)

«  KUpsetamiseks.

«  Soojendamiseks;

Toiduvalmistamise pohimote on jargmine.
4 N 1.

Magnetroni tekitatud mikrolained
jaotuvad Uhtlaselt, kuna toit poorleb
poordalusel.

SeetOttu valmib toit Uhtlaselt.

2. Mikrolained neelduvad toitu umbes
2,5 cm (1 tolli) sugavusele. Seejarel
jatkub toiduvalmistamine, kuna soojus
hajub toidu sees.

3. Toiduvalmistamise aeg voOib erineda

sOltuvalt kasutatavast retseptist ja

jargmistest toidu omadustest:

« Kogus ja tihedus

«  Veesisaldus

« Algne temperatuur
(kUlmutatud voi mitte)
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MARKUS

Kuna toidu keskosa kupseb soojuse hajumise kaudu, jatkub kUpsemine Ka siis,
kui votate toidu ahjust valja. Seet6ttu tuleb jargida retseptides ja kaesolevas
juhendis maaratud ooteaegu, et tagada:

« Toidu Uhtlane kupsemine kuni keskosani;

« Toidu Uhtlane temperatuur.

Eesti 11
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Ahju kasutamine

Ahju korraliku t66 kontrollimine

Aja seadistamine

Jargmiste lihtsate toimingute abil saate kontrollida, kas teie ahi tdotab alati

korralikult.

Avage ahju uks ja asetage poordalusele klaas vett. Seejarel sulgege uks.

1. Vajutage nuppu +30s ja seadistage
ajaks 4-5 minutit, vajutades nuppu
+30s vajalik arv kordi.

1 +30s

2. Vajutage nuppu START (KAIVITUS).

X Tulemus Ahi soojendab vett 4 kuni
START 5 minutit. Seejarel peaks
vesi keema.

MARKUS

Ahi tuleb Uhendada sobivasse seinakontakti. P6ordalus peab olema ahjus omal
kohal. Kui te ei kasuta maksimaalset voimsustaset, kulub vee keemaminekuks
kauem aega.

12 Eesti

Vooluvorguga Uhendamisel kuvatakse ekraanil automaatselt ,88:88" ja seejarel
,12:00".

Maarake olemasolev kellaaeq. Kellaaega saab kuvada nii 24-tunnises kui ka
12-tunnises vormingus. Kell tuleb seadistada:

«  Mikrolaineahju esmakordsel paigaldamisel;

«  Parast voolukatkestust.

MARKUS

Arge unustage kella Umber seadistada ka suve- vOi talveajale Uleminekul.

1. Vajutage nuppu Clock (Kell).
1 Q) 2. Vajutage nuppu Ules/Alla, et valida
Clock kellaaja kuvamise vorming. (12H voi
2 24H)
N @ A 3. Vajutage nEJDpU Select (Valimine), et
SeI;‘ct seadistus lopetada.
4. Vajutage nuppu Ules/Alla, et maarata
tunnid.
N Se&lzt AN 5. Vajutage nuppu Select (Valimine).
B & 6. Vajutage nuppu Ules/Alla, et maarata
minutid.

7. Kui ekraanil kuvatakse oiget kellaaega,
vajutage kella kaivitamiseks nuppu
Select (Valimine).

Tulemus Kellaaega kuvatakse
ka siis, kui te parajasti
mikrolaineahju ei kasuta.

I}
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Kipsetamine/Soojendamine

Véimsustasemed

Jargnevalt pakutakse juhiseid toidu valmistamiseks ja soojendamiseks.

/N\ ETTEVAATUST

Enne ahju juurest lahkumist kontrollige ALATI kUpsetusseadeid.

Avage uks. Asetage toit poordaluse keskele. Sulgege uks.
Arge |0litage mikrolaineahju kunagi tuhjalt sisse.

1 =
Microwave

Select

START

1.

Vajutage nuppu Microwave
(Mikrolainereziim).

Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:

=| (mikrolainereziim)

Vajutage nuppu Ules/Alla, kuni
kuvatakse sobiv voimsustase.
Seejarel vajutage nuppu Select
(Valimine), et voimsustase seadistada.
«  Kui te voimsustaset 5 sekundi
jooksul ei seadista, liigutakse
automaatselt kUpsetusaja
seadistamise sammu juurde.

Valige kUpsetusaeg, vajutades nuppu
Ules/Alla.
Tulemus Kuvatakse kUpsetusaeg.

Vajutage nuppu START (KAIVITUS).
Tulemus Ahju valgustus suttib ja
poordalus hakkab poorlema.
KUpsetamine algab ja kui
see on |6ppenud, toimub
jargmine.
« Ahi piiksub 4 korda ja

vilgub teade ,End” (LOPP).

Seejarel piiksub ahi Uhe
korra minutis.

Valige sobiv voimsustase alltoodud valikute seast.

Voimsustase Valjund
KORGE 800 W
KESKMISELT KORGE 600 W
KESKMINE 450 W
KESKMISELT MADAL 300 W
SULATAMINE 180 W
MADAL 100 W
MARKUS

Kui valite kdrgema voimsustaseme, tuleb kUpsetusaega vahendada.

MARKUS

Kui valite madalama voimsustaseme, tuleb kUpsetusaega suurendada.

KUpsetusaja reguleerimine

KUpsetusaega saate pikendada, vajutades iga lisatava 30 sekundi kohta Uks kord

nuppu +30s.

1 +30s

START

1.

2.

lga lisatava 30 sekundi kohta vajutage
Uks kord nuppu +30s.

Vajutage nuppu START (KAIVITUS).

Eesti 13

MG23J5133AK_BA_DE68-04328V-00_ET.indd 13

2/13/2019 5:05:32 PM

>
=
c
=
)
w0
c
=
Y
3
5
o




Ahju kasutamine

Kipsetamise katkestamine

Tervislik toiduvalmistamine funktsioonide kasutamine

Kupsetamise voib igal ajal peatada, kui soovite naiteks toitu proovida.
N 1. Ajutiseks peatamiseks:
Avage UkKs.

= Tulemus KUpsetamine katkeb.

— KUpsetamise jatkamiseks

— sulgege uks ja vajutage uuesti
L nuppu START (KAIVITUS).

2. Loplikuks peatamiseks
/ Vajutage nuppu STOP/ECO (PEATAMINE/
ENERGIASAAST).
5 @/t <> Tulemus Kppsetamine peatﬂup Kui soovite
STOP ECO START kUpsetusseaded tuhistada,

vajutage uuesti nuppu STOP/ECO
(PEATAMINE/ENERGIASAAST).

MARKUS

Koik seaded saab tuhistada ka enne kupsetamise alustamist, vajutades lihtsalt
nuppu STOP/ECO (PEATAMINE/ENERGIASAAST).

Energiasaastureziimi seadistamine
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Ahjul on energiasaastureziim.

. Vajutage nuppu STOP/ECO (PEATAMINE/

@/, ENERGIASAAST).

STOP ECO Tulemus  Ekraan [Ulitub valja.

«  Energiasaastureziimist valjumiseks avage uks
vOi vajutage nuppu STOP/ECO (PEATAMINE/
ENERGIASAAST), seejarel kuvatakse ekraanil
kellaaeg. Ahi on kasutamiseks valmis.

MARKUS

Automaatne energiasaastufunktsioon

Kui seadmes on pooleli seadistustoiming voi see tootab ajutiselt peatatud olekus ning te
ei vali Uhtegi funktsiooni, siis funktsioon tuhistatakse ja 25 minuti parast kuvatakse kell.
Kui ahju uks on olnud avatud kauem kui viis minutit, siis ahju tuli kustub.

Reziimi Healthy Cooking (Tervislik toiduvalmistamine) 20 funktsiooni véimaldavad
kasutada eelprogrammeeritud kupsetusaegu.
KUpsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea.

MARKUS

Kasutage ainult mikrolainekindlaid ndusid.

Avage uks. Asetage toit poordaluse keskele. Sulgege uks.

1. Vajutage nuppu Healthy Cooking (Tervislik

; QU toiduvalmistamine).
Vegetable/  Poultry/
Grains Seafood

2. Valige valmistatava toidu t0Up, vajutades

2 nuppu Ules/Alla.

N /N Erinevate eelprogrammeeritud seadistuste
kirjeldust vt jargmisel lehel olevast
tabelist.

st 3 3. Vajutage nuppu START (KAIVITUS).

Tulemus Toitu kUpsetatakse vastavalt
valitud eelprogrammeeritud
seadistusele.

« Kui kUpsetamine on
[6ppenud, piiksub ahi
4 korda ja vilgub teade
,End" (LOpp). Seejarel
piiksub ahi Uhe korra
minutis.

14 Eesti
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Tervislik toiduvalmistamine juhis

1.

Koogi- ja teraviljad

Tahis/Toit

Portsjoni
suurus (g)

Suunised

Tahis/Toit

Portsjoni
suurus (g)

Suunised

Brokoli6isikud

250

Loputage ja puhastage varske brokoli ning
tukeldage oOisikud. Asetage need Uhtlase kihina
kaanega klaasndusse. Lisage 30 ml (2 spl) vett 250 g
valmistamisel. Asetage kauss poordaluse keskele.
KUpsetage kaetult. Segage parast kUpsetamist.

Laske 1-2 minutit seista.

Pruun riis

125

Kasutage suurt kaanega klaasist ahjukindlat ndud.
Lisage topeltkogus kulma vett (250 ml). KUpsetage
kaetult. Segage enne ooteaega ning lisage sool ja
maitsetaimed. Laske 5-10 minutit seista.

Porgandiviilud

250

Loputage ja puhastage porgandid ja viilutage Uhtlaselt.
Asetage need Uhtlase kihina kaanega klaasndusse.
Lisage 30 ml (2 spl) vett 250 g valmistamisel. Asetage
kauss poordaluse keskele. Kupsetage kaetult. Segage
parast kUpsetamist. Laske 1-2 minutit seista.

Taisteramakaronid

125

Kasutage suurt kaanega klaasist ahjukindlat néud.
Lisage 500 ml keevat vett, veidi soola ja segage
hoolikalt. Arge kasutage kaant. Segage enne ja
ndrutage parast ooteaega hoolikalt. Laske 1 minut
seista.

Kinoa

125

Kasutage suurt kaanega klaasist ahjukindlat néud.
Lisage topeltkogus kulma vett (250 ml). KUpsetage
kaetult. Segage enne ooteaega ning lisage sool ja
maitsetaimed. Laske 1-3 minutit seista.

Rohelised oad

250

Loputage ja puhastage oad. Asetage need Uhtlase
kihina kaanega klaasnousse. Lisage 30 ml (2 spl)
vett 250 g valmistamisel. Asetage kauss poordaluse
keskele. KUpsetage kaetult. Segage parast
kUpsetamist. Laske 1-2 minutit seista.

10

Bulgur

125

Kasutage suurt kaanega klaasist ahjukindlat néud.
Lisage topeltkogus kulma vett (250 ml). KUpsetage
kaetult. Segage enne ooteaega ning lisage sool ja
maitsetaimed. Laske 2-5 minutit seista.

Spinat

150

Loputage ja puhastage spinat. Asetage kaanega
klaasndusse. Arge lisage vett. Asetage kauss
poordaluse keskele. KUpsetage kaetult. Segage
parast kupsetamist. Laske 1-2 minutit seista.

11

Kéogivilja
grataan

500

Asetage koogiviljad, nditeks keedetud kartuli viilud,

suvikorvitsaviilud ja tomatid, ning kaste sobiva
suurusega kuumakindlasse klaasnousse. Puistake
peale riivitud juustu. Asetage nou restile. Laske
2-3 minutit seista.

Maisitolvik

250

Loputage ja puhastage maisi télvikud ning
asetage need ovaalsesse klaasndusse. Katke
mikrolaineahjukilega ja augustage see. Laske
1-2 minutit seista.

12

Grillitud
tomatid

400

Loputage ja puhastage tomatid, I6igake need
pooleks ja asetage ahjundusse. Puistake peale
riivitud juustu. Asetage nou restile. Laske

1-2 minutit seista.

Kooritud
kartulid

250

Peske ja koorige kartulid ning 16igake need
Uhesuuruseks. Asetage need kaanega klaasndusse.
Lisage 45-60 ml (3-4 spl) vett. Asetage kauss
poordaluse keskele. Kupsetage kaetult. Laske

2-3 minutit seista.

Eesti
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Ahju kasutamine

2. Linnuliha/Mereannid

Tahis/Toit

Portsjoni suurus
(@)

Suunised

Tahis/Toit

Portsjoni suurus
(@

Suunised

1 | Kanafileed

300

Loputage tukid ja asetage need
keraamilisele taldrikule. Katke
mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
Asetage nou poordalusele. Laske 2 minutit
seista.

Varske forell

200

Asetage kaks tervet varsket kala
ahjukindlasse nousse. Lisage napuotsatais
soola, 1 spl sidrunimahla ja Urte. Katke
mikrolaineahjukilega. Augustage Kile.
Asetage nou poordalusele. Laske 2 minutit
seista.

2 | Kalkunifilee

300

Loputage tukid ja asetage need
keraamilisele taldrikule. Katke
mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
Asetage nou poordalusele. Laske 2 minutit
seista.

3 | Varske
kalafilee

300

Loputage kala, pange see keraamilisele
taldrikule ja lisage 1 spl sidrunimahla.

Katke mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
Asetage nou poordalusele. Laske 1-2 minutit
seista.

Grillitud kala

200

Pintseldage kala (forell voi kuldmerikoger)
nahk Uleni 6liga ning lisage urdid ja
maitseained. Asetage kalad korvuti - pea- ja
sabapooled vaheldumisi - korgele restile.
Piiksu kolamisel keerake umber.

Laske 3 minutit seista.

Grillitud
|6heldigud

300

Asetage kalaldigud Uhtlaselt korgele restile.
Piiksu kolamisel keerake Umber. Laske
2 minutit seista.

4 | Varske
|6hefilee
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300

Loputage kala, pange see keraamilisele
taldrikule ja lisage 1 spl sidrunimahla.

Katke mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
Asetage nou poordalusele. Laske 1-2 minutit
seista.

5 | Varsked
krevetid

250

Loputage krevetid, pange need keraamilisele
taldrikule ja lisage 1 spl sidrunimahla.

Katke mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
Asetage nou poordalusele. Laske 1-2 minutit
seista.

16 Eesti
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Minu taldrik funktsiooni kasutamine

Funktsioonil My Plate (Minu taldrik) on kaks eelprogrammeeritud

toiduvalmistamise aega.

KUpsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea.
Portsjonite arvu voite muuta, vajutades nuppu Ules/Alla.
Koigepealt asetage toit poordaluse keskele ja sulgege uks.

Gy

My Plate

1

Select

START

/N\ ETTEVAATUST

1.

Vajutage nuppu My Plate (Minu
taldrik). Valige valmistatava toidu
tUUp, vajutades nuppu Ules/Alla.
Vajutage nuppu Select (Valimine).
1. Valmistoidud (jahutatud)

2. Taimetoit (jahutatud)

Valige portsjoni suurus, vajutades
nuppu Ules/Alla.
(Vaadake korvalolevat tabelit.)

Vajutage nuppu START (KAIVITUS).
Tulemus Kupsetamine algab. Kui see

on |6ppenud, juhtub jargnev.

1) Ahi piiksub neli korda.

2) Lopu
meeldetuletussignaal
piiksub 3 korda (Uks kord
minutis).

3) Ekraanile ilmub uvuesti
olemasolev kellaaeg.

Kasutage ainult mikrolainekindlaid nousid.

Funktsiooni Minu taldrik juhis

Allolevas tabelis on toodud funktsiooni minu taldrik automaatsoojenduse
programmid, kogused ja vastavad suunised. Need programmid tootavad ainult

mikrolaineenergiaga.

Tahis/Toit Portsjoni Suunised
suurus (g)
1 | Jahutatud 300-350 Asetage toit keraamilisele alusele
valmistoidud 400-450 ja katke mikrolaineahjukilega. See
programm sobib kolmest komponendist
koosnevatele toitudele (nt liha koos
kastme, kdogivilja ja lisandiga, nt
kartulite, riisi vOi pastaga). Laske
2-3 minutit seista.
2 | Jahutatud 300-350 Asetage toit keraamilisele alusele
taimetoidud 400-450 ja katke mikrolaineahjukilega. See

programm sobib kahe koostisainega
toitudele (nt spagetid kastmega voi
riis koogiviljadega). Laske 2-3 minutit
seista.

MG23J5133AK_BA_DE68-04328V-00_ET.indd 17
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Ahju kasutamine

Kiirsulatus funktsioonide kasutamine Reziimi Kiirsulatus juhis

Allolevas tabelis on toodud reziimi kiirsulatus erinevad programmid, kogused ja

Funktsiooni Power Defrost (Kiirsulatus) abil saate sulatada liha, linnuliha, kala . ] . ' o )
asjakohased suunised. Enne sulatama asumist eemaldage toidult koik pakendid.

ning leiba/kooke. Sulatusaeq ja voimsustase valitakse automaatselt. Teie mureks

jaab ainult programmi valimine ja kaalu sisestamine.

A\ ETTEVAATUST Tahis/Toit P°”SJ°(”') suunised
Kasutage ainult mikrolainekindlaid nousid. - SUores 19 — — —
Avage uks. Asetage toit poordaluse keskele. Sulgege uKs. 1 | Liha 200-1500 K‘a-tke servad alumnmﬂumfoohumga. Kui ahi
) piiksub, keerake liha Umber. See programm
® L z/,fijilii?ﬁaetﬂz)ppu Power Defrost sobib loomaliha, lambaliha, sealiha, fileeldikude,
L' power ’ pihvide ja hakkliha sulatamiseks.
Defrost Laske 20-60 minutit seista.
- 2. Valige valmistatava toidu toop, 2 | Linnuliha 200-1500 Ka?ke koi_\_/ad ja tiivaotsac_j alumiin_i_umfooliumiga.
&) vajutades nuppu Ules/Alla. Erinevate Kui ahi piiksub, kegrakg linnuliha umbgh
A4 it N eelprogrammeeritud seadistuste See prﬂogr'amm sob|blm| terve kana kui ka' '
> > kirjeldust vt jargmisel lehel olevast ka_natukk|de sulatamiseks. Laske 20-60 minutit
< tabelist. Seejarel vajutage nuppu seista.
g Select (Valimine), et valida toidu t0Up. 3 | Kala 200-1500 | Katke kala saba alumiiniumfooliumiga. Kui ahi
g. 5 3. Valige portsjoni suurus, vajutades piiksub, keerake kala Umber. See programm sobib
3 nuppu Ules/Alla. nii terve kala kui ka kalafilee sulatamiseks. Laske
2 N\ AN\ 4. Vajutage nuppu START (KAIVITUS). 20-50 minutit seista.
Tulemus 4 | Leib/kook 125-625 | Asetage leib majapidamispaberile; keerake umber,
4 + Sulatamine algab. kui ahi piiksub. Asetage kook keraamilisele
skt @  Ahi piiksub sulatamise taldrikule ja kui véimalik, keerake Umber, kui ahi
ajal, et tuletada teile piiksub. See programm sobib igasuguse leiva
meelde, et toit tuleb (nii viilutatud kui ka terve patsi) ning kuklite voi
Umber keerata. baguette'ide sulatamiseks.
5. Vajutage sulatamise jatkamiseks uuesti Paigutage kuklid ringjalt. See programm sobib
nuppu START (KAIVITUS). igasuguste parmitainakUpsetiste, biskviidi,
Tulemus Kui kUpsetamine on juustukoogi ja lehttaina sulatamiseks. See ei
I6ppenud, piiksub ahi sobi mure- voi liivataignakupsetiste, puuvilja- ja
4 korda ja vilgub teade kreemikookide voi $okolaadikattega kookide
,End” (LOpp). Seejarel piiksub sulatamiseks. Laske 5-20 minutit seista.

18 Eesti

ahi Uhe korra minutis.

Asetage liha, linnuliha, kala, leib voi kook keraamilisele taldrikule.
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Soojas hoidmine funktsioonide kasutamine /N\ ETTEVAATUST
Funktsioon Keep Warm (Soojas hoidmine) hoiab toitu kuni serveerimiseni »  Arge kasutage seda funktsiooni kilmade toitude soojendamiseks. Kasutage
soojana. seda programmi ainult asja valmistatud toidu soojashoidmiseks.
Kasutage seda funktsiooni, et hoida toitu kuni serveerimiseni soojana. »  Valtige toidu soojashoidmist liiga kaua (Ule Uhe tunni), kuna see jatkab
Saate valida kérge vai madala soojendustemperatuuri, vajutades nuppu Ules/ kUpsemist. Soe toit ”k“?b kiiremini.
Alla. « Arge katke kaane ega kilega.
1. Vajutage nuppu Keep Warm (Soojas « Kasutage toidu valjavotmisel pajakindaid.
et hoidmine). Lohnaeemaldus funktsiooni kasutamine
Warm 2. Valige soojendustemperatuur,
vajutades nuppu Ules/Alla. Kasutage seda funktsiooni parast tugeva I6hnaga toitude kupsetamist voi juhul,
; 1. Kdrge temp. kui ahju on tekkinud palju suitsu. Koigepealt puhastage ahju sisemus.
2. Madal temp. Parast puhasta.mis_e |Opetamist vajutage_
NV N 3. Vajutage nuppu START (KAIVITUS). Eﬁ _ nuppu Deodor|s§t|on (L6hnaeemaldus) ja
Tulemus Toitu kipsetatakse vastavalt Deodorisation nuppu START (KAIVITUS). Kui see |Gpeb,
valitud eelprogrammeeritud kostab neli piiksu.
starr @ seadistusele. >
« Kui kipsetamine on 03 =
I6ppenud, piiksub ahi START gm’,'
4 korda ja vilgub teade g,
LEnd” (LOpp). Seejarel - 3
piiksub ahi Uhe korra MARKUS 3
minutis. Lohnaeemalduse ajaks on maaratud 5 minutit. See suureneb 30 sekundi vorra
iga kord, kui vajutate nuppu +30s.
Soovitatud reziimi Soojas hoidmine menuu MARKUS
1. Kérge temp. Lasanje, Supp, Grataan, Vormiroog, Pitsa, Lihaldigud Maksimaalne [ohnaeemaldusaeg on 15 minutit.
(KUps), Peekon, Kalaroad, Keeksid
2. Madal temp. Pirukas, Leib, Munaroad, Lihaldigud (Toores voi
Pooltoores)
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Ahju kasutamine

Grillimine Mikrolaine ja grilli kombineerimine
Grillifunktsiooniga saate toitu Kiiresti kuumutada ja pruunistada ilma Teil on voimalik grillifunktsiooni ja mikrolainekUupsetust kombineerida, mis
mikrolaineid kasutamata. voimaldab nii kiiret toiduvalmistamist kui ka pruunistamist.

Selle jaoks on mikrolaineahjul olemas grillrest.

, ) , /\ ETTEVAATUST
1. Eelsoojendage grill soovitud L . L . . ) o o
1 o Kasutage ALATI ndusid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka ahjukindlad. Eriti

temperatuurini, vajutades nuppu ) - N - . ;
P : PP sobivad on klaaskeraamilised noud, sest need vbimaldavad mikrolainetel

4 Grill Grill (Grillimine) ja maarake ST s
eelsoojendusaeq, vajutades nuppu toiduaineid ghtlaselt Iab|s~tada. ' o - )
Ules/Alla. . Kasutage ?hJUS olevate ndude puudutamisel ALATI pajakindaid, sest néud

! 2. Vajutage nuppu START (KAIVITUS). lahevad vaga kuumaks. ,

A N\ 3. Kui grill on soojenenud, avage uks ja _ 1. Avage athUkS' L .
asetage toit restile. Sulgege Uks. 2 Asetage toit restile ja rest poordalusele.

Combi
4. Vajutage nuppu Grill (Grillimine). ome! Sulgege uks.

START (8 5. \Valige g_r||||m|saeg aegA, vajutades 2 z/l(aéﬁi?r?ergﬁc%)combl

nuppu Ules/Alla. Maksimaalne 3 - . )
S grillimisaeg on 60 minutit @ 3. Vajutage nuppu Ules/Alla, kuni
=) -I N A kuvatakse sobiv véimsust
c 6. \Vajutage nuppu START (KAIVITUS). Select Uvatakse sobiv voImsustase.
§ Tulemus Grillimine algab. Kui see on 3 Seejgrgl VaJUtagﬁ nuppu Select )
2 I6ppenud, juhtub jargnev. (Valimine), et voimsustase seadistada.
g 1) Ahi piiksub neli korda. q 4. Valige kupsetusaeg, vajutades nuppu
‘51)' 2) Lopu Ules/Alla. Maksimaalne kombineeritud

N N\ kiUpsetamise aeg on 60 minutit.
5. Vajutage nuppu START (KAIVITUS).
Tulemus Kombineeritud kUpsetamine
algab.

1) Ahi piiksub neli korda.

2) Lopu meeldetuletussignaal
piiksub 3 korda (Uks kord
minutis).

3) Ekraanile ilmub uuesti
olemasolev kellaaeg.

meeldetuletussignaal
piiksub 3 korda (Uks kord
minutis). <> g
3) Ekraanile ilmub uuesti START
olemasolev kellaaeg.

MARKUS

Arge muretsege, kui soojendi lUlitub grillimise ajal valja ja sisse.
Susteem on loodud valtima ahju Ulekuumenemist.

/N\ ETTEVAATUST

Kasutage alati pajakindaid, kui teil on vaja ahjus olevaid néusid puudutada, sest
ndud lahevad vaga kuumaks.

MARKUS
Maksimaalne mikrolainete vdimsus kombineeritud mikrolaine- ja grillireziimi
puhul on 600 W.

20 Eesti
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Ooteaja valimine Mikrolaineahju turvalukustus
Taimeri seiskamist saab kasutada ooteaja automaatseks valimiseks (ilma Sellel mikrolaineahjul on spetsiaalne lapselukuprogramm, mis voimaldab ahju
mikrolainekUpsetuseta). lukustada, nii et lapsed voi kogenematud inimesed ei saa seda juhuslikult sisse
Koigepealt asetage toit poordaluse keskele ja sulgege uks. |Ulitada.
1. Vajutage nuppu Kitchen Timer Ahju saab lukustada igal ajal.
) (Kdogitaimer). 1. Hoidke nuppu Child Lock (Lapselukk)
K 2. Valige ooteaeg, vajutades nuppu Ules/ LA 3 sekundit all.
5 Alla. 2)) Child Lock Tulemus
N A~ 3. Vajutage nuppu START (KAIVITUS). « Ahion lukustatud (UhtKki
Tulemus Ooteaeg kaivitub. Kui see on funktsiooni valida ei saa).
[6ppenud, juhtub jargnev. o Ekraanil kuvatakse ,L".
5 « Ahi piiksub neli korda. |
START * Ekraanile iimub uuesti 2. Lukustuse tuhistamiseks vajutage jalle
olemasolev kellaaeg.

korraga nuppu Child Lock (Lapselukk).
Tulemus Ahju saab jalle tavalisel

Helisignaali valjalUlitamine 0 >
viisil kasutada. =

Kui soovite, voite helisignaali ka valja lUlitada. ;
1. Vajutage samaaegselt nuppe STOP/ g

L Qe o ECO (PEATAMINE/ENERGIASAAST) ja g

2) sTop Eco START (2 START (KAIVITUS). g

D

Tulemus Ahi ei piiksu enam iga kord,
kui nuppu vajutate.
«  Ahi piiksub neli korda.

2. Helisignaali uuesti sisselUlitamiseks
vajutage uuesti samaaegselt
nuppe STOP/ECO (PEATAMINE/
ENERGIASAAST) ja START (KAIVITUS).
Tulemus Ahi piiksub iga kord, kui
nuppu vajutate.
«  Ahi piiksub neli korda.
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Ahjundude juhis

Toidu valmistamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained toiduaineid ,labistama”, ilma et nad
kasutatavatelt ndudelt tagasi peegelduksid voi neisse neelduksid.

Seetottu tuleb sobivaid nousid hoolega valida. Kui néul leidub marge mikrolaineahju-kindluse kohta,
ei pea te muretsema.

Jargnevas tabelis on dra toodud erinevate néude t0Ubid koos markustega selle kohta, kas ja kuidas
neid mikrolaineahjus kasutada tohib.

Mikrolaine

. Mikrolaine L
N6u ahijukindel Kirjeldus

\V0ib kasutada vaikestes kogustes, kaitseks

Alumiiniumfoolium VX plekupse_tam@e eeAs__t‘,‘ Kaar.leek‘vmb F?kk'da
juhul, kui foolium jaab ahju seinale liiga
lahedale voi kui seda on liiga palju.

Glasuuritud taldrik v Arge eelkuumutage Ule kaheksa minuti.
Portselan, keraamika, glasuuritud savindud

Portselan ja savindud v ja luuportselan on sobivad, kui neil puudub
metallaar.

el ies celiasael e Y Moned ‘kulmutatud toidud on sellistes
pakendites.

>
=x
=
c
=}
(o]}
c
Q
(0]
—_
c
=
w
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N6u ahjukindel Kirjeldus
. ) Nendes voib toitu soojendada. Liigsel
PolUstureentopsid ) ~ o
o v kuumutamisel voib polUstureen sulama
ja -noud
hakata.
Kiir Paberkotid voi - .
toidupakendid | ajalehed x Voivad suttida.
Umbertoodeldud
paber voi X V0i pohjustada kaarleeki.
metalladred
Ahju- ja lauanoud v Kui neil ei ole metallaari, voib neid kasutada.
Nendes v0ib soojendada toitu voi vedelikke.
Peenemad . ) U
. N v Jarsul kuumutamisel voib 6rnem klaas
Klaasnéud | klaasnoud -
puruneda vOi moraneda.
: Purkidelt tuleb kaas eemaldada. Sobivad
Klaaspurgid v ) ) : )
ainult toidu soojendamiseks.
Noud X
Metall Kolmikukottide Vbivad pohjustada kaarleeki voi sUttimist.
sulgurid x
Tald.ﬂkUd’ -, LUhikeseks kipsetuseks voi soojendamiseks.
tassid, salvratid, v ; y : )
. Ka liigse niiskuse imamiseks.
Paber koogipaber
Umbertoodeldud X Voi pohjustada kaarleeki.
paber
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KUpsetusjuhis

Mikrolained

Mikrolaineenergia labistab toiduained ja see neeldub toidus leiduva vee, rasva ja
suhkruosakeste poolt.

Mikrolained panevad toidus olevad molekulid kiiresti liikuma. See molekulide kiire
litkumine tekitab hoordumist, mis tekitab kUpsemiseks vajalikku soojust.

KOpsetamine

. Mikrolaine -
N6u ahijukindel Kirjeldus
Eeskatt kuumakindel termoplast. Moni
Hoiundud v myu plast \/0~|p knorg.e\ tempe_ratuunl
koverduda voi varvi muuta. Arge kasutage
melamiinplasti.
Plast Voib kasutada niiskuse sailitamiseks. Ei tohiks
Toidukile v vastu toitu puutuda. Kile eemaldamisel olge
ettevaatlik (kuum aur)!
Ainult keedetavad voi ahjukindlad. Ei tohiks
Kulmikukotid X olla 6hukindlad. Vajaduse korral torgake
kahvliga augud sisse.
Vaha- véi kopsetuspaber v VQ|b kasuta'('jaAnuskuse sailitamiseks ja
pritsmete valtimiseks.
v - Soovitatav v X :Kasutage ettevaatlikult X - Ei ole ohutu

Mikrolainekupsetuseks sobivad néud

Noud peavad olema sellised, mis voimaldavad mikrolaineenergial neid voimalikult
tohusalt Iabistada. Metall, nt roostevaba teras, alumiinium ja vask, peegeldavad
mikrolained ndude pinnalt tagasi; labistatavad materjalid on aga keraamika, klaas,
portselan ja plast ning paber ja puit. Seega mikrolaineahjus ei tohi toitu metallindudes
valmistada.

MikrolainekuUpsetuseks sobivad toidud

Mikrolaineenergia abil saab valmistada paljusid toite, nt varskeid ja kilmutatud
koogivilju, puuvilju, pastat, riisi, teraviljatoite, ube, kala ja liha. Samuti sobib
mikrolaineahjus valmistada kastmeid, kreeme, suppe, aurutatavaid magustoite, hoidiseid
voi tsatnit. Uldiselt sobib mikrolainekUpsetus enam-vahem koigi toitude puhul, mida
valmistatakse ka tavalises kUpsetusahjus. Voi ja Sokolaadi sulatamine (Idhemalt vt jaotist
napunaidete, tehnika ja nbuannete kohta).

Katmine kUpsetamise ajal

Toidu katmine kUpsetamise ajal on vaga tahtis, sest paisuv vesi toimib auruna ja aitab
kaasa kUpsemisprotsessile. Toit voib olla kaetud erinevatel viisidel: nt keraamilise
taldriku, plastkaane voi mikrolaineahjukilega.

Ooteajad

KUpsetamisaja I0ppedes tuleb toidul lasta veidi aega seista, et toidu temperatuur jouaks
uhtlustuda.
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KUpsetusjuhis
Kipsetusjuhised kilmutatud ké6givilja valmistamiseks Varske kobgivilja kipsetamise juhis
Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasnousid. Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasnousid. Lisage 30-45 ml (2-3 spl)
KUpsetage kaetult minimaalse ajaga- vt tabelit. Jatkake kUpsetamist soovitud tulemuste kulma vett iga 250 g kohta, kui pole soovitatud teistsugust veekogust - vt tabelit.
saavutamiseni. KUpsetage kaetult minimaalse ajaga- vt tabelit. Jatkake kUpsetamist soovitud tulemuste
Segage kaks korda kUpsetamise ajal ja Uks kord parast kUpsetamist. Parast valmimist saavutamiseni. Segage Uks kord kUpsetamise ajal ja Uks kord parast valmimist. Parast
lisage soola, Urte voi void. Ooteajal katke kinni. valmimist lisage soola, Urte voi void. Katke ooteajaks (3 minutit) kinni.
- — — - Napundide! Loigake koogiviljad Uhesuurusteks tukkideks. Mida vaiksemad tukid, seda
Toit Portsjoni suurus (g) Voimsus (W) Aeg (min) lihem on kipsetusaeg.
Spinat 150 600 4%=-5%
- Toit Portsjoni suurus (g) Voimsus (W) Aeg (min)
Juhised -
Lisage 15 ml (1 spl) kilma vett. Brokoli 250 800 4-47%
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. 500 7%
Brokoli 300 | 600 | 9-10 Juhised

Jaotage Uhesuurusteks oisikuteks. Paigutage varreosad keskele.

i,UhiSEdm | (2 spl) KUl it Enne serveerimist laske 3 minutit seista.

isage 30 ml (2 spl) kilma vett.

Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Rooskapsas 250 | 800 | 51%-6%
Herned 300 | 600 | 7%-8% Juhised

Lisage 60-75 ml (5-6 spl) vett.

Juhised ) Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Lisage 15 ml (1 spl) kulma vett. - )
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Porgandid 250 | 800 | 4%-5
z Rohelised oad 300 | 600 | 8-9 Juhised o .
° - Loigake porgandid uhesuurusteks tukkideks.
2 Juhised ) Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
g. Lisage 30 ml (2 spl) kulma vett. - ;
c Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Lillkapsas 250 800 5%
& — 500 8%-9
Kodgiviljasegu 300 | 600 | 7%-8% -
- - Juhised
(Porgandid, Herned, | | hised ) . o A
Mais) ) . Jaotage Uhesuurusteks Oisikuteks. Suured Gisikud poolitage.
Lisage 15 ml (1 spl) kUlma vett. Paigutage varreosad keskele. Enne serveerimist laske 3 minutit
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. seista.
Koogiviljasegu 300 | 600 | 89 Suvikarvits 250 800 3%-4
(Hiinaparane) Juhised Johised

Lisage 15 ml (1 spl) kulma vett.

A o Viilutage suvikorvits. Lisage 30 ml (2 spl) vett voi veidi void.
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista.

KUpsetage kergelt. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
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Toit Portsjoni suurus (g) Voimsus (W) Aeg (min)
Baklazaan 250 800 3%-4
Juhised
Loigake baklazaan vaikesteks I6ikudeks ja piserdage 1 spl
sidrunimahlaga. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Porrulauk 250 800 4%-5
Juhised
Loigake porrulauk paksudeks viiludeks. Enne serveerimist laske
3 minutit seista.
Seened 125 800 1%-2
250 3-3%
Juhised
Valmistage ette terved vaiksed voi suuremad viilutatud seened. Arge
lisage vett. Piserdage sidrunimahlaga. Maitsestage soola ja pipraga.
Norutage enne serveerimist. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
sibulad 250 | 800 | 55-6
Juhised
Viilutage voi poolitage sibulad. Lisage vaid 15 ml (1 spl) vett.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Paprika 250 | 800 | 4%-5
Juhised
LOigake paprika 0hukesteks ribadeks. Enne serveerimist laske
3 minutit seista.
Kartulid 250 800 4-5
500 7%-8Y%
Juhised
Kaaluge kooritud kartulid; Idigake pooleks voi sektoriteks. Enne
serveerimist laske 3 minutit seista.
Nuikapsas 250 800 5-5%
Juhised
LOigake nuikapsas vaikesteks kuubikuteks.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.

Juhised riisi ja pasta valmistamiseks

Riis

Kasutage suurt kaanega kuumakindlat klaasnoud - riis paisub

valmimise ajal kaks korda. KUpsetage kaetult. Parast kUpsetamist
ja enne ooteaega segage, lisage soola voi Urte ja void. Markus:
kUpsetusaja |6ppemisel ei pruugi kogu vesi olla riisi imbunud.

Kasutage suurt kuumakindlat klaasnoud. Lisage keev vesi, veidi

soola ja segage hoolikalt. Arge kasutage kaant. Segage aeg-ajalt nii
kUpsetamise ajal kui ka parast seda.
Katke ooteajaks kinni ja norutage parast seda hoolikalt.

Toit

Portsjoni suurus (g) Voimsus (W) Aeg (min)

Valge riis
(Keedetud)

250 800 16-17

Juhised
Lisage 500 ml kulma vett. Enne serveerimist laske 5 minutit
seista.

Pruun riis
(Keedetud)

250 | 800 | 21-22

Juhised
Lisage 500 ml kulma vett. Enne serveerimist laske 5 minutit
seista.

Riisisegu
(Riis + Vesiriis)

250 | 800 | 17-18

Juhised
Lisage 500 ml kulma vett. Enne serveerimist laske 5 minutit
seista.

Viljasegu
(Riis + Teravili)

250 | 800 | 18-19

Juhised
Lisage 400 ml kulma vett. Enne serveerimist laske 5 minutit
seista.
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Pasta

250 | 800 | 11-12

Juhised

Lisage 1000 ml kulma vett. Enne serveerimist laske 5 minutit

seista.
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KUpsetusjuhis

Soojendamine

Vorreldes tavalise ahjuga saab mikrolaineahjus toitu soojendada vaga Kiiresti.

Kasutage jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja kUpsetusaegu juhisena.
Tabelis toodud ajad on moeldud toatemperatuuril olevatele vedelikele (+18 kuni
+20 °C) vOi jahutatud toiduainetele (+5 kuni +7 °C).

Paigutamine ja katmine

Valtige suurte toiduainete, nt suurte lihatukkide, soojendamist - need voivad
enne keskosa soojenemist valjastpoolt kdrbema minna voi kuivada. Paremini
onnestub vaiksemate portsjonite soojendamine.

Voéimsustasemed ja segamine

Mone toidu puhul on sobivaks voimsuseks 800 W, kuid méne soojendamisel
tuleb kasutada voimsust 600 W, 450 W voi isegi 300 W.

Tapsemad andmed leiate tabelist.

Uldiselt on soojendamisel parem rakendada vaiksemat voimsust, kui toit on
orna konsistentsiga voi kui seda on palju voi kui see voib tdenaoliselt kiiresti
kuumeneda (nt lihapirukad).

Segage toitu hoolikalt voi keerake see soojendamise ajal Umber - nii saate
parima tulemuse. Voimalusel segage ka enne serveerimist.

Erilist tahelepanu tuleb pdorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Akilise
keematousmise valtimiseks ja poletuste arahoidmiseks segage vedelikke

enne soojendamist, soojendamise ajal ja ka parast seda. Ooteajal hoidke neid
mikrolaineahjus. Soovitatav on vedelikku asetada plastlusikas voi klaasist pulk.
Hoiduge toidu Ulekuumutamisest (ja seega rikkumisest). Toitu on soovitatav
soojendada pigem IUhema aja valtel ja hiljem vajaduse korral aega veidi juurde
lisada.
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Soojendamine ja ooteajad

Toidu esmakordsel soojendamisel on kasulik vajaminev aeg tuleviku tarbeks Ules
markida.

Alati tuleks veenduda, et soojendatav toit oleks labinisti soe.

Parast soojendamist jatke toit veidikeseks seisma, et temperatuur Uhtlustuks.
Soovitatav ooteaeg parast soojendamist on 2-4 minutit, kui tabelis pole pakutud
teistsuguseid aegu.

Erilist tahelepanu tuleb poorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Vt ka
ohutusjuhiseid kasitlevat jaotist.

Vedelike soojendamine

Parast valjalUlitamist tuleks toit alati jatta vahemalt 20 sekundiks ahju seisma,
et temperatuur jouaks Uhtlustuda. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal;
parast kuumutamist segage ALATI. Akilise keematousmise valtimiseks ja
poletuste arahoidmiseks tuleks joogi sisse panna lusikas voi klaasist pulk ja
segada nii enne soojendamist, soojendamise ajal kui ka parast seda.

Imikutoidu soojendamine

Imikutoit

Kallake sUgavamale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega. Parast
soojendamist segage hoolikalt! Jatke 2-3 minutiks enne lapsele andmist seisma.
Segage uuesti ja kontrollige temperatuuri. Soovitatud serveerimistemperatuur:
vahemikus 30-40 °C.

Imikupiim

Kallake piim steriliseeritud klaaspudelisse. Arge kinni katke. Arge kunagi

jatke soojendamisel lutti pudelile, sest nii voib pudel Ulekuumenemise tottu
I6hkeda. Enne ooteaega ja enne lapsele andmist raputage pudelit hoolikalt!
Enne lapsele andmist kontrollige alati hoolikalt piima temperatuuri. Soovitatud
serveerimistemperatuur: u 37 °C.
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Markus:

Poletuste valtimiseks tuleb imikutoitu enne lapsele andmist eriti tahelepanelikult

kontrollida. Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Vedelike ja toidu soojendamine
Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja

Toit Portsjoni suurus Voimsus (W) Aeg (min)
Pasta kastmega 350¢g 600 4%-5%
(Jahutatud)

Juhised

Pange pasta (nt spagetid voi munanuudlid) tasasele
keraamilisele taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega.
Segage enne serveerimist. Enne serveerimist laske
3 minutit seista.

aegu.
Toit Portsjoni suurus Voimsus (W) Aeg (min)
Joogid 150 ml (1 tass) 800 1-1%
(Kohv, Tee, Vesi) 250 ml (1 kruus) 1%-2

Juhised

Kallake tassi ja soojendage ilma kaaneta. Asetage tass/
kruus poordalusele. Laske mikrolaineahjus seista ning
segage hoolikalt. Laske 1-2 minutit seista.

Taidetud pasta 350¢g 600 5-6

kastmega Juhised

(Jahutatud) Pange taidetud pastatooted (nt ravioolid, tortelliinid)
sugavamale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega.
Segage soojendamise ajal paar korda ning ka enne seisma
jatmist ja serveerimist.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.

Valmistoit 350¢ 600 5%-6%

(Jahutatud) Juhised

Pange 2-3 jahutatud komponendist koosnev roog
keraamilisele taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega.

Enne serveerimist laske 3 minutit seista.

Supp 2509 800 3-3%
(Jahutatud) Juhised
Kallake sUgavamale keraamilisele taldrikule voi kaussi.
Katke plastkaanega. Parast soojendamist segage hoolikalt.
Enne serveerimist segage veelkord. Enne serveerimist
laske 2-3 minutit seista.
Hautis 3509 600 5%-6%
(Jahutatud) Juhised

Pange hautis sugavamale keraamilisele taldrikule. Katke
plastkaanega. Segage soojendamise ajal paar korda ning
ka enne seisma jatmist ja serveerimist. Enne serveerimist
laske 2-3 minutit seista.
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KUpsetusjuhis

Imikutoidu ja piima soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja

aequ.

Toit

Portsjoni suurus Vaimsus (W) Aeg (sek)

Imikutoit
(Koogiviljad +
Liha)

190 g 600 30

Juhised

Kallake sUgavamale keraamilisele taldrikule. KUpsetage
kaetult. Segage parast kUpsetamist. Enne serveerimist
segage hoolikalt ja kontrollige temperatuuri. Enne
serveerimist laske 2-3 minutit seista.

Imikupuder
(Teravili + Piim +
Puuvili)

190 g 600 20

Juhised

Kallake sUgavamale keraamilisele taldrikule. KUpsetage
kaetult. Segage parast kUpsetamist. Enne serveerimist
segage hoolikalt ja kontrollige temperatuuri. Enne
serveerimist laske 2-3 minutit seista.

Imiku piim

100 ml 300 30-40
200 ml 50-60
Juhised

Segage vOi raputage hoolikalt l1abi ja kallake

steriliseeritud klaaspudelisse. Asetage poordaluse keskele.

Arge kasutage kaant. Enne lapsele andmist raputage
hoolikalt ja kontrollige temperatuuri. Enne serveerimist
laske 2-3 minutit seista.

28 Eesti

sulatamine

Mikrolained on téhus viis kUlmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained sulatavad
kUlmutatud toidu drnalt ja Kiiresti. Sellest voib olla palju abi, kui saabuvad

ootamatud kuUlalised.

Kulmutatud linnuliha peab enne kupsetamist olema taielikult sulanud.
Eemaldage metallist klambrid ning votke see pakendist valja, et kUlmunud

vedelik saaks ara voolata.

Pange kulmutatud toit kaaneta ndusse. Keerake toit poole peal umber, nérutage
vedelik ning eemaldage rupskid esimesel voimalusel. Kontrollige toitu vahepeal,

veendumaks, et see pole soe.

Kui kulmutatud toidu vaiksemad voi 6hemad osad hakkavad soojenema, voib
need katta alumiiniumfooliumiga.
Kui linnuliha valimine osa hakkab soojenema, |6petage sulatamine ja laske lihal
enne jatkamist 20 minutit seista.
Jatke kala, liha ning linnuliha sulatamise |6petamiseks seisma.
Ooteaeg sulatamise I16petamiseks soltub sulatatava liha kogusest. Vt jargnevat

tabelit.

Napunaide! Ohemad viilud sulavad kiiremini kui paksud ning vaiksemad
kogused vajavad sulamiseks vahem aega. Pidage see toidu

kUlmutamisel ning sulatamisel meeles.

Umbes -18 kuni -20 °C juures oleva toidu sulatamiseks kasutage juhisena

jargnevat tabelit.

Toit Portsjoni suurus (g) | V&imsus (W) Aeg (min)
Liha Hakkliha 250 180 6%-7"%
500 10-12
Sealihaldigud 250 180 7%-8%
Juhised

Asetage liha poordalusele. Katke 6hemad servad
alumiiniumfooliumiga. Keerake Umber parast poolt sulatusaega.
Enne serveerimist laske 15-30 minutit seista.
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Toit Portsjoni suurus (g) | Voimsus (W) Aeg (min)

Linnuliha Kanatukid 500 (2 tk) 180 14%-15%
Terve kana 800 180 28-30
Juhised
Esmalt pange kanatukid keraamilisele taldrikule nahk allpool, terve
kana asetage taldrikule rinnapool all. Katke 6hemad osad nagu tiivad
ja koivaotsad alumiiniumfooliumiga. Keerake Umber parast poolt
sulatusaega.

Enne serveerimist laske 15-60 minutit seista.

Kala Kalafilee 200 180 6-7
Terve kala 400 180 12-13
Juhised
Pange kulmutatud kala keraamilisele taldrikule. Asetage 6hemad
0sad paksemate osade alla. Katke filee puhul kitsad otsad ja terve
kala puhul saba alumiiniumfooliumiga. Keerake Umber parast poolt
sulatusaega.

Enne serveerimist laske 10-25 minutit seista.

Puuviljad Marjad 250 180 6-7
Juhised
Jaotage puuviljad ummargusele klaastaldrikule (suure labimodduga).
Enne serveerimist laske 5-10 minutit seista.

Sai Kuklid 2tk 180 -1
(igauks u 50 q) 4 tk 2-2%
Rostsai/Voileib 250 180 4%-5
Leib (Nisu- ja 500 180 8-10
Rukkijahu)

Juhised

Asetage kuklid ringjalt voi leib horisontaalselt kUpsetuspaberile
poordalusel. Keerake Umber parast poolt sulatusaega.

Enne serveerimist laske 5-20 minutit seista.

Grillimine

Grilli kUtteelement asub ahjuddnsuse lae all. See tootab, kui uks on suletud ning
poordalus poorleb. Poordaluse poorlemine muudab toidu Uhtlasemalt pruuniks.
Grilli eelkuumutamisel 3-5 minutit pruunistub toit kiiremini.

Ahjundud grillimiseks

peaksid olema tulekindlad ning voivad sisaldada metalli. Arge kasutage plastist
nousid, sest need voivad sulada.

Grillimiseks sobilikud toidud
Karbonaadid, vorstid, lihaldigud, hamburgerid, peekoni- ja suitsusingiviilud,
ohukesed kalaldigud, voileivad ning igasugused kattega rostsaiad.

Tahtis!

Pidage meeles, et ainult grillireziimi kasutamisel tuleb toit asetada korgele
restile, kui juhistes pole 6eldud teisiti.
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KUpsetusjuhis

Mikrolained + Grill

Selline kUpsetamisreziim kombineerib grillist kiirguva soojuse mikrolainetega
kUpsetamise kiirusega. See tootab ainult siis, kui uks on suletud ning poordalus
poorleb. Tanu poordaluse pooriemisele pruunistub toit Uhtlaselt.

Sellel mudelil on saadaval kolm kombineeritud reziimi: 600 W + Grill, 450 W +
Grill ja 300 W + Grill.

Ahjunéud mikrolainete ja grilli kombinatsiooni kasutamisel

Kasutage ahjundusid, mida mikrolained suudavad labida. Ahjundud peaksid
olema tulekindlad. Arge kasutage reziimide kombineerimisel metallnéusid. Arge
kasutage plastist nousid, sest need voivad sulada.

Mikrolainete ja grilli kombineerimisel sobivad toidud

Kombineeritud meetodit sobib kasutada koigi toitude puhul, mis vajavad
soojendamist vOi pruunistamist (nt pasta), ning toitude puhul, mis vajavad
IUhikest kUpsetamisaega toidu pinna pruunistamiseks. Lisaks sellele voib seda
reziimi kasutada suuremate toiduportsjonite puhul, kus on vaja pruunistatud
ning krobedat pealmist osa (nt kanatukid, mida tuleb keerata poole kUpsetamise
ajal). Lisateavet leiate grillimistabelist.

Tahtis!

Kombineeritud reziimi (mikrolained + grill) kasutamisel tuleb toit asetada
korgele restile, kui juhistes pole 6eldud teisiti. Vt juhiseid jargnevas tabelis.
Toidu pruunistamiseks molemalt poolt tuleb see Umber keerata.

30 Eesti

Grilli kasutamise juhised varske ja kUlmutatud toidu puhul

Eelsoojendage grill grillireziimil 3 minutit.
Grillimisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

/N\ ETTEVAATUST

Kasutage toidu valjavotmisel pajakindaid.

Poolitage tomatid. Raputage peale veidi juustu. Asetage
ringjalt siledapohjalisse kuumakindlasse klaasndusse. Asetage

nou korgele restile.
Laske 2-3 minutit seista.

KUpsetusaeg | KUpsetusaeg
Toit Portsjoni suurus Reziim (Uks kulg) (teine kulg)
(min) (min)
Rostviilud 4 tk Ainult grill 6-8 4-5%
(igauks 25 g)
Juhised
Asetage rostsaia viilud korgele restile Uksteise korvale.
Grillitud (300 W + Grill)| (Ainult grill)
tomatid 200 g (2 tk) Mikrolained 4%-5% 2-3
400 g (4 tk) + Grill 7-8
Juhised

Ahjukartulid

600 g 600 W + Grill 4%-5% -
500 g 8-9
Juhised

Poolitage kartulid. Asetage need ringjalt korgele restile,

I6igatud pool grilli suunas.
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KUpsetusaeg | Kupsetusaeg
Toit Portsjoni suurus Reziim (Uks kulg) (teine kUlg)
(min) (min)
Ahjudunad 1 6un 300 W + Grill 4-4% -
(U200 @)
2 Ouna 6-7
(U 400 g)
Juhised
Puhastage 6unad ning taitke need rosinate ja moosiga.
Riputage peale veidi mandlilaaste. Asetage 6unad
siledapohjalisse kuumakindlasse klaasnousse. Asetage nou
madalale restile.
Kanatukid 450-500 g 300 W + Grill 10-12 12-13
(2 tk)
Juhised
Pintseldage kanatukid 6li ja maitseainetega. Asetage need
ringjalt korgele restile. Parast grillimist laske 2-3 minutit
seista.
Grillkana (450 W + Grill)[(300 W + Grill)
1200 g Mikrolained 22-24 23-25
+ Grill
Juhised
Pintseldage kana 6li ja maitseainetega. Pange ahjukindlasse
nousse ja asetage poordalusele. Laske parast grillimist
5 minutit seista.

Napunaited ja nipid

Voi sulatamine

Pange 50 g void vaikesesse sugavasse klaasnousse. Katke plastkaanega.
Kuumutage 30-40 sekundit 800 W juures, kuni voi on sulanud.

Sokolaadi sulatamine

Pange 100 g Sokolaadi vaikesesse sUgavasse klaasnousse.

Kuumutage 3-5 minutit 450 W juures, kuni Sokolaad on sulanud.

Segage paar korda sulatamise kaigus. Kasutage nou valjavotmisel pajakindaid!
Suhkrustunud mee sulatamine

Pange 20 g suhkrustunud mett vaikesesse sugavasse klaasnousse.

Kuumutage 20-30 sekundit 300 W juures kuni mesi on sulanud.

Zelatiini sulatamine

Asetage kuivad zelatiinilehed (10 g) viieks minutiks kulma vette.
Asetage norutatud zelatiin vaikesesse kuumakindlasse klaasnousse.
Kuumutage 1 minut 300 W juures. Parast sulatamist segage.

Glasuuri/katte valmistamine (kookidele)

Segage glasuurisegu (U 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kilma veega. KUpsetage
kaaneta kuumakindlas klaasndus 3%-4% minutit 800 W juures, kuni glasuur/
vaap on labipaistev. Segage kupsetamisel kaks korda.
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Buisjoeap

KUpsetusjuhis

Veaotsing

Moosi valmistamine
Pange 600 g puuvilju (voib erinevaid marju) sobiva suurusega kaanega

kuumakindlasse klaasnousse. Lisage 300 g moosisuhkrut ning segage korralikult.

KUpsetage kaetuna 10-12 minutit 800 W juures.
Segage valmistamise ajal korduvalt. Valage otse vaikestesse keeratava kaanega
moosipurkidesse. Laske 5 minutit seista.

Pudingi valmistamine

Segage pudingipulber suhkru ja piimaga (500 ml), jalgides tootja kasutusjuhiseid
ning segage korralikult. Kasutage sobiva suurusega kaanega kuumakindlat
klaasnoud. Kupsetage kaetuna 6%-7% minutit 800 W juures.

Segage valmistamise ajal korduvalt.

Mandlilaastude pruunistamine

Pange 30 g mandlilaastud Uhtlase kihina keskmise suurusega keraamilisele
taldrikule.

Pruunistage 3%-4% minutit 600 W juures, segage korduvalt.

Laske ahjus 2-3 minutit seista. Kasutage nou valjavotmisel pajakindaid!

32 Eesti

Veaotsing
Kui leiate oma probleemi alltoodud loendist, proovige pakutud lahendusi.
Probleem P6hjus Toiming
Uldine
Nuppe ei saa Voorkeha voib olla Eemaldage voorkeha ja
korralikult nuppude vahele Kinni proovige uuesti.
vajutada. jaanud.
Puutetundlikud mudelid: Kuivatage valispind.
valispinnal on niiskust.
Lapselukk on aktiveeritud. | Inaktiveerige lapselukk.
Kellaaega ei Energiasaastufunktsioon LUlitage
kuvata. on aktiveeritud. energiasaastufunktsioon valja.
Ahi ei toota. Seade ei saa toidet. Veenduge, et seade oleks
vooluvorgus.
Luuk on avatud. Sulgege luuk ja proovige uuesti.
Luugi avamismehhanismil | Eemaldage voorkeha ja
on voorkeha. proovige uuesti.
Ahi seiskub Kasutaja on avanud ukse, | Parast toidu umberkeeramist
tootamise ajal. et toit Umber keerata. vajutage toimingu
kaivitamiseks uuesti nuppu
START (KAIVITUS).
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Probleem

P6hjus

Toiming

Probleem

P6hjus

Toiming

Toide lUlitub
téotamise ajal
valja.

Ahi on kUpsetanud liiga
kaua aega.

Laske ahjul parast pikaajalist
kUpsetamist jahtuda.

Jahutusventilaator ei
toota.

Kuulake jahutusventilaatori
heli.

Proovige ahju kaitada,
ilma et selles oleks toitu.

Pange toit ahju.

Ahju jaoks pole piisavalt
ventileerimisruumi.

Ahju esi- ja tagakuljel on
ventileerimiseks sisse- ja
valjalaskeavad.

Tagage ahju Umber toote
paigaldusjuhendis nimetatud
vaba ruum.

Kuumutamine ja
soojendusfunktsioon
ei toota korralikult.

Ahi ei pruugi tootada,
kui valmistate korraga
liiga suurt kogust toitu
vOi kasutate sobimatuid
nousid.

Pange tassitais vett
mikrolaineahjukindlasse nousse
ja kaitage mikrolainereziimi
1-2 minutit, et kontrollida, kas
vesi kuumeneb. Vahendage
toidu kogust ja kaivitage
funktsioon uuesti. Kasutage
siledapohjalist kupsetusnoud.

Sulatusfunktsioon
ei toota.

Valmistate korraga liiga
suurt kogust toitu.

Vahendage toidu kogust ja
kaivitage funktsioon uuesti.

Samas elektrikontaktis
kasutatakse mitut pistikut.

Kasutage ahju jaoks eraldi
elektrikontakti.

Tootamise ajal
kostab paukuvat

heli ja ahi ei tdota.

Hermeetiliselt suletud toidu
valmistamine v0i kaanega
nou kasutamine voib
pOhjustada paukuvat heli.

Arge kasutage hermeetiliselt
suletud ndusid, kuna need
voivad kupsetamise ajal sisu
paisumise tottu plahvatada.

Ahju valispind
muutub téotamise

ajal lilga kuumaks.

Ahju jaoks pole piisavalt
ventileerimisruumi.

Ahju esi- ja tagakuljel on
ventileerimiseks sisse- ja
valjalaskeavad. Tagage ahju
Umber toote paigaldusjuhendis
nimetatud vaba ruum.

Sisetuli valgustab
norgalt voi ei sutti.

Luuk on jaetud pikaks
ajaks lahti.

Sisetuli voib
energiasaastufunktsiooni
kasutamise ajal automaatselt
kustuda. Sulgege ja avage uks
uuesti voi vajutage nuppu
STOP/ECO (PEATAMINE/
ENERGIASAAST).

Sisetuli on maardunud.

Puhastage ahju sisemus ja
kontrollige uuesti.

Ahju peal on esemeid.

Eemaldage ahjult kdik esemed.

KUpsetamise ajal
kolab piiksumist.

Automaatse kupsetamise
funktsiooni kasutamisel
tahendab piiksumine, et
sulatamise ajal on aeg toit
Umber keerata.

Parast toidu umberkeeramist
vajutage toimingu jatkamiseks
uuesti nuppu START (KAIVITUS).

Luuki ei saa
korralikult avada.

Toidujaagid on jaanud
luugi ja ahju sisepinna
vahele.

Puhastage ahi ja seejarel avage
luuk.

Ahi pole loodis.

Ahi on paigaldatud
ebatasasele pinnale.

Paigaldage ahi kindlasti
tasasele ja stabiilsele pinnale.

KUpsetamise ajal
tekivad sademed.

Ahju-/
sulatusfunktsioonide ajal
kasutatakse metallndusid.

Arge kasutage metallnéusid.
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Buisjoeap

Veaotsing

Probleem

P6hjus

Toiming

Probleem

P6hjus

Toiming

Toite Uhendamisel
hakkab ahi kohe
téole.

Luuk pole korralikult
suletud.

Sulgege luuk ja kontrollige
uuesti.

Poordalus

Ahjult saab elektrit.

Toide voi elektrikontakt
pole korralikult
maandatud.

Veenduge, et toide ja
elektrikontakt oleks korralikult
maandatud.

Péo6rdalus liigub
poorlemise ajal
paigast voi I6petab
poorlemise.

Poordtugi puudub voi
pole korralikult paigas.

Paigaldage poordtugi ja
proovige seejarel uuesti.

1. Vesi tilgub.
2. Uksepraost
valjub auru.

3. Vesi jaab ahju.

Olenevalt toidust voib
monel juhul esineda vett
vOi auru. See pole ahju
talitlushaire.

Laske ahjul jahtuda ja seejarel
kuivatage see kuiva ratikuga.

P&ordalus lohiseb
poorlemise ajal.

Poordtugi pole korralikult
paigas, alusel on liiga
palju toitu voi ndu on
liiga suur ja puudutab
mikrolaineahju sisekulgi.

Reguleerige toidu kogust
ja arge kasutage liiga suuri
nousid.

Heledus ahjus on
muutlik.

Heledus muutub
olenevalt sellest, kuidas
muutub valjundvoimsus
funktsiooni kohaselt.

Valjundvoimsuse muutused
kUpsetamise ajal pole
talitlushaired. See pole ahju
talitlushaire.

Pdo6rdalus koriseb
poorlemise ajal ja
tekitab mura.

Ahju pohja on Kinni
jaanud toidujaake.

Eemaldage ahju pohjast
kinnijaanud toidujaagid.

KUpsetamine on
|6ppenud, kuid
jahutusventilaator
téotab endiselt.

Ahju ventileerimiseks
jatkab jahutusventilaator
t60d umbes kolm minutit
parast kUpsetamise
[6petamist.

See pole ahju talitlushaire.

Grillimine

34 Eesti

Tootamise ajal
tuleb ahjust suitsu.

Ahju esmakordse
kasutamise ajal voib
kuumutuselementidest
suitsu eralduda.

See pole talitlushaire ja
peaks kaduma 2-3 minutilise
ahjukasutuse jarel.

Kuumutuselementidel on
toitu.

Laske ahjul jahtuda ja seejarel
eemaldage toidujaagid
kuumutuselementidelt.

Toit on grillile liiga
lahedal.

Pange toit kUpsetamise ajal
piisavalt eemale.

Toit pole korralikult
ette valmistatud ja/voi
asetatud.

Veenduge, et toit oleks
korralikult ette valmistatud ja
asetatud.
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Probleem

P6hjus

Toiming

Probleem

P6hjus

Toiming

Ahi

Ahi ei kuumene.

Luuk on avatud.

Sulgege luuk ja proovige uuesti.

Eelsoojendamise
ajal tuleb ahjust
suitsu.

Ahju esmakordse
kasutamise ajal voib
kuumutuselementidest
suitsu eralduda.

See pole talitlushaire ja
peaks kaduma 2-3 minutilise
ahjukasutuse jarel.

Kuumutuselementidel on
toitu.

Laske ahjul jahtuda ja seejarel
eemaldage toidujaagid
kuumutuselementidelt.

Ahju kasutamisel

voi plastiléhna.

on tunda pélemis-

Kasutate plastist voi

mittekuumuskindlat noéud.

Kasutage korge temperatuuri
jaoks kasutamiseks sobivaid
klaasnousid.

Ahi ei kUpseta
korralikult.

Ahju ust on kUpsetamise
ajal sageli avatud.

Kui avate ust liiga sageli,
langeb ahju sisetemperatuur
ja see voib kupsetustulemust
mojutada.

Ahju juhtelemendid pole
Oigesti seadistatud.

Seadistage ahju juhtelemendid
Oigesti ja proovige uuesti.

Grill voi muud tarvikud
pole digesti sisestatud.

Sisestage tarvikud oigesti.

Kasutate valet tOupi vOi
vale suurusega nousid.

Kasutage sobivaid
siledapohjalisi nousid.

[6hna.

Ahjust tuleb halba

Toidujaagid voi plast
on sulanud ja ahju
sisepinnale kinni jaanud.

Kasutage aurufunktsiooni ja
puhkige kuiva lapiga puhtaks.
Lohna kiiremaks
eemaldamiseks voite panna
ahju sidruniviilu ja ahju
kaivitada.

Eesti 35
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Veaotsing

Tehnilised andmed

Teabekood

Kontrollkood

P6hjus

Toiming

C-10

KUpsetusandurit tuleb
kontrollida.

C-20

Temperatuuriandurit tuleb
kontrollida.

Vajutage nuppu STOP/ECO
(PEATAMINE/ENERGIASAAST)
ja tehke toiming uuesti. Kui
viga ilmneb uuesti, lUlitage
mikrolaineahi 30 sekundiks
valja ja proovige uuesti
seadistada.

Kui viga ilmneb vuesti,
votke Uhendust oma
kohaliku SAMSUNGI
klienditeeninduskeskusega.

c-21

Temperatuuriandur
tuvastas seadistusest
kdrgema temperatuuri.

Lulitage mikrolaineahi valja,
et toode jahutada, seejarel
proovige uuesti seadistada.
Kui viga ilmneb uuesti,
vOtke Uhendust oma
kohaliku SAMSUNGi
klienditeeninduskeskusega.

C-do

Juhtnuppe vajutatakse Ule
10 sekundi.

Puhastage nupud ja veenduge,

et need pole marjad. Kui
viga ilmneb uuesti, lUlitage
mikrolaineahi 30 sekundiks
valja ja proovige uuesti
seadistada. Kui viga ilmneb
uuesti, votke Uhendust
oma kohaliku SAMSUNGiI
klienditeeninduskeskusega.
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MARKUS

36 Eesti

Kui Ulaltoodud juhised ei aita probleemi lahendada,
SAMSUNGI klienditeeninduskeskusega.

vOtke uhendust oma kohaliku

SAMSUNG puUuUab pidevalt oma tooteid taiustada. Seetottu voivad nii

disainielemendid kui ka kaesolevad kasutusjuhised ilma ette teatamata muutuda.

Mudel MG23J5133*
Toiteallikas 230V, ~50 Hz
Energiatarve
Mikrolained 1200 W
Grillimine 1100 W
Maksimaalne véimsus 2300 W

Valjundvoimsus

100 W / 800 W (IEC-705)

To6sagedus 2450 MHz
Moo6tmed (L x K x S)
Valine 489 x 275 x 354 mm
Ahju 66nsus 330 x 211 x 324 mm
Maht 23 liitrit
Mass
Neto U 13,5 kg

MG23J5133AK_BA_DE68-04328V-00_ET.indd 36

2/13/2019 5:05:38 PM



SAMSUNG

Pidage meeles, et Samsungi garantii El kata teenusekonesid toote kasutamise, vale paigalduse parandamise voi tavaparase puhastamise voi hoolduse teostamise kohta.
KAS TEIL ON KUSIMUSI VOI KOMMENTAARE?

RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
ALBANIA 045 620 202 WWwWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Samsung.com/support
BRI 0800 111 3??223uni:iHBa,\:SJf:;;iHa NHWA Www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH ?ggséys%\g WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow
POLAND komaérkowych: http://www.samsung.com/pl/support/
801-672-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 08008—726-78—*6%10%%((Ja(§)8e—|5i£l\:|estjli)c) Apel GRATUIT WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWwWw.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA (00880006?;A2RA65;JQ6G) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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