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Uldteave

LED valgusti

Kui LED-valgustus ei t66ta, siis poorduge selle vahetamiseks teenindusse.
Tdhtis: Kiilmikusektsiooni valgustus sittib kiilmikuukse avamisel. Kui uks jadb lahti kauemaks kui 8 minutit, kustub valgustus
automaatselt.

Valgustussiisteemid (olenevalt mudelist)

Tootes on kasutusel
energiaklassi F valgusallikas

Tootes on kasutusel
energiaklassi G valgusallikas

Tootes on kasutusel
energiaklassi G valgusallikas

Tootes on kasutusel
energiaklassi G valgusallikas

Tootes on kasutusel
energiaklassi G valgusallikas

Tootes on kasutusel
energiaklassi F valgusallikas

Tootes on kasutusel
energiaklassi G valgusallikas

Riiulid ja ukseriiulid

Koik riiulid, labad ja valjatdmmatavad sahtlid on eemaldatavad. Nende komponentide kogus voib mudelist olenevalt erineda.
Uks

Ukse kaelisuse vahetamine

Markus: Ukse avanemise suunda saab vahetada. Selle t66 tegemine garantiiremonditeeninduses ei kuulu garantii alla. Soovitatav on ukse
avanemise suuna vahetamisel tequtseda kahekesi. Jargige paigaldusjuhendi juhiseid.
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Jaa peatamise tarvik*

JAA PEATAMISE tarvik on méeldud kiilmutussektsiooni tekkiva jaa kogumiseks ning seda on lihtne eemaldada ja puhastada,
vahendades sellega kiilmutussektsioonis tekkiva jaa sulatamiseks kuluvat aega.

Jaa peatamise tarviku puhastamine

- Avage kiilmutussektsiooni uks ja eemaldage tlemine sahtel (joonis 2).

- Vabastage JAA PEATAMISE tarvik (joonis 3) ja votke see vilja (joonis 4),
jalgides tahelepanelikult, et see all olevale klaasriiulile ei kukuks.

Maérkus. Kui tarvik on kinni jadnud véi on raskesti eemaldatav, siis drge proovige seda
eemaldada, vaid sulatage parem terve kilmutussektsioon.

- Sulgege kiilmutussektsiooni uks.

- Eemaldage tarvikult jaa, loputades seda jooksva (mitte kuuma) vee all
(joonis 5).

- Laske tarvikul kuivaks tilkuda ja kuivatage plastosad kuiva lapiga.

- Pange tarvik tagasi, asetades tarviku tagaosa joonisel 7-A ndidatud
eenduvatele osadele ja kinnitades seejarel tarviku kdaepideme uuesti tlal
olevate haakide kiilge (joonis 7-B).

- Pange (ilemine sahtel tagasi oma kohale ja sulgege kiilmutussektsiooni
uks. JAA PEATAMISE tarvikut on véimalik puhastada omaette ilma
kiilmutussektsiooni taielikult sulatamata. JAA PEATAMISE tarviku regulaarne
puhastamine aitab vahendada kiilmutussektsiooni taielikult sulatamise
vajadust.

* Saadaval ainult teatud mudelitel
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Seadme kasutamine

Esmakasutus

Parast paigaldamist oodake vdahemalt kaks tundi, enne kui seadme toitevérku Ghendate. Parast iihendamist hakkab see
automaatselt toole. Ideaalsed temperatuurisatted on seadistatud tehases. Parast seadme sisselllitamist oodake 4 kuni 6 tundi,
et see saavutaks toidu sailitamiseks sobiva temperatuuri.

Kiilmikusektsioon ja toidu sailitamine

Kllmikusektsioon voéimaldab sailitada varsket toitu ja jooke. Kiilmikusektsioon sulab ise automaatselt ja tdielikult. Aeg-ajalt
seadme tagumisele siseseinale tekkivad veepiisad annavad marku automaatsest sulatamisest. Sulavesi juhitakse dravoolu ja
kogutakse seejarel mahutisse, kust see aurustub.

Markus. Kahe sektsiooni sisetemperatuuri voivad méjutada valisbhutemperatuur, uste avamise sagedus ja seadme paigutus. Seadistage
temperatuur vastavalt nendele teguritele. Vaga niisketes tingimustes voib kulmikusektsioonile, eriti klaasriiulitele, tekkida kondensaati.
Sellistel puhkudel on soovitatav sulgeda vedelikke sisaldavad mahutid (nditeks pott puljongiga), mahkida suure veesisaldusega toiduained
sisse (nditeks koodgiviljad) ja lUlitada sisse ventilaator (kui see on seadmel olemas). Kéiki sahtleid, ukseriiuleid ja riiuleid on véimalik eemaldada.

Ventilatsioon

Ohu loomulik ringlus kiilmikusektsioonis tagab eri tsoonides erineva temperatuuri. Kbéige jahedam on see otse puu- ja
koogiviljasahtli kohal ning tagaseinal. Kdige soojem on see lleval ja eespool. Ebapiisava ventilatsiooni korral suureneb
energiakulu ning véaheneb kilmutusvéimsus.

Varske toidu ja jookide sailitamine

Toidud, mis eraldavad suures koguses etiileengaasi (6unad, aprikoosid, pirnid, virsikud, avokaadod, viigimarjad, ploomid,
mustikad, melonid ja oad), ja toidud, mis on selle suhtes tundlikud (nt puuviljad, kédgiviljad ja salat), tuleb alati Uksteisest
eraldada voi tihedalt pakendada, et valtida nende kiiret riknemist. Naiteks ei tasu tomateid hoida koos kiivide ega kapsaga.
Arge hoidke toiduaineid liiga ldhestikku: vajalik on piisav 6huringlus. Pakendage toidud ringlussevéetavast plastist, metallist,
alumiiniumist voi klaasist ndudesse ja toidukilesse. Kui panete kilmikusse vdikeses koguses toitu, soovitame kasutada
koogiviljasahtli kohal olevaid riiuleid, sest see on kiilmiku kdige jahedam osa. Vedelikud ja toiduained, mis voivad eraldada
voi kiilge votta I6hnu voi maitseid, tuleb alati panna suletud ndusse voi kinni katta. Pudelite Umbermineku valtimiseks véib
kasutada pudelihoidikut (saadaval ménel mudelil).

Kiilmutussektsioon ja toidu sdilitamine

Kilmutussektsioon véimaldab kiilmutatud toidu sdilitamist ja vdrske toidu kiilmutamist. Varske toidu kogus, mida on véimalik
kindla aja jooksul kiilmutada, on toodud andmesildil. Paigutage vdrske toit kiilmutussektsiooni kiilmutuspiirkonda, jattes selle
Uimber 6hu vabaks ringluseks piisavalt ruumi. Arge laske vérskel toidul puutuda kokku kiilmutatud toiduga. Laadimismahule
seavad piirangud korvid, labad, sahtlid, riiulid jne. Veenduge, et need komponendid sulguksid parast laadimist takistuseta.
Kilmutuskiiruse optimeerimiseks ja sailitusruumi suurendamiseks voib kiilmutussektsiooni kasutada ilma kiilmutussahtliteta.

Suigavkiilmiku sahtli eemaldamine

«  Avage sligavkilmiku uks.

«  Tommake llemist sahtlit vasakust ja paremast nurgast lilespoole (1).
« Eemaldage sahtel (2).

«  Ulemise sahtli tagasipanemiseks toimige vastupidises jirjekorras.

2]

Varske toidu kiilmutamise ja sdilitamise nouanded

«  Soovitame kdik kiilmutatavad toiduained sildistada ja varustada kuupdevaga. Sildi lisamine aitab teil toiduaineid
tuvastada ja lisaks teate tapselt, millal need on vaja dra tarvitada, enne kui toidu kvaliteet hakkab langema. Sulatatud toitu
ei tohi uuesti kiilmutada.

«  Enne kiilmutamist pakkige varske toit sisse ja sulgege tihedalt: alumiiniumfoolium, toidukile, 6hu- ja veekindlad kilekotid,
kaanega poliietuleen-/kiilmutuskarbid, mis sobivad kilmutatud toidule.

« Toit peab olema varske, kiips ja vaga hea kvaliteediga, et saada korge kvaliteediga kiilmutatud toit.

«  Varsked kdogi- ja puuviljad tuleks eelistatavalt kiilmutada vahetult peale korjamist, et need sailitaksid toitevaartuse,
konsistentsi, varvuse ja maitse. Monda tiiipi liha, eriti ulukiliha tuleb lasta enne kiilmutamist laagerduda.

o Laske soojal toidul enne stigavkiilmikusse panemist alati maha jahtuda.

«  Sodge osaliselt voi taielikult sulanud toidud koheselt ra. Arge kiilmutage tilessulanud toitu uuesti, kui seda ei ole
vahepeal kiipsetatud. Sulanud toidu voib parast vahepealset kiipsetamist uuesti kiilmutada.

«  Arge kiilmutage vedelikuga pudeleid.
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Kiilmutatud toit: soovitused ostmiseks

Kllmutatud toiduainete ostmisel:

« Veenduge, et pakend ei oleks kahjustatud (kahjustatud pakendis véib kiilmutatud toit olla riknenud). Kui pakend on
paisunud voi kohati niiske, voib see tdhendada, et toitu ei ole hoiustatud optimaalsetes tingimustes ja sulamine véib olla
juba alanud.

»  Poes kdies ostke kilmutatud toiduained kodige viimasena ja kasutage nende kojuviimiseks termoskotti.

»  Koju joudes pange kiilmutatud toiduained kohe stigavkulmikusse.
«  Arge kiilmutage uuesti toitu, mis on kas véi osaliselt sulanud. Tarvitage see dra 24 tunni jooksul.

« Valtige temperatuurikdikumisi voi viige need miinimumini. Jalgige pakendil olevat aegumistahtaega.
« Jargige alati pakendil olevat sailitusteavet.

Toidu sdilivusaeg erinevatel temperatuuridel

KULMUTUSKAMBER
Toode Sailitusaeg (-12 °C) Soovitatav sailitusaeg (—18 | Sailitusaeg (-24 °C)
oc)
Vi voi margariin 1 kuu 6 kuud 9 kuud
Kala 1 kuu 1-3 kuud 6 kuud
Puuviljad (v.a tsitruselised) & | 1 kuu 8-12 kuud 12 kuud
koogiviljad
Liha, sink, vorst 1 kuu 2 kuud 12 kuud
Praeliha (loomaliha, sealiha, 8-12 kuud
lambaliha) 4 kuud
Lihal6igud ja karbonaad
(loomaliha, lambaliha,
sealiha)
Piim, vedelad piimatooted, 1 kuu 1-3 kuud 5 kuud (mittesoovitatav
juust, jaatis voi mahlajaatis jaatise puhul)
Linnuliha (kana, kalkun) 1 kuu 5-7 kuud 9 kuud
MITTEKULMUTUSKAMBER
Toode Sailitusaeg 0-3 °C Sailitusaeg (3—6 °C) Sailitusaeg 6-8 °C
Purgijoogid, joogid, munad, | 3-4 nadalat 3—4 nadalat 3—4 nadalat
kastmed, marineeritud
koogiviljad, voi, keedis
Troopilised puuviljad Mittesoovitatav 2-4 nadalat 3—4 nadalat
Juust, piim, piimatooted, 2-5 paeva 2-5 paeva 2-5 paeva
delikatesstoidud, jogurt
Kilmad lihaléigud, 3-5 paeva 1-2 paeva Mittesoovitatav
magustoidud, liha ja kala
ning kodus valmistatud
toidud
Kod6giviljad ja puuviljad 15 paeva 10-12 pdeva 4-7 paeva
(v.a troopilised puuviljad ja
tsitrusviljad)

Seadme toomiira

Seadmest kostvad helid on tavaparased, sest sellel on temperatuuri reguleerimiseks mitu ventilaatorit ja mootorit, mis lilituvad

automaatselt sisse ja vdlja.
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Toomiira saab osaliselt vihendada, tehes jargmist.

» Loodige seade ja paigaldage see tasasele pinnale.

»  Veenduge, et seade on mooblist eemal.

+  Kontrollige, kas seadme sisemuses paiknevad tarvikud on digesti paigutatud.
+ Veenduge, et pudelid ja néud ei puutu omavahel kokku.

Méni tootamisega seotud heli, mida véite kuulda
1. Sisin seadme esmakordsel sissellilitamisel voi parast pikka seismist.

Hissss

= E

2. Mulin, kui jahutusvedelik voolab torudesse.

3. BRRR-heli kostab kompressori td6tamise ajal.

|z

Brrrr
4. Sumin, kui veeklapp v6i ventilaator hakkab todle.

Buzzz -

5. Raksuv heli, kui kompressor kaivitub.

6. Klopsatus kolab termostaadist, mis reguleerib kompressori kditamiste
sagedust.

Soovitused juhtudeks, kui seadet ei kasutata

Seadme mittekasutamise korral
Uhendage seade vooluvérgust lahti, tiihjendage seade, laske sel sulada (kui on vajalik) ja puhastage see.

Hoidke uksed kergelt avatud, et 6hk saaks sektsioonide vahel tsirkuleerida. Nii tehes valdite hallituse ja halbade I6hnade
kogunemist.

Toitekatkestuse korral

Hoidke uksed suletud nii et toit jadks voimalikult pikaks ajaks kiilmaks. Arge kiilmutage uuesti toitu, mis on osaliselt sulanud.
Pikaajalise voolukatkestuse korral voib ka voolukatkestuse alarm sisse lilituda (elektroonikaga toodete puhul).
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Puhastamine ja hooldus

Enne seadme hooldamist voi puhastamist tuleb votta seadme pistik pistikupesast voi seade vooluvorgust valja.
Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid. Arge puhastage kiilmiku osi tuleohtlike vedelikega.

Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

Nuppe ja juhtpaneeli tablood ei tohi puhastada alkoholi ega alkoholipohiste ainetega. Kasutage selleks kuiva lappi.

» Puhastage kiilmikut regulaarselt lapi ning leige vee ja spetsiaalselt
kilmiku sisemuse jaoks méeldud neutraalse puhastusvahendiga.

» Puhastage seadme vilispinnad ja uksetihend niiske lapiga ning
kuivatage pehme lapiga.

> Seadme taga asuvat kondensaatorit tuleb regulaarselt puhastada
tolmuimejaga.

Tdihtis!

» Nuppe jajuhtpaneeli tablood ei tohi puhastada alkoholi ega alkoholipdhiste ainetega. Kasutage selleks kuiva lappi.

» Jahutussisteemi torud paiknevad sulatusvee aluse ldhedal ja véivad kuumeneda. Puhastage neid regulaarselt
tolmuimejaga.

Sulamisvee pideva ja 0Oige voolu tagamiseks puhastage regulaarselt

kilmikusektsiooni tagaseinas puu- ja kodgiviljasahtli lahedal asuvat

aravoolu kaasasoleva tarvikuga.
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Miiigijargne teenindus

ENNE MUUGIJARGSESSE TEENINDUSSE HELISTAMIST
1. Proovige probleemiise VEAOTSINGU JUHENDIS olevate ndpundidete abil lahendada.
2. Lulitage seade valja ja uuesti sisse, et ndha, kas probleem on lahenenud.

KUI VIGA JAAB PUSIMA KA PARAST ULALKIRJELDATUD KONTROLLIMISI, VOTKE UHENDUST LAHIMA TEENINDUSEGA
Abi saamiseks helistage garantiivoldikul oleval numbril.

Kui votate thendust meie klientidele méeldud miiligijargse teenindusega,
olge valmis esitama jargmisi andmeid:

o torke lihike kirjeldus;

« seadme tilp ja tédpne mudel;

« teenindusnumber (number andmesildil séna Service jarel).
Teenindusnumber on kirjas ka garantiibroSuiiris; SRR 0000 000 00000

: isietielk aadress TR

+ teie telefoninumber.
Kui seadet on vaja remontida, p6drduge volitatud teenindusse (see tagab originaalvaruosade kasutamise ja kvaliteetse
remondi).

400011426503

=
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