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EESTI

KUIDAS KAESOLEVAT JUHENDIT KASUTADA

Olete ostnud SAMSUNGi mikrolaineahju. Kasutusjuhend sisaldab olulist
teavet mikrolaineahju kasutamise kohta:

e Ohutusjuhised
Sobivad tarvikud ja ndud

L]
e Kasulikud ndpunéited toiduvalmistamiseks
e Napundited toiduvalmistamiseks

SUMBOLITE JA IKOONIDE LEGEND

A Ebadige ja hoolimatu kasutamine voib kaasa tuua
HOIATUS tosiseid kehavigastusi voi surma.

A Ebadige ja hoolimatu kasutamine, mis voib kaasa tuua
ETTEVAATUST kergemaid kehavigastusi v6i vara kahjustumist.

& Hoiatus; tuleoht
A Hoiatus; elekter

ARGE (rritage.

U4

ARGE vétke lahti.

Eemaldage toitepistik
seinakontaktist.

¥

Abi saamiseks helistage
teenindusse.

® N

Tahtis

& Hoiatus; tuline pind

@ b

& B

Hoiatus; plahvatusohtlik
materjal

ARGE puutuge.
Jargige juhiseid tapselt.
Elektriloogi valtimiseks

veenduge, et seade oleks
maandatud.

Méarkus

TAHTSAD OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA
HOIDKE ALLES.

Veenduge, et neid ohutusjuhiseid alati
jargitaks.

Enne ahju kasutamist veenduge, et
jargiksite alltoodud juhiseid.

A HOIATUS (ainult mikrolainefunktsioon)

N HOIATUS. Kui uks voi uksetihendid
on kahjustunud, ei tohi ahju kasutada
niilkaua, kuni kompetentne isik on selle ara
parandanud.

N HOIATUS. Kui seadme parandamise vOi
hooldustoode juures on vaja eemaldada
mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv kate,
tohib seda teha ainult kompetentne isik.

N HOIATUS. Vedelikke ega muid toite ei tohi
kuumutada kinnistes anumates — need
voivad |dhkeda.

Seade on moeldud ainult koduses
majapidamises kasutamiseks.




HOIATUS. Lapsed voivad ahju jarelvalveta See mikrolaineahi on mdeldud toidu ja

kasutada ainult siis, kui neid on selleks jookide kuumutamiseks. Toidu voi rOivaste

piisavalt juhendatud, nii et nad oskavad kuivatamine ning soojenduskottide,

ahju ohutult kasutada ja mdistavad susside, nuustikute, niiskete riiete jms

ebakorrektse kasutamisega kaasnevaid soojendamine voib tekitada vigastus-, m

ohte. suttimis- voi tulekahjuohtu. 3
HOIATUS. 8-aastased ja vanemad lapsed Suitsu tekkimisel lUlitage seade valja voi

ning piiratud fadsiliste, taju- ja vaimsete eemaldage pistik vooluvorgust ja hoidke

vOimetega inimesed voivad seda seadet - leekide summutamiseks ahju uks kinni.

kasutada ainult juhul, kui neid on piisavalt HOIATUS. Joogid vbivad pérast

juhendatud j? kllii Qad teavad, kuidas mikrolaineahjus kuumutamist Ule keeda,
seadet turvaliselt kasutada ning tunnevad seet6ttu olge ndu kasitsemisel ettevaatlik.
seadmega kaasnevaid ohte. Lapsed ei HOIATUS. PSletuste vAltimiseks tuleb
tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad - FOISIUSIS vallimISeks fule

seadet puhastada ja hooldada tksnes . imikutoidupudelite ja -purkide sisu segada

juhul, kui nad on vahemalt 8-aastased ja vOi raputada ning ise proovida.

teevad seda jarelevaataja juuresolekul. & Arge keetke mikrolaineahjus terveid
Kasutage ainult mikrolaineahjudes koorega mune ega soojendage kovaks

kasutamiseks sobivaid toidundusid. keedetud mune, sest need voivad I0hkeda
Toidu kuumutamisel plast- vé isegi parast kuumutamise I0ppemist.

paberndudes hoidke valmival toidul silma | @ Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja koik

peal, sest sellised ndud voivad sittida. toidujaanused eemaldada.

Kui ahju korralikult ei puhastata, voib
mustus seadme pinda rikkuda, mis
omakorda voib seadme eluiga oluliselt
liUhendada voi pohjustada ohtliku olukorra.




EESTI

N Seadet ei tohi paigaldada autodesse,
jarelhaagistesse ega muudesse
sOidukitesse.

Seade pole mdeldud kasutamiseks piiratud
fuusiliste, vaimsete voi tajuvOimetega
ega ka vahese kogemuse vOi vaheste
teadmistega inimestele (sh lastele), kui
neil puudub jarelevalve voi neid ei juhenda
inimene, kes tagab nende ohutuse.

Veenduge, et lapsed seadmega ei
mangiks.

Kui toitejuhe on katki, peab selle ohutuse
tagamiseks asendama tootja, selle
hooldusagent vOi sarnase kvalifikatsiooniga
isik.

N HOIATUS. Vedelikke ega muid toite ei tohi
kuumutada kinnistes anumates — need
voivad |6hkeda.

N Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

Ahi tuleb paigutada digesse asendisse
ja korgusele, mis voimaldaks holpsat
juurdepaasu ahju 0onsusele ja jataks ka
piisavalt likumisruumi.

Enne ahju esmakordset kasutamist tuleks
seal kdigepealt 10 minutit kuumutada vett.

Kui ahi teeb imelikku haalt, kui sealt tuleb
korbeldhna voi suitsu, tuleb toitejuhe kohe
seinakontaktist vélja votta ja podrduda
lahimasse teeninduskeskusse.

Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et
seinakontakt jagks ligipaasetavaks.

N See mikrolaineahi on moéeldud
kasutamiseks ainult toopinnal ja seda ei
tohi paigutada koogikappi.

A HOIATUS (ainult ahjufunktsioon - valikuline)

HOIATUS. kui seade t66tab kombineeritud
reziimil, siis voib temparatuur tdusta
vaga korgele ja seeparast tohivad lapsed
mikrolaineahju kasutada vaid taiskasvanu
jarelevalve all.

Kasutamise ajal muutub seade kuumaks.
Jalgige hoolikalt, et te ahjus olevaid
kUtteelemente ei puudutaks.

' N HOIATUS. Tarvikud vdivad kasutamise ajal
kuumaks minna. Vaikesed lapsed tuleks
seadmest eemal hoida.

N Aurupuhastit ei tohi kasutada.




N HOIATUS. Enne lambi vahetamist tuleb
elektriloogi valtimiseks seade kindlasti
vooluvorgust eemaldada.

HOIATUS. Seade ja selle juurde kuuluvad
tarvikud lahevad kasutamise ajal kuumaks.
Hoolikalt tuleb jalgida, et kitteelemente ei
puudutataks. Alla 8-aastastel lastel pole
lubatud ilma pideva jarelevalveta seadet
kasutada.

8-aastased ja vanemad lapsed ning
piiratud fudsiliste, taju- ja vaimsete
vOimetega inimesed voivad seda seadet
kasutada ainult juhul, kui neid on piisavalt
juhendatud ja kui nad teavad, kuidas
seadet turvaliselt kasutada ning tunnevad
seadmega kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi
seadmega mangida. lima jarelevalveta ei
tohi lapsed teostada seadme puhastust ja
hooldust.

N Ahju ukseklaasi puhastamiseks arge
kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallist kaabitsaid, sest need
voivad pinda krimustada ning klaas voib
puruneda.

Seadme td6tamisel voib selle vélispinna
temperatuur korge olla.

Seadme todtamisel voib selle ukse
valispind kuumeneda.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste
laste kaeulatusest eemal.

N Seadmed ei ole mdeldud kasutamiseks
valiste taimerite voi eraldiseisvate
kaugjuhtimissusteemide kaudu.

See toode kuulub 2. rihma B klassi ISM
seadmete hulka. 2. rihma kuuluvad
seadmed holmavad koiki ISM-seadmeid, mis
genereerivad raadiosageduslikku energiat ja/
vOi mida kasutatakse elektromagnetkiirguse
rakendamiseks materjalide too0tlemiseks,
ning EDM- ja kaarkeevitusseadmed. B

klassi seadmed on moeldud kasutamiseks
koduses majapidamises voi kohtades, kus
kasutatakse madalpingega elektrivorke,
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| mis varustavad elektrienergiaga

kodumajapidamisi.



EESTI

MIKROLAINEAHJU PAIGALDAMINE

Paigutage ahi tasasele pinnale, porandast

85 cm korgemale. Pind peaks olema piisavalt

tugev, et ahju raskusele vastu pidada.

1.Ahju paigaldamisel veenduge,
et ahju taha ja kulgedele jaaks
vahemalt 10 cm (4 tolli) vaba

kllgedel

ruumi ning ahju kohale vahemalt ooy
20 cm (8 tolli) vaba ruumi.

2.Eemaldage koik ahju sees olevad
pakkematerjalid.

3.Asetage paika pdordtugi ja pddrdalus.
Kontrollige, kas poodrdalus poorleb vabalt.
(ainult pddrdalusega mudeli puhul)

4.Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et
seinakontakt jadks ligipaasetavaks.

Kui toitejuhe on kahjustunud, peab
ohu valtimiseks selle valja vahetama
tootja, tema hooldustehnik voi sarnase
kvalifikatsiooniga isik. Isikliku ohutuse
tagamiseks Uhendage kaabel sobivasse
maandatud vahelduvvooluga pistikupessa.

® Arge paigaldage mikrolaineahju liga sooja
vOi niiskesse kohta, naiteks tavalise ahju

vOI radiaatori Iahedusse. Jargige tapselt

ahju elektritoite kohta kaivaid andmeid; kui
kasutate pikendusjuhet, peab see olema
samasugune nagu ahjuga kaasas olev
toitejuhe. Enne ahju esmakordset kasutamist
puhkige ahju sisemus ja uksetihendid niiske
lapiga puhtaks.

' MIKROLAINEAHJU PUHASTAMINE

6

Jargmisi mikrolaineahju osi tuleb puhastada
regulaarselt, et valtida rasva- ja toidujgatmete
kihi moodustumist:
e Sise- ja valispinnad
¢ Uks ja uksetihendid
e POordalus ja poordtugi
(ainult pddrdalusega mudelid)

= ALATI jalgige, et uksetihendid oleksid
puhtad ja et uks sulguks korralikult.

| @ Kui ahju korralikult ei puhastata, voib

mustus seadme pinda rikkuda, mis
omakorda voib seadme eluiga oluliselt
lUhendada voi pdhjustada ohtliku olukorra.

1.Puhastage ahju valispindu pehme lapi ja
SO0ja seebiveega. Loputage ja kuivatage.

2.Eemaldage ahju sisepindadelt koik



pritsmed ja plekid seebivees niisutatud
lapiga. Loputage ja kuivatage.
3.Kinnijganud toiduosakeste ja halva I6hna
eemaldamiseks asetage ahju tassitais
lahjendatud sidrunimahla ja kuumutage
maksimaalsel voimsusel kumme minutit.

4.Peske ndudepesumasinakindlat taldrikut
vastavalt vajadusele.

ARGE laske vett ventilatsiooniavadesse
tilkuda. ARGE KUNAGI kasutage
mis tahes abrasiivseid tooteid ega
kemikaale. Eriti thelepanelik olge

uksetinendite puhastamisel ning jalgige, et

toiduosakesed:

e Ei koguneks

¢ Ei takistaks ukse korralikku sulgumist
Puhastage mikrolaineahju sisemust kohe

parast iga kasutust orna pesulahusega,

kuid laske vigastuste valtimiseks

mikrolaineahjul eelnevalt maha jahtuda.

Ahjudonsuse Ulemise o
osa puhastamisel tuleks

(S22

kUtteelementi 45 ° vorra allapoole
keerata ja alles siis puhastada.
(Ainult podrdkuumutiga mudelid)

MIKROLAINEAHJU HOIDMINE JA
PARANDAMINE

Mikrolaineahju hoidmisel voi teenindusse
viimisel tuleks meeles pidada jargmist.
Ahju ei tohi kasutada, kui uks voi
uksetihendid on kahjustatud:

e Katkine hing
e Kahjustunud tihendid
¢ Vaandunud voi kdverdunud korpus

Parandustoid tohib 1abi viia ainult
kvalifitseeritud mikrolaineahju tehnik.

ARGE KUNAGI eemaldage ahju kuljest
valiskorpust. Kui ahi on rikkis ja vajab
parandamist voi kui teil on kahtlusi selle
seisukorra osas:

e Femaldage pistik seinakontaktist
e POdrduge lahimasse mulgijargsesse
teeninduskeskusse

11S33

'+ @ Kui soovite ahju ajutiselt hoiupaika panna,

valige selleks kuiv ja tolmuvaba koht.
P6hjus: tolm ja niiskus voivad ahju
tOotavaid osi oluliselt kahjustada.
See mikrolaineahi pole ette nahtud
kommertskasutuseks.



EESTI

Ohutuse eesmaérgil ei tohi lambipirni ise
valja vahetada. Votke Uhendust l1ahima
Samsungi volitatud teeninduskeskusega
ja leppige kvalifitseeritud tehnikuga kokku
pirni vahetamine.

A HOIATUS DAAA L

Seadet tohib muuta voi remontida ainult v iV IvVIiv
kvalifitseeritud t6otaja.

& Arge kuumutage vedelikke ega muid toite mikrolaine vVivIiviv
funktsioonil kinnistes anumates.

& Ohutuse huvides arge kasutage korgsurve all olevaid ViV Iviv
vee- vOi aurujoaga puhasteid.

8 Arge paigutage seda seadet soojusallika voi kergesti vVivIviv
stttiva materjali lahedusse; niiskesse, Olisesse vOi
tolmusesse kohta; otsese paikesevalguse katte voi
vee ldhedusse voi paika, kus voib erituda gaasi;
samuti ebatasasele pinnale.

@ See seade tuleb korralikult maandada, jargides vVivIviv
kohalikke ja riiklikke eeskirju.

Eemaldage seinakontaktidelt ja pistikutelt kuiva ViV Iviv
lapiga regulaarselt tolm, vesi voi praht.

& Arge toitejuhet liiga tugevasti tommake véi painutage vVivIiviv
ega asetage sellele raskeid esemeid.

Gaasilekke korral (propaan, LP-gaas jne.) 6hutage vVivIiviv
ruum kohe; arge toitepistikut puudutage.

E@ Arge puudutage toitepistikut mérgade kétega. viviviv

8 Arge llllitage seadet vélja toitepistikut eemaldades ViV Iviv
ajal, mil seade todtab.

Arge toppige seadme avadesse sérmi véi muid
esemeid. Kui seadmesse satub vett, eemaldage
kohe pistik seinakontaktist ja votke Ghendust Idhima
teeninduskeskusega.

Arge seadet liga tugevasti vajutage ega suruge.

Arge paigutage ahju kergesti purunevate objektide,
naiteks kraanikausi voi klaasist esemete, kohale.

Arge kasutage seadme puhastamiseks benseeni,
lahustit, alkoholi, aurupuhastit voi kdrgsurvepuhastit.

Kontrollige kindlasti, et seadme ja tehnilistes
andmetes toodud voimsuse, sageduse ja voolupinge
néaitajad oleksid samad.

ANIEANERNEN
ANIEANERNEN

Lilkake toitepistik kindlalt seinakontakti. Arge
kasutage mitmikpesasid, pikendusjuhtmeid voi
trafot.

<
<

Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti kiilge, suruge
seda objektide vahele voi ahju taha.

<

Arge kasutage katkist toitepistikut, toitejuhet voi
lahtist seinakontakti. Kui toitepistik vai toitejuhe on
kahjustatud, votke Uhendust teeninduskeskusega.

Arge kallake ega pihustage seadmele vett.

Arge asetage ahju peale, sisse véi selle ukse kiilge
mingeid esemeid.

<L

Arge pihustage ahju pinnale lenduvaid aineid, naiteks
putukatorjievahendeid.

VB BV B BUJdoy

Arge hoidke ahju peal siittivaid vahendeid. Eriti
téhelepanelik tuleb olla alkoholi sisaldavate toitude
valmistamisel, kuna alkoholiaurud voivad kokku
puutuda ahju kuumade osadega.

v
v
v
v
v
v




Hoidke lapsed ukse avamise ja sulgemise ajal sellest /' |/ |&/ |
eemal, sest nad voivad end selle vastu &ra ltUa voi
sOrmed ukse vahele jatta.

HOIATUS. Jooke mikrolaineahjus kuumutades vivIiviIiv

voivad need &kiliselt keema tousta, seetottu tuleb
nou kasitsemisel olla ettevaatlik. Ohtliku olukorra
ennetamiseks jatke jook parast ahju véljalUlitamist
ALATI umbes 20 sekundiks ahju seisma, et
temperatuur jduaks Uhtlustuda. Vajadusel segage
kuumutamise ajal; parast kuumutamist segage
ALATI.
Kui peaksite kuuma vedelikuga korvetada saama,
TEHKE JARGMIST.
e Jahutage kilma veega korvetada saanud kohta
vahemalt 10 minutit.
e Katke koht puhta, kuiva sidemega.
* Arge kandke kérvetada saanud kohale mingeid
salve ega Olisid.

Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune
ega soojendage kdvaks keedetud mune, sest need
voivad I6hkeda isegi parast kuumutamise 10ppemist.
Samuti ei tohi ahjus kuumutada éhukindlalt suletud
vOi vaakumpakendatud pudeleid, purke, pakendeid,
koorega pahkleid, tomateid jms.

v

Arge katke ventilatsiooniavasid riide v&i paberiga. v
Kuna kuum 6hk ptlab seadmest valjuda, voivad

need siittida. Ulekuumenemisel véib ahi end
automaatselt vélja ldlitada ning jadda valjaltlitatuks

kuni piisava mahajahtumiseni.

E’

Pdletuste valtimiseks kasutage ndude
mikrolaineahjust valjavotmisel alati pajakindaid.

€3

Segage vedelikke poole kuumutamise ajal voi

péarast kuumutamise 16ppu ning laske Ulekeemise
arahoidmiseks 20 minutit parast kuumutamise [6ppu
seista.

A ETTEVAATUST

Kasutage ainult selliseid ndusid, mis on
mikrolaineahju jaoks ette nahtud; ARGE kasutage
metallndusid ega kuld- voi hobeaérega lauandusid,
suhkrutange, kahvleid vms.

Paber- voi kilekottidelt tuleb eemaldada
kinnitusklambrid.

Pohjus: Tekkivad sddemed voi kaarleek voivad ahju
rikkuda.

N >
N >
Ny

€3

Valtimaks kuuma auru tekitatud poletusi, tuleks
ahjuukse avamisel seista ahjust umbes kaevarre
kaugusel.

Arge kaivitage mikrolaineahju, kui see on tihi. v
Ohutuse tagamiseks lUlitub mikrolaineahi 30

minutiks vélja. Alati, kui mikrolaineahi on kogemata

sisse lulitatud, on soovitatav mikrolaineenergia
neelamiseks asetada ahju klaas veega.

Paigaldage ahi vastavalt selles juhendis toodud v
vahekaugustele. (Vt jactist ,Mikrolaineahju
paigaldamine”)

£3

Olge ettevaatlik, kui thendate muid elektriseadmeid ¢/
ahju laheduses asuvatesse seinakontaktidesse.

& Arge kasutage mikrolaineahju paberi véi riiete v viv
kuivatamiseks.

Vaiksemate toidukoguste puhul kasutage v viv'
Ulekuumenemise ja toidu korbema minemise
véaltimiseks lihemat kuumutusaega.

& Arge Kkastke toitejuhet voi pistikut vette; hoidke viv'

toitejuhe kuumusest eemal.

11S33



EESTI

ETTEVAATUSABINOUD, ET VALTIDA KOKKUPUUDET LIIGSE
MIKROLAINEENERGIAGA.
(AINULT MIKROLAINEFUNKTSIOONI PUHUL)

Jargnevate ohutusjuhiste eiramine voib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute
mikrolaineenergiaga.

(@) Kunagi ei tohi Uritada ahju kasutada lahtise uksega, pttda muuta
turvalukke (uksesulgureid) ega turvaluku avadesse midagi sisestada.

(b) ARGE pange midagi ahju ukse vahele. Uhtlasi &rge laske
toiduosakestel voi puhastusvahendi jaékidel koguneda tihendi
pinnale. Jalgige, et uks ja uksetihendid oleksid alati puhtad. Selleks
puhastage neid parast kasutamist niiske lapiga ning seejarel
kuivatage pehme kuiva lapiga.

(c) ARGE kasutage rikkis ahju enne, kui tootjapoolse véljadppe saanud
kvalifitseeritud mikrolaineahjutehnik pole seda parandanud. On vaga
oluline, et ahju uks sulgub digesti ja jargmistel osadel pole kahjustusi:
(1) uks (kdveras)

(2) uksehinged (katki voi logisevad)
(8) uksetinendid ja tihendite pinnad

(d) Oskusteta isikud ei tohi ahju reguleerida ega parandada; seda voib
teha ainult vastava kvalifikatsiooniga ja tootjapoolse véljadppe saanud
mikrolaineahju tehnik.

Samsung votab tarviku vahetamise voi kosmeetilise vea parandamise eest
tasu, kui seadmele ja/voi tarvikule tekkinud kahju voi tarviku kaotsimineku
on pdhjustanud klient. See tingimus hélmab jargmist.
(a) Molkis, kriimustatud voi katkine uks, kéepide, valispaneel voi
juhtpaneel.
(b) Katkine voi puuduv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest.

e Kasutage seda seadet ainult ettenahtud otstarbel ja kasutusjuhendis
kirjeldatud viisil. Kasutusjuhendis toodud hoiatused ja ohutusjuhised
ei pruugi kajastada koiki voimalikke olukordi ja tingimusi. Seadme
paigaldamisel, hooldamisel ning kasutamisel olge maistlik, ettevaatlik
ja hoolikas.

10

* Kuna k&esolevad kasutussuunised hdlmavad mitmeid erinevaid
mudeleid, voivad teie mikrolaineahju omadused selles juhendis
toodutest veidi erineda. Uhtlasi ei pruugi kdik hoiatustahised teie
seadme puhul kehtida. Kui teil on ktsimusi, votke Uhendust 1ahima
teeninduskeskusega voi otsige abi ja teavet aadressil
WWww.samsung.com.

e See mikrolaineahi on mdeldud toidu kuumutamiseks. See on ette
nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Arge soojendage seadmes
teradega téidetud patju ega muid tekstilesemeid, mis voib
pohjustada pdletusi voi tulekahju. Tootja ei vastutata seadme valest
kasutamisest tingitud kahjude eest.

e Kui ahju korralikult ei puhastata, voib mustus seadme pinda rikkuda,
mis omakorda voib seadme eluiga oluliselt llhendada voi pohjustada
ohtliku olukorra.

OIGE VIIS TOOTE KASUTUSELT KORVALDAMISEKS
(ELEKTRILISTE JA ELEKTROONILISTE SEADMETE
= JAATMED)

(Kehtib riikides, kus jadtmed kogutakse sorteeritult)

Selline tahistus tootel voi selle tarvikutel voi dokumentidel néitab, et toodet ega

selle elektroonilisi tarvikuid (nt laadija, peakomplekt, USB-kaabel) ei tohi kasutusaja
|6ppemisel kaidelda koos muude olmejadtmetega. Selleks et valtida jaatmete
kontrollimatu kéitlemisega seotud voimaliku kahju tekitamist keskkonnale voi inimeste
tervisele ning edendada materiaalsete vahendite sééstvat taaskasutust, eraldage need
esemed muudest jdatmetest ja suunake need vastutustundlikult taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete keskkonnaohutu taaskasutamise kohta
kas toote muuUjalt voi keskkonnaametist.

Firmad peaksid votma Uhendust tarnijaga ning kontrollima ostulepingu tingimusi ja
sétteid. Toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna muude havitamiseks
mdeldud kaubandusjdatmete hulka.
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Kui soovite toitu valmistada, toimige jargmiselt.
1. Pange toit ahju.

Valige véimsustase, vajutades (iks véi rohkem korda \_r
nuppu Voimsustase. Microwave

2. Valige kipsetusaeg, vajutades vastavalt nuppu
10 min, 1 min v6i 10 s. h_omin g

10 min 1 min

3. Vajutage nuppu Start ().

Tulemus: toiduvalmistamine algab. S
Kui see on I6ppenud, piiksub ahi neli tart
korda.

Kui soovite toitu sulatada, toimige jargmiselt.

1. Asetage kilmutatud toit ahju. %%
Vajutage Uks voi rohkem korda nuppu Power (&%) 1Y)
vastavalt sulatatava toidu tuubile. Power

2. Valige kaal, vajutades vajadust mdédda nuppu Kg ja
100g. Kg  100g

3. Vajutage nuppu Start (<>).

Start

Kui soovite lisada veel iiht minutit, toimige jargmiselt.

Jatke toit ahju.

Vajutage nuppu +30s Uks voi rohkem kordi iga lisatava +30s

30 sekundi kohta.
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EESTI

Kui soovite toitu grillida.

1. Eelsoojendage grill soovitud temperatuurini,
vajutades nuppu Grill (JU), aja seadistamise nuppu
(10 min, 1 min ja 10 s) ja nuppu Start ().

Uu

Grill

2. Kui grill on soojenenud, avage uks ja asetage
toit ahju restile. Vajutage nuppu Grill (JU). Valige
klpsetusaeg, vajutades nuppe 10 min, 1 min ja 10
S.

h
10 min

min

1 min

10s

3. Vajutage nuppu Start ().

TARVIKUD

Start

Olenevalt ostetud mudelist kuuluvad selle seadme juurde mitmed tarvikud,

mida saab kasutada erineval viisil.
1. P6o6rdtugi tuleb paigutada ahju péhja keskele.
Otstarve: pdordtugi toetab pddrdalust.

2. Po6ordalus tuleb paigutada podrdtoele nii, et selle
keskosa sobituks ajamile.

Otstarve: po&drdalus on peamine
toiduvalmistuspind; seda saab
puhastamiseks kergesti eemaldada.

3. Metallrest, asetada poodrdalusele.

Otstarve: Metallresti saab kasutada nii grillimisel
kui ka kombineeritud klpsetamisel.

ARGE kasutage mikrolaineahju ilma péérdtoe ega pédrdaluseta.
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AHI
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1. UKS 7. POORDALUS
2. VENTILATSIOONIAVAD 8. AJAM
3. GRILL 9. POORDTUGIH
4. VALGUSTUS 10. TURVALUKU AVAD
5. EKRAAN 11. UKSE AVAMISE NUPP
6. UKSE SULGURID 12. ESIPANEEL



JUHTPANEEL

AJA SEADISTAMINE

Stop

Eco Mode start

1. AUTOMAATNE KIIRSULATUS
2. AUTOMAATNE SOOJENDUS/

KUPSETUS

o o AW

grill

. MIKROLAINEREZIIMI NUPP
. GRILLIREZIIMI NUPP

. AJA SEADISTAMISE NUPP
. STOPP/TUHISTUS-NUPP

7. ENERGIASAASTUNUPP

8. KAALU VALIMINE
KOMBINEERITUD REZIIMI
NUPP

10. KELLAAEG

11. +30s NUPP
12. NUPP START

Teie mikrolaineahjul on sisseehitatud kell. Sisselllitamisel kuvatakse ekraanil
automaatselt ,:0”, ,88:88” voi ,12:00".
Maéarake kellaaeg. Kellaaega saab kuvada nii 24-tunnises kui ka 12-tunnises
vormingus. Kell tuleb seadistada:

e Mikrolaineahju esmakordsel paigaldamisel

e Pérast voolukatkestust

Arge unustage kella imber seadistada ka suve- véi talveajale
Gleminekul.

Automaatne energiasdastufunktsioon
Kui seade on kahe seadistuse vahel voi todtab ajutiselt peatatud olekus
ja te ei vali Uhtegi funktsiooni, siis funktsioon tuhistatakse ja 25 minuti
parast kuvatakse kell. Kui ahju uks on olnud kauem kui viis minutit lahti,
siis ahju tuli kustub.

1. Kellagja kuvamiseks...
24-tunnises vormingus
12-tunnises vormingus Clock

Vajutage Uks voi kaks korda Kella nuppu.

2. Valige tunnid nupuga h ja minutid nupuga min.

h min
10 min 1 min
3. Kui ekraanil kuvatakse 0ige aeg, vajutage kella
kaivitamiseks uuesti Kella nuppu.
' Tulemus: kellaaega kuvatakse ka siis, kui te Clock

parajasti mikrolaineahju ei kasuta.

13

11S33



EESTI

MIKROLAINEAHJU TOOPOHIMOTTED

AHJU KORRALIKU TOO KONTROLLIMINE

Mikrolained on kérgsageduslikud elektromagnetlained. Vabastatud energia
voimaldab toitu valmistada ja soojendada nii, et selle vorm ega varv ei
muutu.
Mikrolaineahju saate kasutada:

e sulatamiseks

e automaatseks soojendamiseks/klipsetamiseks

e klUpsetamiseks
Toiduvalmistamise pohimote

1. Magnetroni tekitatud mikrolained jaotuvad Uhtlaselt,
kuna toit pdorleb pddrdalusel. Seetdttu klipseb toit
Uhtlaselt.

2. Mikrolained neelduvad toitu umbes 2,5 cm

sligavusele. Segjarel jatkub toiduvalmistamine, kuna
s00jus hajub toidu sees.

3. Toiduvalmistamise aeg voib erineda soltuvalt

kasutatavast retseptist ja jargmistest toidu

omadustest:

e kogus ja tihedus

e veesisaldus

e algne temperatuur (kUimutatud voi mitte)

Kuna toidu keskosa klpseb soojuse hajumise kaudu, jatkub kipsemine
ka siis, kui votate toidu ahjust véalja. Seetottu tuleb jargida retseptides ja
kéesolevas juhendis maaratud ooteaegu, et tagada jargmine:

e toidu Uhtlane kipsemine kuni keskosani
® sama temperatuur kogu toidus

14

Jargmiste lihtsate toimingute abil saate kontrollida, kas teie ahi tdotab alati
korralikult. Avage ahju uks, vajutades juhtpaneeli paremas alanurgas olevat
suurt nuppu.

Esmalt asetage podrdalusele kauss veega. Seejarel sulgege uks.

1. Vajutage Voimsustaseme nuppu ja madrake ajaks
4-5 minutit, vajutades vastav arv kordi nuppu 1 min.

Microwave
h min
10 min 1 min

10s

2. Vajutage nuppu Start (<>).

ahi soojendab vett 4-5 minutit. Seejarel
peaks vesi keema.

Tulemus:
Start

Ahi tuleb Uhendada sobivasse elektrikontakti.
Pobérdalus peab olema ahjus omal kohal. Kui kasutate muud kui
maksimaalset voimsustaset, kulub vee keemaminekuks kauem aega.

ENERGIASAASTUREZIIMI SEADISTAMINE

Ahjul on energiasaasturezim. See programm saastab elektrienergiat ajal, mil
ahju ei kasutata.

® Vajutage energiasdastunuppu.

e Energiasaastureziimist lahkumiseks avage uks,
seejarel kuvatakse ekraanil praegune aeg. Ahi on
kasutamiseks valmis.

DR

Eco Mode




KUPSETAMINE/SOOJENDAMINE

VOIMSUSTASEMED

Jargnevalt pakutakse juhiseid toidu valmistamiseks ja soojendamiseks.
Kui te ahju juurest lahkute, kontrollige ALATI ahju kiipsetusseadeid.

Valige sobiv voimsustase alltoodud valikute seast.

Koigepealt asetage toit pdordaluse keskele. Seejarel sulgege uks. VAT EEEe Véljund
1. Vajutage Véimsustaseme nuppu. MIKROLAINE GRILL
Tulemus: kuvatakse 800 W (maksimaalne A KORGE 800 W -
kUpsetusvoimsus) tahised: Microwave KESKMISELT KORGE 600 W _
Valige sobiv voimsus, vajutades uuesti
nuppu Voimsustase, kuni kuvatakse sobiv vattide arv. KESKMINE 450 W -
Vaadake voimsustaseme tabelit jargmisel lehel. KESKMISELT MADAL 300 W .
2. Valige kupsetusaeg, vajutades nuppu 10 min, 1 min ' SULATAMINE (%) 180 W R
ja10s. h min
Omn  Tmn  1°° MADAL/SOOJASHOIDMINE 100 W -
GRILL - 1100 W
3. Vajutage nuppu Start (). KOMBINEERITUD | (£ uv) 600 W 1100 W
Tulemus: suttib ahju valgustus ja p&drdalus
hakkab pdorlema. Start KOMBINEERITUD Il (£%uu) 450 W 1100 W
1) KUpsetamine algab; kipsetamise KOMBINEERITUD Il (&) 300 W 1100 W

|6ppedes piiksub ahi neli korda.

2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord

minutis).
3) Ekraanile iimub uuesti olemasolev kell

Kunagi ei tohi mikrolaineahju tlhjalt sisse IUlitada.

aaeg.

15

Kui valite kdrgema voimsustaseme, tuleb kipsetusaega vahendada.

Kui valite madalama véimsustaseme, tuleb kipsetusaega suurendada.
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KUPSETAMISE KATKESTAMINE

Klpsetamise voib igal ajal peatada, kui soovite naiteks toitu proovida.

1. Ajutiseks peatamiseks:

Avage uks.

Tulemus: Kipsetamine katkeb. Klipsetamise

jatkamiseks sulgege uks ja vajutage

uuesti nuppu Start ().

2. Loplikuks peatamiseks:
Vajutage nuppu Stopp ().

Tulemus: Stop

KUpsetamine peatub.

Kui soovite kipsetusseadeid tlhistada,
vajutage uuesti nuppu Stopp ().

Koiki seadeid voite tUhistada ka enne klpsetamise alustamist,
vajutades lihtsalt nuppu Stopp ().

KUPSETUSAJA REGULEERIMINE

Klpsetusaega saate suurendada, vajutades iga lisatava 30 sekundi kohta
Uks kord nuppu +30 s.

1. lIgalisatava 30 sekundi kohta vajutage Uks kord
nuppu+30 s. +30s
2. Vajutage nuppu Start ().
Start
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AUTOMAATSE SOOJENDUSE/KUPSETUSE
KASUTAMINE

Instant Reheat (Automaatse soojenduse) funktsiooni puhul valitakse
kiUpsetusaeg automaatselt.

Portsjonite arvu muutmiseks vajutage vastavat automaatse soojenduse
nuppu vastav arv kordi.

Koigepealt asetage toit pdordaluse keskele ja sulgege uks.

Vajutage soovitud Automaatse soojenduse/ o
- L X &
Kipsetuse nuppu vajalik arv kordi.

Tulemus: KUpsetamise alustamiseks vajutage

Frozen
ReacyMeds  Ready Wieals

xx

B o

I
woi§lehelpza  Frocen Pasta

i
7

nuppu Start (). Kui see on I6ppenud:

1) Ahi piiksub neli korda.

2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub kolm korda (kord iga

minuti jarel).

3) Ekraanile ilmub uuesti olemasolev kellaaeg.
Uhe tassitéie kohvi soojendamiseks vajutage (ks kord nuppu
Joogid. Tapsemaid Uksikasju vaadake jargmisel lehekdljel
oOlevast tabelist.

Néide.

Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid retsepte.

AUTOMAATSE SOOJENDUSE/KUPSETUSE SEADED

Jargmises tabelis on toodud kuus automaatsoojenduse/-klpsetuse
programmi, kogused, ooteajad ja asjakohased soovitused.

Toit/Nupp Portsjoni | Ooteaeg | Soovitused

suurus
Valmistoidud 300-350g| 3 min. |Asetage toit keraamilisele alusele
(jahutatud) 400-450 g ja katke mikrolaineahjukilega. See

programm sobib 3 komponendist
koosnevatele toitudele (nt liha koos
kastme, kdodgivilja ja lisandiga, nt
kartulite, riisi voi pastaga).

&




Toit/Nupp Portsjoni | Ooteaeg | Soovitused
suurus
Kilmutatud 300-350g| 4 min. |Votke kilmutatud valmistoit
valmistoidud 400-450 g ja vaadake, kas see sobib
. kUpsetamiseks mikrolaineahjus.
Tehke valmistoidul olevasse kilesse
augud. Pange kilmutatud valmistoit
ahju keskele. See programm sobib
3 komponendist koosnevatele
kUlmutatud valmistoitudele (nt liha
koos kastme, kddgivilja ja lisandiga,
nt kartulite, riisi voi pastaga).
Joogid 150 ml 1-2 min. | Kallake keraamilisse tassi ja
(Kohv, piim, (1 tass) soojendage ilma kaaneta. Asetage
tee, vesi 250 mi tass (150 ml) voi kruus (250 ml)
toatemperatuuril) | (1 kruus) podrdaluse keskele. Enne ja pérast
o ooteaega segage hoolikalt.
Kilmutatud 1509 - Pange kilmutatud mini-quiche'id
mini-quiche voi (4-6 tk) vOi minipitsad Uhtlaselt restile.
minipitsa 250 g
(7-9 tk)
13
&)
Kilmutatud 200 g 2-3 min. | Asetage kilmutatud pastagratdéan
pastagrataan 4009 sobiva suurusega klaasist
ahjuvormi. Pange alus restile.
£ See programm on sobilik selliste
kUlmutatud pastagrataanide,
nagu lasanje, cannelloni voi
makaronigrataani jaoks.
Kilmutatud 200 g 2-3 min. | Asetage kulmutatud kalagratdan
kalagratéaan 400 g sobiva suurusega klaasist ahjuvormi
rim Pange alus restile. See programm

on sobilik kilmutatud valmistoodete
jaoks, mis sisaldavad aedviliade ja
kastmega kaetud Kkalafileesid.
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AUTOMAATSE KIIRSULATUSE KASUTAMINE

Automaatse kiirsulatuse funktsiooni abil saate sulatada liha, linnuliha, kala,
leiba ja kooke. Sulatusaeg ja voimsustase valitakse automaatselt.
Teie mureks jaab ainult programmi valimine ja kaalu sisestamine.

Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid néusid.

Koigepealt asetage kilmutatud toiduained pddrdaluse keskele ja sulgege

uks.

1. Valige valmistatava toidu tilp, vajutades Uks voi rohkem
kordi nuppu Kiirsulatus (33). (Tapsemaid Uksikasju
vaadake jargmisel lehekdljel olevast tabelist)

11S33
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Power

2. Valige toidu kaal, vajutades nuppe Kg ja 100g. Suurim
valitav kaal on 1500 g.

Kg  100g

3. Vajutage nuppu Start (<D).

Tulemus:
e Sulatamine algab. Start
e Poole sulatamisaja méddudes piiksub
ahi ja tuletab teile meelde, et toit tuleb Umber pdorata.

e Sulatamise I6petamiseks vajutage uuesti nuppu Start ().
Toitu voite sulatada ka kasitsi. Selleks valige mikrolainega kiipsetamise/

soojendamise funktsioon voimsustasemega 180 W. Lisateavet leiate |k 15
jaotisest ,Klpsetamine/Soojendamine”.




EESTI

AUTOMAATSE SULATUSE SEADED TARVIKUTE VALIMINE

Selles tabelis on &ra toodud erinevad automaatse kiirsulatuse programmid, kogused, Kasutage mikrolaineahjule sobivaid ndusid; &rge kasutage plastkarpe voi
ooteajad ja vastavad soovitused. Enne sulatama asumist eemaldage toidult kdik -nousid, papptasse, paberratikuid jms.
pakendid. Asetage liha, linnuliha, kala, leib voi kook keraamilisele taldrikule. Kui soovite kasutada kombineeritud kiipsetamist (grill ja
Tahis/Toit | Portsjon Ooteaeg | Soovitused mikrolaine), siis kasutage ainult selliseid ndusid, mis on
1. Liha 200-1500 g | 20-60 min. | Katke servad alumiiniumfooliumiga. Kui ahi nii mikrolaine- kui ka ahjukindlad.
pilksub, keerake liha imber. See programm Lisateavet sobivate ndude ja sddgiriistade kohta leiate
sobib loomalina, lambaliha, sealiha, n6ude juhendist Ik 20-21.
fileeldikude, pihvide ja hakkliha sulatamiseks.
2. Linnuliha | 200-1500 g | 20-60 min. | Katke koivad ja tiivaotsad GRILLIMINE
alumiiniumfooliumiga. Kui ahi piiksub, Grillifunktsiooniga saate toitu kiiresti kuumutada ja pruunistada ilma
keerake linnuliha tmber. See programm ' mikrolaineid kasutamata. Selle jaoks on teie mikrolaineahjul olemas grillrest.
sobib nii terve kana kui ka kanatUkkide . . . .
sulatamiseks. 1. EQISfcgendage grgI s_ﬁowltud tegjp;eratuunm, 10 UU
3. Kala 200-1500 g | 20-50 min. | Katke kala saba alumiiniumfooliumiga. va!u a es_ngppu r! » aja seadistamise nuppu ( )
min, 1 min ja 10 s) ja nuppu Start. Grill

Kui ahi piiksub, keerake kala Umber. See

programm sobib nii terve kala kui ka kalafilee

sulatamiseks. 2. Kui grill on soojenenud, avage uks ja asetage toit
4. Leib/ 125-625 g | 5-20 min. | Asetage leib majapidamispaberile; keerake restile.
Kook Umber, kui ahi pilksub. Asetage kook .
keraamilisele taldrikule ja kui voimalik,
keerake timber, kui ahi pilksub. (Ukse 3. Vajutage nuppu Grill. Valige kipsetusaeg, vajutades
avamisel jaéb ahi sisselllitatuks, kuid peatab nuppe 10 min, 1 min ja 10 s. (Pikim grilimise aeg h mn_ o

t66.) See programm sobib igasuguse leiva 10min 1 min
ja saia (nii vilutatud kui ka terve patsi)

ning saiakeste voi pika saia sulatamiseks.

on 60 minutit.)

Paigutage saiakesed ringikujuliselt. 4. Vajutage nuppu Start (<).
See programm sobib igasuguste Tulemus: sittib ahju valgustus ja pédrdalus
parmitaignakuipsetiste, biskviidi, juustukoogi ' hakkab pddrlema. Start
ja lehttaigna sulatamiseks. See ei sobi 1) Kipsetamine algab; kipsetamise
mure- VGi livataignakipsetiste, puuvilia- ja I6ppedes piksub ahi neli korda.
kreemikookide voi Sokolaadikattega kookide 2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (liks kord
sulatamiseks. minutis).
Kui soovite toitu késitsi sulatada, valige kasitsi sulatamise funktsioon koos 180 3) Ekraanile imub uuesti olemasolev kellaaeg.
W véimsustasemega. Lisateavet kasitsi sulatamise ja sulatusaegade kohta leiate Arge muretsege, kui soojendi ltilitub grilimise ajal vélia ja sisse. Siisteem
Ik 26. on loodud véltima ahju Glekuumenemist.

Kasutage alati pajakindaid, kui teil on vaja ahjus olevaid nousid
puudutada, sest noud lahevad vaga kuumaks.
18



MIKROLAINE JA GRILLI KOMBINEERIMINE

MITMEASTMELINE KUPSETAMINE

Teil on voimalik grillifunktsiooni ja mikrolainekipsetust kombineerida, mis
voimaldab nii kiiret toiduvalmistamist kui ka pruunistamist.
ALATI tuleb kasutada ndusid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka
ahjukindlad. Eriti sobivad on klaaskeraamilised néud, sest need
voimaldavad mikrolainetel toiduaineid Uhtlaselt [&bistada.

ALATI kasutage pajakindaid, kui teil on vaja ahjus olevaid ndusid
puudutada, sest noud lahevad vaga kuumaks.

1. Avage ahju uks, vajutades juhtpaneeli paremas
alanurgas olevat suurt nuppu. Asetage toit restile ja
rest pddrdalusele. Sulgege uks.

2. Vajutage nuppu Kombineeritud.
Tulemus: kuvatakse jargmised t&hised:

. . . T MW-Grill
Kombineeritud (mikrolaine- ja grilireziim) 1-2-3

600 W (vélundvaimsus)

Valige sobiv véimsustase, vajutades uuesti nuppu Kombineeritud,
kuni kuvatakse sobiv voimsus.

(@) Grilli puhul temperatuuri valida ei saa.

3. Valige kUpsetusaeg, vajutades nuppe 10 min, 1 min
ja 10 s. Maksimaalne kipsetusaeg on 60 minutit. h mn_ 0

4. Vajutage nuppu Start ().
Tulemus: kombineeritud kipsetamine algab. Kui

see on [dppenud: Start

1) Ahi piiksub neli korda.
2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord
minutis).
3) Ekraanile imub uuesti olemasolev kellaaeg.
Maksimaalne mikrolainete voimsus kombineeritud mikrolaine- ja
grillireziimi puhul on 600 W.
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Teie mikrolaineahju saab programmeerida kolmeastmeliseks

kipsetamiseks.

Naide. Soovite toitu sulatada ja kiipsetada, ahju iga etapi 16pul
l&htestamata. Seega saate 500 g kala sulatada ja kiipsetada
kolmes etapis:

e Sulatamine
e | kUpsetamine
e || klipsetamine
Mitmeastmelises kUpsetamises saate valida kahe ja kolme etapi vahel.
Kui maarate kolm etappi, peab esimene neist olema sulatamine.
Arge vajutage nuppu (<) enne, kui olete maaranud I6ppetapi.

1. Vajutage Uks voi rohkem kordi nuppu Kiire (38). o
00
Power
2. Maérake kaal, vajutades vajalik arv kordi nuppe Kg
ja 100 g (antud naites 500 g). Kg 100g
3. Vajutage Voimsustaseme nuppu. .
Mikrolainereziim (1): AW
p—
%5 vajadusel madrake voimsustase, vajutades Microwave
Voimsustaseme nuppu veel Uks voi rohkem
kordi. (antud naites 600 W)
4. Maarake kipsetusaeg, vajutades nuppe 10 min,
1 min ja 10 s vajalik arv kordi (antud naites neli h min_ oo
mantlt) 10 min 1 min
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5. Vajutage nuppu Grill.
Grillireziim (11): U‘U
Grill
6. Madarake kipsetusaeg, vajutades nuppe 10 min, 1
min ja 10 s vajalik arv kordi (antud néites viis minutit). h min
(Maksimaalne grillimisaeg on 60 minutit.) TOmn  Amn 08
7. Vajutage nuppu Start ().
Tulemus: kolm reZiimi (sulatamine ja kipsetamine
(I, ) valitakse Uksteise jarel. Vastavalt Start

valitud sulatusreZiimile voib ahi poole

sulatusaja peal piiksuda, tuletades teile meelde, et toidu

Umber p&oraksite. Kui klipsetamine on 16ppenud, piiksub

ahi neli korda.

e | 5pu meeldetuletussignaal piiksub kolm korda (Uks kord
minutis).

e FEkraanile iimub uuesti olemasolev kellaaeg.

HELISIGNAALI VALJALULITAMINE

Kui soovite, voite helisignaali ka vélja IUlitada.

1. Vajutage korraga nuppe Stop (&) ja Start ().
Tulemus: \altgjlu?; iaen‘ksu enam iga kord, kui nuppu Stop St
[FF
2. Helisignaali uuesti sisselllitamiseks vajutage korraga
nuppe Stop (©) ja Start (O). @
Tulemus: ahi todtab jalle koos helisignaaliga. Stop  Start

On
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MIKROLAINEAHJU TURVALUKUSTUS

Sellel mikrolaineahjul on spetsiaalne lapselukuprogramm, mis voimaldab
ahju lukustada, nii et lapsed voi kogenematud inimesed ei saa seda
juhuslikult sisse lUlitada.

Ahju saab lukustada igal ajal.

1. Vajutage korraga nuppe Stop (@) ja Kell.
Tulemus: ahion lukustatud (Uhtki funktsiooni Stop  Clock
valida ei saa).
2. Lukustuse tUhistamiseks vajutage korraga nuppe
Stop (Q) ja Kell.
Tulemus: ahju saab jalle tavalisel viisil kasutada. Stop  Clock
AHJUNOUDE JUHIS

Toidu valmistamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained toiduaineid
"labistama”, iima et nad kasutatavatelt ndudelt tagasi peegelduksid voi
neisse neelduksid.

Seetdttu tuleb sobivaid ndusid hoolega valida. Kui ndul leidub méarge
mikrolaineahju-kindluse kohta, ei pea te muretsema.

Jargnevas tabelis on ara toodud erinevate ndude tutibid koos méarkustega
selle kohta, kas ja kuidas neid mikrolaineahjus kasutada tohib.

Nou Mikrolaineahju | Markused

kindel

Voib kasutada véikestes
kogustes, kaitseks
Uleklpsetamise eest. Kaarleek
voib tekkida juhul, kui foolium
jaab ahju seinale liiga lahedale
vOi kui seda on liiga palju.

Alumiiniumfoolium X

Arge eelkuumutage Ule kaheksa
minuti.

Pruunistusplaat v




Nou Mikrolaineahju | Markused Nou Mikrolaineahju | Markused
kindel kindel
Portselan ja savinoud v Portselan, keraamika, Paber
lglasuurltuld savmm:)gl Ja 4. ki neil e Taldrikud, v LUhikeseks klpsetuseks voi
uupcc:rtbs elan O”n _TSO vad, Kul nel tassid, salvratid, soojendamiseks. Ka ligse
puudub metallaar. kdogipaber niiskuse imamiseks.

Uhekordsed v Moned kuimutatud toidud on o Umbertdédeldud x Voi pohiustada kaarleski.

poliiesterpakendid sellistes pakendites. paber

Kiirtoidupakendid Plast

° Eolu§tureentop3|d 4 Nfendes voib tonulsoon?r\dada. e Anumad V4 Eeskatt kuumakindel termoplast.
ja -ndud Liigsel kuumutamisel voib 1 . O

o Moni muu plast voib korgel
polUsttireen sulama hakata. S .
temperatuuril kdverduda voi

e Paberkotid voi X V6ivad sUttida. vérvi muuta. Arge kasutage
ajalehed melamiinplasti.

o Umbertdddeldud X V6i pohjustada kaarleeki. e Toidukile v Voib kasutada niiskuse
paber voi séilitamiseks. Ei tohiks vastu
metalladred toitu puutuda. Kile eemaldamisel

Klaasnéud . olge ettevaatlik (kuum aur)!

* Ahju- ja lauanéud v Kui neil ei ole metallaéri, vaib *  Kiimikukotid v X Arl?u:' ksle‘;etg"amo' |

neid kasutada. ? Ju ,'n ad. ',to ks olla
6hukindlad. Vajadusel torgake

e Peenemad v/ Nendes voib soojendada kahvliga augud sisse.
klaasnoud toitu voi vedelikke. Jarsul = - -

kuumutamisel voib drnem klaas V?ha- el v V?',b kagutadg nnskuse
puruneda vGi méraneda. kiipsetuspaber sialllltarnlseks ja pritsmete
valtimiseks.

e Klaaspurgid v/ Purkidelt tuleb kaas eemaldada.

Soijag aiQuIt ktoidu /  :Soovitatav
SO0IeNCAMISers. /X :Kasutage ettevaatlikult
Metall X : Ei ole ohutu
e Noud X Voivad pohjustada kaarleeki voi
sUttimist.
e Kullmikukottide X

sulgurid
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KUPSETUSJUHIS Kilmutatud kédgivilja kiipsetamise juhis
Kasutage sobivaid kaanega klaasndusid. Klpsetage kaetult minimaalse
MIKROLAINED ajaga — vt tabelit. Jatkake kipsetamist soovitud tulemuste saamiseni.

Mikrolaineenergia l8bistab toiduained ja see neeldub toidus leiduva vee,
rasva ja suhkruosakeste poolt.

Mikrolained panevad toidus olevad molekulid kiiresti likuma. See molekulide
kiire likumine tekitab hoordumist, mis tekitab kipsemiseks vajalikku soojust.

KUPSETAMINE

Mikrolainekiipsetuseks sobivad noud:
Noud peavad olema sellised, mis voimaldavad mikrolaineenergial neid

voimalikult tohusalt 1abistada. Metall, naiteks roostevaba teras, alumiinium ja

vask, peegeldavad mikrolained ndude pinnalt tagasi; labistatavad materjalid
on aga keraamika, klaas, portselan ja plast ning paber ja puit. Seega
mikrolaineahjus ei tohi toitu metalindudes valmistada.

Millised toidud sobivad mikrolainekiipsetuseks:

Mikrolaineenergia abil saab valmistada paljusid toite, nditeks varskeid

ja kUlmutatud kodgivilju, puuvilju, pastat, riisi, teraviljatoite, ube, kala

ja liha. Samuti sobib mikrolaineahjus valmistada kastmeid, kreeme,
suppe, aurutatavaid magustoite, hoidiseid véi tsatnit. Uldiselt sobib
mikrolainekUpsetus enam-vahem koigi toitude puhul, mida valmistatakse
ka tavalises kilpsetusahjus. Voi ja Sokolaadi sulatamine (lahemalt vt jaotist
napunaidete, tehnika ja nduannete kohta).

Katmine kipsetamise ajal

Toidu katmine kipsetamise ajal on vaga téhtis, sest paisuv vesi toimib
auruna ja aitab kaasa kipsemisprotsessile. Toitu voib katta mitmel moel:
nt keraamilise taldriku, plastist kaane voi mikrolaineahjus kasutatava
toidukilega.

Ooteajad

Klpsetamisaja I6ppedes tuleb toidul lasta veidi aega seista, et toidu
temperatuur jduaks Uhtlustuda.

Segage kaks korda kUpsetamise ajal ja Uks kord parast kiipsetamist. Parast
valmimist lisage soola, Urte voi void. Ooteajal katke kinni.

Toit Portsjon | Voimsus A?g Oote_aeg Juhised
(min) (min)

Spinat 1509 600 W | 4Y2-57 2-3 Lisage 15 ml (1 spl)
kilma vett.

Brokoli 3009 600 W 9-10 2-3 Lisage 30 ml (2 spl)
kilma vett.

Herned 3009 600 W | 712-81> 2-3 Lisage 15 ml (1 spl)
kilma vett.

Harilik aeduba 3009 600 W 8-9 2-3 Lisage 30 ml (2 spl)
kilma vett.

Kédgivillasegu 3009 B600W | 7%.-8"% 2-3 Lisage 15 ml (1 spl)

(porgandid/herned/ kilma vett.

mais)

Kédgiviliasegu (hiina 3009 600 W 8-9 2-3 Lisage 15 ml (1 spl)

moodi)

kilma vett.




Juhised riisi ja pasta valmistamiseks Véarske kédgivilja kiipsetamise juhis
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Riis: kasutage suuremat kaanega klaasnéud - riisi paisub Kasutage sobivaid kaanega klaasndusid. Lisage 30-45 ml kilma vett (2-3 spl)
valmimise ajal kaks korda. Katke kaanega. iga 250 g kohta, kui pole soovitatud teistsugust veekogust — vt tabelit. Kiipsetage
Parast kiipsetamist ja enne ooteaega segage, lisage soola kaetult minimaalse ajaga - vt tabelit. Jatkake kipsetamist soovitud tulemuste
vOi Urte ja void. saamiseni. Segage Uks kord klipsetamise ajal ja Uks kord parast valmimist. Parast
Markus: kiipsetusaja Idppemisel ei pruugi kogu vesi olla riisi valmimist lisage soola, Urte voi void. Katke ooteajaks (3 minutit) kinni.
imbunud. Népunéide: Loigake kodgivili ihesuurusteks tikkideks. Mida vaiksemad tlkid,
Pasta: Kasutage suuremat klaasnéud. Lisage keev vesi, veidi seda lihem on kiipsetusaeg.
soola ja segage hoolikalt. Klipsetage ilma kaaneta. Koiki vérskeid kddgivilju tuleks kiipsetada mikrolaine téisvoimsusel (800 W).
Segage aeg-gjalt klipsetamise ajal ja parast seda. Katke Toi Portsi Aeg | Ooteaeg i
ooteajaks kinni ja nérutage hoolikalt. oit ortson | imin) | (min) Juhised
. . . Aeg Ooteaeg . ' Brokoli 2509 4-4Y> 3 Jaotage Uhesuurusteks Oisikuteks.
Toit Portsjon | Véimsus (min) (min) Juhised 5009 | 7-7% Paigutage varreosad keskele.
Valge riis 250 g 800 W 16-17 5 Lisage 500 m Rooskapsas | 2509 | 57%-612 3 Lisage 60-75 ml (5-6 spl) vett.
(blanseeritud) kilma vett. Porgandid 2509 4%5-5 3 L6igake porgand Uihesuurusteks tlkkideks.
Pruun riis 2509 800 W 21-22 5 Lisage 500 ml Lillkapsas 2509 5-5Y2 3 Jaotage Uhesuurusteks Gisikuteks. Suured
(blanseeritud) kulma vett. 5009 8%2-9 disikud poolitage. Paigutage varreosad
Riisisegu 250g | 800W | 17-18 5 Lisage 500 m keskele.
(riis + vesiriis) kulma vett. Suvikorvits 2509 3%e-4 3 Vilutage suvikdrvits. Lisage 30 ml (2 spl)
Teraviljasegu 250g | 800W | 18-19 5 Lisage 400 m ! vett voi veidi vGid. Kipsetage kergelt.
(riis + muu teravili) kilma vett. BaklaZzaan 2509 314 3 L6igake munataim véikesteks I6ikudeks ja
Pasta 250 g 800 W 11-12 5 Lisage 1000 ml piserdage 1 spl sidrunimahlaga.
kuuma vett. Porrulauk 250¢g 4%-5 3 Loigake porrulauk paksudeks viiludeks.
Seened 1259 11-2 3 Valmistage ette terved véiksed voi
2509 3-3%2 suuremad villutatud seened. Arge
vett lisage. Piserdage sidrunimahlaga.
Maitsestage soola ja pipraga. Norutage
! enne serveerimist.
Sibulad 250¢g 5%-6 3 Vilutage voi poolitage sibulad. Lisage vaid
15 ml (1 spl) vett.
Paprika 2509 415-5 3 Loigake paprika hukesteks ribadeks.
Kartulid 2509 4-5 3 Kaaluge kooritud kartulid; I6igake pooleks
5009 | 77-8% VoI sektoriteks.
Nuikapsas 2509 5-5% 3 Loigake nuikapsas vaikesteks kuubikuteks.
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SOOJENDAMINE

VEDELIKE SOOJENDAMINE

Vorreldes tavalise ahjuga saab mikrolaineahjus toitu soojendada vaga
kiiresti.

Kasutage juhisena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja
kUpsetusaegu. Tabelis toodud ajad on mdeldud toatemperatuuril olevatele
vedelikele (+18 kuni +20 °C) voi jahutatud toiduainetele (+5 kuni +7 °C).

Paigutamine ja katmine

Valtige suurte tlikkide, naiteks praetiikkide soojendamist — need voivad
enne keskosa tulikuumaks soojenemist véaljastpoolt kdrbema minna voi
kuivaks muutuda. Paremini 6nnestub vaiksemate portsjonite soojendamine.

Voéimsustasemed ja segamine

Modne toidu puhul on sobivaks voimsuseks 800 W, kuid teiste soojendamisel
tuleb kasutada vaiksemat voimsust — 600 W, 450 W voi isegi 300 W.
Tapsemad andmed leiate tabelist. Uldiselt on soojendamisel parem
rakendada vaiksemat voimsust, kui toit on 6rna konsistentsiga voi kui seda
on palju voi kui see voib tdendoliselt kiiresti kuumeneda (nt lihapirukad).
Segage toitu hoolikalt voi pddrake see soojendamise ajal Umber — nii saate
parima tulemuse. Voimalusel segage ka enne serveerimist.

Erilist tahelepanu tuleb pddrata imikutoidu ja -jookide soojendamisele.
Akilise keematdusmise valtimiseks ja poletuste drahoidmiseks segage
vedelikke enne soojendamist, soojendamise ajal ja ka parast seda. Ooteajal
hoidke neid mikrolaineahjus. Soovitatav on vedelikku asetada plastlusikas
vOi klaasist pulk. Hoiduge toidu Ulekuumutamisest (ja seega rikkumisest).
Toitu on soovitatav soojendada pigem lihema aja valtel ja hiliem vajadusel
aega veidi juurde lisada.

Soojendamine ja ooteajad

Toidu esmakordsel soojendamisel on kasulik vajaminev aeg tuleviku tarbeks
Ules markida.

Alati tuleks veenduda, et soojendatav toit oleks tervenisti soe.

Parast soojendamist jatke toit veidikeseks seisma, et temperatuur jduaks
Uhtlustuda.

Soovitatav ooteaeg parast soojendamist on 2-4 minutit, kui tabelis pole
pakutud teistsuguseid aegu.

Erilist tahelepanu tuleb pdorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Vt ka
ohutusjuhiseid kasitlevat jaotist.
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Parast valjaltlitamist tuleks toit alati jatta vahemalt 20 sekundiks ahju
seisma, et temperatuur jouaks Uhtlustuda. Vajadusel segage kuumutamise
ajal; parast kuumutamist segage ALATI. Akilise keematdusmise véltimiseks
ja poletuste arahoidmiseks tuleks joogi sisse panna lusikas voi klaasist pulk
ja segada nii enne soojendamist, soojendamise ajal kui ka parast seda.

IMIKUTOIDU SOOJENDAMINE

IMIKUTOIT: Kallake stigavamasse keraamilisse kaussi. Katke
plastkaanega. Parast soojendamist segage hoolikalt!

Jatke 2-3 minutiks enne lapsele andmist seisma. Segage uuesti ja
kontrollige temperatuuri.

Soovitatav serveerimistemperatuur: vahemikus 30-40 °C.

IMIKU PIIM: Kallake piim steriliseeritud klaaspudelisse. Arge kinni
katke. Arge kunagi jatke soojendamisel lutti pudelile, sest nii véib pudel
Ulekuumenemise tottu I6hkeda. Enne ooteaega ja enne lapsele andmist
raputage pudelit hoolikalt! Enne lapsele andmist kontrollige alati hoolikalt
piima temperatuuri. Soovitatav serveerimistemperatuur: umbes 37 °C.
MARKUS: Poletuste valtimiseks tuleb imikutoitu enne lapsele andmist eriti
téhelepanelikult kontrollida.

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Imikutoidu ja piima soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Ooteaeg

Toit Portsjon | Voimsus Aeg (min) Juhised
Imikutoit 190¢g 600 W 30s 2-3 Kallake stigavamale
(koogivili + keraamilisele taldrikule.

liha) Katke kaanega. Segage
parast soojendamist.
Laske seista 2-3

minutit. Enne lapsele
andmist segage hoolikalt
ja kontrollige toidu

temperatuuri.




Toit Portsjon | Voimsus Aeg °°te.aeg Juhised
(min)
Imikupuder 1909 600 W 20s 2-3 Kallake stigavamale
(pudruteravili keraamilisele taldrikule.
+ piim + Katke kaanega. Segage
puuvil) pérast soojendamist.
Laske seista 2-3
minutit. Enne lapsele
andmist segage hoolikalt
ja kontrollige toidu
temperatuuri.
Imiku piim 100 ml 300W | 30-40s 2-3 Segage voi raputage
200 ml 50 s kuni hoolikalt 1abi ja kallake
1 min steriliseeritud pudelisse.

Asetage pddrdaluse
keskele. Arge kaant
peale pange. Raputage
|&bi ja jatke vahemalt 3
minutiks seisma. Enne
lapsele andmist raputage
hoolikalt ja kontrollige
temperatuuri.
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Vedelike ja toidu soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud

voimsustasemeid ja aegu.

Toit Portsjon | Voimsus Ae_g Oote_aeg Juhised
(min) (min)
Joogid 150 ml 800W | 1-1% 1-2 Kallake keraamilisse tassi ja
(kohv, tee ja (1 tass) soojendage iima kaaneta.
vesi) 250 ml 1%5-2 Asetage tass (150 ml) voi kruus
(1 kruus) (250 ml) péordaluse keskele.
Enne ja pérast ooteaega
segage hoolikalt.
Supp 250 g 800W | 3-3% 2-3 Kallake stigavamasse
(jahutatud) keraamilisse kaussi.
Katke plastkaanega.
Parast soojendamist segage
hoolikalt. Enne serveerimist
segage veelkord.
Hautis 3509 600W | 5%-6% 2-3 Pange hautis sligavamale
(jahutatud) keraamilisele taldrikule.
Katke plastkaanega.
Segage soojendamise ajal paar
korda ja ka enne serveerimist.
Pasta 350 g 600 W | 4%2-5Y 3 Pange pasta (nt spagetid
kastmega v6i munanuudlid) madalale
(jahutatud) keraamilisele taldrikule. Katke
mikrolaineahju-kilega. Segage
enne serveerimist.
Taidetud 350 g 600 W 5-6 3 Pange taidetud pasta (nt
pasta ravioolid, tortellinid) stigava
kastmega keraamilise taldriku peale.
(jahutatud) Katke plastkaanega. Segage
soojendamise ajal paar korda
ja ka enne serveerimist.
Praad 350 g B600W | 5%5-6% 3 Pange 2-3 jahutatud
(jahutatud) komponendist koosnev roog
keraamilisele taldrikule.
Katke mikrolaineahju-kilega.
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KASITSI SULATAMINE

Mikrolained on tdhus viis kilmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained
sulatavad kilmutatud toidu ornalt ja kiiresti. Sellest voib olla palju abi, kui
saabuvad ootamatud kulalised.

Kllmutatud linnuliha peab enne klipsetamist olema taielikult sulanud.
Eemaldage metallist klambrid ning votke see pakendist vélja, et klimunud
vedelik saaks &ra voolata.

Pange kulmutatud toit kaaneta ndusse. Pddrake toit poole peal Umber,
norutage vedelik ning eemaldage rupskid esimesel voimalusel.

Kontrollige toitu vahepeal, veendumaks, et see pole soe.

Kui kiilmutatud toidu vaiksemad voi dhemad osad hakkavad soojenema,
vOib need katta alumiiniumfooliumiga.

Kui linnuliha valimine osa hakkab soojenema, I6petage sulatamine ja laske
lihal enne jatkamist 20 minutit seista.

Jatke kala, liha ning linnuliha sulatamise I6petamiseks seisma. Ooteaeg
sulatamise Idpetamiseks soltub sulatatava liha kogusest. Vaadake jargnevat
tabelit.

Napunaide: Ohemad viilud sulavad kiiremini kui paksud ning vaiksemad
kogused vajavad sulamiseks vahem aega. Pidage see
meeles toidu kilmutamisel ning sulatamisel.

Umbes -18 ~ -20 °C juures oleva toidu sulatamiseks kasutage juhisena
jargnevat tabelit.

Kllmutatud toit tuleks sulatada, kasutades sulatamise voimsustaset (180 W,
®88).

Toit Portsjon | Aeg (min) Oote_aeg Juhised
(min)
Liha
Veisehakkliha 2509 6Y%-7Y2 5-25 | Asetage liha keraamilisele
5009 10-12 taldrikule. Katke 6hemad servad
Sealiha 1Gigud 2509 715-8Y5 alumiiniumfooliumiga.
P&drake liha Umber pérast poolt
sulatusaega.

Toit Portsjon | Aeg (min) Oote.aeg Juhised
(min)
Linnuliha
Kanatikid 5009 | 14%»-15% | 15-40 | Esmalt pange kanatikid
21k keraamilisele taldrikule nahk
Terve kana 900 g 28-30 allpool, terve kana asetage
taldrikule rinnapool all. Katke
6hemad osad nagu tiivad ja
koivaotsad alumiiniumfooliumiga.
Pdodrake liha imber pérast poolt
sulatusaega.
Kala
' Kalafilee 2009 6-7 5-15 | Pange kilmutatud kala
(2 tk) keraamilisele taldrikule. Asetage
4009 12-13 Ghemad osad paksemate osade
(4 k) alla.
Katke servad
alumiiniumfooliumiga. Pddrake liha
Umber pérast poolt sulatusaega.
Puuviljad
' Marjad 2509 6-7 5-10 | Jaotage puuviliad immargusele
klaastaldrikule (suure
labimddduga).
Sai
Kuklid (2 tk) Yo-1 5-20 | Asetage kuklid ringina voi leib
(igatiks umbes (4 tk) 2-21> horisontaalselt kiipsetuspaberile
50 g) poodrdalusel.
Rostsai/Voileib 2509 4%5-5 Podrake liha Umber parast poolt
1 sulatusaega.
Leib (nisu- ja 500 g 8-10
rukkijahu)
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GRILL

Grillijuhis kiilmutatud toitudele

Grilli ktteelement asub ahjuddnsuse lae all. See t66tab, kui uks on suletud
ning podordalus podrleb. Pdordaluse pdorlemine muudab toidu Uhtlasemalt
pruuniks. Grilli 3-4 minutit eelkuumutamine pruunistab toidu kiiremini.
Ahjunoéud grillimiseks: .

Peaksid olema tulekindlad ning voivad sisaldada metalli. Arge kasutage
plastist ndusid, sest need vdivad sulada.

Grillimiseks sobilikud toidud:

Karbonaadid, vorstid, lihaldigud, hamburgerid, peekoni ja suitsusingi viilud,
Ohukesed kalaldigud, voileivad ning igasugused rostsaiad.

Tahtis:

Kui grillireziim on kasutusel, veenduge, et grilli kitteelement ahjudonsuse
laes on horisontaalasendis ja mitte ahju tagaseinas vertikaalasendis. Pidage
meeles, et toit tuleb asetada korgemale restile, kui juhistes pole teisiti
Geldud.

MIKROLAINE + GRILL

Selline kiipsetamisreziim kombineerib grillist kirguva soojuse mikrolainetega
kUpsetamise kiirusega. See todtab ainult siis, kui uks on suletud ning
poodrdalus pdorleb. Tanu pddrdaluse pddrlemisele pruunistub toit Ghtlaselt.
Sellel mudelil on saadaval kolm kombineeritud reziimi: 600 W + Girill, 450 W
+ Grill ja 300 W + Girill.

Ahjundud mikrolainete ja grilli kombinatsiooni kasutamisel

Kasutage ahjundusid, mida mikrolained l&bistavad. Ahjundud peaksid olema
tulekindlad. Arge kasutage reziimide kombineerimisel metallndusid. Arge
kasutage plastist ndusid, sest need vdivad sulada.

Mikrolaine ja grilli kombineerimisel sobivad toidud:

Kombineeritud meetodit sobib kasutada koigi toitude puhul, mis vajavad
soojendamist voi pruunistamist (nt pasta) ning toitude puhul, mis vajavad
[thikest kUpsetamisaega toidu pinna pruunistamiseks. Lisaks sellele voib
seda reZiimi kasutada suuremate toiduportsjonite puhul, kus on vaja
pruunistatud ning krobedat pealmist osa (nt kanattkid, mida tuleb p&orata
poole kipsetamise ajal). Lisateavet leiate grillimistabelist.

Tahtis:

Kui kombineeritud reziim (mikrolaine + grill) on kasutusel, siis veenduge,

et grilli kUtteelement ahjuddne laes on horisontaalasendis ja mitte ahju
tagaseinas vertikaalasendis. Jatke meelde, et toit tuleb asetada korgemale
restile, kui juhistes pole teisiti margitud. Vastasel juhul peab selle asetama
pddrdalusele. Jalgige juhiseid jargnevas tabelis.

Toidu pruunistamiseks molemalt poolt tuleb see Umber pddrata.
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Kasutage tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu grillimisjuhisena.

Esimese | Teise
Varske toit | Portsjon | Voimsus D [ Juhised
aeg aeg
(min) (min)
Kuklid (igatiks Mikrolaine | 300 W + | Ainult | Asetage kuklid ringjalt
umbes 50 g) + grill grill grill | restile.
2tk 1-11% 1-2 | Grillige kuklite teine pool
41k 2-21% 1-2 | soovitud krobeduseni.
Laske seista 2-5 minutit.
Pikad saiad + | 250-300g | 450 W + 8-9 - Pange kaks kilmutatud
kate (tomatid, (2 tk) grill pikka saia kdrvuti restile.
juust, sink, Parast grillimist laske
seened) seista 2-3 minutit.
Gratdén 400 g 450 W+ | 13-14 - | Pange kiilmutatud
(kdogivili, grill grataan vaikesesse,
kartulid) Ummargusse kaanega
klaasndusse. Pange
alus restile.
Parast kiipsetamist
laske seista 2-3 minutit.
Pasta 400 g Mikrolaine | 600 W + | Ainult | Pange kilmutatud
(kannelloonid, + grill grill grill | pasta vaikesesse,
makaronid, 14-15 2-3 | tmmargusse kaanega
lasanje) klaasndusse.
Pange alus restile.
Parast kiipsetamist
laske seista 2-3 minutit.
Kanasuupisted 250 g 450 W + 5-5 3-3% | Pange kanasuupisted
grill restile
Ahjukropsud 250 g 450 W + 9-11 4-5 | Asetage ahjukropsud
grill Uhtlaselt restil olevale

kUpsetuspaberile.
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Varskete toitude grillijuhis Esimese | Teise
Eelsoojendage grill grillireZiimil 4 minutit. Virske toit | Portsjon | V&imsus "::;e "::ée Juhised
Kasutage tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu grillimisjuhisena. (min) (min)
Esimese | Teise Kanatikid 450-500g | 300 W + 10-12 | 12-13 | Valmistage
= - . - poole | poole . (2 tk) grill kanattikid oli ja
_ Varske toit Portsjon | Voimsus aeg aeg Juhised maitseainetega
E (min) | (min) ette. Asetage
W Rostvillud 4tk Ainult grill 4-5 415-5Y, | Pange rostvilud need ringjalt,
(igatiks restile Uksteise luud suur|1atud
259) korvale. 2::165920 uekS
Kuklid 2-4t0kki | Ainult grill 2-3 2-3 | Asetage kuklid kanat(kk resti
(kipsetatud) ringjaft, alumine ' keskele. Laske
ggg'ré‘;ﬁ:‘glgtse seista 2-3 minutit.
- ‘ - - - — 400 Ainutt grill | 12-15 9-12 | Katke
Grillitud tomatid Mikrolaine | 300 W + | Ainult | Poolitage tomatid. Iézij}fnswttéael;?ébonaad/ @ tk? nuitgn lambalihaligud 6l
+ grill grill gril R|pq1gge peale (poolkiips) ja maitseainetega.
2009 ansy | 28 gl Asstage need
2 1k Setage ringja ringjalt restile.
21K kaanega Parast grillimist
400g 8 Klaasndusse. laske seista 2-3
(4tk) Asetage néu . minutit
restle. Sealiha I6igud 250 Mikrolai 300 W Ainult | Katk l
— P ealiha igu ikrolaine + inu atke
Hawaii rostsai 21tk 450 W + 32-4 - Rqstlge esmalt 9 © tk? + gl gril gil | sealiraldigud 6l ja
(ananass, sink, (300 g) grill saiaviilud. Asetage maitseainetega
juustuviilud) kattega rostsaiad 78 o7 Asetage need .
restile. Pange kaks ringalt restile.
rOstsaia vastakuti Pérast grilimist
otse restile. Laske laske seista 2-3
seista 2-3 minutit. minutit.
Ahjukartulid 250¢g 600W + | 472-57% - Poolitage kartulid. ' “AhjuBunad 16un 300 W + 4-4 B Puhastage
5009 gril 89 A.se.talge nged (umbes gril dunad ning téitke
rngjattrestie, 200 g) need rosinate
Ibigatud pool grill 2 6una 6-7 ja moosiga.
Suunas. (umbes Riputage peale
400 g) veidi mandiilaaste.
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Asetage 6unad
kaanega
klaasndusse.
Pange ndu restile.




SPETSIAALSED NAPUNAITED

VOI SULATAMINE
Pange 50g void vaikesesse stigavasse klaasndusse. Katke plastkaanega.
Kuumutage 30-40 sekundit 850 W juures kuni voi on sulanud.

SOKOLAADI SULATAMINE

Pange 100 g Sokolaadi vaikesesse stigavasse klaasndusse. Kuumutage
3-5 sekundit 450 W juures kuni Sokolaad on sulanud. Segage paar korda
sulatamise kaigus. Kasutage nou véljavotmisel pajakindaid!

SUHKRUSTUNUD MEE SULATAMINE
Pange 20 g suhkrustunud mett vdikesesse sligavasse klaasnousse.
Kuumutage 20-30 sekundit 300 W juures, kuni mesi on sulanud.

ZELATIINI SULATAMINE

Asetage kuivad Zelatiinilehed (10 g) viieks minutiks kilma vette.
Asetage norutatud Zelatiin vaikesesse kaanega klaasndusse.
Kuumutage 1 minut 300 W juures. Segage parast sulatamist.

GLASUURI / KATTE VALMISTAMINE (KOOKIDELE)

Segage glasuurisegu (u 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kiilma veega.
KUpsetage klaasndus 3%z kuni 42 minutit 850 W juures kuni glasuur/kate
on labipaistev. Segage kUpsetamisel kaks korda.

MOOSI VALMISTAMINE

Pange 600 g puuvilju (voib ka erinevaid marju) sobiliku suurusega kaanega
klaasndusse. Lisage 300 g moosisuhkrut ning segage korralikult. Kipsetage
kaetuna 10-12 minutitt 850 W juures. Segage valmistamise ajal korduvalt.
Valage otse vaikestesse keeratava kaanega moosipurkidesse. Laske seista
5 minutit.

PUDINGI VALMISTAMINE

Segage pudingipulber suhkru ja piimaga (500 ml), jalgides tootja
kasutusjuhendit ning segage korralikult. Kasutage sobiliku suurusega
kaanega klaasndud. Klpsetage kaetuna 6%2 kuni 72 minutitt 850 W juures.
Segage valmistamise ajal korduvalt.

MANDLILAASTUDE PRUUNISTAMINE

Pange 30 g mandlilaaste keskmise suurusega keraamilisele taldrikule.
Segage korduvalt pruunistamisel 3%z kuni 42 minutit 600 W juures.

Laske ahjus seista 2-3 minutit. Kasutage ndu véljavotmisel pajakindaid!
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MIDA TEHA, KUI TEIL ON SEADME TOO SUHTES
KAHTLUSI

Kui leiate oma probleemi alltoodud loendist, proovige pakutud lahendusi.
See on normaalne.

e Ahjus on kondensatsioonivett.

o Ohuringlus ukse juures ja valiskorpuse Umber.

e Valguspeegeldus ukse juures ja véliskorpuse Umber.

e Uksest ja ventilatsiooniavadest tuleb auru.
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Nupu Start (<>) vajutamisel ahi ei kaivitu.

e Kas uks on korralikult kinni?

Toit ei ole lldse kipsenud.

e Kas taimer on digesti seadistatud ja/voi nuppu Start () vajutatud?

e Kas uks on kinni?

e Voib-olla on elektrivarustus olnud liigselt koormatud ja seetottu on kaitse
vallandunud?

Toit on kas Uile- voi alaklipsetatud.

e Kas valmistatavale toidule valiti sobiv kiipsetusaeg?

e Kas valiti sobiv voimsustase?

Tuli ei pole.

e Ohutuse eesmargil ei tohiks te pirni ise vahetada. Votke Ghendust
l&hima Samsungi volitatud teeninduskeskusega ja leppige kvalifitseeritud
tehnikuga kokku pirni vahetamine.

Ahjus on ndha sddemeid ja kostab praginat (kaarleek).

e Kas ahju on pandud metallservaga ndusid?

e Kas olete unustanud ahju kahvli véi muu metallist eseme?

e Kas alumiiniumfoolium on ahju seintele liga lahedal?

Esmakordsel kasutamisel voib eralduda suitsu ja halba I6hna.

e See on ajutine nahtus, mis on tingitud uute osade soojenemisest. Suits
ja 1dhn kaovad téielikult parast ahju 10-minutilist tdétamist.

Lohna kiiremini eemaldamiseks asetage mikrolaineahju sidruniviil voi
sidrunimahla ja pange ahi tdole.



EESTI

Abhi tekitab haireid televiisori voi raadio t606s.

Ahju té6tamise ajal voib tédheldada kergeid héireid televiisori voi
raadio t66s. See on normaalne. Probleemi lahendamiseks paigutage
mikrolaineahi televiisorist, raadiost ja antennidest kaugemale.

Ahju mikroprotsessori t66s esineb haireid, kuva voidakse lahtestada.
Probleemi lahendamiseks eemaldage toitepistik seinakontaktist ja
Uhendage siis uuesti. Seadistage kell uuesti.

Kui Ulaltoodud suunised ei aita probleemi lahendada, votke Ghendust

oma kohaliku SAMSUNGI klienditeeninduskeskusega.

Pange kaepéarast jargmine teave.

® Mudeli- ja seerianumber, mis on tavaliselt trikitud ahju tagakuljele.
e Teie garantii Uksikasjad

e Probleemi selge kirjeldus

Seejarel votke Uhendust kohaliku edasimtija voi SAMSUNGI
muugijargse teenindusega.

TEHNILISED ANDMED

SAMSUNG putab pidevalt oma tooteid taiustada. Seetottu voivad nii
disainielemendid kui ka kéesolevad kasutusjuhised iima ette teatamata

muutuda.
Mudel GE83M
Toiteallikas 230V ~ 50 Hz
Energiatarbimine
Mikrolaine 1200 W
Ainult 1100 W
' Kombineeritud rezim 2300 W

Valjundvéimsus

100 W/ 800 W (IEC-705)

Toosagedus 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Jahutusmeetod Jahutus-ventilatsioonimootor

Moo6tmed (L x K x S)

Valine 489 x 275 x 355 mm
Ahju 66nsus 330 x 211 x 324 mm
Maht 23 liitrit
Kaal
Net ca 13 kg
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MEELESPEA

MEELESPEA
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KUSIMUSED VOI MARKUSED

RIIK \ HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
BOSNIA 051 133 1999 www.samsung.com
BULGARIA 07001 33 11, share cost tariff www.samsung.com/bg
CROATIA 062 SAMSUNG (062 726 786) www.samsung.com/hr
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Wwww.samsung.com
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864) http://www.samsung.com/hu
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
[HHP] 0 801-672-678* lub +48 22 607-93-33**
POLAND * (catkowity koszt potaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA 05008 SANSUNG (08008 726 7864) wwow samsung comiro
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (0800-726-786) Wwww.samsung.com
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
RUSSIA 8-800-555-55-55 Www.samsung.com

Kood: DE68-04151A-02





